Lniversitat
wien

DIPLOMARBEIT

Titel der Diplomarbeit

Weinbau und Familienleben
N

Osterreich.

Eine qualitative

wirtschafts-, sozial- und kulturhistorische Studie.

Verfasser

Paul Magg

Angestrebter akademischer Grad

Magister der Philosophie (Mag.phil.)

Wien, 2008

Studienkennzahl It. Studienblatt: A 312

Betreuer: Univ.-Prof. Dr. Reinhard Sieder



INHALTSVERZEICHNIS

Vorwort

] ] T (o PP o

ALLGEMEINER HISTORIOGRAPHISCHER TEIL

Die Geschichte des Weinbaus in OSterreiCh. .. .occo....ovv i, 8

Die Grundlagen der 6sterreichischen Weinwirtschaft.................coiiiiiinn. 37
Die Weinbauregionen in OSteITEICN. .. ........uveie e iee e e eree e 39
Die Rebsorten und ihre Geschichte..............oooi i e 44

Die Qualitatsstufen des Osterreichischen Wein............cccccccecceeveeveen.... 75

Das Jahr im Weingarten und die Weinbereitung ...........cccceeceiviiiiie e vnnnnn. 80



SPEZIELLER ASPEKTE -

TEIL

Die Geschichte des Weinbaus im Burgenland...................oo i vceece i i i v, 108
Das Weinbaugebiet Neusiedl am See...........c.cooiiiiiiiiiii i s e e e, 123
Das Klima und die Lage.......cccoviiiiiiiiii i i e e e eeeaeeaeenee 126
Die Geschichte des Weinbaus in Weiden am See.............ccoocviiiiiiiiii e, 127
Der Fall Millner: Analyse der Familiengeschichte
einer Winzerfamilie in Weiden am See..........coooiioiiii i e 131
ZUSAMMENTASSUNG ... ...ttt ettt et e e e e e e e et et e e e et eaeaeaenas 150
LiteraturverzeiChNIS. ... ...oe ettt e re e e ieeen e e, 156
Bild und GrafiknaChWeiS....... ... e a1l
N ] = T PPN o 1=
Transkripotionen der geflihrten INterviews............ccooviiit v e e 169
ADSITACT. .. e e e 333
Lebenslauf. .. ... ..o 334



VORWORT

Zu Beginn mdochte ich die Beweggrinde erlautern, dieh zu meiner Arbeit
bewogen haben. Wahrend meines Studiums kamen Iallegnd ich immer
wieder auf das Thema Wein bzw. Weinbau in Ostdrreic sprechen. Neben all
diesen Gesprachen genossen wir selbstverstandiich ein paar edle Tropfen
und in diversen Diskussionen kamen immer wiedegé&maden 6sterreichischen
Weinbau betreffend, auf, die wir nicht ganz eindguieantworten konnten.
Welche Sorten gibt es in Osterreich? Welche istbdikebteste? Wie gestaltete
sich die Geschichte des Weinbaus in Osterreichimrpeziellen im Burgenland,
dem Land aus dem meine Lieblingsweine kommen? Wet die Trager des
Weinbaus in Osterreich und welchen Weg durchlaeft\Wein bis er schlieRlich
in die Flasche kommt? Diese und noch weitere Frdgdren mich schlie3lich
dazu angeregt, mich intensiver mit der Materie Wein zu beschaftigen. Das
Resultat meiner Bemihungen bildet die nachfolgexrbeit.

Diese Arbeit ware jedoch nie zu Stande gekommemnwaich nicht eine
Vielzahl von Menschen dabei unterstitzt hatte. gichte nun die Gelegenheit
nutzen, diesen Menschen meinen herzlichsten Daskuaprechen. Als erstes
mdochte mich herzlich bei meiner mir so sehr gediebfrau Heide Magg
bedanken. Ohne ihre Unterstlitzung und moralischie Miare ich nie so weit
gekommen. Sie hat mir die nétige Kraft und Untedesitiig zuteil werden lassen,
damit ich diese Arbeit erfolgreich abschlieBen kennVielen Dank! Mein
besonderer Dank gilt aber auch meinen Eltern, Bul Magg und Regina Magg,
die mir diese Ausbildung erméglicht haben. Dartitieaus mochte ich mich auch
noch bei den von mir interviewten Winzerfamilienllder, Haiderer, Langens,
Frank und Germuth recht herzlich fur ihr Entgegenkeen, ihre Mitarbeit und
ihre Gastfreundschaft bedanken. Ich kann nur jeBemind des Weines einen
Besuch bei diesen einmaligen Winzern empfehlen.chAle3end gilt mein
besonderer Dank meinem Betreuer, Herrn Univ. HDof.Reinhard Sieder. Bei
ihm mochte ich mich ganz besonders fiir die gutea@usenarbeit, die
fachkundliche wissenschaftliche Unterstiitzung sofilredie groRe Geduld und

das Einfuhlungsvermdgen in Bezug auf meine Arbedamken.



EINLEITUNG

Das Produkt Wein ist ein Getrank, welches die Mbhett bereits sehr frih fur sich
entdeckte. Im Laufe der Geschichte wurde diesenklau einem festen Bestandteil der
menschlichen Zivilisationen. Seine Zubereitung b¥erarbeitung, Anbau und Genuss fand
sogar Einzug in die Kunst, Dichtung bzw. in relggd Mythen und anderen magischen
Zeremonien. Wein wurde und wird bis heute, natfirlic Mafllen genossen, auch als
Heilmittel betrachtet. Die Geschichte der Menschistimit Sicherheit auch eine Geschichte
des Weines.

Das Klima, der Boden und die Rebsorte sind wichtigl@ge, damit ein guter Wein
heranreifen kann. Neben diesen naturlichen Bediggirdarf jedoch ein wichtiger Faktor
nicht vergessen werden. Der Mensch, respektive\iezer samt seinen Erfahrungen und
Wissen, ist es, der den Wein zu dem macht, wasierssll. Der Weinhauer gibt dem Wein
seine Form, betont seine Starken und verringenes8chwachen. Die Arbeit beschrénkt sich
dabei nicht nur auf die Tatigkeit im Weinkellernsern sie beginnt bereits bei der Auswahl
der Rebsorte und wo sie gepflanzt wird. Dem Wirstellt sich dabei die Frage, ob dieser
oder jener Standort fur die spezielle Sorte Gbgrhgaeignet ist. Dabei bedarf es viel Wissen
und Erfahrung im Bereich des Bodens und des Kliasn folgen der Rebschnitt und die
Pflege der Rieden im Weingarten, wo der Winzer @emndstock fir die spatere Qualitat der
Trauben legt. Nach der Ernte muss der Winzer danKeller sein ganzes Wissen und seine
uber die Jahre bzw. Generationen gesammelte Erfgheinsetzen, um aus dem geernteten
Produkt einen wohlschmeckenden Wein zu machenVilezer und dessen Familie leisten
also mit ihrer oft muhevollen Arbeit und ihrem Wassund Erfahrungen einen nicht

unwesentlichen Beitrag bei der Kreierung des tymscCharakters eines Weines.

Aus eben genannten Grinden schien mir das Prodakt Wid seine primaren Erzeuger - die
Winzerfamilie - ein interessantes Untersuchungsgeldunachst bedurfte es jedoch einer
genaueren Definition meines Arbeitsbereiches. MehAmbeit sollte es mir einerseits
ermoglichen, mich mit der Geschichte des Weinbanseinem bestimmten Gebiet
auseinanderzusetzen, und andererseits sollte sie Zomgang zu der Geschichte des
eigentlichen Tragers der Weinproduktion, namlichr @eschichte einer Weinbaufamilie
verschaffen.



Das Ziel meiner Arbeit liegt sowohl in der Darstely der Geschichte des Weinbaus in
Osterreich, und im Speziellen der des BundeslaBdegenland, als auch in der Prasentation
und Analyse einer ausgewahlten Familiengeschichieer e Weinhauerfamilie des

Burgenlandes.

Meine Arbeit gliedert sich deshalb in zwei Teileie deweils auf die spezifischen
Fragestellungen eingehen. Der erste Teil, dertsstpriographische Teil, beschaftigt sich mit
der allgemeinen Geschichte des Weinbaus in Osthrr&@ie Abhandlung soll dem Leser
einen fundierten Einblick in die vielen Fassettes WVeinbaus in Osterreich ermdglichen. In
ihm werden sowohl die Geschichte, die allgemeinengeaphischen Gegebenheiten, die
Rebsorten als auch die wichtigsten Begriffe desnidaris prasentiert. Dieser erste Teil dient

dem Leser sozusagen als Grundlage fur den zwedgn T

Der zweite Teil meiner Arbeit, der sog. speziellspkte-Teil, geht in der Frage nach der
Geschichte des Weinbaus noch etwas mehr in die. Tixér Fokus liegt nun nicht mehr nur
auf der Betrachtung des Weinbaus in ganz Ostetrsichdern er richtet sich gezielt auf
spezielle Gebiete bzw. auf eine ganz bestimmte @kgsgmlich das Burgenland. Zunachst
soll dem Leser ein Uberblick tiber die Geschichte \einanbaus im Burgenland verschafft
werden. Im nachsten Schritt gehen wir dann etwatewia die Tiefe. Das Thema dreht sich
nun um den Weinbau in einem Ort im Burgenland, rémlm jenen in Weiden am See.
Dieser Markt ist die Heimstatte der Winzerfamiliessen Familiengeschichte im Anschluss
daran dargestellt und analysiert werden soll. Diasi8 dieser Analyse bilden sog.
lebensgeschichtliche Interviews, welche ich im Ja&B®7 mit der gesamten Familie fihren
durfte. Um die Breite dieser Analyse auch noch =argroRern, wurden bei dessen
Bearbeitung auch noch Teile anderer lebensgestibiwt Interviews herangezogen, die ich
mit Winzerfamilien au3erhalb des Bundeslandes Buagel durchgefiihrt habe. Dabei habe
ich Familien gewahlt, die ihre Heimat in einer dgoRen Weinbauregionen in Osterreich
haben. Diese vergleichende Komponente ermdglichteie gewisse Fragestellungen auch

Uberregional zu hinterfragen bzw. auszuwerten.



Die gesamte Arbeit ist also wie eine Art Trichtefgebaut. Wir beginnen sehr breit mit dem
Weinbau in Osterreich und nahern uns lber versehe&tufen allmahlich der engsten bzw.
kleinsten Stelle des Trichters. Dieses Vorgehendglhicht es mir, die vielen verschiedenen
Fassetten des Weinbaus in Osterreich zu erfassenbéiegen uns also vom GrofRRen ins
Kleine und aufgrund der vergleichenden tUberregem#&omponente auch wieder zurtick auf

ganz Osterreich.

Abschlieend mdchte ich noch jene Fragen erwahd@n,ich als sog. Priméarfragen
bezeichne. Diese Fragen haben mich zu dieser Araegeregt. Sie bildeten den
Ausgangspunkt meiner Uberlegungen, wobei im Laufe Aufarbeitung selbstverstandlich
auch neue Themenstellungen auftauchten, die ratigbenfalls am Ende ihren Platz finden

sollen.

+ Welche Entwicklung bzw. Stadien durchlief der Weinbin Osterreich im Laufe
seiner Geschichte? Welche Ereignisse waren pragend?

+ Wie ist der Weinbau in Osterreich aufgebaut? Isttefdsich ein Rot- oder
WeiRweinland? Welche Traubensorten werden in Gstérikultiviert und wie kamen
sie nach Osterreich?

« Wer sind die Trager des Weinbaus in Osterreich? & groRe ,Konzerne* oder
kleine Betriebe? Lasst sich dies Uberhaupt ermfttel

« Wie gestaltet sich der Weinbau in einem fir Ostelnréypischen Weinbaubetrieb?
Gibt es Uberhaupt typisch 6sterreichische Weinbiaiglhe und wenn ja, wie sehen
diese aus?

« Was passiert im Laufe eines Jahres in einem Webdidab? Welche Arbeiten
missen gemacht werden? Wie entsteht tiberhaupt Wein?

« Quo vadis Weinbau in Osterreich? Wie sieht die Zdikaus?



Geschichte des Weinbaus in Osterreich

Der Weinbau auf dem Gebiet des heutigen Osterrestheine lange Tradition. Uber den
Ursprung des Weinbaus bzw. Uber den genauen heili@eginn gibt es jedoch bis heute
keine stichhaltigen Aussagen. Diverse RebkernfumdeéNussdorf bei Wien, Linz oder
Modling lassen den Schluss zu, dass sich berat&elten und lllyrer im Donauraum und in
den Ostalpen um 2000 v. Chr. mit der Weinrebe kitgten. Die allgemein gelaufige
Behauptung also, dass erst mit den Rémern die Waige im heutigen Osterreich
eingefuhrt wurde, lasst sich klar widerlegen. Aws diteratur geht hervor, dass sich die
Kelten bereits vor den Rémern der Pflege einer bs@adigen Weinrebe widmetén.
Inwieweit diese Weinrebe jedoch der Zubereitung Vdein diente lasst sich nicht genau
nachweisen. Fest steht nur, dass sich diverse Kulturen, ug.Kelten, bereits in vor -
romischer Zeit auf dem Gebiet des heutigen Burgeldsa und der Steiermark der Pflege der
Weinrebe widmeten.Einen stichhaltigen Beweis, der diese Vermutuntemumauert, bildet
der Fund von Traubenkernen der Kulturreldés vinifera in einem Grabhiigel aus der
Hallstattzeit (um 700 v. Chr.) im Weinbauort Zagkend. Dieser Fund untermauert bzw. stiitzt

die Vermutungen iiber eine keltische Weinbautétigkeivestlichen pannonischen Radm.

Erste stichhaltige Fakten (ber eine fortgeschmttéWVeinbaukultur im Noricum und
Pannonien liefert erst der rémische Geschichtsgmmr®io Cassius. In seinen Ausfiihrungen
gesteht er den Bewohnern des genannten Gebietesbeinen, jedoch im Vergleich zum
romischen Weinbau, eher primitiven Umgang mit degiviebe zu. Seine Schriften zeigen
auch, dass nicht, wie falschlicherweise 6fter angemen wird, der Kaiser Marcus Aurellius
Probus (276-282 n. Chr.) den Weinbau in Osterredafigefihrt hat. Er forderte und
legalisierte lediglich den Weinbau, indem er das%2v. Chr. bestehende Reb-Anbauverbot
des Kaisers Domitian (81-96 n.Chr.) fur die ProemzGallien, Moesien und Pannonien
aufhob. Dieses Verbot des Domitian, welches pragldtische Hintergedanken hatte, war

jedoch fiir den eher sparlich vorhanden Weinbaulittrder Alpen kaum von Bedeutury.

! Werneck, Heinrich, L. Rémischer und vorrémischegiObstbau im 6sterreichischen Donauraum. In:
Verhandlungen der Zoologischen-Botanischen Ges$elfsin Wien, Bd. 96, (Hg) Zoologisch-Botanischen
Gesellschaft Wien, Selbstverlag der Zoologisch-Bistzhen Gesellschaft Wien, Wien 1956, Seite 117 f.

2 Schmidt, Hans-Christian, Der Weinbau in Osterrelfine geographische Untersuchung seiner Grundlagen
Erscheinungsformen, Dissertation an der Albert Ligduniversitat zu Freiburg im Breisgau 1965, Séie

% piber, Martina, Die dsterreichische WeinwirtschBiplomarbeit Universitat Wien, Wien 1996, Seite 3

* Egle, Klaus, Der Osterreichische Wein. Das groBedtuch, Picher Verlag Wien 2007, Seite 89

® Piber, Seite 14
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Uber die Hintergriinde dieses Umdenkens kann nikusipet werden, eine Annahme widmet
sich versorgungspolitischer Hintergriinde. Da dieg&/én die nordlicheren Provinzen des
Reiches eher schlecht waren, war eine durchgehded®rgung der Soldaten mit Wein auf
die Dauer nicht bzw. nur schwer zu gewahrleistems diesem Grund wurden die Soldaten
nach der Aufhebung des Anpflanzverbotes zur Anlageer Weingéarten im pannonischen

Raum angehalteh.

Mit den Rémern weitete sich der Weinbau also sty Durch die Einfuhr von italienischen
Reben wurde die Qualitat der hiesigen Reben weiggbessert. Der romische Weinbau
erstreckte sich suidlich der Donau, im nordlichemg@nland, dem heutigen Wien bis in die
sudliche Steiermark. Besonderes intensiv wurdenedan Stadten und entlang der sog.
Militarstral3en betrieben. Auf diese Tatsache weigenallem die zahlreichen Funde von
Weinbaugeraten aus romischer Zeit hin. Die ersleifdiche Aufzeichnung bzw. Urkunde

vom Weinanbau in den folgenden Jahren der Romdizfgtt die Lebensgeschichte tiber den
heiligen Severin von Eugippius (1482 n. Chr.). iesén Erzéahlungen erwéhnt er Weinberge,
welche urspriinglich im heutigen Mautern (Wachaumeet wurder. Neuere Ansichten

sehen jedoch die Verortung dieser Weinberge inigt¢gistadt oder Nussdorf, also in der

N&he des heutigen Wién.

In den Wirren der Vélkerwanderung kam der Weinbaarndgrof3teils zum Erliegen, wurde
aber nicht vollstandig verdrangt. In der Karolirggt war es vor allem Karl der Grol3e, der
dem Weinbau einen neuerlichen Schub versetzteemn,@aitulare de villis“ aus dem Jahr
795 n. Chr. wurden zahlreiche Anleitungen fur deeiMdau, Weinrecht und Pflege der Rebe
niedergeschriebehEs erfolgte zum ersten Mal eine Kategorisierung Reben nach den

bevorzugten “frankischen“ und den minderwertigeminhischen“ Reben. Diese Einteilung
hat sich bis in die heutige Zeit gehalten. Man d@emlabei nur an die im Burgenland
dominante wohlschmeckende Rebsorte Blesifrankischeroder an die sauerliche, nur mehr

versprengt bis gar nicht mehr vorkommende Rebsteseleunisch™®

® Egle, Seite 90

"Romé, Helmut, Die groBen Weine Osterreichs, Saeadhg, Suttgart-Degerloch 1979, Seite 11
8 Egle, Seite 90

® Romé, Seite 12

Y Egle, Seite 91



Des weitern gilt Karl der Grol3e auch als Begrurtgs sog. Buschenschankes oder Heurigen,
welcher bis heute in Osterreich eine besonderelustel einnimmt' Einen nicht
unerheblichen Anteil an der Ausbreitung bzw. desteer Hochblite des mittelalterlichen
Weinbaues hatten um die Jahrtausendwende auchhlreizhen Klodster und Stifte. Hier sind
vor allem die bayrischen hervorzuheben, welche Ribmau als billigen und nattrlichen
Transportweg nutztelf. Die bayrischen Bistimer und Kldster, wie die AbteNiederaltaich
und Herrieden sowie die Hochstifte Freising undsBasum nur einige zu nennen, begannen
mit der Kultivierung der Flusstédler und deren Segtéber, z.B. durch die Anlage von
Terrassen in der Wachau. Das umfangreiche Wisskiean Gebiet der Flora und Fauna
machte die Monche und Priester quasi zu Expertagr j@eit. Sie legten nur an jenen Stellen
Weinberge an, die ihnen aufgrund ihrer Bodenbes$ehiaéit und Lage bzw. Ausrichtung am
geeignetsten erschienen. Uberall anders belieedisinatirliche Bewaldung bestehen. Es

folgte die erwahnte erste Hochbliite der Weinkutubsterreich®?

Im weiteren Verlauf des Mittelalters verlegte derabBnbergerherzog Heinrich I
(Jasomirgott) seine Herrschaftsresidenz nach Wihenon profitierte u.a. auch der Weinbau
in Wien. Neben den Klostern und Adelsh&ausern dunfiten auch Wiener Blrger Weingéarten
kauflich erwerben. Der erste urkundlich belegte fiiaan Weingarten ereignete sich im Jahr
1170. In dem Dokument wird vermerkt, dass ein gesvifkeingerus drei Weingarten gekauft
hat. Die Weinanbauflachen beschrankten sich inddaraligen Zeit nicht auf den Bisamberg
und auf den Nussberg, sondern sie verteilten dveln ganz Wien. Die Flache des heutigen 3.
und 4. Bezirkes war damals zur Ganze mit Weinrelimmzogen. Ein Stadtplan aus dem Jahr
1547 zeigt klar, dass selbst in der inneren Stadtd um die Minoritenkirche, Weinbau
betrieben wurde. Das fertige Produkt der Winzerdguauch innerhalb der Stadtmauern in
diversen stadtischen Kellern ausgeschenkt. Der édefleller, zum Beispiel, hat sich bis in
die heutige Zeit gehalten. Der Wein wurde den Kwundéer auch in sog. Trinkstuben
angeboten. Die meisten dieser Stuben hatten sidenrnGegend um die heutige Wollzeile
niedergelassen, und von ihnen rihren auch die gexutBezeichnungen wie Stubenviertel
oder Stubentor héf.

11 Schmidt, Hans-Christian, Seite 16
12 Romé, Helmut, Seite 12

13 Egle, Seite 91

1 Egle, Seite 92

10



Die Weinbauflachen erreichten im 16. Jahrhundehntief8lich die gré3te Ausdehnung. Sie
erstreckten sich entlang der Donau bis in die 8teek. Sogar in Salzburg, Karnten und auch
in Tirol und Vorarlberg waren Weinbauflachen vortiean, welche jedoch spater durch
klimatische Veranderungen und wirtschaftliche Rahineglingungen verdrangt wurden. Die

Rebflachen waren damals ca. zehnmal so groR wie led auch weiter verbreitet.

Da es den Fursten bei der Bearbeitung des Reblasftlesn Personal mangelte, vergaben
diese die Weingartenflachen zu recht gunstigen ri@gatigen oft an Hauer im sog. Drittel —
und Halbbau. Der P&chter verrichtete die Arbeit wwdgte fiur die Instandhaltung der
Weingarten. Einen gewissen Anteil (zwei Drittele dildlfte oder ein Drittel) hatte er als
Pachtzins in Naturalienform an den Péachter zu patideese Form der Landvergabe bzw.
Weingartenbearbeitung war im Mittelalter weit vesibet und bildete die Regel. Diverse
Verordnungen und Erlasse regelten die soziale udtglder Hauer und sorgten fir einen

florierenden Weinbatf

Diverse folgende kriegerische Auseinandersetzurigarfall der Turken und Ungarn im 16.
und 17. Jh.) sowie die Zerstorungen, welche deirfdyjahrige Krieg mit sich brachte, setzten
dem Weinbau in Osterreich stark zu. Einen besonsemsveren Schlag bildete jedoch die
Steuerpolitik der Habsburger, die den Weinbau uen Weinhandel in eine schwere Krise
sturzte. Die Besteuerung auf Wein war seit demediter eine lukrative Einnahmequelle, auf
die kein Landesfurst verzichten wollte. Schon inttMalter wurde auf ausgeschenkten Wein
eine zehnprozentige Getrankesteuer, das sog. ,ghgelgehoben, dazu kamen noch diverse
Transit-, Lagerungs- und Mautgebiihren, welche dirdesfiirsten einhobéhDiese vielen
Besteuerungen machten den Wein um ein Vielfachasree als er tatsachlich in der
Produktion kostete. Diese Verteuerung sowie di@ndische Uberproduktion fiihrten zu
einem Rickgang im Handelsaufkommen und brachtere vi#/einproduzenten in
Schwierigkeiten. Die Folgen dieser Krise waren altgm in einem Rickgang der Rebflachen
und der Qualitdt des Weines auszumachen. Es felgeeKonzentration der Rebflachen auf
die sog. ,guten Weinbaugebiete“. Des weitern gelkesigdem Bier, Obstmost und auch dem

spateren Kaffee, die Monopolstellung des Weins immehr auszuhdhlen.

15 Romé, Helmut, Seite 12
16 Schmidt, Hans-Christian, Seite 20
" Romé, Helmut, Seite 13 und vgl. dazu Schmidt, Hahsstian 26 f.
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Erst Kaiserin Maria Theresia machte diesen vielesu&n den Gar aus, indem sie die
Weinbesteuerung in einer ,allgemeinen Tranksteueréinheitlichte, welche auf alle Weine
erhoben wurde. Die Kontrolle dieser Abgabe wurddhitfié von sog. Kellerbichern
sichergestellt’® Der Sohn und aufgeklarte Nachfolger Maria Thesesiseph 1I, dessen
Erlasse und Verordnungen nicht immer auf Gegenligtiel3en, reformierte bzw.
reglementierte mit der sog. josephinischen Zirktdewrdnung vom 17. August 1784 prazise
den sog. Heurigen. Durch diese neue Regelung wpdesn gestattet, das ganze Jahr Uber,
die von ihm selbst erzeugten Lebensmittel und Weaw. Obstmost, wie, wann und zu
welchem Preis er wollte, zu verkaufen oder auszrian. Diese neue Verordnung verhalf

dem Heurigen in seiner modernen Form zu einemfbatisamen Siegeszdg.

Trotz all der zuvor getroffenen Mallhahmen und \M@mangen geriet der Weinbau im
Verlauf des 19. Jahrhunderts in eine Krise. Die gefmde Qualitat der Gsterreichischen
Weine und die zunehmende ausléndische Konkurref&pim von ungarischem Wein sowie
das aufstrebende Konkurrenzprodukt Bier waren &lsggebende Faktoren fir einen
Ruckgang im Weinanbau und im Handel. Tranken diené&f 1819 noch durchschnittlich 87
Liter Wein und 125 Liter Bier pro Person, so wagn1870 schlief3lich nur noch 39 Liter
Wein und 129 Liter Bier pro Person, wobei sich dféeinverbrauch in den landlichen

Gebieten kaum veranderté.

Die Probleme waren schon dramatisch genug, und esturfee vielen Muihen und
Anstrengungen, um sie zu bewaltigen, doch nur wepigter folgte der nachste schwere
Schlag. Die Auswirkungen der folgenden Krise pragteécht nur den Osterreichischen
Weinbau nachhaltig, sondern sie hinterlie3en atefe Spuren im gesamten europaischen
Weinbau. Diesmal waren es keine Steuern, die dez&¥ zu schaffen machten, sondern es
waren aus Amerika eingeschleppte Schéadlinge: didaBe und die Pilzkrankheiten Oidium

und Peronospord.

' Ebd. Seite 13

Y Egle, Seite 93

20 Schmidt, Hans-Christian, Seite 27

L Romé, Helmut, Seite 13 und vgl. dazu Schmidt, Hahsstian 43
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Die Reblaus

Die Reblaus wurde 1854 in Amerika von einem gewidsiéch das erste Mal dokumentiert.
1872 gelang dieser Schadling auch nach Osterreidhin Laufe der Zeit breitete er sich tiber
ganz Osterreich aus. Welche zerstorerischen Auangién die Reblaus hatte veranschaulicht
die folgende Grafik?

Fortschritte der Reblausverseuchung in
Niederosterreich um 1900

Verseuchte oder seuchenverdichtige Rebflachen

Jahr | Gemeinden in ha in % der Gesamt-Rebflache
1880 5 320,2 0,8
1890 97 7348 18,5
1900 309 24960 62,9
1912 558 37369 94,1

Die Tabelle zeigt, dass sich die ReblauS....... —
schrittweise ausbreitete, und dass sie dabei immer ' '
mehr Gemeinden und Rebflachen vernichtete. = :
Erst um die Jahrhundertwende konnte a_nO

diesem Schadling mit der Methode des s gM
LAufpfropfens® bzw. ,Veredelns* Herr werden

T

Der erste  Direktor der Weinbauschhxgbilldﬂria 1
Klosterneuburg, August Wilhelm von Babo, war miine& Forschungen maf3geblich an der
Entwicklung des sog. ,Aufpfrofens® beteiligt. Bei diesem Verfahren werden auf die gegen
die Reblaus immunen, amerikanischen Unterlagsrefieheimische, gegen Blattlause
immune europaische Reben ,aufgepfropft‘. Diese wnidsvolle Methode setzte sich in
Osterreich jedoch eher zogerlich durch. Der ersttikhieg verzogerte diese Umstellung
noch weiter, sodass zum Beispiel um 1923 erst 32déb gesamten Rebflache
Niederosterreichs umgestellt waren. In der sog.sZlenkriegszeit ging die Umstellung
dann rascher vonstatten, bis schlieRlich um 19%ach ca. 7 % der Rebflache Osterreichs

als sog. ,wurzelechte Agrarkultur* gefithrt wurdn.

22 5chmidt, Hans-Christian 43
2 Romé, Helmut, Seite 14
24 Schmidt, Hans-Christian, Seite 45
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Oidium und Peronospora

Diese beiden Pilzerkrankungen, welche etwa zureselbeit wie die Reblaus auftraten,
verscharften die Krise der Winzer noch weiter. GialiTuckeri, der echte Mehltau, wurde
1845 zum ersten Mal in einem englischen Gewachseatdeckt und kam, nachdem er um
1850 in Frankreich groRen Schaden angerichtet,hatte1860 auch nach Osterreich. Den
echten Mehltau bekampfte man erfolgreich mit gepibm Schwefel. Diese Methode hat
sich bis in die heutige Zeit nur unwesentlich geihdDamals wie heute zwingt diese
Pilzkrankheit den Winzer dazu, dass er seine Refian bis zweimal nach der Blite

~Sschwefeln“ muss. Sehr viel folgenreicher als delite Mehltau war das Auftreten des Pilzes
Peronospora, welcher ab 1879 in Osterreich anferefar. Diese schwerste Pilzkrankheit
aller Kulturpflanzen tritt vor allem nach Regenddllund bei starker Luftfeuchtigkeit an den
Blattern, Trieben und Ranken der Reben auf. DieaBgKung dieses Pilzes, welcher sich
ganze Industriezweige widmen, erfolgt mit kupfetigen Mitteln und zwingt den Winzer,

zwei- bis dreimal jahrlich gegen diesen Pilz zitgpn?®

Diese Schadlingskrise hatte fir den Weinbau in i@sth, mag es auch noch so paradox
klingen, negative aber auch positive Folgen. Dieis&r fihrte zur Bildung von
Weinbauverbanden, Winzerschulen und Forschungsstelldie Winzer wurden
aufgeschlossener und die Qualitat der Weine wuetelerf® Ein gutes Beispiel fir die
Bildung einer Lehranstalt ist die k.k. oenologisched pomologische Lehranstalt in
Klosterneuburg, welche 1860 gegrindet wurde undtsanden altesten Weinbauschulen der
Welt zahlt. In dieser Lehr- uns Versuchsanstaltbafigen sich Wissenschaftler und deren
Schiler, so intensiv wie niemals zuvor, mit dem dekhi Wein und dessen

Verarbeitungstechnikef.

% Ebd. Seite 47

6 Epd. Seite 48

27 \/on der JPraktischen Schule fir Wein und Obstzuahi ,Hoheren

Bundeslehranstalt und Bundesamt fiir Wein- und Glostb Eine Chronik

Online unterhttp://hbla.weinobstklosterneuburg.at/seiten/indeg/view.17{ Stand: 27. April 2004
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Die zwei abgebildeten Werke zeugen von der int@msiwissenschaftlichen Lehrtatigkeit,
welche an der Schule in Klosterneuburg herrschtegich bis heute fortsetzt. Beide Werke
wurden vom Leiter der Chemie an der k.k. oenoldgscund pomologischen Lehranstalt in

Klosterneuburg 1881 bzw. 1883 herausgegeben untedieornehmlich als Lehrbticher.
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Abbildung 1

Des weitern setzte eine Art normative Wirkung etie sich in Form des ersten
Osterreichischen Weingesetzes manifestierte. Dagtgewelches 1907 in Kraft trat, regelte
prazise die erlaubten Weinbehandlungsmethoden endwtchfihrung von Kontrollen durch
Kellerinspektoren und es beinhaltete bereits eimbdevon sog. ,Kunstweinen®. Dieses
regulative Werk bildete fiir Jahrzehnte die Basisifé Weinverarbeitung in Osterreich.

Die augenscheinlichen positiven Veranderungen t@rsaber nicht dartiber hinweg, dass der
Weinbau in Osterreich zwischen 1885 und 1936 ieresténdigen Krise steckte. Das massive
Auftreten der Schadlinge hatte auf die Verteilungy Rebflachen eine Art ,selektive”
Wirkung. In klimatisch, geographisch und wirtschelft benachteiligten Gebieten, wo der
Weinbau als Nebenkultur angesiedelt war, wurdeigfach aufgegeben. In klimatisch und
geographisch begunstigten Gebieten, wie dem Nogdimleind, Krems und in Teilen des
Weinviertels, konnte der Weinbau nach anfangliclitickschlagen massiv ausgeweitet
werden® Die Auswirkungen der biologischen Krisen wurdemotiudie Senkung von Zéllen
auf italienische Weine noch weiter verstarkt. Efgteo eine Masseneinfuhr von billigen

Sudweinen, was zu einem Verfall der Preise undreer &bsatzkrise fuhrte.

B Egle, Seite 95
29 Schmidt, Hans-Christian, Seite 49
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Das Ende der Osterreichisch-Ungarischen Doppelnsbieal 918 brachte fiir den Weinbau in
Osterreich eine grundlegende Strukturveranderurtgsioh. Vor dem Ausbruch des Ersten
Weltkrieges waren auf dem Gebiet des heutigen (estbs ca. 48.000 Hektar Land mit
Weinreben bepflanZf Die neue Republik Osterreich besaR aber nur mielen eBruchteil
jener Weinbaugebiete und Betriebe, welche sie zulorEigen nennen konnte. Die
Steiermark verlor einen nicht unerheblichen Teregh Anbaugebietes an Jugoslawien, das
alpine Weinbaugebiet Sudtirol fiel an Italien. Alsg. ,Ausgleich” wurde das Burgenland mit
seinen vielen Weinbaugebieten, welche zuvor zu tingahlten, ein Teil der neuen Republik
Osterreich. Die Folgen des Zerfalls der ehemalitygonarchie waren vor allem fir die
Ausfuhr bzw. den Absatz von Wein verheerend. Diesaibméarkte in den ehemaligen
Kronlandern waren de facto nicht mehr vorhanders, b, war eine Beschrankung auf das
sog. ,Rumpfosterreich®, was bedeutete, dass diefulhusvon Wein, als wichtiger
Wirtschaftsfaktor quasi tiber Nacht nur mehr eineginale Stellung einnahft.

In der sog. Zwischenkriegszeit war die Agrarpolittkn protektionistischen Tendenzen
zugunsten der eigenen Landwirtschaft gepragt. dn dwanziger Jahren entstanden die
Weinbauverbande Niederdsterreich und Burgenlarayeéisuchten, den Inlandsabsatz durch
verstarkte Werbemalinahmen zu steigern. Gleichzbgigihte man sich auch um eine
steuerliche Entlastung des Weins sowie um eine INemeng des Weingesetzes. Da in dieser
Zeit viele Weine als sog. gemischter Satz gezogamwlewn, stand der Appellationsgedanke im
Gegensatz zur Rebsorte vermehrt im Vordergrundg €endenz, die sich spater umkehren

sollte.®?

Nach der Uberwindung dieser strukturellen Transfdiom verzeichnete der Weinbau um das
Jahr 1932 eine erneute Steigerung. Die AnbauflagkegroRerten sich und die Ernteertrage
stiegen. Man versuchte vergeblich eine Hochstgrdiizedie zum Weinbau verwendeten
Flachen mit 44.00 Hektar festzulegen. Die gest&gBroduktion hatte wohl im weiteren
Verlauf erneut zu einem Zusammenbruch gefiihrt, weoht der Anschluss Osterreichs an
das Deutsche Reich und der folgende Zweite Wetkdien Wein zu einem Mangelprodukt
gemacht hatten. Daneben brachte die Zeit des Ndsiozialismus fir den Weinbau in
Osterreich eine Reihe von weitreichenden Verandgminmit sich. Es folgte eine
wirtschaftliche Ausrichtung auf den grof3en deutscharkt mit regional abgestuften

Mindestpreisen und einer Ablieferungsquote von 8086 Weinernte an Genossenschaften.

0 Egle, Seite 95
31 Schmidt, Hans-Christian, Seite 50
%2 Egle, Seite 96
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Diese Neuerungen durfen jedoch nicht vergesseenrastass der Zweite Weltkrieg mit all
seinen negativen Folgen fur die Bevolkerung und Wietschaft, dem Weinbau enorme

Verluste und Zerstérungen zufidte.

Die Nachkriegszeit, mit all ihren Wirren, brachtend Weinbau keinerlei Stabilitat. Die
unsichere Preissituation sowie diverse Misserfolge Genossenschaften trugen dazu bei,
dass sich der Weinbau nur langsam erholte. Densgettte langsam ein weinbauerliches
Umdenken ein, welches den Wein als wohlschmeckenlai$bares und preisglinstiges
Massenprodukt propagierte. Um jedoch den Vorstgarbzw. Wiinschen der Konsumenten
nachkommen zu kdnnen, bedurfte es einer radikaéztuRion des Arbeitsaufwandes in den
Weinbaubetrieben. Eine dieser wesentlichen Neuemngvelche sich nach 1945 in
Osterreich durchsetzte und ihr somit neue Chanoen Wwar die sog. ,Hochkultur® Diese
neue Methode des Weinbaus wurde in den Zwanzigpeedaon dem Weinhauer Lenz Moser
auf Basis von theoretischen anglo-amerikanischeterduchungen bereits erprobt bzw.
entwickelt. Der Durchbruch gelang ihm schlie3licB5Q@ mit der Veroffentlichung seines
Werkes ,Weinbau einmal anders”. Darin raumt er féimalle Mal mit den herkdmmlichen
Methoden im Weinbau adf. Denn bis zur Mitte des 20. Jahrhunderts war didbreétete
Anbaumethode im Weinbau die sog. ,niedrige Erzigjsant“ mit einer Stockhdhe von bis zu
40 cm, welche durch einen Holzpfahl unterstitz wuildiese Methode, bei der die Stdocke
sehr dicht gesetzt wurden, brachte einen hohenitdgufwand mit sich. Hingegen bot die
von Prof. Dr. Lenz Moser entwickelte Methode day.splochkultur® entscheidende Vorteile
gegeniiber der alteren Anbauweie.

Bei diesem Verfahren werden die Reben in weiterh&w®bstanden auf ca. 120 bis 140 cm
Stammen mit Drahten hochgezogen. Dies ermdéglichta ersten Mal den Einsatz von
maschinellem Gerat, wie Traktoren, zur Bodenbetirbgj Schadlingsbekampfung, Dingung
und Transport, was zu einer wesentlichen Entlastdag einzusetzenden Arbeitskrafte
fuhrte3’ Die Bearbeitungskosten konnten dadurch um bis G% Begeniiber der &lteren
Vorgangsweise reduziert werden. Da sich die ,HotthKubei den starken 6sterreichischen
Frosten von 1955/56 als wesentlich bestandigedigsalte Kultivierungsmethode erwies,

setzte sie sich bestandig durféhn den 80er Jahren waren bereits ca. 90% der &tsfh in

3 Schmidt, Hans-Christian, Seite 51

¥ Egle, Seite 96 und vgl. dazu Schmidt, Hans-ClaristSeite 51
% Romé, Helmut, Seite 14 und vgl. dazu Egle, Sete 9

3% Schmidt, Hans-Christian, Seite 58

3" Romé, Helmut, Seite 14

3 Schmidt, Hans-Christian, Seite 59
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Osterreich auf diese neue Erziehungsmethode untigeslémanhlich vollzog sich also der
Wandel vom Weingartenbau hin zum WeinfeldBa@bwohl die Hochkultur gegentiber der
vorherigen Methode eine geringere Stockzahl prahHgamit sich brachte, fiihrte sie jedoch
zu einem groReren Mengenertrag. Der Grund dafigt li;m gespannten Draht. Dieser
verschafft der Pflanze einen groReren Lebensrandem sie sich an den Drahten seitlich
ausbreiten kann, was zur Folge zu einem hoheread=ithrt. Genau hier liegt aber auch eine
wesentliche Gefahr bzw. Nachteil dieser Technik.@Bohter Produktion besteht immer das
Risiko eines Absinkens der QualifdtAus eben genannten Griinden herrschte ab den 1960/7
Jahren und seit dem Aufkommen der ,Hochkultur* alitihren Vor- und Nachteilen sowie
der Ausbreitung des sog. Weinfeldbaues zwischen E&chleuten jener Zeit eine rege
Diskussion, welchen Weg der Weinbau bzw. die Waifiralerungspolitik in Osterreich
einschlagen sollte. Wahrend eine Seite die Qusditkbhung als wichtigste Aufgabe
betrachtete, sprach sich die andere Seite furlelige Erzeugung eines guten Konsumweins
aus. Diese Auseinandersetzung war kennzeichnendeftirsterreichischen Weinbau jener
Zeit™

Ab 1960 wurden neben der Umstellung der Anbaumeth@dif die neue ,Hochkultur® auch
andere innovative Anderungen im &sterreichischenindéei durchgefiihrt, welche sich
nachhaltig auf dessen Entwicklung auswirkten. Eli@ser Neuheiten bildete eine Anderung
des Weinrechts, welche die Etablierung einer Kaisgoung der Weine nach der sog.
Zuckerpyramide vorsah. Aufgrund dieser Einteilunglche stark an das deutsche Vorbild im
Weinrecht angelehnt war, wurden Begriffe wie KabineSpéatlese und Auslese im
Osterreichischen Weinrecht eingefuhrt. Im Zuge eliemeuen Gesetzgebung wurden
gleichzeitig auch die Weinbaugebiete festgelegt diedKriterien fir einen osterreichischen

Qualitatswein definiert?

39 Schmidt, Hans-Christian, Seite 59
40 Romé, Helmut, Seite 14

41 Schmidt, Hans-Christian, Seite 61
“2Egle, Seite 97
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Diese, ab 1960 etablierten, strukturellen und letiieen Veranderungen bzw.
Reglementierungen begunstigten seit langem wienher Ausdehnung der Osterreichischen
Rebflachen. Die Weinproduktion jener Zeit konnta di@dandsverbrauch vollauf decken und
Teile davon wurden auch exportiert. Der wichtigéienehmer fir Konsumwein war hier

Westdeutschland mit 80% des Wertes an Ausfufiren.

Nach dieser Erfolgsphase schlitterte der Weinba@sterreich ab ca. 1970 in eine erneute

Krisenzeit, welche von einem sich stdndig wiedeshden Preisverfall und diversen

Skandalen gepragt war. Einer dieser Skandale warsdg. ,Erste

Weinskandal“ im Jahr 1972. Dieser hatte jedoch machts mit dem von
1985 zu tun, sondern es handelte sich hierbei umenei
Weinexportskandal, welcher von dem WeinbaupionegSHintermayer
aufgedeckt wurde. Im Zentrum der Ereignisse standandrei Firmen,
Lenz Moser in Rohrendorf bei Krems, Sabinius AaieeiWeinexport
und —import und Lessner & Kampner aus Wien. Diesaén kauften in
Ungarn, Bulgarien und anderen weinproduzierendetbl@kléanderen billigen Wein in
groRen Mengen und verkauften ihn anschlieBend@dsesreichischen Qualitatswein® in die
Bundesrepublik Deutschland oder nach GroR3britanr8gatere Erhebungen ergaben, dass in
den Jahren zwischen 1960 und 1971 insgesamt ruid Milionen Liter gefalschter
,Osterreichischer Qualitatswein* alleine nach Dehtand exportiert wurden. Dieser Skandal,
der nicht die Weinbauern sonderen die groRen Efipoen betraf, flog auf, weil Sepp
Hintermayer die Differenz zwischen den

deutschen Weinimportziffern und den

nachwies. Da die Firmen ;
Ursprungszertifikate gefalscht hatten, landeten
schlief3lich auch vor Gericht. Die Konsequenz

dieses Skandals waren neben dem hOhl%

Imageschaden fur den dsterreichischen Wein, KBB'

ildung 4
Einrichtung eines Parlamentarischen Untersuchumsgshusses sowie die Erarbeitung eines
neuen Weingesetzes, welches 1972 in Kraft tratinDawrde unter anderem die Vergabe von
Transportbescheinigungen geregelt, aber auch diilifung des Kellerbuches, in dem der

Weinbauer genaueste Aufzeichnungen Uber seine V\ifegsohaft zu flhren hatte,

43 Schmidt, Hans-Christian, Seite 70
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beschlossen. Diese genaue Buchfihrung machte sawmitder einen Seite ein neues
Aufkommen eines solchen Skandales unmaéglich, @agdoch auf der anderen Seite den
Weinbauern, der ja an diesen Verfehlungen keineulfcthatte, mit zusatzlichen
biirokratischen Mehrarbeitéh.

Neben dem Weinexportskandal war der zunehmendsveréll ein weiteres Problem der
ausgehenden 1970 Jahre. Diese Komponenten wareih lidatalysatoren fur den spateren
Glykolskandal des Jahres 1985. Die Ursachen fir sténdigen Verfall des Preises im
Weinsektor waren vor allem in einer falschen Eidszhing der Steigerung des pro Kopf
Weinkonsums zu finden. Zur Verdeutlichung sei angdwy dass im Jahr 1950 der
Weinkonsum pro Kopf noch etwa 12,7 Liter pro Jadtrdy. 1960 betrug er bereits 18,8 Liter
pro Kopf und Jahr. Ab den 1970er Jahren gab es Kame wesentlichen Steigerungsraten
mehr. Erschwerend wirkte sich natirlich auch dieetumende auslandische Konkurrenz aus,
die ebenfalls auf den Preis drickte. Die drohenHertkommensverluste versuchten die
Winzer durch Flachenvergro3erungen zu kompensiddesse Ausweitung der Rebflachen
forderte natlrlich die Gefahr einer Uberproduktiomd wirkte sich dadurch auch auf den
Preis aus. Die Produktionskosten stiegen und kanmi& dem Verkaufserldsen nicht
mithalten. Daraus resultierte eine Art Flucht ie Mengenproduktion, wodurch vor allem die
Qualitat litt. Das Motto jener Tage war: ,Massettskdasse”.

Herr Millner aus dem Burgenland:

.De Weine, friiha sans wirklich einegftit woadn umlis gmocht worn im Fassl,

jetzt weadns entschleimt, bei der Garung is da Vi@hblaunk, damit net oizuvi
Hefe entsteht, oiso Hefe schon, oba des Loga natdss net zuvli Loga is, und
waun i jetzt rechn, dass a 5.000 Liter Tank, wamnsidau host, host so 150 Lita
Loga ghobt, jetzt hob i vielleicht 20 Lita Loga.s®ida Wein wird gaunz aundas
produziert und aundas a gmocht und de Weine sctaneakbessa, se san a
bessa, es is zum Unterschied von friha, ma kauteseigentlich nimmer mea
vorstolin, es gibt oba no oide Bauern, des so mpahd waunst durtn an Wein

kost, des is, sogst hoit jo, oba, beiledign wisinea net, daun drahst de hoit um

und sogst Daunk schen und muaR scho geh, hob kadzewos“*

4 Kalina, Walter F., Auf Bauer — wehr dich! Der Aligeine Osterreichische Bauernverband — Die
Agrarrebellen der 2. Republik, Graz 2008, Seite 330
4> Anhang Seite 178, Zeile 2-11
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Um das Ausmal} dieser Krise zu verdeutlichen sei dngemerkt, dass der Preis fir einen
Liter niederosterreichischen Fassweins 1984 beilaudjchen 3.24 Schilling lag. Diese

Krise erreichte schlie3lich im Jahr 1985 mit derfdackung des sog. ,Weinskandals® ihren
Hohepunkt®

Der Weinskandal des Jahres 1985 in Osterreich isnfbldienden Entwicklungen

Nach dem Ende des Zweiten Weltkrieges und in deaudidolgenden Nachkriegsjahren war
unter der Bevolkerung in Deutschland und OsterrdienNachfrage nach sog. siiRen Weinen
stetig gestiegen. Da die vorhandenen natirlichugtee SilRweine in ihrer Kapazitat nicht
ausreichten, um die Nachfrage zu befriedigen, ariféinige Winzer zu der Unsitte, Weine
durch die Zugabe von diversen kinstlichen Mittelm ,xersif3en“. Bei diesen ersten
Verfahren konzentrierten sich Massenproduzenterdch@eWeine von keiner besonderen
Qualitat herstellten, darauf, die Weine durch digabe von Zucker und Wasser den neuen
Bedurfnissen der Konsumenten anzupassen und deresiiend kunstlich zu ,sufRen”.
Diesen verédnderten Weinen fehlte jedoch ein entdehder Inhaltsstoff, namlich der sog.
zuckerfreie Extrakt. Zuckerfreier Extrakt ist Gesaxtrakt minus Restzucker in g/Liter. Der
Extraktgehalt beeinflusst mal3geblich den GeschndaskWeins. Das Fehlen dieses Stoffes
machte die neuen Weine nicht ,befundsicher”, bi€ksmikern gelang, auch dieses Problem
zu beseitigen. Die Losung lieferte die chemischebwelung Diathylenglykol. Der hohe
Glyzerin-Gehalt dieser Verbindung lieferte den tiie Analysen und die Einstufung des

Weins so wichtigen zuckerfreien ExtraktgeHalt.

Bereits in den Jahren vor dem Aufdecken des Skan@aichten immer wieder gewisse
Verdachtsmomente auf. Der Bauernverband und ardstieutionen wiesen darauf hin, dass
die grol3en Mengen an suflRen Pradikatsweinen ni¢htairliche Weise produziert werden
konnten. Das Fehlen eines entsprechenden chemidd¢hemweiseverfahrens machte eine
Ermittlung in diesen Verdachtsmomenten jedoch uditidglm Februar des Jahres 1985
wurde jedoch von der landwirtschaftlich-chemiscBemdesanstalt eine Methode entwickelt,
die es ermdglichte, Diathylenglykol mit einer Na@&isgrenze von 100 mg Diathylenglykol je

Liter Wein nachzuweisen. Die Messmethode wurdeespiich weiter verfeinert. Von nun an

4 Egle, Seite 97
“"Ebd. Seite 98
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verfugten die Behoren Uber eine Maoglichkeit, die rfflschung von Wein durch
Diathylenglykol nachzuweiseff.

In den folgenden Monaten wurde das ganze AusmafesligSindenfalls® im Weinbau
sichtbar. In spateren Ermittlungen wurde auch bekatass man es bei diesem Skandal nicht
nur mit der Verfalschung von Wein als solches zu twatte, sondern auch mit der
Beschaffung von Schwarzgeld, Bestechung und dendélamit sog. Zertifikaten. Dazu muss
man wissen, dass man, um einen Wein als Pradiketswerkaufen zu dirfen, ein
Ursprungszeugnis bengétigt. Die Winzer waren dazpfliehtet, ihre Trauben nach der Ernte
behdrdlich klassifizieren zu lassen. Dafir erhrelsge ein Dokument, welches den Wein bis
zum Handler und bis zum auslandischen Importeuteliete. Einige Weinbauer verkauften
jedoch ihre Pradikatsweine ohne Papiere und ohffir (deuern zu zahlen. Des weitern
verkauften sie ihre Prifdokumente an Weinhandles, dhmit ihre Weine von geringer
Qualitat zu Pradikatsweinen machten und anschlgBarer weiterverkauftefi.

Im Zuge der Aufarbeitung dieses Skandals kam d&3siterreich zu etlichen Verurteilungen
und strafrechtlichen MaRnahmen gegen die Ubeltdanche Weinbauern versuchten sich
der strafrechtlichen Verfolgung zu entziehen, ind@enden verfalschtenWein in umliegende
Bache oder in den Kanal schitteten, was zur Folgtehdass manche Klaranlagen
zusammenbrachef.

Die Aufdeckung dieser Machenschaften hatten fir\&mnbau in Osterreich weitreichende
Folgen. Das Image des Osterreichischen WeinesgniitYergleich zu anderen Landern, wie
Deutschland, Frankreich, Italien oder Spanien.gneth ebenfalls Diadthylenglykol in erhdhten
Mengen in Weinen nachgewiesen wurden, enorm, wads\gr allem in den Exportzahlen
widerspiegelte. Der Export von Weinen nach Deutsuthl dem wichtigsten Handelspartner
Osterreichs im Bereich des Weinexportes, kam fasitstéindig zum Erliegen, was
naturgemafd fur viele Winzer, die auf den Export eavigsen waren, eine finanzielle

Herausforderung, wenn nicht sogar eine Katastrojastellte>*

8 Kalina, Seite 483

9 Schimmerl, Thomas, Der Weinskandal 1985/86. Dipldorit Universitat Wien, Wien 1994, Seite 10f.
¥ Kalina, Seite 483

*1 piber, Martina, Die Osterreichische Weinwirtschait einer empirischen Studie tiber das Kaufverhadier
Konsumenten, Diplomarbeit Universitat Wien, Wierd&9Seite 14
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Josef Haiderer sen. aus der Wachau dazu:

.Nau eigentlich woars a Vorteil fur uns, fia de ti@ten und kleinen Winzer
woars amoi ein Umdenkn, a Katastrophe fir de Groaun mas ordinar

ausdruckt, es woar jo a kriminelle Soche, wos tadtfsxdn derfat, es is eigentlich
ein groRes Umdenken kemma, dass ma mehr auf Quidité gsetzt hot. Friaher
haums aus Wossa a an Wein draus gmocht, de gaumamiker und alles war
machbar. Oba es hot eh a Strof gebn und des haizealh ghert auf der an Seitn,
jo es woar fiar de. De klan warn olle gstorbn, d#th des net verkroftn kenna,
wau des Preis-Leistungs-Vaholtnis, der wos ehrjohoeit hot, hot des Gold net

ghobt, zum Weitamochn®

Herbert Germuth aus der Sudsteirmark dazu:

»JO, i kaun mi no sehr guat erinnern. Oiso i woawurtd kurz mit der
Weinbauschule in Stlbaberg [Weinbauschule Silbgjdertig, im 83er Joa und,
und im 85er Joa woar jo eh daun der Skandal sdNmades aufdeckt gwoardn is,
und oiso, man hot des daun den ersten Berichtnndigle goar net grof3n
Glauben gschenkt, wos do wirklich los is, oba inufeader Zeit hot ma den
Umfaung daun von den Skandal wirklich gsegn undrwatirlich zerst a Schock
fur die Weinbauern. Und i kaun mi noch gaunz guainern, wie des Weingesetz
daun kumman is, des strengste der Woélt, do woaenVdeinbauern natirlich
entsetzt, wauls glaubt haum, des is nicht vollaehbs woarn a wirklich Sochn
drinnen, die net vollziehbor woarn und de wirklicht gegen die Natur woarn
und i hob a sdlba demonstriert daumols gegen di®gemgesetz, und mit den
Obéanderungen, dies daun im Laufe der Zeit gebnHaatma jetzt wirklich a sehr
guates Weingesetz und des natirlich a, quasi pgmh Weinskandal quasi
verursocht gwoardn is, sog ma amol a so, und dgendich die Grundlogn
woarn a, dass in Osterreich sehr guate Wein erzevedrdn und a verkauft

weardn“?3,

2 Anhang Seite 367, Zeile 10-17
%3 Anhang Seite 292, Zeile 20-33
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Richard Frank aus dem Weinviertel dazu:

.l kaun mi do nur mehr dumpf erinnern, do woari1 Joa, und do hot mi der
Weinbau, in der Form, oiso wias domois in de Medsenwar, net wirklich
interessiert. 1 woar do mehr im Koélla und zwischamth amoi im Weingoartn
und beim Lesn dabei, oba so politische Sochen,®s&tpolitische Sochn haum
mi daumois eigentlich net wirklich interessiertwial3 nua, dass in unserer
Ortschoft eigentlich kana an aundan in Verdocht lghbatte, dass der an
kunstlichen Wein produziert hatte. Es hot in deg&wl an gebn, der daun a
bestroft woardn is, der im Gefangnis woar, des waaehr grol3er Betrieb, der
hot a Sekt hergstollt, und do haum daun einige irgewt, sie haums scho imma
gwuldt, oda imma scho glaubt, dass der und der deshtnOba des woar da
anzige in der Gegend. Jo und de Folgen, de Folgendem Joa und von den
Vorféllen glaub i, haum a uns, hot uns in Wohrlggiait taun, oiso a Umdenkn
woar auf jedn Foi do, wir haum z.B. 86 auch schorBauiteullenverkauf ghobt,
Bouiteullen scho produziert, oba des woar sehr mgerund erst daun mit 91
eigentlich hauma ma so richtig begonnen, a den WigrnBouiteullen obzufilln,
schene Etiketten drauf zum klebn, und ebn des fegomell zum mochn. Oiso
woars eigentlich a indirekt fia uns irgendwie a @adknanstol3. Dieser Trend,

do drauf zum springa in de Richtunt

Neben all den furchtbaren negativen Auswirkungettehder Skandal, so paradox es auch
klingen mag, eine Art ,reinigende* Wirkung auf deweinbau in Osterreich. Der
Weinskandal traf vor allem die wenigen groRen Umigs- und exportorientierten
Grol3betriebe. Daneben gaben naturlich auch viednKauern die Weinproduktion auf. Die
Winzer, vor allem die junge Generation von Winzeenkannte, dass die Flucht in die
Massenproduktion keine auf Dauer praktikable unotatdde Losung darstellte. Man war
gezwungen, sich, so schmerzhaft es auch war, newrieatieren. Diejeniegen, die diesen
Trend verschliefen, gaben in spaterer Folge demidéei zur Ganze auf. Die Folge war, dass
sich in Osterreich sowohl die Weinbauern als atuetddzugehdrige Anbauflache reduzierten.

** Anhang Seite 326, Zeile 20-34
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Herbert Germuth aus der Sidsteiermark dazu:

.[.--] Irgendwo i sog amol so, [der Weinskandl war] Quantnsprung firn
Weinbau, wo se net nur de Weinbauern wirklich an Niesn gnommen haum
sondern auch die Weinkundn, und ob dem Joa is gentich mitn

Qualitatsweinbau in Osterreich wirklich aufwarts uymyan, waul a die Kundn
gsogt hobn, es is jetzt net wirklich der Preis wigthsondern die Qualitat und ob
dem Joa is eigentlich daun die Qualitat vor ollm twes in der Steiermork stetig
gstiegn und grod jetzt in, bei uns in der Steietmbobn wir a Dichte aun
Qualitat, de eigentlich seinerseits nirgendwo zumdrf is. Oiso, es is wirklich
einmolig und es kumman imma wieda junge Weinbaoetrsuper Qualitaten
vire und oiso die Dichte wird wirklich immer gréf3&ro wirklich sehr gute Weine

zum Findn san®

Herr Josef Haiderer jun.:

,Dadurch, dass mia im 86er Joa a ziemlich klanari#t woarn, hauma ma
zwoar wos ghert davon, dass do der Weinskandabi es hot und sélba weniger
betroffn, dass ma do irgendan Schodn ghobt haurorddyo hots imma ghal3n,
guat des haum de Grol3n gmocht und des woar sooldi&lana haum do goar
net mitkriagt, um wos do wirklich gaunga is, dausndlhm. Wos de do gmocht
haum. Oiso uns klana, uns Klabetrieben hot der ¥kaindal ghoifn, wau daun

de Kontrollen starker woardn san®

%5 Anhang Seite 292, Zeile 9-17
*% Anhang Seite 251, Zeile 8-13
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Nach diesem radikalen Einschnitt sah sich die iRaliazu veranlasst, ein neues strenges -
manche behaupten, es sei das strengste - Weingese¢zabschieden. Dieses wurde u.a. von
Sepp Hintermayer mitentworfen, der bereits bei d&kandal 1972 als Aufdecker
hervorstach. Das neue Gesetz sollte zum einen dsinenten schiitzen und zum andern
die Existenz der Produzenten gewéhrleisten. Dasniésetz kam jedoch unter den
Weinbaueren und deren Standesvertretern nicht gehran, und es folgten diverse

Demonstrationen und Protestkundgebuntjen.

Geschiitzter Weinfreund!

52.790 osterreichische Winzer und eine unbekannt grof3e Zahl
von Weinliebhabern in aller Welt sind Opfer einer skrupellosen
Weinmafia und deren Hinterménner geworden.

Konsumenten und Produzenten tragen die Folgen dieses
Skandals — Wer wird die Verantwortung tragen?

Wiahrend man die kleinen Weinbauern kontrollierte und schi-
kanierte, ist es den groBen offensichtlich gelungen, das Weinge-
setz zu umgehen und durch die Kontrollen zu schliipfen.

Der Weinkonsument wurde auf verbrecherische Weise betro-
gen — schlimmer noch, gesundheitlich in Gefahr gebracht.

Viele Tausende kleine Weinbauern (nur 4 Prozent bewirt-
schaften mehr als 5 ha) wurden um den Lohn ihrer harten, ehr-
lichen Arbeit gebracht und stehen fassungslos vor dem Triim-
merhaufen, den kriminelle Elemente angerichtet haben.

Trotz allem z&hlt der sterreichische — und hier speziell der
burgenléandische — Wein zu den besten der Welt. Viele interna-
tionale Auszeichnungen (z. B. Weinoskar und mehrere World
Champions) bestatigen das. Auch unsere vielen deutschen Géa-
ste wissen um die Qualitéit des burgenlédndischen Hauerweines
Bescheid und schétzen ihn als ,,guten Tropfen".

Das soll auch in Zukunft so bleiben!

Um den Ruf des dsterreichischen Weines, um die Berufsehre
~i.der dsterreichischen Weinbauern wiederherzustellen, fordern
wir hirteste MaBnahmen gegen die Schuldigen am Weinskan-
dal. Es muf) alles unternommen werden, daf) so etwas in Zu-
kunft nie mehr passieren kann!

Kenner des dsterreichischen Weines werden sicher kein ne-
gatives Pauschalurteil fallen und alle Gsterreichischen Wein-
hauer mit den Verbrechern in einen Topf werfen.

Konsumenten und Produzenten miissen sich gemeinsam ge-
gen Manipulanten zur Wehr setzen.

ksohaft

Weinbauernverband in der Burgenli 1 Bauerngs
Michael Gruber, Hauptstrafie 6, 7152 Pamhagen, Tel. 021 74 /256 34

Flugblatt des Bauernverbandes zum Weinskafdal

" Kalina, Seite 469
8 Ebd. 469
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Bei diesen Neuerungen war vor allem die steuerli€batrolle, welche indirekt auf eine
luckenlose Prifung der Weinbestande hinauslief, zentraler Bedeutung. Des weitern
wurden klare Bezeichnungsregelungen in Bezug aef\Weinbaugebiete, Rebsorten und
Qualitatsstufen sowie die Einfihrung von Banderat@h amtlichen Kontrollnummern und
andere strenge Kontrollmechanismen verordnet. Rsendie Bandarole wurde zum sog.
Hassobjekt der Protestbewegung. Mit dem Protestepiie Banderole kénnt’s dem Roten
Kreuz schenkenP® machte sie ihrem Unmut Luft.

Das Weingesetz wurde in spateren Jahren einige Malelliert und im Zuge des Beitritts
von Osterreich zur Europaischen Union den Rickgfirder Gemeinschaft angeglichen. Diese
Modifizierungen haben jedoch an der Grundidee dese@es, nadmlich einer strengen

Kontrolle und Qualitatssicherung des 6sterreicobes Weines, nichts verandétt.

Im Bereich der Technik wurden seit den 1990er Jakfeenfalls entscheidende Fortschritte
gemacht, die den Arbeitsaufwand minimierten undchleeitig die Ertrage und die Qualitat
verbesserten. Beim Rebschnitt fanden die sog. patschen Scheren ihre Anwendung, beim
Pflanzenschutz etablierte sich das Tunnelspritabheein. Diverse Laubschneidemaschinen
erleichterten die anstrengende Handarbeit. Beilése kamen vor allem im Burgenland,
begunstigt durch die weiten ebenen Flachen, masibhifraubenvollernter zum Einsatz. Zur
Qualitatssteigerung des Weines und der Trauben emurdusatzliche wichtige neue
Handarbeiten eingefiihrt. Die Trauben wurden ausgadijAusdinnen heil3t, dass die
unreifen Trauben abgeschnitten werden, damit dibledenden Trauben eine bessere Reife
und Farbbildung erreichen) und zum Teil durch Eittbin freigestellt. Im Bereich der
Kellerwirtschaft und Kellertechnik wurden ebenfaligchtige Neuerungen durchgefihrt.
Keller- und Lagerrdume sowie die neu entstandereamerktungseinrichtungen mussten den
neuen Erntemengen und Produktionstechniken angepadsdementsprechend verbessert

bzw. erst neue errichtet werd®n.

%9 Demonstrantenspruch bei der Bauernverbands-Wein@em26. April 1986, OBZ, Nr. 5, 1986, S. 3.

0 Egle, Seite 97 und vgl. dazu Piber, Seite 15f.

% Finster Josef und Szmolyan, Stefan, Die Entwidldas bgld. Weinbaues, In: Mag. Dr. Josef FallggM
Floiger, Michael u.a. (Hg.), Geographisches JahmRurgenland 2003, Vereinigung Burgenlandischer
Geographen, Neutal 2003, Seite 63
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Josef Haiderer jun. dazu:

»~JO, ma geht jetzt den schonend¥veg, oiso es hot se in der Kellertechnik
einiges verandert, oiso de Johre nochn Weinskarut, beim Weinskandal, des
woarn de Johre der Schonungen, oiso do hots wirklia jedes kleine
Wehwehchen hot s Hulfsmittel gebn, wosd in Weiasemittn kaunst und des
woar, hot se ois kompletter Blodsinn ausa gstéét,geht jetzt wirklich den Weg,
so wenig wie moglich einzugreifn in Wein, i findsedhtig, es soit a jeder Wein
seine Eigenheitn haum, jo. Mia gengan den schomeld¢ky, oiso i vergleich des
mitn Menschen. A Mensch kaun a nur a gewisses Gwagn, waun i jetzt wem
3 Zementsackeln aufn Buckl aufehang, daun wirdaerist datrogn, und so is des
bei den Weinstdocken a. Gewisse Mengen kaun ernvgusirgn, des wird a guate
Qualitat, ois wos zvul drauf is, des is hoit daichiimehr diese gute Qualitat und
drum schau ma do hoit, dass des ois optimal iss,das schaut des gaunze Joa,
dass den Weinstock guat geht, schaut, dass mawisesgeOrbeitn mocht, dass
ma des positiv unterstiitzen kaun und im Koélla asofonend. Jetza hauma eine

pneumatische Presse, des is gaunz afoch erldart*.

Einen wesentlichen Beitrag zur Steigerung der @italeistete vor allem der Ersatz von
Metall- und Holzgeraten und Geschirr durch Plagfiklyester und rostfreiem Edelstahl. In
vielen Kellern wurden die alten Korb- (Baumpressend Spindelpressen (hydraulische
Pressen) durch neu entwickelte arbeitssparendezdiaalpressen (pneumatische Pressen)

ersetzt.

%2 Anhang Seite 251-252, Zeile 31-9
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Josef Haiderer erklart dies folgendermal3en:

.[.--] Eine pneumatische Presse, des is gaunz afoklae. Des is a Presskorb
und do is a Luftballon drinnen, oiso firn Laien léark und der blost se gaunz
schonend auf, und mit diesem Ballon wird hoit desgapresst, i vergleich des
imma mit ana oiden Baunpresse, die is a gaunz sttbgaunga, do bleibt hoit
daun a bissl wos in den Schalen drinnen, von deidravom Soft, ma tuat des
net gaunz ausbeutn, ma kriagt wirklich nur des @uatsa und de Bitterstoffe
und des Schlechte loss ma in de Traubn drinnen.Mua hoit a bissl auf a

Menge verzichtn oba dadurch hot ma daun wirkliguate Qualitat.©?

In vielen Betrieben wurden speziell zur Rotweinemeng
eigene Systeme zur Maischevergarung installiertr \der
WeilRweinmostgarung findet die Ganztraubenpressur die
gezugelte Garung mit Hilfe von Kalte ihre Anwenduym
»LAusbau“ von Rotwein werden Barriquefasser verwéndge
Flaschenabfillung erfolgt mittels halb- oder votauatischen
Flaschenabfillmaschinen, die Flaschenweine werdealznend

in Kiihlraumen gelagert. Der Computer und das Ietielaben in Abbildung 5

der Buchhaltung, Produktion und im Verkauf Einzwehalten. Diese Veranderungen bzw.
Neustrukturierungen waren nattrlich auch eine Foageverfliigbaren Kapitals. Viele Winzer
waren deshalb nun vor die Wahl gestellt, sich edeweden neuen Gegebenheiten
anzupassen oder den Weinbau aufzugében.

Als Reaktion auf den Weinskandal und den damit wedenen Imageverlust im Ausland
wurde in Osterreich die Non-Profit-Organisation ~Osterreichische
Weinmarketingservicegesellschafgegrindet, deren Aufgabe in der Image- und
Absatzforderung des oOsterreichischen Weins lag. lanélwirtschaftlicher Ebene reagierte
man mit strukturpolitischen MalRBhahmen. Man vergébleégungspramien von Rebflachen
und man versuchte, die Wettbewerbsfahigkeit deertsthischen Weinproduzenten zu

verbesserfi®

83 Anhang Seite 252, Zeile 9-16

% Finster Josef und Szmolyan, Stefan, Die Entwidfldas bgld. Weinbaues, In: Mag. Dr. Josef FallggM
Floiger, Michael u.a. (Hg.), Geographisches JahmRurgenland 2003, Vereinigung Burgenlandischer
Geographen, Neutal 2003, Seite 64

% Egle, Seite 97
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Der Beitritt Osterreichs zur Europaischen UnionJahre 1995 war fiir den Weinbau eine
erneute Herausforderung. Schlief3lich war die EUj&hitlich rund 200 Millionen hl Wein der
groite Produzent der Welt und innerhalb der EU skbte aufgrund der jahrlichen
Uberschussmenge von 30 Millionen hl Wein eine emorBiskrepanz in Bezug auf
Produktion und Absatz. Die EU versuchte natirlidieses Ungleichgewicht durch den
Abbau der strukturellen Uberschiisse zu kompensiévitndem Beitritt zur Union musste
Osterreich seine bis dahin praktizierte Taktik,eainsog ,kunstlichen Spezialmarkt* fur
Osterreichischen Wein, der mit Zollen und Kontingen arbeitete, aufgeben. Die EU
versuchte, u.a. im Rahmen ihrer Forderprogrammee @trukturanpassung der
Osterreichischen Weinwirtschaft an die der Euragda Union zu erleichtern bzw.
aufzufangen. Eines dieser Foérderprogramme war dig. sKontrollierte Integrierte
Produktion im Weinbau“ (KIP). Ziel dieses Programwes, eine zeitweilige Begriinung der
Weingarten sowie eine verringerte Dungung auf dasi® von Bodenanalysen. Daruber
hinaus musste der Winzer seine Tatigkeiten im Waindokumentieren und aufzeichnen. Fur
den entsprechenden Mehraufwand gab es Ausgleidasggm aus dem EU-Topf. Natirlich
entstand durch den neu erschlossenen Binnenmankt \arstarkte Konkurrenz aus dem
Ausland, welche von vielen als sehr negativer Eff@ahrgenommen wurde, aber viele
Winzer sahen genau in diesem neuen offenen Markt @hancen. Aus diesen Grinden
wurde der Beitritt zur EU unter den Winzerbetriebeher zwiespaltig beurteilt. Die
osterreichischen  Behorden und andere  Stellen, wide dOsterreichische
Weinmarketingservicegesellschaft, versuchten all@sy den 0&sterreichischen Weinbau
innerhalb der Européaischen Union gut zu positi@mneDabei erwies sich die neu geschaffene
Osterreichische Weinmarketingservicegesellschafs alas ideale Objekt, um den

osterreichischen Weinbau innerhalb der EU optim&zene zu setzé&h.

% Wohlfarth, Josef, Weinbau im Burgenland, In: Bergendreas, Lang, Alfred (Hg.) Landwirtschaft im
Burgenland. Strukturen und Probleme, Osterreickis@grarverlag, Klosterneuburg 1995, Seite 56f.
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Herbert Germuth dazu:

,JO, der EU-Beitritt is vor ollm bei uns do in ddRegion sehr hort diskutiert
woardn, i kaun mi no sehr guat erinnern, dass uaggemeinde domols si gengan
Beitritt ausgsprochn hot, einige der wenigen Gehem obwohl wir a
Grenzgemeinde sand. Die EU hot fir die Laundwidsiclsehr vile Vorteile
brocht, oba a sehr viele Nochteile. Oiso wi sarrddglie Laundwirtschoft is ane,
die von der EU sehr stork gelenkt wird. Es gibt keimtschoftsweig, der, wo die
EU so stork die Haund drauf hot, wie in der Laumtisahoft, und wir in der
Laundwirtschoft sand eigentlich, jo, sog i amol vdar EU aum starkstn
obhéangig. Und des hot uns schon sehr weh getauhwas amol sehr schwer
zum verkroftn woar, is amol der Preisverfoll beirt-Beitritt gwesn, oiso do
sand, gewisse Rohproduktion sand um 50% vom Pegigfblln nochn Beitritt,
oiso des woar schon sehr schwierig fur die Weinehu@et nur fur die
Weinbauern auch fur die aundan laundwirtschoftliédschichtn und des woar a
sehr grofBer Nochteil. Natirlich san a die Betrielitgh zum Teil billiger
gwoardn, wos se oba bei weitem net ausglichen @®o des woar ana der
grof3ten Nochteile. Vorteile natirlich der grol3e #6hoftsraum Europa, des hot
se natdrlich erst in spateren Johren positiv ausgtyibis ebn diese Markte offn
woarn bis des afoch aungflaufn is, i denk ma heit\&ein verschickn in die EU is
wie ins nachste Bundeslaund schickn, so afochgshdé. Oiso des san ebn die
Vorteile auch. Oba im grof3n und gaunz muafd madogih, dass es drausn bleibn

a net gaungan war®’

67 Anhang Seite 294-295, Zeile 25-8
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Josef Haiderer sen. dazu:

.Nau jo, mia woarn eher freudig aum Aunfaung a, tmaglaubt, des blaue kummt
vom Himml, desmnoch is es nicht so, es is in deschwzeit ois teirer woardn,
oba i bin a Optimist und jo, ohne EU kunnt ma lebh. Des muall i scho sogn,
des is, de Umstellungsphase woar a bissl a Probbdra,weinbaumallig hots nur
Vorteile gebracht. Wau mia jetzt Gber a jede Greegfoahrn kennan, ohne dass
die wer auschaut, steierméfRig is a besser und ifmelarlich sogn, jo es is,
gewisse Nachteile gibt's in der Laundwirtschoftwigse Betriebsstrukturen, die
wos benachteiligt san, von der GrélRenordnung unmk ma eigentlich, wos a
weh tuat, dass mehr von der Basis weg gaunga sandass Ubergeordnet
diktiert wird. Des tuat ma a bissl weh, dass ebnden klan Bauern drausn, der
wos von der Basis kimmt, goar net so auhern. Und nomunchmoi do
Fohlentscheidungen treffn. Und es hauma jetzt éalavgesgn do bei die, bei der
Winterbegriinung, hob i vehement vorgsprochn, waunidon i ma a ka Blattl
vorn Mund, do héttns wieda de Hauptfriichte olleeagsumma, jetzt is ma drauf
kumma, dass ma in Raps do drinnen lof3t, waus a évoligkeit is. Und jetzt
heier haums des wieder korrigiert. Gott sei DauBkk. san hoit do maunche
Sochn, mitn neichn Gesetz, wos jetzt wieda moclm wéu de Franzosn z vil
Wein haum, und daun de Spanier, wos wal} i, soindmileittrogendn sein. Des
versteh i net, dass ma jetzt wieda Rodungspraniiih e, wau de ebn z vl Wein
gsetzt haum, wau de a bissl wild georbeit haursggsnet, dass Russn san, oba
auf Teifl kumm ause, gorbeit haum, und so soinjetk de Leittrogendn sein, wo
mia Osterreichweit e z wenig haum. Und do siecigerglich des Problem, dass
ebn de Kloan sogn, no hoit, do tua i nimma weidahdu in ause und kriag a
Gold dafur. Und des is bei uns der Nochteil, dasa m Betrieb erweitern

kennan.®®

% Anhang Seite 270-271, Zeile 32-19
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Richard Frank dazu:

,Qiso bei der Obstimmung fir den EU-Betritt oderr fdes Verhoitn der
Bevolkerung woar i eigentlich auf Maturareise, ibhiour mit Briefwahl glaub i,
mei Stimm ogebn kenna, und i hob imma glaubt, ,i @iso bevor dieser Wohl
weggflogn und i hob ma docht waun i daun zruck kumach 2, 3 Wochen
Maturareise, wird Osterreich gaunz aundas seininldaun zruck kumma und es
woar net aundas, es woar so wie vorher, wias iogsth hob, die Foign firn
Betrieb san eigentlich kane sehr grof3n. Mia hauswa@gen net mehr Kundn aus
aunderen Landern kriagt, a poar schon, oba i glad# hatt ma a ohne EU-
Beitritt kriagt, es is fia de Weinbauern aus hatigicht glaub i ka Vorteil gwesn,
zumindest siech i nu kan, und i glaub a, dass diau@ft im Hinblick auf die EU
und auf die Morktordnung und auf die Bestimmungengdo auf uns zuakumman,
net wirklich rosig san. Oiso i siech die EU im melen Bereich sehr guat und i
hoits a, waun ma ois zaum rechnt, tiberwiegend duatsterreich und oba fiirn
Weinbau sélba eigentlich gdbe es bessere Varianggayb i. Wie die, die

Bestimmungen do momentan entworfen weafdn.*

% Anhang Seite 327, Zeile 4-16
33



Im Jahr 1999 wurde mit der Novelle des Weingeseataesveiterer wichtiger Schritt auf dem
Gebiet des Weinbaus bzw. Weinvermarktung in Ostérrgesetzt. Durch die in der vorigen
Zeit durchgefiihrten Novellierung und Anderung desiMjesetzes waren die Verordnungen
und Vorschriften untbersichtlich und teilweise auahleserlich geworden. Innerhalb der
Weinwirtschaft war deshalb der Wunsch nach eingirilg bzw. Neustrukturierung des
Weingesetzes geboren, welcher mit dem Weingesetz 1899 entsprochen wurde.
Wesentliche Neuerungen waren vor allem eine terlogische Konkretisierung des Begriffes
Wein, Bereinigung, Anpassung an die Bestimmungen@emeinschaftsrechts, Neufassung
des Obstweinkapitels sowie die Schaffung groRereeinaugebiete (Weinbaugebiet
Niederosterreich und Burgenland), wobei die kleneMWeinbaugebiete jedoch belassen
wurden, und vieles mehr. Dariiber hinaus wurdeneseain Gesetz zum ersten Mal auch die
sogenannten Branchenverbadnde als Urheber fir didaffBog regionaltypischer
Herkunftsweine festgeschrieben. Diese gebietstiipiscHerkunftsweine sollten spéater die
Bezeichnung ,DAC* (Districtus Austria Controllatusdagen. Diese Regelung betont im
Gegensatz zum sog. deutschen System, welche eiaktd@Beinstufung eines Weines mit
Hilfe der sog. Zuckerpyramide regelt, die Herkudfer Appellation eines Weiné8.

Mit der Schopfung des DAC - Modells sollte keineuaeQualitatsstufe erfunden werden,
sondern es sollte die bereits bestehende hohe t&uali ein international verstandliches
Herkunftssystem Ubertragen werden. Damit ein Wé&nDAC - Wein bezeichnet werden
darf, muss er eine Reihe von strengen Prifungerchthufen. Dabei werden die
Produktionskriterien vom regionalen Komitee festgel Die Kriterien missen zumindest
gleich oder strenger sein als die, die im Rahmes \Weingesetzes vorgesehen sind. Die
Pradikatsabstufungen (Tafel-, Qualitats- oder Reidivein), wie man sie im deutschen
System vorsah, sind bei diesem neuen Konzept mighir mdglich. Die Entscheidung far
oder gegen das DAC-Prinzip geschieht auf freinellidgdasis und ist nicht verpflichtend.
Diverse bedeutende Weil3weinherkiunfte wie die Wacitu Steiermark sind z.B. nicht bzw.
noch nicht bereit, einzelne Rebsorten fiir die Hefisbezeichnung zu reservierén.

O Epd. Seite 98
L Ebd. Seite 99
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Nichtsdestotrotz wurde das DAC - Konzept von einig&egionen aufgegriffen und auch
umgesetzt. Eine vielversprechende Entwicklung b#ldder im Jahr 2003 vorgestellte
Weinviertel-DAC. Dieser trockene und gebietstypesé®riine Veltliner war der erste DAC -

Wein und fand zumindest auf dem inlandischen Maiken regen Absatz. Dieses Konzept
der Vermarktung der Appellation eines Weines famdhain anderen Weinbauregionen
Zuspruch und fuhrte dazu, dass die weitere Einfidnmon DAC — Weinen umgesetzt werden
konnte. So existiert neben dem Weinviertel-DAC @06och der Mittelburgenland-DAC

(2006), Traisental-DAC (2007) und der Kremstal-D&DO07)/?

Einen weiteren wesentlichen Beitrag zur Verbesgedes Osterreichischen Weines leisteten
auch die zahlreichen Ausbildungsstétten, wie dieitsee1868 etablierteléhere Bundeslehr-
und Versuchsanstalt fur Wein- und ObsthauKlosterneuburg oder die im Jahr 1991
gegriindetéOsterreichische Weinakadenmeit Sitz in Rust. Durch Seminare und Kurse soll
dort das Wissen der Weintreibenden und aller, mlierésse am Wein besitzen, gehoben bzw.
verbessert werden. Ein weiterer wichtiger Grundsteur Steigerung der Qualitat von
Osterreichischem Wein wurde mit der Einrichtung esineigenen Studienganges  flr
,Onologie und Weinmarketing* an der Universitat fBodenkultur in Wien gelegt. Die
Universitat fur Bodenkultur entwickelte schlie3lich Jahr 2007 in Zusammenarbeit mit dem
Weinkomitee Weinviertel das neue und transparemetifizierungssystem fir Weinviertler
Weinbaubetriebe, genanWEINVIERTEE"YS Dabei handelt es sich um ein umfassendes
Qualitditsmanagementsystem, welches speziell anWiezerbetrieb angepasst wurde. Die
Weinbaubetriebe werden von Kontrolleuren in versdénen Bereichen (Produkt,
Produktion, Abwicklung und Vermarktung) mit Hilfenes Punkteschemas und sog. K.o. -
Kriterien streng beurteilt. Betriebe, welche daemstien Auflagen nachkommen, werden dann
als WEINVIERTEL™™YS Aufsteigerbetrieb, Vorzeigebetrieb oder Leitbdirieertifiziert.
Dieser neue europaweite Standard soll auf der ¢tegie die hohe Wein- und Servicequalitat
in der Region sichern bzw. steigern und auf dereserd Seite die hohe Qualitat fir den

Konsumenten sichtbar darstellén.

2 Kremstal dac bringt frische Dynamik in ein etalibsrGebiet

Online unterhttp://www.winesfromaustria.com/archiv/2007/ma_20R:htm[ Stand 29.05.2008
S WEINVIERTEL™YS
Online unterhttp://www.winesfromaustria.com/archiv/2007/ma_200¥5a.html Stand: 29. Mai 2008
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Der Weinskandal hatte in Osterreich zu einer Treaxtble gefiihrt. Die Betriebe in Osterreich
haben sich von der Massenproduktion eher mindeigeertVeine verabschiedet und den
Weg in Richtung Qualitatswein gewahlt. Diesen Wefpdn sie konsequent weiterverfolgt.
Mit kreativen Innovationen und dem Engagement lesdbaftlicher Winzer und Winzerinnen
konnte sich der osterreichische Wein im Auslandabpeken und nimmt heute vor allem unter

den Weil3weinen einen Spitzenplatz in der internalen Weinszene ein.
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Grundlagen des osterreichischen Weinbaus

In der Republik Osterreich betragt die gesamte ¥i&ihe laut Weingartengrunderhebung
des Jahres 1999 48.557 ha. Diese Flache wird vdid8Betrieben bewirtschaftet. An der
weltweiten Weinproduktion hat Osterreich etwa einémteil von ca. 1%. Die
Weingartengrunderhebung (Vollerhebung) wurde vanStatistik Austria durchgefihrt. Bei
dieser nationalen Untersuchung wurden im Gegermatbekannten Agrarstrukturerhebung
1999 (von EUROSTAT erhoben) erstmals Daten dereémen Bundeslander mit einbezogen.
Aufgrund verschiedener Rahmenbedingungen in Beatidia Massenbegrenzung weisen die
beiden Erhebungen leichte Unterschiede in den Bigeén auf’

Bei folgender Analyse wurden die Daten der natien&llerhebung von 1999 verwendet, da
sie detaillierter auf die einzelnen Weinbaugebetgeht und die ndchste nationale Erhebung
erst wieder 2009 verdffentlicht wird. Wahrend deit€panne zwischen den Vollerhebungen
wurden naturlich Stichproben in Bezug auf die Wamgnflachen und Erntemengen sowie
diverse Prognosen verdffentlicht, die besagen, das#\nbauflachen im Jahr 2007 aktuell
44.202 ha erreicht habén. Fiir eine genaue Darstellung der Voraussetzunyébsterreich

ist es jedoch sinnvoll, sich auf die Daten der ¥diebung zu verlassen.

Der osterrelchlsche Welnbau |St aufgrund der Weinbauregionen Ostrreichs und ihre FlachenmaRige

Zusamensetzung

klimatischen Voraussetzungen auf den Sud-Osten|des y
ien Bergland
1% 0%

Landes, d.h. Niederésterreich, Burgenland, Wien yind  sereran
die Steiermark beschrankEs entfallen dabei 62%
oder 30.004 ha auf Niederdsterreich, 30% oder B4.56
ha auf das Burgenland, 7% oder 3.291 ha auf |die

Steiermark und 1% oder 678 ha auf Wien. Weinland

Osterreich
92%

4 LBG Wirtschaftstreuhand-und BeratungsgesellsafmatitH.(Hg.), Weinbaubericht 2006 -
Betriebswirtschaftliche Erhebungen und Statistilbar den dsterreichischen Weinbau, Wien 2008, 3eite
> Bericht der Statistik Austria, Weinernte, - best&007, Online unter:
http://www.statistik.at/web_de/statistiken/land_ufatstwirtschaft/agrarstruktur_flaechen_ertraegéfirdex.
html, Stand Juli 2008
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Nach der Weingesetz-Novelle des Jahres 1999 wurde ZAlisammensetzung der
Weinbaugebiete neu geregelt, sodass OsterreichviemWeinbauregionen besitzt. Die
Bundeslander Niederésterreich und Burgenland wuideder Weinbauregion ,Weinland
Osterreich“ zusammengefasst, wobei sich diese Vdeanggion in zwolf Weinbaugebiete
auffachert. Der steirische Weinbau wurde in die Mauregion ,Steiererland®
zusammengefuhrt, wobei sich diese Region in 3 Waigbbiete unterteilt. Das Bundesland
Wien wurde als eigene Weinbauregion eingestuft anfijrund der geringen Gréf3e nicht
weiter unterteilt. Die restlichen kleineren Anbaathen, welche sich Uber den Rest

Osterreichs verteilen, wurden in der WeinbauregBergland“ zusammengefiihf}.

Weinland Osterreich
Anbauflache44 567 he

Wien
Anbauflache: 678 ha

Bergland
Anbauflache: 21 ha

Steirerland
Anbauflache: 3.291 ha

" Ebd. Seite 1
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Die Weinbauregionen

=a
- -
I n Oste rre I c h Die Weinbaugebiete der Weinbauregion "Weinland Oste  rreich” und die

Verteilung der einzelnen Betriebe

Thermenregion
5%

Sidburgenland.

Die Weinbauregion ,Weinland Osterreich* ilugenand

Kremstal
5%

Kamptal
5%
Neusiedlersee-
Hugelland
13%

Donauland
6%

Traisental
3%

Carnuntum

o Wachau
Weinbaugebiete Flache | potiebe e .
in ha
Thermenregion 2.332 1.282
§ Kremstal 2.176 1.397 weinver
§ 9| Kamptal 3.869 | 1.491
B % Donauland 2.732 1.710
S g Traisental 683 706
|[]3] 8 Carnuntum 892 745 Die Weinbaugebiete der Weinbauregion "Weinland Oste  rreich”
— und ihre flaichenmaBige Verteilung
Z| Wachau 1.390 876 v
Weinviertel 15.892 | 9.774 Themeetegion
5 | Neusiedlersee 8.326 | 3.268 Mieburgeiard e
c C A Kamptal
|© @ Neusiedlersee- w0
§ S| Hugelland 3.912 | 3.652 ——
€ S| Mittelburgenland | 1.877 | 1.098 o e
I @[ Sudburgenland 448 | 1.636
GESAMT 44529 | 27.635
Obef: Tabelle der Weinbaugebiete der o

Weinbauregion ,Weinland Osterreich*

Abbildung 9

Die Weinbauregion ,Weinland Osterreich* ist flach&iRig und aufgrund der
Produktionsmengen die groRte Osterreichs. Sie Mitegtem groRten Teil aus den beiden
Bundeslandern Niederdsterreich und Burgenland.

" Die Daten fiir die Tabelle und die Grafiken wurdien Weingartengrunderhebung 1999 entnommen und
kénnen in folgendem Druckwerk nachgeschlagen werde@ Wirtschaftstreuhand-und Beratungsgesellschaft
m.b.H.(Hg.), Weinbaubericht 2006 - Betriebswirtsti@ne Erhebungen und Statistiken Giber den
Osterreichischen Weinbau, Wien 2008, Seite 27
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Aus der Tabelle und den Grafiken ist klar zu erseltass die Weinbauregion ,Weinland
Osterreich® flachen- und betriebsmaRig die groR&inbauregion Osterreichs ist. Innerhalb
dieser Region nehmen das Weinviertel und das Gebied um den Neusiedlersee eine
bedeutende Stellung ein. Das Weinviertel ist episthes Weil3weinland. Auf seinen LAss-,
Schotter- oder Urgesteinbdden wird zum grof3ten Ted Weinsorte Griner Veltliner
kultiviert. Diese Sorte nimmt fast die Halfte dertigen Anbauflachen ein. Das Weinviertel,
das den Wein ja bereits in seinem Namen tragtnigiht

umsonst als das Veltlinerland Osterreichs. Es weklfeine von hochster Qualitat produziert
und mit neuen Ideen, wie dem DAC Modell, auch ladfeneue innovative Ideen

verwirklicht.”®

WEINLAND OSTERREICH
Das andere grof3e Weinbaugebiet befindet sich arém e
des Neusiedlersees. Bereits die Kelten und Romteieben | /" 2
in dieser Gegend Weinbau. Vor allem der Neusieeérsd | 3 : ol
sein pannonisches Klima mit viel Sonnenschein, amh |~ o0 o0 o lh
mit entsprechendem Niederschlag, haben den Weinsen a”
diesem Gebiet ihren unverwechselbaren Charaktéeken.

Auf seinen Loss-, Schwarzerde- und Schotterbodeleigen | L oL e

sowohl herrliche Rotweine (vor allem die Sorte Zyadt) als e

auch spitzen Weil3weine, wie Welschriesling odern@éri
Abbildung 10
Veltliner.”®

B Egle, Seite 222
9 Egle, Seite 312
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Die Weinbauregion ,Steirerland”

Dlese Welnbaureglon beschrankt SICh auf das Die Weinbaugebiete der Weinbauregion "Steirerland”

Bundesland Steiermark und hier vor allem auf d

sudostlichen Teil des Landes. Flachen-
betriebsmaliig liegt sie hinter der Weinbaure

.Weinland Osterreich* an zweiter Stelle.

er
gion

die Verteilung der einzelnen Betrieb

Siidsteiermark
28%

Siid- Oststeiermark
59%

und

Weststeiermark

13%

Weinbaugebiete Filr'?lf]ge Betrieb
Sudsteiermark 1.741 | 1.066
Weststeiermark 433 491
(S)[;?s-teiermark 1115 2.254
GESAMT 3289 3811

Oberf® Tabelle der Weinbaugebiete der
Weinbauregion ,Steirerland”

In der Weinbauregion ,Steirerland” sind vor alle

die Weinbaugebiete der Sid- und Sd

Oststeiermark von besonderer Bedeutung. Die

m

d-

Weinbaugebiete der Weinbauregion "Steirerland” und
flachenmaRige Verteilung

ihre

Sudsteiermark

Sud-
Oststeiermark:
34%

53%

Weststeiermark
13%

Weinbauregion kann auf eine la

Weinbau. Die Weingarten sind gut verteilt und legeeit verstreut im sanftwelligen
Hugelland. Wegen dieser besonderen landschaftlithmgebung und des sanften Klimas
wird diese Region auch zu Recht die ,Toskana Qsitdrs“ genannt. In der Sid-
Oststeiermark gedeihen auf den einzigartigen vudiclien, Sand- und Verwitterungsboéden

wahre Feinschmecker-Weine. Eine besondere Spétialieser Region ist neben den

n(‘;’Ap\bbildung 12
Weinbautradition zurtickblicken. Bereits die Romddmeten sich in diesem Gebiet dem

groRartigen WeiRweinen, wie Welschriesling und Buadgr, der sog. Tramint.

8 Siehe FuRnote vorige Seite
8L Egle, Seite 404
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In der Bilderbuch-Weinregion Sudsteiermark wachseh Sand-, Schiefer-, Mergel- und
Muschelkalkb6éden ebenfalls Weine von bester Qualée Spezialitdt dieser Region bildet
neben den ausgezeichneten WeilRweinen, wie WelsthgeWeilburgunder und Sauvignon

blanc, die Chardonnaysorte ,Morillof?.

Das kleinste Weinbaugebiet dieser Region, jE?FEIRERLANp
Weststeiermark, ist vor allem wegen der Sorte'...,,___ﬁ____
Schilcher von besonderer Bedeutung. Der rosafarbgn_e o
Schilcher wird aus der alten Rebsorte BIaL_é:r'_:__' ,‘ 4
Wildbacher bereitet und ist fur den Weintourismu'éw:‘.:
ein nicht unwesentlicher Faktor geworden. Nur Weilﬁn, :

der zu 100% aus weststeirischen Blauen Wilbacher o 7~ &

Trauben hergestellt wurde, darf sich Schilcher
. . _ Abbildung 13
nennen. Den engagierten Bemihungen der ansassigen
Winzer, die vor allem auf Qualitat setzten, istzesverdanken, dass diese steirischen Weine

auf keiner guten Weinkarte mehr fehfén.

Die Weinbauregion ,Bergland”

Diese Weinbauregion umfasst die Bundeslandgipr GLAND OSTERREICH
Vorarlberg, Tirol, Salzburg, Obero6sterreich undr

Karnten. Die Anbauflache von 21 ha und die 40" S

¢ OBEROSTERREICH |7

-

Betriebe spielen im Osterreichischen Weinbau nur X
3 . 1&..Izhnf|_‘

eine geringe Rolle. Wie der Name schon sagti™. == 77 4/

AoRARLAS " Jandbrack STETERMARY

handelt es sich bei diesem Gebiet vornehmlich birf™ =+ = o « = siiiue

alpines Terrain, wo der Weinanbau aufgrund der = =~ AN |

Kagoier [

klimatischen Voraussetzungen fast unmaoglich ist.

— 3 © WAL A-1040 Wien

Abbildung 14

8 Egle, Seite 422
8 Egle, Seite 452
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Die Weinbauregion ,Wien“

Die kleine Weinbauregion Wien mit nur 678 r'a\VIEN

Anbauflache und seinen 497 Betriecben nimmt

Z—

innerhalb der Osterreichischen Weinbauregionen

.
FLORIDSDORE

i

eine Sonderstellung ein. Sein Beitrag zur gesamten.
Weinproduktion ist grob gesagt eher gering. Was o
die Region jedoch so interessant macht, ist
Tatsache, dass es sich bei dem Anbaugebiet um

einen stadtischen Raum handelt. Der Weinbau Jnd

e

die Stadt bilden eine einzigartige Symbiose, d

ihres gleichen sucht. Auf den Lehm-, Kalk-, LOss- ihmi,. &

und Schwarzerdebdden wachsen Weine von bester

Qualitat heran. Die vorherrschenden Sorten sindallem der Grine Veltliner, Riesling und
WeilRburgunder. Seit geraumer Zeit erfahrt auch sibgr. gemischte Satz (Mischung aus
verschiedenen Rebsorten, die im selben Weingartigmers und gemeinsam gelesen und
verarbeitet werden) eine neue Blute und erfreut sioter den Weinkonsumenten grol3er
Beliebtheit. Wien ist ein traditionelles Weil3weibgs, wobei festzuhalten ist, dass sich, wie
auch in allen anderen Weinbauregionen, der Rotveeih dem Vormarsch befindet. Ein
weiteres spannendes Phanomen bildet die sog. ,ffEsuiultur’. Diese entwickelte sich im
Laufe der Zeit zu einem wahren Aushéangeschild Wierdswurde Teil der Identitat der Stadt
und der Menschen. Wer einmal auf einem Wiener lgearwar, der wird diesen Abend so
schnell nicht wieder vergessen. Dem Ideenreichturd den Anstrengungen junger und
ambitionierter Winzer sowie engagierten Quereigstei ist es zu verdanken, dass der

Wiener Weinbau den Weg in Richtung Qualitatsweingiageschlagen hit.

Die Rebsorten und ihre Geschichte in Osterreich

Obwohl es in Osterreich heiBe Sommer mit oft simdfitigen Regenfallen gibt, zahlt das
Land laut der Klimatabelle der Europaischen UnianSachen Weinanbau zu den eher
kiuhleren Weinbaugebieten Europas (Zone B), d.hs das hier angebauten Reben mit den

8 Egle, Seite 276f.
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kuhleren Durchschnittstemperaturen und den auftdete Temperaturschwankungen
zwischen Tag und Nacht und zwischen den Jahreszeiteecht kommen mussen. Die
Auswahl der richtigen Rebsorte hat auf den Gesckrdas Weines einen grol3en Einfluss. Es
ist zwar maoglich, mit Hilfe von Hefe oder sog. Kibden Geschmack zu beeinflussen, jedoch
kann die Charakteristik einer Sorte nicht volligrehiert werden. Der Winzer kann eben nur
mit dem arbeiten, was ihm durch die Rebe vorgegetieth Deshalb ist die Auswahl der
richtigen Rebsorte ausschlaggebend fir den Ges¢humat Note eines Weines. Dabei spielt
die Wechselwirkung zwischen Rebsorte und der Boesrtiaffenheit eine entscheidende
Rolle. Bei der Auspflanzung der Rebe muss der Witshutsam vorgehen. Er muss sich
dabei sowohl auf seine Erfahrung in Bezug auf K|iBaden und Lage in einem bestimmten
Gebiet als auch sein angeeignetes Wissen verlasdgg selten muss der Winzer daher eine
Umveredelung (d.h. dass auf eine Unterlagsrebe ese Rebsorte aufgepfropft wird)
vornehmen oder aber auch eine Neupflanzung vornehmei der Produktion von sog.
Qualitatswein darf der Winzer nicht jede Rebsomewenden. Jedes Bundesland gibt eine
eigene Rebsortenverordnung heraus, in der festgehabkt, welche Reben fir den
Qualitatsweinbau verwendet werden durfen. Ist 8absorte dort nicht vermerkt, so muss sie

als Tafelwein deklariert werdén.

Was die Verteilung nach Rebsorten betrifft, so fettzustellen, dass der WeiRwein in
Osterreich noch immer die vorherrschende WeinsstteDie Flachen teilten sich 1999 in
34.851 ha Weillweinsorten und 11.637 ha Rotweinso@as Verhaltnis betrug also 75:25,
wobei gegenuber den letzen Erhebungen eine klamschiebung in Richtung Rotwein
erkennbar wird. Bei der Weingartengrunderhebung7 18&rug das Verhéltnis noch 82:18
und bei der Erhebung des Jahres 1992 betrug ddsiltes bereits 77:23. Es ist also ein

klarer Trend in Richtung Rotweinanbau ableBar.

8 Egle Seite 59f.
8 |BG Wirtschaftstreuhand-und BeratungsgesellsamatitH.(Hg.), Weinbaubericht 2006 -
Betriebswirtschaftliche Erhebungen und Statistilbar den dsterreichischen Weinbau, Wien 2008, Seite
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Die f|aChenmaB|g am Die wichtigsten Rebsorten in Osterreich in ihrer Zusammensetztung in ha

meisten verbreitete

Rest Rot 407

WeilRweinsorte ist der

Rest weil3 2.146

Bouvier 365

Grine Veltliner mit

Frihroter Veltliner 626

elnem Antell an der Carbernet Sauvignon 312:

Blaufrénkischer 2.641

gesamten Weinflache

Blauer Wildbacher 464

von ca. 36 %, gefolgt

Blauer Portugieser 2.358

Blauer Burgunder 409 Griiner Veltliner 17.479

vom  Welschriesling
mit 9%, der Mdller-

Blauburger 884

Muskat - Ottonel 418

Thurgau mlt 7% Und Zierfandler 98

Miiller - Thurgau 3.289
Welschriesling 4.323

der Weil3e Burgunder Weier Riesiing 1.643
. i WeiRRer Burgunder 2.936
mit 6%. Bei den
Scheurebe 529

Rotweinen ist die am Sauvignon Blanc 314

Rotgipfler 118

Traminer 363 Muskateller 143

Neuburger 1.094

Roter Veltliner 258

weitesten verbreitete

Sorte der Zweigelt mit 9%, Blaufrankischer mit 5#dwBlauer Portugieser ebenfalls mit 5%,
wobei ich anmerken moéchte, dass die einzelnendr&msin einem anderen Kapitel noch
ausfiihrlicher behandelt werd&h.

Generell betrachtet ist bei den Anbauflachen einkBéng zu verzeichnen. Nimmt man zum
Beispiel die Daten der Vollerhebung von 1999 hersm,ist im Vergleich zur letzten
Erhebung des Jahres 1992 einen Rickgang um 8.4Bivwhaum 15%. zu verzeichnen. Das
Hauptgewicht dieses Rickgangs war vor allem im Buol@nd (Ruckgang um ca. 4.667 ha
bzw. 15%) und in NiederOsterreich (Rickgang um3c403 ha bzw. 10%) zu verzeichnen,
wobei auch in Wien (Ruckgang um ca. 53 ha bzw. uf4)in der Steiermark (Ruckgang um
ca. 307 ha bzw. 8%) ein Absinken der Anbauflacheermerken ist. Die Ursachen dafir sind
vor allem in den Flachenstilllegungsaktionen der id des Staates, sowie in Frostschaden
und in Betriebsaufgaben zu suchen, wobei es keegswu einem Qualitatsverlust kam, ganz
im Gegenteil, es konnte das Produktionsvolumen Qolitdts- und Pradikatswein sogar

gesteigert werdeff

8 Ebd. Seite 5
8 Ephd. Seite5
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Die Weil3weinsorten

Grtiner Veltliner

Der Griine Veltliner ist mit einer Gesamtanbauflavba '
17.479 ha die am starksten bzw. weitesten verbeeite
Rebsorte in ganz Osterreich. An der Gesamtanbdma‘lw'
hat sie einen Anteil von 36% also uber ein Drit@le
Haupanbauflachen liegen Uberwiegend
Niederosterreich, Wien und dem Burgenland.

Ursprung dieser uralten Rebsorten ist bis heutdtnle

P | PN

davon ausgehen, dass die Sorte aus Osterreicht SAbbildung 17

stammt. Er ist mit seinen Namensvettern, dem [Btéht Braunen oder Roten Veltliner,
botanisch nicht verwan8®. Durch DNA Analysen konnte der Traminer als eineHiteil
ausgemacht werde. Der zweite ist bis heute noch ekarint. Ein weiteres
verwandtschaftliches Verhaltnis besteht mit der ®ele Rotgipfler, die eine &ahnliche
Blattform aufweist. Bis ins 19. Jahrhundert wur@e Griine Veltliner als Griiner Muskateller
bezeichnet, obwohl er mit dem Muskateller in keiéeise verwandt ist. Der Grund dafur
liegt in der Tatsache, dass der Griine Veltlindrastimmten Jahren und bei einer bestimmten
kellerwirtschaftlichen Ausbauung, einen intensiverchtigen, muskierten Geschmack erhalt.
In Anlehnung dazu wurde er in der Vergangenheierddichtlich Griner Muskateller
genannt? Die klimatischen Bedingungen sind fiir den Griineitliner in Osterreich ideal.
An den Boden stellt die Sorte keine hohen Anspriichvebei sie sehr gut die
Geschmacksauspragungen eines bestimmten Bodentgpsspiegelt. Der Grune Veltliner
gedeiht sowohl auf Lossboéden als auch auf den,sieré@ich weit verbreiteten, Lehm- und
Tonbdden. Auch eher karge Urgesteinsbéden, wieirsider Wachau oder im Kamptal
vermehrt vorkommen, bereiten dem Grinen Veltlinein& Probleme. Die geschmackliche
Bandbreite ist bei dieser Sorte sehr weit gefachfart Lossbdden angepflanzt erreicht der
fertige Wein ein kraftiges und rassiges Aroma, duifgesteinsboden hingegen ein
feinwirziges und mineralisches Aroma. Auf Ton- odehmboden angebaut wirkt der fertige

Wein wieder etwas robuster und abgerundeter. BeiFtachtaromen des Weines reicht die

8 Romé, Seite 28
P Egle, Seite 64
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Palette je nach Vinifikation von Apfel-, Birne-, ébGrapefruit- bis Ananas-Geschmatk.
Eine Besonderheit des Gruinen Veltliner ist das gefgfferl”, welches je nach Bodentyp und
der richtigen Behandlung mehr oder weniger starleischeinung tritt. Diese ausgepragte
Wirze im Bukett und Blume erinnert an frisch gereakh Pfeffer und ist die Visitenkarte
des Griinen Veltliner? Was die Lagerung betrifft, so ist der Griine Veéti fir eine langere
Reife durchaus geeignet und beweist dabei auchlegrBBtential. In der Reife verandert er oft
sein Geschmacksbild, dabei erhélt er oft einenragkdvollen und reifen Mandelgeschmack,
der bei Spatlesen oft einen weichen Charakter amhiraber stets gestitzt auf die im Alter
kultivierte S&ure ist. Uberwiegend schmeckt derr@rifeltliner jedoch in seiner Jugend am
besten und markantesten, wobei Reifespannen g@@alitaten von 3-20 Jahren durchaus
maoglich sind. Durch zu hohen Ertrag, der auf mamdel Ertragsbeschréankung
zurtckzufiihren ist oder durch die falsche Klonaddvwsawie eine unsensible Weinbereitung
kann aber auch manchmal die heute eher unerwingBetschmacksauspragung des
Samlingston (Aroma, welches an Johannisbeereneast)nauftreten, bei der der Wein dann
eher grasig und dinn schmeckt und an die Massentidgy damaligen Zeit erinnert. In
Osterreich trat der Griine Veltliner seinen Sieggsnit der Etablierung der Hochkulturen in
den spaten 1950er Jahren an. Die von Lenz Mos®ickeite Anbaumethode brachte der
Sorte auch einen qualitatsmaligen Schub. Der GnNielliner wurde zu einer Art
Massenware und zu der filhrenden WeiRweinsorte ierf@ich® Seinen Siegeszug im
Sektor der Pradikatsweine erreichte der Grine Meltliedoch erst nach dem Auftreten des
Weinskandals in Osterreich. Nach dieser Zasur undm ddamit verbunden
Qualitatsbewusstsein vieler Winzer Uberzeugte demé Veltliner auch viele Kunden im
internationalen Ausland. Mitausschlaggebend furBi#kanntheit war mit Sicherheit auch die
im Jahr 2002 von internationalen Weinexperten, \Wamdlern und Journalisten verdeckt
durchgefuhrte Verkostung. Bei dieser Verkostungeiehte der Grine Veltliner in drei
Jahrgangsklassen Spitzenpositionen und belegte Packten die ersten Platze, gefolgt von
einem ebenfalls dsterreichischen Chardonnay. Déné&wNeltliner konnte sich also gegen
Top-Weine aus aller Welt behaupten und gilt seit@dsmualitative geschmackvoll-fruchtige

Alternative zu den immer weiter verbreiteten Eitkw@einen internationaler Stilistik, was zur

%1 Romé, Seite 28
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Folge hat, dass der Grune Veltliner auf den Wetekamationaler und internationaler
Topgastronomien seinen Platz gefunderhat.

Welschriesling

Die Rebsorte Welschriesling ist mit einer Anbaufiéwon

4.323 ha nach dem Grunen Veltliner die am zwerkstéan -
vertretene WeiRweinsorte in Osterreich. Die Relesist §
sowohl in Niederésterreich, Steiermark und besandaer
Burgenland heimiscf?

Welschriesling ist eine alte Rebe Mitteleuropas
unterschiedlichen Herkunftsmoglichkeiten. Eini
Rebkundeforscher sehen die Wurzelen dieser Sort
ltalien, andere wiederum eher in Frankreich. Die
Rebsorte stellt im Gegensatz zum Grinen Veltlingneh

Anspriiche an die Lage und den Boden. Am bestenilgegleauf lockeren nahrstoffreichen
Bdden, die eine windgeschitzte sudliche Hanglagweasen. Seine Qualitat ist somit sehr
von den Bdden und der Lage abhangig. Im Burgenlaaddiese Rebsorte viel und gerne
angebaut wird, erreicht der Welschriesling seinehbte Qualitdt in den Pradikaten.
Besonderes geeignet ist diese Sorte fir AusleseneereBauslesen und
Trockenbeerenauslesen, die im Burgenland eineradgnde Qualitdt erreichen. Im
geschmacklichen Bereich erinnert der aus Welsdmiggdereitete feinwirzige Wein an
grune Apfel. Er besitzt eine rassige und knackigar& und zudem eine herb-frische Note.
Vor allem in seiner Jugend, in der der Wein alekemer und mittelkraftiger Sommerwein
mit kraftiger Saure und fruchtiger Rassigkeit attftfindet er auf den hiesigen Heurigen als
Speisebegleitung reissenden Absatz und erfreut métien dem Grinen Veltliner grol3er
Beliebtheit. Die Reife zum Pradikat dauert beim ¥¢kliesling eher lange und ist auch sehr
individuell. Seine héchste Qualitat erreicht ett @rs Alter, wobei hier durchaus wirzige und
komplexe Weine entstehen kdnnen. Vor allem die-Spiéd Auslesen erreichen nach einigen
Jahren hochstes Pradikét.
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Miiller-Thurgau (Rivaner)

Der Miller-Thurgau oder Rivaner ist mit einer AnBache

von 3.289 ha nach dem Grinen Veltliner und dem

Welschriesling eine ebenfalls weit verbreitete Retes Der

Rivaner zahlt gemeinsam mit der Zweigeltrebe zum de "

;i
erfolgreichsten Neuztichtungen. Der Ursprung diBsde ist b y
in der Schweiz zu suchen. Entwickelt wurde sie Roofessor
Herman Mduller 1882 angeblich durch die Kreuzung von
Riesling- und Silvanerreben. Neuste Forschungen dars
Weinbauschule Klosterneuburg konnten jedoch beameis
dass in Wirklichkeit die Riesling- und Gutedelretie Elternpaare sind. Der frih reifende
Rivaner stellt an die Lage und das Klima keine hdsos hohen Anspriiche, er gedeiht auch
in kiihleren Gegenden ganz gut. Bei den Béden wgirlannach néhrstoffreichen Béden mit
einer guten Wasserfuhrung. Aufgrund dieser Faktevan der Rivaner bei Winzern in den
Jahren der Massenproduktion eine beliebte Rebe. ®meicht bei guter
Fruchtzuckerausbildung hohe Ertrage und eignet daohit bestens fiir Verschnittweirte.
Der aus dieser Rebe bereitete Wein hat wenig S&iren fruchtigen und frischen
Geschmack, der im Duft leicht an Muskat erinnemt. Hohen Pradikatsweinbereich eignet
sich die Sorte vor allem fir Auslesen und Beerelesas, wobei bei langerer Lagerung der
sortentypische Charakter und der Muskatton ehdorem gehen. Am besten schmeckt der
Wein in seiner Jugend und nach ein bis zwei Jahesh seiner Abflllung. Der Stern des
Rivaner ist jedoch zunehmend im Sinken, die Reb#ac gehen stark zurlick. Die
Spitzenzeiten lagen eher in den ,Massenjahren®viterer Grund ist die hohe Anfalligkeit
dieser Rebe fur Winterfroste und Krankheiten. Dedtare Entwicklung ist abzuwarten. Fest
steht jedoch, dass der Rivaner eine Erweiterungvddrandenen Rebsortenpalette darstellt,

und nur selten hat sich eine neue Ziichtung so tasiatien Konsumenten durchgesétzt.

" Egle, Seite 65
% Romé, Seite 30
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WeiBer Burgunder (Pinot Blanc)

Der Weil3burgunder, auch Pinot Blanc genannt, igteaimer
Rebflache von 2.936 ha eine ebenfalls beliebte Wesifsorte.
Der Ursprung dieser Rebsorte ist im Burgund zu sncBie in
Osterreich heimischen Sorten WeiR- und Grauburgugeléen
als Verwandte der Burgunderfamiffe.

Bis 1874 hieR diese Sorte in Osterreich WeiRer &iev und

wurde dann, um die Verwandtschaft mit dem PinonBlau

betonen, in Weil3er Burgunder unbenannt. Der Weiimder Abbildung 26

ist eine mittelspat reifende Rebsorte, die auf keoen, tiefgrindigen, schottrigen und
nahrstoffreichen Béden bestens gedeiht. Die S@verzugt warme und gute Lage mit einem
leicht flachen bis htigeligen Terrain. Diese Voratmsngen passen alle bestens auf das
Burgenland, wobei sie auch in Nieder¢sterreich,ANied der Steiermark zu finden ist. Rund
um den Neusiedler See ist die Rebe jedoch besmdtk vertreten und reift dort aufgrund
der guten Bedingungen zu héchster Qualitat h&fan.

Die aus der Rebe gekelterten Weine sind sehr arechatit ausreichend Séure, haben eine
vornehme Blume und weisen den charakteristischdnufdartigen Geschmack auf, der vor
allem bei einer langeren Lagerzeit besonders heittoDie Rebflachen dieser Sorte sind seit
den letzten Jahren stark angestiegen und sprecheta$ Potential, das diese Rebsorte mit

sich bringt'®*

9 Egle, Seite 65
1% Romé, Seite 33f.
1 Egle, Seite 65
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Chardonnay (Marillon)

Ebenfalls ein Spross der Burgunderfamilie ist der

Chardonnay oder Morillon, wie er in der Steiermgénannt 'ﬂf:

wird. Diese Bezeichnung leitete sich von dem in der
Champagne gelegen Ort Morion ab, aus dem die erstén

=
Edelreiser nach der Reblauskatastrophe in die rStar& ¢
gebracht wurden. Der Chardonnay stellt keine zuehoh

Anspriiche an den Boden, er mag es warm aber nichei.

Das wichtigste Anbaugebiet ist die Stdsteiermarnk,die Sorte schon seit rund 140 Jahren

ansassig ist. Daneben wird die Rebe auch im Nogdimland, rund um den Neusiedlersee

oder auch in Carnuntum kultivief¥?

Die Chardonnay-Rebe ist weltweit vertreten und alis ihren Trauben gekelterten Weine

gehdren vor allem im Pradikat-Bereich zu den sdgb& Player. Im Geschmack erinnert der

Chardonnay an Bananen, Zitrusfriichte und oft amcHaselnuss oder Mandel. Der kraftige

und dennoch extraktreiche Wein besitzt eine angereSaure und ist nahezu unbegrenzt

haltbar. Erst im spaten Alter kommen sein Buketines Harmonie und das charakteristische

Aroma zur vollen Blité®

192 Romé, Seite 35
13 Egle, Seite 65
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Neuburger

Diese Rebsorte ist mit einer Anbauflache von 1.884vor
allem in Niederdsterreich und dem Burgenland stark
vertreten->*

Zahlreiche Legenden und Geschichten ranken sichdigm
Herkunft dieser Rebsorte. Eine davon ist die Gesdthi
zweier Winzer, die Mitte des vorigen Jahrhundeits im
Wasser treibendes Rebbindel bei Oberarnsdorf awus de

Donau gefischt haben sollen. Die beiden pflanzienRkbe

in Arnsdorf an und waren von dem aus den TraubefRdbe

gekelterten wohlschmeckenden Wein sehr angetanRBbe wurde spéater am Burgberg bei
Spitz (Tausendeimer Berg) ausgepflanzt. Der Nameufiurger” konnte sich davon ableiten,
wobei dies nicht eindeutig geklart fSt.

Fest steht nur, dass die Sorte wohl eine reinr@stbische Sorte sein dirfte, da sie ja auch im
Ausland nirgendwo vorkommt. Neueste Forschungeremabdoch herausgefunden, dass es
sich bei der Rebe um eine naturliche Kreuzung dveis Roter Veltliner und Silvaner
handelt:®® Der Neuburger gedeiht auf schweren und trockeaéirdichen Boden, bevorzugt
jedoch eher Urgestein. An die Lage stellt er kdinben Anspriiche. Die Neuburger-Weine
weisen eine feine korperliche Fruchtfulle auf, heen sich durch einen nuf3artigen

Geschmack aus und haben auch in der Reife dur&uwtestial®’

1% Daten entnommen aus der Weingartengrunderhebung
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Riesling (Rheinriesling oder WeiBer Riesling)

Der Riesling ist mit einer Anbauflache von 1.643im@sterreich ebenfalls gut vertretéf.
Diese alte Sorte ist bereits im 15. Jahrhunderhwatsbar, hat ihre Wurzeln in Deutschland
und durfte wohl tber die Kloster und Stifte nachtéd®ich gebracht worden sein. Zur
Abgrenzung gegenuber dem Welschriesling wird er hie Lande auch als Rheinriesling
bezeichnet. Der Name durfte sich wohl von dem VWRus = dunkles Holz ableiten. Diese
Bezeichnung ist 1402 urkundlich in Worms festgedraltWenig spater findet sich in einer
Urkunde auch die Nennung eines ,Ri3lingweingarteBs2 Rebe reift sehr spat und stellt an
die Boden und an die Lage sehr hohe Anspriiche. dsteh gedeiht die Sorte auf trockenen,
durchlassigen Boden. Lehm- und Léssboden mag dite Sucht so gern. Die besten
Ergebnisse erreicht die Rebe jedoch auf steinigemviterungsbdden in warmen Lagen, die
sich in der Nahe von Flusstalern oder Gewasseindsef.'%

Die besten Bedingungen fiir eine ausgezeichnetee Rt _

Rieslings ist eine lange und warme Schonwettergerion ¢
Herbst. Aufgrund dieser Voraussetzungen kommt desliRg
vermehrt in den kuhleren Teilen Niederdsterreichge ’-“
Wachau, Kamptal, Kremstal und Donauland, vor, wadier 2-
besten Ergebnisse erreicht. Die aus dieser Reberaitdien
Weine gehoren zu den besten Weinen, die es gibtR2sling
Uberzeigt durch sein markantes Fruchtroma und s
mineralische Note, welche durch pikante Saure rainget
wird. Die Duftnote bzw. die Blume und das Fruchtago reichen in Osterreich von
Rosenholz, Ananas bis hin zu ausgepragten Marillen- Pfirsichdiften. Die Weine weisen
ein hohes Reifepotential auf, sind fir AuslesererBeauslesen und Trockenbeerenauslesen
bestens geeignet und erreichen in diesem Segmehthaichste Qualitat. Die hochwertigen
Osterreichischen Rieslinge, die vor allem in Ostiieich ideale Bedingungen vorfinden, sind
das Aushangeschild fur den 0sterreichischen WeinibauAusland und erreichen bei

internationalen Verkostungen stets Bestndtén.

1% Daten entnommen aus der Weingartengrunderhebuggy 19
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Gelber Muskateller

Die Muskateller-Rebe zahlt zu den Uralt-Sorten imeiftbau. lhr Ursprung liegt in
Vorderasien und Agypten. Die Rebe wurde vermutlion den Rémern aus den von ihnen
eroberten Gebieten nach Europa gebracht. Bereitsraische Schriftsteller Columella
beschreibt die Rebe mit dem Namen ,Muscadelle” werbrtet den Ursprung dieser Pflanze
irgendwo im arabischen Raum. In Osterreich istalRRebe bereits seit 1400 in Dirnstein und
der Wachau urkundlich erwéhnt. In den friheren hagear sie ebenfalls die bevorzugte
Rebsorte in der Sudsteiermark, wo sie auch heuteh neertreten ist. Ein weiteres
Anbaugebiet ist neben der Wachau und der Sidsteikrrdie Gegend rund um den
Neusiedler See. Der Muskateller ist eine spét mdde Sorte, die jedoch aufgrund ihrer
Anfalligkeit fur Krankheiten und Faulnis, die besenes bei nassem Wetter auftreten, oft
friher gelesen werden muss. An den Boden steBediflanze keine allzu grof3en Anspriiche,
nur auf Kalk-Béden gedeiht sie nicht gut. Demged@enidegt die Sorte grofl3en Wert auf eine
gute Lage und ist daher mit den Ansprichen desnhbslings vergleichbar. Wenn die
Trauben kellertechnisch entsprechend verarbeiteteme dann bringt der Muskateller ein
fruchtiges, rassiges, mit einem feinen Muskatareersehenes Aroma hervor, welches vor
allem bei Aperitifweinen sehr gefragt ist. Die alisser Traube bereiteten Weine haben auch
ein gewisses Potential fir einen trockenen Ausbaudem er seinen typischen Charakter
nicht einbiiRt, wobei dem Wein jedoch eher die Jddmsser steht?

Die besten Lagen sind, wie bereits erwéhnt, dies®irmark, Fee

das Gebiet rund um den Neusiedler See und auctdahau.

In den letzten zehn Jahren war bei den Anbaufladivediese

alte Sorte ein vermehrter Rickgang zu verzeichA&er vor

allem in den letzten paar Jahren hat sich diesendir:
eingebremst und die Rebflache hat einen Stand Vi@ hh
erreicht. Der Grund daflr ist die starke Nachfraggch

aromatischen Rebsorten. Somit bleibt uns dies¢euRdbsorte

Abbilduna 24

auch weiterhin erhaltet?

11 Romé, Seite 40
H2Egle, Seite 68
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Muskat-Ottonel

Die Muskat-Ottonel Rebe ist eine Kreuzung aus Galtedd _
Muskateller. lhre  Urspringe liegen vermutlich
Frankreich™

Die Rebe gehdrt zu den frih reifenden Sorten umthngt

warme und windgeschitzte Lagen. Der Ertrag istz trabér

Winterfrostharte aber aufgrund der Bliteliberempithéteit
eher unsicher. An den Boden stellt die Pflanze groR
Anspriche. Sie verlangt nach tiefgrindigen, fruaren N
Bdden, zeigt aber auch auf warmen Loéss-Verwittesbtiden
gute Ergebnisse. Im geschmacklichen Bereich zeitlach die Muskat-Ottonel-Weine vor
allem durch ihr fruchtiges, frisches Bukett und f@mes Muskataroma, sowie ein liebliches
RestsufRespiel aus. Die Weine sind eher mild uncerhadinen geringen Alkoholanteil.
Auslesen und Trockenbeerenauslesen konserviererh ndwer Jahre die typischen
Aromacharakteristiken dieser Traube und sprechemntddr das Reife- und Ausbaupotential
dieser Sorté!*

Die Rebflachen waren auch wie beim Muskateller engangenen Jahren riucklaufig, wobei
sie sich in der heutigen Zeit aufgrund der Nachdragch leichten fruchtigen Weinen wieder
etwas stabilisiert haben. Das Zentrum fir den Andaser Traube liegt in Osterreich
Uberwiegend im nordlichen Burgenland, aber auchNiederosterreich schatzt man die
Musakat-Ottonel-Traub€?

3 Online unter: http://www.weinausoesterreich.ativiwiv_muskateller.html
14 Romé, Seite 39
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(Gewiirz-) Traminer

Der Traminer ist wie der Muskateller eine uralteb®ate. Uber seinen Ursprung gibt es
diverse Spekulationen. Manche wollen seine HerkunftAgypten oder Griechenland
festgestellt haben, andere wiederum sehen den Wwhgpn Italien. Nichtsdestotrotz ist sie
eine Rebe mit Vergangenheit. Bereits Plinius deer@l
hat sie als Edelrebe in Italien beschrieben. IiMamen # %.
verdankt die Pflanze wohl der Stadt Tramin in Sodlti &5 <

wobei man sich hier ebenfalls nicht ganz sicherDs¢
erste schriftliche Aufzeichnung in Bezug auf diésshe &
findet sich bereist im 14. Jahrhundert in Tirolywolnl die §

Rebe dort erst nach dem 1. Weltkrieg richtig Fufagst
hat. In der Steiermark, einem der heutigen Heiniaé&ge
des Traminers, findet sich die Pflanze bereist im

Jahrhundert wieder. Den Traminer gibt es in dieers

sog. Spielarten wie Roter Traminer, GewUrztramaouar

Abbildung 26

Gelber Traminer, wobei der Ursprung dieser Untlenigj

ebenfalls ungeklart ist. Manche sprechen gar vaarschiedlichen Sorten, andere wiederum
sehen im Gewdrztraminer nur eine Spielart des Twarei mit ausgepragtem wirzigem

Charakter. In Osterreich kommt der (Gewiirz-) Traminur mehr als Roter Traminer vor.

Nur mehr vereinzelt findet man den von einem besmm Aroma gepragten Gelben

Traminer. Die Anspriiche, die die Pflanze an Boded uage stellt, sind sehr hoch. Die

mittelfrih reifende eher frostempfindliche Rebegnvearme, tiefgriindige Boden, aber am
wohlsten fiihlt sie sich auf vulkanischem Tuffgesfef

In der geschmacklichen Fille erinnert der Wein iniftCan Veilchen, Lavendel und Rosen

und im Aroma schmeckt man Kokosmark, Ddrrobst d8einokolade. In der Spielart des

Gewdrztraminers erreicht der Wein eine Uberaus atisohe Wirze. Besonderes in Form von
SuRweinen ist er sehr gefragt. Die besten Anbaetgkind Kdlch in der Sudsteiermark, wo
der Traminer eine lange Tradition hat, das Burgahland auch vereinzelte Teile um Krems.
Auch bei dieser besonderen Spezialitat, die manvesldr mag oder nicht, sind die

Rebflachen in den letzten zehn Jahren ricklautigyatl sich auch hier die Rickgange in

letzter Zeit eingebremst hab&H.

e Romé, Seite 41
H7Egle, Seite 68

56



Rotgipfler

Der Sorte Rotgipfler entstand aus einer nattrlidkezuzung zwischen Traminer und Rotem

118 |hren Namen verdankt diese Pflanze den roten &pieiner Triebe. Die Pflanze

Veltliner.
gehdort zur Gruppe des Grunen Veltliners. Zur bessémterscheidung von eben jenem, der
frher auch WeiRgipfler hiel3, wurde die Rebe Rdlgipyetauft. Der Ursprung dieser Rebe
ist nicht ganz sicher auszumachen, wobei davonegiasgyen wird, dass die Pflanze ihren
Ursprung in Niederosterreich hat, von hier breigéesich auch nach Deutschland aus, wo sie
jedoch heute ganzlich verschwunden ist. Die sptgnge, wenig Winterfrost-anfallige Rebe
bendtigt eine gute Lage und einen eher kurzen RelitcDie Anspriiche an den Boden sind
hingegen eher gering, wobei die Pflanze nahrsitofiee

kalkhaltige Bo6den bevorzugt. Die besten Ergebnisse

erreicht der Rotgipfler in der Spéatlese und darliber
hinaus, wo der alkoholreiche Wein ein pragnantes«®«
Fruchtaroma, markante Saure, einen ausgewognep:;k :
Geschmack mit einem feinen Duft erreicht. Diese 5
Voraussetzungen machen ihn zum idealen
Verschnittpartner mit dem ebenfalls in Gumpolddier
heimischen Zierfandler. Aus den Vorziigen beidetespr
die untereinander ihre Schwachen wettmachen, @htsebildung 27

somit der berihmte Gumpoldskirchner Spéatrot-Rolgipfvobei man festhalten muss, dass
der reinsortig ausgebaute Rotgipfler ebenfalls reiaesdrucksvollen Finessen-Charakter an
den Tag legt, der im Verschnitt etwas verloren g&ht

Der Rotgipfler und sein sog. Ehepartner, der Zretfar, kommen heute fast nur mehr in der
Thermenregion um Gumpoldskirchnen vor und zéhlederu 6sterreichischen Spezialitaten,
die den Weinort tiber die Grenzen hinaus bekannagktrhaber?

118 Online unterhttp://www.weinausoesterreich.at/wein/ww_rotgipfieml, Stand Juli 2008
19Romé, Seite 42
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Zierfandler

Die Sorte Zierfandler wird wie sein sog. Ehepartngéer I
Rotgipfler, heute fast nur mehr ausschlie3lich &n Gegend
um Gumpoldskirchen gepflanzt, wo diese Rebe ilgrehste
Vollendung erreicht. Die Herkunft des Friihrotengvdiese
Pflanze auch genannt wird, ist bis heute nicht wailiger 4
Sicherheit klar, wobei die fuhrenden Experten da
ausgehen, dass die Rebe ihre Wurzeln vermutlich
Niederdsterreich hat. Der Name leitet sich von Tatsache

ab, dass sich die Trauben dieser Rebe erst beir Hogife

rotlich verfarben. Das Gewéachs gehort zur Familer Grinen Veltliner, ohne jedoch
wesentliche Charakterziige dieser Gruppe wiederegsin. Die Sorte wurde bereits im 17.
Jahrhundert in diversen Abhandlungen erwahnt usevahlschmeckend eingestuft, was dazu
beigetragen hat, dass die Traube und der aus fértigge Wein und Most vor allem auf den
Wiener Markten sehr gefragt war. Die etwas Wintstranfallige, sehr spéat reifende
Zierfandler-Rebe stellt an den Boden und die Lag® $iohe Anspriiche. Die Pflanze mag
warme Lagen mit kalkhaltigen Bbden. In die Ehe dein Rotgipfler bringt er im Gegensatz
zu diesem die Feinblumigkeit und das edle Aromaaimi wobei der Wein im reinsortigen
Ausbau ebenfalls Top-Ergebnisse erreicht und mahtfir den Verschnitt zu gebrauchen ist.
Der aus den Reben gekelterte Wein erreicht wieRtgipfler ab der Spéatlese und dariber
hinaus die besten Ergebnisse. Die Geschmacksarsménm Gegensatz zu diesem etwas
feiner und zierlicher. Der Wein besticht durch sei@ine Blume und das zarte Traubenaroma
sowie durch seine lange Lagerfahigkéit.

Die Anbauflachen des Zierfandlers und des Rotgipflesind leider sehr gering und auf das
Gebiet um Gumpoldskirchen beschrénkt, wo sie auehbdste Qualitat erreichen. Diese
beiden raren Sorten sind wirklich etwas Besondenesunter Weinkennern sehr gefragt und

geschatzt??

121 Romé, Seite 45
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Bouviertraube

Diese Rebsorte ist eine Neuziichtung des 19. Jattenisnund wurde

im Jahr 1900 von einem gewissen Clostar Bouvietigget. Die ¥

Rebe ist aufgrund ihres hohen Mostgewichtes undnihgeringen
Anspriichen vor allem im Burgenland verbreitet. Biégih reifende & .

Sorte stellt an die Lage und die Boden keine aimiZen Anspriche

wobei ihr tiefgrindige Boéden eher zusagen. Die das Pflanze bb"duna .
gewonnene Traube ist mehr eine Tafel- als Kellebea wobei ihr hohes Mostgewicht

durchaus zu erwadhnen ist. Im Allgemeinen sind diei® jedoch von keiner sehr guten
Qualitat, es gibt aber natirlich immer Ausnahmere Borte liefert sehr milde fruchtige,

leicht nach Muskat schmeckende Weine mit hoher dR8st und wenig Saure. Bei der
Zubereitung des Weines aus diesen Trauben komgdresauf das Geschick des Winzers an.
Die besten Ergebnisse erreicht diese Sorte, daek iohen Mostgewichtes, aber im hohen

Pradikatsbereich bei Beeren- und Trockenbeerersarefe

Scheurebe (Samling 88)

Die Scheurebe, welche auch Samling 88 genannt wird, .

wurde im Jahre 1916 von einem gewissen Prof. Geong
Scheu aus den beiden Elternteilen Silvaner undIiRges-.;'
gezuchtet. Diese Sorte wurde vor allem fir Klincktes
Randzonen im WeiRBweinbau geziichtet und stellt im ™"~

uberwiegenden Teil gro3e Anspriche an die Lage,ewob

sie in Bezug auf den Boden da schon genugsamedastSamling 88 wachst in Osterreich
zumeist im Burgenland und der Steiermark. DieseeSaarf in Osterreich ausschlieRlich fir
die Zubereitung von Pradikatweinen verwendet werd2ie aus den Trauben bereiteten
Weine weisen ein kraftiges, kostliches, fruchtigsiges Bukett und eine feine Saure auf. Die
Pradikatsweine sind von guter Qualitat, wobei mages kann, dass die Rebe in Osterreich

ihr volles Potential bzw. ihre ganzen Vorziige nigliz ausschopfen kar.

122 Romé, Seite 42
12 Romé, Seite 48
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Friihroter Veltliner

Die Herkunft dieser Rebe, die man auch unter demoym
Malvasier kennt, ist wie bei so vielen Rebsorteohhieindeutig
geklart. Einige Forscher sehen den Ursprung inielial andere
wieder sehen ihn sogar in NiederOsterreich selbsst steht nur,
dass die Pflanze aus einer natirlichen Kreuzungchen Roten

Veltliner und Silvaner entstanden ist. Diese fréHende Weinsorte

ist nicht mit dem Griinen Veltliner, sondern mit dRoten Veltliner

verwandt. Die Pflanze stellt an den Boden keingualgrof3en

Anspriiche, wobei sie jedoch trockene, steinige elmer karge Béden zu schatzen weil3. An
die Lage stellt die Rebe ebenfalls keine groRenpAithe, es ist aber zu beachten, dass die
Rebe gegentber Spat- und Winterfrosten sowie gégerfteuchtigkeit sehr anfallig ist. Der
aus den Trauben bereitete extraktreiche Wein zetcsioh durch eine auffallende Saurearmut
und einen hohen Zuckergehalt aus. Der GeschmaeWiirzlig, oft sogar etwas mandelig und

sein Bukett erinnert etwas an Horifg.

Roter Veltliner

Diese Rebsorte zahlt ebenfalls zu den alten Soued ihr

Ursprung ist ebenfalls nicht mit Sicherheit auszcines. Die Rebe #25.%
soll angeblich aus dem Valetellian-Tal stammenOsterreich ist '.
die Pflanze vermehrt nur mehr im Kremser Raum umdéKamptal
anzutreffen. Diese Sorte ist &ul3erst ertragsstaals, naturgemal?
eine qualitative Schwankung mit sich bringt, dahstr eine

vernunftige Ertragsbeschrankung fur einen qualéati Wein

unbedingt von No6ten. Die spat reifende Rebe magne&aund

Abbildung 32

sudliche Hanglagen und gedeiht besonderes gut et und

Léssbdden. Wenn die Bedingungen stimmen, dann géwian aus den Trauben dieser Sorte
einen extraktreichen, fruchtigen Wein mit kraftig&aure und einem ausgewogenen
Geschmack. Der Rote Veltliner ist ein eher langsaosbauender Wein mit guten

Alterungsbedingungen und gewinnt in der Lagerungehmend an Qualitat®

12° Romé, Seite 38f.
126 Romé, Seite 44
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Die Rotweinsorten

Blauer Zweigelt (Rotburger, Zweigelt)

Der Blaue Zweigelt ist mit einer Anbauflache voB%D ha die
am weitesten und starksten verbreitete Rotweinsor
Osterreichd?” Die Rebe ist eine der erfolgreiche
Neuzichtungen der Weinbauschule Klosterneuburg. Jahr
1922 gelang es dem damaligen Direktor der Lehrbindia.
Fritz Zweigelt, die beiden Sorten Blaufrankischendu St. E
Laurent erfolgreich miteinander zu kreuzen. Darauagstand
eine neue Sorte, welche urspringlich die Bezeichmwtburger
tragen sollte. Dieser Name, welcher an die Weintdaus ADDdung 33

Klosterneuburg erinnern sollte, setzte sich jedadehdurch und so verlieh man der Pflanze im
Jahr 1975 den Namen jenes Mannes, der mal3gebliceram Entwicklung beteiligt war.
Neben der Neuziichtung leitete Dr. Zweigelt die Wairschule in den Jahren 1938-1945 und
geriet nach dem Ende des Zweiten Weltkrieges anthrseiner proaktiven Einstellung
gegenuber dem NS-Regime unter starken Beschussle€imlb die Wahl des Namens so
gunstig war bleibt dahingestellt. Nichtsdestotrbendelt es sich bei dieser Rebe um ein
richtiges Erfolgsmodell. Sie hat sich in Osterrestark verbreitet und ist in fast allen Teilen
des Landes zu finden, besonders stark vertretemiéstPflanze im Burgenland und in
Niederdsterreich?®

Die frih reifende Zweigelt-Rebe zeigt sich gegemib¥interfrost, Krankheiten und
Trockenheit &uf3erst robust und bringt dementspretlaeich hohe Ertradge. Deshalb ist eine
rigorose Ertragsbeschrankung gefragt, um die nd@galitat zu gewahrleisten. Die Rebe
stellt an den Boden keine hohen Anspriche, bevormédrstoffreiche und tiefgrindige
Bdden, vertragt aber Kalk nicht all zu gut. In Bgzauf die Lage mag sie frihe oder
mittelfrihe Lagen besonders gern. Die Qualitdt déseigelt geht aufgrund der
Voraussetzungen in zwei Richtungen. Bei zu gerifgatebeschrankung ist der ertragsreiche

Zweigelt eher ein Massentrager mit bekdmmlichendo¢gh fadem und ausdruckslosem

127 Daten entnommen aus der Weingartengrunderhebu8gy 19
128 Egle, Seite 69
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Geschmack. Bei entsprechender Reduzierung desgestrantsteht aus den gekelterten
Trauben ein fruchtiger, kdrperreicher Wein mit nggRiaftiger Sauré?®®

Der Wein ist im Duft besonderes fruchtig-wurzigt bé eine dichte lila Farbe und erinnert
im Geschmack an Kirschen oder frische Beeren. Zsleigann entweder sortenrein in
Stahltanks, Holzfassern und auch Barriquefassesgedaut werden, wo seine Fruchtigkeit
erhalten bleibt und die S&ure samt und weich alngietuwird, oder in Kombination mit
anderen Weinen, dem sog. Cuvée, verarbeitet weldlen.Zweigelt ist mit Sicherheit die
wichtigste Rotweinsorte Osterreichs. Im Auslandrkendiese Rebe bis jetzt jedoch nicht so
richtig Ful3 fassen. Der vorherrschende Rotweintiteggiinstigt aber die Verbreitung dieser
Sorte und sorgt dafur, dass die Anbauflachen stetigeitert werden. Besonders im
Burgenland ist diese Sorte sehr beliebt und erremich hochste Qualitatérf. Die
Anbauflachen werden stetig erweitert. 1984 warefb@.ha mit Zweigeltreben bepflanzt,
heute sind es bereits 4.350 ha, d.h. dass sichrtiauflachen fast verdoppelt haben, und dies

zeigt auch, welches Potential in dieser Rebe ntetks

129 Romé, Seite 52f.
130 pressemitteilung OWM, Zweigelt — Der charmanteftiterer, Online unter:
http://www.weinausoesterreich.at/wein/rw_zweigethh Stand Juli 2008
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Blauer Wildbacher (Schilcher)

Die Sorte Blauer Wildbacher gehoért zu den 6stenisahen Spezialitdten. Die Anbauflache
betragt gerade einmal 464 ha, wobei der Uberwieg@il in der Weinbauregion Steirerland
bzw. in der Weststeiermark kultiviert witd: Der Ursprung dieser Pflanze geht bereits auf
vor-romische bzw. keltische Zeit zurtick. Man nimant, dass sich das Gewachs aus wilden
heimischen Waldreben entwickelt hat. Diese Rebsddd nur in der Weinbauregion
Steirerland als Schilcher bezeichnet werden. Daegtl seit eh und je auch das
Hauptanbaugebiet dieser Sorte. Das Wort Schiletes, schillernd bedeutet, wurde das erste
Mal bereits im 16. Jahrhundert in den steirischerbaden und Bergrechtsregistern
nachgewiesen. Im Zuge der Rebsortenklassifizierwelche sich im vorigen Jahrhundert
vollzogen hat, bekam die als reinsortig geltende hil8terrebe eine enge
Herkunftsbezeichnung. Die Pflanze soll laut die@&schreibung aus Samen aus den
Weingarten der Herrschaft Wildbach bei Deutschlaedg

herangezogen worden sein. Seit diesem Zeitpunkthgépman

von einer ersten Kultivierung dieser Pflanze, wolse
vermutlich ihren urwichsigen wilden Wesenszug dab
eingeblURt hat. Im Zuge dieser Klassifizierung drhdee Sorte
auch den edel klingenden Namen Blauer Wildbachewobl sie
in der Steiermark stets nur als Schilcher bezeichngde und i
wird. Die spat reifende Sorte mag vor allem die glimmehen Abbildung 34
Verwitterungsbdden, die im der Koralpe vorgelaget®henzug vermehrt vorkommen. Auf
diesen Boden kommt der artgepragte Charakter die $esonderes gut zum Vorschein. Die
Lage sollte bei dieser Pflanze auch nicht geradesdhlechteste sein, damit die Trauben die
optimale Qualitat erreichef® Die aus den Schilchertrauben gekelterten Weing isiihrer
Farbe eher roséartig und erreichen ein Spektrunches von Zwiebelfarben bis rubinrot
reicht!*® Der fruchtig, spritzige Wein hat einen eher feimarlichen, herben Geschmack und
eine charakteristische fruchtig - aggressive SabDey. Wein schmeckt in der Jugend am
besten. In der Lagerung verliert das regionale @pgengetrank seine typische Spritzigkeit
und wirkt dann eher blasg’

131 Daten entnommen aus der Weingartengrunderhebu8gy 19

132 Romé, Seite 55

133 Steurer, Rudolf, Die Weine in Osterreich, Oracl¥grWien 1984, Seite76
134 Romé, Seite 55
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Blaufrankischer

Die Rebsorte Blaufrankischer ist mit einer Anbattié von 2.641 ha nach der Zweigeltrebe
die zweitwichtigste Rotweinsorte Osterreichs. Despoung dieser alten Rebsorte ist heute
nicht mehr mit Sicherheit auszumachen. Es wird gadeermutet, dass die Etablierung dieser
Pflanze schon auf Karl den GroRRen, den Begrinder Hdeiligen Romischen Reiches
Deutscher Nation, zurtickgeht. Der Konig des Frardiehes und spatere Kaiser war ein
begeisterter Weintrinker und dadurch natirlich aeichbedeutender Weinbaureformer. Wie
wir bereits im historischen Teil dieser Arbeit énfan haben, liel? der Herrscher die Rebsorten
in sog. mindere ,heunische” und sog. hochwertigéankische* Reben unterteilen. Im Zuge
seiner Reformtatigkeit wurden die sog. ,heunischd&®eben, welche vermehrt in den
Ostlichen Landen vorkamen, durch die hochwertigefginkischen* (heute wirden wir sie
als franzosische Reben bezeichnen) ersetzt. Sataibgte der Blaufrnkische vermutlich im
10. Jahrhundert nach dem Sieg Karls tiber die Awarst nach Osterreich, von wo aus er
sich ausbreitete. Man findet diese Sorte in Ungan sie ,Kékfrankos* genannt wird, oder
auch in Deutschland, wo sie Lemberger heil3t, uroth &w Kroatien, wo die Sorte unter dem
Namen Moravka bekannt it

Die spat reifende pilzresistente Rebe stellt anBleden keine allzu grol3en Anspriche. Sie
bevorzugt tiefgriindige Lehm- und Lossbéden, brijegtoch
auch auf schwerem kalkhaltigem, schiefrigem Unterdr
ebenfalls gute Ernten mit sich. In Bezug auf digd_anag es die
Pflanze eher warm und windgeschitzt. Die aus dexubEn
bereiteten kernigen, fruchtigen und herb-wirzigeiVeine

erinnern in ihrem Aromspiel oft an Kirschen, Weielms oder

Brombeeren. Ein ausgeglichener Gerbstoffgehalt eowi

b"dlna 3 ~ ausreichende Saure runden das Gesamtbild harmomisch
wobei anzurmerken ist, dass das Aroma beim Blakisghen, im Gegensatz zum Zweigelt,

starker ausgepragt ist

135Romé, Seite 51 und vgl. dazu Bauer, Wilhelm: VootviRinbau in Wien, Niederésterreich, Nord- und
Mittelburgenland. In: Der Winzer Folge 4. Wien 19864

136 pressemitteilung des OWM vom April 3006, Blaufriscker - Der Prachtige, Online unter:
http://www.weinausoesterreich.at/wein/rw_blaufrasok.htm| Stand Juli 2008
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Der Blaufrankische ist ein Wein, der das Terraihiguie Flasche transportiert und durchaus
Lagerpotential in sich birgt. Die Lagerung bringerbei eine deutliche Verbesserung der
Qualitat mit sich, und deshalb sollte er eher imefien Stadium genossen werden, wo er
eine grol3e Fruchttiefe erreicht. Der Blaufrénkisidtewas seine Verarbeitung betrifft, quasi
ein Alleskdnner. Man kann aus den Trauben soloan@h im Verschnitt mit anderen Weinen
sowohl schlichte Speisebegleiter als auch hochgeeitop-Weine bereitel!

In Osterreich liegen die besten Anbaugebiete féselRebsorte im Burgenland, und hier sind
im hdchsten Mal3e das Mittel- und Sidburgenlanddreuheben. Dort findet die Pflanze die
optimalen klimatischen und geologischen Bedingangs, um ihre charakterlichen Vorzige
voll zur Blite zu bringen, und nicht zuletzt wirdrgde diese Gegend im Volksmund als das

sog. ,Blaufrankisch-Land" bezeichnet.

137Egle, Seite 70
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St. Laurent

Diese Rebsorte ist mit einer Anbauflache von c& HMa in
Osterreich vertreten und kann mit Fug und Recht als
Osterreichische Spezialitat bezeichnet werden. Weprung
dieser Pflanze liegt, wie bei so vielen Rotweinsortwieder
in Frankreich. Hierbei wird vermutet, dass die aigiglich im
Elsass beheimatet Sorte in der Vergangenheit vonchkn
nach Klosterneuburg gebracht wurde. Ein Elterntigt, Pinot

Noir konnte bereits mit Sicherheit nachgewieserdeet>?

Der zweite ist jedoch bis dato noch unbekannt, WOapbiduna 36

aufgrund des ersten Elternteiles die Zugehdrigkamitr Burgunderfamilie eindeutig
ausgemacht werden konnte. Der Name leitet sichr aN@hrscheinlichkeit nach vom
Kalenderheiligen St. Laurentius ab, der seinen risgleam 10. August feiert, genau am
Beginn der Reifephase der Rebe. Das Stift Klostdragy ist in der Geschichte um den St.
Laurent besonderes zu betonen. In einer Urkundeelsgt, dass das Stift der Weinbauschule
Klosterneuburg bei deren Grindung im Jahr 1860 rgazer Trauben® stiftet. Die Schule
legte wenig spater erste kleine Versuchsweingdartgrdieser Sorte an. Den ersten Hinweis
uber einen ,kommerziellen* St. Laurent-Weingartemlcher in Wien zu finden war, findet
man in einem Kellerbuch aus dem Jahr 1893. Beemdtirf in der Thermenregion besitzt das
Stift bis heute den mit einer Flache von 43 ha gmil&inheitlichen St. Laurent-Weingarten
weltweit!3?

Die mittel- bis friih-reifende Sorte stellt an demd®n und an die Lage keine hohen
Anspriiche. Die Pflanze mag leichte, kalkreiche Bdded bevorzugt mittelfrihe Lagen, die
jedoch nicht frihjahrsfrostgefahrdet sein dirfea. dde Sorte im Ertrag besonderes stark ist,
ist eine Begrenzung der Erntemenge fir eine gutiQunicht aul3er Acht zu lassen. Die St.
Laurent-Traube liefert einen dunkel bis schwarard@mtwein mit einer wirzigen Note und
fein sauerlichem Aroma nach Zwetschken und BedrarDuft besticht der bereitete Wein
durch eine leichte Schokoladen-Note. Der St. Laugewinnt in der Reife an Qualitat und er
ist unter den Rotweinsorten die langlebigste. lotkenen Ausbau erinnert das Aroma dann

an die leichten Bordeauxweine und erhalt einerhfigen- tanninreichen Charaktéf.

138 Egle, Seite 70 und vgl. dazu Bauer, Wilhelm: Voot#einbau in Wien, Niederdsterreich, Nord- und
Mittelburgenland. In: Der Winzer Folge 4. Wien 1986 4

139 Epd. Seite 71 vgl. dazu Steurer, Rudolf, Die Wém@sterreich, Orac Verlag, Wien 1984, Seite 85
1“9Romé, Seite 53
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Die St. Laurent-Weine sind im Gegensatz zum Zweigath im internationalen Segment
durchaus gefragt. Dadurch gilt der St. Laurent nedem Griinen Veltliner auch als der grol3e
Hoffnungstrager des 6sterreichischen Weinbaus. eDgesteigerte Nachfrage spiegelt sich
auch in einem Anstieg der Rebflachen wieder, woleiHauptanbaugebiete wie eh und je in

der Thermenregion bzw. in der Gegend um Tattermiofinden sind*

1“1 Egle, Seite 71
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Blauer Portugieser

Der Blaue Portugieser war bis in die 1970er Jahee ain
starksten verbreitete Rotweinsorte Osterreichs.téH@immt
die Rebe eine Anbauflache von 2.358 ha ein, wadrlrcit
immer noch viel ist, aber die Sorte wird zusehendas der
Zweigeltrebe und anderen neuen Rotweinsorten vegtt&

Die Sorte wurde im Jahr 1772 von Johann Freihenr faes,

Schlossherr in Bad Vdéslau, tUber einen Handler apert®

nach Osterreich gebracht. Die Wurzeln dieser Pédiemen, Abbildung 37

wie der Name ja bereits andeutet, in Portugal, iwgexloch heute nicht mehr zu finden ist.
Von Osterreich aus verbreitete sich die Sorte rdobarn und Deutschland. Die friih bis
mittelfrih reifende Rebe stellt an die Lage und @&eaen wenig Anspriche und kann als
durchaus gentgsam bezeichnet werden, wobei siehegegen Winter- und Fruhjahrsfrost
sehr anfallig ist. Die Pflanze erwirtschaftet hdbérdge, was natirlich auf die Qualitat einen
grof3en Einfluss hat. Wenn die Ertrage nicht aukegid eingeschrankt werden, dann wird der
produzierte Wein ein anspruchsloser, milder abdfigeli Rotwein. Bei entsprechender
Erntebeschrankung liefert die Sorte aber durchates \¢/eine mit einem farbtiefen, blumigen
und su3lichen Geschmack, der an Himbeeren odendisiheeren erinnert. Der Wein hat nur
eine geringe Lagerfahigkeit und er sollte im Allggnen in seinen jungen Jahren genossen
werden. Die Séure und der Tanningehalt sind eleeirigi**®

Der Blaue Portugieser war eher ein Wein der sogsdeliatragerara. Seine Voraussetzungen
passten eher in die Bedingungen und Vorlieben digsié. Heute sind die Rebflachen stark
racklaufig. Der aus der Traube bereitete Wein eimdp eher nicht dem vorherrschenden
Geschmackstrend, wobei er in den diversen Heuniged um sein Anbaugebiet als leichter
suffiger Rotwein ein gern gesehener SpeisebeglstteDas Hauptanbaugebiet ist, wie schon

in der Vergangenheit, Niederdsterreich und hiezisfiedie Gegend um Bad Voslatf

142 Epd. Seite 72 und vgl. dazu Bauer, Wilhelm: Vom vReihbau in Wien, Niederésterreich, Nord- und
Mittelburgenland. In: Der Winzer Folge 4. Wien 1986 3

143Romé, Seite 50

144 Egle, Seite 71
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Blauburger

Der Blauburger gehort ebenfalls zu den Osterrestieis
Neuzichtungen. Er entstand im Jahr 1923 an der Wgesthule
Klosterneuburg aus der Kreuzung der Sorten Blalfsgher und
Blauer Portugieser. Die Pflanze ist nur in Ostetraiertreten und
hier im Uberwiegenden Teil in Nieder@sterreich, rabach im
Burgenland ist sie im geringen Ausmal} zu findendi2aRebe im
Ertrag sehr stark ist, muss zur Erhaltung der @taleine

Erntebeschrankung durchgefiihrt werden. Die Reb# are den

Boden und an die Lage keine hohen Anspriiche,dstje etwas winterfrostanfalli§®

Der aus den Trauben gekelterte Wein schmeckt ebehntfg neutral und ist in seiner Farbe
dunkel und verfugt Gber kein groRes Lagerpoteniaentspricht nicht dem vorherrschenden
Geschmackstrend und fihrt deshalb eher ein Nisesemd Man kann den Wein als
Durchschnittswein bezeichnen. Die Anbauflachen siitdB83 ha eher gering. Der Bauburger
konnte sich neben der Zweigeltrebe in Osterreichtniirklich durchsetzen und wird deshalb
gerne als Cuveepartner verwentfét.

145Romé, Seite 56 und vgl. dazu Bauer, Wilhelm: VootviRinbau in Wien, Niederésterreich, Nord- und
Mittelburgenland. In: Der Winzer Folge 4. Wien 19864
e Egle, Seite 74
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Blauburgunder (Pinot Noir, Blauer Spatburgunder)

Der Blauburgunder, in Frankreich auch Pinot Noinayent, zahlt
zu den alten Edel-Rotweinsorten und nimmt eine leasigbare
Stellung wie der Riesling ein. Die Pflanze hat rhitérsprung in
Frankreich, wo sie bereits im 4. Jahrhundert von &9 mern
kultiviert und verbreitet wurde, nach Osterreictaggte die Rebe

Uber die Zisterzienser-Monche. Die Pflanze wurdeibeim Jahr

1394 in der Gegend um Gumpoldskirchen nachweidlidtiviert. _

Die mittelfrih bis spat reifende Rebe gilt als sEnges GewachsAltJ)RI(deli/rgrl?égngt vom Winzer
groBe Hingabe und enormes Geschick in der Veramggit Die ,Diva“ unter den
Rotweinsorten stellt an den Boden und die Lage sami das Klima hohe Anspriiche. Sie
mag warme, tiefgriindige kalkhaltige Bdoden, ist d@ngiich gegen Maifréste, bevorzugt
flache Hanglagen und ist im Ertrag eher gefitig.

Die aus dieser edlen Traube bereiteten Weine isinBarbenspiel rubinrot, im Aroma fein
und vollmundig-fruchtig mit einer komplexen Wirzendu werden von einer feinen
Saurestruktur abgerundet. Aufgrund der hohen Amd@ der Rebe gilt sie unter den
Winzern als Herausforderur®

Die Anbauflachen sind mit einer Flache von 408 amentsprechend gering und zumeist auf
Niederosterreich und das Burgenland verteilt, we desten Voraussetzungen fur einen

hervorragenden Blauburgunder vorherrschen.

147 Romé, Seite 54
8 Egle, Seite 72
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Merlot

Der Merlot ist neben dem Cabernet Sauvignon unélSgine
internationale Sorte, die sich in jlingster Vergargdt auch in »
Osterreich festsetzen konnte. Die Rebsorte stararafiinglich

aus Frankreich und wurde 1986 in Osterreich als. &

Qualitatsweinbaurebe zugelassen. Zurzeit werdenlt@ ha

Weingarten mit Merlot-Trauben bepflanzt, wobei @ieznd stark Abbldng 40

nach oben zeigt. Die Pflanze mag lehmige Boden eindgemaligtes Klima und passt
deshalb gut in den dsterreichischen Weinbau. Degitete Wein ist eher weich und erinnert
im Geschmack an sif3liche dunkle Beeren oder audtlamarze Oliven. Der Merlot eignet

sich besonderes gut fur die Reife im Holzfass @deh als Cuvéepartner, hier harmoniert er
besonderes gut mit Cabernet Sauvingnon und CabEraet. Der Merlot entspricht dem

Geschmackstrend der heutigen Rotweine und diessadle# schlagt sich auch in einer
Steigerung der Anbauflachen nieder, wobei ihm adieh EU-UmstellungsmalRnahmen zu
Gute kamen. Die Hauptanbaugebiete liegen im Nogdniand rund um den Neusiedlersee

und in Carnuntum?®
Shiraz (Syrah)

Diese neue Rebsorte hat ihre Wurzeln im franzosisdRhone-Tal
und wurde erst 2001 auf Betreiben einiger Winzer die
Rebsortenverordnung aufgenommen und somit fur den

Qualitatsweinbau im Burgenland freigegeben. In Beawf die

Schreibweise gibt es zwei Varianten, zum einen die
) ) ] ) ) __Abbilduna 41 .
englisch/australische Weise als Shiraz und zumrandgie franzésische Weise Syrah. Diese
namentliche Trennung bezieht sich auch auf die rscideedlichen aromatischen
Auspragungen, welche die Sorte mit sich bringtsémer sog. ,New World“-Variante ist der
Wein kraftig, wirzig und alkoholreich. Die franzésihe Variante ist ebenfalls kraftig, wird
jedoch von einer fruchtigen, krauterwirzigen Elegabgerundet. Viele Winzer verwenden
deshalb bewusst die eine oder andere Schreibwaiseliese Merkmale hervorzuheben. Der

Shiraz hat sich in den letzten Jahren vor allerdensog. ,Neuen Welt" rasant ausgebreitet.

19Egle, Seite 72
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In Osterreich findet man vor allem die franzésisMagiante dieses Weines. Die Weine sind
fruchtig und tanninreich, erinnern in ihrem Arom& an Beeren und haben eine leicht
rauchige tabakartige Note. Hierzulande hat die Beajedoch oft mit Reifeproblemen zu
kampfen. Sie mag es sehr warm, und dies kann ierenBreiten oft zum Problem werden.
Nur ausgesuchte Standorte kommen fur die Kultivigrin Frage. In der Produktion wird der

Wein meist fiir Cuvée verwendet und ist nur ganiesedolo anzutreffetfr?

Cabernet Sauvignon

Die Sorte Cabernet Sauvignon gehért zu den

klassischen alten franzdsischen Bordeauxreben und«

kam bereits um 1860 nach Osterreich. Die :
Ansiedelung geht auf Robert Schlumberger zuriick;®

der neben der Schaumweinproduktion auc > |
franzésische Rebsorten kultivieren und Rotwein

herstellen wollte. Seitdem galt der Caberr:&‘[;b”dung 42

Sauvignon als kantig und eher uncharmant. Doch&heerte sich ab den 1980er Jahren, als
sich der Wandel des osterreichischen Rotweinstidzeg. Das steigende Wissen in der
Vinifizierung und der vermehrte Einsatz von Barfi@&gseren machten den Wein weicher und
trinkbarer. Aul3erdem war der Wein in international&einbaugebieten bekannt, und man
glaubte nicht, dass man mit eher international kabeten Osterreichischen Sorten, wie
Zweigelt, Blaufrankischer oder St. Laurent, auf féeltmarkten Erfolg haben kénnte. Somit
wurde der Cabernet Sauvignon eine Rotweinsortandie einfach haben musste. Im weiteren
Verlauf wurde die Rebsorte wie die anderen intéonaten Sorten 1986 fur die
Qualitatsweinbereitung in Osterreich zugelasser. Rébe stellt an den Boden nur geringe
Anspriche, bevorzugt aber eher warmere Boden. &elLage bevorzugt die Sorte Lagen mit

viel Sonneneinstrahlung’

10 Egle, Seite 72
L Ehd. Seite 71
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Die bereiteten Weine sind kréaftig und durchaus latheeich. Das charakteristische Merkmal
des Cabernet Sauvignon ist sein Johannisbeergesrthroma. Bei langerer Lagerung
werden die Weine etwas weicher und schmecken abdetrer. Die Sorte hat jedoch in
Osterreich mit einem entscheidenden Problem zu f@mpSie kann nur in gewissen,
klimatisch begunstigten Lagen voll ausreifen unthisohr volles Potential ausschopfen. In
Osterreich sind diese ausgesuchten Standorte @hnegesat, was dazu fiihrt, dass die
Anbauflache dieser Sorte eher stagniert. Die Haogagebiete liegen in der Thermenregion
und in den Gebieten rund um den Neusiedlerseeernn1®90er Jahren wurde die Sorte noch
vielfach reinsortig ausgebaut. Heute hat der Cadie8auvignon eher eine Nebenrolle, aul3er
in den absoluten Topgegenden, wo er auch solo azespmete Ergebnisse erreicht.
Ansonsten wird er vor allem fir Cuvées mit heirhest Sorten verwendet, denen er die

notige Wiirze und Struktur verleifi?

Uhudler

Der sog. Uhudler bildet eine Osterreichische Besdmelt. Der Begriff Uhudler ist ein

Sammelbegriff fur Direkttrager und wird sowohl augen wie auch aus weil3en Trauben
gekeltert. Er entstammt der Reblauszeit und witd@ueinigen Teilen des Sudburgenlandes
kultiviert. Als Direkttrager bezeichnet man jenert8a, die im Zuge der Reblauskrise nicht
veredelt (d.h. aufgepfropft) wurden. Als die Relslatm 1880 Osterreich erreichte und die
vorhandenen europaischen Reben befiel, blieb demz&kh nicht anderes Ubrig, als auf
reblausresistente amerikanische Reben umzusteigewor die Methode des Veredelns
eingesetzt werden konnte, wurden diese Reben mupéischen Reben gekreuzt. Aus der
Kombination entstanden diverse Hybridsorten, wie¢@od, Ripadella, Isabella oder Elvira.

Die Bezeichnung Uhudler entstand um das Jahr 18b&idburgenland und ist laut den
Erzahlungen auf folgenden Umstand zuriickzufiihrea.Mideinbauern konsumierten in ihren

Weinkellern gerne und nattrlich auch dementspradhdviengen des sog. ,Haustrunkes*.
Als diese dann alkoholisiert und mit dicken Ringerter den Augen zu ihren Frauen nach
Hause kamen stellten diese fest, dass sie wie lindussdhen. Davon kommt wahrscheinlich
der Name Uhudler, der Ubrigens heutzutage einengede Marke ist. Doch nun wieder zur
Ausgangsgeschichte. Die neuen Sorten bzw. die slg@kelterten Weine entsprachen jedoch
nicht dem vorherrschenden Geschmacksprofil. Davilgrzern aber nicht anderes tbrig blieb
verbreiteten sich diese Direkttrager vor allem igdurgenland und in der Sudsteiermark

152 Epd. Seite 71
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besonderes stark. Nach der Etablierung der Veredgsetethode waren die sog. Direkttrager
den Edelweinproduzenten ein Dorn im Auge, da di&seen nur wenig gespritzt bzw.
gepflegt werden mussten und somit ein kostenglersWgein produziert werden konnte.
Seitdem wurden dem Wein aus Direkttragern immedainaliverse Gertichte unterstellt, wie
er mache ,blod oder dumm®. Schliel3lich wurden éi¥geinreben ab 1936 nur mehr fur den
Eigenverbrauch zugelassen und in weiterer Folg& bekampft. Der Anteil an Direkttragern
ging im weiteren Verlauf stark zuriick und war sogaitweise verboten. Ab den 1970er
Jahren wurde der aus diesen Trauben gewonnene &eisog. ,weindhnliches Getrank*
eingestuft und erhielt die Bezeichnung ,Haustrubké gewonnenen Weine wurden zumeist
zur Produktion von Essig verwendet, was dem Ru$eatidRebe sehr schadete. Nach dem
Weinskandal und der damit verbundenen Gesetze$tvefang wurde die Bezeichnung
.Haustrunk” endgltig gestrichen, was zu einem \erldes sog. Uhudlers fihrte.
Ambitionierten Uhudlerliebhabern ist es zu verdamkdass uns diese Rebe trotz ihres
kurzzeitigen Verbotes erhalten blieb. Alle Vorueeund Gerlichte rund um die schadliche
Wirkung dieser Direkttragerweine sind wissenscldfthicht haltbar und erwiesen sich als
erlogen. Eine durchaus positive Eigenschaft diegdlanze ist deren natirliche
Schadlingsresistenz, was ein Dingen und Spritzadtighund diese Pflanze quasi zu einer
Biopflanze macht. Seit der Weingesetznovelle daekel Sorte in acht burgenlandischen
Gemeinden wieder erzeugt und verkauft werden. Was @eschmack betrifft, so scheiden
sich bei diesem Wein die Geister, entweder man rhagoder man mag ihn nicht. Im
Geschmacksprofil erinnern diese Weine an HimbeenehWalderdbeeren. Die Farbe variiert

je nach Sorte von zart rosa bis ziegelrot bei déenrSortert>

133 Online unterhttp://www.uhudler.org/frames.htptand Nov. 2008 und vgl. dazu: Eckehart, Wasryar
die Reblaus. Die Uhudler-Legende, Mandelbaum Vehldign 1997, Seite 2f.
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Die Qualitatsstufen der osterreichischen Weine

Das Osterreichische Weinrecht setzt in die Quatigd Produktes Wein hohe Anspriiche,
welche im Weingesetz und deren Novellierungen gkregelt sind. Laut dieser Regelungen
durfen zur Weinproduktion nur Trauben herangezog@rden, die mindestens einen
natirlichen Alkoholgehalt von 6 vol% enthalten uth@mit also eine Reife von 10,6 Grad
KMW (Klosterneuburger Mostwaage) erreicht habem, dn Most mindestens 10,6 Grad
KMW Restzucker enthalten. Vor dem EU-Beitritt begtrdiese Grenze noch 13 Grad KMW.
Sie wurde im Zuge des Beitritts aber an die genagiesMarktordnung angepasst.

In Osterreich wird der sog. Restzucker mit Hilfer d®g. Klosterneuburger Mostwaage
(KMW) errechnet. Diese wurde vom ersten Direktor #dosterneuburger Weinschule,
Freiherr von Babo, 1869 entwickelt und bildet semen das Pendant zur deutschen Ochsle-
Messung. 1 Grad KMW bedeutet, dass in 1kg Mosaetao Gramm nattrlicher Zucker
enthalten sind. Daraus zeigt sich, dass die Klostdyurger Mostwaage den ungefdhren
Prozentanteil des Naturzuckers im Most wiederdilg.Beispiel: 10 Grad KMW entsprechen
etwa 10 Prozent Zuckeranteil. Fir die Umrechnunglds deutsche Ochsle-Messverfahren
gilt die ungeféahre Umrechnung von 1 Grad KMW <t hsle'*®

In Osterreich geschieht die Klassifizierung der k¢einach dem deutschen Schema der
Zuckerpyramide, wobei festzuhalten ist, dass naghNbvellierung des Weingesetzes 1999
auch das neue DAC-Modell fiir die Einstufung herangen bzw. verwendet werden kann.
Das System der deutschen Zuckerpyramide kennt ealitatsstufen (Tafelwein,
Qualitatswein und Pradikatswein), die im Folgenddautert werden solleli®

134 piber, Martina, Die 6sterreichische WeinwirtschBiplomarbeit Universitat Wien, Wien 1996, Sei 2

1% steurer, Rudolf, Die Weine in Osterreich, Oracl¥@rWien 1984, Seite 22

1% Glatzhofer, Betina, Burgenland und Pendes — Zweirdaugebiete im wirtschaftsgeographischen Vergleic
Diplomarbeit Wirtschaftsuniversitat Wien, Wien 20@eite 59
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Die Gruppe der Tafelweine

Tafelwein

Dieser Weintypus bildet die unterste Stufe in dgamide. Er muss in Osterreich mindestens
10,6 vol% Alkohol und mindesten 4,59/l Saure endmal AulB3er der Bezeichnung

,Osterreich” ist keine andere Bezeichnung wie démayie Herkunft, Sorte oder Jahrgang
erlaubt. Die Flasche hat keine Prifnummer oder Beotd. Es handelt sich um einen Wein in

seiner schlichtesten und einfachsten Fbtm.

Landwein

Der Landwein ist eine gehobene Form des Tafelweimek hat dementsprechend auch ein
mehr Auflagen. Der Landwein muss in Osterreich regtens 14 Grad KMW Mostgewicht
und mindestens 4,5 g/l Saure aufweisen. Des werterss er ebenfalls 17 g/l zuckerfreien
Extrakt sowie mindestens 1,3 oder 1,6 g/l Aschésteht durch Verglihen von zuckerfreiem
Extrakt) enthalten. Fir die Herstellung des Weihigen nur zugelassene Qualitatsrebsorten,
die in der Rebsortenverordnung aufgelistet sind and einer einzigen Weinbauregion
stammen, verwendet werden. Hinzu kommt, dass fér jeveiligen Anbauflachen eine
Hektarhdchstertragsgsmenge von 9.000 kg/ha Walgraoder 6.750 I/ha Wein unbedingt
einzuhalten ist. In Bezug auf die Kennzeichnunghist eine Regionsbezeichnung gestatten.

Eine Prifnummer oder Banderole ist nicht erldabt.

157 Ebhd. Seite 60
158 Epd. Seite 60
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Die Gruppe der Qualitdtsweine

Qualitatswein

Der Qualitdtswein bildet die zweite Klassifiziersstufe. Der bereitete Wein muss
mindestens 15 Grad KMW Mostgewicht aufweisen, wolskir Alkoholgehalt bei
Weildweinen mindestens 9 vol% und bei Rotweinenv®)S6 betragen muss. Des weitern
muss er ebenfalls 18 g/l zuckerfreien Extrakt somwimdestens 1,4 oder 1,6 g/l Asche
nachweisen. Die Trauben dirfen nur aus einem Wagdidaet stammen und es durfen hier
auch nur die zugelassenen Qualitatsweinrebsortearbaitet werden. Eine Aufbesserung ist
bei diesen Weinen erlaubt, d.h. dass der Traubenmibsmaximal 4,25 kg Zucker pro 100
Liter auf hochstens 19 Grad KMW bei Weildweinen @@l Grad KMW bei Rotweinen
aufgesuit werden kann. Bei diesen Weinen gilt eltlenfdie bereits erwahnte
Hektarhdchstertragsgsmenge von 9.000 kg/ha Waimgraoder 6.750 I/ha Wein. In Bezug
auf die Bezeichnung muss die Flasche Hinweise i@ufrdiche Herkunft wie Weinbaugebiet,
GroRlage und Gemeinde sowie eine staatliche Prirfremaufweiser>®

Kabinettwein

Die Kabinettweine sind eine hohere Stufe des Qualiteines, gehéren aber ebenfalls zu
dieser Gruppe. Diese Weine missen alle Bestimmufigeden Qualitdtswein entsprechen
und zudem noch weitere Auflagen erfullen. Das KMV@stewicht muss mindestens 17
Grad erreichen. Dartber hinaus darf der Gehaltraengorenem Restzucker die Stufe von 9
g/l nicht Uberschreiten Der Alkoholgehalt darf dabhinklusive Restzucker bei maximal 13
vol% liegen. Das Lesegut darf im Gegensatz zum i@tslvein nicht aufgebessert werden

und der Wein muss im Inland abgefiillt worden $&n.

19 piber, Seite 27
180 Glatzhofer, Seite 61
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Die Gruppe der Pradikatsweine

Diese Gruppe nimmt innerhalb der Pyramide die hiécl®ufe ein. Das Osterreichische
Weingesetz und dessen Novellierungen kennen mel8trfen von Pradikatsweinen mit

unterschiedlichen Anforderungen. Die Traubenlesessmgemeldet werden und die Menge
sowie die Reife werden amtlich festgehalten. Daritbeaus wird der fertige Wein einer

analytischen und geschmacklichen Prufung unterzog&enerell missen die einzelnen
Formen der Pradikatsweine folgende Kriterien egfiillDie Weine sowie der Most durfen

nicht aufgebessert werden und die gewilnschte H&stgdarf hier nur durch eine

Garungsunterbrechung erreicht werden. Das Lesegss,nwie bereits erwahnt, amtlichen
Mostwagern zur Untersuchung vorgelegt werden. Esvig bei den anderen Stufen auch hier
eine Hektarhochstertragsgsmenge von 9.000 kg/hatk&feben oder 6.750 I/ha Wein. Der
Wein muss einen Alkoholgehalt von mindesten 5 val¥#weisen. Eine maschinelle Ernte mit
Lesemaschinen ist nicht erlaubt, wobei es hier é&inenahme fir Spatlesen und Eisweine
gibt. Das Inverkehrbringen der in Flaschen abgefilfertigen Weine ist erst ab dem 1. Mai
nach dem Lesejahr, fir Spatlesen nicht vor dem di. dés Folgejahres erlaubt. Die Weine

miissen im Inland abgefiillt werden und der Expomis in Flaschenform gestatt&t.

Die Pridikatsweinstufen'®?

Spatlese
Die Trauben mussen bei dieser Form des Pradikaiswdiei der Ernte im vollreifen Zustand

sein und mindestens 19 Grad KMW Mostgewicht aufereis

Auslese
Die Trauben mussen bei dieser Form des Pradikaiswdiei der Ernte im vollreifen Zustand
sein und mindestens 21 Grad KMW Mostgewicht aufareidDariber hinaus mussen alle

nicht vollreifen, fehlerhaften und kranken Beeresgesondert werden.

°1Epd. Seite 62
%2 Epd. Seite 63 und vgl. dazu Romé Seite 64f.
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Beerenauslese (BA)

Der Wein darf hier nur aus tberreifen und sog.fadidn Beeren, die mindestens 25 Grad

KMW Mostgewicht aufweisen, zubereitet werden.

Eiswein
Bei dieser Form des Pradikatsweines missen dib&ramn gefrorenen Zustand geerntet und
verarbeitet werden und ein Mostgewicht von mindest25 Grad KMW aufweisen. Durch

den Frost werden die Inhaltstoffe sehr konzentriert

Strohwein
Diese Form wird aus Trauben bzw. Beeren gewonriemath der Ernte mindestens 25 Grad
KMW Mostgewicht aufweisen und zudem noch drei Menatuf Stroh oder Schilf

luftgetrocknet wurden.

Ausbruch

Hierbei dirfen ausschlie3lich edelfaule, Gberreifid eingetrocknete Beeren, die mindestens
ein Mostgewicht von 27 Grad KMW aufweisen, veratdteiwerden. Damit die sog.
Auslaugung des natirlichen Zuckergehaltes besssttifumiert, darf beim Ausbruch dem
Lesegut Spatlesewein oder Traubenmost, welcher alerder derselben Lage stammen

muss, hinzugeflugt werden.

Trockenbeerenauslese

Zur Bereitung einer Trockenbeerenauslese durferscalisi3lich edelfaule, rosinenartig
eingeschrumpfte Trauben, die mindestens ein Mostiewon 30 Grad KMW aufweisen

verwendet werden.
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Das Jahr im Weingarten -

die Grundlage fiir eine gute Kellerarbeit

Die Grundlagen bzw. die Voraussetzungen fur died&ktion jeden Weines werden bereits
im Weingarten und in dessen umsichtiger BearbeitumyPflege gelegt. Die Fehler, die dort
gemacht werden, ziehen sich bis in den Weinkeltet i die Weinproduktion hinein und
lassen sich nicht mehr beseitigen, sondern nur seiwer korrigieren. Aus diesem Grund ist
ein gewissenhaftes und umsichtiges Arbeiten im \Qaten fur den Winzer eine der
wichtigsten Elemente. Es beginnt bereits mit derswahl der Rebsorte und deren
Bedurfnisse an den klimatischen und geologischege@enheiten, d.h ob sie mit der Lage
und dem Boden des jeweiligen Anbaugebietes harmoiee Kultivierung des Rebstockes,
die richtige Dingung und Schéadlingsbekdmpfung seeune gewisse Ertragsbeschrénkung
zur Steigerung der Qualitat sind die Eckpfeiler jérlichen Arbeit im Weingarten. Diese oft
muhevollen Vorarbeiten, die im Laufe der Zeit duddn Einsatz von Maschinen durchaus
erleichtert wurden, schlagen sich danach in dedi@uand Quantitat der Ernte nieder. Die
Witterungsbedingungen spielen hierbei naturlichnéddes eine entscheidende Rolle, wobei
diese vom Winzer nicht bzw. nur gering (siehe Inmgfuder Wolken) beeinflusst werden
konnen. Der Weinbauer kann im Endeffekt nur aufgruseiner gesammelten und
Uberlieferten Erfahrung und seines erlernten Wissdrdie duReren Einflisse reagieren. Wie
bereits erwahnt wurde, legt der Winzer die Gruneldédr einen guten Wein bereits im
Weingarten selbst, wobei der vom Winzer gewéhtthtige Erntezeitpunkt die ganze Sache
naturgemalfd abrundet. Im folgenden Abschnitt wirch mlas Jahr in einem Weingarten

dargestellt.
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Das Fruhjahr

Zu einen der ersten Aufgaben im Fruhjahr zahlt stig.

Einebnung der im Winter zum Schutz vor Frost an dies= o

Stamme der Reben geackerte Erde. Nachdem nun
Ordnung im vom Winter gezeichneten Weingart
geschaffen wurde, beginnt im weiteren Verlauf diehiv
wichtigste Aufgabe des Weinhauers: der RebschbDit.
Zeitpunkt kann aufgrund der unterschiedlichen

klimatischen Gegebenheiten in den verschiedenemivdaregionen Osterreichs variieren.
Die einen Winzer beginnen mit dem Schnitt des Relsis friher, die anderen spater, aber
grundsatzlich kann man sagen, dass der Schnitt ietwar Zeit zwischen Janner und Marz
getatigt wird. Der fachlich korrekte Rebschnitt, leter viel Einfihlungsvermodgen und
Erfahrung verlangt, ist fur die Qualitat des Ergsgowie fur die Leistungsfahigkeit bzw.
Lebensdauer eines Weinstockes, die durchschni@icliahre betragen kann, von immenser
Wichtigkeit. Der Schnitt wird jedes Jahr vor demteb der Rebe durchgefihrt und rangiert
in seinem Arbeitsaufwand, der gemessen am gesafmtentsaufwand eines Winzers etwa
27% ausmacht, gleich an zweiter Stelle hinter déhsamen Erntearbeitéf?

Bei der Durchfihrung dieser Arbeit wird das Ubes$iige Holz bzw. das abgetragene Holz
abgeschnitten oder abgeséagt. Bei der Aufarbeituesed Abfalle gibt es grundsatzlich zwei
Moglichkeiten. Auf der einen Seite ist es moglidie Abfélle aus dem Weingarten zu tragen,
um sie im Anschluss daran zu verbrennen, was sdeitsintensiv ist und auch eher
unwirtschaftlich, auf der anderen Seite kann m@nAbfalle aber auch kompostieren und
spater in den Weingarten einarbeiten, oder das &ebtird direkt vor Ort zerkleinert und
direkt eingebracht. Die Entscheidung fur die einkeroandere Methode wird vom Winzer
selbst getroffen, wobei hier festzuhalten ist, ddissverbreitetste Methode noch immer die

des Verbrennens it

163 Rommer, Alois, Die Entwicklung des Nordburgexli&chen Weinbaues nach dem 2. Weltkrieg,
Diplomarbeit Wirtschaftsuniversitat Wien 1982, 8660
154 Ebd. Seite 61
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Nun aber wieder zuriick zum Rebschnitt. Mit Hilfeexi Schere wird das wichtige , Tragholz*
(ein einjahriger, bei alteren Stécken auch ein zwder vierjahriger Trieb) in eine bestimmte
Lange geschnitten. Nach diesem Schnitt bleiberdanf Tagholz eine bestimmte Anzahl von
sog. Augen oder Knospen zurtick, die in der spatédfaohstumsphase ihrerseits wieder eine
bestimmte Anzahl von Trieben hervorbringen, aufetledann die eigentlichen Blatter und
Frichte hervorspriel3en. Neben dem Zuschnitt degh®taes schneidet der Weinhauer auch
das sog. ,Ersatzholz”. Es ist etwas kirzer als aladere und tragt zumeist zwei Augen,
welche wiederum die Triebe des nachsten Jahredaketw sollen. Beim Rebschnitt werden
also auch bereits die Vorarbeiten fur die Erntendmhsten Jahr geleistet, was dieser Aufgabe
somit noch mehr Relevanz beimisst. Neben diesdérreftockpflegearbeiten kiimmert sich
der Winzer in dieser Zeit auch um die im Winterkecgewordenen bzw. verformten Stocke
oder Pfeiler'® Herr Josef Millner aus dem Burgenland beschreibt Arbeit nach dem

Rebschnitt wie folgt:

~Waun jetzt da Rebschnitt fertig is, daun miald nreaRebn aussa zahn, wau i tuas
net glei aussa zahn, de weadn nocha aussa zahis disin mit Orbeitskraftn
gmocht woadn, do samma in 2 Tog oba fertig, waugads daun recht schno,
daun mual3t de Weingartn wieda herrichtn, oiso dg fBaingt daun scho friacha
au, daun steh i a scho um 6 auf, dass i um 7 sabaawurt kimm, und do mualf3t
daun, waun jetzt a Stock obrocha is, oda a Aunkszat, mualdt des hoit ois
wieda richtn, daun Droht spauna, daun muafd ma Staiimdn, dass des wieda
fest is, wos in de neichn Weingartn nimma mea &) wia haum de Rebn
umagwickelt 1,5 moi. Jetzt brauchst das nua obni aoigindn, friiher host miaf3n
3 oda 4 moi Bandl gebn, dass da Staum hoit. Jeimd @ hoit 1,5 moi
umagwicklt, a Bandl und de Gschicht hot se. Dauméaga, des is a wiederum,
des geht wiederum mit da Maschin, des moch i aveeda allanich, daun is im
Prinzip, waun jetzt des gschegn is, daun is eiggnttnde Méarz, daun bin i mit

da Orbeit im Prinzip fertig.*®°

165Waldbott, Marietheres, Burgenlandisches Weinb&gtition Roetzer, Eisenstadt-Wien 1983, Seite 34
186 Anhang Seite 183-184, Zeile 32-10

82



Bei den Stocken oder Pfeilern handelt es sich niohden Weinstock selbst, sondern es sind
jene Stocke gemeint, an der spéater ein Draht ougeravartiges Material befestigt wird, und
an der sich spater die Weinrebe hocharbeiten Kdachdem die frostigen Tage lberstanden
sind und die ersten warmen Tage ins Land zieheginbeder Winzer und seine Familie
damit, die Triebe ,einzustricken®, d.h. die Triebaed der Stamm werden mit Hilfe von
Bandern an die Pfeiler und Drahte angebunden. Wegpdger zeigen sich auch schon die
ersten fingergrol3en grin-rétlichen Knospen auf dereben. Der zuvor noch locker
gespannte Draht wird nun nachgespannt und der \Wkaaen damit beginnen, die zuvor harte
Erde zu lockern. In friheren Tagen war dies mih&iheit eine der kdrperlich schwersten
Arbeiten, da sie noch handisch mit der Hacke dwefiligt werden musste, nun bringt, wie
wir gehort haben, der Einsatz von Maschinen eingewiiche Erleichterung mit sich. Diese
ersten Stockpflegearbeiten dauern ungefahr bis iamat Mai. Ab diesem Zeitpunkt wird
die bis dahin noch eher ruhigere und langsamereiArhit einem Schlag intensiver und
zeitaufwendiger. Die nachgewachsenen Triebe degwleingérten, die bis zum Drahtrahmen
reichen, mussen abgeschnitten werden, genauscemée ¢lie aus dem Stock herausspiel3en.
Sie fallen der Schere zum Opf&.

167 Glatzhofer, Betina, Burgenland und Pendes — ZwéanW&igebiete im wirtschaftsgeographischen Vergleich

Diplomarbeit Wirtschaftsuniversitat Wien, Wien 20@eite 25
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Josef Millner aus dem Burgenland:

.[---] daun hauma scho Ende Aprtl, Mitte Mai, und dageht bei uns eigentlich

scho de Grinarbeit los. Daun faungan de scho zuohsvoau, dann geh ma scho
en Droht auffe hédnga, vorher tan ma no de Beiauggbsechn, oiso jede Rebn
hot jo a Hauptauge und 3 bis 7 Nebenaugn. Und nhorkide Hauptrebn und daun
nebn a zweite. Und daun gemma scho durch mit idriuob und zu is jetzt de

Tochta dabei, und brechan jedes Aug weg, oiso Jadzb, der wos so laung is,

oiso da Haupttrieb is so laung, der Kleinere wirdeiioi wegbrochn. Und daun

wochsn hoit weita, daun mial3 ma Droht auffe hanga, des is a so, dass i um 7
furt foah und 11 hoam kimm, um 12 foah i scho wiedd bleib daun bis 6, 7, je

nochdem wias hoit is. Dass i hoit fertig wird, widds daun gmocht. Daun host
des Gaunze drinnan, daun wochst des weita, dawst @istrickn, mualfit trotzdem

no eistricka geh, und de Geiztriebe wegbrecha, daun host de Rebn, de wost
aussa host, do kommt a bei an jedn Blattl kummtiebTaussa. Und des wird

daun wegbrocha bei de Rotweine Uberhaupt, [...] desi®it daun wieda sehr

intensive Orbeitn, i woa oft im grof3n Weingoatn, deoZweigelt san, bin i 4 Tog

von da Fruah bis aufd Nocht draussn gwesn, oba jgta sauba. Friha hauma

Traubn weggrissn, des tan ma jetzt nimma mea, anfjrdessen, dass die
Triebanzahl eh scho halbiert is, host es scho 5@ggnissn. Des wos Uberbleibt,
des hot wirklich wunderschone Qualitat, [...] Und dast hoit des Gaunze fertig,

daun kummt da Somma. [..}f®

Neben diesen Stockpflegearbeiten ist es nun auclleanZeit, die erste Spritzung des
Weingartens gegen Schadlinge und Krankheiten vereiden bzw. durchzufiihren. Auf dem

Gebiet der Schadlingsbekampfung hat die Wissensthdén vergangenen Jahrzehnten bzw.
Jahrhunderten grof3e Fortschritte gemacht. In feih@&eiten war es durchaus mdglich, dass
ein Winzer tatenlos zusehen musste, wie sein Wemgaron verschiedenen Krankheiten
oder Schadlingen quasi Uber Nacht vernichtet wuirtk ihm damit seine Lebensgrundlage
entzogen wurde. Die Geschichte des Weinbaus ist ent Sicherheit eine Geschichte der
Schadlingsbekampfungsmittel. Im Verlauf der Geddeic wurden hierbei gewaltige

Fortschritte erzielt. Vor etwa flnfzig oder sechdahren musste der Winzer noch bewaffnet

188 Anhang Seite 184, Zeile 15-34
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mit einem Strohbuschel per Hand ein Schadlingsbpkdmgsmittel, wie z.B. Kupfervitriol,
sofern er sich so etwas tiberhaupt leisten konofajia Weinreben auftragéf’

In der heutigen Zeit bietet die moderne Wissensceaie Vielzahl von Mitteln und
Produkten gegen alles und jenes. Die Verabreicliieger Mittel wird nur mehr selten per
Hand durchgefiihrt, moderne Spruh-, Spritz- odestadebergerate bzw. Maschinen sind an
die Stelle der handischen Verteilung getreten. &mchen Fallen werden sogar Flugzeuge zur
Bekampfung eingesetzt. Dank der modernen TechrtikdibiaWinzer die Méglichkeit, rasch
auf etwaige Krankheiten oder Schadlinge reagietek@nnen, wobei natirlich anzumerken
ist, dass jede Anwendung ihre vielseitigen Vore INachteile hat, die jeweils vom Winzer

genau abgewogen werden mussen.

Josef Millner aus dem Burgenland:

»Ah spritzn, jo siagst, jo spritzn, die Nochwintaispung, oiso waun de Triebe so
im Nossn schweln, des is oba untaschiedlich objedt foah oda net foah, kimmt
drauf au, wia schwar des Joa davor woa, ob Kaurtkheioan, ob koa drinnan

woarn, du kaunst jetzt hergeh und do wird nua roiiv&fl gspritzt, und do war
praktisch, do host jo nur de Rebn, mehr host jo keme Triebe, goa nix und de
Knospen, de san hoit so ¥2 cm, du siagst, dassadigudlln, und do wird daun

gespritzt oiso es 1. Moi, daun wird des 2. Moi ggpca. 14 Tog vor da Bliah, do
san 4 bis 5 Wochen dazwischn, daun wird des 2.gdlmiitzt vor der Blite, dassd
net in de Blite einespritzn mualdt, und das wictdgi@pritzn is daun noch der
Blute. Oiso, waunst des daun host, und do kauristuremitn Schwefl, do muafdt
scho aundare Mittl nehma, de gengan hoit ins Géx waunst de Spritzung host,
kaunst a Glick haum, dassd goa nimma miaf3ast. Qizades Risiko is in der
Beziehung zu gro3. Es kimmt daun aufs Wetta ausels woam, daun

Peronospora, oiso den echten Mehltau. Is feichst o foischen Mehltau, des
Oidium. Und du woalit jetzt net, wias Wetta wiadulWades gwildt hatt, dass

heier so is, hatt i noch da Bliah nimma mea gsptitZ°

189 Glatzhofer, Seite 36
170 Anhang Seite 185, Zeile 2-16
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Viele Winzer erledigen diese Spritzarbeiten in Biggie, aber die modernen Zeiten haben es
mit sich gebracht, dass diese Arbeiten aufgrund=géd¢ens von den dazu nétigen Maschinen
auch von anderen Subunternehmen getatigt werderenHgir dazu den Bericht von Frau

Irene Langes, einer Winzerin aus Wien:

[...] zwischenzeitlich hoit daun der Pflaunznschutz,dem Foi, dass wir erst
eingestiegn san, haum wir kane Maschinen, ah lo3 dea hoit von an
Dienstleister mochn. Also olle maschinellen Orbé&gsn ma von dem mochn, do
gibt’'s in Wien an Betrieb der des aunbietet zu mirsehr preis-leistungsmaliigen
passenden Preis,[.1]*

Nach den ersten Spritzarbeiten folgt im Monat Mathadie Bodendingung. Genauso wie
jede andere Pflanze bendttigt auch die Weinrebe dit#ffe, damit sie gute Ergebnisse liefern
kann. Beim DUngen muss der Winzer darauf achtess @éa im Boden ein ausgewogenes
Nahrstoffverhaltnis erreicht. Aus diesem Grund e wichtig, dass der Winzer die

Bodenverhéltnisse bzw. den Boden seines Weingagenau kennt, damit er die richtigen
Schritte setzen kann. Neben dem Wissen und dehiarig in Bezug auf die Bodenpflege
gibt es seit dem EU-Beitritt Osterreichs neben evielanderen Regeln auch gewisse
Regelungen, die die Bodenbearbeitung betreffen womdderen Kontrolle die Férdermittel

abhangig gemacht werden.

Herr Millner aus dem Burgenland dazu:

,vom Boden her is hoit so, von da Beorbeitung Imeia mial3n schaun, dass ma
unkrautfrei san, aufgrund der wenigen Niederschlatgewas mia haum, is jedes
Stammerl Gros, wos im Weingoatn steht, nimmt irs®ek a Wossa weg. Und do
miald ma hoit schaun, dass ma des Gaunze unkrabtizi, de Weingartn san
olle sauba im Prinzip durchgehend des gaunze Jaa,ma mial3n jetzt aufgrund
der EU, mial3 ma ob 1. Novemba, muald da Weingoafriibesei, du kaunst wos
einebaun oda de natirliche Begrinung kaun a seaio ©hob jetzt voriche Wochn
des letzte Moi kultiviert, die Lese is no sauba wadin daun Septemba, Oktoba

is, is da Weingoatn wieda gaunz grtin, mit oim,dearn frischn Gros und des gut

"1 Anhang Seite 219, Zeile 4-8
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daun eigentlich fia de EU, wau se kemman a nochstlefters, wos ma mochn,

wirst kontrolliert, wéau es gibt jo Férderung fir si&aunze]...]*"

Dank der modernen Wissenschaft hat der Winzer beildingung, genauso wie bei den
Spritzmitteln, eine Vielzahl von Mdglichkeiten zuai. Er kann zwischen mineralischen
Dungemitteln wie Stickstoff, Phosphat und Kali oderganischen Dungemitteln wie
Stallmist, Stroh und Kompost wéahlen bzw. beide kimeloen. Die Vielfalt hat natirlich auch
ihren Preis. Die finanzielle Komponente bei der Wadr Spritz- und Dingemittel ist nicht
aul3er Acht zu lassen und spielt bei den Entschgetueine nicht unwesentliche Rolle. Der
Winzer muss also bei der Anwendung von Dinge- urgditZnitteln sowohl die
okonomischen wie auch die 6kologischen Komponergenau abwagen und in seinen
EntscheidungsprozeR mit einbezieféh.

Eine grof3e Gefahr, welche der Weingarten im Monat Noch tUberstehen muss, sind die
gefurchteten Fruhjahrsfroste, die die gesamte igegdArbeit auf einen Schlag zu Nichte
machen kann bzw. schwere Schaden an den zarterp&mamd Trieben anrichten kénnen.
Besonderes gefahrdetet sind dabei jene Weinanlatjenin Talsenken oder tiefen Lagen
angelegt wurden. Zur Verhutung bzw. Bekadmpfung wbesen Frosten wurden in der
Vergangenheit vielerlei Methoden und Techniken Amwendung gebracht, wobei diese
nicht gerade von Erfolg gekront waren. Da gab Bs die sog. Frosthite, die unter groRem
korperlichem und zeitlichem Aufwand den Reben Uestigpt wurden. Bei dieser Form des
Schutzes wurden jedoch relativ leicht die noch @gm@riebe und Knospen beschadigt. Des
weitern erwies sich auch die Mdglichkeit einer Gekheizung mittels Heiz6l als zu
aufwendig und zu kostspielig. Eine wirkungsvolle tNte, die auch heute noch ihre
Anwendung findet, ist die frihzeitige bzw. vorbende Vereisung der Frucht, die jedoch
eine Berieselungsanlage voraussetzt, und daminhrwirklich groRen Betrieben zum Einsatz
kommt. Im Prinzip kann der Weinbauer jedoch nufdmfdass er von dieser Plage verschont
bleibt bzw. sie einigermal3en heil und ohne grofl¥uvsfalle Ubersteht. Nachdem der
arbeitsintensive Mai voruber gezogen ist, begimmuni mit der Zeit der sog. Weinblite der

nachste anstrengende Monat im Weinbauernjahr.

172 Anhang Seite 178, Zeile 11-21
13 Rommer, Seite 62
17 \waldbott, Seite 38
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Josef Haiderer aus der Wachau, NO dazu:

.iIm Juni is die Blute, do bluht der gaunze Wein whal siacht ma daun scho,
wirds a friher Joagaung oda wird’s a spater Joaggauma sogt, do gibt's eine
alte Bauernregel, des halit — waun die Blite abdessén is, daun dauert des ca.
noch 100 Tage und 1 Woche, daun is die Ernte —sandird’s heier is, heier

haum ma jo an sehr milden Winta ghobt, und sehiAugtrieb, daun woar die

Blute sehr friih, drum gibt’s a einen frihen Jahrga®iso ma kaun sogn, mia san
um 14 Tog friher, oiso die Lese geht sicha schaukgf Mitte September los,
normalerweis sogt ma so, zweite Septemberhalfteithen Sortn, und daun im

Oktober is die Hauptlese. Oba heier is sie ca. driTdg friiher*!"

Die zur Vorbeugung vor Krankheiten bzw. zur Schiéghbek&dmpfung notwendigen
Spritzarbeiten missen nun alle 10-14 Tage getdgtien, wobei gerade wéahrend der Zeit
der Blite eher nicht gespritzt werden sollte. DegiMdauer muss hier das Fur und Wider
solcher Arbeiten genau abwagen. Damit die frisclwagdsenen Rebentriebe nicht
herunterhéngen, sollten sie bereits vor der Blitedie hoher gelegenen Drahtrahmen
eingeflochten werden. Neben den Spritz- und Pfldggi@n am Stock gilt nun die
Aufmerksamkeit des Weinbauers wiederum dem Bodemeingarten. Das Unkraut wird
entfernt und die Erde wird zur besseren Atmung aiech aufgelockert. So wie im Mai muss
der Winzer auch im Juni auf das Wetter und dessanderung achten. Generell gesprochen
ist eine gute Wetterkenntnis bzw. Erfahrung aukeie Gebiete fur eine unbeschadete und

gute Ernte von allerhdchster Wichtigk&it.

17> Anhang Seite 248, Zeile 4-10
178 waldbott. Seite 39
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Der Sommer

Im Juni besteht vermehrt die Gefahr

auftretenden  Hagelschauern bzw. starke
Schauern, die im Weingarten schwere Schag
verursachen  konnen. Zur  Abwehr dies
verheerenden Gefahr werden Gewitterwolken

denen die Gefahr besteht, dass es zur Hagelbildur

kommen kodnnte, mit Silberjodit ,geimpft* und -

S . Abbilduna 44
somit kunstlich zum Regnen gebracht, noch bevor

sich Eis bilden kann. Diese sog. Hagelabwehr isBatreiben von Winzern zuriickzufihren
und sie wird zumeist auch von Winzern in einer Fater Kooperative finanziert bzw.
betrieben. Das Silberjodit wird dabei mit Flugzemge die Wolken gespriiht und sorgt somit
fur ein vorzeitiges Regnen.

In den heillen Sommermonaten Juli und August musVilezer seine Rebstécke vor allem
vor Krankheiten wie Oidium, Peronospora oder Batrgthitzen. Der Sommer bietet diesen
Krankheiten ideale Wachstumsbedingungen. Deshalbsnaer Winzer oft in Form von
Spritzarbeiten wirkungsvoll eingreifen. Eine wegtevichtige Arbeit, die nun ansteht, ist die
Laubarbeit, fir die der Winzer viel Kenntnis und &lait benétigt, denn bei diesen Arbeiten
geht es darum, die Trauben optimal mit Licht bzeni& zu versorgen ohne dabei dem Stock

zu viele der noétigen griinen Blatter zu entziehen.

Herr Haiderer jun. aus der Wachau dazu:

»JO, daun im Summa is Lauborbeit angesagt, do sahauhoit, dass de gaunze
Laubwaund sehr luftig is, dass der Wind durch kaless kane Pilzinfektionen

hoit sei konnen|[...].*"”

Neben diesen Stockarbeiten muss sich der Winzér dem Boden und dessen Auflockerung
zuwenden. Der nachfolgende Monat September gibt\demzer die Moglichkeit des kurzen
Durchschnaufens. Die Laub- und Spritzarbeiten exolltu dieser Zeit bereits eingestellt

werdent’®

Y7 Anhang Seite 248, Zeile 14-16
178 Waldbott. Seite 39 und vgl. dazu Glatzhofer Sp&e
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Herbst und Winter

Der Winzer bzw. dessen ganze Familie sieht nurWdeinernte entgegen, die im Endeffekt
zeigt, ob der Winzer sorgfaltig und gewissenhaftWeingarten gearbeitet hat. Die genaue
Zeit der Weinernte oszilliert je nach WeinbaugebRebsorte und Klima zwischen den
Monaten September und Dezember. Der Zeitpunkt matdrlich auch durch den Reifestand
des Traubengutes mit beeinflusst, wobei zu dess=tirBmung das Mostgewicht und der

Sauregehalt der Trauben vom Winzer laufend

gemessen werden. Die Weinernte stellt an qeri

|

Weinbauern und dessen Familie enorme

korperliche Anspriiche, wobei hier festgehalté
werden muss, dass die Weinernte nattrlich U
vom maschinellen Fortschritt beeinflusst wur

und wird. So wird auf gré3eren ebenen Flac
zum Teil bereits maschinell geerntet. Die Techr
hat in diesem Bereich grol3e Fortschritte gema&'&g"dung 45

und ermoglicht ein schonendes und schnelles Eigbnirdes Lesegutes. Der grof3e Vorteil der
Technik ermoglicht es, dass der Winzer ohne Hidme Ernte einbringen kann, d.h. er ist
nicht mehr auf sog. Erntehelfer oder auf die Unikzsing seiner Familie angewiesen, was
sich natdrlich auch auf die Finanzen niederschlagt.maschinellen Erntemethoden sind aber
nicht bei allen Winzern beliebt. lhr Einsatz ist stritten und wird immer wieder mit dem
Vorwurf der Qualitatsminderung und der Verletzumg &Gtockes in Verbindung gebracht. In
dieser Frage spalten sich die Ansichten der Wirl2er.eine tendiert mehr zur maschinellen
Methode, der andere schwort auf die handische Arber Einsatz von Maschinen ist jedoch
immer abhéangig vom Geldnde und deshalb kann diesterBethode in vielen Weingarten

erst gar nicht zum Einsatz gebracht werden.

90



In den vielen steilen und terrassenartigen, aben auso manchen ebenen Weingadetzen
die Winzer auf die traditionelle handische Erntei Bieser Form werden die Trauben mit
einer Schere oder einem Messer vorsichtig abgesehnind in einem Eimer gelegt oder
gleich in eine sog. Butte geworfen. Eine Butteeistgrof3eres, meist aus Holz oder Kunststoff
(geschmacksneutral und saurefrei) gefertigtes Gefélghes auf dem Riicken getragen wird.
Bei der handischen Ernte ist es mdglich, faule unigkife Trauben bereits im Vorhinein zu
selektieren, was natirlich die Qualitéat steigerte CEimer oder die Butten werden
anschlie3end in einen grofen Wagen entleert. Dasgué wird anschlielend in den eigenen

Betrieb oder an eine Genossenschaft geliefert.

In Osterreich gibt es je nach Anbaugebiet unteestiithe Formen der Lese. Manche
Vorgange verlaufen gleich, manche gehen sehr whiediich vor sich. Um die
verschiedenen Formen der Lese bzw. des Ablaufekeser zu verbildlichen, héren wir nun,

wie die einzelnen Winzer diese arbeitsaufwendigel@schreiben.

Josef Haiderer jun. aus der Wachau, NO:

»In der Frih kumman die Leit zaum bei uns, i bimeworher im Kdlla und richt
die gaunzn Lesebuchsn her oda wo de Traubn daueglesn weardn mitn
Traktor, do wird daun in Weingoartn hinaus gfoahdo, wird daun geerntet, des
is bei uns a wengl a Prozedur, wau mia tan des Gawvaun Faulnis is, wird des
Gaunze ausputzt, oiso do wird wirklich jede Tradibechgschaut mit der Schere,
0iso ausputzt, es wird des gaunze Gfaulte wegaiwiso i mecht nur a gsundes
Material verorbeitn, i sog imma so, so wia de Trawusschaut, so schmeckt a
daun der Wein und i glaub, dass i do aum richtigagWeg, es is zwoar sehr
aufwandig oba derzeit hob i guate Leit, des wosdes so mochn, wia i ma des
vorstol und jo, bei mir z6hlt des net, dass desi@cheht sondern dass i a guats
Material in Koélla bring, des hilft ma nix, waun $ gaunze Joa den Weingoartn
gaunz genau moch und ois perfekt hob und daun imimdrhoib von a poar
Stundn, wird ois ruiniert, waun de Leit afoch oiskitibl eine haun und des is bei

1 Epd. Seite 41
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mir, gibt's des afoch net. Oiso i bin sehr genaug daun im Kdlla nattrlich a. A

saubere Orbeit. X8

Herbert Germuth aus der Sudsteiermark:

,Des is natirlich a bissl a intensivere Zeit, wélgs eigentlich im Herbst, die
Ernte eigentlich sehr vl Orbeit in Aunspruch nimnder Buschnschaunk
Hauptsaison hot und natirlich a die Gastezimmed do kaun passiern, dass ma
an 20 Stundn Tog a hot. Oiso do faungt der Tog teressso um Y2 6, % 6 aun,
aufstehn, Frihstuck essn, daun hot ma VorberatufigsnWeinlesn, des Gschirr
richtn, um 7 kommen daun die Erntehdlfa schon, oisp7 san ma schon im
Weingoartn, und daun, do sama zwischen 12 und 1t5irheWeingoartn zum
Lesen, geht daun bis Mittog durch, Mittogessn, watrder Lese schon ebn des
Rebln und, und in Maischebehdlter ebn die Maisdhe,aund aum Nochmittog
daun weiter, die Ernte geht bis 6 Uhr aum Obenéne&sell zwischendurch nu im
Buschnschaunk schnéll kurz hélfn, wenn’s extrend rgeht, und vor ollm am
Wochend wenn’s so Saumstog is, daun kauns passi@ss,im Buschnschaunk
daun bis 10, 11 Betrieb is, und dann gehts erd¢€dtla und Presshaus. Oiso die
Traubn, die aum Tog geerntet woard san, mial3n aleichin Tog verorbeitet
weardn, oiso daun beginnt des Rebln, Pressn, zuhmdeh im Kdlla, ebn vom
Entschleimen, Obziehn und in die Tanks die Hefsetan und ois. Oiso es kaun

passieren dass der Tog daun bis 2, 3 in der Friaedt.“'%

Herr Josef Millner aus dem Burgenland:

,Des nachste is, daun tan ma erntn, lesn, aufgraegsen, dass ma mit da
Maschin, do tan ma scho vi aufd Nocht lesn, wo$akigh net so woarm, wird
daun schné vaorbeitet, und daun kimmt da KéllaztJist ois im Kolla untn, und
daun vagart ea, gekuhlt vagart ea, des mocht dato svos aus fir de Qualitat
und daun hoit noch 14 Tog, 3 Wochn wid hoit daugfawungt zum oziagn, und do
steh i daun auf, a um 6 und um 7 bin i im Kdlla dédlaa scho, und kimm efsters

um 8, 9, 10 auf Nacht aufa. Je nochdem wia de Ruenman, wia des Fassl leer

180 Anhang Seite 249, Zeile 3-15
181 Anhang Seite 298, Zeile 3-17
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wird, faung i no amoi aun, muald i wechslin, ah, do do scho de Stunden wos
efters 15 Stundn am Tog san, oba ansonstn mit i@3unnt ma hi kemma am

Tog.“!82

Richard Frank aus dem Weinviertel, NO:

.Nau des is de Zeit, wo der Weinbauer sehr unrukigDie Weinlese, des mual3
ois passn, wau in de, grob gsogt in de 3 Wochniedlduptlese is so im Joa, do
stdllst die Weichn eigentlich fia a gaunzes Joa oudar, und des mul} ois passn,
des hafdt, de Weinbauern san zu dera Zeit sehr pangs olle, host ois
vorbereitet, host ois ogwoschn, host a die Hiulketilest brauchst olle do, passts
Wetta, des is des entscheidenste, jo und daunebdiate kumman de Leser oda
waunst mit der Maschin lesen tuast, kummt der ehdér eh grod Zeit, passt des
a, hot de Maschin kann Defekt usw., des is desndrauf. Und daun muaf3 a ois
wirkli gut vorbereitet sein, damit daun, oiso wade Lese rennt und waun des
Traubengut in Kdlla kummt, dass daun a ois beeeiind dassd daun net pfuschn
mualdt, wau des wird net guat, waunst do net voitae¢rkist.[...] Jo do, erstens
amoi zeitlicher aufsteh, ois herrichtn, daun selztaum Traktor, foahrst ause,
richts ois her fiad Leit, daun kumman meistens d# imitn PKW noch, daun
faungst zum Lesn aun, mochst amoi a poar Stundn dgbt's meistens a
Fruhstlckspause so um 11 oda wos, zwischendurah &moi hamfoahrn mitn
Lesegut und daun tan ma de Press aufilln, daunnwas passt, daun wird
meistens so bis um 5,6 glesn, danoch gibt's a Uichen Jausn daham, des is
meistens daun woarm, 0iso a woarms Essn a Sclwiézirgend so wos und jo,
daun verobschiedn se laungsaum de Leit, waus arsddd san vom gaunzn Tog
und du geht’s in Kolla und tuast hoit weita pressrgst daun den Most in Kolla
obe, schaust eahm glei aun, schaust da de Wertedairer so hot, tuast daun
eventuell wieda wos owoschn, den Lesewogn, die idfois, die Treban, oisa
des wos beim Prel3n tber bleibt, fiahrst no aum Qulse ois Dinger wiederum,

und tuast scho wieda fian nachsten Tog herricHf.

182 Anhang Seite 281-282, Zeile 32-5
183 Anhang Seite 321, Zeile 7-29
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Frau Irene Langes aus Wien:

.von in der Fruah, jo also in der Fruah, sehr serwitig aufsteh, daun dadurch,
dass ma sehr viele freiwillige Lesehelfer haum, iaend-riihstlick oder Jausn
herrichtn fur die Leser, daun is Treffpunkt, ¥2 9o&er %2 10, je nochdem wias
ausgmocht is mit de Leser, daun in Weingoartn, stuglba a gaunzes Gebinde
herrichtn im Keller, im Keller des ollas herrichtiyeffpunkt Leser, Weingoartn
einteilen, wo glesen wird, wie viel glesen wird,udaTraubn Keller, daun
eventuell zmittog im Weingoartn Jause oda daunjwaa fertig san mit der Lese
her zu uns, Essen, gmiadliches Beisammensitzerdaund die Kellerorbeit und
des geht nocha meistens erst um 6, 7 im Keller ¢tsjrdes geht nocha bis 2, 3, 4
in der Friah, und daun aum néchsten Tog wieda el Ran vorn. Oiso 3 Wochn
san sicherlich sehr intensiv wahrend der Lese. W&en Uber an sehr sehr
laungen Zeitraum, oiso mindestens 8 Wochn, werm& schens Wetter is, do is
ma jo schneller, amois hoits an hoibn Tog gregnblghdo haumas ziemlich
schnell durchzogn, do woar ma glaub i scho in 6 Mdodaun fertig, oba es san
scho oft 8 bis 9 Wochn wo ma Lesn, wau ma soi i@lict wegorbeitn, wauns do
rein regnet oda Luft, is eh gnua Orbeit im Kellelnd des wos ma aun an Tog
lesn, mual3 aum nachstn Tog weg gorbeitet sein,swedt kumma jo nocha hintn
noch. Es is vielleicht zu de grof3en Betriebe satterachiedlich, unser Problem
is, dass wir sehr wohl im Weingoartn mit dabei seial3n, um die Soche
einzuteilen. Wos leichter war, wir kbnnten beideKgller orbeitn, wir haum an
Vororbeiter unter Aunfihrungszeichen, sogn, den ded Weingoartn und des
bringst ma, wéahrend die lesn, kdnnen wir des sclgonbeitn, und bringans uns
no wos, orbeit ma des scho wieda weg, und de fesmschen, oba bei uns steht
des im Keller steht des, wir san selber dort unttduen unsere freiwilligen
Lesehelfer, oda wir sitzen gmiadlich beisaumen dadn geht eigentlich de
richtige Orbeit im Keller daun nochher los. Und lsist hoit daun de 12 Stundn

hintn noch im Endeffekt‘®*

184 Anhang Seite 220-221, Zeile 20-8
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Nachdem diese sog. Hauptlese abgeschlossen igt, rkan in manchen Weingéarten, vor
allem in jenen des Burgenlandes, noch Weingartétieeken, wo noch Trauben am Stock
hangen, die fur die sog. Spatlese bestimmt sincdhiMariber hinaus auch noch die besten
und schonsten Trauben zurlickgelassen werden, darmohtsman von einer sog Auslese.
Diese Form der Qualitatswein- bzw. Pradikatsweidpktion ist in Osterreich streng
reglementiert und im hiesigen Weingesetz und des&mrellen klar geregelt. Gerade der
Pradikatswein erfreut sich in Ubersee, aber aucBentschland zunehmender Beliebtheit,
was ihn zu einem wesentlichen Faktor der 6sterisblen Weinexporte macht

Nachdem die Ernte eingebracht wurde, ist die Arlbi@it den Winzer noch lange nicht
beendet. Die Rebstdocke und der ganze Weingartersemisun auf die kalte Jahreszeit
vorbereitet werden. Die Ernte hat dem Weinstockrblalfe entzogen und diese missen ihm
nun in Form einer ausreichenden Dingung wiederckgegeben werden. Daneben muss der
Winzer auch tierische Schéadlinge und Pilze weiteldekdmpfen bzw. vorbeugend gegen sie
vorgehen. Neben dem Stock hat auch der Boden diiechohe Belastung von Maschinen
und Menschen stark gelitten. Er wird nun vom Winnér Pflug oder Kultivator aufgelockert
und mit organischen Mitteln, wie z.B. Grasmulch ro8t&limist, gedliingt. Das Jahr neigt sich
seinem Ende zu und die Arbeit im Weingarten istdén Augenblick zu Ende. Doch flr den
Winzer hort die Arbeit nicht auf, sondern sie vgdde sich nur vom Weingarten in den
Weinkeller, wo der Winzer unter Einsatz seiner gangrfahrung und seinem Wissen aus

dem geernteten Traubengut einen wohlschmeckendém kiéeren solf#°

185 Rommer, Seite 68
188 \waldbott Seite 42
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Die Weinbereitung

Nachdem der Winzer nach einem harten und bescloierliJahr im Weingarten seine Ernte
eingefahren hat, beginnt fir ihn nun der Prozess\Weinbereitung. Dies geschieht jedoch
nur unter der Voraussetzung, dass der Weinbauene sdirauben nicht an eine
Genossenschaften abgeben hat, was in Osterreichfaibepraktiziert wird. Bei der
endgultigen Vinifikation im Weinkeller zeigt sickldiel3lich, wie sorgfaltig und gewissenhatt
der Winzer seine Arbeit im Weingarten gemacht hat.

In diesem Stadium der Weinproduktion liegt es ali@n Winzer, wie er aus dem geernteten
Material das Optimale herausholt. Der Winzer musis glanzes kellertechnisches Wissen
einsetzen, um aus dem Lesematerial einen bekomenlidfein zu formen, wobei zu beachten
ist, dass er den Wein nicht von Grund auf neu feen” kann, denn er muss stets mit dem
arbeiten, was die Natur an Basis-Qualitat zur \grfig gestellt hat. In seiner Arbeit als
Weinhauer kann er in diesem Stadium der Produktian steuernd oder korrigierend
eingreifen. Die Kunst bzw. das Konnen des Kellestees liegt vor allem in dem Wissen
und der Erfahrung um das natirliche Werden des &geiber Einsatz von chemischen
Hilfsmitteln hat dabei wenig mit Kunst zu tun ishdiist daher auszublenden bzw.
abzulehnen. Bei der Produktion hat natirlich auelmibderne Technik Einzug gehalten. Der
vernunftige Einsatz von mechanischen oder physi&aén Verfahren soll aber nur den

natirlichen Ausbauprozess des Weines unterstttzen.

Weillweinbereitung
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Nach dem Einbringen des Lesegutes werden die Tmaabeachst gerebelt und von den
Kammen befreit. Die einzelnen Winzer beschreibenTig bzw. die Zeit im Weinkeller wie
folgt:

Herbert Germuth aus der Steiermark:

[.-.] die Traubn kumman direkt vo

Weingoartn in den Rebler, oiso i hob ka
Stehzeitn von den Traubn her, wear(
eigentlich sofort grebelt, und die Maische wi
daun total im freien Foll verorbeitet. Oiso ge
daun ubern Schlauch in an Maischebehdlt
und i hob durt gewisse Staundzeitn drinng
der Maischebehoélter is temperaturgrege
kaun beheizt oder gekuhlt weardn, is mit
Ruhrwerk ausgestottet, und noch einer

Staundzeit von a poar Stund, je nochdem wia mastngeht die Maische wieda
im Freifoll in die Press, die Press is a von detiesen Technik her eben mit
Pneumatik oiso mit Luft, ka Spindlpress mehr, asoeit sehr schonend mit
wenig Druck, und der Soft wird daun des erste Mol ger Press wegpumpt, 0iso
im flissigen Zustaund quasi schon und do hauma dakfich ka Belostung von
der Maische her und vor ollm Tannine und Gerbstaf#ardn grod im Weil3wein
net ause gholt von Kernen und Haut und des moahtWeine daun 0iso

«187

fruchtig.

Josef Haiderer jun. aus der Wachau:

187 Anhang Seite 290, Zeile 5-15
97



»[---] meistens wird am Obend presst, wau es wirdyaunzn Tog gelesn oda es
wird in gaunzn Tog gepresst. Und do is von der lruigeg eh scho a Orbeit, wéu
ma muald den Most, den wos ma daun in de Fasslpwim®, den loRt ma
obsetzn, wau vil Trubstoff no drinnen is, des foBtoabsetzn, dass ma wirklich
an blaunkn, sauberen Most hot, des wird daun irghsi& Fassl zogn, wird daun
erwarmt, wird daun a garender Most vom aundan Fadsalf gepumpt, dass des
glei wieda aufaungt ins géaren, dass do jo ka Saa#rsiwirkn kaun auf den Most,
dass nix oxidativ wird, dass nix braun wird, jo tgdhh imma vil Orbeit, ma mual
imma ois sauba hoitn, ois wird ogwoschn und de Reftign und de gaunzen
FasslIn reinigen. Und des hal3t, du stehst in deakrauf, waun jetzt so a Orbeit
im Weinkdlla is. Du stehst in der Fruah auf, Friitei, daun in Weinkoélla obe und
daun de typischen Orbeitn hoit, wos im Weinkoélla. skb. Und do muald ma hoit
scho a, i tua de Fassintemperatur steuern, i tudslrk i hob oba des no net
computergsteuert, sondern manuell, oiso i mochldilgee Garung mit 18 Grad
und do muald i eh ollawau schaun, jeds Fassl igleth, de an mual3 i warmen,
de aundan mual} i kuhin, des hot den Grund. Ma widles Aroma wos in Most,
wos in de Traubn drin is, des wil ma erhalten, wadin jetzt der Wein zu warm
garen wirde, daun tatat des gaunze Aroma raus gabsmem Jungwein und des
wiul ma jo net, drum schaun ma, dass des gekuhiuferund daun bleibt des
Aroma drinnen, und do muall ma a imma wieda schBaon am Vormittog,
daun z mittog essn. Jo. Und aum Nochmittog. Jaudut daun scho vom Lesn de
nachste Partie wieda zum Pref3n und wird daun gepresieda a Most ume

pumpt, de Presse reinigen und des is a so a Krefsf4®

18 Anhang Seite 249-250, Zeile 25-11
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Irene Langes aus Wien:

~Weinpresse befillen, die Presse presst, daun deei@r, wos kaunst sogn, du
kaunst in aundan Most umziagn oda du kontrolliensGarverlauf oda du putzt
daun wos, noch 2 Stundn is des fertig, wegpumpam iBntschleimungstank, oiso
dass der Trub sich setzt, daun Presse ausleerrieeeah, daun noch des
wegfiahrn de Treban, zwischenzeitlich daun wiedaPdesse neu befillen, und
daun rennt wieda es Radl daun von vorn. Und i hieérig Oiso daun no Betonit
aunsetzn, Hefe zusetzn, wauns sein muald, dassrdiden a zu geringe
Gradation haum an Zucker zusetzn oder wie auch mhoie wos du nocha mitn
Wein hoit mochan mual3t, oda wauns sehr faules Méisr daun hoit mit Kohle
schonen, und daun immer jeden Tog den Garverlauirddtieren, und daun is da
erste Wein scho fertig, wahrend die aundan Traubech héngen, daun tuast
nocha scho filtrieren, abftllen, wie auch immer degha so parallel daun hoit
rennt. Die stressigste Zeit is nocha imma de, wsisgst du host in Wein scho
fertig oda du bisd imma no mittn in der Lese. Wéatsditast noch den scho fertig
mochn, soitast schon fllln, sollst oba gleichzeaitiglesen und prel3n, solltest den
oba scho verkaufn und auf Prasentationen sein, @¢sois daun nocha, do is die

Zeit daun scho sehr sehr entf®

189 Anhang Seite 221, Zeile 12-26
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Das Entfernen der Schalen und Stiele ist notwendi

damit nicht zu viele Gerbstoffe und Sauren in deosM
gelangen. Zur besseren Auslaugung der Bukett-
Aromastoffe bleiben die Trauben nach dem Abreb
noch eine kurze Zeit in der Maische liegen. Besedia
Prozess gibt die Maische bereits ca. 50 - 60% i
flissigen Anteils aus den Beeren ab, dieser Saft tien BSSES
Namen ,Seihmost‘. Die meisten Seihvorrichtunggii
liegen in vielen Winzerbetrieben meist héher ale di
eigentliche Presse, wodurch die abgeseihte Madicbkt und ohne technische Hilfe, was fur
die Maische schonender ist, in die darunter lidgelRresse gelangen kann. Bei den Pressen
handelt es sich zumeist um hydraulische, mechamieder pneumatische Horizontalpressen.
Nach diesen Prozessen wird der Most ,entschleimid somit von gréberen Tribstoffen
befreit. Dies geschieht entweder durch Absetzeatassder mittels Separatoren bzw.
Zentrifugen. Sollte sich nun herausstellen, dassviest zu wenig natirlichen Fruchtzucker
enthalt so kann ihm vor der eigentlichen Garungr adeder Vorgarungsphase noch Rohr-
oder RUbenzucker zugesetzt werden. Diese bis hemistrittene und heftig diskutierte
~Aufzuckerung“ oder ,Verbesserung® wurde zum erstelal im Jahre 1801 von dem
Franzosen J. Chaptal durchgefihrt. Die Aufzuckenerieiht dem Wein mehr Alkohol und
macht in somit gehaltvoller. Durch diese dosiertal in Osterreich gesetzlich geregelte
Verbesserung bzw. Aufzuckerung versucht der Winzerdas auszugleichen, was die Natur
der Traube an Zucker vorenthalten hat. Nichtsdegiosollte der Winzer hier mit Bedacht
vorgehen und er muss sich immer wieder vor Augétemadass die Aufzuckerung keinerlei
Einfluss auf einen Mangel an nattrlichen Aroma- Bukettstoffen hat. Die Verbesserung
bezieht sich lediglich auf den Zucker- und Alkorediglt, was zeigt, dass die Aufzuckerung
eines minderen Wein keinen guten Wein machen ksongern lediglich einen starkét.

Das Entschleimen des Mostes soll neben der Befyenon
Trubstoffen auch eine allzu stirmisch beginnenderu@Gi

verhindern, bei der sich durch starke Warmeentwiugl die

wichtigen Bukett-, Duft und Aromastoffe verflicheig wirden.
Der Winzer bevorzugt deshalb eine sog. kontro#ig€etirung, d.h Abbildung 48
dass, um die Garung in die Wege zu leiten, dem NRmshzuchthefe zugefligt wird. Die

Entschleimung wird jedoch nicht bei allen Weintypaurchgefiihrt. Hohe Pradikatsweine

199 Romé, Seite 21
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sollten aufgrund ihrer schleppenden Géarung undgdengen Alkoholbildung gar nicht erst
entschleimt werden. Unter alkoholischer Garung teéts man die Umwandlung von
Kohlenhydraten (gH:20g) in Ethylalkohol (=Ethanol) und CQOunter der Wirkung von

Enzymen (Hefe):

CeH120s — 2CGHsOH + 2 CQ
Kohlenhydrat ~ Hefe Ethanol  Kohlendioxid

Einsatzprodukte bei der alkoholischen Garung sindk&r (Trauben- und Fruchtzucker),
Ruckstande der Zuckerraffination (Melasse) sowrmssldedene Starkearten (Mais, Kartoffel,
Reis usw.). Die zugesetzten Enzyme oder Fermeme EBiweil3korper, die bestimmte
chemische Umwandlungen katalysieren, d.h. sie lb@mscigen eine Reaktion und liegen
danach wieder unverandert vor. Die Hefe, die dietalische Géarung einleitet und unterhalt,
enthalt eine Reihe verschiedner Enzyme. Zucker kirgkt mit Hefe vergoren werden, das
hier wirksame Enzym heil3t Zymase. Alle starkehaftifrodukte sind nicht direkt vergarbar
und missen zunachst in garfahige Zucker umgewangetten. Das wird durch Zusatz von
Malz (keimende Gerste) erreicht, die das Enzym d3mtenthélt. Dabei entsteht Maltose.
Nach Zusatz von Hefe wird die Maltose unter Anlager von Wasser durch das Enzym
Maltose in Glukose Uberfuhrt. Die Glukose wird dammttels Zymase in Ethanol
umgewandelt. Die alkoholische Garung darf 40 GratsiGs nicht Uberschreiten. Nach rund
60 Stunden ist der Prozess beendet. Als Nebenproghiisteht etwas Acetaldehyd und
,Fuseldl*, bestehend aus héheren Alkohol&n.

Ein weiterer wichtiger Faktor bei der Garung is¢ dsolierung
des Mostes von Luftsauerstoff, der eine bakteriehéwvicklung
sowie eine Oxidation begunstigen wirde. Die Isaher von

Luftsauerstoff bringt jedoch ein Problem mit sicda bei der
Garung auch Kohlendioxid entsteht die aus den Glésts
entweichen soll. Zu diesem Zweck werden auf dieséiasog.
Garspunde mit einer Sperrflissigkeit aufgesetzte diin

Entweichen des Kohlendioxids ermdglichen, abere@nmringen

des Luftsauerstoffes verhindern. Der Winzer musk gor dem

Abbildung 49
gefahrlichen Kohlendioxid in Acht nehmen, weil estiekend wirkt. Dieses Gas ist schwerer

als Luft und sinkt somit zu Boden. Darum sollte &ézer daflr Sorge tragen, dass die

191 Merten, Fritz, Der Chemielaborant. Teil 3. Orgahis Chemie, Schroedel — Gehlen, Hannover 1996,
Seite 141
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Keller in diesem Stadium der Garung gut ent- bzeliftet werden. Der Most hat sich
inzwischen zu einem stf3lichen, milchigen noch nfehtig gegorenen Getrank entwickelt,
welches in Osterreich ,Sturm* in anderen Lande8ayser genannt wird. Nachdem der
Zucker restlos vergoren ist oder wenn der AlkohelThtigkeit der Hefe unterbindet, hoért die
Garung von selbst auf und der Wein ist somit katiptiurchgegoren. Bei dieser selbst
beendenden Garung entstehen Weine mit mittlererkefgehalt. MAchte der Winzer jedoch
eine gewisse Restsif3e erhalten, so gibt es me¥itagkchkeiten, um dies zu erreichen. Zum
einen kann dies auf nattrliche Weise erzielt werdahem die Garung aufhort und ein Teil
des Zuckers unvergoren zurtickbleibt, zum anderem ldie Garung zu einem gewissen
Zeitpunkt gestoppt werden. Dies kann entweder danclAbsenken der Temperatur auf etwa
4 Grad Celsius, durch Filtration oder Zentrifugatides noch nicht vergorenen Mostes
erreicht werden. Die schadlichste Methode neberediébeiden ist mit Sicherheit die des
Abschwefelns, weil dabei der Schwefel in gebundéfmm das Schwefelniveau des Mostes
stark erhoht. Bei all diesen Verfahren muss dagaaichtet werden, dass die Erzielung einer
gewissen Restsuf3e auf ein optimales Alkohol-Zudarhaltnis und ein bestimmtes Saure-
Niveau abgestimmt ist, damit die Weine danach riatitoder pappig schmecken. Hierbei ist

das ganze Geschick und Wissen des Kellermeistégye’

Nach dem Abschluss der Garung wird der sog. jungen\i die Fasser abgefullt und beginnt
sich nun zu klaren. Nach diesem Umfilllen wird degimimeist ,umgezogen“ oder vom Fafl3
.abgestochen®, d.h er wird entweder filtriert odentrifugiert, damit sich die Tribstoffe und
Heferlickstande absondern konnen. In manchen Beirig
setzt man auf die sog. ,Spontanklarung®, bei deh slie EE\
Trilbstoffe am Boden des Fasses absetzen und it [
nimmt man den Abstich vor. In diesem Stadium ¢

Weinbereitung kann man mit kohlensaurem Kalk oder

Doppelsalzentsauerung den Wein auch entsauern diizew‘Abbndun 50

Saure korrigieren oder man verlasst sich auf dexogschen Saureabbau, bei der die
Apfelsaure durch natirliche Spaltung in milderedi#l und Kohlenséaure umgewandelt wird.
Diese naturliche Form, bei der die Fruchtstruktatoht wird, verlangt vom Kellermeister

grof3es Geschick und Kdénnen und wird deshalb ntersbkzw. nur bei grof3en Spitzenweinen
angewendet. Im weiteren Verlauf der Weinbereitungssn der Wein in Bezug auf

konservatorische und desinfizierende Faktoren isiedltien Mengen geschwefelt werden.

192 6pd. Seite 22
102



Diese jahrhundertealte Methode, welche im Ostdrsiben Weingesetz klar geregelt wird,
ermoglicht die Erhaltung der Frische und der Labigleeit der Weine. Dartber hinaus
verhindert diese Anwendung ein Braunwerden des ®geischitzt ihn vor schadlichen
Mikroorganismen und behindert dariber hinaus nidiet Ausbildung der so wichtigen

Bukettstoffe, wie dies bei anderen Stabilisierunigiin der Fall ist:*

Viele Winzerbetriebe stechen den Wein zur Klarung @inmal ab, wobei dieser Zeitpunkt
aber sorgfaltig gewahlt werden muss. Ublicherweisd jedoch im Friihjahr ein zweites Mal
abgestochen, um den Wein vollends zu klaren. Dideggang ist mit einer weiteren Klarung
in Form von Filtration mittels Kieselgur, Schichtamer —

Seperatoren verbunden. Damit der Wein eine nockebes . ;

Haltbarkeit erlangt, muss er auch noch stabilisregtden,

d.h. dass die auftretenden Eiweil3tribungen u
Zuhilfenahme von Bentonit (durch Verwitterung vd
vulkanischer Asche entstandener Ton) kuriert werdzie
sog. Eiweil3schonung kann aber auch bereits im Néaktan
vorgenommen werden und ist abhangig von

Umweltbedingungen, wie z.B. die Temperatur im jégen

Keller. Generell gesagt sind die sog. physikalisch/)(\ebbilolung &1

Vorgange, wie Filtrieren oder Zentrifugieren, diesten

Klarungsmittel, da sie die chemische Struktur desinds nicht verdndern. Reichen diese
jedoch nicht aus, um den Wein endgdiltig zu klareass man zur ,Schénung“ greifen. Ein
gutes Beispiel fur eine Art negativer Schoénung idie Vorbeugung gegen
Weinsteinausscheidungen (der sog. Weinstein istsi@nderes als kristallisiertes Kaliumsalz
der Weinsaure und ist im Geschmack vollig neutrBlle Beseitigung ist aber an sich
vollkommen unnétig, der Konsument musste nur vbeste dass dieser ein natirliches
Produkt der Weinbereitung darstellt. Der Weintrinkellte diese Kristalle eher schatzen, da
sie nur auftreten, wenn der Wein langsam und nehiidusgebaut sowie fachgerecht gelagert

wurde®*,

198 Ehd. Seite 23
194 Ehd. Seite 24
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Man muss sich also immer bewusst sein, dass jehgrife den Wein belastet. Ein guter
Weinhauer nimmt also nur die notwendigsten Eifgiifei der Weinproduktion vor, um den
Wein und dessen Ausbau so wenig wie moglich zusbeta Nachdem der Wein im Fass oder
Edelstahltank sein optimales Ausbaustadium erreicht, wird die Flaschenabfillung
vorgenommen. Der Zeitpunkt der Abfillung ist stadn Sorte und Herkunft des Weines
abhangig. Es liegt wieder einmal am Winzer und eesé/issen und Erfahrung, diesen
optimalen Zeitpunkt zu wahlen. Abgeflllt wird in eéfwiegender Masse auf kaltsterilem
Weg. Hier ist ebenso, wie in allen anderen Produkschritten auch, Sauberkeit und
Hygiene ein wichtiger Faktor, damit ein geruchlishd geschmacklich einwandfreier Wein
produziert werden kann. Nachdem der Wein in Flasaedillt wurde, beginnt die Reife in
der Flasche, wobei die Dauer der Lagerung bzw.eRaienfalls wieder stark von der Sorte
und der Herkunft bestimmt wird?

1% Ephd. Seite 25
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Rotweinbereitung

Der Rotwein wird im Gegensatz zum Weil3wein aus diladrauben gewonnen. Die
Verarbeitung dieser Trauben bis zur Maischegewigrighim Wesentlichen die gleiche wie
jene der WeilRweintrauben. Bei der Rotweingewinnumggd im Gegensatz zur
WeilRweingewinnung die Maische jedoch nicht inndrhakniger Stunden weiterverarbeitet
bzw. abgepresst, sondern die Rotweinmaische wirddem eigentlichen Pressen zu etwa
zwei Drittel vergoren. Diese klassische Maischegéreerleiht
dem Saft der Beeren ihren typischen roten Farliden.Stoff,
der diese ,Verfarbung“ bewirkt, ist nicht im Safbrglern in
den Beerenhilsen enthalten. Diese Hulsen werdefuge des s 4
Arbeitsprozesses teilweise  zerstort. Dann
anschlieend mit Hilfe von Alkohol und Warme diegs
Farbstoffe aus den Hulsen in den Beerensaft. Dig¥segang
bezeichnet man auch als das sog. ,Auslaugen®. Neleen

Farbstoff werden aus den Beerenhilsen auch sodpsteée

und andere typische Rotweinaromastoffe extrahidath dem Abbildung 52

Auslaugen wird die Maische geschwefelt, um sie der

Gefahr des sog. Braunwerdens zu schiitzen. Ahnlienb@im WeiBwein wird auch bei der
Rotweinbereitung, wenn notig, die Maische mit Zucéegereichert, wobei festzuhalten ist,
dass die meisten Rotweine der Welt in verschiedefhasmall nachgebessert werden, um den
Alkoholgehalt und das Geschmacksbild zu verbesdealls eine Entsauerung nétig sein
sollte, so kann diese in diesem Maischestadiumeragnmen werden, wobei die biologische
Entsduerung fur den Geschmackscharakter des sp&eteeines eher von Vorteil ist. Die
endgultige Garung der Rotweinmaische erfolgt zumeiigenen ,Garstdnden“ oder sog.
,Roto (Rotations)-Tanks*®

Bei der Rotweingarung bildet sich an der Oberflades Géarbottichs ein sog. Trestehut,
welcher durch aufsteigende Balgteilchen gebildetdwDiese Schicht kann, wenn sie in
Kontakt mit Luftsauerstoff kommt, sehr schnellumwaoder essigstichig werden. Aus diesem
Grund mussen die Bottiche abgedeckt und der Ttredt&ontinuierlich untergerihrt werden.
Viele Géarstande sind bereits mit einem Zwischenhodesgeriistetet, der den Tank vom
Luftsauerstoff abschliel3t und gleichzeitig ein Aaigen dieser Teilchen verhindert. In den

sog. Roto-Tanks wird die Maische in bestimmten rirdben automatisch umgewalzt und

196 Ehd. Seite 25
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somit derselbe Effekt erreicht. Da die Rotweinmagsein sehr guter Hefendhrboden ist,
verlauft die Garung im Gegensatz zum Weil3wein hier schneller und ist etwa in 3 bis 5
Tagen abgeschlossen. Nachdem der vorhandene Zucletwa zwei Drittel abgebaut wurde,
wird 0Ublicherweise die Maische abgepresst und dan rentstandene Jungwein in
verschiedenen Fassern abgefullt, wo er endvergemeh Der Grund fur dieses Vorgehen
liegt in der Tatsache begraben, dass in diesereRtesWeinbereitung der Farbstoffgehalt des
Weines eher dazu neigt wieder zuriickzugehen, wardererseits die Anzahl der Gerbstoffe
schnell steigt. Nach der endgultigen Garung mussemeu entstandenen Rotweine rasch
geklart werden, dies geschieht genauso wie beimQ(Wainh mittels Filtrierung oder
Zentrifuge. Die Schwefelung des Rotweines ist ing&satz zu der des Weil3weines noch
etwas heikler. Die im Wein enthaltenen Rotweinfaotie reagieren nicht allzu gut auf ein
starkes Schwefeln. Es besteht die Gefahr, dasBadiestoffe durch ein zu starkes Schwefeln
aufgehellt werden. Um dieser Gefahr entgegenzuwijrikeuss der Winzer hier mit besonderer
Sorgfalt vorgehen. Selbstverstandlich kann in dresstadium der Produktion auch eine
Entsduerung vorgenommen werden. Die Verfahren siredt dieselben wie die beim
WeiRwein. In Osterreich wird die biologische Entsdung eher selten bis kaum verwendet,

man behilft sich hier mit sog. kinstlichefi s

Entsduerungsmitteln. Im Ausland hingegen, z.B. i
franzésischen Bordeaux oder Burgund, ist di
biologische Variante weit verbreitet, was sich dabﬁ%
auch im geschmacklichen Charakter der Wer
wiederspiegelt. Alle weiteren Verarbeitungsschritte
in der Rotweinproduktion &hneln, bis auf klei
Unterschiede, denen der WeilRweinproduktion.

Eine weitere Ausbaumdéglichkeit in der Rotweinbenegt bieten franzdsiche Barrique-Fasser.
Der Rotwein wird zum Zweck des Ausbaues bzw. dafeRa kleine Eichenfasser gefullt.

Dort reift er dann vor sich hin und nimmt dabei dgpischen Barrique- Geschmack &H.

197 Epd. Seite 26
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Roséwein

Neben den beiden klassischen Sorten Weil3 und Rotegiauch noch die sog. Roséweine.
Diese weisen einen zart rotlichen Farbton auf umdd svor allem
geschmacklich quasi ein Mittelding zwischen Rotd uWNeilBwein. Ein in
Osterreich sehr bekannter Vertreter dieses Weintigis der in der
Weststeiermark gekelterte sog. ,Schilcher”. Die &®wsine werden aus
blauen Trauben bereitet, die aber nicht wie die Be$weines auf der
Maische vergoren werden. Die Maische wird nach reird@irzen
Mischungszeit sehr schnell gepresst. Dieser Vorgdomglt sehr stark jenem
der WeilRweinverarbeitung. Die restliche Weitervieetung ist dieselbe wie
die des WeilRweines. Die fruchtig frische Weinsat#eut sich in letzter
Zeit groRer Beliebtheit und manche Regionen, wik die Weststeiermark,

haben diesen Weintyp zu ihrem Aushangeschild geni&th

Abbildung 54

198 Ehd. Seite 27
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Geschichte des Weinbaus im Burgenland

Die Geschichte des Weinbaus auf dem Gebiet desgkauBurgenlandes ist eng mit dem
Beginn des Weinbaus in Osterreich verbunden. Divefsinde von sog. Rebmessern
keltischen Ursprungs aus der Laténe-Kultur (ca. ¥5Chr. - 50 n.Chr.) am Veitsberg bei
Guns lassen die Vermutung zu, dass bereits dieeikedtuf dem Gebiet des heutigen
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Romer errichteten jedenfalls in der von ihnen er@peProvinz Pannonien, welche ungefahr
der Flache des heutigen Burgenlandes entspricliteieungsanlagen und sog. Maierhofe,
wo sie Ackerbau, aber auch Weinbau betrieben. ggpiter sog. Bernsteinstralle (Verbindung
zwischen Ostsee und Adria) und Militarstralen antgtn neue Stadte, wie Carnuntum
(Altenburg) oder Scarbantia (Odenburg/Sopron). dafldieser StraRen und um die neuen
Stadte, Hofe und Militarlager kam es zu einer Ahsumg des Weinba?&®

19 Barb, A.A., Unter rémischer Herrschaft, In: Burgami. Landeskunde, Burgenlandische Landesregierung
(Hg.), Osterreichischer Bundesverlag fiir Untertidtssenschaft und Kultur, Wien 1951, Seite 207
20 waldbott, Marietheres, Burgenléndisches Weinbéglition Roetzer, Eisenstadt-Wien 1983, Seite 9
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Von dieser durch die Rémer ausgeldsten Intensingedes Weinbaus zeugen diverse Funde,
wie ROmersteine mit Weinbauornamenten und Weinhditggz.B. die Ausgrabung einer
romischen Weinbaupresse in Winden am Neusiedlerdgiese und andere sehenswerte
Funde sind allesamt im Museum in Eisenstadt unmh&tenger zu bewundern. Wahrend der
romischen Blutezeit siedelten sich in der Provirannien zahlreiche Volker, wie zum
Beispiel die Quaden, Markomannen, Ostgoten odeneXlaan. Sie erhielten Siedlungsland
und mussten im Gegenzug dafur die Grenze in Richtdsten absichern. In der Zeit der
Volkerwanderung drangen immer wieder nomadisch@detaevolker, wie die Hunnen oder
Awaren, auf der Suche nach besseren Lebensbediegurgl Land in den Donauraum vor.
In dieser unsicheren und verwirrenden Zeit muss\dembau arg gelitten haben und durfte

mancherorts gar zum Erliegen gekommen &¥in.

Schliel3lich fiel die Provinz Pannonien nach langeseinandersetzungen im Jahr 433 n. Chr.
in den Herrschaftsbereich des Hunnenkonig AttilaciN dessen Tod im Jahr 453 n. Chr.
befreiten sich die dort ansassigen germanischeppg@ruvon der Herrschaft der Hunnen. In
der folgenden Zeit kam es auf dem Gebiet Pannonieas standig wechselnden

Herrschaftsverhaltnissen. Nach dem Rickzug der etunibernahmen die Ostgoten die
Herrschaft, ihnen folgten nur wenig spater die iBkmflrsten, die sich jedoch auf der Suche
nach einer neuen Heimat bald nach Westen wandiemathstes kamen die Langobarden,
die jedoch im Ausgleich mit ihren 6stlichen Nachhaten Awaren, die Provinz Pannonien
um 568 n. Chr. an eben diese abtraten. Eine kueie dér Stabilisierung brachte die

Herrschaft des Frankenkdnigs Samo mit sich. Ihnargeles, seine Herrschaft tief in den
Einflussbereich der Awaren auszudehnen. Unter sefigerschaft wurde erneut Ackerbau

und womaoglich auch Weinbau betrieben. Nach dem dexiKonigs im Jahr 665 n. Chr. war

es seinen So6hnen nicht mdglich, die Provinz Pammogegen den Ansturm der Awaren zu
verteidigen, die ihren Machtbereich bereits bisdeéa Enns ausdehnen konnten. Auf diese
unruhigen Zeiten folgte im weiteren Verlauf einadére Phase der Stabilitat. Diese Zeit ist
dem energischen Auftreten des Frankenkoénigs unergpaKaiser Karl, genannt der ,Grol3e*

zu verdanken. In einem langwierigen Krieg (791 3 80 Chr.) besiegte er die Awaren und

dehnte seinen Einflussbereich weit in die ungadstiefebene aud?

21 Epd. Seite 12
292 Ejchinger, Maria Magdalena, Mag., Wirtschaftsgepbische Strukturanalyse der Weinwirtschaft im
Burgenland, Dissertation an der WirtschaftsunitétaVien, Wien 1981, Seite 48
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Was folgte war die Errichtung der sog. pannonisdBegnzmark, in der sich die Verhaltnisse
langsam wieder normalisierten, was sich naturliokitps auf alle Teile des wirtschaftlichen

und gesellschaftlichen Lebens und selbstverstédndlich auf den Weinbau auswirld®.

Nach dieser Zeit der Umwalzungen verbesserten tewganisierten aus Bayern angesiedelte
Klostergemeinschaften und deren mitgebrachtes Wiasd Erfahrungen den Ackerbau und
Weinbau in der Ostlichen Grenzmark. Es kam zur (ining der sog. Dreifelderwirtschaft
und Kaiser Karl liel3 zur Verbesserung des hiesigéginbaus Reben aus Burgund nach
Pannonien bringen. Wie im oberen Teil bereits entadilt er auch als Begrinder des nicht
nur im Burgenland sondern in ganz Osterreich soiel&n und geschatzten
.Buschenschanks” oder ,Heurigen®“. Auf diese fir demnonischen Weinbau so wichtige
Zeit folgte nach dem Tod Karls des Grof3en 814 . €ime erneute wechselhafte Periode.
Die Aufteilung des karolingischen Reiches unter &éhnen von Karl dem Grof3en hatte zu
einer kurzen Zeit der Schwache gefiihrt, welche ptorom Reitervolk der Magyaren
ausgenutzt wurde, um sich der Provinz Pannonidmeméchtigen. Die Magyaren begnigten
sich jedoch nicht mit dieser Eroberung, sondernfiiieten Uber Jahrzehnte hinweg blutige
Raubziige gegen Westen und fielen immer wieder iatdebland, Frankreich oder Italien
ein %

Erst dem Sachsenkoénig Otto | gelang es, im Jahm9%&hr. die Magyaren bei der Schlacht
auf dem Lechfeld entscheidend zu schlagen und kmuidcdngen. Um nun nicht dasselbe
Schicksal wie ihre Vorganger, die Hunnen oder dieafen zu teilen, namlich Ruickzug nach
Osten oder Assimilation ihrer Kultur innerhalb damsassigen Gruppen, lieBen sich die
Magyaren im sog. westungarischen Raum, welchePdiginz Pannonien beinhaltet, nieder
und wurden sesshaft. Damit war der Grundstein &i$r spatere ungarische Konigreich gelegt.
Der Grunder des ersten ungarischen Kdnigreiches wastlichem Vorbild, Kénig Stephan I,
ging als grofR3er Reformer und frommer Christ in @eeschichte ein. Er befriedete das Land
uns stabilisierte die Herrschaftsverhaltnisse insiMegarn. Seine Frau, die bayrische
Herzogstochter Gisela, brachte viele deutsche &iadhd Adelige ins Land, welche dem

Land wirtschaftlichen Aufschwung bescherten. Erggddnd fur den Aufschwung des

23 \aldbott, Marietheres, Seite 14 und vgl. dazu \iésth, Josef, Weinbau im Burgenland, In: Berger,
Andreas, Lang, Alfred (Hg.) Landwirtschaft im Bunggnd. Strukturen und Probleme, Osterreichischer
Agrarverlag, Klosterneuburg 1995, Seite 48

204 Ebd. Seite 49 und vgl. dazu Karin Fischer Aussétalturgeschichte des Wiener Weinbaues. Von deeltirz
bis Heute, Magistrat der Stadt Wien, MA 7 — Ref&ttdtarchéologie, Begleitband zur gleichnamigen
Ausstellung, Wien 2007, Seite 25
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Weinbaus war aber mit Sicherheit die Arbeit detedi@enserménche von Heiligenkreuz. Sie
wurden um 1200 n. Chr. zur Missionsarbeit und Uidiarung ins Land geholt. Ihr enormes
Wissen und ihre vielseitigen Fahigkeiten auf alebieten der Technik und Landwirtschaft
waren Uber die Grenzen bekannt und geschatzt. Steaen dem Weinbau im heutigen
Nordburgenland zu einer nie da gewesenen Zeit lige Bnd des Aufschwungs. Die Monche
errichteten Entwasserungsgraben, nahmen Bodenpraierbeobachteten die klimatischen
Gegebenheiten, was es ihnen ermdglichte, geeightkten fir die Anpflanzung von
Weinreben zu ermitteln. Des weitern brachten sienlwauch die bekémmliche Rebe
-Rheinnriesling” ins heutige Nordburgenland. Im theiten und stdlichen Teil des heutigen
Burgenlandes waren es vor allem die Familien Lutemshurg und die Gussinger Grafen, die
dem Weinbau zur Ausbreitung verhalfen. Die MalRnahmder Monche und
Gutsherrenbesitzer waren ein Vorbild fir die eihtat Bewohner und Siedler, so dass es
kaum eine Ortschaft gab, wo nicht Weinreben zudmaaren. Der Weinbau wurde von nun
an zu einem bestimmenden Faktor in Westungarn ehdtd sich stark aus. Es entwickelte
sich ein reger Exporthandel, welcher bis nach M@&h8zhlesien, Polen und sogar bis nach
England reichte. Die ungarischen Weine waren sebsclgitzt und dem damaligen
Osterreichischen Wein qualitatsmafig weit vorausas wzur Folge hatte, dass von
Osterreichischer Seite strenge Ausfuhr- und Dufuttdaerbote erlassen wurden. Diese
Verbote wurden jedoch durch die Vergabe von Pgide meist unterlaufen. Seit der
Herrschaft der Arpadenkdnige und ihren Nachfolgemurde das Koénigreich Ungarn ein
entscheidender wirtschaftlicher und politischer takn Europa. Nach der fir die Ungarn
jedoch so katastrophal endenden Schlacht bei Mahacshre 1526 fielen grol3e Teile des
Landes fur tber funfhundert Jahre an die siegreidiigken. Eine andere Macht, namlich die
Habsburger, sicherten sich nach dem Tod des junggarischen Konigs Ludwig Il aus dem
polnischen Geschlecht der Jagellonen, der bei ddaéht in Mohac zu Tode kam, dank ihrer
geschickten Heiratspolitik ebenfalls einen Teil dagarischen Landes, welches nun de facto

zu einem Bestandteil der Habsburger Monarchie wtftte

Aufgrund der Eroberung Ungarns durch die Tirken lesmim schmalen, den Habsburgern
verbleibenden Streifen im Westen Ungarns zu einarfs¢hwung des Weinbaus, da viele
Hofe und Markte ihre Produktion in den christlich@ail Westungarns verlegten. Neben
diesen politischen Veranderungen setzten dem Weiabah noch natirliche Katastrophen,

wie das Auftreten der Pest und diverse Heuschredkevirme, stark zu. Diese Krisen

205 \waldbott, Seite 18ff.
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konnten nicht zuletzt dank des Eingreifens der Halger im 16. Jahrhundert Gberwunden
bzw. abgefedert werden. Ein gutes Beispiel fur dateresse der Habsburger am
burgenlandischen Weinbau bildet das Auftreten degatischen Koénigswitwe Maria, der
Enkelin Kaiser Maximilians. Sie war eine geschaftbtige Frau und zeigte deshalb auch viel
Interesse am Weinbau. Sie erlaubte im Jahr 1524 dden Marktflecken Rust, Jois und
Neusied|, ihre Weinfasser mit den Brandzeichen Bnd N zu versehen, was als eine Art
Markenschutz zu verstehen war. Dieses exklusivéhiRegarde spater von Kaiser Ferdinand
bestétigt. Konigin Maria nutzte geschickt ihre em@eziehungen zum Hause Habsburg aus,
um ihren burgenlandischen Wein quasi unter died.eutbringen. Die Ruster und Neusiedler
Weine waren wegen ihrer guten Qualitat und ihrekd@@@mlichkeit sehr bekannt und wurden

in vielerlei Hinsicht den damals bekannten Tokajinen gleichgestelf®

Besonderes der sog. ,Ruster Ausbruch® war ein lgggter und begehrter Wein. Die
Hauptsorte im damaligen Weinbaugebiet Rust und &lezksied| bildete der Furmit (in Rust
und in Odenburg ,Zapfeter* genannt). Diese Sortildbi im Spatherbst rosinenartige
zusammengeschrumpfte Trockenbeeren. Der Furmginst sehr spat reifende Sorte, welche
eben nur in dieser klimatisch begtnstigten GegentieMuropas die fur einen SufRRwein
noétige Uberreife erreicht. Die erste Sammlung di@seckenbeerentrauben wurde ,Essenz*
genannt. Die zweite, qualitativ hochwertigere Asslebei der die mit Trockenbeeren
gemischten, schénen Trauben ,ausgebrochen® wurd@zeichnete man als ,Ruster
Aubruch®. Eine Stadt die besonderes von diesem \WWeofitierte war neben der Stadt Rust
die Stadt Odenburg. Durch geschickte Landgewinieeydm Ruster Hiigelzug bis zum See
reichten sowie durch die Unterstellung von Ortere Wi6rbisch oder Wolfs unter ihren
Herrschaftsbereich, nahm die die Stadt im 14. iatttért eine fuhrende Stellung im Weinbau
des pannonischen Raumes ein. Odenburg verzeicleneta steilen Aufstieg und wurde
schlieRlich 1681 zur kéniglichen Freistadt erhole von der Grundherrschaft befréit.
Spatere Konflikte, wie die Turkenkriege 1664, diartzzenkriege 1700 - 1709 oder der
Franzosenkriege 1809, fuhrten zu erneuten Zergg@rurauf dem Gebiet des heutigen
Burgenlandes. Die Kriege verursachten jedoch neingtre Schwankungen in Bezug auf die

Anbauflachen von Weinrebéff

2% Epd. Seite 23

27 Ratz, Alfred, Der Burgenlandische Wein im Wande deit, In: Traxler, Hans und Altman, Hans (HgasD
Osterreichische Weinbuch, Wien 1963, Seite 85

28 \Wohlfarth, Josef, Weinbau im Burgenland, In: Bergendreas, Lang, Alfred (Hg.) Landwirtschaft im
Burgenland. Strukturen und Probleme, Osterreickiségrarverlag, Klosterneuburg 1995, Seite 49
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In vielerlei Mal3hahmen versuchten die Habsburgen, \destungarischen Weinbau, welcher
unter den diversen Konflikten und Kriegen gelittestte, zu unterstiitzen und férdern. So
wurde fur einige Jahre Handelsfreiheit in die b&uohen und schlesischen Lander gewahrt
oder, wie im Falle von Eisenstadt, sogar die figiefuhr von Wein Uber die Leitha nach
Niederosterreich gestattet. Diese Privilegien stefiedoch bei den niederdsterreichischen
Weinbauern, welche ihre klimatisch benachteiligteiMgroduktion zu schitzen versuchten,
auf groRBe Ablehnung, so dass diese Ausnahmen urde&en nach der Uberwindung
diverser Krisen wieder aufgehoben wurden. DarUbémauds waren die standigen
Streitigkeiten fir den Weinhandel auf3erst schagdiodass versucht wurde, die Konflikte, die
auch oft politisch oder konfessionell motiviert way schnell zu bereinigen. Trotz all dieser
protektionistischen MafRnahmen gelang es den Wegdiaeten Westungarns, ihre Weine
und vor allem den beliebten ,Ruster Ausbruch® eyfeich zu exportieren. Ein weiterer
positiver Effekt war die Tatsache, dass sich def3@rundbesitz in den profitablen Gegenden
Westungarns im Besitz der Habsburger selbst odeBasitz niederdsterreichischer Stadte
und des kaiserlichen Hofs befand, was zur Folgeéehalass in diesen kaiserlichen und
stadtischen Weingarten der Wein nach den damalsemsigén Methoden erzeugt und
gekeltert wurde. Des weitern wirkten sich diese it@esrhaltnisse auch positiv auf den
Handel aus, da die niederdsterreichischen Stadteesionderes Interesse an der Ausfuhr ihrer
westungarischen Weine hatten. Dadurch unterliefenjexloch des Ofteren die von den
niederdsterreichischen Weinbauern, die keine Weiagain Westungarn besal3en, die
geforderten und etablierten burokratischen Anfardgen. Auch der kaiserliche Hof nahm
grofRe Mengen Wein fur sich selbst in Anspruch uirddrte, so weit es ihm maoglich war,
dessen Export?® Eine weitere groBe Errungenschaft auf dem Gelsst Weinbaus und
dessen Verarbeitung, welche ebenfalls auf diealine® der Habsburger zuriickreicht, bildete
die Grundung der ,Landwirtschaftlichen Bildungs-kahstalt® in Ungarisch-Altenburg
(heute Magyarovar) im Jahre 1818. Dort wurde netreteren landwirtschaftlichen Methoden
und Techniken auch bereits Wein- und Obstbau toéet>*°

209\waldbott, Seite 25ff
20Ehd. Seite 28
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Ein weiterer bemerkenswerter Aspekt bildete diesdette, dass sich in der folgenden Zeit in
der Gegend zwischen Rust und Poéttelsdorf ein Wéains&nbau der Sorten vollzog. Anstatt
des traditionellen Weilweinanbaus wurden viele Aifibahen auf Rotweinsorten umgestellt,
welche von ausgezeichneter Qualitat waren und veégltww Ruhm erlangten. Der Grund daflr
ist in der Tatsache zu suchen, dass der franz@sRolweinbau gut drei Jahrzehnte friher als
die Osterreichische Rebkulturen von der Reblausi¢esucht wurde. Die Folge war, dass ihre
Rotweinproduktion auf dem europaischen Markt atugfied somit eine Licke entstand,
welche sofort von den burgenlandischen Weinbaugaseei ausgeftillt wurde. Dort wurden
sogleich grof3ziigig Rotweinsorten ausgesetzt, besesdhervorzuheben ist hier die Rebsorte
Blauer Burgunder. Durch dieses schnelle und gekhielandeln gelang es den dortigen
Weinbauern, Uber Jahrzehnte die Stellung des feasdien Rotweins auf dem européischen
Markt zu Ubernehmen. An die Stelle des Blauen Buodgu trat spater Gberall der
Blaufrankische. Die Rotweinernten machten bis 1§@760% des Gesamtabsatzes aus. Die
aus diesen florierenden Geschéaften mit dem Rotweidl erwirtschafteten Gewinne
ermoglichten es den Winzern des nordlichen undergih Teils Pannoniens, in der spateren
Reblauskrise ihrer Reben schneller auf die neueterldgsreben umzustellen als in gesamt
Osterreict.*

Trotz all der Zerstérungen und Veranderungen, weldie vorherigen Jahrzehnte mit sich
brachten, konnte der Weinbau stetig zunehmen usdeaehnt werden. Die gréfte und
nachhaltigste Zasur sollte jedoch erst folgen. éVités 19. Jahrhunderts kam es auch auf dem
Gebiet des heutigen Burgendlandes zum Auftretearsier Pilzkrankheiten und Schédlinge,
wie Oidium, Peronospora und nicht zu vergessenRidrlaus. Wie im oberen Teil bereits
beschrieben, hatten diese Krankheiten fir den Veéeinin Osterreich und Europa
katastrophale Folgen, von denen auch die Weinperdan auf dem Gebiet des heutigen
Burgenlandes nicht verschont blieben. Wie beraitgibnt, leistete Prof. Freiherr von Babo
vor allem in der Bekampfung der Reblaus echte Branbeit. In Westungarn war es Prof.
Vetter von der Landwirtschaftlichen Bildungs-Lefstalt in Ungarisch-Altenburg, welcher
die Methode des ,Aufpfropfens* relativ frih aufdnifind etablierte. Er gilt als der Retter bzw.

Neubegriinder des heutigen burgenléndischen Weirtfaus

211 Ratz, Alfred, Der Burgenlandische Wein im Wande deit, In: Traxler, Hans und Altman, Hans (HgasD
Osterreichische Weinbuch, Austria Press, Wien 198@e 88f
#2\Waldbott, Seite 29
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Die Umstellung war jedoch mit Kosten verbunden brathte auch Ernteausfalle mit sich, so
dass sie nur dort vollzogen wurde, wo der Weinban Haupterwerbszweig bildete. Wie
bereits erwahnt, ging die Umstellung im nordlichemd mittleren Teil Pannoniens aber
schneller als in gesamt Osterreich vor sich, daedi@ebiete die notigen Kosten dafur aus
ihren erfolgreichen Rotweinverkaufen bestreitenriten. Als positiver Aspekt dieser Krise
lasst sich eine deutliche Qualitatssteigerung im Weéeinwirtschaft verzeichnen. Im
Nordburgenland traten an die Stelle der alten Seutenit neue Sorten wie Muskat-Ottonel,
Neuburger, Miller-Thurgau oder Gruner Veltliner.eDnaturreine, nicht aufgebesserte
Muller-Thurgau-Spéatlese reifte zu sog. ,Ausbriicheméran, ohnedass dabei die alte
Auslesetechnik angewendet werden musste, was ichtugine Arbeitserleichterung
bedeutete. In Mittel- und Stdburgenland ging magrand der Bodenverhaltnisse dazu lber,
verstarkt Rotweinsorten anzubauen, wobei sich bierbr allem die Sorte Blaufrénkischer

durchsetzté®®

Mit dem Ende des 1. Weltkrieges und der Zerschlggiler Habsburgermonarchie kam es
auch im bis zu diesem Zeitpunkt in dem zu Ungarhdogenden sog. Westungarn zu
drastischen Veranderungen. Im Jahre 1921 entstahdch den Anschluss der
westungarischen Komitate Mosen, Sopron und Vasiameue Republik Osterreich, das
heutige Gebiet des Burgenlandés.

Erst jetzt kann man vom ,Burgenland” als eigensiges! Weinbauland sprechen. Der Name
Burgenland leitet sich nicht, wie oft falschlichese angenommen wird, von den vielen
Burgen im Land ab, sondern ist zurlckzufihren aeh ddamals Ublichen Namen
»Vierburgenland®, von dem das spatere Burgenlargkbditet wurde. Das Land erhielt somit
seinen Namen von den vier Komitatsstadten Bregs Wieseburg, Oderburg und
Eiserburg. Fur die neue Republik Osterreich war der Anschiliss Burgenlandes in Bezug
auf den Weinbau eine positive Sache. Sie profgieror allem von der langen und
ausgedehnten Weinbautradition dieses Laftfes.

213 \Wohlfarth, Josef, Seite 50

24 \aldbott, Seite 30

215 Bauer, Wilhelm, Burgenlandischer Weinbau in deit Z820 bis 1938, In: Der Winzer, 47. Jahrgang/Heft
Mai 1991, Seite 21
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Die Auswirkungen des 1. Weltkrieges und des Zusanimehes der Habsburgermonarchie
waren jedoch auch fur den Weinbau im Burgenland Naohteil, wobei aber durchaus eine
Ausweitung der Anbauflachen zu verzeichnen ist.riBetdie Gesamtweinbauflache 1927
etwa 4.770 ha, so hatte sich diese 1958 in 22332@nGemeinden des Landes auf 9058 ha
fast verdoppelt™®

Die Uberwindung der widrigen Verhaltnisse nach demWeltkrieg ist nicht zuletzt den
sinnvollen FérdermalRnahmen der damaligen zustamdsgellen zu verdanken. Vor dem 1.
Weltkrieg war der burgenléndische Weinbau dem ieddrosterreich und der Steiermark
noch voraus, da bereits in den 1890er Jahren diestéliomg auf amerikanische
reblausresistente Unterlagsreben fast zur Ganzesablpssen war. Nach dem Anschluss des
Burgenlandes an Osterreich bedurfte es jedoch eimeeuten Regenerierungswelle der
bereits vorhandenen Reben und einer Umstellungliauieu entwickelten Rebsorten (Kober
und Teleki) und KultivierungsmethodéH.

Es fehlte nicht nur an Schnittweingéarten, Vortréibbern oder modernen
Schadlingsbekampfungsmafl3inahmen, sondern es fehnltdlem an den nétigen Kenntnissen,
um einen modernen Weinbau effektiv zu betreibentcBwahlreiche Exkursionen in die
fortschrittlichen niederdsterreichischen WeinbaugiehbGumpoldskirchen, Wien und in die
Weinschule Klosterneuburg sollten diese Defizitettgeamacht werden. Von diesem
Zeitpunkt an war auch der Siegeszug der neuen kamésthen Unterlagsreben ,Kober* und
.1eleki® im Burgenland nicht mehr aufzuhalten. Deegweite Regenerierungswelle ging
rasch vor sich und ist zu einem guten Teil der &ndigen Landespolitik und ihrer
Subventionierungs- und Forderpolitik aber auch der Jahr 1928 gegrindeten
Landwirtschaftskammer des Burgenlandes zu verdanken weiteren Verlauf wurden
Schnittweingarten angelegt, Rebveredelungskurseehatign, Fragen in Bezug auf die
vernunftige und zeitgemafe Dingung erortert, ddybduser errichtet und die Weinbauern
in Weinbauvereine zusammengefuhrt. Alte und bewé&kdelreiser wurden selektiert bzw.
neue angeschafft und gleichzeitig die sog. altaekdrager beseitigt und in weiterer Folge
auch die Weingarten in Bezug auf die Sortenreinigepruft. Ein weiterer interessanter
Aspekt der Verédnderung bildete die zunehme Tendkrz Abkehr von der muihevollen
Handarbeit hin zur Gespannbearbeitung, Motorfrasdar Weinbergzugseilwinden. Die
Kellertechnik war natirlich von dieser Welle an &®iderung nicht verschont geblieben. Es

wurden Beispielkeller errichtet und Kellerwirtsctskiurse oder auch Wanderkurse

1% Ratz, Alfred, Seite 89
27 Reuter, Emmerich, Der Weinbau des Burgenlandeg&urgenlandische Heimatblatter 9, Eisenstadt 1947,
Seite 69f.
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abgehalten, was zu einer Steigerung der QualitatViembau fuhrte. Dieser Aufwarts- bzw.
Aufholtrend hielt im Burgenland bis zum Beginn déseiten Weltkrieges an und brachte
groRRe Erfolge mit sich™®

Das Jahr 1938 war auch fur das Burgenland, wie gésamt Osterreich, ein sog.
Schicksalsjahr. Mit dem Einmarsch der deutschempen in Osterreich endete nicht nur die
Selbststandigkeit des Staates Osterreich sondeindia des Bundeslandes. Das Gebiet des
Burgenlandes wurde aufgelést und die verschieddresle wurden den damaligen Gauen
Niederdonau und Steiermark angegliedert. Somitehiinit einem Schlag das Burgenland zu
existieren auf. Auch fir den Weinbau auf dem Getdést Burgenlandes hatte die Herrschaft
der Nationalsozialisten und der von ihnen initeer2. Weltkrieg massive Folgen und
Veranderungen mit sich gebracht. Die fur den Wainbendtigten Arbeitskrafte wurden zur
HJ (Hitlerjugend), zum RAD (Reichsarbeitsdienstynmz Militdr oder zum spéteren
Volkssturm  eingezogen. Uberdies kam es zu erhehlich kriegsbedingten
Mangelerscheinungen an Schadlingsbek&dmpfungsmitt€bmstdiinger, Maschinen und
Geraten, die fur den Weinbau und die Kellerwirtschaenottigt wurden. Die spéatere
Errichtung des sog. ,Sudostwalles”, welche eineRgrazahl an Menschleben - meist
Zwangsarbeiter - forderte, fuhrte dazu, dass vialeingarten verloren gingen. Weitere
Zerstorungen erfuhr der Weinbau zudem durch dieittelbaren Kriegshandlungen, welche
sich auf dem Gebiet des Burgenlandes abspieltendemdentsprechend auch zu grof3en
Fluchtbewegungen unter den Weinbauern fuhrten, ssodeele Weingarten gar nicht erst
bearbeitet werden konnten und somit die Schadeh wexgrof3ert wurden. Hinzu kam noch
die kriegsbedingte Zerstérung von Maschinen unditear welche fur den Weinbau und auch
die Kellerwirtschaft benotigt wurden?

Die enormen Zerstorungen, welche sich auf alle Rigpdes menschlichen Daseins verteilten,
waren mit nichts zu vergleichen, was die Menschjgedlurchlebt hatte. Mit dem Sieg der
Alliierten und Sowjetrusslands im Jahr 1945 Ubes dationalsozialistische Deutsche Reich
endete der verheerende 2. Weltkrieg. Das Ende désgd§ bedeutete aber auch die
Wiedererrichtung des Burgenlandes als eigenstasdi)endesland der neuen Republik
Osterreich. Der Krieg hatte den Weinbau und die npfeiduzenten in dem jungen
Bundesland stark getroffen. In seiner Entwicklungde er auf den Stand von vor 25 Jahren
zuriickgeworfen. Die Bedingungen fiir einen Neuanfaagen dementsprechend schie€@ft.

28 Ehd. Seite 70f. vgl. dazu Rommer, Alois, Die Emtdiing des Nordburgenléandischen Weinbaues nach dem
2. Weltkrieg, Diplomarbeit WirtschaftsuniversitatiéM, Eingereicht am 16.01.1982

“9Ebd. Seite 72

220 Ephd. Seite 73 und vgl. dazu Eichinger Seite 67
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Eine weitere Schwierigkeit bildete die Tatsachessddas Burgenland in die sowjetische
Besatzungszone fiel und damit vom Rest Osterrejolasi isoliert agieren musste. In der Zeit
nach dem Ende des 2. Weltkrieges war der Weinbapts@chlich damit beschattigt, die
durch den Krieg hervorgerufenen Schaden zu beseitig/einproduktion wurde vorerst nur
zur Selbstversorgung betrieben. Die Weingartenfiachagen in Osterreich in der Zeit
zwischen 1945 und 1950 stabil bei etwa 32. 00Gabhdas Burgenland entfielen rund 7.000
bis 8.000 ha Anbauflache. Dabei handelte es siohgndf3ten Teil um sog. Stockkulturen mit
nur einem kleinen Anteil an Drahtrahmenkulturen, beio diese Flachen hauptsachlich
traditionell bewirtschaftet wurden. In der Nachigseeit setzte im Burgenland sowie auch in
anderen Teilen von Osterreich langsam ein

weinbautechnischer Wandel ein. Dieses

Umdenken wurde durch die Ideen der sag
~Hochkultur bzw. der sog. ,Weitraumkultur*
oder des Weinfeldbaus  von Lenz Mo
ausgelost. Diese beglnstigten die einsetzep
Mechanisierung im Weinbau und trugen da L

bei, dass ab den Fiinfziger bzw. Sechzige

/

—

Jahren neue Weingarten unter

Abbildung 56
Beriicksichtigung der neuen Technike::
angepflanzt wurden. Bestehende alte Anlagen wuggeodet und an die neuen technischen
Gegebenheiten angepasst. Diese Rationalisierung@ezug auf den Anbau und Bearbeitung
ermoglichten es, trotz eines Mangels an Arbeits&raflie vorhandenen Weingartenflachen

rasch zu vergroRer3?

Bei der Auswahl der Sorten beschrénkte man sichszwgher auf Weildweinsorten, wie
Miller-Thurgau, Muskat-Ottonel, Gruiner Veltliner,efer Burgunder oder Welschriesling.
Es wurden aber auch Rotweinsorten, wie Zweigelt &llaufrankischer ausgepflanzt. Diese
WeilRweinlastigkeit erwies sich jedoch Mitte der @88 Jahre als Fehler, sodass viele
Weingarten spater auch mit Rotweinsorten wie 2Zweigglaufrankischer, Cabernet
Sauvignon und Merlot bestickt wurden. Aufgrund giglen Absatzlage und des vorhandenen
Maschinen- und Arbeitskraftepotentials wurde derinbau auch sehr bald fur viele bisher
rein landwirtschaftliche Gebiete und Betriebe iagsant. Landwirtschaftliche Grof3betriebe

21 Einster Josef und Szmolyan, Stefan, Die Entwidldas bgld. Weinbaues, In: Mag. Dr. Josef FallggM
Floiger, Michael u.a. (Hg.), Geographisches JahmRurgenland 2003, Vereinigung Burgenlandischer
Geographen, Neutal 2003, Seite 49
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begannen, auf den maschinell leicht zu bearbeiteelenen Flachen Weinbau zu betreiben.
Die neuen Rahmenbedingungen fiihrten schlief3liclu,ddass sich die burgenlandischen

Weinbauflachen in ihrer weiteren Entwicklung enarengroRertei®2

Zwischen 1950 und 1980 vergroRRerten sich die Waeiftddehen (unter diesen Begriff fallen
sowohl Edelweinflachen, Direkttrager, Schnittweingé und Rebschulen zusammen) von
8.518 ha auf bis zu 20.857 ha. Das bedeutete fiast\éerdreifachung der Anbauflachen
innerhalb von nur dreiRig Jahren. Die Ursachenrdatiren neben der guten Ernteergebnisse
und der positiven Preissituation u.a. auch in efaklchen Einschétzung der Steigerung des
pro Kopf Weinkonsums zu finden. Im Jahr 1950 bettagWeinkonsum pro Kopf noch etwa
12,7 Liter pro Jahr. 1960 betrug er bereits 18t8rlpro Kopf und Jahr. Ab den 1970er Jahren
gab es dann keine wesentlichen Steigerungsraten Mkltden 1990er Jahren kam es sogar
zu einem Ruckgang im Verbrauch. Ein weiterer Griimdlie Erweiterung der Anbauflachen
war in dem Versuch begrundet, die aus dem sinkeWeéeorauch entstammenden drohenden
Einkommensverluste durch FlachenvergroRerungerompknsieren. Die Produktionskosten
stiegen und konnten mit den Verkaufserldsen niclihatien. Daraus resultierte eine Art
Flucht in die Mengenproduktion, bei der vor alleme @Qualitat litt. Die Ausweitung der
Rebflachen forderte natirlich die Gefahren eineergloduktion und wirkte sich dadurch
auch wiederum negativ auf den Preis ds.

Dies mundete schliel3lich in den bereits weiter obgirterten Weinskandal mit all seinen
Folgen und Veradnderungen. Die Weinexporte gingeickubzw. kamen fast vollstandig zum
Erliegen. Besonderes das Image des burgenlandidtteembaues, bekannt fur seine suf3en
Weine, wie Spatlese und Eiswein, hatte enorm galitMit dem Weingesetz von 1985 traten
auch im Burgenland die bereits oben erwahnten Negen in Kraft. Was folgte war ein
Umdenken im 6sterreichischen Weinbau, der auchBdagenland erfasste. Die Katastrophe
wurde von vielen jungen gut ausgebildeten innoeatiWinzern nicht nur negativ gesehen,
sondern auch als Chance wahrgenommen, neu zuneegiBetriebe wurden an die jingere
Generation Ubergeben und diese hatte im Gegensatiteren Generation ein neues Motto.
Man setzte nun nicht mehr auf Masse, sondern aasd€l. Neben dem Umdenken bei den
Winzern begann auch ein Umdenken bei den Konsumgedie jetzt nicht nur mehr auf den
Preis achteten. Die Qualitat riickte immer mehrein Wordergrund®

22 Epd. Seite50

22 \Wohlfarth, Josef, Weinbau im Burgenland, In: Bergendreas, Lang, Alfred (Hg.) Landwirtschaft im
Burgenland. Strukturen und Probleme, Osterreickis@grarverlag, Klosterneuburg 1995, Seite 50f.
224 Einster Josef und Szmolyan, Stefan, Seite 51f.
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Herr Josef Millner aus Weiden am See im Burgenkuidlderte diese Phase so:

~Wein, beim Wein is so, dass ma hoit wirklich awfaftat ausgaungan san, wia
mei Vota no gorbeit hot, do is auf Menge gaungaa \mia in Betrieb
Ubernomman haum, is hoit doch de Umstellung dochsgvauf Qualitat. Wéau
mit Masse host eigentlich ka God mea vadiena kemmado woa die Umstellung
eben mitn Glykolskandal de beste Zeit, wau esduat mit O augfaungt 1985 oda
86 wis des daun woa, oiso wias so richtig, wau 86 &haugfaungt, im 86a is
daun so richtig losgaunga, wer bleibt lba? Und wagine Freind, de wos a friiha
dahoam woan, des san olle am Flughofn orbeitn gawdp zua Eisnbauhn oda
sunst irgendwo hin und haum eahnere Weingartn metktSaumstog Sunntog
gmocht und haum auf de Qualitat pfiffa, haum dawaubn vakauft und is im
Prinzip, sie lebn, oba es hoit net des Wohre. Qis@tt des net kenna. De
Umstollung woa daun momentan vom Preis her, de autdum da a Floschn
Wein vakauft um 20 Schilling, bei uns hots 30 ubdud 40 scho kost. Oiso
dozumois scho vor 15, 18 Joa. Oda wia laung deg gtho her is, es woa
momentan, woas fian Kundn a Schock. Wauns daurein Mdst haum, es san vu
furtgaunga, haum in Wein kost und haum gsogt, guat jo, oba zteier. Daun
sans furtgaunga, noch ana hoiben Stund sans widarkeund haum mi gfrogt,
Herr Millner kost a eh no dassdlbe. Sog i, desasLiktn, des kost a und des
kennans higeh wos hi wolln und wida kemma, er kesimea. Und sog i, wieso
kemmans wida zruck, sogt a jo, es woa beim Noctbdfioschn um 20 Schilling
zum hobn, oba net zum Tringa. Und do hauma se dagentlich unser
Qualitatsbewusstsein is no bessa gestarkt wordss des no bessa gmocht haum

und es is daum im Prinzip olle Joa wos aundas #amma.**

225 Anhang Seite 176-177, Zeile 34-11
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Die Ruckeroberung des verlorenen Absatzmarkes gurgsehr langsam voran und erwies
sich als aul3erst schwierig. Die Situation war alées andere als rosig. Die Politik versuchte
natirlich mit diversen MalRBhahmen, auf die Entwiokiides Weinbaus, auf die Weinmenge
und die Weinqualitat Einfluss zu nehmen. Unterstizzv. auch teils mitinitiiert wurden all
diese MaBnahmen von der neu gegriindeten Osteseheni Weinmarketinggesellschaft. So
wurden 1991-1993 WeingartenstilllegungsaktionenReduktion der Anbauflachen und zur
Steigerung der Qualitat angeboten bzw. durchgefiibrrch diese Stilllegungsaktionen
wurde der burgenlandische Weinbau bis zum Jahr 1893is zu 4.000 ha reduziert. Der
Weinbau verlagerte sich nun auf die klimatisch windschaftlich profitablen Regionen. Eine
weitere Mallnahme war u.a. die im Jahr 1987 durcigef Reduzierung der Alkohol-
Sondersteuer auf 5%, welche im Jahre 1992 dann egatizel. Als schliel3lich 1995
Osterreich der Europaischen Union beitrat konntienbdirgenlandischen Winzer auch von
dieser Seite her sog. Ausgleichszahlungen aus démdpf in Anspruch nehmen. Sie hatten
jedoch auch mit den bereits im oberen Teil thensaten Herausforderungen, welcher der
EU-Betritt mit sich brachte, zu kdmpfen. SchlieRBliwurde im Jahr 1999 mit dem neuen
Weingesetz erneut ein entscheidender Sprung nade gemacht. Im selben Jahr wurde im
Burgenland auch die Aktion zur Umstellung und Umistirierung im Weinbau ins Leben
gerufen, welche von den Winzern sehr gut angenommede. Es wurden viele alte oder
nicht marktibliche Sorten gerodet und speziell dumenmehr gefragte Rotweinsorten ersetzt,
wobei darauf geachtet wurde, dass die neuen Sbeeeits in sog. Nichtfrostlagen bzw. in

ideale Weinbaugebiete integriert wurdéh.

Im Burgenland hélt seit den 1990er Jahren ein gg@ndrend in Richtung Qualitatsweinbau
an, der Weinbau und der Weinhandel werden zusehentisrnationaler. Diese
Herausforderungen verlangen nach umfangreicher t#®ga und Schulung. Die
burgenlandische Landwirtschaftkammer leistet hierbg ihren Betreuungsmal3nahmen auf
dem Gebiet der Verarbeitung, Produktion und Vermenx hervorragende Arbeit. Einen
ebenfalls nennenswerten Beitrag zur Ausbildung &€mnzer und damit auch zur
Qualitatssteigerung des Weinbaus hat neben derbafeschule Klosterneuburg auch die im
Jahre 1993 gegriindete Weinakademie in Rust gdlei3aeliber hinaus gibt es jetzt bereits
diverse Lehrgdnge und Ausbildungsmdglichkeiten, wiaeB. das Bachelorstudium
.Internationales Weinmanagement" an der Fachhoclisckisenstadt. Der aufstrebende

Qualitatsweinbau im Burgenland wird heute von dengen und gut geschulten

226 Epd. Seite 55f.
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Winzergeneration getragen und fortgefihrt. Die suinaftliche Situation der
flaschenvermarktenden Betriebe entwickelt sich emsighnet. Der Aufschwung wird durch
neue Investition in Produktion und Vermarktung hesels unterstitzt, speziell die
Rotweinbereitung und dessen Verkauf haben starkeh®tamsraten zu verzeichnen. Durch
nationale und internationale Ausstellungen, Messah Weinbewertungen, sowie dank dem
Einsatz und der Kreativitat der Weinproduzentem slie burgenlandischen Weine uber die
Grenzen hinweg bekannt und erreichen internation8lgitzenergebnisse, die den
burgenlandischen Wein zu dem machen, was er heatitenémlich ein qualitatsmalig
anerkanntes Spitzenprodukt mit groBem PotentiadiféiZukunft?’

Der Weinbau im Burgenland kann auf eine grof3e \feggaheit zurtickblicken. Das Gewerbe
hatte Hohen und Tiefen, Katastrophen und Blitezeastéebt und trotz der vielen Neuerungen
und Veradnderungen hat er es geschafft, seine Soetiatt und den landestypische Charakter

seiner Weine zu bewahren.

22T Ephd Seite 64
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Neusiedlersee | R )

Fischamend

Das Weinbaugebiet ——
NEUSIEDLERSEE/,

Dieses Gebiet mit seinen 8.326 ha AnbauflélcheB :
rUeK.a.d. Dethpea

und seinen 3.268 Weinbaubetrieben ist nach dem
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Wein in Osterreich. Bei der Sortenverteilung ist.:*

der WeilRwein mit einer Anbauflache von 5.974isexSTADT :
W
ha gegenuber dem Rotwein mit einer Flache von 330

1.890 ha noch immer Uuberlegen, Wob%-- r._,____.k_

festzuhalten ist, dass sich der Rotwein in diesem__

Gebiet auf dem Vormarsch befindet. Bei d}:gb“dung .
Neuorganisation bzw. Neustrukturierung, welche simhZuge des Trends zum Rotwein
vollzog, spielen die Lagen eine immer gro3ere Rt allem die Lagen an den Auslaufern
des Leithagebirges im Norden des Gebietes biet@fdegr Potential fiir terroirbetonte
Rotweine, aber auch fur Spitzen-Weil3weine, was reghle prominente Winzer dazu
veranlasste, dort Weingartenbesitz zu erwerbenwi2gern sind die Lagen am sog. Wagram
ebenfalls ein begehrtes Pflaster geworden, dadsioth Untersuchungen feststellen liel3, dass
die Hanglagen gegeniber den ebenen Weingartenfidclker beglnstigt sind.
Nichtsdestotrotz lassen sich jedoch auf den kilentetgen Rebzeilen des Seewinkels durch
rationale Bearbeitung gute Trauben fir Basiswenoelyzieren, die am Markt genauso, sogar
in weitaus groRerem Malde als die Pradikatswein@nitAbsatz finden. Die wichtigsten
Rebsorten sind bei WeiRweinsorten der Grine Veltlimd Welschriesling, welche jedoch
eine rucklaufige Tendenz aufweisen. Ihnen folgeh emem gewissen Abstand die Sorten
Weiltburgunder und Mduller-Thurgau. Bei den Rotwelteso ist die am meisten verbreitete
Rebsorte der Zweigelt, ihm folgt eine breite Palethn anderen Rotweinsorten, wie z.B. der
Merlot, Blaufréankischer, St. Laurent aber auch mkele Rebsorte Syrah. Insgesamt gesehen
sind die Rotweine auf Kosten der Weil3weine auf d&ammarsch, wobei auch die WeilRweine
von diesem Trend profitieren, da die Verringerueg Anbauflachen fir Weil3wein stets auch
eine Steigerung der Qualitat mit sich bringt. lileéche und engagierte Winzer folgten
diesem Trend, welcher Mitte der 90er Jahre einsetrid produzieren nun Rotweinsorten,

aber auch weiterhin WeiRBweinsorten, von héchstediGn®?

228 Egle, Seite 314
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Das Seewinkelgebiet, wie diese Gegend auch gemantt bietet ein differenziertes Bild
von Landschaften und Terroirs. Die Grenzen diesslsigtes, welche meist den Grenzen der
politischen Bezirke folgen, entsprechen jedoch tichjanz den geographischen
Voraussetzungen. Der eigentliche Seewinkel befinsieh am sudostlichen Ufer des
Neusiedlersees. Die nordlichen Gebiete um JoisWimdlen liegen an den Auslaufern des
Leithagebirges und passen aufgrund ihres Klimas derdBodenbeschaffenheit besser zum
Neusiedlersee-Hiigelland als zum Seewinkel. Der Bé&inm Seewinkel spielt sich vor allem
auf der sog. Pandorfer Platte und ihren nach SiadenSee hin abfallenden Hangen ab. Die
Pandorfer Platte begrenzt im Norden das Neusi&#ebecken. Der markante Steilabfall
zwischen Neusied! und Halbturn kennzeichnet denrgivey zum Seebecken. Dieser Abfall,
der als sog. Wagram bezeichnet wird, erreicht inst&e bei Neusied| eine Hohe von ca. 50
Meter und wird nach Osten hin allmahlich niedrigét.

Die Platte ist eine ca. 200 KrgroRe Terrasse aus Quarzschottern, die einem Sackel
pannonen Tegel aufliegt. Die Abhange durften uder Mitwirkung der Donau entstanden
sein, welche einst in dieser Gegend floss undauah Sand und Ton mit sich fuhrte und
ebenfalls dort ablagerte. Die Platte liegt ca. ¥&er ber dem Meeresspiegel und weist nur
eine geringe Neigung auf, was den Einsatz von Masohhaturgemalf? begunstigt und somit
den Arbeitsaufwand betrachtlich reduziert. Chanadtisch fur die Pandorfer Platte ist ihre
grof3e Bodentrockenheit infolge der oberflachennalasserdurchlassigen Schotterschicht.
Darlber befindet sich eine Schicht aus angewehigemeidtichem L6ss. Diese Bodetypen sind
den sog. Schwarzerdegruppen zuzurechnen. Die Weengsind in diesem Bereich eben und
leicht wellig. Generell gelten die Lagen am Wagraifsp jene am Abhang der Platte, als die
besseren, da sie einer intensiveren Sonneneinstigaalisgesetzt sind. Am sog. Wagram sind
die Weingarten optimal zur Sonne hin ausgerichi®uf den Lehm-, Sand- und
Schwarzerdebdden gedeihen sowohl dichte und kift®Rotweine als auch hervorragende
WeiRweineg’®

22 Eichinger, Maria Magdalena, Mag., Wirtschaftsgepbische Strukturanalyse der Weinwirtschaft im
Burgenland, Dissertation an der WirtschaftsunitataVien, Wien 1981, Seite 27 und 44

230 gchiefermeyer Virginia, Die Umwelt des Neusiedees und seiner Randgebiete, Amt der Burgenlaratisch
Landesregierung (Hg.), Eisenstadt 1989, Seite 7f.
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In Richtung Suden bzw. zum See hin wird, wie bereitvéhnt, das Gelande eher flach und
die Boéden zunehmend sandiger. In diesem Teil wasl Klima schon besonders stark vom
See und den zahlreichen Lacken des Naturparks &tHesee gepragt. In diesem Teil, dem
eigentlichen Seewinkel, werden im hohen Mal3e P&isikeine erzeugt. Der Seewinkel ist
wegen seiner unverwechselbaren Landschaft undmsehnreichtum, vor allem an Vogeln,
uber die Grenzen hinaus bekannt. Das Gebiet bsiiks Neusiedlerssees ist mit seiner 450
km? groRen Flache und mit seiner Lage von ca. 120 Mier dem Meeresspiegel das
tiefstgelegenste Gebiet Osterreichs. Das Geland&eekt sich ostlich des Sees bis zur
ungarischen Grenze. Im Norden grenzt es an denaifagnd damit an die Pandorfer Platte
und im Sdden wird es durch den sog. Einser-Kangiddmzt. Beim Seewinkel handelt es sich
aus geologischer Sicht um eine 10-25 Meter grofeiiiche Schotterterrasse. Zwischen den
Schotterkdrpern sind sog. salzflihrende Horizonsedsm Zwischeneiszeiten gelagert, welche
fur die bekannten Salzausblihungen der Gesteine dewl Salzgehalt der Lacken
verantwortlich sind. Bei den Lacken lassen sichiZlygen unterscheiden. Zum einen die,
die durch das Grundwasser gespeist werden, und aoderen jene, die durch den
Niederschlag gefullt werden. Die Lacken, von deasniber 80 gibt, sind ca. 40-60 cm tief
und trocknen im Sommer oft aus. Die grofl3ten diéseken sind die Lange Lacke, der St.
Andraer Zicksee und der Darscho. Der Seewinkel euast wie die Pandorfer Platte dicht
bewaldet. Heute sind davon nur mehr kleine Restkalten. Die mosaikartigen
Schwarzerdeb6den und das pannonische Klima bietehidsigen Landwirtschaft und damit
auch dem Weinbau ideale Anbaubedingungen, wobdi anzumerken ist, dass die intensive
landwirtschaftliche Nutzung oft auf Kosten der Nagefuhrt wurde und wird. Fir die
Zukunft sollte deshalb darauf geachtet werden, destandwirtschaftliche Nutzung stets im
Einklang mit der Natur gefuhrt wird, damit auch fdre zukinftigen Generationen die
Schénheit und Einzigartigkeit dieser Landschafatem bleibt>*

ZLEpd. Seite 9f.
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Das Klima im Raum des Neusiedlersees

Das Klima rund um den Neusiedlersee ist von kontaler Pragung. Die Alpenkette schirmt
diese Region vor den ublichen Westwinden und demgkhoérigen Wettergeschehen ab und
sorgt somit flr das heil3e und trockene pannoniktinea. Des weitern hat der Neusiedlersee
mit seiner grol3en Wasseroberflache einen betrédbbtli Einfluss auf die benachbarten
Landstriche und wird somit auch zum bestimmendemé&fiaktor. Der See wirkt dampfend
bzw. regulierend auf den Tagesgang der Lufttemperat was dazu fihrt, dass die
umliegenden Landstriche zu den warmsten Gebietg¢ar®&hs zahlen. Die Temperaturen
sind im Sommer hoch und im Winter nicht allzu extreDer See verhindert das Auftreten
von grofRen Tag- und Nacht-Temperaturschwankungeiigern auch die Gefahr von
Spétfrosten und beschert somit der Landwirtschaft damit auch dem Weinbau optimale
Bedingungen. Das Resultat dieses Klimavorteils dstss im Frihjahr zeitiger angebaut
werden kann, und der verlangerte Sommer begunstigh die Weinlese. Was die
Niederschlagsmenge betrifft, so zahlt die Regioar etu den niederschlagsarmsten Zonen
Osterreichs. Das Niederschlagsmaximum wird in demiSermonaten erreicht, wobei dieser
Regen meist in Form von Gewitterregen niedergebhewnein Jahresniederschlag von 600-
650 mm im Mittel fur die Weinrebe meist genigt. éirwindstillen Tag kann man in diesem
Teil Osterreich fast nie erleben. Der standige Winitlall seinen Folgen, wie Flugerde oder
Begunstigung der Austrocknung des Bodens, ist fier ldandwirtschaft ebenfalls ein
wichtiger Faktor und darf nicht aul3er Acht gelassemden. Zusammenfassend kann man
jedoch feststellen, dass die Region um den Neusmzi aufgrund ihrer Lage und des
Vorhandenseins des mit einer Flache von 328 grifiten Steppensees Mitteleuropas vom
Klima und der Bodenbeschaffenheit her eine beggtestRegion darstellt. Dank all dieser
Faktoren und den durchschnittlich 1335 SonnenstumgieJahr bietet dieses Gebiet ideale
Voraussetzungen fur den Anbau von Wein, die berdié Kelten und Romer zu nutzen

wussterf>?

232 Ehd. Seite 19f. und vgl. dazu Eichinger, Seite 32
126



Weiden am See und
seine Geschichte

Der kleine Ort Weiden am See liegt idyllisch an
den Ufern des Neusiedlersees und kann auf eine
lange Geschichte zurlickblicken. Die frihesten

. . E
Spuren von menschlicher Besiedelung lassen

sich bis in die Jungsteinzeit hinein belegen.
Jahr 1944 eindeckte man bei Arbeiten am s
Sud-Ostwall einen Siedlungskomplex aus d
Zeit der sog. Badener Kultur. Die Baden
Kultur bildet den Ubergang zwischen der

Kupfersteinzeit zur Bronzezeit (3500 — 2800 v. £hnd ist benannt nach den Ort Baden bei
Wien, wo diverse Konigsgraber freigelegt wurders die Rémer schliel3lich ins Burgenland

kamen, war die Gegend um Weiden also schon besfétlel

Dass sich auch die Romer hier festsetzten bezeu§uead eines romischen Steinsarkophages
im Haus Nr. 213 des Josef Millner aus dem Jahr 18®%en in Weiden am See. Die
Ausgrabung besticht durch ihre reichen Grabbeigaba® goldene Ohrringe, Eisen- und
Bronzefibeln, Minzen sowie ein gut erhaltenes @&ashchen. Der Fund ist ca. in die Zeit
des Ubergangs vom 2. zum 3. Jahrhundert n. Chtatierent>*

Die erste urkundliche Erwdhnung des Ortes findeh na Jahre 1338. In dieser Urkunde
taucht zum ersten Mal der Name ,Weyden“ auf. Dig&szeichnung leitet sich vom
mittelhochdeutschen ,bi den Widen* her, was sowed ,bei den Weiden* heil3t. Bis zum
Jahr 1413 war der Ort im Besitz des Pressburger Kapitels. Danach fiel es in den
Herrschaftsbereich des Raaber Domkapitels, weldiegichtliche Besitzungen im sog.
westungarischen Raum besald. Die Herrschaftenenmitzir allem die gute Lage des Ortes
fur ihren regen Getreidehandel und belebten dareitWdrtschaft. Bereits 1588 wurde der
Gemeinde von Kaiser Rudolf Il das Marktrecht und eigenes Wappen verliehen. Vom

regen Getreidehandel zeugt noch heute ein sog.ttBakien fir die Getreidelagerung, den

%3 Die Geschichte von Weiden am See. Online Uthtigp://www.weiden-
see.at/index2.jsp?/a_gemeinde/gemeind&iapd Juli 2008

234 pittioni, Richard, Ein rémischer Sarkophag von tiéei am See, In: Osterreichisches Archéologisches
Institut, Jahreshefte des Osterreichischen Arclgigdben Instituts in Wien Band XXXII, Verlegt beudolf
M. Rohrer, Baden bei Wien 1940, Seite 41
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das Raaber Domkapitel im Jahre 1823 errichten NeBen diesem Wirtschaftszweig war der
Weinbau von Anfang an der bestimmende wirtschagliEaktor der Regiofi”

Als die Rémer nach Panonnien kamen fanden sie tbekaltivierte Weinbauflachen vor.
Doch sie waren es, die diese vorhandenen Struktawégriffen und mit ihrem eigenen
Wissen kombinierten und somit eine blihende undeflende Weinbaukultur schufen, die
jedoch in den Wirren der Vélkerwanderungszeit lamgsverfiel. Erst das Engagement der
Zisterziensermonche verhalf dem Weinbau zu neu@eBDurch ihr Wirken entstand entlang
des sog. Wagrams von Neusiedl Uber Weiden und Bslsn den Seewinkel hinein eine
einheitliche Weinbauzone. Die gute Lage und dashdaien See begiinstigte Klima boten
daflir die idealen Voraussetzungen. Dank des admeés Strebens der Monche erlebte der
Weinbau in der zweiten Halfte des 16. Jahrhunden®n enormen Aufschwung, der
schlie3lich im 17. Jahrhundert seine Blutezeit fabdbei war der Wein aus Weiden von
guter Qualitat und dies bezeugt die weltweit adtesthriftliche Aufzeichnung Uber die
Erzeugung von Pradikatswein. In einem Zehenregiates dem Jahre 1617 des Raaber
Domkapitel wurde, wie bereits erwahnt, erstmalig &roduktion von Ausbruch-Wein in
Weiden am See schriftlich festgehalféh.

Nach dem Zerfall der Habsburgermonarchie fiel ef$lich der westungarische Raum und
damit auch Weiden am See in den Herrschaftsbedeicheu errichteten Republik Osterreich.
Die Zwischenkriegszeit und der anschlieende Zw@itdtkriege gingen auch an Weiden
nicht spurlos vorbei. Die Zerstorungen und das wmidiche Leid waren grof3 und die
Weinfelder lagen brach danieder. Die Nachkrieggiaaren wie in Gesamtdsterreich von
einem staken Bauboom gepragt. Finanziert wurde cgr alem durch die gesteigerten
Weinernten und den hohen Weinpreisen. Diese Adfistimmung wurde durch die starken
Frostschaden des Jahres 1956 etwas eingebremst.OReerkannte, dass er sich in
wirtschaftlichen Belangen nicht nur auf den Weinband die agrarischen Ressourcen
verlassen konnte. Im selben Jahr wurde deshalBaereines Seebades in Auftrag gegeben,
um dadurch auch die touristischen Mdglichkeiten @etes besser ausschoépfen zu kdnnen.
Der Markt entwickelte sich langsam weg von einem egrarisch dominierten Leben hin zu

einem touristisch-agrarischen Konzét.

235 Dje Geschichte von Weiden am See. Online Utitiép://www.weiden-
see.at/index2.jsp?/a_gemeinde/gemeind&iapd Juli 2008

23 Dje Geschichte des Weinbaues in Weiden am Se&dmhter http://www.weiden-
see.at/index2.jsp?/a_gemeinde/gemeindegtmd Juli 2008

237 Wenzl, Reinhard, Goldgelb bis rubinrot. Das Butgadische Weinbuch, Eigenverl. Wenzl, Ebreichsdorf
2000, Seite 122
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In den 1960er und 1970er Jahren wurden daribeu$iaach die ersten Freizeitwohnsitze
und die Feriendorfanlage ,Seepark Weiden“ erricHteden 1990er Jahren erschutterte der
Weinskandal auch den kleinen Ort Weiden am Sede \Weinbaubetriebe gaben aufgrund
der schlechten wirtschaftlichen Rahmenbedingunggroder sie Gbergaben den Betrieb an
die nachste Generation. Die jungen Winzer nahmennduen Herausforderungen an und
beschritten den Weg in Richtung Qualitatsweinbaabésh dem Weinbau wurde auch der
Faktor Tourismus zu einer wichtigen EinnahmequeWéele Winzer betreiben seither

entweder einen Heurigen oder sie vermieten Frenahener bzw. haben beides. Heute
produzieren etwa 300 Familien auf einer Flache ¢an 600 ha groldteils in Form des
Nebenerwerbes etwa 50.000 hl Wein. Die Palettehtradabei von fruchtigen, herzhaften

WeilRweinen wie Gruner Veltliner, Welschriesling, athonnay, WeiRburgunder, Neuburger
und Mdller-Thurgau bis hin zu fruchtig, kraftigenot®einen wie Blauer Zweigelt,

Blaufrankischer, Cabernet Sauvignon, St. LauredtMerlot?3®

Eine Besonderheit von Weiden am See bildet der s®igpckerlverkauf “. Auf einfachen
Sesseln vor den Hausern verkaufen die Mensches, allas das Land so hergibt, wie
Trauben, Gemuse, Kirbisse, Knoblauch, Zwiebel, o s

und auch Stroharbeiten. Diese Kunst der Strohvertarig !

wurde vermutlich entweder von slowakischen Ernteigebn
oder von aus Kroatien oder Serbien heimkehrenddeagn
ins Burgenland gebracht, genau lasst sich die Etalblg :
dieses Handwerkes nicht mehr rekonstruieren. In den
Wintermonaten fertigten bzw. flechteten vor alleim Weidner Frauen mit viel Geschick und
Phantasie wunderschone Strohgebilde, die sie in 8emmermonaten an Touristen

verkauften und sich dadurch ein zusatzliches Eimkemschufen.

238 Sjehe FuBnote Nr. 4 und vgl. d&2tiwaldbott, Marietheres, Burgenlandisches Weinbégfition Roetzer,
Eisenstadt-Wien 1983, Seite 123
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Frau Maria Millner:

.[---] Do hob i bei da Nocht gflecht, no. Und jetzix@ Na. Aufgebn scho.
[...]Oiso friaher hots scho a jeds Haus? A jeds Hpydost oba net olle. Mhm. |
hobs kenna des Flechtn, jetzt hob is oba, jetztntjo ka Stroh mehr. Mhm.

Njemands hiilft an, alloa kaun mas nét*

Den grof3ten Boom erlebten diese Handwerkskunstdemdsog. ,Stockerlverkauf® in den
1969/70er Jahren, als der Urlaubstourismus eireseltitute beherrschen nur noch wenige,

zumeist altere Frauen, diese kinstlerische Tatigkeariber hinaus ist auch der sog.

,Stockerlverkauf* allmahlich auf dem Riickzay.

239 Anhang Seite 212, Zeile 25-30
240\aldbott, Seite 123
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Das Weingut Millner

Das Weingut Millner befindet sich in Weiden a

See. Die Familie Millner bewirtschaftet ein

Flache von ca. 7,6 Hektar Weingartenflache. [

Weingarten liegen, wie bei so vielen kleind

Weinbauern in Osterreich, nicht alle auf eine

Fleck sondern sind etwas verstreut. Das lig§

daran, dass die Flachen friher oft geteilt und dann o
vererbt wurden. Ein weiterer Grund dafur ist dé?b"dung ®0
Schutz vor Hagel oder Krankheiten. Wenn die Flachienbeisammen liegen, dann wird bei
Frost, Hagel oder bei Krankheitsbefall die gesaRiéehe mit einem Schlag vernichtet. Mit
dem Splitting der Flachen wird ein totaler Ausfdér Ernte durch Frost oder Krankheiten
verhindert. Die Flachen des Betriebes Millner liedast alle im Gemeindegebiet von Weiden
am See und zwar in Rosenberg, Zeiselberg, RabemshWagatspert, der Rosenberg nimmt
unter den Weinrieden von Weiden jedoch eine heageside Stellung ein. Dabei handelt es
sich um einen Sidhang mit einem Schotter-Lossbadeneinem geringen Anteil von Sand.
Diese Kombination speichert Wasser sehr gut untimgert auch das Abschwemmen von
Erde durch zu starken Regen. Der Boden halt dietimgkeit sehr gut und braucht deshalb
auch nicht bewéassert werden, was in dieser voreheBdmmern gepragten Landschaft sehr
wichtig ist. Die Familie Millner konnte dort durcbezielte Zukaufe von Flachen ihren
Bestand auf ca. 2,5 Hektar ausdehnen, was ca. B@rRan Rieden entspricht. Von diesen
Flachen stammen der wohlschmeckende Welschriedlieg,Rameaux d’Or Zweigelt und
auch der Blaufrankische. Die tbrigen Weingartemitic verteilen sich gleichmafig auf die

anderen oben genannten Lagen.
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Die Sortenpalette des Betriebes ist sehr vielfa

und dennoch ausgeglichen. Bei dé
Weildweinsorten  reicht die  Palette  vom
Welschriesling, Pinot Blanc Uber Chardonn
Muskat-Ottonel bis hin zum Gewirz-Traminer #
den verschiedensten Spielarten. Beim Rotw
reicht die Sortenpalette vom
Blaufrankischen Uber den besonderen Rameaux

d’Or Zweigelt, Trivino Cuveé Barrique bis hin zunalirnet Sauvignon und Merlot. Dartber
hinaus produziert der Betrieb auch noch TraubenBa#tzante, einen Samling-Ausbruch und
diverse Schnapse und Likore, die allesamt in eimahlsortiertem Verkausraum angeboten
werden. Der Erfolg der Familie Millner spiegelttsiauch in den zahlreichen Auszeichnungen

und Pramierungen ihrer Weine wieder. Die aktueaszeichnungen lauten wie folgt:

Erzielte Medaillen bei "Austrian Wine Challange 300

Welschriesling 2007 "Siegel” Pinot Plan©20Siegel”
Chardonnay 2007 "Silber" Gewdrztrami@patlese 2007 "Silber"
Zweigelt Rose 2007 "Silber " Merlot 20G&i&gel”

Cabernet Sauvignon 2003 "Silber" Frizzante Mus&#dber"

Dartber hinaus ist der Familienbetrieb auch Mitfjlees Falstaff-Weinguide, in dem er

ebenfalls schon zahlreiche Auszeichnungen und Rramgen erhalten hat.

Die Familie Millner
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Josef Millner

Herr Josef Millner wurde am 5.3.1956 in Weiden 4

See geboren. Dort besuchte er den Kindergarten
danach im nahe gelegenen Neusiedl am See
Hauptschule. Nachdem der von Herrn Milln
angestrebte Besuch der HTL Mddling und die da
verbundene Ausbildung zum Elektromechanik
aufgrund finanzieller Gegebenheiten nicht maogli
war, besuchte er stattdessen eine HandelsscltAbbildung 62

brach diese jedoch nach einem Jahr ab und entsclbliob daraufhin, die einjahrige
landwirtschaftliche Fachschule in Eisenstadt zwblesn. Nachdem er diese mit sehr gutem
Erfolg abgeschlossen hatte, machte er den Geseg#éénln der Zwischenzeit arbeitete er im
elterlichen Betrieb. Nach der Gesellenprifung wwedanschlieBend im Jahr 1974, also mit
18 Jahren, zum acht Monate dauernden Wehrdiensh l@sterreichischen Bundesheer
eingezogen. Nach Ableistung des Prasenzdienstestedeb Josef Millner ca. 1 Jahr am
elterlichen Betrieb. Nach Ablauf dieses Jahres nahreine Stelle bei der Firma Danubia
Oliphin in Wien an. Dort machte er eine Ausbilduram Chemielaboranten mit
anschlielBendem Gesellenbrief. Neben dieser fixbeifsstelle arbeitete Josef Millner immer
wieder zu Hause im elterlichen Betrieb mit. Nacérjdhriger Dienstzeit als Chemielaborant
bei der Firma Danubia Oliphin verliel3 er die Firmma machte eine einjahrige Umschulung
zum Maschinen- und Stahlbauschlosser. Danach naheme Stelle als Schlosser bei der
Firma Lihn in Kittsee an. Dort arbeitete er weitesgei Jahre. Wahrend dieser Zeit lernte
Herr Millner auch seine Ehefrau Brigitte Millnerrkgen und lieben. Im Jahr 1986 schlossen
sie den Bund der Ehe. Ein Jahr spater, im Jahr,1@8% die Tochter Viktoria Millner zur
Welt und wiederum ein Jahr darauf erblickte derrS®homas Millner das Licht der Welt.
Der Vater von Josef Millner ging im Jahr 1985 imBien und daraufhin tbernahm Herr Josef
Millner den elterlichen Betrieb. Seitdem widmetrsiderr Josef Millner ganz dem Weinbau.
Sein Vater starb im Jahr 1997, seine Mutter lelshnioeute und arbeitet ebenfalls noch im

Betrieb mit.
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Brigitte Millner

Frau Brigitte Millner wurde im Jahr 1962 als alesstvon sechs Kindern in Gols geboren. Die
Eltern waren Lebensmittelkaufleute und betriebebenbei etwas Weinbau. Frau Millner
besuchte in Gols den Kindergarten, dann das hieGigmnasium und anschlieRend die
Handelsakademie, die sie mit der Reifeprifung dbssh Wahrenddessen hatte sie immer
wieder zu Hause am elterlichen Betrieb mitgearhditach ihrer Ausbildung lernte sie Herrn
Josef Millner kennen und lieben. Frau Millner wellteine weitere Ausbildung zur
Physiotherapeutin machen, was an diversen Hindsmigedoch scheiterte. Sie fand
schlieRlich eine Stelle in einem Arzte- und Sphiattarfsgeschaft, wo sie 5 Jahre lang tatig
war. Wahrend dieser Zeit heirateten Frau Brigittélndr und Herr Josef Millner. Nach der
Geburt der beiden Kinder Viktoria und Thomas vethta sie funf Jahre zu Hause mit der
Erziehung der beiden Kinder. Frau Millner wollterdhZeit jedoch nicht nur zu Hause
verbringen und deshalb nahm sie dann eine StedleBalokraft bei einer Autofirma in
Neusiedl am See an. In dieser Firma ist sie lzeletJahre tatig, daneben kiimmert sie sich
zu Hause um den Haushalt und unterstitzt ihren Nb@nder Arbeit im Weinbaubetrieb, wo

sie sich vor allem um die administrativen Tatig&eritles Betriebes kimmert.
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Frau Viktoria Millner

Frau Viktoria Millner wurde im Jahr 1986 geborendu

ist die einzige Tochter der Familie Millner. Siesbehte
den hiesigen Kindergarten und anschlieRend zuerst
Gymnasium in Neusiedl und dann das Gymnasium
Eisenstadt. Der Grund fir diesen Wechsel war, dass
Direktor in Neusiedl sehr wenig Verstandnis aufhtac

wenn es darum ging, dass sie in den Hauptlesezamiien

. . . Abbildung 63
einmal der Schule fernblieb. Das Gymnasium schloss

Frau Millner mit der Reifeprifung erfolgreich abeldén den schulischen Aktivitaten wurde
Frau Viktoria Millner auch intensiv in den elteHien Betrieb miteingebunden und musste im
Weinbau mitarbeiten. Daneben betrieb Frau Millnenor kurzem auch noch sehr viel Sport,
vor allem Leichtathletik, den sie aber aufgrund dexlen anderen Arbeiten sukzessive
zurickschrauben musste. Nach anfanglichem Zogetrrsiba Frau Viktoria Millner dazu
entschlossen, in Zukunft den elterlichen Weinbauddetweiterzufihren. Entscheidend dazu
beigetragen hat neben ihrer Leidenschaft fir demiéa auch ihr jetziger Freund, der selbst
Weinbauer aus Gols ist. Nachdem Frau Millner kiavgrden ist, wohin es in Zukunft gehen
soll, ist der nachste Schritt, den sie machen nejchdie Fachhochschule fir

Weinmanagement zu absolvieren.

Thomas Millner

Der Bruder von Viktoria Millner wurde im Jahr 1988boren und besucht zurzeit die HTL in
Tirol. Er war leider wahrend des Interviews nichtWeiden am See. Laut Aussagen seiner
Eltern und der Schwester hat er keinerlei Interestsan, den elterlichen Betrieb einmal

weiterzufiuhren.
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Frau Maria Millner

Frau Maria Millner, geb. Fuhrmann, wurde im Jah249

als eines von drei Kindern in Weiden am See geho
Der Bruder starb relativ friih, die Schwester Stefaebt
noch. Frau Maria Millner besuchte die hiesige Vel
und Hauptschule. Ihre Eltern Franz und Maria Fulmmgz
waren einfache Land-Weinbauern. Von Kindheit
musste Frau Maria Millner im elterlichen Landwitisadt-
Weinbaubetrieb mitarbeiten. In ihrer Kindheit hat®e neben dem arbeitsreichen
beschwerlichen Leben auch noch die Wirren des &néaiteltkrieges miterlebt, wo sie und

ihre Freunde u.a. zur Beseitigung von kriegsbedmgBchaden herangezogen wurden.
Nachdem sie den Zweiten Weltkrieg unbeschadet tdyeten hatte, heiratete sie im Jahr
1952, also mit 24 Jahren, Herrn Josef Millner sdar,im Jahr 1997 an einem Krebsleiden
verstarb. Kurz nach der Heirat kam auch bereitsedste Madchen Edith zur Welt. Drei Jahre
spater erblickte Josef Millner das Licht der WeldluLO Jahre spater kam die zweite Tochter
Eveline zur Welt. Das Leben von Frau Maria Millmer von Arbeit gepragt. Der Betrieb der

Millners war von Beginn an eher landwirtschaftligrelddbau und Milchwirtschaft) gepragt.

Der Weinbau spielte noch nicht die Rolle, die eatbespielt. In den Jahren 1960 bis 1980
profitierte der Betrieb der Millners vom wirtscHathen Aufschwung in Osterreich,

wenngleich die Arbeit weiterhin sehr beschwerlicarwim weiteren Verlauf wurden das

Haus, der Betrieb und auch die Weingarten in bedehem MalRe ausgebaut und gewisse
Luxusartikel, wie ein Auto, Fernseher oder Traklannten angeschafft werden. Kurz vor
ihrem Pensionsantritt im Jahr 1985 lbergaben dindfis den Betrieb an ihren Sohn Josef
Millner. Neben dem Pensionsantritt waren nach Agessa des Sohnes auch der
vorherrschende Weinskandal und die damit verbundsctewvierige Marktsituation ein

weiterer Grund fiir die Ubergabe des Betriebes anSidin. Die anderen beiden Geschwister
wurden ausbezahlt und leben heute in Wien. Frauavdillner arbeitet bis zum heutigen

Tag noch im weinbauerlichen Familienbetrieb mit.
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Die Entwicklung des Weingutes Millner

Der jetzige Weinbaubetrieb in der Hauptstrale 43nA7121
Weiden am See wurde im Jahr 1925 aufgebaut. Ddév@ater von
Josef Millner, geboren im Jahr 1886, und seine FBarbara, -
geboren im Jahr 1895, kauften das Grundstiick, emf sich heute
das Weingut Millner befindet. Sie begannen im J&#5 mit der

Errichtung eines kleinen Hauses auf der sog. Kgdiese. Dabei

handelt es sich laut Aussagen von Frau Maria Milm@ nicht po b
viel mehr als ein kleines Hauschen, bestehend iaes I€liche mit = &%
Idung 65
Weingarten war zu diesem Zeitpunkt noch sehr gemvabei festzuhalten ist, dass sich die

zwei Fenstern, und einem Tor zum Hof. Die Flache Q'\Bbi

Weingarten wie in heutiger Zeit nicht direkt beinau$ befunden haben sondern auf3erhalb
des Ortes gelegen waren. Die Arbeit in den Weiegért
wurde noch mit der Hand gemacht und das Lesegut

wurde mit Fuhrwerken nach Hause in die Kellef#gs

gebracht.

Im Jahr 1925 erblickte Josef Millner sen. das Lidht §
Welt. In den Jahren darauf folgten mit Ottilie uRchnz ¢
noch zwei weitere Kinder. Herr Josef Millner sen.

besuchte in den folgenden Jahren die Schule undtendann im Alter von 16 Jahren in die
Wehrmacht einricken. Er kam nach Deutschland, ggnaesagt nach Berlin in eine
Kraftfahrerschule, war dort in der Werkstatt tatigd besuchte u.a. eine Fahrschule. Er
musste auch bei sog. Gesellschaften bei landwaf8iinen Tatigkeiten, wie z.B. bei
Dresch- oder Pflugarbeiten mit Traktoren mithelfiach Beendigung des Krieges heiratete
er im Jahr 1952 Frau Maria Fuhrmann und widmete sanem landwirtschaftlichen Betrieb
in Weiden am See. Neben der Tatigkeit auf seinermmidbewidmete sich Josef Millner
daneben auch noch gemeinnitzigen Arbeiten, er war Beuerwehrhauptmann. Ein
interessantes Detail bildete die Aussage von Fraddwlillner, dass die Weingarten sowie
andere Utensilien zur Weinverarbeitung in friheteit bei der Heirat dem Brautpaar quasi

als Aussteuer mitgegeben wurden.
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Frau Maria Millner dazu:

,D0 hauma nocha, des woar a so bei uns, hot madiGrund hot ma mitkriagt,
a Kuah hot ma kriagt, a poar Fassl Wein hot ma dtjaind leere FassIn, neiche
hot ma kriagt, oiso des ois Mitgift net, und WergAamia haum jo net so vl

ghobt aum Aunfaung, mia haum nur zwa ghobt. [243*

Somit wurde der Start der jungen Familie von deaer&luntersttitzt. Als die beiden heirateten
besalRen sie ungefahr 2 Hektar Weingartenflachesidiebewirtschafteten. Kurz nach der
Heirat kam bereits das erste Madchen Edith zur Wiledi Jahre spater erblickte Josef Millner
das Licht der Welt und 10 Jahre spater kam dietevl@chter Eveline zur Welt. Die Zeit der

russischen Besatzung des Burgenlandes Uberstare®fillders verhaltnismalfig gut.

Frau Maria Millner dazu:

.Nau jo, do san de Russn kemma, und do drausn wKéata auf da H6h, durtn
hauma an Aungl ghobt und durtn san ma hoit hi. dadhaum und hoit nocha ois
weggnomma. Oida Radl, waun sas wo gsegn haum,wsa hat foahrn kenna,
haum das aufd Erd gschmissn, san drauf gstiegn, firodtn hot ma se hoit
ollawau miaf3n, mei Vota, der hot russisch kennay d&r woar im 1. Woéltkriag
in Ruf3laund, und do hot er mit se redn kenna, dao@r er auf der Gemeinde so
a Dolmetscher, do san olle kemma, so san so mausatggausliche dabei gwest,
dass, oba do haums uns nix mehr tau nocha. Mia rengoa an eiquatiert ghobt
an Russn, der woar recht nett. Mit den, der hot dinskt beschitzt ghobt, der is
ollwau nur in Zivii umgaunga, a blaues Hemd hot kavwgiu aughobt, Armeln
aufgstrickt, wos er gwest is, woald is goar net. @bahot uns direkt beschitzt.
Oba es san scho schlechte hoit a. Nau Hauser haunsndn, gschossn haums,
na, in de Weingartn hauma uns a gfircht, waun magalingan san und haums
gsegn. Nau und nocha, waun sans n ozogn olle wiexaf i jetzt goar net. 55. 55
jo sans ozogn. Und nocha is scho besser gwést.“

241 Anhang Seite 200, Zeile 12-14
242 Anhang Seite 204, Zeile 6-18
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Nach dem Abzug der Besatzungsmachte profitierte Bedrieb der Familie Millner vom
wirtschaftlichen Aufschwung in Osterreich, wenngtei die Arbeit weiterhin sehr
beschwerlich war. Im weiteren Verlauf wurde das $jaler Betrieb und auch die Weingarten,
die am Beginn ihrer Heirat ungefahr 2 Hektar audreat in bescheidem Mafie ausgebaut
und gewisse Luxusartikel, wie ein Auto, Fernseldahdrescher oder Traktor, konnten
angeschafft werden. Interessant ist wiederum di¢elfieng der Tatigkeiten zwischen Mann

und Frau in jenen Tagen.

Frau Maria Millner dazu:

.,Nau jo, de Manner mochn des Fo6ld, haums Foéld griodd haum bei de Weine
net vul gmocht, gschnittn, des hob i meistens @ifecht, wau mitn Rol3 ockan
und ollas und do hob i mia3n a no mitfoahrn, ehdeit Maschin oba trotzdem,
de haum net so vul im Weingoartn mitgorbeit, wia.m Frau hot vil mehr

gorbeit, wia a Mau, des sog ihna, des sog da ialu no. Wau nocha san ma
hoam, de GroBmutta hot Tee kocht, und hots schadavwgbal3n, foahr ma, foahr

ma. So guat wia jetzt is uns net gaung#.“

Der Weinbau war somit nicht der Hauptertrag jeneit,Zzumal er, wie wir gehért haben,
nebenbei von der Frau mitbetrieben wurde. Die Aluftg war noch klar nach korperlichem
Arbeitsaufwand getrennt, der Mann musste die kdéigheschweren Arbeiten verrichten. Erst

mit der zunehmenden Mechanisierung sind hier Anmtiggn eingetreten.

243 Anhang Seite 202, Zeile 8-13
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Herr Josef Millner, der jetzige Besitzer und Bdiegides

Weingutes, erblickte im Jahre 1956 das Licht deﬂtWe_ﬁ_‘w,;_’_,{a1

Er wurde bereits sehr frih in die Arbeiten im heichien
Betrieb miteingebunden. Nach dem Besuch dé$
Kindergartens und der Volksschule in Weiden am Sﬂk.
besuchte er die Hauptschule in Neusiedl am See. Am&
Beginn seiner Entwicklung hatte er mit dtAbbildung 69
Landwirtschaft nicht sehr viel am Hut. Er wollteelilieber Elektrotechniker werden, ein
Beruf, der aufgrund des Mangels an Facharbeiterijerzer Zeit in Osterreich sehr angesehen
und beliebt war. Nachdem dieser Traum jedoch awmnfiellen Grinden nicht umsetzbar
war, musste Herr Josef Millner sich etwas andeweben. In den nachsten Jahren probierte
Herr Millner Verschiedenes aus, er war quasi aufSilehe. Zunachst versuchte er sich in der
Handelsschule, die er aber nach einem knappen wigler verlie3, da er sich mit der
Aussicht auf einen blrogebundenen Arbeitsplatzaatweiner Bank, wo er Bilanzen oder
Buchhaltung machen musste, nicht ganz anfreundant&oEs zog ihn zunachst zurtick in
den landwirtschaftlichen Bereich. Er besuchte demdWirtschaftliche Fachschule in
Eisenstadt und schloss diese mit sehr gutem Edbldiese Richtung war schon eher jene
des Herrn Millner, er war stolz auf das ErreiciNech weiteren zwei Jahren Schule und der
zwischenzeitlichen Arbeit im elterlichen Betriebhkxss er seine Ausbildung mit dem
Gesellenbrief ab. Daraufhin wurde er ins Bundeske@agezogen, um seinen achtmonatigen

Prasenzdienst abzuleisten.

Nach Beendigung des Dienstes im Jahr 1975 war Mdmer wiederum vor die Wahl
gestellt, was er denn nun machen sollte. Laut sefessagen waren die Zeiten nicht gerade
rosig. Im Weinbau erschitterte gerade der Weindgkandal des Jahres 1972 die Gemiiter,
was zur Folge hatte, dass sich die Absatzmoglithikeierschlechterten. Ein weiterer Faktor
war die Preisentwicklung im Weinbau, der Konsumaeatangte Wein zu billigen Preisen. Es
war die Zeit der sog. Massenproduktion. Darlibeatlsnwar die Landwirtschaft in Osterreich
in einer Art Umbruchphase. Viele Landwirte gaben fgaund der geringen
Ertragsmaglichkeiten auf und suchten sich eine Afiev. einen Nebenerwerbsposten in der
Industrie oder in der Bauwirtschaft. Herr Josefliil stand vor demselben Problem. Er blieb
ein Jahr zu Hause am Betrieb, merkte aber bald dssich mit den vorhandenen Mitteln

nicht ausgehen wird.
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In Osterreich herrschte die Zeit der Hochkonjunktgie Industrie benétigte freie
Arbeitskrafte. Die Regierungen setzten die Weidtierein sog. ,modernes Osterreich®. Man
bewarb die schulische und berufliche Weiter- bzaertliildung. Herr Millner ergriff diese
Gelegenheit und bekam durch einen Freund sehr k&inen Posten bei der Firma Danubia
Olefin in Wien. Dort machte er die Ausbildung zurhetielaboranten mit anschlieRendem
Gesellenbrief. In der Zeit, in der Herr Millner darbeitete, verdiente er aufgrund der vielen
Schichtarbeit sehr viel Geld. Daneben musste er amsterhin im elterlichen Betrieb

arbeiten, was zusehends zu einer enormen Belagtualp.

Herr Millner dazu:

.[---] hua es woa daun, zum Schlul} woa daun de Stdriskit, i hob drei
Schichtn ghobt, und des woa im Prinzip, ah, semsaengend, oiso waum i
dahoam woa, hob i dahoam georbeit, aufd Nocht mtgaunga, nocha bin i in
die Orbeit gaunga, gschlofn sehr wenig, i hob zwesinnig vi God verdient,
oiso waun ma des hochrechnt wos de aundern meieed-verdient haum ois
Installateur, oda ois Tischla oda wos, hob i imrRip fost des 5foche ghobt, oiso

des woa gaunz wos aunder$™*

Nach Abschluss seiner Lehrzeit begann auch die ktoghnktur in Osterreich abzuflachen
und Herr Millner musste den Betrieb verlassen. Watirder kurzen arbeitslosen Zeit war er
zu Hause im elterlichen Betrieb tatig. Da die zodigen Arbeitsmarktbehorden fir Herrn
Millner keine entsprechende Arbeit finden konntdmten sie ihm eine einjahrige
Umschulung in Neutal an. In der Zwischenzeit warHirrn Millner bereits klar geworden,
dass er, sobald der Vater in Pension geht, deniseien Betrieb Gbernehmen wird. Aus
diesem Grund entschied er sich fur die Ausbildumgy Maschinen- und Stahlbauschlosser,
in der Voraussicht, dass ihm dieser Beruf im hetimes Betrieb von grof3em Nutzen sein
wirde. Nachdem er die Aufnahmeprifung gemacht hdtter er noch einmal nach
Griechenland auf Urlaub. Dort zog er sich aber aiclewere Bakterienentziindung im Ohr
zu, die in weiterer Folge sogar operativ behangeliden musst. Die Krankheit verhinderte
seinen Schulantritt. Herr Millner wollte diese Urhatung bzw. den neuen Beruf aber
unbedingt absolvieren und sprach deshalb mit desigen Direktor der Schule. Dieser war

von den Bemihungen Herrn Millerns beeindruckt. Esparte Herrn Millner die

244 Anhang Seite 171, Zeile 1-6
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Wiederholung der Aufnahmeprifung und so konnteattidge Schule daraufhin im Jahr 1983
besuchen. Nach erfolgreichem Abschluss der Scharlatk Herr Millner bei der Firma Lihn

in Kittssee eine Stelle als Stahlbauschlosser temrevo er zwei Jahre arbeitete. In der
Zwischenzeit, im Jahr 1985, ging sein Vater in RensDie beiden beschlossen, dass der
Vater noch ein Jahr bis 1986 weitermachen solld,danach wurde Herr Josef Millner den
elterlichen Betrieb Gbernehmen. Der Grund fur di¥sglangerung lag daran, dass Herr
Millner nicht bereits nach einem Jahr die neue Birverlassen wollte. Somit schien die
Ubergabe geregelt. Herr Millner arbeitete in Kigtsds Stahlschlosser, doch die Firma geriet
in Schwierigkeiten. Die Arbeiter erhielten die ketz sieben Monate keine L6éhne mehr,
woraufhin viele den sog. Austritt machten und dmen@ verliel3en. Herr Millner war jedoch
nicht von dieser Sorte. Daraufhin sprach er mit d&mef und einigte sich mit ihm auf eine
einvernehmliche Lésung. Das bedeutete, dass er Gehalt weiterarbeitete, im Vertrauen
darauf, dass der Chef und er zu einem spaterepubt irgendeine Losung finden wirden.
Und diese unvoreingenommene Einstellung wurde dach schliel3lich belohnt.

Herr Millner dazu:

»[---] 1 will in Austritt net mocha, wia mochan mit derseitigem Einvernehmen.
Guat is. Daun woa da 1. oda 2. Marz woa des, ftéigbis letzten Marz, und
vorhgobt hauma, in da Zwischenzeit hob i mei Fraana glernt, und daun
hauma am 12. April gheirat. Am 11.April leit dedefen, i mualR sofuat umme
kemma auf Kittsee, es is wos. Sog i, heast i heicagn, i kaun net. Sogt a kimm
umma und de Gschicht hot se. Bin i umme gfoahmbaada Chef persénlich de 7
Monat God, wos gfét hot, personle in die Haund &tued mit Shakehand ois
Schene zum Hochzeitstag. Des woa a Hochzeitsgésaherma sogn kau, des

woa a Gaude.2*®

Einen Tag spater heiratete er seine Brigitte, dieadh auch sogleich zu ihm nach Hause zog.
Die Familie wuchs und Herr Millner begann nun dardds elterliche Haus in Eigenregie
von Grund auf umzukrempeln bzw. auszubauen undMiEnkeller zu erweitern. Seine Frau
ging weiter arbeiten und die Eltern fuhrten inzWsc noch den Weinbau weiter. In der
Zwischenzeit erschitterte der Weinskandal die gesaiNeinwirtschaft, eine Zasur setzte

ein. Der Vater entstammte noch einer anderen Eedger man mehr auf Masse setzte. Die

245 Anhang Seite 171-172, Zeile 33-6
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neuen Herausforderungen waren fur ihn nichts undrda sowieso schon in Pension war,
Ubergab er den Betrieb an seinen Sohn Josef. Nasprache mit seiner Frau beschlossen
die beiden, dass sie weiterhin arbeiten gehen umdsammen mit seinen Eltern den Betrieb
weiter fuhren werde. Frau Brigitte Millner unternztié ihren Mann aber auch weiterhin im

Weinbaubetrieb. Sie erledigte sowohl Arbeiten imingarten als auch jene im Haushalt. Die
wesentlichsten Arbeiten, die Frau Brigitte im Beltrifir sich in Anspruch nimmt, sind die

Verwaltung, Marketing sowie Internet und Teleforkaarf.

Aufgrund des Weinskandals waren die Verkaufe quasr Nacht auf null gesunken. Die

gesamte Weinbranche und naturlich auch der kleiegiedd Millner sahen sich vor neue

Herausforderungen gestellt. Die Frage lautete: itvia®

Herr Josef Millner:

»---] Verkauf woa null, die Philosphie gaunz oafoskos moch ma? Mia miassn
wos mocha, das ma weida lebn kenna, wau so, widivgmocht is woadn, is
schwierig, des geht net. Und daun haum ma gsogpgfana au mit de Boutellen
fin, mit de 0,75er Floschn und moch ma Marketinig, $an daun Zettl austrogn
gaunga, aufgrund dessen, dass ma in Weiden anid&e8eepark draul3en, haum
ma hoit olle 14 Tog Zettl eigschmissen in de Hais} *°

Herr Millner beschloss also, sich den neuen Heomdsfungen zu stellen und ging den Weg
hin zum Qualitatsweinbau. Dabei profitierte er augbn den neuen touristischen
Gegebenheiten, die in Weiden am See entstandennw&®er Seepark, welcher zur
Ankurbelung des Tourismus in Weiden am See ertieht®rden war, war fur Herrn Millner
eine gute Plattform, um seine Weine zu vermarkiBa.ersten Jahre nach dem Weinskandal
waren nicht sehr einfach. Herr Millner musste zueigerung der Qualitat in eine
Verbesserung der Kellertechnik investieren, wasinieh mit Kosten verbunden war. Manch
andere wollten diese neuen Herausforderungen raohiehmen und wechselten in die

Arbeitswelt.

246 Anhang Seite 272, Zeile 17-21
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Herr Millner:

,und von meine Freind, de wos a friha dahoam wabnsan olle am Flughofn
orbeitn gaunga oda zua Eisnbauhn oda sunst irgenkdiwound haum eahnere
Weingartn praktisch Saumstog Sunntog gmocht unchheuf de Qualitét pfiffa,
haum daun Traubn vakauft und is im Prinzip, sienJebba es hoit net des

Wohre.“?4"

Die Rechnungen und Erlagscheine wurden immer medrder Verkauf war noch niedrig.
Erst gut zwei bis zweieinhalb Jahre spater begaam reue Konzept zu greifen und die
Verkaufe stiegen. Somit wurden auch die Rechnungendamit auch die Sorgen der Familie
weniger. In seiner Verkaufsstrategie setzte Jos#héd rein auf den Privat-Verkauf ab Hof,
da der Verkauf Uber eine Firma immer auch mit dew&hrung von Rabatten und Prozenten

verbunden war und somit der Gewinn geschmalert vurd

Herr Millner:

,Das nachste wos is, die Verkaufsstrategie, es danan immer so, dass ma gsogt
haum, mia mial3n schaun auf Privatkundn, i bin frékar viel nach Wien gfoahn
liefern, oiso Wirtsheisa, Kaffeeheisa, und es waandg je efters, dass i auffe
gfoahn bin, umso mehr hob i mi gargat. Wéau jedat Wit gsogt, der Wein is z
teier, der Wein is z teier, und daun haums, ah 288 Rabatt woin, daun haums
an Erlogschein woin haum, daun erst 2 Monat spéutund daun hob i gsogt,
jetzt is aus,, i wi eng nimma mehr und teits wogswmd hoits eich en Wein,
wonst séwa wolts und daun hauma hoit séwa wied&/edung a bisserl, ah, ah,
mehr gmocht, und i mual3 sogn es is jetzt, ah, sigeht tadellos dahin im
Endeffekt.?*®

247 Anhang Seite 177, Zeile 5-9
248 Anhang Seite 171-174, Zeile 34-8
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Herr Millner merkte, dass seine Richtung des Qa@Nteinbaues stimmte und die
Verkaufszahlen gaben ihm dabei Recht. Nachdemrsie Bbergangsphase uberstanden war,
nahm der Betrieb auch an sog. Weinpramierungenhkeil denen er sich immer unter den
ersten funf befand. Die gro3en Weinpramierungeboindon, wie z.B. die ,Weinchallange”
oder dergleichen, waren fir den Betrieb Millner iemnein Problem. Sie konnten zwar die
notige Qualitat liefern, doch war es um die meng&Bige Produktionskapazitat eher schlecht
bestellt. Ein so kleiner Betrieb konnte bei einemteg Abschneiden unmdéglich die
nachgefragten Mengen liefern, da von diesem Prodwkhoglich nur etwa 2000 Flaschen
vorhanden waren. Die Produktionskapazitdten wared sind deshalb ein sehr grol3es
Problem fur so klein strukturierte Betriebe wie gedes Herrn Millner. Sie kdnnen zwar
durchaus exzellente Qualitat liefern, jedoch nie damit verbundene Nachfrage in diesem
grolRen Rahmen befriedigen, was dazu fuhrt, dasseklBetriebe zumeist nur fir den
Inlandsmarkt bzw. fur private Kunden produzierene Dnternationalen Méarkte werden
zumeist von den grofRen Weinbaubetrieben und deorBxmen beherrscht.

Daruber hinaus hat Herr Millner versucht, seine Mgeuch im Inland weiter zu vermarkten,
z.B. auch in Salzburg zu verkaufen. Aus diesem Gt er in Salzburger Zeitschriften fur
seinen Betrieb geworben, was aber nicht von Edekyont war, weil er schnell merkte, dass
ohne das Vorhandensein einer Vertriebsstelle in zigneffenden Regionen ein Verkauf
aulerst schwierig ist. Herr Millner erkannte, ddssVerkaufe, wie eben bei vielen kleinen
Betrieben, stark an den Ab-Hof-Verkauf gekoppeitisidarum legte er sein Hauptaugenmerk
darauf. Es werden aber auch Lieferungen nach Haugeboten. Dabei muss aber immer der
Zeit- und Kosten-Aufwand sorgféltig abgewogen werddamit solche Lieferungen kein
Verlustgeschéaft werden.

Aufgrund der friheren landwirtschaftlichen Ausriohgy des Betriebes Millner besald Herr
Millner auch noch einen gewissen Flachenteil Ackedl (etwa 10 Hektar), welchen er
nebenbei noch bewirtschaftete. Nachdem Osterraickahr 1995 der EU beitrat, begannen in
Osterreich allgemein die Preise fiur landwirtsclizfé Produkte zu sinken. Vor dem Beitritt
bekam man in Osterreich fiir ein Kilo Weizen noch480 Schilling, nach dem Beitritt zur
EU und den damit verbundenen Anpassungen an desp&schen Wirtschaftsraum sanken
die Preise auf ca. 1,30 Schilling per Kilo. Furleikleine bauerliche Betriebe, wie jener von
Herrn Millner, rechnete sich die Bewirtschaftungchti mehr. Deshalb verkauften oder
verpachteten viele Bauern dieses Land an sog. BGgo8«er, die sich auf die
Bewirtschaftung solcher Flachen im grof3en Stil gdistert hatten und die ein Sinken der

Preise mit einer Ausdehnung der Flachen kompepsieiDer Beitritt zur EU hatte also
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wiederum die kleinen Bauern getroffen, die entwegimz aufhéren mussten oder, wenn sie
es nicht schon langst getan hatten, in die sogehitwerbslandwirtschaft wechselten, wo der
Hof quasi als Wohnsitz beibehalten wurde und edtegrbeiden Betriebsbesitzer den Betrieb
im Sinne der Kosten-Ertragslage bewirtschaftetawBder der Mann oder die Frau suchte
sich eine Arbeit in der Industrie oder im Dienstangssektor, was ja bei den Millners bereits
frih stattgefunden hatte. Neben den schwierigenad#dorderungen, die die EU-
Mitgliedschaft mit sich brachte, kam noch erschwdrder pl6tzliche Tod des Vaters im Jahr
1997 hinzu. Herr Millner entschloss sich, seingigbaren Ackerflacheau verpachten. Er
war damit die Arbeit los und konnte sich nun valduganz auf den Weinbau konzentrieren.
Darlber hinaus konnte er eine fixe monatliche Sunmimeein Budget miteinkalkulieren.
Nachdem die Schienen klar in Richtung Weinbau dgehleagen, musste nun der Betrieb im
Sinne einer wirtschaftlich rationalen Arbeitswemseeut tUberholt werden. Neben diesen
wirtschaftlichen Erwéagungen kalkulierte Herr Milnebereits die Tatsache, dass er
irgendwann den Betrieb alleine fihren muss, betaitseine Umbauplane mit ein, d.h. er
musste so planen, dass er moglichst viele Arb@it&ngenregie durchfihren kann.

Bei der Planung bzw. Durchfiihrung der notwendigesd&tnisierungsarbeiten im Keller und
auch im Weingarten erwies sich die voraussichtiggnMgeiner beruflichen Ausbildungen als
ein wesentlicher Faktor. Herr Millner konnte vieler notwendigen Arbeiten selbst erledigen,
was die Kostenfrage sehr positiv beeinflusste. Wadegen der Wasserleitung, der Fliesen
und die Errichtung eines Aufzuges wurden von Hévfitiner selbst durchgefiihrt. Die
Installationen wurden allesamt so gewéahlt, dass Médner die anfallende Arbeit selbst und
unter geringer korperlicher Belastung bewaltigenrke. Nach dem Ausbau bzw. Umbau des
Betriebes kristallisierte sich eine weitere Einnalyorelle fir den Betrieb heraus. Durch den
Umbau und den anschlieBen Umzug der Millners in denen oberen Stock wurden im
hinteren Teil des Betriebes Raumlichkeiten freig diun genutzt werden konnten. Herr
Millner entschloss sich dazu, diese freien Resssudurch neue Investitionen zu Geld zu
machen. Wiederum in Eigenregie renovierte er diach#n und baute sie zu einem
Ferienappartment um. Somit konnte er den immerkataaufkommenden Tourismus
ebenfalls fur sich nutzen. Die Wohnung, die im Sanrermietet wird, wurde wiederum so
konzipiert, dass so wenig wie mdglich an Arbeit aié Millners zurtckfallt, d.h. die
Wohnung ist als Selbstversorgungswohnung ausgeladt mit einer Kiche und allem
Notigen ausgestattet. Die Urlauber bekommen imzigyinur den Schlissel und kénnen somit

machen was sie wollen.
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Nach all den diversen Modernisierungen und den esicijagenen Weg in Richtung
Qualitatsweinbau konnte Herr Millner seine Anbacifién seit der Ubernahme des Betriebes
fast verdoppeln. Heute bewirtschaftet er eine Hasclon ca. 7,6 Hektar. Dank der
Unterstitzung durch seine Familie hat es der Weibbimieb Millner geschafft, sich
erfolgreich den neuen Herausforderungen anzupas®en.Zukunft scheint dank des
Interesses der Tochter Viktoria Millner ebenfaksighert zu sein. Sie wurde bereits sehr frih
in die Arbeiten im elterlichen Betrieb eingebunderd zeigt nun grol3es Interesse an einer
Weiterfihrung des Betriebes. Die Ansichten von Yated Tochter gehen zwar ofter in

verschiedene Richtungen, aber im Grol3en und Gdoné&tioniert die Zusammenarbeit gut.

Viktoria Millner:

,ES IS, wia soi i sogn, da Papa und i san beideaSth&adin, und mia haum
verschiedene Ansichten zu gleiche Punkte oda achglé&ochn und es is scho
schwar, eahm daun irgendwie kloar zu mochn, naedtd’g net, mia wean des
aundas mochn. [...] Oba es is hoit, es is da Papa, s@d ma mocha, er is a so, er
wird se nimma andan, ma kaun nur schaun, dass niBest® draus mocht, ob es
is hoit, jo. Wos soi ma mochn? Ma kimmt kloar ratira, er hot seine schlechtn

und seine guatn Tage wie jeder, des is hoit a 46.“

Die Zukunft des Weinbaubetriebes Millner scheisbagesichert und Frau Viktoria Millner
weild auch schon ganz genau, welchen Weg sie inrfulgehen mdchte. Der Vater hat
natirlich noch immer gro3en Einfluss, aber die mdeed Vorschlage der Tochter finden bei

Herrn Millner auch Anklang.

249 Anhang Seite 195-196, Zeile 24-11
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Frau Viktoria Millner:

»[.--] 1 hob erscht, gestern, na vorgestern hob imiRapa erscht gredt, mia wolln
auf Bio umstdlin, is er da Meinung hoit amoi uritbb gsogt, heast woat ma no o,
moi schaun wos i in da Schul no lern, in da Fochiscbul, wos fia neiche Sochn
do scho wieda gibt, waun i herauf3n bin, gibt’'s wiaglos neichs, oiso i will
schaun, dass i auf jedn Foi des Beste daraus mdahks i vielleicht mehr
Marketing moch, dass ma mehr publik weadn und rG&iste oda Leit a auzahn,
und dass da Wein vielleicht a no um a Spur bessd, w8 sog net, dass er
schlecht ist, oba mir kenntn an bessern mochn, wmaanwvolln, und es gibt so vi
vaschiedene neiche Sochn, wo i ma denk, ma muafheend da Ausbildung
daun schaun, wos des beste is. Wau von unsere &#eingon da Qualitat her
san mia des bessern, bin i hoit da Meinung, wia noha Goisa Wein, der
wirklich berihmt is, wia Preisinger, Ollocher odaosy wau se haum afoch a
bessers Marketing ois mia und oiso vakaufns a nigar.denk i ma, mia leben
von unsere 8 Hektar, wos ma haum, des is koa Rrobiga kennan davon lebn,
oba mia kennan mehr draus mocha, wau da erste t6etwar jo doch des, de
Zeichnung auf da Hausmauer drauf, des woar doch deherste Schritt, wo i ma
denkt hob, alle Achtung, dass er sowos mocht, eiesrha net denkt, oba es geht
voran, sog ma so und es wird besser, dadurch dassa mehr Leit kenna lern,
so auf vaschiedane Messn oda auf Veranstaltungem Beispul bei
Geburtstogsfeiern hob i letztens erscht an Weimgmoinma, hob gsogt, jo se
kennan an Wein kaufn, 2 Tog drauf woarns do, am\Kaiifn, wo i ma denkt hob,
heast so geht’s a. Warum nicht? Oba jo, mia prableuit, i schau, i will schaun,
dass is hoit irgendwie bessa moch ois da Papa uasbk dna mehr erreichn

kenna.®>®

20 Anhang Seite 198-199, Zeile 22-7
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Zusammenfassung

Abschlie3end bzw. nach Ende meiner Analyse wendenmng nun unseren primaren Fragen
zu, welche in der Einleitung formuliert wurden, wefsuchen nun, sie dementsprechend zu

beantworten.

Nach der erfolgten Analyse kann nun klar festgistarden, dass der Weinbau in Osterreich
eine Reihe von Phasen bzw. Stadien der Blite bew Nledergangs durchlief. Dabei waren
einige Ereignisse besonderes pragend. Die wicbktigshd nachhaltigsten Wendepunkte bzw.
Phasen des dsterreichischen Weinbaus wollen winoah einmal kurz zusammenfassen.
Die neuesten Forschungen zeigen, dass der WeinbaOsterreich nicht, wie so oft
angenommen, nicht erst mit den Romern begann sondass bereits die Kultur der Kelten
eine, wenn auch primitive, Form des WeinanbausidietDie Auspragung bzw. Intensitat
dieses frihen Weinbaus kann jedoch nicht eindefestgestellt werden und bedarf noch

weiterer Untersuchungen und neuer archaologisctkenitnisse und Funde.

» Die romische Herrschaft in Osterreich:

Die Romer und vor allem die romischen Soldaten tenlin den von ihnen eroberten
Provinzen nicht auf ihren berauschenden Wein vietzic und somit folgte mit der

Ansiedlung der Rémer auch eine Ausdehnung des \@esmbDie Flachen wurden

vergroRert, die Verarbeitungsmethoden verbessettdaniber hinaus brachten die
Romer aus ihrer Heimat neue edlere Weinreben mih@utige Osterreich. Das Ende
der romischen Herrschaft in Osterreich war auclcigieitig das Ende dieser ersten
Blute des Weinbaus. Die anschlieRende Zeit der &fiétenderung brachte das
gesellschaftliche, wirtschaftliche, kulturelle umdich militdrische Gefiige in ganz
Europa durcheinander. Dies wirkte sich nattrlickhauerheerend auf den Weinbau
auf dem Gebiet des heutigen Osterreichs aus. Diméftiachen gingen zuriick und die
bis dahin florierende Weinwirtschaft bzw. Weinbaliku sah ihrem Niedergang

entgegen.
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Karl der GrofRe und seine Reformen:

Die Verordnungen und Reformen von Karl dem Grofikteb einen weiteren grol3en

Wendepunkt in der Geschichte des Osterreichischeimb@us. Sie ermoglichten eine
Erholung des Weinbaus, eine Ausbreitung der AnBab#n und sie legten u.a. auch
den Grundstein fur die im heutigen Osterreich debtn Buschenschanken und den
Heurigen, der vor allem in Wien eine besondereukelte Stellung einnimmt. Es

folgte eine Zeit der Blute und des wirtschaftlichemschwungs. Die Weinbauflachen

erreichten im 16. Jahrhundert schliel3lich die grdRisdehnung. Sie erstreckten sich
entlang der Donau bis in die Steiermark, sogarailzt&irg, Karnten und auch in Tirol

und Vorarlberg waren Weinbauflachen vorhanden, heelgedoch spater durch

klimatische Veradnderungen und wirtschaftliche Rahipeelingen verdrangt wurden.

Die Rebflachen waren damals ca. zehnmal so grof3 heige und auch weiter

verbreitet. Diese Phase der Blite wurde im 16. LindJahrhundert schlief3lich mit

dem DreiR3igjahrigen Krieg und den Turkenkriegenujgerbrochen. Generell kann
gesagt werden, dass Kriege mit all ihren Schrecked Leid auch immer den

Weinbau stark beeinflusst haben.

Steuern, Bier und die Habsburger:

Steuern waren immer eine wichtige Einnahmequeliedee kein Staat oder Herrscher
verzichten wollte. Die Steuerpolitik ging daher awam Produkt Wein nicht spurlos
vorbei. Bereits im Mittelalter wurde eine 10%-Gekésteuer, das sog. ,Ungeld"
eingehoben, daneben noch eine Menge Zoélle und ifgabsihren. Diese vielen
Besteuerungen machten den Wein um ein Vielfachesre¢e, als er tatsachlich in der
Produktion kostete. Im Laufe der Zeit wurde diesstBuerung immer komplizierter
und undurchsichtiger. Diese Verteuerung sowie dikindische Uberproduktion
fuhrten zu einem RuiUckgang im Handelsaufkommen undhchben viele
Weinproduzenten in Schwierigkeiten. Die Folgen elieKrise waren vor allem in
einem Rickgang der Rebflachen und der QualitaWdeimes auszumachen. Es folgte
eine Konzentration der Rebflachen auf die sog.egueinbaugebiete”. Des weitern
gelang es dem Bier, Obstmost und auch spéater ddfeekalie Monopolstellung des

Weins immer mehr auszuhohlen.
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Erst Kaiserin Maria Theresia machte diesen vielu&n den Gar aus, indem sie die
Weinbesteuerung in einer” allgemeinen Tranksteuerginheitlichte, welche auf alle
Weine erhoben und mit Hilfe der sog. Kellerbiichesntkolliert wurde. Der
Nachfolger von Maria Theresia, Joseph Il schuf mér sog. josephinischen
Zirkularverordnung die Grundlage fur den heutigesukigen bzw. Buschenschank.
Durch diese neue Regelung war es jedem gestattetgahze Jahr tGber, die von ihm
selbst erzeugten Lebensmittel und Wein bzw. Obgtmas, wann und zu welchem
Preis er wollte, zu verkaufen oder auszuschenkenGeégensatz zu manch anderer
Verordnung, welche der kihne Vordenker erliel3 ume spater revidiert wurde,

musste er diese nie zuricknehmen.

Die ,natlrlichen Plagen*:

Im 19. Jahrhundert Uberfiel eine der schwerwiegemd&atastrophen, namlich die
Reblaus und Pilzkrankheiten, den Weinbau in Ostdrrdiese natirlichen ,Plagen®

veranderten das Gesicht des Weinbaus nicht nur sterf@ich, sondern in ganz
Europa. Diese Katastrophe kann als Zasur bezeieterelen, denn danach war nichts

mehr so wie vorher. Der Weinbau musste quasi nginben.

Der zweite Dreil3igjahrige Krieg:

Beim sog. zweiten Dreil3igjahrigen Krieg handeltseh um die Zeit zwischen 1914
bis 1945. Diese wird von vielen Historiken als sageiter Dreil3igjahriger Krieg
bezeichnet und schliel3t die beiden Weltkriege saligeZwischenkriegszeit mit ein.
Ich méchte mich ebenfalls dieser Auffassung ansBeln, dass es sich bei dieser Zeit
um einen grofRen Krieg gehandelt hat. Die Zwischegkeeit diente dabei nur als
kurze Phase des ,Luftholens” und der Neuformierdag Krafte. Es sei mir deshalb
gestattet, diese Bezeichnung zu verwenden.

Das Ende der k.u.k. Monarchie stellte den WeinlaWsterreich vor vollkommen
neue Tatsachen. Mit einem Schlag veranderte sleb. &rschwerend kam natdrlich
auch noch die Reblauskatastrophe hinzu, die jat mehdem Ende der Monarchie
aufhorte, sondern noch immer ihr Unwesen trieb. Keenbination dieser Ereignisse
bildete einen weiteren groRen Wendepunkt in derckielste des 6sterreichischen
Weinbaus. Die neue Republik Osterreich besaR aefferdir mehr einen Bruchteil

jener Weinbaugebiete und Betriebe, welche sie zuwoEigen nennen konnte. Die
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Folgen dieses Zerfalls der ehemaligen Monarchieewator allem fir die Ausfuhr
bzw. den Absatz des Weines verheerend. Die Absakrendan den ehemaligen
Kronlandern waren de facto nicht mehr vorhanders, @b, war eine Beschrankung
auf das sog. ,Rumpfosterreich®, was bedeutete, ahssAusfuhr von Wein als
wichtiger Wirtschaftsfaktor quasi tUber Nacht nur hmeeine marginale Stellung
einnahm. Es folgte eine strukturelle Transformaties Weinbaus in Osterreich, die
jedoch mit dem Anschluss an das Deutsche Reichahm 1938 ihr jAhes Ende fand.
Danach folgte eine wirtschaftliche Ausrichtung deh groRen deutschen Markt mit
regional abgestuften Mindestpreisen und einer Adaimmgsquote von 80% der
Weinernte an Genossenschaften. Diese Neuerungdendj@doch nicht vergessen
lassen, dass der Zweite Weltkrieg mit all seinegatigen Folgen nicht nur fur die
Bevolkerung und die Wirtschaft, sonderen auch #éeinbau enorme Verluste und

Zerstorungen zufugt hat.

Die ,Hochkultur” der Zweiten Republik:

In der Nachkriegszeit bemihte man sich, die SchatsnZweiten Weltkrieges zu
beseitigen und man wollte wieder neu anfangen. Ubigichere Preissituation sowie
diverse Misserfolge trugen aber dazu bei, dassdgchWeinbau nur langsam erholte.
Dennoch setzte langsam ein weinbauerliches Umdeakenwelches den Wein als
wohlschmeckendes, haltbares und preisgiinstiges eMipsslukt propagierte. Zur
Umsetzung dieser neuen Plane musste jedoch deritgabBvand im Weinbau
drastisch reduziert werden. Eine der wesentlicheaekungen, welche sich nach 1945
in Osterreich durchsetzte und somit neue Chancén bar die sog. ,Hochkultur®.
Diese Verbesserung ermdglichte zum ersten Mal dlesaEz von maschinellem Gerét,
was den Arbeitsaufwand und damit auch den Preigziede. Die Flachen dehnten
sich aus und die Produktion stieg. Es war der Begier sog Massenweine. Neben
diesen wirtschaftlichen Aspekten war auch die Einfiag der sog. Zuckerpyramide,
welche zum ersten Mal eine Kategorisierung der Weiermoglichte, von

entscheidender Bedeutung fiir den Weinbau in Osthrre
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Der Weinskandal und seine Folgen:

Der Weinskandal hatte fir den Weinbau in Osterraiglitreichende Folgen. Das
Image des Osterreichischen Weines litt im Verglaahanderen Landern enorm, was
sich vor allem in den Exportzahlen widerspiegelD®er Export von Wein nach
Deutschland, dem wichtigsten Handelspartner Osthise im Bereich des
Weinexportes, kam quasi Uber Nacht fast vollstazdign Erliegen, was naturgemaf
fur viele Winzer, die auf den Export angewiesen emar eine finanzielle
Herausforderung, wenn nicht sogar eine Katastromteestellte. Neben all den
negativen Auswirkungen hatte der Skandal, so paradoauch klingen mag, aber
eine Art ,reinigende* Wirkung auf den Weinbau int@seich. Der Weinskandal traf
vor allem die wenigen grol3en leistungs- und exp@mderten Grol3betriebe. Daneben
gaben natirlich auch viele Kleinbauern die Weinpkbidn auf. Die Winzer, vor
allem die junge Generation von Winzern, erkanntdass die Flucht in die
Massenproduktion keine auf Dauer praktikable undatde Losung darstellte. Ein
Umdenken setzte ein. Nach diesem radikalen Eingchah sich die Politik dazu
veranlasst, ein neues und strenges - manche behaups sei das strengste -
Weingesetz zu verabschieden. Dieses neue Gesktz zoh einen die Konsumenten
schitzen und zum andern die Existenz der Produzg@eahrleisten. Dieses Gesetz
wurde in spateren Jahren einige Male novelliert imdZuge des Beitritts von
Osterreich zur Europaischen Union den Richtliniem Gemeinschaft angeglichen.
Diese Modifizierungen haben jedoch an der Grundidie® Gesetzes, namlich einer
strengen Kontrolle und Qualitatssicherung des rmtnschen Weines, nichts

verandert.
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Der Weinbau in Osterreich hat sich also im Laufe Zisit stetig gewandelt und ausgeformt.
Im Zuge dessen hat sich der Weinbau vor allem aif dstlichen Teil Osterreichs
konzentriert, da er dort die besten klimatischemadssetzungen vorfindet, was ihn deshalb
auch erst profitabel macht. Der grofte Teil des n&®iwird in den Bundeslandern
Niederosterreich und Burgenland kultiviert bzw. giedrt. Was die Sortenverteilung betrifft,
so ist Osterreich als WeiBweinland zu charaktedsie wobei sich der Rotweinanbau
durchaus auf dem Vormarsch befindet. Was OsterrigichVeinbau so besonderes macht,
sind das Klima, die Boden, die Sortenvielfalt uethe eher kleinen Strukturen, wobei diese
Kleinstrukturiertheit von einigen durchaus als Wewerbsnachteil gewertet wird. Die
durchschnittliche Weinflache je Betrieb betragtt lseingartengrunderhebung 1999 ca. 1,5
Hektar. Der Grol3teil der Weinbaubetriebe besitaé dtlache zwischen unter 1 ha und ca. 15
ha. Es gibt einige wenige Grol3betriebe, die hawetdsmaliig Weinbau betreiben. Diese
produzieren sowohl flr das In- und Ausland. Der [ed der Osterreichischen
Weinbaubetriebe liegt, was die Anbauflache betrjftdoch im unteren Mittelfeld. Zudem
werden diese Betriebe zumeist als sog. Nebenerbetriebe bzw. als Familienbetrieb
gefuhrt. Eine weitere nennenswerte Besonderthélsiterreich ist die starke Ausrichtung auf
den Qualitatsweinbau, der vor allem durch den &ginskandal eingeleitet wurde. Des
weitern erfreuen sich die Pradikatsweine, wie Aader Spatlese vor allem im Ausland
groRer Beliebtheit. Das Klima in Osterreich ist iflaéls etwas Besonderes. Man denke dabei
nur an den Neusiedlersee mit seinem pannonischenakbder an die Sudsteiermark, die
Wachau oder das Weinviertel, allesamt Regioneruntgrschiedlichem Charakteren, was das
Klima und den Boden betrifft, was sich dann aucederum in den dort produzierten Weinen
niederschlagt. Neben den nattrlichen Voraussetzuagge dann noch der sog. Heurige zu
nennen, der sich vor allem in Wien besonderer B#iat erfreut und zu einem Teil der
Wiener Kultur wurde. Die Stadt Wien ist wiederunibseé eine Besonderheit im Weinbau.
Der Weinbau und das stadtische Leben bilden dabeilesondere Symbiose, die nur selten

zu finden ist.
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Nach meiner Analyse lasst sich auch klar nachweisss der typisch Osterreichische
Weinbaubetrieb ca. eine Flache von unter 1 ha&i2@ ha als Familienbetrieb und in Form
des Nebenerwerbs bewirtschaftet. Ein gutes Beigaélir bildet der Betrieb der Familie
Millner. An diesem Betrieb lassen auch ganz guthii¢éorischen Entwicklungen, welche der
Weinbau in der zweiten Halfte des 20. Jahrhundsutshlebte, nachvollziehen. Der Betrieb
war in seiner friheren Geschichte eher landwirtislotta ausgerichtet, der Weinbau wurde
nebenher auf einer kleinen Flache mitbetrieben.hN#en Wirren des Zweiten Weltkrieges
setzte der Vater von Josef Millner, so wie vielevbdie meisten Winzer in Osterreich auch,
eher auf die Massenproduktion. Der Wein liel3 sichdieser Zeit eben nur Uber den Preis
verkaufen. Nach dem Weinskandal, der mit einem &cldie Voraussetzungen anderte,
Ubergab er den Weinbaubetrieb an seinen Sohn Wokeér. Nach dieser Zasur schlug Herr
Josef Millner einen ganz anderen Weg ein. Er satze auf den Qualitatsweinbau und
modernisierte im Sinne der Zeit seinen Betrieb,zteetneue Verarbeitungs- und
Erntemethoden ein und baute die vorhandenen Kapaazitaus. Nach dem Weinskandal
gestaltete sich der Neustart als schwierig. Das éhken in den Kopfen der Konsumenten,
weg vom Masse-Wein und hin zum Qualitatswein setitle nur langsam durch. Der Trend
zum Qualitatsweinbau wurde aber schlieRlich zureigfolgsmodell fir Osterreich. Herr
Millner konnte im weiteren Verlauf seine Anbaufléchverdoppeln und er fuhrt seitdem mit
seiner Frau, die nebenbei im Dienstleistungssektoeitet, den Betrieb in Eigenregie. Dank
seiner Tochter, die Ambition zeigt, den Weinbaubbteinmal zu Gbernehmen, scheint auch
die Zukunft des Betriebes gesichert zu sein.

Der Weg, den der Osterreichische Weinbau besahritteat, namlich jener des
Qualitatsweinbaues hat sich als auf3ert erfolgreistiesen. Dank der soliden rechtlichen
Grundlagen, der Integrierung von neuen qualitadigiivden Technologien, der qualifizierten
schulischen  Ausbildung (FH fir Weinmarketing usw.)den erfolgreichen
Marketingkonzepten (DAC-Modell usw.) und Marketitegen (OWM) sowie den standigen
unermudlichen Arbeiten der Winzer und dessen Fammiitglieder ist die Zukunft des
Weinbaus in Osterreich gesichert und auf dem bésteg, seinen abgestammten Platz in der

globalisierten Welt zu verteidigen bzw. noch wekerverbessern.
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Magg selbst erstellt. Die Daten wurden folgenderbliRation entnommen: LBG
Wirtschaftstreuhand - und Beratungsgesellschaft.hn.l{Hg.), Weinbaubericht 2006 -
Betriebswirtschaftliche Erhebungen und Statistikbar den dsterreichischen Weinbau, Wien
2008, Seite 27

Abbildung 13: Zeigt die Weinbauregion ,Weinland Osterreich* umeurde folgender

Publikation entnommen: Egle, Klaus, Der Osterrsicheé Wein, Pichler Verlag, Wien-Graz-
Klagenfurt 2007, Seite 111
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Abbildung 14: Zeigt die Weinbauregion ,Weinland Osterreich® umdurde folgender

Publikation entnommen: Egle, Klaus, Der Osterrsicheé Wein, Pichler Verlag, Wien-Graz-
Klagenfurt 2007, Seite 111

Abbildung 15: Zeigt die Weinbauregion ,Weinland Osterreich® umdurde folgender

Publikation entnommen: Egle, Klaus, Der Osterrsicheé Wein, Pichler Verlag, Wien-Graz-
Klagenfurt 2007, Seite 111

Abbildung 16:Grafik wurde anhand von Daten aus der Weingarteragrhebung von Paul
Magg selbst erstellt. Die Daten wurden folgenderbliRation enthommen: LBG
Wirtschaftstreuhand - und Beratungsgesellschaft.hn.l{Hg.), Weinbaubericht 2006 -
Betriebswirtschaftliche Erhebungen und Statistidbar den dsterreichischen Weinbau, Wien
2008, Seite 27

Abbildung 17:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 18 Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, Skkwarlag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 19:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 20:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 21: Entnommen aus: Egle, Klaus, Der Osterreichischeén\Weichler Verlag,
Wien-Graz-Klagenfurt 2007, Seite 64

Abbildung 22:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 23:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41
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Abbildung 24:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 25:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, Sekwaklag, Stuttgart
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 26:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, Sekwaklag, Stuttgart
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 27:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 28:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWaklag, Stuttgart
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 29 Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SkkWarlag, Stuttgart
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 30: Entnommen aus: Egle, Klaus, Der OsterreichischénWeichler Verlag,
Wien-Graz-Klagenfurt 2007, Seite 64

Abbildung 31 - 32Romé, Helmut, Die groBen Weine Osterreichs, SeeWatthg, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 41

Abbildung 33-39:Romé, Helmut, Die groRen Weine Osterreichs, SekWatlag, Stuttgart -
Degerloch 1979, Seite 42

Abbildung 40: Entnommen aus: Egle, Klaus, Der OsterreichischénWeichler Verlag,
Wien-Graz-Klagenfurt 2007, Seite 69

Abbildung 41: Entnommen aus: Egle, Klaus, Der Osterreichischeén\Weichler Verlag,
Wien-Graz-Klagenfurt 2007, Seite 69
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Abbildung 42: Entnommen aus: Egle, Klaus, Der Osterreichischeén\Meichler Verlag,
Wien-Graz-Klagenfurt 2007, Seite 69

Abbildung 43:Zeigt einen Teil der Weingarten der Familie Milin&ild wurde von Paul
Magg selbst aufgenommen und befindet sich in deBssitz.

Abbildung 44:Zeigt einen Weingarten in der Umgebung von WeigenSee. Bild wurde von

Paul Magg selbst aufgenommen und befindet siclegseh Besitz.

Abbildung 45:Zeigt eine Erntemaschine im Weinviertel. Das Ouadpild befindet sich im

Besitz von Richard Frank und wurde Paul Magg fesdiArbeit zur Verfigung gestellt.

Abbildung 46:Zeigt einen Traubenrebler auf dem Weingut GermBild wurde von Paul
Magg selbst aufgenommen und befindet sich in deBssitz.

Abbildung 47:Zeigt einen WeilRweinmaischetank auf dem Weingutr@éh. Bild wurde von
Paul Magg selbst aufgenommen und befindet siclegseh Besitz.

Abbildung 48:Zeigt eine elektronische Steuereinheit zur Tentpenegulierung der Gartanks
auf dem Weingut Germuth. Bild wurde von Paul Maglpst aufgenommen und befindet sich

in dessen Besitz.

Abbildung 49: Zeigt im Vordergrund eine Filtrieranlage auf deneiwjut Germuth. Bild

wurde von Paul Magg selbst aufgenommen und befsidbtin dessen Besitz.

Abbildung 50 Zeigt eine Filtrieranlage auf dem Weingut Milln&ild wurde von Paul Magg
selbst aufgenommen und befindet sich in dessenzBesi

Abbildung 51:Zeigt eine Reihe von Edelstahlgartanks auf demrmgtgi Germuth. Bild wurde
von Paul Magg selbst aufgenommen und befindetisidessen Besitz.

Abbildung 52:Zeigt einen Rotweinmaischetank auf dem Weingutn@ih. Bild wurde von

Paul Magg selbst aufgenommen und befindet siclegseh Besitz.
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Abbildung 53:Zeigt eine Reihe von Barriquefasseren auf dem WégiRlaiderer. Bild wurde
von Paul Magg selbst aufgenommen und befindetisidessen Besitz.

Abbildung 54:Zeigt eine Maschine zum VerschlieBen der Weinflaacmittels Korken auf
dem Weingut Millner. Bild wurde von Paul Magg selbsfgenommen und befindet sich in
dessen Besitz.

Abbildung 55:Bild entnommen aus: Barb, A.A., Unter romischerrsehaft, In: Burgenland.
Landeskunde, Burgenlandische Landesregierung (Hesjerreichischer Bundesverlag fir
Unterricht, Wissenschaft und Kultur, Wien 1951,t8&07

Abbildung 56:Zeigt einen Weingarten in der Umgebung von WeigenSee. Bild wurde von
Paul Magg selbst aufgenommen und befindet siclegseh Besitz.

Abbildung 57:entnommen aus: Egle, Klaus, Der OsterreichischiaV¥échler Verlag, Wien-
Graz-Klagenfurt 2007, Seite 314

Abbildung 58:Zeigt Weiden am See. Bild wurde von Paul Magg steftufgenommen und

befindet sich in dessen Besitz.

Abbildung 59:Zeigt eine Weidner Frau, die Strohgebilde flecHigttnommen aus: Die
Geschichte des Weinbaues in Weiden am See, Onitee: inttp://www.weiden-

see.at/index2.jsp?/a_gemeinde/gemeinde.jsp, Stdin2D08

Abbildung 60:Zeigt in der Vorderansicht das Weingut MillneMrfeiden am See. Bild wurde
von Paul Magg selbst aufgenommen und befindetisidessen Besitz.

Abbildung 61:Zeigt den Verkaufsraum des Weingut Millner in Wazidam See. Bild wurde

von Paul Magg selbst aufgenommen und befindetisidessen Besitz.

Abbildung 62: Zeigt Josef Millner. Bild wurde von Paul Magg sllaufgenommen und

befindet sich in dessen Besitz.
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Abbildung 63:Zeigt Viktoria Millner. Bild wurde von Paul Maggbst aufgenommen und
befindet sich in dessen Besitz.

Abbildung 64: Zeigt Maria Millner. Bild wurde von Paul Magg sstbaufgenommen und

befindet sich in dessen Besitz.

Abbildung 65:Zeigt Josef Millner mit seiner Frau Barbara und #&énden Josef und Ottilie.
Das Originalbild befindet sich im Besitz der FamiMillner und wurde Paul Magg fur diese

Arbeit zur Verfligung gestellt.

Abbildung 66:Zeigt den Vater von Frau Maria Millner, Franz Fulann, bei der Arbeit im
Weingarten. Das Originalbild befindet sich im Besiter Familie Millner und wurde Paul

Magg fur diese Arbeit zur Verfiigung gestellt.

Abbildung 67:Zeigt das erste Auto der Familie Millner. Am Steist Herr Josef Millner, der
jetzige Besitzer des Weingutes, zu erkennen. Dagir@tbild befindet sich im Besitz der

Familie Millner und wurde Paul Magg fiir diese Attmir Verfligung gestellt.

Abbildung 68:Zeigt den ersten Mahdrescher der Familie Millilem rechten Bildrand ist

Herr Josef Millner, der jetzige Besitzer des Weibegu zu erkennen. Das Originalbild
befindet sich im Besitz der Familie Millner und wer Paul Magg fur diese Arbeit zur
Verfiigung gestellt.

Abbildung 69:Zeigt den Bruder von Herrn Josef Millner sen. béibladen des Traubengutes
in der Zeit um 1960. Das genaue Datum konnte miadtir ermittelt werden. Das Originalbild
befindet sich im Besitz der Familie Millner und wer Paul Magg fur diese Arbeit zur
Verfiigung gestellt.
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Anhang

Im folgenden Anhang befinden sich sdmtliche von geifitihrten Interviews mit den diversen
Weinbaufamilen. Im Sinne der Freiheit der wisseafithhen Forschung und Lehre stelle ich
die gesamten Unterlagen der wisschenschaftlicherschong und Lehre zur freien

Verfigung. Ich weise aber darauf hin, dass die Daét der notigen wissenschaftlichen
Sorgfalt und entsprechendem Respekt gegeniber menviewten Personen behandelt
werden mussen. Dartber hinaus weise ich daraufdaiss ich im Besitz sdmtlicher Rechte
bin und untersage hiermit jegliche kommerzielle 8ffantlichung, in welcher Form auch

immer. Falls das Interesse an einer kommerzielletzihhg besteht, muss sich diejenige
Person im Vorhinein die nétige Erlaubnis bei mauPMagg, holen.
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Interview mit Herrn Josef Millner

I: Mia hobn uns heite beim Herrn Josef Millner ehghden, heit is der 8.8.07 und der Josef
Millner hot se bereits erklart, dass mir sei pelisbe Lebensgeschichte erzoht.

IP: Jo.

I: Bitte.

IP: Guat is. | bin jetzt derjenige, von dem dertgod gredt hot, der Pauli, ah, i bin geboren
am 5.3.1956, hob die Jugend im Oternhaus verbraedtKleinjugend, den Kingergoatn in
Weiden am See, Volksschule in Weiden am See, damMNeusiedl am See die Hauptschule
besucht, daun hob i eigentlich mit der Laundwirtdthhot ma net so richtig gfoin aum
Aufang, i hob woin wos aunders mochn, hob daunienHITL nach Modling geh wolin,
Elektrotechnik, dozumois woa hoit Elektrotechnik 8eruf, nur is daun so gwesn, i hatt nur
die Fachschule gschofft, die 5jahrige net, meiner@lhauben se nochher, i hatt kenna die
4jahrige mochn, oba mit Nochhufestundn, des haur®ltern aber net leisten kenna, jetzt
wor der Traum eigentlich ausgetraumt, ois Ersotzibidaun in die Haundelsschul gaunga
und durtn woas so, dass de Haundelsschul. Noch &ma3éa. bin i draufkdmma, waun i jetzt
de Haundelsschul fertig moch, und i muaR mi in akBaetzn oder irgendwo hi und
Buchhoitung mocha oder Bilanzn mocha, dass deshébpt nix is fia mi, bin daun nach 1
Joa wieder weggaunga, des woa im Prinzip des QiBah bin daun nach Eisenstodt in die
laundwirtschoftliche Fochschule gaunga, dozumoisangonur zwoamoi 6 Monate Ubern
Winter, hob die Schule mit praktisch, ah ois Bestea ma vorher gsogt hobn, des is jo net
drauf, is jo wuascht, ois Bester obgschlossn, remlndn Gsdélnbriaf gmocht noch 2 Joa, 2
Joa Schule, 2 Joa Orbeitn daham, daun in Gselnbliaain wor des Bundesheer, hob nochn
Bundesheer, is daun dahoam, de Zeiten san eidenticrosig gwesen, des woa 1975. | bin
zwoa nochm Bundesheer nach de 8 Monat Bundesheérdaon zu Hause 1 Joa ca. und
aufgrund dessen, waun ma jetzt 19 Joa oid is btanala G6d dss G6d woa net do, jetzt hob
I gsogt, i geh orbeitn. 1 hob zu mein Vota gsogaunst du in Pension gehst, kimm i wida
ham. Bin daun wirkli, oiso Hochkonjuktur, die Zeitder Hochkonjunktur woan jo, ib hob an
Freind ghobt, dea hot, ah, der woa mit mia eigruckt der hot in Wien in da Firma Danubia
Oliphin hot der gorbeitet. Und do hauma ma amoi &samstag aum Obend, samma so
beinaunda gsessa, hauma gredt, i geh orbeitn,nimthamehr dahoam, es geht se hint und
vurn net aus im Prinzip, daun sogt a, waunst wiistrkst aum Montog zu uns, mia suachn eh
wem. | bin aum Montog aufe gfoan in de Firma, haimaDienstog sofurt zum Orbeitn
aufanga kenna, hob a Firmenwohnung kriagt, hob dasnChemielaborant 4 Joa durt

georbeit, hob a in Gsoélnbriaf gmocht, bin praktiaciusgebildeter Laborheini wia ma so sche
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sogt, nua es woa daun, zum Schluf3 woa daun delhBatoeit, i hob drei Schichtn ghobt, und
des woa im Prinzip, ah, sehr aunstrengend, oisanwalahoam woa, hob i dahoam georbeit,
aufd Nocht bin i furtgaunga, nocha bin i in die @thgaunga, gschlofn sehr wenig, i hob
zwoa irrsinnig vi God verdient, oiso waun ma deshhechnt wos de aundern meine Freind
verdient haum ois Installateur, oda ois Tischla aaes, hob i im Prinzip fost des 5foche
ghobt, oiso des woa gaunz wos aunders. Ah, noda4vda de Zeit eigentlich um, hob daun,
do woa i stempln daun, wéu i net gewusst hob, idedibam georbeit, oba woa ebm stempin,
ah, daun haums ma des Aungebot gmocht, i kauniwida Schul geh und zwoa noch Neutol
obe, Umschulung, wéau fia mi haums kan Orbeitspybiindn, an gleichwertigen, jetzt haums
ma eben des aungeboten, in de Schule. Bin daunMeaugtol obegfoahn, Aufnahmsprifung
mocha, de hob i daun ghobt, daun woa ma oba inndscHenzeit, woa ma in Griechenlaund
auf Urlaub, durt hob i ma a BakterienentziindungQhr ghoit, daun hob i mial3n operiert
werdn, bin kraunk gwordn und woa daun praktisch dnst kraunk und de Schule hot scho
augfaungt. Jetzt hob i mial3n durtn hoit interveamerdass i hoit des Joa spéata erst in de
Schule kimm, hob is gfrogt, ob i de Aufnahmsprifungcha mual® no amoi, hot da Herr
Direktor gsogt, Herr Millner, waun ma soiche Letttm wie sie immer, daun brauch ma
Uberhaupt ka Aufnahmsprifung mehr mocha, sog i,d@un ist guat. Daun bin in 1983, jo
1983, do woa i 27 Joa oid, bin i wida fia 1 Joaglamde Schule gaunga, hob durtn Maschin-,
ah, Stoibauschlosser glernt, in Voraussicht a s@Bamuf gewahlt, den wos i, wéu i hob
gwusst, dass i ham geh und i hob nimma vl Zeit gtoé Vota hot no 3 Joa Zeit ghobt zur
Pension, den wos i dahoam verwendn kau. Und do eboa Stoibauschlosser, oiso Fensta
mochn, Tirn mochn, Aufzlige, Stiegen, Portalbau, wlea hoit daun im Prinzip fia mi des
gewisse Etwos, wos i wirkli dahoam weida brauchankd@aun is de Schule noch 11 Monat
woa de Schule aus, hob daun, ah, 1 Monat spata dabn in Kittsee aufanga kenna zum
orbeitn, in da, wia hot de ghoal3n, Firma Lihn, widea Oskar Schmied Kunstmézen,
stinkreich, Schuidn bis zum geht nimma und durt lmoebdaun 2 Joa gorbeitet, in da
Zwischenzeit ist mei Vota in Pension gaungan. Uadndhob i mitn Vota hoit gredt, oma,
wia ma jetzt tan. Sogt er, er is 85 in Pension gausog i Mensch jetzt bin i erst 1 Joa durtn
in da Firma, 1 Joa mochst no weida, und 1986 gktun hoam. Daun woa 86 do, da Vota hot
den Betrieb weida gfiaht, i bin orbeitn gwesn int&@e ois Schlosser, hob daun, ah, de letztn
7 Monat ka God mehr kriagt in da Firma, und de teai®rbeitskollegen haum in Austritt
gmocht, i hob ma denkt, i bin aunders wia olle amdnd bin zum Chef gaungan und hob
gsogt, i wi in Austritt net mocha, wia mochan maiderseitigem Einvernehmen. Guat is.

Daun woa da 1. oda 2. Marz woa des, freigstotdigdn Mérz, und vorhgobt hauma, in da
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Zwischenzeit hob i mei Frau kenna glernt, und daawma am 12. April gheirat. Am 11.April
leit des Telefon, i mualR sofuat umme kemma aufs&df es is wos. Sog i, heast i heirat
morgn, i kaun net. Sogt a kimm umma und de Gschiohse. Bin i umme gfoahn, hot ma da
Chef personlich de 7 Monat Go6d, wos gfét hot, paliesén die Haund druckt und mit
Shakehand ois Schene zum Hochzeitstag. Des woachzEitsgeschenk, wo ma sogn kau,
des woa a Gaude. Daun haum ma aum Saumstog ghewr&unntog is de Frau aufa zogn zu
mia, am Montog is da Bagga kemma und hot des Hiads grissn. Woat, drah o jetzt. Daun
haum ma gheirat, am Ubernéchstn Tog is da Baggankerhauma es Haus nieda grissn,
hauma en Kolla gmocht ollas, und in da Zwischenggitvoa da Glykolskandal. Mia haum
daun des Haus baut, meine Otern haum in Wein, dedii¢n weida gmocht, de Frau woa
oabeitn, i bin nua beim Haus beschéftigt gwesm o@n Grund auf bis aufe eigentlich ois
séwa gmocht und daun is los gaunga. Daun woa es Hatig, daun hauma gsogt, wos
damma? Soi i orbeitn geh, wau i tat mea vadienasigieind sie bleibt dahoam. Hot sie gsogt,
nau wos soi i tuan daham, waunst du daun aufd Nbahm kemmst, host no mea Orbeit. Jetzt
is sie daun weida in da Orbeit bliebn und i binmd&awam gaunga und hob daun mitn Vota
und mit meiner Mutta hauma ma hoit sche zaum géonnga nochher is hoit daun kemma,
Verkauf woa null, die Philosphie gaunz oafoch, waosch ma? Mia miassn wos mocha, das
ma weida lebn kenna, wéu so, wias vorher gmochbedn, is schwierig, des geht net. Und
daun haum ma gsogt, faung ma au mit de Boutellenrfiit de 0,75er Floschn und moch ma
Marketing, mia san daun Zettl austrogn gaunga,raotfjdessen, dass ma in Weiden am See,
der Seepark drauf3en, haum ma hoit olle 14 Tog gfsichmissen in de Haisa, und i mual}
sogn, es hot se bewahrt, es is zwoa de ersten8ahmhoit sehr schwierig, wei vom Bauern
san de Erlogscheine kemma, Wein verkauft hostfbsitnix und 1989 hot des eigentlich, ah,
0iso nach 2,5, guat noch 2,5 Joa hots daun audgfaung Wirkn und daun hauma hoit scho,
ah, im Joa a poa Tausnd Floschn verkauft, daundebst gsegn, ui jetzt is a bisserl a God do,
die Erlogscheine kemma scho zoin und des hot sgetds hot sa se erhoht auf 20.000
Floschn, wos im Joa im Prinzip privat verkauf olmgend a Firma, wo i vi hergebn mualf3,
wau i Prozente hergebn muald und de Philosphie wdadaun de, gaunz afoch, weniger
auschneid im Weingoatn, Qualitat, nur mehr aus i@uau gehn, oiso Trauben ausdinnen,
die, die Beiaugn weigbrechn, Blattin wegreifl3n, wlam san ma jetzt scho wieda okemma,
wau des Blattln wegreil3n eigentlich a Nochtau Iy aur, du derfst net zuvi Traubn drauf
haum, sunst bringst da nix. Des hauma daun gmochhaum daun a bei de Pramierungen
woa ma imma unter die ersten fliinfe dabei, bei @8ar Pramierungen, nua woa hoit daun

des Problem mit de gaunz grol3en Pramierungen, waisa in Londn oda irgendwo Wein
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trade fair, die Weinchallange, Amerika oder egathe Pramierungen wos so woan, hauma
net mitmochn kenna, wau mia hattn net liefan kenWaun i durtn mit den Wein a
Superauszeichnung kriag, hatts passiern kenna,ida@s900/15.000 Floschn brauch. | hob
oba von den Wein nur 2.000 ghobt. Jetzt is desradidap. Und do mual3 i sogn, is ma eh
liaba, mi kennans daun net ausse schmeif3n, wau inhgne Privatkundn und des is v
wichtiga und von da Werbung her hauma mit Zeit$ghriah, in Soizburg hauma ma
Werbung gmocht, im Burgenlaund hauma Werbung gmeabg eigentlich, waunst net direkt
an Vertrieb durt host, hots kan Sinn. Des woa adygrissnes God im Endeffekt. Des
nachste wos woa, Ockafod hob i a ghobt, des halzh ® Joan Betriebsfiihrer, hob i gsogt,
des Ockafod wdll i nimma mehr, wéu es geht ma zdeitiauf, waun i do jetzt ockan foa oda
WOS was i wos tua, es geht vl z v Zeit auf undies jo jahrlich wird’s beim Ockaféd beim
Getreidepreis ist owagfoin, owagfoin, aum Aufaurmuma no, ah, woat do woas no in
Schilling hauma firn Weizn hauma 4,50 Schillingnfidilo. Daun is amoi los gaunga die
Umstdllung auf EU und das Getreide hot an 1,30li8ahkost, und des woa daun eigentlich,
ah, fia vi. Weinbauern, des wos nebenbei Ockafodtghaum der Grund, dass aufhérn. Des
hot daun jetzt, es gibt a poa Grof3bauern, des @osnjur Ockaféd haum, do is oaner dabei,
der hot 1.700 Hektar, er hot im Prinzip ois zauralpaind mocht hoit des. Mia kriagn unsan
Pocht, haum im Prinzip ka Orbeit, kriagn Ende Sapter unser God boa auf de Haund und
de Gschicht hot se. Das nachste, oiso Philospsiis, @aun weida gaunga mitn Umbaun, wau
des Haus is laung net des gwesn, dass so wirtichaftoa vom Orbeitn her, i hob jedes Joa
job i irgend wo aundas gmocht und das, wau i hogfwirgendwaun bin i alanich und hob
imma wida wos erneuert, hob umbaut, hob daun séwarkd herdenkt, wia des bessa geht,
aufgrund dessen, das i jo Stoibauschlosser zug@tmb gmocht hob, hob i jo eigentlich ois
sbéwa mochn kenna, die Behéter, des Haus hob i bdwi oiso Strom hob i séwa glegt, die
Wossaleitung, die Stiagn hob i séwa gmocht, gftidssb i, es is im Prinzip is ois s6wa
gaunga, mia haums se do sehr vi God daspoat, vaias tdrtig woa, hob i no vu Freinden
Aufziige baut, Tore elektrische Tore wos hoit mitoldfdruck zum aufmocha genga. | bin
dahoam net dazua kemma, bis de Frau amoi gsogjetzt,wird’s Zeit, dass da séwa an
Aufzug baust, jetzt hob i zwoa, jetzt hob i masrgablommod gmocht, wau es woa wirkle
scho, und ma wiad net jinga, ma wiad 6da, und wgete do 3.000 Floschn fliin mualit, jetzt
san de Flosch herobn sands gstaundn, daun in &msthlichtn, de Kistn owetrogn, durt fin
und daun wida aufa trogn, irgendwaun spada, owapasa Chaos des gaunze. Jetzt kenn ma
mit den Aufzug a gaunze Palette nehma, foahn owfnsnebn, mia nehmans und dann

praktisch ohne viel Schritte kenn ma jetzt fun. Dashste wos is, die Verkaufsstrategie, es
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woa daun immer so, dass ma gsogt haum, mia midfausauf Privatkundn, i bin friha sehr
viel nach Wien gfoahn liefern, oiso Wirtsheisa, #€aheisa, und es woa daun, je efters, dass i
auffe gfoahn bin, umso mehr hob i mi gargat. WadlajeVirt hot gsogt, der Wein is z teier,
der Wein is z teier, und daun haums, ah, ah, 20%@fRaon, daun haums an Erlogschein
won haum, daun erst 2 Monat spada zoit und daun gsbgt, jetzt is aus,, i wi eng nimma
mehr und teits wos woits und hoits eich en Weinpnstasdéwa wolts und daun hauma hoit
sbwa wieda de Werbung a bisserl, ah, ah, mehr gimaet i muald sogn es is jetzt, ah, ah, es
geht tadellos dahin im Endeffekt. Vo da Orbeit sémaWeingoatn, i hob, oiso vom Winta
bis zum nachsten, bis zua Ernte, is im Prinzip adisn, es san de Kinder amoi aun an
Samstog dabei, es foaht de Frau amoi allanig uswhg/ von da Orbeit ham kimmt, amoi
allainich in an Weingoatn, dass hoit a a bissl adave Umgebung hot, a aundere Luft
schnoppn kaun oder an Sonnenbraund kriagt, im Eeide$s owa zu 90% wird de Orbeit von
mir allanich gmocht, es san daun gewisse Orbeiisgpivo ma hoit, ah, ab und zu, oiso a
auslandische Orbeitskrafte brauchat, owa des si@m #€eTog gwesn, wo i a poa Personen
ghobt hob, oiso im Prinzip is null und nichtig. Wiaiuwdlln hétt, hatt i hoit 1 Wocha braucht
allanich, daun hétt is a ghobt, owa i hob net wdlles is hoit des Nachste gwesn. Waun ma
von da Orbeit augfaungt, oiso Schneidn, daun aaksazauhanga, daun kummt amoi, dass
das, das Erste ist daun praktisch eistrecka, dad eba a scho praktisch auf, wia soi i sogn,
net auf Hightech, owa scho moderner gmocht, esrsaiVeingoatn san ois Eisenpfahle mit
Hagerl, wo da Droht drinnen héngt nua. Er wird moBtebschnitt wird da Droht owe ghangt,
und de Bucherin wird aughangt, daun host im Enéeffier Freiraum. Waun jetzt de Rebn
frisch wochsn und se kriagn a gewisse Lange, getld durch und hang in Droht auffe. | hob
praktisch mit oan Schlog eigstreckt und i brauch inuDroht augreifa, so waun da Droht
drauf is, mualdt a jede Rebn augreifa und muaRind@soht eine. So gehst durch, is hoit ois
scho auf, auf, Modernisierung tat i goa net sogwjieigentlich sogn, dass des nur auf,
Orbeitserspornis aus is und do hob i ebn des sgghky dass des wirklich ois allanich geht,
und i kimm a wundaboa zaum, i hob jetzt im Sommmsg jetzt san de Weingartn, i foah hoid
irgendwo hin, waun wos z tuan is, miasset i nfgah hoit hi, dass i net dahoam bin, so afoch
is. Daun drah o, i muald wida faunga, drah o. [gltaase] In da Zwischnzeit haum jetzt 2
Kinda kriagt, de Tochta wird jetzt 20, da Sohn witfl, san beide no in da Schule, de
maturieren nachstes Joa, im grof3n und gaunzn eétich niemaund interessiert aun dem
Gaunzn, de Tochta hot jetzt zwo an Freind, der Wenbauer, do wars daun interessant,
waun de jetzt wirkle beinaunder bleibn, dass daurklish an Betrieb mit 20 Hektar

Weingartn haum. Daun is scho vi. Daun kaunst solga,sso jetzt kemma in da Werbung
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wos mochn, kenna a grofR3ere Firmen auliefern, wéua d&r im Prinzip Wein genug do, nua,
waldt eh wia des is. San hoit net so de oafochehrSgeht mi mix 0. Soin mocha wos wolin.
Die, wia i den Betrieb tbernomma hob, hauma 3,7t&telR/eingartn ghobt und 10 Hektar
Ockafod. Daun is,o0iso de ersten 3 Joa woa nix, dauam Haus her de Schuidn, un daun is
oba in da Zwischnzeit imma wida, Glykodolskandalynl haum Bauern aufghert, waun jetzt
irgendwo a Nochba woa bei an Weingoatn haums ligtaangt zum Dazuakaufn und i bin
jetzt auf 7,6 Hektar hob i jetzt genau, und im Bpnhob is des Doppete hob den Betrieb
eigentlich vadoppelt von da Weinbauflache her, ekaf®d hob i vapocht, jetzt hob i a fian
Weinbau die Zeit und Ollas und des is a so, dassanaVakauf her ca. 50% in da Floschn
vakaufn und de aundan 50% mualf3 i hoit no im Gebuadaufn, oba des Guate davo is,
aufgrund dessen, dass i mea Wein hob ois wiaaiRldschn brauch, i kaun ma in bessan bei
mia aussuachn. Oiso i muald net den Woschrieslihgmaeer, den wos i hob, wau es san meist
2, 3 oder 4 Fasser voll, i kaun ma in besten asisshn. Der wiad daun in Floschn gfut, und
da Rest, wois i hoit daun net brauch kimmt hoitiBilla oder sunst irgendwea, irgendwae
nimmt des imma. Es hoit vom Preis her is hoit metigles G6be vom Ei, oba es geht se aus,
dass ma mit dem eigentlich de Kraunkenkassa zadlm kind des Ausgaubn, wois hoit san,
Vasicherungen und des gaunze und da Rest ghorfiaains zum Lebn und es, wia Soi |
sogn, es geht se sche aus, sogn ma so. Mia hailrrinaip ollas wos ma se eigentle winschn
kaun, Urlaub moch ma koan, mia haum daun. Wia tt@es daun fertig woa, oiso da Stock,
wia ma daun auffe zogn san, woa jo der hintere Weill es san jetzt do 380gm Wohnflache,
oiso 3 Famulienwohnung, Haus eigentlich, do haus@g wos moch ma jetzt mit da oan
Wohnung, is a komplette Wohnung mit 100gm, wos mmehmit dem? Waun ma mix tan,
wird’s hi. Und daun samma auf de Idee kemma, daashwit a Appartment mocha.
Ferienappartment im Somma zu vermieten und mia ldaum augfaungt und haum glei vom
ersten Moi wega, wia mas in de Zeitung, oiso inGEmeinnochrichtn und so eine gebn
haum, ois wos de Tourismusding san, hauma 2 Magsdtbt ghobt. Und daun woas a so, es
woa a G6d do wida, des hauma daunn wida in de Waheinegsteckt, an aundan Fual3bodn
gmocht, ausgmoint neich, daun herhintn de Kuchtmgmocht, a neie Kuchl kauft und des
zoit jetzt s6ba, im Winta is so, do nehma njemaddsgeht's wengan Hoazn, wau des oide
Haus is, woat, im 73er baut woadn, do is mit Ziagbabeit woadn, des jo net grod des
gewisse Etwas woan vom Isolierwert her und do, wades jetzt im Winta mithoazn miaf3t,
oiso richtig mithoazn, dass a worm is, daun t&esanitn, mit der Miete oda mit dem wos de
Leit zoihn net ausgeh, daun hauma gsogt, mia nehimaa im Somma, brauch man et hoazn.

Appartment, mia haum mit de Urlauba eigentlich ztixn, de haum eahna Kiiche, de kennan
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mochn wos wolln und kriagn eahnan Schlissl und d@nda Foi erledigt eigentlich. Waun
ma jetzt hergeht, de Weingartn bei mia san im Gedegebiet Weiden aufgeteilt. Es is net
ois auf an Fleck, da Grund is eigentlich scho woihdr her, wau de Leit haum gwul3t, wauns
hoglt, da Hogl is jo nua in Streifen, und waunsttj@u in gaunzn Grund durt auf den oan
Fleck host und da Hogl geht do driaba, is ois hauwvét jetzt durtn, waun jetzt a grelR3ara
Stroafn is, host vielleicht 2 Weingartn dabei. B3th 2 Weingartn hots troffn, oiso des is zum
verkroftn und dafia san de Weingartn olle auftévabei oba i scho a Gebiet, wos eigentlich
das beste Gebiet und die beste Lage in Weiden amsSés da Rosenberg, is Sudhang a
Schoda, vom Boden her Schoda, L6 und a bisseauiadSdabei, oiso sehr wossahaltig im
Prinzip, 0iso es, wauns regnt, es rinnt net gleidaivon, es hoit recht laung de Feichtigkeit,
ma braucht net bewassern, ma braucht eigentlicmigaiuan, dau hauma 20 Ar hauma durt
ghobt, und durt hob i jetzt 2,1 Hektar scho. Oiges & scho grof3, 30 Reihn, de Frau sogt
imma, waun is hi schick durtn, wauns nocha orbeiin wauns hoam kimmt am Nochmittog
und i sog, durt sois hifoahn, sogts durt foahtshneder is ia zgrol3.. Sie wi aundas, do siachts
a Ende, oba nua bei 30 Reihn, waunst do allainisleast, wirst so schwindlig. Oba i bin, im
Prinzip is durt doch die beste Lage und do is atjda Wdschriesling is vun durtn, da
Ramodor ist von durtn, da Blaufrankische is vontrduoiso des hot se scho bezohlt gmocht,
im Prinzip, dass es des durt gkauft hob. Es wat jg oaner, oana wa dazwischn no zum
Kaufn, der gibtn net het, do miaRn erst de Oltéenbs damit da Bua verkauft, oiso waun de
Oltern gstorbn san, is am nachstn Tog vakauft. ©ba,i nocha no wiill, woaR i net. Jetzt hob
I eh scho vu, ob i den dazwischn hob, is ma schaseht. Das nachste is hoit wiederum, dass
hoit daun vom Orbeitn her, von da Foazeit oda dgakie des weitastn Weingartn san 5km
weit wega. Waun i jetzt mitn oidn Traktor foa braua hoibe Stund zum Foahn, bis i in den
Weingoatn hin kimm. Und do jetzt a hoibe Stund &atfn, a hoibe Stund zruckfoahn, is a
Stund vom Orbeitn is hoit wega. Do is hoit da gré®eingoatn, do foahst hi, host in gaunzn
Tog ztuan, daun foahst wida 5 Minutn ham. De iglld@un vom Orbeitstechnischn und vom
Aufwaund her gaunz wos aundas, oba samma froh,staasftaut san, wau fost olle Joa is
irgendwo a Frost oda irgendwo a Hogl, und durch idelsoit daun so, dass des wirklich
auftaut ist. Mia haum sdwa ka Vasicherung, oiso Itagicherung zoiht se nimma aus, es
kost scho so vii God, daun waunst an Schodn hasinkes und schaun noch und sogn jo,
30% Schodn, 10% Sobstbehoit. Bei da nachstn Praoist um 10% mea. Oiso, waun i de
30%, waun i jetzt des GAd nimm und leg asséwa dgenhi, und waun jetzt da Hogl is und
nimmas von durtn, hob i mea vadient und hob karfeei@¢ein, oiso des is sicherlich des

BessereWein, beim Wein is so, dass ma hoit wirklich auf Q@lausgaungan san, wia mei
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Vota no gorbeit hot, do is auf Menge gaunga, wia miBetrieb tbernomman haum, is hoit
doch de Umstellung doch gwesn auf Qualitat. Wau Masse host eigentlich ka G6d mea
vadiena kenna, und do woa die Umstellung eben @ligkolskandal de beste Zeit, wéu es hot
jeda mit 0 augfaungt 1985 oda 86 wis des daun wisa, wias so richtig, wau 85 hot a
augfaungt, im 86a is daun so richtig losgaunga, bileibt tba? Und von meine Freind, de
wos a friha dahoam woan, des san olle am Flughtito gaunga oda zua Eisnbauhn oda
sunst irgendwo hin und haum eahnere Weingartn isckiSaumstog Sunntog gmocht und
haum auf de Qualitat pfiffa, haum daun Traubn vétkand is im Prinzip, sie lebn, oba es hoit
net des Wohre. Oiso i hatt des net kenna. De Utaatplwoa daun momentan vom Preis her,
de aundan haum da a Floschn Wein vakauft um 20dlighibei uns hots 30 und 35 und 40
scho kost. Oiso dozumois scho vor 15, 18 Joa. Qddaung des jetzt scho her is, es woa
momentan, woas fian Kundn a Schock. Wauns daungimWbst haum, es san vl furtgaunga,
haum in Wein kost und haum gsogt, guat is a jo,zibeer. Daun sans furtgaunga, noch ana
hoiben Stund sans wida kemma und haum mi gfrogt, Mélner kost a eh no dassdlbe. Sog
I, des is de Listn, des kost a und des kennan$ mgs hi wolln und wida kemma, er kost net
mea. Und sog i, wieso kemmans wida zruck, sogt agavoa beim Nochban de Floschn um
20 Schilling zum hobn, oba net zum Tringa. Und drha se daun eigentlich unser
Qualitatsbewusstsein is no bessa gestarkt wordss, m&as no bessa gmocht haum und es is
daum im Prinzip olle Joa wos aundas dazu kemmdasdtia die Filtrationen, oiso Kieselgur
filtrieren, wos ma min Wein mochn mual3, net nuélkifins Fassl, vergarn lossn und daun in
Floschn fin, de Zeitn san vorbei, des woa frihannds ebn Kieselgur filtriern kemma, aum
Aufaung woa a Zentrifuge, oba de Zentrifuge desirmob verwendet, weil im Prinzip, de hot
in Wein so vanaund ghaut, dass net funktionierf datun san de Romikonfiita kemma, de
wos mit 0,5u gorbeitet haum. Oba nua den Wein, sigetzt an Muskat ghobt host, und den
host durchlossn, host a hoibs Joa braucht, dadstmach Muskat a bissl wos gschmeckt host,
da Gschmockn woa wega. Und da hob i gosgt, nahedBerate kemman ma net ins Haus,
und hob daun eigentlich nua mit Kieslgur de Weireubk gmocht und es is a nix erhitzt
wuadn durch des Kieslgur, wau mitn Romikon haunissazu 50 Grad kriagt Temparatur,
host daun Kuhlwagn ghobt, und do is ebn widarunkPlkidisophie von mia, es muald koit sei
des gaunze, da Wein mual? koit bleibn, er def nemvaveadn, oba er mual} kloar sei und des
so schnd wie moglich. Aufgrund, dass jetzt de Leb, Lesezeitpunkt imma friiha scho
kimmt, wiederum durch de Klimaerwarmung und de Kerwarmung hauma, friha hauma
im Oktober augfaungt zum Erntn, und jetzt faung imaAugust au zum Erntn. Oiso im

Septemba is im Prinzip ois fertig und im Oktoban da Weine blitzblaunk, oiso is nix mea,
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wos trilb is, und des mocht se wiedarum bezoih das Fruchtige im Wein bessa erhoiten
bleibt ois wia waun a laung aum Loger liegt, oisbhvom Loga wega. Die Weline, friiha
sans wirklich einegfiit woadn und nix gmacht wakassl, jetzt weadns entschleimt, bei der
Garung is da Wein fost blaunk, damit net oizuvl eHehtsteht, oiso Hefe schon, oba des
Loga nocha, dass net zuvi Loga is, und waun i jetdtn, dass a 5.000 Liter Tank, waunst
nix dau host, host so 150 Lita Loga ghobt, jetdt heielleicht 20 Lita Loga. Oiso da Wein
wird gaunz aundas produziert und aundas a gmoachtderWWeine schmecka a bessa, se san a
bessea, es is zum Unterschied von friha, ma kadesseigentlich nimmer mea vorstolln, es
gibt oba no oide Bauern, des so mochn, und wawnrit dn Wein kost, des ist, sogst hoit jo,
oba, beiledign wist eahm a net, daun drahst deumoitind sogst Daunk schen und mualf3
scho geh, hob ka Zeit oda wos. Vom Boden her isdmivon da Beorbeitung her, mia miaf3n
schaun, dass ma unkrautfrei san, aufgrund der weriiederschlage, de was mia haum, is
jedes Stammerl Gros, wos im Weingoatn steht, ninmfRebstock a Wossa weg. Und do
miald ma hoit schaun, dass ma des Gaunze unkrditiitei, de Weingartn san olle sauba im
Prinzip durchgehend des gaunze Joa, hua mia ma&fnaufgrund der EU, mial3 ma ob 1.
Novemba, muald da Weingoatn begriint sei, du kauwst @nebaun oda de natirliche
Begrinung kaun a sei. Oiso i hob jetzt voriche Wodés letzte Moi kultiviert, die Lese is no
sauba und waun daun Septemba Oktoba is, is da W&mgvieda gaunz grin, mit oim, mit
dem frischn Gros und des gut daun eigentlich fiEdewéu se kemman a nochschaun efters,
wos ma mochn, wirst kontrolliert, wau es gibt jordigrung fir des Gaunze, oiso das wir de
Richtlinien einhoitn, gibt's a G6d. So wie beim €&ate, oiso Uberoi gibt's a God, gibt hoit a
im Weinbau. Das Saubahoitn ist hoit sehr wichtigures, nur hauma do de Sudhénge und da
Wagat, von da Pnadorfer Platte, oba da Wagt obeumaSee ois Stiighaung, und wauns hoit
do amoi starka regnt, wa hoit a Gros net schldchob do eh, der grof3e Weingoatn, wos i
vorher gsogt hob, jetzt hob i glaub i scho 300 Kaieter Erdn hinfiahn miaf3n, waus imma
wieda ogschwemmt hot. | hob daun in da Zwischnxeid, Joan, hob ihn daun begrint amoi,
des Gros is 3 Joa bliebn, im zweiten Joa is waklinwetta gwesen und des Gros hot a nix
gnutzt. | hob durtn 1,5m tiafe Rinna ghobt, 50migund 2m broat unb hob i a mial3n Erdn
einefiahn, oiso is de Begriinung, in dem Foi is aseht. Und daun hob i des ois wieda
umgrissa und jetzt sans sauba, im Endeffekt, wausra da Trockenheit, waun jetzt
Trockenheit is und do host a Begrinung drauf, sawdine sofurt geschadigt, de Blattln und
de Traubn, do host sofurt an Schodn. Und i siag&bkkegen oda wos, de haum a begriunt
und de Weintraubn schaun aus, wia wauns net hingtéa. So kloa sans no und unsere san

so grof3 und de san so kloa und de Blattin sanssmio teilweise géb, kurz vorm Diaweadn,
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oiso der schaut aus wia im Herbst der Weingoatd, des is de Begrinung. Und do sog i
liaba, freihoitn. Es is hoit wiedarum vom Orbeitiseaund her ist eigentlich net v um, wéau
der muam hexIn foahn, waun des Gros so hoch widdah hoit kultiviern. I muafld mitn
Traktor foahn, er muald mitn Traktor foahn, wéau sleigentlich wuascht, nua de Begriinung
bei uns passat. In da Steiermork, wo de 600,700800dm Niederschlog haum, do sput des
ka Roilln. Auf da aundan Seitn, waun de de Hangebegriinen wirdn, daun warn kane
Hange mehr do. Durch die Erosion war des ois wega. de kennan net amoi de Erd auffe
fiahn, net amoi des kenna auffe fiahn de Erdn. @warof3n und gaunzn hauma daun, vor
10, na 11 Joa wirds heia, na des 10. Joa wirds, werher hauma mit Haund glesn, oiso mit
de Hofa und vor 10 Joan bin i auzeigt woadn miHééa, unb hob i a softige Strof zoihn
mial3n, daun hob i gsogt, aus is, mia tan jetzt dmitMaschine, obwoi vor 10 Joan de
Maschinen no net so, wia soi i sogn, so raffinieoan, wia jetzt. Owa, se woan dozumois a
scho irrsinnig guat, wéau de erstn Maschinen san2®rJoa kemma, oiso de haum des
wirklich obadroschn, do, des Material, des woa nanmea zum, oiso do hauma oba net
mittau. Nocha, wia ma daun de aundan Maschin, védhalim se jo jeds Y2 Joa entwickelt
eigentlich, so wia de Computer san im Prinzip, haente a olle ¥2 Joa oder 2 Monat hots a
neiche Maschin gebn, a bessere, und do hob i dsagt,gs0, jetzt is da Zeitpunkt do, dass ma
mit da Maschine erntn, die Traubn san greblt, sithnéaorbeitet weadn und des woa
eigentlich mei, mei da Wille, dass so geht. | theim Lesen, waunst jetzt rechnst mit der
Haund ernten, mia san no, i hob mial3n um flinfetalnf$rob mia? no des wegramma, wos
aufd Nocht no gmocht is woan, in Traubnsoft entsiah, hob i mial3n hin- und herpumpn,
um hoiba siebena samma furt gfoahn, dann bin i eam@, hoiba zehne, samma es erste Moi
ham kemma, olodn, de Press aufdrahn, wau des etepiatisch is und wida fuat und de
Orbeit hob i mia3n aufd Nocht mocha. Und, es wo®i$Ql4 Tog a Strel3, oiso gschlofn am
Tog vielleicht 3 Stund oda wia laung, do wiast ird@aun, irgendwaun wial3t miad. Jetzt is
so, waun ma jetzt aufd Nocht ernten tan mit derdime, waun is jetzt woal3, um ochte aufd
Nocht kimm i drau, geh i um viere jetzta, leg imeda, oda de Fial3 aufn Tisch auffe und rost
mi aus, dass i daun de Nocht durchorbeitn kaunjtddes a schno vaorbeitet wird um aum
nachstn Tog schlof i hoit gaunz afoch in gaunzn @dg in hoibn Tog, oda wias hoit is. Und
daun wird jo eitdut, aum Montog tan ma de 3 odedé&r 6 Weingartn erntn, und schaun, dass
am Dunnerstog wieda einabringst, daun tan ma déaswu® und do ist daun so, dass i aum, in
dera Zeit kaun in fian Wein, den kaun i wirkle tieh, so wia i eahm brauch. | kaun eahm,
oiso entschleimt wird ollas, oba i kaun mit Hefensetzn, i kaun Bentonit gebn, i kaun

wirklich ois mochn, wos aunders nicht méglich wesaul i ka Zeit ghobt hob. Do os de
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Maschine a Uberhauma eigentlich. Und mia haum jetittder Maschine, oiso aufgrund
dessn, dass de Maschinen jo wirlklich imma bessadwede letzte Maschine, de wos do
letztes Joa gfoahn is, des woa a High tech Masgcgigantisch. Ob der durt gfoahn is a so, de
hots daun eh wida alloa eigricht, oba in da Zwiszleé is obn der gaunze Apparat, waun
jetzt de RadIn zweit links kemma san, is da obetel Wieda in de Mittn gfoahn. Dass des
wirklich genau in da Mittn foaht, dass net, wauestt z zweit umme kimmst, dass auf dera
Seitn wird ois oghaut, und auf dera Seitn bleildisga. Wau des vaschiabts se, des is imma in
da Mitte. Wos de oidn Maschinen haum 2 de Tastdiyloka do is scho efters passiert, dasst
umme bist. Oba gaunz sétn, oba des is aufn Chawtdeemma. Oba jetzt de Maschinen, san
a Waunsinn. Kosten hoit an Haufa G&d, i hob scherlébt, ob i ma ana kaufa soll, daun
aufgrund dessen, dass njemands dahoam is, weaasmi, f{geht net. Jetzt loss ma foahn, und i
moch mein Wein, so wia a is, wau hatt i a Maschiigl3t i a bei aundere Leit dreschn, oiso
erntn, daun wa mei Orbeit, mei Wein, wos eigentliclsa Leben is, tat wieda hintn noch sei,
oda mial3t i wieda in da Nocht orbeitn. Nau des d&Zeitn san vorbei. Das, wos isn no
interessant in mein Lebn gwesn? Heiratn, jo, str&ias hoit Uberoi is, da Vota is voa 10 Joa
gstorbn, do woa fia mi eigentlich de schwierigséit #h mein Lebn, de Umstellung voin alloa
und ois wirkle planen und a ois mocha. Es woa vwonvea da Vota no glebt hot, i hob des
gmocht, er hot des gmocht. I hob mi net kimman mj&®g hot se auskennt a genauso wia i, er
hot mi oba am Tog davor gfrogt, wos a mocha sal§ wos a mocha kaun, i hob eahm des
gsogt, er is aum nachstn Tog in der Friah am Traktdfe gsetzt oder ins Auto eini, is in
Weingoatn hi gfoahn mit da Mutta und haum des gauwrigentlich gmocht und i hob des
aundere gmocht, hob daun a fian Vakauf wesentliea #eit ghobt, bin a efters, dozumois
woa jo de Zeit no, wo i a vil mea in Wien woa, i vilmaa Wocha sicha 1 bis 2 moi in Wien,
wos nocha daun nimma mea gaunga is. Und dafia dabn a mit Wien aufghert, da Grund
woa eigentlich net des, sondan eh wengan God, waher gsogt hob, wau de haum nur
gstrittn mit mia, und nocha sans daher kemma umngnhan aundan Winza ghobt, dea wos
eahna um 3 Schilling dazumois billiga gebn hot,ndaaums gsogt, nau, mia nehman en
Wein wieda, oba bulliga. Sog i, danke, tschissaus] brauch ma nimma. Aufgrund dessen,
dass jetzt daun des Bouteillegschéft eh so augst'edhauma daun mit de Lita und mit de
Doppla im Prinzip aufkhert, oiso, hot kann Sinn,uwidhob zwor an Wirtn, der kriagt no
Doppla, oba de 300 Floschn, wos der im Joa brawshtiin ma im Dezmber o, und im
nachstn Dezemba fin mas wieda o, und der hots galo& sein gleichn Wein, und des san
eigentlich de oanzign Doppla wos san. Litafloscraubh ma a bisserl mea, ob des Haupt, san

ebn de Bouteillen und do kaunst a sogn, dass seRhdosphie dazumois rentiert hot, de was
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ma ghobt haum, beide, dass a so, da richtige Wehiswilde Soche eigentlich, wia i von
Eisenstodt von da Schul hoama kemma bin, haumbkajdog mia san gscheit, wau mia haum
jo jetzt de Ausbildung jetzt kriagt, oiso theorelissehr vil, praktisch eher weniga, und do
hob i amoi zumVotan gsogt, so, jetzt bin i do, j@etwch i in Wein. Hot a gsogt, jo, den hoibn
Weingoatn kaunst da nehma, den mochst du, den kaankdlla s6ba obefun, kaunst dei
eiganas Fassl aufin, und kaunst mit den Wein moglas, das wiillst, oiso so, wias das hoit
glernt host, nur aussa kdmma is hoit im Endeffé&tin woa Weihnochtn amoi, san ma daun
da Vota und i in Weinkélla obegaunga und haum @t kost, wos ma hoit mitanaund
gmocht haum und des wos i gmocht hob, daun hokealhms sogt, sog i, heast, kenn ma den
irgendwo dazuwe lahn, es hot net funktioniert, oideeorie und Praxis san a wdltweita
Unterschied, a riesngro3er Unterschied, und eggendich nur gaunga daun, die Praxis is
daun eigentlich durchs Orbeitn kemma, dahoam miwtalVv diskutiern, mia san oft
stundnlaung im Kdlla gstaundn und haum diskuti@ser des und lber jenes, tbern Bodn, ob
ma Kunstdiinga strahn tan oder net, oder in Wewdsoso, ob man flltrieren oder oziagn. Im
Endeffekt is daun, wia i dan scho 3 oder 4 JoaiPmgtxobt hob, des woa daun so, dass i goa
net dahoam woa. Do woa i furt orbeitn. Oba de Kibeit hob i eigentlich, seit mein 20.
Lebensjoa hob i de Kdllaorbeit gmocht, und do hotaadaun eigentlich nix mehr dreingsogt.
Kritisch woas jo nua von 16. bis 20, bis nochn Basieeer. Do woa hoit de kritische Zeit,
wau i glaubt hob, de Schul, Theorwau, oba nua, des is hoit ne gaunga so. Und im
Endeffekt, er hot ma daun imma mehr Freiheit losgiyl er jo gsegn hot, dass de Qualitét jo
imma bessa wird und imma hoéher, de Anspriiche sharhoadn, und de Qualitat is daun a
imma bessa woadn. Und daun hots irgendwaun, wialama gheirat haum, der Betrieb is
komplett in meine Hande Ubergegangen, do hot ase dberhaupt nimma eigmischt, do hot
a gwuldt, i kauns im Prinzip, i hob daun no, ab madbin i no auf Klosterneuburg gfoahn auf
Kurse oda in Eisenstodt auf Kurse, so zwoa Tog ddeirTog, wo ma hoit daun Gber Sochn
wos leant, oiso Koitsterilfin, Wormflin, wia ma hdigs am bestn mocht, Wormfiin des woa
dazumois der Uberhit, wos den Wein auf (iba 67 @rhdzt host, wegn da EiweiRtriilbung un
so, dass do nix passiern kaun, des hot se ob&dis schnd wieda aufghoért, wau waunst in
Wein auf Giba 67 Grad erhitzt, daun is da Gschmegkga. Oba des Vahotnis woa mitn Vota
a sehr a guats, Vahotnis mual3 i sogn, mia haum sitaa Diskussionen gfiaht, wos a bissl
raua zua gaunga is, waun ma gmoant hot, ea muafesnand des sogn. Mit 20 Joa mit 22
Joa is daun scho aundas, dasd sogts so gehtdnteer hot daun eigentlich imma nochgebn,
er hot gsogt, is in Urdnung, stel3 da sdba in Saliddda hau da stéba in Schadl ei, und damit
is da Foi erledigt. | bin etliche Mole augrenntsdaual? i a zuagebn, und des nachste Moi,
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waun wieda so a Foi woa, daun bin i scho zumVotagdunga und hob eahm a wieda gfrogt,
sog i, heast, des hob i vorigs Joa so gmocht uad ti#al in de Hosn gaunga, sogt ea, i hob
das jo glei gsogt, des ane Moi hést jo net brawsdg,i. jetzt woall is a, i mogs eh nimma mea
a so. Und des san hoit daun so Sochn, oiso spritegn dem Spritzn woas hoit a so a
Problem, so wenig wia moglich spritzn. Daun es gahtaus, du kaunst im Joa mit 3mal
spritzn durch kemma. Oba nua muasst fia des 3nmrakispmualdt in richtign Zeitpunkt
dawischen, dass funktioniert. Wau waunst jetztfdesthen Zeitpunkt dawischt, und du tuast
spritzn, hot des Mittl Uberhaupt kann Sinn. Und rdaveadn hoit de Weintraubn kraunk,
waun ma des, 95er is ma 1 Hektar praktisch in denHgaunga, und do hot des Nochher
spritzen, den hob i glaub i 12 13mal gspritzt, omaun de Kraunkheit amoi drinnen is,
bringst es nimma mea wega. Daun woa des nachsteauialm Logerhaus, woas daun so,
dass ma de vom Mittl hea, zwoa a guats Mittl getnin und hot ma erklart, so und so viel
mual3t eine, und olle 8 Tog mualit hoit foahn, dawtes wega. Nua woas do a sea hoal3, und
do haums, des Mittl wirkt ab 25 Grad plus wirkt desima. Des hauma oba de net gsogt. |
hob durt des Mittl kauft, hob durt etliche Tausedchilling lossn und des is oba net drauf
gstaundn. Wéau a Firma kaun jo des net auffe samreib sogt des net, de wi jo verkaufn.
Und des samma hoit erst des Joa drauf, oiso dedrdotkemma, dass hoit des Mittl komplett
fian Hugo woa, da Vota hoit in da Zwischnzeit a pdai gsogt, du mualdt a Karantane
nehma, daun, weggeh tuast nimma, oba mia kennapgrstUnd mit dem, des woa Beliton
des Mittl, do is hoit de Kraunkheit weida und weidad daun wia de Ernte woa, hauma wolin
aufaunga, oiso woa ois dir. Do, ebn, des woa de@egWWeingoatn, der Hektar durt, dea woa
hoit nicht mehr zum Lesen. Schlechts Joa dawisdid,is jo wuascht. Waun da Hogl driba
gfoahn warat, hatt i a nix ghobt. Des is hoit d&ba ansonstn, des Vahotnis woa
dementsprechend guat, oiso i hob nie Problemejchtige Probleme, jo oamoi hots wos
gebn, des is aba mit ana groberen Diskussion isadesda W6t gschofft woadn, und mia
haum daun eigentlich de letztn 20 Joa oda 10 Jta Viatan a wundaboas Vahotnis ghobt,
und jetzt is 10 Joa her, ois dass da Vota gstaomia san jetzt aloa, de Mutta is no do, do is
hoit net so bei da Mutta, des is Uberoi so woasdichj do kaun i redn mit wem i wi, waun
de Mutta im Haus is, gibt's hoit de Probleme, raiigj, siehgst eh, waunst das a so mochst,
sie kimmt scho wieda, und daun geht hoit des GaloweOba im Endeffekt hauma des a so
ziemlich im Griff. Sie glaubt hoit, dass mit 79 Juaimma auschoffn kaun, oba so geht’s hoit
net, jetzt mualdt ohdrahn.

I: Oiso jetzt hauma scho sehr vi ghert, jo sog maagnit tatat des interessieren, wia zum

Beispl a Tog in aner ruhign Zeit im Winta hoit, vémfsteh au, wia da Tog do so orennt?
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IP: A ruhige Zeit im Winta gibt’'s eigentlich goatp&éu es is, aufgrund dessen, de Ernte is
vorbei, daun bis in ca. 1,5 Monat im Koélla besdgéftmitn Wein, oiso ohziagn, Kieselgur
futriern, und ois hin und her pump, uns ois saubaha, daun is eigentli Martini, oiso des is
jo praktisch de Weintaufe, do hauma daun Tag dieneh Kellertir, da san de Kéllan, in
Weiden san 20 Kolla offn, wost eingegeh kaunstrkbsti de Wirtn und a wos kaufn oda wias
d hoit willst, und waun des daun vurbei is, dauahfona meistens noch Deitschlaund,
Weinprasentationen, do san ma in Frankfurt, mawmbe Bayreuth und daun in da
Obapfoiz, des is daun meistens a wiederum a Woakenéd bis 4 Tog san daun wieda wega,
waun ma hoam kemma, is daun scho wieda de Orlams Bezemba, im Dezemba faung i
eigentlich scho au zum Schneidn, oiso da TogesfbiuFrau steht um 6 auf, i steh im
Winta um 7 auf, do bleib i a Stund langa liegn, dadn ziag i mi au, wauns Wetta paldt, setz
i mi ins Auto eini und foah in Weingoatn schneidiso des tua is daun scho im Dezemba, do
schneid in daun 2 Hektar, des wos Richtung Poddrsda, de schneid i, daun hob i im Janna
eigentlich an Vorsprung. Do is oba net so, das$rem de Zeit einhoit, dass um 7.30 Uhr furt
foah und um viere hoam kimm, solaungs mi gfreigitbli durtn, efters bleib i bis zmittag,
daun kimm i hoit um 2 oder ¥2 3 ham, waun i in deali-furt foah kimm i daun um 11 hoam,
foah um %2 1 wieda wega, daun bleib i hoit bis urmdér bis %2 5, je nochdem wias finsta
wird, meistens is scho so, dassd um % 5 eh nix siabhst, dann muaf3t eh scho dahoam sei,
daun is wiederum Weihnochtn, daun da ma scho d@eméiVeine obfiilln, die Floschn fulin,
daun kummt da Janna, do wird de, daun mial3 mas,piles ist, waunst jetzt 7.000 Floschn
fullst, bis de pickt host, des dauert a wéau, bss idd Karton drinnen host, do vageht a a Zeit.
Wauns Wetta palfit, foah i wieda schneidn, daungenglich so, da von bis Ende Feber oda
bis Mitte Feber so ist daun des Schneidn fertig,imvd’rinzip die Toge, wo da Togesablauf
im Prinzip fost gleich is, jo, es dan daunn, innW@isan daun efters so Weinverkostungen, de
WwO0S ma tan, aun an Sonntog oda irgendwaun ma Zeihham Nochmittog, wo ma s6ba de
Winza treffn und ohne irgendwtche Hachan, sondemkollegen, wo ma se sdba daun a
Blindverkostung hinsetzn und praktisch kostn undhher tba den Wein a redn, wos hot a,
wos kunnt a, wos is, und do ist hoit daun de Diskaren, wos do entstengan, is hoit
eigentlich sehr wichtig, wau es kaun sehr schn&ipeen, dassd betriebsblind wiast, waunst
du jetzt den Wein imma sdba kost, sogst, wau dgaas, daun kummt wer aundara und sogt,
du dea Wein hot an Bolxa oder wos was i wos. Dauaf$trma wos mochn. Und do is des
eigentlich sea wichtig. Waun jetzt da Rebschnitidas, daun miall ma de Rebn aussa zahn,
wau i tuas net glei aussa zahn, de weadn nocha aasd, des is daun mit Orbeitskraftn

gmocht woadn, do samma in 2 Tog samm oba fertig, @& geht daun recht schnd, daun
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mualdt de Weingartn wieda herrichtn, oiso da Togdais daun scho langa, faungt daun scho
friacha au, daun steh i a scho um 6 auf, dass 7woho wieda furt kimm, und do mualf3t
daun, waun jetzt a Stock obrocha is, oda a Aunkaai, mualdt des hoit ois wieda richtn,
daun Droht spauna, daun muall ma Stamm obindn,déaswieda fest is, wos in de neichn
Weingartn nimma mea is, wau mia haum de Rebn untkgitil,5 moi. Jetzt brauchst das
nua obn amoi aubindn, friher host mial3n 3 oda 4Baodl| gebn, dass da Staum hoit. Jetzt
wird a hoit 1,5 moi umagwicklt, a Bandl und de Gshh hot se. Daun auhénga, des is a
wiederum, des geht wiederum mit da Maschin, deshmac ois wieda allanich, daun is im
Prinzip, waun jetzt des gschegn is, daun is eigénBEnde Méarz, daun bin i mit da Orbeit im
Prinzip fertig. Daun hob i in April hob i daun eleedarum Zeit fir mi und fia aundare, daun
geh i her und tua noch fia aundare a bissl wositoriélfa, dass i hoit zusatzlich no a God
vadien, damit, wau wos soi i tuan, daham vasteska Bledsinn, jetzt tan ma hoit Traktor
foahn. Und des is meistens so, in da Wochn sag des), 3 Tog, efters nua a hoiber Tog, am
Tog hoit, maunches Moi bei grol3ere Betriebe hathosamoi a Wocha durchgorbeit von da
Fruah bis aufd Nocht, oba, des is hoit daun, joulVdes daun wiederum gschegn is, daun
hauma scho Ende April, Mitte Mai, und daun gehtumsi eigentlich scho de Grinarbeit los.
Daun faungan de scho zum wochsn au, dann geh noaescBbroht auffe hanga, vorher tan
ma no de Beiaugn wegbrechn, oiso jede Rebn hotHauwptauge und 3 bis 7 Nebenaugn.
Und do kimmt de Hauptrebn und daun nebn a zweitel. dhun gemma scho durch mit ia und
i, ob und zu is jetzt de Tochta dabei, und breeldag Aug, oiso jeda Trieb, der wos so laung,
oiso da Haupttrieb is so laung, der Kleinere wikebridoi wegbrochn. Und daun wochsn hoit
weita, daun miafld ma Droht auffe h&nga, und dessis, @ass i um 7 furt foah und 11 hoam
kimm, um 12 foah i scho wieda, und bleib daun hig,§e nochdem wias hoit is. Dass i hoit
fertig wird, wird des daun gmocht. Daun host desirize drinnan, daun wochst des weita,
daun tuast eistrickn, mual3t trotzdem no eistricka gnd de Geiztriebe wegbrecha, wau daun
host de Rebn, de wost aussa host, do kommt a bedarBlattl kummt a Trieb aussa. Und
des wird daun wegbrocha bei de Rotweine Uberhaig, beim Ramodor, bei de Zweigelt
hoit, Cabarnee, Merlot extrem, wdu de haum extrém des san hoit daun wieda sehr
intensive Orbeitn, i woa oft im grol3n Weingoatn, d® Zweigelt san, bin i 4 Tog von da
Fruah bis aufd Nocht draussn gwesn, oba jetzsau@a. Friha hauma Traubn weggrissn, des
tan ma jetzt nimma mea, aufgrund dessen, dassrdibahzahl eh scho halbiert is, host es
scho 50% weggrissn. Des wos Uber bleibt, des hddigh wunderschéne Qualitat, des host
eh scho kost, bein Ramador, des wal3t. Und dauroisties Gaunze fertig, daun kummt da

Somma
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AP: Spritzn!

IP: Ah spritzn, jo siagst, jo spritzn, die Nochvaspritzung, oiso waun de Triebe so im Nossn
schweln, des is oba untaschiedlich ob i do jetzhfoda net foah, kimmt drauf au, wia schwar
des Joa davor woa, ob Kaunkheitn woan, ob koa aninvoarn, du kaunst jetzt hergeh und do
wird nua mit Schwefl gspritzt, und do war praktisdb host jo nur de Rebn, mehr host jo net,
kane Triebe, goa nix und de Knospen, de san hoit smn, du siagst, dass scho aufquolin,
und do wird daun gespritzt oiso es 1. Moi, daurdvdes 2. Moi gspritzt ca. 14 Tog vor da
Bliah, do san 4 bis 5 Wochen dazwischn, daun wasl 2l Moi gspritzt vor der Blite, dassd
net in de Blite einespritzn mualdt, und das wictdi@pritzn is daun noch der Blite. Oiso,
waunst des daun host, und do kaunst net nur mimv&t do mualdt scho aundare Mittl
nehma, de gengan hoit ins God, owa waunst de 8pgthost, kaunst a Glick haum, dassd
goa nimma mial3ast. Oba nua des Risiko is in dereBemag zu gro3. Es kimmt daun aufs
Wetta au. Is sehr woam, daureronospora, oiso den echten Mehltau. Is feichst o
foischen Mehltau, des Oidium. Und du woal3t jetdf meas Wetta wiad. Waun i des gwil3t
hatt, dass heier so is, hatt i noch da Bliah nimmea gspritzt. Oba jetzt is so, liaba, wie soi i
sogn, 200 Euro ausgebn, ois wia nochher 20.000 &cinodn. Und do is hoit daun scho. Nau,
und daun kimmt wieda, 0iso jetzt is des Spritznogbgi, daun kimmt, im Primzip kummt
jetzt die Traubenreife um de Zeit, oiso im Juli,glst, September is de Traubenreife, heier
wiads friacha sei, wéu es san scho, einige Traghprscho reif, oiso es wird jo scho geerntet,
de frihn Sortn, i hob oba sowos net, wau i kanrtunoch, und dafir hauma a sowos goa net
auspflaunzt, oiso den Buvee und den Miuller Thurgauhauma olle gerodet im Prinzip, und
do wird des net gmocht, und jetzt woat ma hoitdesd richtige Reife und wauns do sche is,
wia soi i sogn, mia weadn heier so eher Ende Audusaung September wiad de Lese
aufanga bei mia, wobei aundare sicha scho mit @fanga weadn. Wal3t eh, den Miller
Thurgau, den mial3n scho oba, oiso in 14 Tog mia3abé. | hob koan, dazu brauch i a net
lesn foahn,oiso, is irgendwie logisch. Und da Tobésuf is im Prinzip, jo, Mittogszeit.
Waun i a Orbeit hob mitn Traktor, oiso, waun i jdtinkraut bekampfn mual3, bin i oft, oiso
in gaunzn Tog, von in der Fruah bis aufd Nocht wmégs, aufgrund dessen, dass da Traktor
Klimaaunloge hot, kaun i a bei 35 Grad Hitze foathm,is eigentlich bessa, wau do brauch i
bein Gros nur vorbei foahn, wird scho dirr, do mumidet direkt oschern. Brauchst as nur a
bisserl verletzn, wird’s dirr. Und do is hoit s@ss$ ebn die Klimaaunloge scho wos wert is.
Des néachste is, daun tan ma erntn, lesn, aufgrassed, dass ma mit da Maschin, do tan ma
scho v aufd Nocht lesn, wos kuhla is, net so woavird daun schnd vaorbeitet, und daun

kimmt da Kodlla. Jetzt is ois im Kolla untn, und davagéart ea, gekuhlt vagart ea, des mocht
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daun scho wos aus fur de Qualitat und daun hoih riet Tog, 3 Wochn wid hoit daun
augfaungt zum oziagn, und do steh i daun auf, & wmd um 7 bin i im Kolla oda friha scho,
um kimm efsters um 8, 9, 10 auf Nacht aufa. Jehdem wia de Pumpn rennan, wia des
Fassl leer wird, faung i no amoi aun, muald i wathah, do san do scho de Stunden wos
efters 15 Stundn am Tog san, oba ansonstn mitrf@l&wnnt ma hi kemma am Tog,

AP: Hallo,

I: Hallo seawas, Seawas grual} di.

IP: Ah, jetzt hauma den Togesoblauf.

I: Genau, wia is des, gibt's do jetzt so an Unteiestt und zwoa vum Wochntog und so an
Sonntog oder an Feiertog vom Orbeitsoblauf her? .AhWwia is des aun an Sonntog oder
Feiertog, waun ma vu Orbeit hot?

IP: Na, i hob Sonntog is zwoa a Orbeitstog fiawaun jetzt a Orbeit is, oba spatestens um %2
10 her i auf, wau daun geh i zum Frihschopn bidU2l aum Nochmittog san de Fial3 aum
Tisch obn. Nau, daun tua i nix mea, 2 Fernsteiegnrig der Haund und schlofa. Des is des
schenste im Prinzip. Oba ansonstn is Feiertog, Samd Feiertog mocht im Prinzip keinen
Unterschied bei mir, wau jo waun de Orbeit gmodmerg gherts gmocht. Und des is, ob
Saumstog oda Sonntog is. Sie is hoit imma dagega,iim Prinzip, mia is wuascht, wau ebn
de Orbeit is ma wichtiga. Oiso Weihnochtn wird sctwodo, oiso ausn Haus geh i net, waun
daun bin i im Kélla untn, dass mi njemands siacht.

I: Und bleibt do no vi Zeit fia de Familie a, dasa se schone Stundn génnt? IP: Ah,
eigentlich jetzt nimma mea, wau de Familie nimmarde is. De Kinda san furt, de Frau is
zwoar do, oba daun, sie hot in Neusiedl so vi gredbb nix gredt, und daun bin i scho
sprach- oder redefaul bin i scho woan, i wi eigemthur mei Ruah haum, waun i miad bin,
ansonsten, mia mochn ab und zu, dass ma jetzt wigeladwo hifoahn, furtfoahn, Freunde
besuchn oda Geburtstog und soiche Sochn, so wignmoial? ma, tibermorgn foahn ma auf
Parndorf, daun aum Saumstog foahn ma noch Eispstadh Sonntog hauma do wos, morgn
geh ma a furt, oiso es bleibt Zeit genug fia de®iao es is net so, das ma nix tan. Dass ma
komplett verblédn, des geht net.

I: Und gibt's do a bissl a Orbeitsaufteulung im i zwischen Mann und Frau bei ihna,
oder?

IP: Ah, jo die Orbeitsaufteilung is, sie hot de Wiahg, und i den Rest.

AP: Einspruch, im Summabin i a dabei.

IP: Von den derf ma net redn.

AP: Do mual’ i Einspruch erhebn, jo.

185



© 00 N O 0o A W N P

W W W W W NN N NN DN N DN N DN DNDMNDN P P PP PP PR PP
A WO NP O O 00O N O O D WO NP O O 0N O O b W N, O

Interview mit Frau Brigitte MILLNER

I: Oiso, mia haum uns heite mit der Frau Brigittallhr hier eigfunden, die sich
freundlicherweise bereit erklart hot, dass sie iirpersonliche Lebensgeschichte erzoht.
Bitte.

IP: Des mach ich jetzt. Aah, i bin in Gols gebor®62, meine Otern san
Lebensmittelkaufleute, i bin de Oteste von 6 Kingha jo mia woan , laung woa ma, mei
Bruada und i allanig, bis noch 10 Joa daun de® &sthwisterl wieda nochkumma is und
des hot se daun in so Abstanden hintere zogn kasJmgstn und de letztn viere hob
eigentlich i ghoifn meina Mutta aufziagn und hohinade Weingartn mitgorbeit, a poa
Weigartn homma a immer so nebenbei ghobt, wos mavom de Grol3dtern und de
GroRtantn von den Otern vaerbt kriagt haum, algenidwia a scho bissl| vorgepragt mit de
Weingartn, wei des jo. Bis aufs Schneidn im Wintb h eigentlich ois dahoam a mochn
miaBn und fleiRig hoit a im Gschaft mitorbeitn yood daun waurn meine Otern froh, dass ma
de Schule zoin haum kenna, i bin in die Volkssclgdenga, Gymnasium und daun in de
Haundelsakademie, do hob i maturiert, woit daurergig weida mochn auf Physiotherapie,
oba waun ma njemans kennt wird ma unter finfhuedeider nicht genommen, daumois
fur de Aufnahmeprifung hob i extra de Maturareibbrochen, Aufnauhmsprifung gmocht
und extra allainich hamgfoahn, oba es hot a oidonicht, mia hom hoit niejmands kennt, jo,
jo. Do hob i oba in Josef, hob i do scho in Jos#f hin Josef scho kennt und hob gewul3t,
nau a Weinbauer des taugat ma scho a, jo und limoth da Matura, wia i gmerkt hob, des
wiad nix mitn Weidalernen, ah, hob i daun augfaungmn orbeitn, woa a net so oifach a
Orbeit zum finden, wau jeda hot gsogt, ah, sie kamnfrisch aus da Schui, wie viel
Berufserfahrung haben sie, sog i, heans vurigs Mboh i maturiert.woher. | kaun ina a
Wurscht schneidn, i kaun ihna a Brot vakaufa, ddsildahoam glernt, i kaun im Weingoatn
schneidn oder oba olle Weingoatnorbeitn, oba Binmg,net und daun durch a Freindin bin i
ebn in a Arzte- und Spitoasbedorfsgeschaft kumme,woan de Chefin in i, mia hoam des
gaunze daun, mia woan sie woa de Chefin und i veokrdindin, &h, mia haum des gaunze
eigentle ollas gschupft und durt hob i 5 Joa gorlie da Zwischenzeit mit 24 haum ma
gheirat, aiso mia haum uns 6 Joa kennt, 6 ¥2 Joat kdaun haum ma gheirat, mit 24, aiso |
24, der Josef 30 und daun bin in no a Joa, a Jom o orbeitn gaunga, daun is de Viktoria
kumma, jo, de GrolRe AP Dazumois woas a kloa

IP: Jo und a Joa drauf is daun da Thomas zua Whitriay daun woa i finf Joa dahoam bei
meine Kinda uns jetzt bin is schon wieda 14 Joa Oloit eigenle net nur dahoam bleibn,

woit imma scho a bissl orbeitn geh, homma dochtwéis hob i de Schui gmocht und es bei
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uns oba Burojobs woan net sehr haufig do bei uasinwdaun host Verkauf ghobt. Und do
hot a Autofirma aufgmocht in Neusiedl und durch adubin i durchs Oabeitsaumt durt
hinkumma und durt bin i jetzt scho 14 Joa und WnS3undn durt orbeitn und de restliche
Zeit moch i Haushoit oda a nix, oda a bissl in Vgaurtn und jo. Solaungs kloa woarn, sam
ma, haum ma scho vii miteinenda unternommen

AP: hm, stimmt jo.

IP: Do is a da Josef mitgfoahn

AP: Mehr Urlaub am Bauernhof

IP: Urlaub am Bauernhof in da Steiermoak

AP: Schifoan

IP: Do woan ma daun 2 3 moi wia de Kinda 2 und & didl woan, weu Bauernhof, a, uns
versteht ma net ois Bauernhof, fir de Kinda, fisara Kinda is Bauernhof wo de Kiah san,
wo de Viecha san jo. Und dau hauma a Familie kdeng#gund durt sama hoit 2 3 moi
hingfoahn und i bin hoid jeds Joa mit ehna schifgémahn, i hob mi fir de Kinda zur
Verfligung gstott. Séba foah i a gern Ski und sdmiitma des imma vabundn. Do hot da
Josef a Wochn frei ghobt von uns und mia haum ahWdei ghobt von eahm. Jo und so
und wau er vorher gsogt hot, i moch 10%, Verkautimiceigentlich, AP: jo scho.

IP: Waun i so sog Telefonverkauf moch i eigen#ihmois du, dest bist du wieda goa net.
AP: Na, i mogs so.

IP: Daftia is er mehr im Weigoatn. Und waun i wiuwa in de frische Luft wi, wei i geh
hoibtogs, wei i, des tat i net aushoitn so wiedheitia i hoam kemma bin, oiso von 7 bis 6 11
Stund, des tat i net olle Tog wolln. Oiso i brawds scho. Aul3e in de Natur und des tua i
scho gern, so wias is, is eh okay.

I: Und wia is des bei dia? Mia haum vurher a bigstérn Togesaublauf gredt, wia se des
vahoit, wia is des bei dir bei so an Tog in andrigan Zeit eher zum Beispill im Winta, wia
rennt des o, von in der Friah jetzt weg?

IP: Naujo von in der Friah, steh um dreiviertellsscauf, daun schau ma, um siebana gemma
ma, oiso damma frihsttickn, um siebana gengan d#aKind i ausser Haus, a ruhiga Tog im
Winta hob i eigentle gor net so, was is net souhiige Tog, eher hiats im Summa, waun ma
Gaste haum, daun sitz ma mit eahna, plauda ma,odth ma eigentle, a da Haushoit is ma
daun wuascht, de Wasch is wuascht, wau do, degusman et auf Urlaub furtfoahn, des is
daun unser Urlaub oder mei Urlaub eigentlich, dasso sog jetza kaum mi ois, is ma ois

wuascht, jo, wau des tuat ma eh kana, irgendwaadsascho tau weadn, mocht nix, net, des
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is eigentle, der Summa is eigentle fia mi eherhagaiTog. Im Winta, was i net, na do geniel}
| des net so.

I: Und wia is des jetzt bei der, zum Beispiel wittteler Weinlesezeit, wie startet do der Tog,
wie rennt des 0?

IP: Pfh, jetzt seit ma mit der Maschine erntengstte a nimmer sehr hektisch, i man, vorigs
Joa woas a so, dass ma, dass i mitfoahn hob mmsden, der mit da Maschin gfoahn is die
Weingartn zoagt hob, oisa do foahn ma hoit in daHr je nochdem wia ma hoit eittdut san
weg oda in da Nocht und foahn von an Weingoatn aundan, woat i bis a fertig is und foah
mit eahm mit, dann dahoam, ana muf} oiwdu oder a@atetam sei und in Josef daun hofa
ablodn, jo, oba des san daun a poa Stund, netdeistektik wia sias friacha woa, wo ma 7
Leit im Haus ghobt haum und de 10 Tog laung und woder Friah bis aufd Nocht de
verkdstigen host mial3n und schaun host mial3n, k&tpacka, das oiwau ois do is, oisa des
woa scho mehr Hektik ois jetzt, des mit der Masehdes is scho vi Erleichterung.

I: Und gibt’s do bei dir a so diesen Unterschiedsziven an Feiertog und an Sunntog oder an
Wochentog?

IP: Des gibt's scho. Oiso Sunntog is fia mi Sunntog

Oiso do is... Do is, naujo eigentle a net, so wtiuaijo eigentle a mei Hausorbeit weida, sog i
amoi, oba de tuat eh a jeda, owa wia soi i dn sogmoch a Mittagsschlaferl nochn
Mittogsessen bleibt ois steh aum Tisch, do schmeil3hi auf mei Kuchlbaunk und schlof a
Stund und des, des geniel3 i hoit, do, des is dat8gnOder geh i Radfoahn oda jo. Da Josef
so wie vurichn Sunntog woa i Weingartn anschaum iRéd, so sogt a, foaht er net mit, wau
de siacht a eh de gaunze Wochn. Owa jo, woa irédietn, wos er tau hot. Na, oisa do
muald i daun scho a bissl aul3e, do mecht i net dalhoaka oder mia bekommen Besuch,
wos a oft da Foi is, daun sitz ma hoit im Hof uratdchn gmiadlich.

I: Und, wia woa bei dia dei Verhdétnis zu deine Otevegn dieses Generationenproblem?

Jo des hob i gor net

I: Oda wi hot se des gestoitet irgendwie?

IP: Des woa bei uns eigentle gor net. Meine Otamsog i amoi, jo was i net, durch de viin
Kinda vielleicht jung bliebn, is a mdglich. Jo otfadurch, dass i net dahoam wohn, hots, mei
es hot scho Diskussionen a imma gebn, jo, owa id&steer ma aus und fertig. Des hots nie,
so richtige K&mpfe hots nie gebn.

I: Und des Verhdtnis zu deine Gschwister, wie lgotlss gestoitet? Gibt's do irgendwos, wos

do a bissl hanga bliebn is, wos do und zu aner.....
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IP: Des wor immer, wia soi i sogn, imma sehr eng, ibauszogn bin. Oisa mei jingste
Schwesta hot des laung net verkroftet, wau fia de wmma da Muttaersotz, dass i afoch
ausziag von dahoam und sie dahoam loss und simitre, wau de woa domois 5 Joa und
de hot des oifoch net richtig realisiern kenna, ovién hoit oiawau de, de waun ma olle
zsammkumma, trumml i olle zaum, wau i des afocls@nswi wias eana geht oder mia rufn
se zaum oder, oisa des Vahotnis is sog i amoiivedat, scho. Wau mit den an Bruada, der
jetzt in Holland is, so schreib ma hoit per e-nmet, des is des ginstigste und waun a kummt,
riahrt er se, mod se und jo und treff ma se.

I: Wir haum vorher a bissl Gibern Weinskandal ebedig wia, wia host du des miterlebt des,
des?

IP: Do woan ma jo scho verheirat und des woa €eigenigaunz schreckliche Zeit, wau da
haum ma kan Wein verkauft, da Josef imma allanernynwau er Schuldn afoch net gewehnt
woa, | woas von daham gwehnt, mit de viin Kinda reuma ollawau ka God ghobt, haum
hoit a glebt, jo, owa des woan 5 Joa fur mi, 5 d@awos sehr oag woan, wau i hob ihm auf
Laune hoidn mial3n, i hob schaun miaf3n, dass deakdles net so mitkriagn, a wauns kloa
san, merkn sas, jo, ah, es woa net oifaoch. Def nszho sogn.

I: Und, wia woa des daun fiir di, wie Osterreich W beitretn ist, host du des daun a
irgendwie, wie host du des empfunden, wia woa dedifdes?

IP: Ah, momentan eigentle hob i ma denkt, der Markt gréf3er, jo, owa, irgendwie is des
do net so afoch, wéau jetzt, waunst noch HollandVgin verkaufan wist, brauchst an
Importeur, des kriagst net so afoch, jo, du musstiasi Leit kenna, vii schmian, dass des
amoi rennt. Oiso i hob ma des daumois eigentleabafmrgstot. Das jetzt, was i net, mit
dem..., dem Internet, mit de immer besser werdendenriunikationsmittel hob ma i scho
denkt, dass des relativ locker wird, das ma mellibwird, dass ma mehr des gaunze
forcieren kau, owa des is net so oafoch. grod Réildaad, okay, do foast umme, des is net so
weit, owa ois aundere, ma miaf3t hoit mehr, denl, auf privat aufbaun, owa wo kimmst zu
Hollander zum Beispl oder wo kimmst zu, was i D&tun hob i ma a scho denkt Bratislava
oiso die Slowakei, des is ois schwierig, jo, oies & net oafoch, owa.

I: Host da jemois docht, dasst jemois in so an \&fibetrieb, irgendwie in de Richtung eine,
zu so wos kummest, wos host du glaubt, woche Richtdass du geh wirst?

IP: Do hob i ma nie vii Gedaunkn, eigentle is meit W&aumbrochn, wia i des physikalische
net mochn hob kenna. Des woa fia mi, daun hobtides Beste draus gmocht. Na und i mogs
a gern, oiso i kunnt ma net vurston, dass i naniBuro bin, des jo, redn tua i gern, vakaufa

hob i oiwau scho dahoam mial3n, oiso des kaun bglaacho.
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I: Und, wo siechst die sGba, oder von eich beitld,j@o sechst es daun eicher Zukunft? Wie
sois weidageh, de Entwicklung sei wird?

IP: Nau steh bleibn derf ma net. Steh bleibn deafrat, wau waun i s jetzt sog, i bin mit den
zfriedn wos is, i mech eigentle koa gref3ere Dinfguaga, oiso des is des verkehrte Denken.
Oiso i denk ma scho, ma soit net steh bleibn, nitacs@&u, drum seit a poa Joa foahr i do
oiwau a bissl auf d Messn, dass ma uns do mehaunékmocht, daun frogn die de Leit
nattrle a, i hob ma imma denkt, wau des mocht alaekosef auf d Messe foahn, des wi er
net, jetzt foah i alloa. Wia i do des erste Molnnsbruck auf aner Weinmess woa, hob i ma
denkt, bin am verkehrten Platz. Oiso so woan 150nW&eiern und du bist eine Nummer
unter vielen und a Joa drauf hobns daun gsogtjmagb sie, die woan oba des Joa davor
nicht bei mir, hobn s gsogt, owa sie woan vorigg Scho auf den Plotz, hob i gsogt, jo und
wieso hobn s ihna uns gmerkt, nau wéaus ihnan Stearsthe dekoriert haum, sog i nau jetzt
und jetzt hatt i scho gern, dass daun kostn a kummet und de haum daun a kauft, net. Owa
daun des erste Joa hob ma i denkt, nau, mia sanvatkehrtn Plotz. Owa irgendwo, mit
amoi schoffst das net, net, und waunst daun soers, mau se woan jo a do und san a wida
do, ah und a wida do, 0iso es woa net aner des wibde des gsogt haum net, ah Millner is a
wieda do, gmerkt haums sa se doch uns Unbekam#gnydu mia san unbekaunt, es is a so.
Und jetzt wer ma hoit, was i net, ob da Herr Milm® wi wern ma no a poa so Messn
mocha, wéau es kost Unmengen God und de Viktoris @aehr gern, do kaufn s no vi mehr,
waun de Jugend red, und sie woa mit immer- neq amoi woa i mit und sunst foaht sie
daun immer mit Damenrunde.

I: Und wie siechst du die Aufteilung im Betrieb vdar Aufteilung her?

IP: Kaun man scho sogn, 90% da Josef, zehne, Zemtede Oma. Na des i a so. | soit mas
hoit scho, oiso i geh hoit scho daun, waun d Spmtzan, owa so im Grund gnomma suach i
mas scho aus, owa des a erst seit 2 Joa, seitiedgd®n, vorher hob i eh 20% gmocht. Sog
glogn.

I: Daun mech i mi recht herzlich bedaunkn bei eddss eich Zeit gnumma haubts fia mi,

IP: Gern geschegn.

I: Es hot ma sehr v bedeutet, sog an schen Daaiokidis

IP:la

I: Und hoff, dass ma uns in Zukunft 6fter segn.

IP: Mia haum da gern ghoifn in dem Sinn, waun sdg@ine Ausbidung weiterhift, und des
ausreichend woa, waun des.

I: Auf jeden Foi.
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1 IP: Hauma des gern gmocht.
2 I: Jetzt sog i wirkle no moi an schen Daunk.
3 IP: Dir a, danke.
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Interview mit Frau Viktoria Millner
I: Oiso, mia haum uns do heite mit da Viktoria Mél eigfunden do, schon Daunk, dass do

bist und se hot se bereit erklart, dass sie mipeisonliche Lebensgeschichte erzohlt. Bitte:
IP: I bin de Viktoria und und bin zwoar no jungseii bin 20 Joa wia i heier und i bin
eigentlich von kloa auf scho mitn Betrieb irgrndwégig gwesn, a wauns Wein oder Floschn
fulln und jo i man, i wal® net wos i so grof3ortigendwia erzohln soi, oba i hob hoit imma
mitghoifa und es hot ma imma Spal3 gmocht und assis, dass i hauptsachlich jedn Tog in
da Schui bin, und nebenbei in de Sommaferien wgdizt, seit 5 Joa bin i orbeitn in de
Sommaferien und do is hoit, meistens woa i im Jubeitn und daun woa August
Weingoatnorbeit augsogt mit lesn, wos daun kemmand; oiso generell waun Ferien san,
wia i imma eintault brav, stert mi Uberhaupt nediuves is a Ausgleich fia mi, i bin froh, waun

I a wengl drauf3n bin, waun i mei Ruhe hob, und dafdie Orbeit moch kaun ohne
irgendwoche Stoérungen sozusogn, und jo i hob, i ntab seit 1,5 Joa beschlossn, dass i in
Betrieb Ubernimm, und do hoi mei Freind grof3 dazeigrogn, wau der hot mi wirkli aufn
Gschmock brocht, wau ma in an Freundeskreis samgemerall vii Wei trunka wird und a
probiert wird, hot ma des wirklich taugt und jelttb i ma docht, heast warum nicht. | man,
mia haum uns des muhsam aufbaut, und warum s@s inét weita mochn. | man, des is,
austrengend is auf jedn Foll, des woal} i a, desnkama a beibrocht, dass des Lebn net
oafoch is, oba es is hoit, jo des ghert zu mia @damnd i denk ma, i bin eha a bodnstandiga
Mensch und bin froh, dass i jetzt do bin, wau waoraunche Freindinnan von mia auschau,
de hebn komplett o, wo i ma denk, Madls reil3t eaagm. Des geht net. Oba, jo es is hoit, es
is maunchmoi wirklich austrengand a mitn Papa klon kemma, waul a doch, jo, sehr stolz
is, driick mas amoi so aus, und er hot sein eigsvain, genau so wie i, waun i wos aundas
mochn wu ois ea in de Weingartn, daun passt ealsngatenet, waul er se denkt, na des ghert
so gmocht und des wull er so hobn, oba, er muafdhivge offn fia wos Neies sei und sche
laungsaum wiad des a wos, 0iso, jetzt sche launggauOba sunst, es is eigentlichi man, es
ghert zu mia dazua, i kenn nix aundas, und denki ilma, a froh, wau nur daham umliegn in
de Ferien, na des woit i net, do war i glaub i kffafia, dass i do jetzt auf amoi im Bett lieg
oda vorm Fernseher, des kaun i net, i brauch derNmtiussn. Genauso wia i jo bis vor, i
glaub vor 3 Joa hob i intensivn Sport betriebnyexschiedene Sportarten und daun bin i oba
auf Eisnstodt aufd Schui gaunga und seitdem gsbt@des nimma aus, und des fohlt ma scho
und bin i a froh, waun i im Weingoatn draussn siad wenigstn a bissl wos mochn kaun.
Und jo heia is hoit so, dass i 2 Monat orbeitn ldia,bleibt net so vi Zeit fia de Weingartn,
oba so wia heit hob i zwoar frei oba aum Dienstoly ha frei ghobt, oiso do bin i a standig
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eitaut, waun i dahoam bin. Des mocht ma nix, ifoof, aussa wauns is Gros aussa zah, oba
sunst passt eh ois. Dau kaun ma nix sogn. Jo.

I: Und, wia woar dei Schuizeit, kaunst da do viehé ano a bissl wos dazohin tGba de Schui,
Uba den Werdegaung bei dir von da Schui her undrjdNasibt’'s do Sochn wos sogst, des is
ma hénga bliebn, so?

IP: No jo, es woa so, i man, mia haum friacha anddghobt, oba der is, wia i ind Volksschui
gaunga bin, hot der oiwau gwort auf mi und der migaunga in Weingoatn mit mia, der is
beim Lesn afoch irgendwo umgrennt,, do woa da Handma dabei, oiso des i scho a
Erlebnis gwesn. Und jo Gymnasium woas so, daskitivevenig Zeit fia Freindinnan ghobt
hob, wos mi daun scho irgndwie gstert hot, wau avaupsachlich im Weingoatn und den
Spurt, wos i gmocht hob, der hot a vi Zeit in Aumsp gnomma, und do hob i ma daun scho
zeitweis denkt, ui, jetzt kenntast zrucktretn urela bissl um die Freindiannan kimman, wau
se san a wichtig, ma brauchts, oba es woa hoit,ge is hoit so gwesn und jetzt nocha im
Gymnasium de Obastufn, do hob es eigentlich schi&tddo bin i jetzt hauptsachlich Schul
und hoit da Weingoatn und daun de Freindinannath danFreind sowieso, 0iso do hob i jetzt
eh Freindschoftn wieda gepflegt sozusogn, wau andhireis auf Wian gaunga, de hot des
Uberhaupt net eingsegn, waun i, was i net, waur@ amiWVochnend heruntn woa und i hob
aum Saumstog im Weingoatn mial3n, do woas gleckiggpt, wau sa se denkt hot, jetzt bin i
amoi do und jetzt hob i ka Zeit fia sie, oba sistehts mittlerweile, waus wal3, es ghert zu
mia dazua, und jo, des is hoit. Jo de Schui isd®iBchul, i wal3. Jo und jetzt moch i daun die
FH ebn fia Weinmanagement, do bin i eh scho gspaduatf, wia de wiad, wau es is wieda
was neichs, und es is hoit, jo. Da Papa is stdizraudes woald i, wau i hobs bis vor, eben
wie gesagt, vor 1,5 Joa hob i ma docht, na nietukes net, des na, des is ma zuvuil Orbeit,
oba aundararseits i bin daun mei eigener Chef, m&iachs, wias is bei meiner Chefin, i
kimm zeitweis net kloar mit ihr, es geht oafoch,netu i bin a sehr dominanter Mensch,
waun i wull, und dau brauch i njemands Uba mia, d&sI is, des reibt se nua, des geht net.
und jo, i kaun wos ausprobiern, i kaun mei Kredditviauslebn, wau i bin a, tua i oft amoi
dahoam, i bin a relativ kreativer Mensch, und pyea scho imma scho, und i denk ma, es is
guat, dass i jetzt weida mochn will, wau es inwees mi, und i gfrei mi, dass er's mia
freiwillig gibt, da Papa, wéu jo oafoch is jo neit @ahm, und jo es is hoit. Jo.

I: Wos bist du fir a Joagaung?

IP: 87. 87er Joagaung. Mhm. Und i hob an Bruada, idea 88er Joagaung, dea is jetzt
momentan in Tirol, oba dea wiull berhaupt nix miteivMbau ztua haum, der hot zwoar vorigs

Joa, jo vorigs Joa hot a mit drei Freind die Sclkeengegrindet, do hots vom
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Visavinochborn hobns an Weingoatn kriagt, wau danSeon eahna hot de Weinbauschui
gmocht, und dea beorbeit hint, oiso haums an Weitmgond dea beorbeit den a soba, und do
mocht sein Wein draus und do haums sa se denktpgth ma hoit an Wein mit Freundinnen,
jetzt hal3ns hoit daun de Schwenker und do is daiar glaub i woa de Premiere vom Wein
jo, und do haums a Floschn, de erste Floschn wasltogaum, etikettiert und eipockt jo,
haums i glaub um 50 Euro oder so, haums de vakadiftes is, mittlerweile glaub i is scho
ois aus. Jo es is hoit hauptsachlich aun irgendev@gtkauntn gaunga da Wein, und se haum
eahm a so a bissl vakauft und beim Rechberger atahiiss| no, und wiad ausgschenkt , oba
jetzt haum sa se zastrittn wieda und jetzt wiad des wau da liebe Herr Folla, da
Sohnemann is hoit eher, jo eingebildet und denkéaenochts liaba alloa und jetzt sans hoit
zstrittn, jetzt haums a nix mea ztoa mit eahnéguly des wiad a nix mea. Und des is fia mein
Bruadan des einzige Erlebnis gwesn, wos mitn Wgiendwie ztoan ghobt hot, sonst streikt
er imma, waun er mitgehn mualf3 in Weingoatn, i miaaktor foahn oda so, des mocht eahm
nix, jo kloar, do mual3t jo nix toa, oba so orandg &Gros auszahn oda eistricka, des is nix fia
eahm, do hot er net de Geduld dafia und do is ¢ aun scho froh, waun i mit bin und
wau, maunchmoi is scho vorkemma, dass ma gosgt gatrscho, geh hoam, i brauch de do
net im Weingoarn, du mochst mea hi, wos eigentiehnotwendig is, und daun samma hoit
allanich drausn gwesn, wos daun sinnvolla is. Qb enomentan net do, jetzt hauma des
Problem net in de Weingartn, oba, er hilft a wokt,gewos Technisches augeht, waun da
Traktor hi is, des mocht er, wéau er in de HTL gehtd do denk i ma, kauns du mocha,
interessiert min et, brauch i net, des is net neehSund jo, da hilft hoit da Thomas so mit.
Oba, mein Gott. Und wia is des bei dir mit dem Wotkummst du do, wia is des mitn
Generationenproblem sogt ma oft, dass er jetztudaraSochen so siacht und du, kaunst du
des a bissl beschreibn. Es is, wia soi i sogn, &@aRind i san beide Stuaschadin, und mia
haum verschiedene Ansichten zu gleiche Punkte odgezche Sochn und es is scho schwar,
eahm daun irgendwie kloar zu mochn, na so gehtsmi&a wean des aundas mochn, zum
Beispul mit da Messe foahn, da haum de Mama uadnd auf eahm eiredn miaf3, dass ma
foahn derfa, wau er da Meinung woar, des is a G8deaschmeil3n, do kimmt es nix eina und
wos bringt uns des, des is jo unnedig, do hot dendlacho laung mit eahm redn mial3, bis a
amoi jo gsogt hot, und jetzt woar a daun, vor 2 @oa a daun in Innsbruck, und do hot a
gsogt, des is jo voi supa und des is eh okay, srisr&ucht hoit bei eahm allawéu, bist eahm
Uberredt host oda genauso wia soiche Sochn wia, aurfiog sogt er, morgn weadn ma
Floschn fllln, und daun aun den Tog, wo ma Floddiin solln oda tatn, sogt er, na erscht

morgn. Oiso do ist daun scho schwar, mit eahm kiman kemma, wau er des oafoch
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umdraht, wo i ma denk, heast des geht net, mia hallenunsere Plane, mia haum olle
unseren Tagesablauf, er kaun des net oafoch soabmdoba des vasteht er net, wau er
moant, mia haum eh nix ztua, deshoib miaR ma sg i er glaubt. Und do is daun scho
schwar mit eahm. Oba, Sochn wia, i was net, ladmerlSochn wia ums Essn, des is schwar,
es is schwar mit eahm driiber zu redn, wos er essénwau meistens sogt er daun, na er
wdll nix. Und do denk ma i, du mual3t wos essn uaghdmochst wos und daun passts eahm
net, dasst des gmocht host, oiso es san daun BRahlith so Kleinigkeiten, wo i ma denk,
Vota lof3 bleibn. Es bringt se nix. Oba es is hestjs da Papa, wos soi ma mocha, er is a so,
er wird se nimma andan, ma kaun nur schaun, dassrBaste draus mocht, ob es is hoit, jo.
Wos soi ma mochn? Ma kimmt kloar mit eahm, er leihes schlechtn und seine guatn Tage
wie jeder, des is hoit a so. Do kaun ma net vidiagn

I: Und wia siachst du de Aufgobenvateilung bei eleham, gibt's des irgendwie, wos mocht
da Vota und de Mutta und wos mochst daun du odarda? Nau jo, es is doch so, dass 90
Prozent da Papa mocht, wéau die Mama, wie gesagthéstn ebn, und sunst mochts Haushoit
und wauns hoit wi, je noch Lust und Laune, gehtis im Weingoatn, und i bin eigentlich,
seit 2 Joa bin ii regelmafdig in de Ferien im Weatgp waun wos austeht, und so de
Kdllaorbeit, da hilf i in Papa efters, waun er viomaucht und wos i sbba mochn kaun, wos
was i, Wein pumpn oda Fassl auswoschn, oba des$ gldazua, mia orbeitn nua net so viu
dabei waun er schweflt oda generell, wauns nockd_dsn augeht und nocha de Weine untn
san und des Gaunze gart, is da Papa do gref3erdmsis fia mi gfahrlich waun i in Kolla
obegeh, und a schaun oda probiern oba er hot i aithlgenug gfrogt, waun ma 2 Weine
ghobt haum, woéchera bessa schmeckt, wau wochetatdiggn tat, wochan ma jetzt fia de
Bouitellen nehma, des is daun scho, oba in greBtinnfocht ois da Papa. Und a beim Lesn,
dadurch dass ma jetzt de Lesemaschin haum, oh s$umsh in de Sommaferien, do steht hoit
vl au, oba des is a ka Problem. Mia san jeds Jo&emig woadn mit da Orbeit ohne
irgendwos und i bin a im Winta bin is vorigs Jodgaunga schneidn oda aussa zahn oda wos,
des is scho austrengend fia mi, wau da Papa i€gre@t mehr Kroft, mocht an Ruck und de
Rebn san heraussn, und i steh do und denk ma,ppatgeWeinrebn geht net aussa. Waun i
ma denk, na, des mual3 net sei, oba des ghert ddzdoudenk i ma, jo wos soi i mochn. Es is
hoit des Weinbaulebn a so. Und jo, es geht sunsiseh so.

I: Wir haum jo gestern a gredt mitn Votan tUbern dsaplauf so, wie des so rennt und wie is
des jetzt bei dir so, kaunst du mir vielleicht so Bog jetzt im, in aner eher ruhign Zeit
beschreibn? Von in da Fruah weg vom Aufsteh undhdauTog, vielleicht wéahrend der

Weinlese, wo du mehr Orbeit host?
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IP: Jo es is, unta da Schuizeit is a so, dass i6uaufsteh und do wird gemeinsaum
gefrihstickt, und daun geh i meistens um % 7 abfders, und daun bin i, is vaschiedn,
maunchmoi kimm i erst um % 8 von da Schiu ham,momoi scho um 2, oiso is hoit je
noch Stundnplan, und daun is hoit so, waun i hoemmk und i ho net vii Haustibung, half i
in Papa wo es geht, waun er mi braucht, oba wauscht um %2 8 hoam kimm, do bin i froh,
waun i dahoam bin, wau und jo in da Lesezeit isndawustrengend, wau do muald i schaun,
dass i in de Schui geh, oiso dass i obn bin undrdocht mi oba gleichzeitig da Papa a wieda
und des is daun scho irgendwie a Zwist, do binriggoJoa bin i daun 2 Tog dahoam bliebn
von da Schui, wau er hot mi braucht, des is aundagaunga, und do bin i froh, dass des da
Direktor eingsehn hot, wau der hot do Gott sei asm vi Verstandnis, und hot gsogt ka
Problem, kaunst dahoam bleibn des 2 Tog, und jbinids, des is, es is vaschiedn eigentlich,
wau in Neisiedl, i woar erst in Neisiedl im Gymnas, und do woar des wirklich schwar
waun i do dahoam bliebn bin, lesa holfa, wau desetsgaunga, do hots da Direktor net
erlaubt. In Eisenstodt obn is koa Problem, wogemdwia interessant find, wau so weit san
ma a wieda net ausanaunda, oba es is hoit wirkladthiedn, je noch Schul, oda. | hob
meistens a so zu de Messn hob i a scho frei kridgg, woar a ka Problem, mit mein
Klassnvorstaund kaun i zum Glick redn, dass ermeiggibt, do wo ais jetzt heier, heier woa i
auf 2 Messn mit da Mama, und do hob i gsogt, heastal? auf a Mess foahn, mit haum in
da nachstn Zeit eh ka Schulorbeit, bitte gibt nea, fes warat net und des woa imma no ka
Problem, wo i ma denk, he des is supa, wau mausaaha@are tatn net frei kriagn, und jo, es is
eigentlich vom Tog her woal? net, es is zeitweigsgtiiedlich, maunchmoi hob i an stref3ign
Tog, maunchmoi eher an ruhign Tog, es is, Sunrgdgi mia im Somma vor ollem aum See.
Da will i nix tuan, au3er aum See liegn, mei Ruabinm und nur faulenzn. Oba sunst von
Montog bis Saumstog is meistens imma irgendwos tan, waun i jetzt orbeitn bin, oda
Schul, oda Weingartn, es is eigentlich imma wosant Und Haushoit tua i a, waun sa se
ausgeht, hdlf i da Mama, waun grod nix im Weingaatioa is, schau i, dass i da Mama a
bissl hilf, wia kocha oda was i net, Wasch wosdua bugln, und zaumramma, jo, des a a
bissl. Na, oba jetzt in de Ferien tua i oft kochdu de Mama doch spata hoam kimmt ois i,
oda waun i grod dahoam bin, und jo. Oiso i schaasd irgendwo hélfa kaun, wo s geht.

I: Wos mochstn lieba, tuast lieba dahoam hdlfa, b daun eher lieba im Weingoatn
draussn?

IP: Es kimmt drauf aun, wos da Papa fian Tog adtin er an aungenehman ruhign Tog hot
daun bin i lieba mit eahm im Weingoatn draussn, daiun trotsch ma Gba Gott und de Wolt,

oba waun er an grantign Tog hot do denk i ma, thain den Weingoatn i bleib dahoam oda
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I foah in an extrign Weingoatn, wau do kemm mandaet kloar, wau waun er grantig is, do
stel3n se 2 Mauer gegn aneunda und do gibt dauikoanoh von uns 2 und do denk i ma, is
daun bessa, waun ma se in gaunzn Tog ausn Weg waht,sunst gibt's nua unedige
Streitarein, und daun, die Oma kimmt daun a no a@agaun is des no mehr a Aufputschmittl,
so wia amoi und daun geht des goa net. Oba a5 iss js hoit so.

I: Wia schoffst du des, wau es is scho vil, duibi$Veingoatn orbeitn, daham orbeitn, de
Schul, wia schoffst des, dass des ane net irgeridwlieintern aundan?

IP: Nau jo, des is, is probiers hoit, dass sa sgeht, sogn ma amoi a so. | hob so oft gnuag
zruck stecka mial3a, entweda hob i scho des Weingudwegit bevorzogn vor da Schul, wos
daun schlecht woa, und daun hob is umgstdlt, datmni Imi mehr auf de Schul konzentriert,
wos in Papa oba wieda net passt, jetzt hob i midtld a so a Mittlding gfundn, dass is sog,
waun i Zeit hob hilf i da, waun i koa Zeit hob mud8s akzeptiern, und es geht mittlerweile
a a so, oiso des is. Dadurch, dass i jetzt nimmuats8purt moch is oafocher woarn, wau
friacher, wia i wirklich vii Spurtortn gmocht hobpas so schwar, wéau daun bin i, zeitweis
woar i 2 moi am Tog bei irgendwoélche Training urebid in Weingoatn und de Schul no
dazua, do denk i ma, des woar daun wirklich zudaiwoar i zeitweis so ausgelaugt, dass i,
oanmoi hots mit mitn Kreislauf zaum ghaut, amoicsato hob i ma docht, na, des woar da
zvll, es reicht, oba jetzt hob i des Mittlding gfimy und i hob Zeit fia meine Freinde und
Freindinnen, i hob Zeit fia de Familie, waun i willnd es geht se eigentlich ois aus
mittlerweile. | hob laung braucht, bis i des Mittilg gfundn hob, oba es geht jetzt. Jo.

I: Und wie schaut des bei dir in da Zukunft ausg wti6list da du des daun vor? IP: Nau jo, i
hob erscht, gestern, na vorgestern hob i mitn Regnt gredt, mia wolln auf Bio umstélin, is
er da Meinung hoit amoi und i hob gsogt, heast weatho o, moi schaun wos i in da Schul
no lern, in da Fochhochschul, wos fia neiche Sabtischo wieda gibt, waun i herauf3n bin,
gibt’s wieda wos neichs, oiso i will schaun, daasfi jedn Foi des Beste daraus moch, dass i
vielleicht mehr Marketing moch, dass ma mehr publ&gadn und mehr Géste oda Leit a
auzahn, und dass da Wein vielleicht a no um a Bgssa wird, iS sog net, dass er schlecht ist,
oba mir kenntn an bessern mochn, waun ma wolln, asmgibt so vi vaschiedene neiche
Sochn, wo i ma denk, ma mual3 a wahrend da Ausbgildaon schaun, wos des beste is.
Wau von unsere Weingartn, von da Qualitat her send®s bessern, bin i hoit da Meinung,
wia mauncha Goisa Wein, der wirklich berGhmt isa Wreisinger, Ollocher oda wos, wau se
haum afoch a bessers Marketing ois mia und oisawfak a mehr. Nur denk i ma, mia leben
von unsere 8 Hektar, wos ma haum, des is koa Rmpbiga kennan davon lebn, oba mia

kennan mehr draus mocha, wau da erste Schritt ypodoch des, de Zeichnung auf da
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Hausmauer drauf, des woar doch scho da erste S@wit ma denkt hob, alle Achtung, dass
er sowos mocht, des het i ma net denkt, oba eswgehh, sog ma so und es wird besser,
dadurch dass i imma mehr Leit kenna lern, so auschi@dane Messn oda auf
Veranstaltungen, zum Beispul bei Geburtstogsfeibob i letztens erscht an Wein
mitgnomma, hob gsogt, jo se kennan an Wein kaufip@drauf woarns do, an Wein kaufn,
wo i ma denkt hob, heast so geht's a. Warum ni€lii& jo, mia probiern hoit, i schau, i will
schaun, dass is hoit irgendwie bessa moch ois pa & dass ma mehr erreichn kenna.

I: Gibt’'s a bissl so a Philosophie oda wos, so aitspruch, wos da du irgendwie gsetzt host,
wosd sogt?

IP: Nau jo, es is so, i wird zwor imma vom PapasBlalige aunehma, i man an Leitspruch
hob i net wirklich, oba i wird imma Ratschlage ammen, nua i wird eahm scho kloar mocha,
dass i da Chef bin und dass er nimma so vil zum Bog wauns amoi mia ghert, 0iso von
daher, do bin i daun scho stur in dera Hinsicht,waa denk, na, des ghert daun mia, er hot
ma des freiwullig ibergebn, und daun soi er mi meswchn mochn lossn und mia net drei
pfuschn, sozusogn. | hob eh gsogt, waun er willnlkex orbeitn bei mia, waun er wiill, waun
er Lust und Zeit hot, waun net, hob i a ka Probtimit. Oiso es is, jo, wia er will und i hob
do net wirklich an Leitspruch, mia weadn ois segias is in Zukuntft, jo.

I: I sog, an schen Daunk zu dir Viktoria, dass é& gnomma host.

AP: host net so vill zum dazohln, bis jo no net olt

IP: Jo.
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Interview mit Frau Maria Millner

I: Jetzt geht's.

IP: Am 6.1. bin i 29 aufd Wélt kemma. Daun in deikgsschui gaunga, geborn in Weidn do,
und daun de Voiksschule und daun de Hauptschuteorheitn hauma scho mia3n mit 12, 13
Joa, die Mutta woar daun imma kraunk, hot an Gafiallghobt, hot se net operieren kenna
lo3n, wau ka Gold do woar, hatt sa se soin, hoidd&glittn draun, waun da Orzt kemma is,
hot er imma gsogt, fia di gherts Messa, bis haoitndairklich, i glaub in de 40er Joa hot sa se
operiern lof3n. Nau jo, nocha hauma hoit gorbeibdaha, ois in de Weingartn, wau daumois
IS no niemand orbeitn gaunga, in a Fabrik oda waidl so is ma hoit dlter woardn, mit 24

hob i nocha gheirat, mit 23, hob mei FamiliennanoamFuhrmann und do hob i hergheirat,
Millner. Mei Mau woar a 25er geborener, und haurod b weita gorbeit, net. Do hauma

nocha, des woar a so bei uns, hot ma hoit an Grahdha mitkriagt, a Kuah hot ma kriagt, a

poar Fassl Wein hot ma kriagt, und leere Fassichaéhot ma kriagt, oiso des ois Mitgift net,

und Weingéartn, mia haum jo net so viul ghobt aumfaung, mia haum nur zwa ghobt, wau

de Oltern haum se mialBn wos zruck ghoitn,, do lkenRentn und nix kriagt, und do woar

de Grol3mutta no, oiso de Schwiegamutta, der Sclawi¢g is nochn Kriag bei de, de haum
mial3n de Russn eigrobn glei, und do haums a atavggrobt, do haums es Brot drinnen

ghobt, und der hot a Leichenvergiftung ghobt. Qiso Kriag isjo afocher gwesn, san jo de
Russn zu uns kemma, im 44er, 45er Joa. Hauma nd@lPaunzagrobn geh, mia a mit de
Jungan hoit, san de Russn drinnan glegn, do hotauaipat, waun ma de Erd einegschmissn
haum, nau und daun hauma hoit weita gorbeit. Dawmia de Kinda grod kriagt ghobt, die

erste woar a Madchen, 3, 52 haum ma gheirat imrFahel0. und im 53er im September is

de Tochta aufd Wolt kemma, noch 3 Joa der Josefiach 10 Joa die Eveline. De san oba
olle zwoa in Wean jetzt. Nau und daun hauma an &Gkauft, G6ld hauma jo a net so vl

ghobt, oba des is se hoit ausgaunga. Kiah haumiat,ginoder Friah hauma madlcha mial3n,

fiattern miaf3n, san oba scho um 4e auf, drausnrgweist haum jo am F6ld de Ruabn ghobt,
a Moha haldt des, so a Fuatter fia de Vicha, Saanan& ghobt, Hiahna hauma ghobt, de
Kinder, ois hauma hoit eh ghobt. Friaher, des wdirdo so vabaut olles. Oba nocha, jo und
do hauma hoit ois orbeitn miaf3n. Spritzn, mit dgIBpritzn hauma gspritzt, do hob i in Mau

holfa mial3n, Kunstdiinger strahn, Kunstdiingersttasta kan gebn, so hauma uns hoit ois
sche laungsaum zauma, an Traktor hauma uns kastfth@ma a Rol3 ghobt, daun hauma
zwoa ghobt, daun hauma uns an Traktor kauft, hetdanVota ausgoifa, meiner mitn Goéld,

daun hot mas friaher zruck zohin kenna, des Goéldhaama no wos zruck kriagt a, a poar

tausend Schilling, wau man vor der Zeit zohlt haoay jo, so is hoit weita gaunga. Jo, gsund
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bliebn san ma eh. Wal} is jetzt eigentlich goarmehr. Orbeitn, orbeitn hauma miaf3n. Nau
und nocha san ma hoit imma Olter woardn, jo haunsgaGrund kauft, hauma uns Weingartn
kauft, wo der Josef augschriebn kriagt, daumodess vul Gold gwest, ois teier gwest. Mit
der Mulch hauma uns davonbrocht, wos ma gmolchmhaws ma daham braucht haum, de
hauma vabraucht, die aundan hauma in de Genosséingclgn, nau und do hauma hoit a
poar hundert Schilling kriagt a. Und beim Hitleesds jetzt scho nocha gwesn mit der Milch,
oba beim Hitler do hauma 30 Pfennig kriagt fiaralivia da Hitler no gwest ist. Des is a net
vil gwest. 1 Joa is besser gwesn, 1 Joa is schlgetsn, maunches Joa hauma mehr drauf
zoihn mial3n, ois wos ma geerntet haum, so fian &imger und des ois zum zolhn. Nau
daun hauma scho an Mahdrescher kauft, fest gohodtit Daun san de Kinda ind Schul
kemma, olle und grof3 woardn, daun is da Joseftorigaunga, er hot se wos verdiena wolln,
und mir haum daham gwirtschoft. Nau, bis ma noobayor der Pension hauma, na, bevor er
gheirat hot, hauma eahm des scho Ubergebn in gbsdfdchter haum gsogt, se brauchan kan
Grund und kein Weingoartn, tats nur orbeitn, i hetzt sdlba no, 3 Weingartn hob i no.
Waun ma jetzt de Pension net kriagtn, hattn miaroideut jo goar nix. Mia hattn nix. Wéau
friaher is a so gwesn — de Leit hauma se an Gramekzghoitn, und do haums daun mial3n
des Ausgedinge zohin de Jungen, 200kg Erdapfl, hlMohoibate Sau, olle Tog an Lita
Milch und a Ei, nau des haum hoit de Jungen all@vau hergebn, i red jetzt net von uns,
von sunstwo, Friaher is mehr gstritth wurdn wiath@ wau ma is auf de Jungen net
augwiesn, und mia haum jo vom Kaufmau nix brauols,wia an Zucker, es Solz und des
aundere hauma ois soOlba ghobt. In die Muhl is nwalgih mohin, und do hot ma hoit ois
sdlba ghobt. Oba heit mual3 ma se jo ois kaufa. dndungen mial3n se a ois kaufa. Do
kriagat ma nix. Jo und do haum daun vil Leit gstritber des. Und jetzt is hoit a so, jetzt
hauma des ollas Ubergebn, und do, i hob des Rechtveohnen hoit im Haus, und Liacht
frei, Wossa frei, nau und die Betreuung hoit, hatieh kloppts, und wéu ma hoit eh de
Pension hot. Jo und des is jo scho mehr gwestaisahm gebn haum kenna, ois mia kriagt
haum. Des gaunze Haus, olle Maschinen, olle, nig,ollas hoit hauma ma eahm gebn. Nau
und so wird ma hoit nocha olt.

I: Und, wia woar des friher dozumois friaher benah Vota, wauns ihna erinnern kennan,
wie hot der vielleicht gorbeit, im Gegensotz daunilmn Mau, kennan se ihna no erinnern,
haums no a poar Erinnerungen drau? Wer? Wia. Wi8etrieb seit waun gibt's den do?

IP: Nau jo, im 25er Joa sans herzogn. Nau jo, érdiauma mit de Rol3 ois gmocht, oba
nocha, do hot jo da Vota goar nimma glebt, derjidéan Traktor goar nimma mehr gsegn

nocha, oba mei Vota scho. Und do is mit der Senggmeaht woardn des Getreide. Hauma a
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mial3n mithélfa. Wo heit 4 Reihn Wein stengan, wdaher 12 und 13 Reihn, so schmole
und de hauma olle mial3n mitn Stroh mit der Haunoraeln de Rebn, oba heit geht jo des
mitn Droht gaunz leicht, heit geht ma durch undd{ktzt geh i hoit a no mit. 2 Wein do tua i
gonz alla orbeitn..Und mit eahm foahr i hoit migum er mi lof3t. Er sogt imma er braucht mi
ne, oba daun is er froh, waun i mit bin.

I: Und wia woar des bei ihna und ihrn Mau, wie wdardie Aufteilung im Betrieb? Wer, wos
hot vielleicht ihr Mau gmocht, wos haum sie gmaoattéa woar des eher?

IP: Nau jo, de Manner mochn des Fo6ld, haums Foéldam de haum bei de Weine net vl
gmocht, gschnittn, des hob i meistens alla gmag&t; mitn Ro3 ockan und ollas und do hob
I mial3n a no mitfoahrn, eh mit der Maschin obaztletn, de haum net so vil im Weingoartn
mitgorbeit, wia mia. A Frau hot vil mehr gorbeitiava Mau, des sog ihna i, des sog da i.
Ollawau no. Wau nocha san ma hoam, de Grolimutta émtkocht, und hots scho wieda
ghal3n, foahr ma, foahr ma. So guat wia jetzt isnétgaunga.

I: Oiso, kaun ma sogn, dass friaher der Weinbau geaso des Hauptertrog woar, sondern
eher so?

IP: Mia haum. Nau jo, Hauptertrog net, oba Holft@Ht¢ kaun ma sogn. Es gibt scho no
grol3e Bauern hoit, grel3ere wia mia gwest san, aiaho net so viul ghobt, oba nocha is a
so gwest, do hauma ka Viech und nix mehr ghohtt jedt ma nimma vil Getreide mehr
braucht, zum Schrottna und nix, kan Guguruz, nashdaun verkauft woardn, und daun hot
ma a Gold ghobt und beim Wein is hoit a a so. Mahaaanoi weniga, und maunches moi
mehr. Ma hot hoit mial3n auskemma mit ollm, sporhrha miaf3n, mia haum ka Auto ghobt,
nau in de 60er Joa hauma scho ans kriagt, im 6barmia haum ka Auto ghobt, mia haum
hechstens a Radl ghobt vorm Haus, dass ma wensgkiahrn haum kenna, und des hot jo
net vl braucht. Net so wia heite, 3 Autos oda darHausa stengan tberoi. Jo.

I: Und, wia woar des bei ihna, kennans ihna vielieierinnern, wie haum se de Kindheit
verbrocht, wie woar des am Hof do, wia woar des,atezumois ihr Kindheit am Hof? Gibt's
do no Erinnerungen draun?

IP: Nau jo, de Kindheit. Orbeitn hauma geh mialRaymvma ham kemma san von der Schui,
is da Zettl scho glegn, des und des mial3 ma machab mit 12 Joa des Brot gmocht, 3
StrietzIn, de Mutta is im Bett glegn, da Vota hoa s Wossa higschitt, und i hob miaf3n,
beim Béack is des daun bochn woardn, mia haum ni@,h@um net so a Freizeit ghobt, wia
jetzt, mia san net amoi aum See kemma, wau aunpSEar nx woar. Soéltn, echt soéltn, dass
ma hikemma is, do hots jo a Seebod net gebn, wiasgibt. Na. Nau jetzt wir i 79 Joa wir i

olt, do hot ma scho ollerhaund erlebt a.
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I: Und wie woar des Vaholtnis zu ihre Gschwista?

IP: Ollwau guat, bis jetzt. Da Bruada is zwoar sgstorbn, oba de Schwesta lebt no. Jo und
daun friaher des is hoit daun ois auftault woanthr, Grund von dahoam. Jetzt is des auf 3
auftault woardn, jeds hot wos kriagt, wau wos gittns sunst gebn solln, und de Hochzeit de
zoihn de Oltern mitanaunda, mia haum a Hochzeibghait iiber 80 Personen, jo und des
wird hoit von beide Seitn zoiht.

I: Und ihr Maun, waun is der geborn und wos hotwelleicht gmocht? Aum 16. April is der
geborn im, 1925. Wos der gmocht hot? Wos hot a acpt? IP: Ind Schui gaungan a, daun
hot er mial3n eirucka, er hot des in Deitschlaun&enlin, durt hot er sogar de Foahrschui
gmocht in Berlin mit 16 Joa. Und durt woar a Weokistder woar nur fia de Maschinen, und
do woar so Gsollschoftn beim Dreschn, und de eesahtd de zweite und de dritte und de
vierte, und de vierte Gsollschoft hot an Traktoolghund an Pfluag, do hot er daun gockert
fia de Leit, hot er scho gockert hoit, nen, undhadroschn mit der Maschin, und daun in
Lesn, de woas de Treban san, hot er de Trebamsbder Maschin putzt, und do is eh ois
draust gmocht woardn, des hot er hoit gmocht. Umdhat er gmant, er is augmod bei der
Kraunkenkassa, dabei haums eahm net augmoldt gjetttt,is eahm des ogaunga bei der
Pension. Du er hot ollawau glaubt, es is eh oigréildt, wias nocha zu da Pension zuwe
kemma is, ist des aufkemma, er is net augmoldt gwéau und nocha, wia ma gheirat haum,
is hoit des aus gwest, des hot a jingera gmochd. Wia ma gheirat haum, is des aus gwest,
do hot er's nimma gmocht. Daun is er bei der FeabrwFeuerwehrhauptmaun gwest, nau
olle, so Amtin, wos er umasunst gmocht hot. Unchdbefters zu mia gsogt, hob is das net
gsogt, oba des nur wegn den gaunga, wéau i net dagear, sunst hatt er's net mocha kenna.
Er is oft furt gwest, er is in da Feuerwehrschuegiwund imma furt gwest, de Kinda san kloa
gwest, jo wos soi i den tau, waun er fohrn wiludd nocha, 75 Joa san ma grod verheirat
gwest, is er gstorbn. Gorbeit, bis er nimma kenoia ot er ognomma und hot se so gfreit,
dass er ognomma hot aun Gwicht und dawau is daskgelest. Nocha is er im Juli operiert
woardn, im 96, oda 97 im Mai is er gstorbn. Degewtt 10 Joa scho. Und i hob ma denkt, des
geht goar net weita und daun is hoit a no a so igweszt hob i hoit de 60% Pension.
Domois, des Gold is net so gwest, gwil3t hot matawia ma tau solln, i hatt mial3n no 15 Joa
eizohln, dass i nocha mehr Pension kriagt hatt, mu i zum Josef gsogt, kennts mi gern
haum, des geht so a. Und jetzt kriag i hoit nur60&o. Bin oba a zfriedn. Sporn tua i
trotzdem, wéu mia san net flrs Aubringa, oba degdunde san heit nimma mehr so. De

haum scho ollas. Jo und so, ollawau hauma gorbedt,san um 5 in der Friah scho furt
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gfoahrn, a wauns scho eahm ghert hot und haungbdikeit, wos hatt ma n tau solln, bis um
10 bis zum Kocha.

I: Und wir haum sie de Zeit daun, die Zwischenksegt do erlebt, und wie, haum sie do no
Erinnerungen an den 2. Woéltkrieg daun an? Wie hsiendes miterlebt, sie woarn jo do no a
Kind?

IP: Jo, jo. Oba. Nau jo, do san de Russn kemma,dandrausn woarn Koélla auf da Hoh,
durtn hauma an Aungl ghobt und durtn san ma hoiUnid de haum und hoit nocha ois
weggnomma. Oida Radl, waun sas wo gsegn haumuse het foahrn kenna, haum das aufd
Erd gschmissn, san drauf gstiegn, und firchtn hetsehoit ollawau miafl3n, mei Vota, der hot
russisch kenna, wéu der woar im 1. Wdltkriag in Rufid, und do hot er mit se redn kenna,
daun woar er auf der Gemeinde so a Dolmetschesadwlle kemma, so san so maunche, so
grausliche dabei gwest, dass, oba do haums unmeix tau nocha. Mia haum sogoa an
eiquatiert ghobt an Russn, der woar recht nett.déit, der hot uns direkt beschutzt ghobt, der
is ollw&au nur in Zivii umgaunga, a blaues Hemd matlawau aughobt, Armeln aufgstrickt,
wos er gwest is, woall is goar net. Oba der hotluekt beschiitzt. Oba es san scho schlechte
hoit a. Nau Hauser haums auzundn, gschossn haairig, te Weingéartn hauma uns a gfircht,
waun ma obagaungan san und haums gsegn. Nau uhd, vegun sans n ozogn olle viere,
woal i jetzt goar net. 55. 55 jo sans ozogn. Uradhaads scho besser gwest.

I: Haum sie do vielleicht a no Erinnerungen aunseie Stotsvatrog, wia des woar, des
Erlebnis do?

IP: A jo, vom Fernseher aus.

I: Haums scho Fernseher ghobt in dieser Zeit?

IP: 55, na im 60er haum man kriagt. Oba hot ma aathvau ghert, net, vom Stotsvatrog im
Belvedere, im Schilol? Belvedere. Da, wia hot er gRdRg|.

I: Und wie haum se des empfundn, des des?

IP: Nau jo, dass ma hoit doch freier is. Freier jetat mit der EU is ma gwest. Wéau de EU,
de is jo. De EU wil hobn, der Stockpfliaga derf mien pfluign wegn de Stock und, und
kennan uns ums gaunze Sochn bringn, wau waun sedgne lof3n, se fressns jo net de
Kerndl, de liegn nocha auf der Erd, oba es is, wos uns de beschitzn woal i jo goar net.
De EU, de wissn jo olle nix, wos, wias aum Laundgeht, wia se mia plogn mial3 und wias
aum Laund zuageht. Des is hoit ois so teier a,plgz&ittl und des.

I: Und jetzt gibt's hoit bei de Weinbauern imma s#ie markante Datum 85, 86, der
Weinskandal, der Glykolskandal.

IP: Nau jo.
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I: Wia haum se des dozumois miterlebt? Wo, wia haardes?

IP: Nau, des haum jo a nur de grof3n ghobt, de Kiaafjo so wos net. Wegn de Grof3n haum
mia nocha biassn mial3n. Oba is nocha e vorbei gawregla. Jo, ollerhaund passiert hoit und
so san ollawau net de klan beteiligt. Und de EU kabn, a poar Gro3e und aus, de wil de
kloan gaunz zaum richtn, de EU. De Grof3n kriagavadlu mehr Go6ld und mehr Géld und da
Kloana, der soi zohln.

I: Und wo glaubn se, wird se des weita entwickin \d&inbau, in wélche Richtung wird des
geh?

IP: Nau jo, net leicht. Net leicht. Mi wunderts,sdade so dafia is, unser Viktoria. De, de is
wirklich. Mi wunderts, wau der Bua, der is net a ¥telleicht a, oba so, wau er hoit doch
jetzt in de Schul geht, er is a guater Schuler, wa8 i net. Jetzt sogt da Josef ollawau, sie
kriagt ois, sog i, des gibt's net. Da Bua mual} & Wagn, an Grund hoit, sogt er, dass er n
vakaufa kaun, sog i, du sogt jo a scho, du wilkauta, oba jetzt riaht er se eh net, wau de
Viktor dafia is. Nau jo, wievul haum dn mia? Miauma net amoi 2 Hektar ghobt, wia ma
gheirat haum. Und daun woar a Hoglschlog, do woaran Weingoartn no goar nix gwesn,
des hauma erscht spata wieda dazua kriagt. Wiaenageindan Gschwista daun gheirat haum,
und wia da Vota nocha hoit in Pension gaunga isimaahoit des aundere daun auftault kriagt
ois. Des woar hoit nur fian Aufaung.

I: Und wievul Gschwista haum sie?

IP: 2. 2 Gschwista. Mhm. Mei Mau hot nur ane ghaid is hoit a. Dabei hot de GroBmutta a
no wos ghobt, des hots a nua spata erscht herBebdaun de Rentn aufkemma is.

I: Und jetzt gibt's jo imma des oigemeine Redn vfiimawaund| und do mechat i sie gern
frogn, wia segn sie des? Woar des scho friaha @dads des? IP: Na, des is net so gwest.
Na,na. Hot ma nix ghert. Do is a net so vil gwest,so vil mit de Spritzmittl und des ollas.
Na,na. Oda, ma hot se no net auskennt no.

I: Hots do a so hal3e Tog gebn, wo ma gsogt hotlesas net normal? Oda is des jetzt erst
spata?

IP: Jo, Hundstage san a gwest, und Gewitter sarfd gwest wia jetzt, schiache Gewitter
friaher ollawau. Wéau do hots sogar 2 Rol3 daschitayrBlitz, jo.

I: Und i hob jetzt kane Frogn mehr, wolln se meligicht no irgendwos dazdhin?

IP: Na, wos tat i denn dazohln wolln? | eigentlehnet. De zwei Tochter san in Wean,
maunches moi muafd ma se hoit argern.

I: Jo genau. Wos mi vielleicht a no interessianig¢, mia haum geredt Gbern Togesoblauf .

Wie is bei ihna so a Togesoblauf, wia rennt so @ jétzt 0, z.B. in ana Zeit, wos eher ruhiger
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is? Von da Fruah weg, wia geht des bei ihna losN#2, waun de Orbeit is, vorigs Joa bin i
no um 5 furt gfoahrn ollawau in Weingoartn mitn Ra&dba heier nimma. Na. Und waun i
jetzt, um 6 steh i scho auf, oba jetzt steh i nimuma6 auf, wau i denk ma, wegn wos soi i
denn aufsteh, waun de Jungan, guat de Brigitte fu&idt foahrn, de Kinder gengan in de
Schul, oba der Josef, er steht a auf, oba waufstedy tua i wos, oder sunst wos, do sogns
lof3t uns net schlofa, net schlofa, und waun i ae@tob, steh i auf. Oba so wias jetzt is, hob
i ka Orbeit mehr, jetzt steh i hoit net auf. Foehum Friedhof gial3n, oda in Goartn obe, und
nocha wos Kocha, zmittog kaun i mi scho niederlggmnt, nocha tua i fernsehn, und so
vageht hoit der Tog, nocha kimmt eh wer, do kaunseaaun wieda mit den ogebn, wau
dahaom is jo so njemands, nocha bin jo nur i da, waun hoit wer um an Wein kimmt,
mual’ hoit i do sei.

I: Und wie woar des jetzt im Vergleich zu friahesigs no jinga woarn, wie woar do jetzt der
Togesoblauf, z.B. im, wahrend der Weinlese, wosdairriah weg, wie is des ogrennt?

IP: Do sama um 6 furt gfoahrn, um 6 furt gfoahrrt de Leser, und gaunzn Tog drausn
gwest. Gessn drausn, mitgnomman wos, in gaunzrdifagst. De Grol3mutta hot kocht, und
mia haum durt draust glesn. Der Mau is meistensaahgwest a, wau der hot pressn miaf3n,
und friaher is woal3 scho, so san schlechte Wegt@ast ollawéau koit, ollawau nol3, des wos
jetzt eh goar nimma mehr so is, a beim Dreschnpwaei Mau zum Dreschn augfaungt hot,
hots a Gewitta gebn. Do hob i viil Angst ausgstaumgiu do hot er se den Glas, na, o jo.
Erschter hauma an gezogenen, nocha haum an Glag ghd nocha hauma scho zwoa moi,
grin und golb san de gwest, de Mahdrescher. Nauis/g®&zt net. Und do hob i imma an
Augnst ghobt, waun a so a Wetta gewesn is, ochnwiauder Blitz eischlogt auf den, es
lediche Blech, oda. Jo. Nau, do is er erst spotrhkamma, um 10 oft, wau do hot er bei de
Leit a droschn daun, und hob hoit i ollas tau mial3n

I: Und wia woar des zwischen ihnan und ihra Mutiéa ihrn Vota? Hots do, oft wird heute
gsogt, dass da Vota irgenwos aundas gmocht ois rfetz aundas mochan? Hots do oft so
Sochn gebn?

IP: Na. Dass sie an aundan Weg gengan ois da ¥ta pda wos? Na. Oda wie is des bei
ihna gwesn? Na, do is da Vota goar nimma do gwest,mei Vota, der woar in draust, und
de Mutta, de hot daun an Schlogaunfoll kriagt, isnd bold gstorbn und da Vota is noch an
hoibn Joa gstorbn, der hot in Darmkrebs ghobt.o8i@, 61er. Seit der Zeit bin i alloa. Und
mei Mau is jetzt im 97er gstorbn. Nau und des duaehne, des haum jo mia no ois baut, des
aundere hot der Josef gmocht, jo. Waun is des oiibaut woardn? Waun woar des? Ha,

Josef waun host gheirat?
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AP: Im 86er

IP: 86 is des, host do glei baut, gol?

AP: Jo.

IP: Jo. Nur der Stock hoit. Und vorher, wos woarhes? Nau a a Wohnung. A Wohnung.
Oba hoit, de is im 25er Joa baut woardn. Jo. NidauGossn hoit 2 Fensta, des Tor und a
Kuchl, oba des do, haum nocha mia ois scho batteses umkreplt scho wieda, und.

I: Haums vielleicht no oide Fotos von friher? Voraud? Jo, oda von da Orbeit oda wos a?
Haums do no Fotos?

IP: Moina. Bitte? Moina. O jo, hob i a. Kunnt i nveelleicht a poar auschaun, geht’'s des,
gangat des?

[In der den néchsten ca. 15 Minuten wurden zssaktierFrau Maria Millner und herrn
Millner diverse Photso gesichtet]

IP: Nau fraulich.

I: Jo, tatat i mi gfrein.

IP: Des is do bei uns in Haus, des do, do woar aagsno, do hauma daun presst, do weardn
a de Traubn oglaart, heite is des ois gaunz aundas.

I: Und, wer is des jetzt?

IP:Des is mei Bruader. Der Bruader. Mhm. Des isFdeilie, a wiener Verwaundtschoft.
Mhm.

I: So is daun domois oglogdn woardn?

IP: So is oglodn woardn.

I: Do herrrinnen daun de Press?

IP: Jo, jo. Nau Wahnsinn. Und des is do da Mahthesaes is da Josef, der wos do obn
steht.

I: Doda?

IP: Jo. Woar dozumois scho so grof3?

IP: Jo, jo. Wia er aufd WoIt kemma is. Ah so, hibss jetzt scho do? Des san de Hausleit do,
de Schwiegerdltern.

I: Oiso, des is da?

IP:Von mein Maun da Vota. Da Vota? De Mutta, dev&sta und er. Ah, bist narrisch? Nau,
unser ersts Auto. Wos isn des fia a Auto? A OpD@l. Mhm, es erste, des is do des oide
Haus do vorn. Mhm. Und jo. Jo, des des woar bautlés haum daun scho mia baut. Mhm.
Und do hitn woar da laare Plotz. Mhm. Aha, do ge ¥b, vasteh? Und do woar nua da Stodl,

do woar de Halle no net. Siechts, do siacht masedpedes is da Stodl und des woar da laare
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Plotz. Mhm. Und des wos do aubaut is, do woar a andaarer Plotz. Do woar nur so a
Lotschn ollawau. Des san a de Schwiegerdltern enSathwesta.

I: Se haum amoi gsogt, des is da?

IP: Da Vota von mein Maun.

I: Der hal3t?

IP: Josef Millner.

I: Wia der Sohn?

IP:Jo. Und des is a wieda da Josef, sei Frau uAdldeUnd de Tochter? De Schwesta. Ah de
Schwester vom? Von mein Maun. Von mein Maun de $shev. Ah so, de Schwesta. Woart,
wos isn des do? Ma kennt se jo goar nimma ausdesaois gwesn is do. Des do woar a
Lehrer. Erscht amoi do hervorn, des woar a KuchinMDe hauma daun weggramt, hauma
uns a zweits Zimma gmocht. Daun san ma in de Sumaohéklo hergaunga. Mhm. Des woar
do heruntn wo. Mhm. Und daun is des ollas baut dmado woar a Tor, wo de Schupfn
gwest is, und daun is da Stodl gwest. Mhm. Undvdesr unser erster. Eh fesch. A blaues is
gwest. Do hauma de Traubn vakauft und daun haus&adgn kenna.

I: A Wahnsinn.

IP: Oba, des oide Haus find i net, des muald nonwgesei. Des woar scho da zweite
Mahdrescher do. Der zweite, mhm. Den hauma mitw8ghn mitanaunda ghobt. Des is de
Kuchl. Jo.

AP: Wauns jetzt kemma wollts.

I: A eigene Kuchl do a herobn?

AP: Jo.

I: Bist narrisch.

AP: Des is ois, 2 Zimmer, Bod, WC, oiso, waunst Rriéind kimmst oda wos, kaunst des
Bod benutzn. Jo.

I: Jo, des is jo supa do, bis narrisch. Do gehbdax o.

I:Na voi sche hobts ihr des gmocht, wirklich. Hmstehr wiasd brauchst.

AP: Jo. An Kiuhlschraunk, kocha kaunst da wos. AohBespiler mual i no eina, glaub i.

I: A geh, fia des hauma daun eh de Fraun mit.

AP: Is a wieda woar. | wil3at eh net, so i eahnohi s

I: Nau ebn. Do mualit jo.

I: Du, tan do recht vil kochn do, oda gengan desteie essn?

AP: Es san no viile, des wos olle Tog kocha. Mhmd des wos jetzt do woarn, de haum

glaub i, 1 oda 2 moi kocht. De woarn ollawau in Wesan daun essn gfoahrn, oba im grof3n
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und gaunzen is des. Jo. Sie wird scho benutzt, \Waainst Kinda host sicha, wéau de wolln
hoit a ihr eigene Sochn haum, oda wos. Jo, Friksgincocht haums ollawaul. Jo. De
Kaffeemaschin oda es Wossa zum Tee her oda wos,ves3dlteren haum eigentlich nur
diesen Capuccino trunkn, woal3t eh, Wossa hoal3 gmbtiffin Kaffee eine, und haum des
trunkn im Prinzip, oba aunsonstn. Oba mia haum &xtsche do ghobt, do woar da Tisch
gaunz neich, haum sa se aufgregt Gber den Tistlertgsogt, da entfremdet man sich, waun
de Frau durt sitzt und er do sitzt, sog i, heamgsnnan jo nebenaund sitzn, is jo wuascht, do
haum de hoit 3 Kinda ghobt, se san auf den Echkvias du do sitzt, de a so, bis doher haum
de 2 oiden essn mial3n, wau de Kinda haum in gatiszh mit Spulzeig voll ghobt, und ois.
Und zum Schlu3, de woarn 3 Wochn do, sans wiedadfi@ahrn, sans 2 Tog umadum
gfoarhn auf der Suche noch an Appartment, wau eddsaet gfoint hot. Oba des is do ideal,
zum Kortnspul a bissl, do huckt do untn a Partiad o, nocha zum Schlu? haums uns
einglondt. Do woar de Weinkost, und do hob i maktlewoarts nur es Oaschlecha, eich
weard i holfa, und trunka nur in Eiswein, de teiensWeine, hot de Floschn dozumois scho
120 Schulling kost, do hob i glaub i 3 Floschn Eswzuwe, und hob ma denk, eich weard i
holfn.

I: Nau recht host, bist narrisch.

AP: Na, oba so wos von beschwert.

I: Na, des is supa do.

AP: Na, oba sowos von beschwert, wau da Tisch@® gt Na des is jo grod, fia mi. Na, jetzt
mit de Hollander, so is ois voll gwesen, und do daod und jedn Tog und so, a Waunsinn.
Des denk i ma eh. Der Tisch is a. Den Tisch hobagk, ois da Deitsche, oiso des woarn
Frankfurter, de haum gsogt, den Tisch den zlegdi pock eahm aufs Auto aufe und nimm
eahm mit und de Baunk a, des wil i hobn.

I: Host du des mochn lof3n, oda?

AP: Jo, jo. Oiso is jo a feine Soch. Oba des islgs san Mauerpfostn gwesn.

I: Mauerpfostn?

AP: Jo.

I: Bist narrisch.

AP: Des woar a Tischler, der hot nocha in WeandaeFirma, wia hot de ghal3n? Ah,is jo
wuascht, do haums recht vil Zeit ghobt, do hoteeMauerpfostn gfladat, de neichn, durt
Hoblmaschin haums eh ois ghobt, so dan ma mitnwlaggt aufe gfoahrn, haum de Trimma
ghoit und haum des do zaum pickt. A feine SochjpjoDba, des is a Waunsinn, schau da den

Tisch au.
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I: Nau ebn.

AP: Oiso massiv.

I: Nau ebn. Des is wirklich a schena Tisch. Bigtisah. Wo gibt’s a so an Tisch?

AP: Waunst es von an Tischler mochn lof3t, pf? Zbdti i 6.000 Schulling fia de Baunk und
den Tisch.

I: Des is oba nix.

AP: Mhm. Des is scho a feine Soch, bist narriscka tdugt so wos grof3es, wéau. Der hot se
aufgregt, wia a, na. De Frau hot gsogt, gib a Rhaher gsogt, na, do entfremdet man sich
und wos wald i wos. Und do um de Mauer, do um areMeoar er kurzer.

I: I siechs eh jo.

AP: Und do de Mauer wega, und hobs umegsetzt. JGbdd woar de Garag, so a
Obstdllraum im Prinzip. Und wia i nocha den Raunoght hob, hob i ma denkt, Mensch de
Mauer kunnt ma ruhig wieda umasetzn, dass der grel3Bringt jo nix. Oba is scho guat so
wias is, de Kuchl, a Taul kaun durt fernsehn, kernsehidrahn wo sa se wolin.

I: Nau ebn. Qiso is ideal. Du do is jo, wauns Sumsnaitzts eh de meiste Zeit drausn? Do
hintn de Garnitur.

AP: Ebn, des denk i ma jo. Do, des blede is haitZimma mualdt hoit umadum geh. | hob
daun scho Uberlegt, ob i net hergeh und do de Kaidhésl umeruck, und do an Durchgaung
moch und Stiagn oba, oba des hoibe Zimmer muafRauem, daun is des Zimma wieda
kleiner. Jo. Und doda, der Raum ist a wieda Kleilsea Bledsinn. Geh, des bissl geh kaun ma
scho no. Und de san froh, wauns aufstengan, vodimener ausa kemma und do Luft
schnopn. I: Nau ebn.

AP: Des denk is ma jo. Des is vill schena. Do hostdf mit ausa gsegn. Bei da Veranda host
kenna durchschaun, daun host wos gsegn. Oba stnst n

I: Des is da Vota do, oda?

AP: Na. Net? Des woar da Josef, a Knecht. Da Fangizs. Ah jo, da Fraunzongl is, da
Bruada. Des is do gwest. Des is do gwest. HerobrstBhst aum Méahdrescher obn.

I: Des hob i scho jo.

AP: Des woarn no Méhdrescher, hawe dere.

I: Und des is da zweite gwest.

AP: Na da erschte. Des is de Familie do, dei VdiaMutta, und de Schwesta? Na. Net? Des
do is in Maun seine sei, vom Vota. Wau des do iSclevesta, de Gro3mutta. Den Maun hob
i nie gsegn. Der is scho im 45er Joa gstorbn. Aldes san de GroRoltern. De Grof3dltern jo.

I: Wia haum de ghal3n?
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AP: Josef Millner und Barbara. Josef, Barbara dadOttilie. Des is mei Tante eigentlich.
Und do sans olle 3, 4. Na, des is de Mutta, da MigaGrof36ltern vom Vota her. Aha vom
Vota her? Vom Vota, des is de Schwesta, des i$ ¢kiz de wos do steht. Aha. Do, da
kleinste.

AP: Bis du narrisch, so grol3 woar i. Nau jo. Haweed Siechst a Figur wia a Adonis, ah, de
weil3e Hosn, auf de kaun i mi no erinnern. A bigstb woars, net weil3. A Waunsinn. Des is
unser Vota gwest. Aha. Und jetzt schau mei Bua,Ttd@mas schaut im Prinzip genau so aus,
0iso er is zwoar net so grof3, oba genauso schlaimk Schlaunk. A bin i leicht blad oda
WO0Ss?

IP: Jo, jo. Nau er is scho schlaunka. Du, do scleades Buldl aun. Wos isn do? Jetzt woall i
net. Wie hot die Vota ghal3n, a Josef?

IP: A Josef, jo.

I: Des is a so wie bei uns. Jo, jo. Bei und ha®&jeda Paul. Jo. Da erschte.

IP: 1 hob daun gsogt, mei Bua hal3t net Josef.

I: Und die Schwesta hal3t?

IP: Wolche Schwesta?

AP:De Edith und de Eveline. Wau des is jo a? AhdeaQttilie, des is jo de Tant. Genau. Des
is de Ottilie.

I: Des is a bei uns, hal3t a, bei uns hal3t a aHad§ da Vota haf3t Paul, da Grof3vota hot Paul
ghal3n, vorher, in jeder Generation hots an gebn.

IP: Jo, friaher is des so gwest.

I: Jo. Jetzt mual’ i no amoi frogn? Des is da Jddéfer, da Groldvota?

IP: Jo.

I: Des is de Barbara, sei Frau?

IP:Jo.

I: Und des is de Schwesta, die Ottilie?

IP: Jo.

I: Und da Bruada is do net drauf, da Josef?

IP: Der is do net drauf, na.

I: Nur, dass i des richtig hob. Mei Mau is net dragenau. Jo. Und do hob i wolche ghobt,
wos olle 4 obn gwest san. Do sans olle 4. Genasads olle 4 obn. Des is ebn. Er is a 25er,
und sie is a 26erin.

I: Und de GrofRRoltern san?

210



© 00 N OO 0o A W N P

W W W W W N N NN DN N DN N DN DNMNDN P P PP PP PR P
A WO NP O O 00O N O O D WO NP O O 0N O O b W N, O

IP: De Grol3mutta is a 85, a 95erin gwest, und d#€3@ta, der is a 86er oda wos, gwest sei.
Mhm. VUl 6lter gwest.

I: Und de san olle von do gwest, oda san de?

IP: Von den Haus.

I: Von den Haus?

IP:Jo.

I: Oiso, des haums erst daun im 25er? Im 25er haessrscht baut. Und vorher? Haums
sunstwo gwohnt.

IP: Aha. Eh im Dorf a. Eh im Dorf, jo. Des haumsiktades Stickl Grund, oda?

AP: Des Stickl Grund is kauft woardn, jo. Mhm. MhBer Hausplotz, des hot der Herrschoft
ghert ois. Aha, des hot ois. Daun is auftault woamdaunche haum nur in hoibatn. Jo. Wauns
in gaunzn net kaufn haum kenna und der wos in gakaafn hot kennan, san 2 a, wos se an
kauft haum.

I: Oba de Weingértn, de woarn jo drausn scho imma?

AP: De Weingartn de san scho imma Ubergebn woaalnjo vasteh. Mei bei di Fotos, do
kommen glei wieda de Erinnerungen auf. Jo, do siach wo ma nocha ois gleich gmocht
haum. Jo, do haum ma vorn an Gottan ghobt. Mhm. déisdwoar imma so a Schikostn, und
nocha woarn de, des haum scho mia nocha gmocht.. Memvoar nur der Steig betoniert.
Jo. Des woar no goar net.

I: Goar nix?

IP: Jo, so wiard ma olt. Jo. Ma hot scho so vibEdieinaund, a poar Album. Do is amoi a
Frau kemma vorigs Joa, und hot gfrogt, wo des ismMDawé&u is des des 3.Haus do gwest.
Do hob i nos gsegn do, wo ma des Dochausgleich ignmawim.

I: Do hot se daun scho vil verandert, in den letatzhre?

AP: | man,.. Jo. Waun der Mau aufstengat, der kisnmastimmt net, sei Haus. Ois wia auf da
Goldn, zwei Raume und hintn a Stickl. Jo. Sonst i8ix gwest. Do siachts mas, wia ma des
Doch nocha gleich gmocht haum.

IP: Jo, genau. Des woarn Deitsche. Mhm. Do hob dbheNocht gflecht, no. Und jetzt nix?
Na. Aufgebn scho.

I: Oba, es wird do e vl vakauf so soiche Soch,ilgdegn?

IP: Jo, oba nimma mehr so vil wie friaher. Jo. Qrsher hots scho a jeds Haus? A jeds
Haus jo, fost oba net olle. Mhm. | hobs kenna desHin, jetzt hob is oba, jetzt hot ma jo ka
Stroh mehr. Mhm. Njemands hiilft an, alloa kaun mets Geht net alloa. Is kloar. De weaner

Verwaundtschoft is ollawau oba kemma, zu mein Mad&iCousin, de Tante hoit.
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I: Und wia hal3n se mitn Vornaumen? Maria. Maria.ri’laFuhrmann hob i ghoal3n. Des
schreibt ma mit H und doppel N.

AP:Jo, jo. Des is a de wiener Verwandtschaft. MBres is a Orbeit, dawau i auglegt, und
gwosch und kamplt hob, bist sche gwest. Do wodreeder Kommunion. Mhm. Do san de
Madchen.

I: Wer is des, san des a sie?

IP: Jo. Muali i a. Do binia. Des is mei Schwesta.

I: Und des is ihr Schwester do?

IP: Jo. Des a. Und da Bruada woar eigruckt. Sarddesse 3, oda?

IP: Na, des is, de hauma eiquartiert ghobt. Ahaa Maium Plotz ghobt, jetzt haumas mial3n
nehma. Des, des san meine Oltern, des Brautkleid.

I: Aha, verstehe jo.

IP: Do hots hoit des gebn. Und des is a Puppe.

I: Wirklich?

IP: Jo.

I:So grof3?

IP: Is a Puppn. Und des is da Josef. Und de Gwaledl,Bluserl, des gaunze Gwand| hob i
eahm gmocht sdlba.

I: S6lba gmocht?

IP: Und is de GroRmutta durchgaunga, mei Groldmhttagsogt, Kind, du siachst jo net, do
is er gimpft woardn, und do hot ma hoit haum miaffass sche san, dass sche auglegt san,
net. Mhm. Und hob i des gmocht nocha. Und hob gsagéch jo eh, und hob scho de Nodl
do drinnan ghobt. Des is der Brauch do bei uns,wies von Wean des Enkel, dass zu de
Ostern winschn geht und do kriagt ma hoit daun vidism. Des Gold liegt a do. Ois a
Kloana.

I: Oiso des woarn ihre Oltern?

IP: Meine Oltern.

I: De haf3n mitn, wia hauma gsogt hal3n?

IP: Josef, ah Franz Fuhrmann und Maria.

I: Und Kinder, des san se und ihr Schwesta?

IP: Jo, die Stefanie. Sie san links oda rechtsf die rechte. Von do links, links bin i. Do san
a mia zwoa Schwestan.

I: Und de aundere Schwesta hal3t?

IP: Stefanie.
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I: Nau, daun sog i auf jedn Foi an schen Daunks dasse a bissl Zeit gnumman haum fia mi.
Woar sehr interessant.

IP: Des woar a Firmung, hauma a Firmung ghobt.

I: Ah, i bin a gfirmt woardn, in M&lk bin i gfirmivoardn. Aha

Interview mit Frau Irene Langes

I: Oiso, mia haum uns heit bei der Irene Langefuaiin, heit is der 18. August 2007 und do
host di bereit erklart, dass ma du dei personligtgensgeschichte erzéhlst. Mhm. Bitte.

IP: Jo, also i bin gebirtige Sudtirolerin, i bin 89 nach Wien kemman, hob
Ernahrungswissenschoftn studiert, des Studium 188gschlossn, Dezember 96 hob i
aungfaungan im Wirtschoftsministerium, ah, ois R&fén zu orbeitn und do bin i nach wie
vor, und 1997 hob i mit mein Lebensgefahrtn derriBetbzw. hauma ma 400kg Trauben
gekauft und amol hobbymaRig mit der WinifikationtmiVein mochn aungfaungan, 98 war
Betriebsgrindung, do hob i in Wien a klans Stigkkeingoartn kauft, so an % Hektar und des
gesamte Inventar, also Kellerinventar, Presse, dRelbanks und daun Ende, also Sommer-
Herbst 98. jo 98 den Keller von der Gemeinde Wiepaghtet. Des woar sozusogn der
Grundstock, a nebenbei im zweiten Bildungswege ihdken, de Ausbildung zum Keller-
Weinbaufacharbeiter gmocht, und 99 zum Kellerweaimbaister. Also der Facharbeiter woar
Obendlehrgaung, der Kellermeister des woar so rasagfol3t, des war normalerweise 2,3
Jahre der Kurs gwesn, und i hobs in 1 Joa zusauof&ngnd des woar nocha a 9wdéchiger,
tagliche Lehrgaung von 8 in der Frih bis 5 aum @pemd Saumstog bis zu mittog. Daun
2000 hob i des Buschenschaunkzertifikat gmochta@@d hob i mit an klan Buschenschaunk
aungfaungan. Do woar ma nocha in an sehr hist@is€bjekt, des hot zum Schluf3 amoi
friaher Bisamberg ghert, des olte Burgerspitaltifies von der Margarete Arbesberg-Traun,
der Stratmann, der Margarete Stratmann und des d&ar bis 2004 im Sommer, daun woar
zwischnzeitlich san ma ubersiedelt, do hauma ahesi©bjekt daun gsuacht, do woar ma
daun in an Wohnhaus, do hauma des daun hoit Glogthriidd 2006 hauma do ebenfois etwos
gekauft, ein Objekt, des hot friher auch zum Sclglo@t, des woarn de Reitstallungen und
des Haus vom Verwolter wurde in den 60er Jahrenaawischler verkauft und der hot des
daun 2006 verkauft und des hauma gekauft, leto@suhd san 2007 jetzt Ubersiedelt. Des is
der Dbetriebliche Werdegang. Ah, mitn Buschnschatok i natirlich de Flachn, de
Weingoartnflachn erhoht, zwischenzeitlich amoi @uflektar, daun wieda a bissl reduziert,
waus orbeitsmalig net gaunz zeitlich vereinbor woad jetzt san ma mittlerweile wieda auf
7 Hektar ungefahr. Ein Wiener Betrieb, die Weingérsan grol3teils in Wien bzw. der
Betriebsstandort isch in Wien, in der SenderstefieMagdalenenhof, und vermorktn tua ma
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in der Ortschoft Bisamberg, oiso do beim ehemaligaitstall untn vom Schlof3, oiso a
denkmolgeschitztes Gebaude, und es sollte hoit dasnZiel sein, dass olles irgendwie
beinaund is, wobei der Keller nach wie vor der 8tahbleibt fur de WeilRweinproduktion
herobn, Rotweinproduktion heruntn, Fullung und Verkiung und des, faktisch wo wia a
klana Gutshof sollt des nocha weardn. Jo, des demkurzen Zusaumenfossung die, der
betriebliche Werdegang.

I: Host du vielleicht irgendwélche Erinnerung awi Hindheit? Wie woar des bei dir, wie bis
du aufgwochsn, wie woar des Verhaltnis zu deingar@?

IP: Jo, eigentlich sehr guat. Oiso aufgewochsn bautf einem Bergbauernhof, oiso im Winta,
do hauma gwohnt bei meinem Onkel, die Eltern, dearwso auf 700m, des woar so a
gemischte Laundwirtschoft mit 2 Kiah, Schweindl,stitbau und im Sommer san ma daun
imma aufn Hof von mein Papa aufe, des is auf, a ®bars net im richtign Sinn, oiso es
woar auf 1300m , do woarn ma de 3 Monat im Sommena obn, und daun san ma im 83er
Joa noch Langa gezogn aufs Laund, so haum meirmenEdt Haus baut, und jo. Des
Verhaltnis zu de Oltern woar sehr guat. | hob dauvieran die Oberschule gmocht und noch
der Matura, bin i daun ebn Wien gaungan.

I: Und wie haft die Vota und wos hot er gmochtndedltern?

IP: Nau, de Mutter woar Hausfrau, de hot Aloisia@Bn, der Papa Sebastian, und er woar
eigentlich Laundwirt, oba von dem hot ma nochalele¢n kénnen und daun hot er mehrere
Orbeitn gmocht, im Sommer woar er praktisch imma&naerg obn, und im Winta hot er
zum Schluf® daun in der Marmeladefabrik zuwe gorgentlich immer in bekaunteren
Betriebn. Und der Bezug zum Onkel woar eigentliehrsgrol3, wau des is der Bruada von
meiner Mutta und hot eigentlich a so de Vaterrbbbernommen.

I: Und host du irgendwoélche Erinnerungen an de E&elity is dir irgenda Lehrerin im
Gedachtnis bliebn? Wie woar dei Schuizeit?

IP: Jo, de Schuizeit woar eigentlich a sehr sclsamy ma eigentlich olle sowohl in der
Volksschul, in Italien is es jo so, dass du 5 Jaék¥schul host, 3 Joa Mittelschul und 5 Joa
Oberschule, i hob sehr strenge Lehrer ghobt, olbehbi eigentlich olle sehr positiv in
Erinnerung. Sowohl in der, wie hob i de Lehrer ghaolie Gampa und nocha die Ganterer in
der 5. und jo in der Mittelschule eigentlich a stwm der Oberstufe, i hob imma des Glick
ghobt, sehr guate Lehrer zu hobn. Strenge Lehrarngomeischtens. Oba hot net gschodet,
weil ma tuat se daun nocha im Leben leichter, wananzerscht recht streng hergnommen
wird, go. I: Und host du Gschwista?

IP: | hob an altern.
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I: Wie woar des Verhaltnis zu deinen Gschwistan?

IP: Jo. | hob an &lteren Bruada, der isch foschdd® alter, do is der Kontakt nocha net so
grol3 gwesn, weil er nocha in die Oberschule in @by daun isch er orbeitn gaunga, er is
hoit ois Einzelkind aufgwochsn, und i a mehr odéndar ois Einzelkind. Oba des Verhéltnis
isch sehr guat, und er is nach wie vor in SudtrdHaus, meine Eltern san leider schon
verstorbn, der Papa is 94 verstorbn und die Mst&®iverstorbn.

I: Und waun san de geborn, deine Oltern und dea@&a@

IP: 25.

I: Beide?

IP: Beide san a 25er Joagaung und mei Bruada i6dleraund i bin 70.

I: Und wie bist du aufn Weinbau eigentlich kumma?

IP: Jo des woar irgendwie a Zufoll, ebn durch Weisn, hauma mei Lebensgefahrte und i
gsogt, jo, des mochte ma amoi probiern, hobbyméRdyaus dem Hobby is daun wirklich
Schlog auf Schlog immer mehr woardn, und a, nochdéngrofRere Investitionen getatigt
haum, muf3 sich des daun natirlich auch rechnerhandich nattrlich auch vieles zufallig
ergeben und durchn Heurign is natirlich auch détaBetheitsgrad gré3er woardn, da die
Nachfrage und so isch des daun laungsaum gwochseivdurchn Heurign des ziemlich
schnell gwochsn is. Schneller ois ma geglaubt hattel ois des daun a guat woar. Ma mual3
immer die Kapazitat daun hobn, dass ma des orb@Rgma daschofft und nochkummt, oba
mittlerweile hauma des scho hoibwegs im Griff.

I: Kaunst du vielleicht a bissl wos Uber de Orldmtingungen dazéhin?

IP: Jo, de woarn sehr improvisiert. Also des igiiegh tuast quer einsteign, so hot ma
gewisse Vor- und Nachteile. Es is selten ein Nalcwe net a Vorteil is und umgekehrt. Wir
haum kana betrieblichen Altlastn ghobt, des hoefte oiden Geréte, wosd sogst, a dieses
Drum des funktioniert heier no oba es belostet\&mn oda in Most ziemlich, daun geistige
Altlasten ebenfalls net da, dassd sogst, i hobsarsamo so gmocht und des und do schleppn
sich Fehler ein oda dass ma betriebsblind war kodant a Generationenkonflikt daun noch.
Der Nochteil is wiederum, du hoscht a wieda ka lixiag auf die du zurtickgreifen kaunscht,
und jedn Fehler, den du mochscht is hoit daun nsehateuer. Dassd sogst, okay, wenn ma
da Vota oda der Grofl3vota sogt, nau jo, der hotréighEing scho gmocht, des geht danebn,
wennst dass a so mochst, des hauma hoit daun geneei Leib erfohrn mif3n, und wir haum
hoit daun so sukzessive, wia gsogt, wir mochns gepovisiert, und sein hoit daun mit der
Aufgabe gewachsn, immer gréRer und gréRer woarda,Not mocht erfinderisch und des

hot schon passt, jo. Und natirlich durch de bdiakén Erfolge haum wir eigentlich goar net
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docht, dass des so einschlogt, is natlrlich auehMibtivation do, do weiter zu mochn, a
wenn’s maunchmoi scho sehr aunstrengend is, umtiednogst, wieso tua i ma des eigentlich
aun? Oba wie gsogt, jeder hot nocha sein eigenarf Bed eigentlich, dass du des net mochn
misstest, oba irgendwaun amoi host du daun sonviestiert, dassd sogst jetzt moch is des,
des geht guat, do mual3t durchbeil3n, do geht’'sdaam nur in ane Richtung.

I: Wie is des bei eich so daham? Wie is de Aufgebtedung bei eich? Wos. Kaunst ma do
vielleicht a bissl wos driber dazdhin?

IP: Nau jo, dadurch dass i hauptberuflich 40 Stuina Wirtschoftsministerium tétig bin, bin

I hoit daun, diese Zeit geht am daun ob, oiso sshe de Weingoartnorbeit, oiso die schwere
korperliche Orbeit mocht mein Maun, und daun ishe# nocha geteilt. Oiso Kellerorbeit
moch ma mitanaunda, daun Befillen genauso, wiéssidit zeitlich ausgeht. Oba prinzipiell
bin i nocha nur mehr fir de Buchhaltung zustandigd fiirn Verkauf, oba eigentlich
Buchhaltung is daun mehr meins und die schwereekliche Orbeit is de von mein Maun,
und so geht’'s hoit daun. Im Keller weardn im Wintg oiso es is beides gleich im Grunde.
Und wies hoit zeitlich daun nocha ausgeht.

I: Und waun hobts es mitn Weinbau augfaungt?

IP: A, 97, 97 Traubnkauf und 98 woar Betriebsgringlu

I: Oiso, es gibt jo bei de Winzer immer dieses Datli986, des haldt, es sads mit dem
Uberhaupt, im Weinskandal Gberhaupt net eine kumma?

IP: Na, do woarn ma goar nix involviert. Na, na.

I: Oba host du vielleicht Erinnerungen aun des loatades des so nachhaltig? IP: Nau jo, des
woar daumois des, aun des kaun i mi scho no enndes woar 86, do bin i grod in der. 1., 2.
Oberschul gwesn, mi hots daumois nur gwundert, virilltalien woar genauso der
Weinskandal und do hots Tote gebn, und des woan#ich nie so a gro3es Thema wie in
Osterreich. | kaun mi goar nimmer erinnern, woackr Italien und daun Osterreich oda
umgekehrt. | bin ma nimma so sicher, i glaub, eanfost erscht Osterreich, oba es hot se jo
regelrecht, um a poar Monate hot se des abgspdltearhot, es woar in Italien nie so des
Thema, wobei mit 16 hot mit der Wein eigentlich rif@@ipt net interessiert. Und dadurch,
dass i net aus ana Winzerfamilie heraus bin, h®nhdeha net so a Bedeutung ghobt.

I: Oba hot eich des daun net beeinflusst a im Aufbidobts es diesen? Na. Man spricht jo oft
von diesem Wandel, der se daun vollzogn hot? Oiso?

IP: Der woar Ende der 90er Joa schon vorbei. Oésowbar do kein Thema. Und wia gsogt,
ois Quereinsteiger host jo a gaunz a aundere BezddRelation zum Wein, ois du bist jetzt

in der 3., 5., 10 Generation im Betrieb.
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I: Jetzt, wos mi no interessieren wird, dass i madoeit do so richtig vorstdlin kaun? Jo.
Vielleicht waun ma jetzt a bissl redn tUber de vieisgtenen Orbeitstoge in der verschiedenen
Zeit? Vielleicht kaunst ma du vielleicht in JohreBwf?

IP: In Johresoblauf, jo genau. Oiso Janner, Fepmiap wenn ma so mitn Jahresbeginn
aufaungt, is amoi der Rebschnitt ois erstes, déte $wit bis Ostern, des is de Faustregel, bis
Ostern sollt er hoit obgschlossen sein, bevors dastreibn, Rebschnitt, daun Bindn, daun
kummt ois nachstes daun Staum putzn und einstragknp, zwischenzeitlich hoit daun der
Pflaunznschutz, in dem Foi, dass wir erst einggst&an, haum wir kane Maschinen, ah lof3
ma des hoit von an Dienstleister mochn. Also olesahinellen Orbeitn lossn ma von dem
mochn, do gibt's in Wien an Betrieb der des aumbiztl einem sehr preis-leistungsmaliigen
passenden Preis, und jo, daun Pflaunznschutz sdiiaoen, im Sommer blattern, wiederum
obspitzeln, dass sich hoit de Reiztriebe bilder daun im Herbst hoit die Lese, daun sehr
viel Kellerorbeit, oiso wesentliche Vorbereitundlas putzn im Keller, daun die Lese und
daun hoit Kellerbetreuung, reinign, daun hoit feriveardn und daun geht's in in de
Fullsaison, daun schon wieder in den Weinverkau&ilWochtsgschaft.,, und daun geht's
gleich weiter, wieda mitn Rebnschnitt. Oiso esnsdyklus kaun ma sogn, hot ma vielleicht
no a bissl a Luft noch Weihnochtn, wosd sogts,sea bissl ruhiger, weil do is scho ollas
obgschlossn, der Wein sollt mehr oder wenigerdesain, oiso es nimma der grof3e Druck
wie im Herbst wahrend der Lese und der Rebschaoittivielleicht no a bissale Zeit, weil jo
wir net so vil zum schneidn haum, und daun der Auguin der Regel, aulRer heuer, weil
heuer faungt die Lese jo schon friher aun, im Weanm is ma mehr oder minder schon
fertig, und bis Mitte September, wosd sogst, dodmsti normal mitn Lesn aun, host no 1, 2
Wochen, wosd sogst, jetzt hob i scho a bissl a B is heuer wieda aundas, weil die Lese
schon losgeht. Aundas is natirlich so wie wir asdmschaunk dabei hobn, kimmt des hoit
zusatzlich no dazua, oiso dazwischen daun, dodgehbit daun, oiso der Buschnschaunk is
scho sehr zeitintensiv, weil einerseits is bei gebr klein, sehr familidr und wir haum
eigentlich zu 99,9% nur Stammgaste, de mittlerws@®n zum Freundeskreis ghern, oda
erweiterter Freundeskreis, Bekauntnkreis, und & daun oft sehr spat in de Nocht daun
rein. Und i muald in nachsten Tog daun wegraumem, ededer herrdumen, einschlichten,
des hoit vorbereiten und des geht eigentlich datlos Uber schon wieder zum Aufsperrn,
und es bleibt hoit daun jede aundere Orbeit liagaunst daun hoit wieder zua host in
Heirign, mualdt hoit des daun wieder aufholn, wosghral eigentlich in der Woche oder in de
10 Tog gorbeitet hattst. Jetzt bist daun wiedebWweps auf gleich, daun sperrst scho wieder

auf. Jo zu dem, weil wir a sehr viel ob Hof Gschafd hobn, bzw. die Gastronomie betreuen
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sollte, dieser Bereich betreut weardn, die Buchimgjtdes sollte genauso sein, mei normaler
Job is ebenfolls und parallel auch noch Weingéanih ieller. Oiso es is daun, der Tog ginge
sich gerade mit 72 Stundn aus. Mit Ach und Kradia es geht. Oiso, dadurch dass wird jetzt
ollas beinaund haum, mit dem neuen Objekt gehthkesileichter, weil erst woars a bissl
zerfleddert, so gwohnt, dort gorbeit, dort in Weilkdr ghobt und de Weingarten sein sehr
verstreut, und do host scho sehr viel Zeit verlnihde Wegstreckn.

I: Und des wird hoffentlich a scho a bissl leichtieun. Vielleicht kenn ma jetzt, dass ma
vielleicht so an Togesoblauf, dass i ma des vdrst@&un? Mhm. Vielleicht kaunst ma du so
an Tog, wie du gsogt host, in ana ruhign Zeit, domWeihnochtn beschreibn, von in der
Fruah weg vom Aufsteh weg? So genau, vielleichswiéglich is. Wos du do mochst?

IP: Also mein personlicher. In der Fruah aufstdfind in die Schule, daun Biro. Daun aum
Obend hoam, so gegen 6, 7, und daun is nocha meig¥eine herzurichtn fian Hof oder
Buchholtung, Vorbereitungen firn Heirign. Des iseelder ruhige Bereich, oda Kunden
betreun oder Gastronomie Weine liefern, Verkostanggganisieren oda wir haum
Verkostungen do, beim Heurigen is des noch a btss$siger, in der Fruah aufstehn, Schule
gleich, Buro, daun schnell ham hetzn, einkaufnyitiein, daun Heurigenschenke, do bist
nocha blockiert, zwischenzeitlich in Wein herrichiizw. oda Kellerorbeit, oiso des is nocha
immer sehr eng und eigentlich daun immer eine gekiyvaiso do is de Zeit daun scho sehr,
sehr knopp. Oda hoit daun nocha, waun eher Relistsindaun Weingoartn gehen oder in
Keller oder Filln aum Obend. Je nochdem, welchee(@sschritt hoit grod ist.

I: So a Tog jetzt, wahrend der Lesezeit, wahrendnusten Orbeit, wia rennt der daun bei
dir o? A wieder von in der Fruah weg.

IP: Von in der Fruah jo. Also in der Fruah, sehnrseeitig aufsteh, daun dadurch, dass ma
sehr viele freiwillige Lesehelfer haum, amoi a Kitiitk oder Jausn herrichtn fur die Leser,
daun is Treffpunkt, %2 9, 9 oder %2 10, je nochdemsvdausgmocht is mit de Leser, daun in
Weingoartn, zuerst oba a gaunzes Gebinde herrightfeller, im Keller des ollas herrichtn,
Treffpunkt Leser, Weingoartn einteilen, wo gleseindwwie viel glesen wird, daun Traubn
Keller, daun eventuell zmittog im Weingoartn Jaosa daun, waun ma fertig san mit der
Lese her zu uns, Essen, gmiadliches Beisammengitmedaun die Kellerorbeit und des geht
nocha meistens erst um 6, 7 im Keller daun los,gids nocha bis 2, 3, 4 in der Friah, und
daun aum né&chsten Tog wieda es Radl von vorn. ®fchn san sicherlich sehr intensiv
wahrend der Lese. Wir lesen Uber an sehr sehr éaudgitraum, oiso mindestens 8 Wochn,
wenn’s so a schens Wetter, do is ma jo schnelteoisahoits an hoibn Tog gregnt ghobt, do

haumas ziemlich schnell durchzogn, do woar ma giaaho in 6 Wochn daun fertig, oba es

218



© 00 N OO O A W N P

W W W WNRNNRNDNNRNDDNRNNNDRNDRERRR R B B B R
W RN P O © 0 N o 00 WNRPO O© 0N OO U M WN R O

san scho oft 8 bis 9 Wochn wo ma Lesn, wau ma switarlich wegorbeitn, wauns do rein
regnet oda Luft, is eh gnua Orbeit im Keller. Urekdvos ma aun an Tog lesn, muald aum
nachstn Tog weg gorbeitet sein, weil sunst kumm@ogcha hintn noch. Es is vielleicht zu de
grof3en Betriebe scho unterschiedlich, unser Prolderdass wir sehr wohl im Weingoartn
mit dabei sein mial3n, um die Soche einzuteilen. 'éahter war, wir kdnnten beide im
Keller orbeitn, wir haum an Vororbeiter unter Auhnflingszeichen, sogn, den und den
Weingoartn und des bringst ma, wahrend die lesnné&d wir des scho wegorbeitn, und
bringans uns no wos, orbeit ma des scho wieda webde lesn inzwischen, oba bei uns steht
des im Keller steht des, wir san selber dort unideben unsere freiwilligen Lesehelfer, oda
wir sitzen gmiadlich beisaumen und daun geht eligénde richtige Orbeit im Keller daun
nochher los. Und so bist hoit daun de 12 Stundtniinch im Endeffekt.

I: Und wia is des jetzt aun so an Tog mit vil Otrbei Weinkolla? Waunst mehr Zeit im
Weinkolla vabringst, wia rennt des 0? Oda?

IP: Nau jo, des is immer des, wos aunfollt. WauB. 2bn Lese is, daun Presse putzen, de
Presse is leer, Weinpresse beflllen, die Pressstpaaun de Orbeitn, wos kaunst sogn, du
kaunst in aundan Most umziagn oda du kontrolliersGarverlauf oda du putzt daun wos,
noch 2 Stundn is des fertig, wegpumpn in an Engschingstank, oiso dass der Trub sich
setzt, daun Presse ausleern, entleeren, daun mescivebfiahrn de Treban, zwischenzeitlich
daun wieda de Presse neu beflllen, und daun reedaves Radl daun von vorn. Und i hob
ghert. Oiso daun no Betonit aunsetzn, Hefe zusetaons sein mual3, dass die Trauben a zu
geringe Gradation haum an Zucker zusetzn oder weh anmer hoit, wos du nocha mitn
Wein hoit mochan mual3t, oda wauns sehr faules Maisy daun hoit mit Kohle schénen,
und daun is immer jeden Tog den Garverlauf koné@h, und daun is da erste Wein scho
fertig, wahrend die aundan Trauben noch hangem tast nocha scho filtrieren, abfullen,
wie auch immer des nocha so parallel daun hoittrddie stressigste Zeit is nocha imma de,
wosd sogst du host in Wein scho fertig oda durbi®ma no mittn in der Lese. Wéau do soitast
noch den scho fertig mochn, soitast schon fillfissoba gleichzeitig no lesen und pref3n,
solltest den oba scho verkaufn und auf Prasentticein, also des is daun nocha, do is die
Zeit daun scho sehr sehr eng. Und zu der ZeitihmoHerbst, wos die schonste Zeit ist, rennt
die Heurigenschenke daun a no parallel dazua. @wBgen mualdt du gaunz gaunz schnell
viel lernen, dassd amoi helfen kaunst. Go.

I: Und wie kaun i ma jetzt so an Tog im Gostbetrieiso im Heirignbetrieb vorstdlin? Wie

rennt der a 0? Wauns so Hauptzeit is im Heirigndetwieda von in der Fruah weg?
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IP: | man von in der Fruah weg, oiso einkaufn, wawm nix hergricht ist, aufrAumen,
einkaufn, Essen vorbereiten, Weine einschlichtésg ollas so griffbereit mochn und daun,
daun Aufsperrn, oba des sicherlich bei unserer &rbist mitn Putzn 3 bis 4 Stundn
beschaftigt, Vom Vortog praktisch, waun aum Vortéguriger woar, des wieda auf gleich
bringn. Du richtest olles her und des Essen, diéess passt mit Einkaufen 4, 5 Stundn nocha.
Und daun sperr ma um 3 Uhr auf, do kummen zer§&tdemgast, oiso aum Nochmittog eher
die Pensionisten, und daun um 6, 7, is meistens dau Wechsel von de Leit, wos aum
Obend weggehn. Und des geht hoit meistens bis yrhillMes haldt i bin daun um 2, 3 bis i
de Tisch oram, obrechnet, do geht's nocha, oba ahewoi is a 12, %2 1 oba daun is nhocha %2
2, 0iso a Stunde muald ma rechnen, dass daun nd oauetrieb.

I: Und wia, du host jo vorher gsogt, es hobts Hrelier. Mhm. Maschinell? IP: Na, moch ma
nix. A Punkt a is von der Qualitat her, dass ma des ma aunstrebn, is net unser
Philosophie, und die Weingarten sind auch nichtewauch nicht danach ausgerichtet, oiso
zu steil und zu eng gsetzt, oiso des passat gvaund daun, maschinelle Lese wirde sich jo
nur rechnen, wenn du sogst es san 5 Hektar, mia maw 3000 qum, und do is do de ane
Sortn und durt de aundere Sortn, do mual® ma sktiseorbeitn, wau in Wien is des ois so
strukturiert, do kimmst net amoi mitn Auto eine cia

I: Und wos wurdest du sogn, wos charakterisiert\W¥i®©da wie is des Klima oder der Bodn
und des? Vielleicht kaunst do a bissl wos dribebdkn vielleicht?

IP: Jo sog ma, Wien is anders, der Spruch triffeeilich auf olles zua, is einzigartig, es is
eine Welthauptstodt mit ca. 700 Hektar, na, 700 taéleRWNeingartn, innerholb der
Stodtgrenzn, und eigentlich is und in letzten Johne den letzten Johren hot jo der Wiener
Wein an Qualitat, an Qualitdt sehr gewonnen, undlmage, i mual® oba dazua sogn, do is
viel dem amtierenden Blrgermeister und dem vorigargermeister zu verdaunkn, weil de
wirklich firn Weinbau sehr vil Gber hobn, und meérBaktoren zusaumen kemma san. De
Wiener Laundwirtschotskaumer hot uns sehr untestidass ebn Betriebe in Kellertechnik
investieren fur a hohere Qualitat, es is marketi@@im Wien aufn Tourismus aufgsprungen,
und hot a sehr vil im Wiener Weinbau gmocht, dien®r selber haum a sehr vil auf
Qualitat gsetzt und des is eine Aufbruchstimmung.Blandel und die Gastronomie san
vermehrt auf Wiener Wein und es is sehr positive®ung und die Qualitat is wirklich im
letzten Joa sehr, sehr gestiegn. Und wie gsogthg sehr gute Hilfe is a beim Weinbau. Jo
und des Klima is eigentlich sehr, sehr guat donueeWinzerkollegen.

I: I hatt gmant Bodn und des Klima do?
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IP: Ah so. Des Klima in Wien. Is eigentlich sehrmian i kaun net auf langere Jahre
zuruckgehn, oiso in den letzten10 Joa, woar eigdntles Klima sehr gua, i moan, es woarn
wirklich die guatn Jahre, wie 2000, 2003, heiecheet sich’s wieder ob, ah und vom Boden
her, unserer is vorwiegend L6, wos eigentlich aceipasst und hagelgefahrdet san ma a net,
auf3er amoi 2003, jo do host, pscht, woar eigentiiashamoi a groRerer Hagel, oiso passt des,
a bissl trockn in de letzten Joa, oba des is géndee Klimawaundl. Oba so, passt des
eigentlich schon.

I: Oiso nehmts es scho den Klinawandel, is de ioki &cho so, dass des?

IP: | kaun nur de letzten 10 Johre zurlckgeh, @asr\&997 a sehr sehr schdones und trockenes
Joa im Herbst, do hots im Frihjoa und im Sommer s#h gregnt, und 2000 woar des
woarme Joa, 2003 und jetzt 2007 wieda sehr stodbal2006 a a sehr schénes und a sehr
guates Joa woar. Jo es werden sicherlich de Jonehmend warmer, des merkt man schon.
Es kaun natirlich nachstes Joa wieder ollas auselas

I: 1 hob gmerkt, dass du sehr leidenschoftlichden Beruf dabei bist. Mhm. Sehr viel Zeit a
investierst und du host vorher gsogt, ebn die Bapbie. Mhm. Vielleicht kaunst du a bissl
wos driiber dazo6hin no?

IP: Nau jo, es is sog ma, de Qualitat vor QuantdBa i glaub, des vesuacht eh jeda, jeda
Winzer, der mit Leidenschoft irgendwie dabei iss d& mochn, und der Vorteil is imma,
waun ma wos gerne mocht, geht’'s am leichter vorH@emd. Und bei uns woars hoit so, dass
ma net den Betrieb geerbt hobn, wos natirlich siéééchter mochn wirde, oba ma mualid
sich entscheiden und waun ma sogt, ma is mitn Hdabei, daun is ma nocha mit mehr
Emotionen dabei, sicherlich gibt's a Tog, wosd dakst eigentlich gfreits m net oda des is
bei jedn Beruf daun so. Und wir hobn, durch derriBef sehr sehr viele nette Leit kennen
glernt, die wos a sehr sehr viel helfn, die genangalem Betrieb mitleben mit ollen Ho6hen
und Tiefen und des is scho sche, und des gibt @mlich de Kroft und i kdnnts ma eigentlich
ohne den goar nimma vorstélin. Und jo, wie gsogt,wersuchen hoit, auf hohem Niveau zu
bleibn, wir haum se de Lottn relativ hoch glegtdutes muald ma hoit daun versuchn zu
holtn.

I: Und wos wuirdest du sogn, wos kennzeichnet dian&/én Wien aus? Nau jo.Des is
wuascht, des kaum ma nocha ois zaum schneidn,desuis.

IP: Nau jo, Wien is scho anders sicherlich, dureh\delfalt, es is in den letzten Jahren a der
Rotwein sehr stork daun woardn, wos relativ untypiss, is relativ vil Traminer fur dieses
Weinbaugebiet, oba klassisch is der gmischte SataMien, wos jetzt a immer mehr an

Bedeutung kriagt, und nattrlich Griner Veltlineregting, Chardonnay. Worin sie sich grof3
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unterscheidn? | man, es is sicherlich im Stdn voerigan sehr breitere Weine, ois hier, wir
haum jo scho eher Weinviertleinschlog, jo es iseilich in Wien a bissl heurignterminiert,
es san sehr viele kleine Betriebe, die den Heungeaina nur vermorktn und gro3ere kaunst
sogt, kaunst bei 10, 20 Betrieben, de groR3er sdndastronomie und so vermorkten daun a.
Wos a a bissl in Wien der Foi is, es san sehr \@@lereinsteiger, sehr viele junge Betriebe
oder die nicht vom Weinbau kummen, Weingartn kauyfachtn und a bissl sich der
Winifikation widmen, und des bringt daun schon &lme Wind daun. Des is sicherlich guat
und belebt des Gaunze, des gaunze Segment.

I: Und wir haum vorher von aundan Klima geredt w@nNochbarn und mit de aundan? Wie
Is des, kaunst des beschreibn, is des eher Komkuo®a is des a Mitanaunda?

IP: Jo, ma mual} a bissl differenzieren. Oiso ajndder Ortschoft, hauma des durch den
Erfolg scho a bissl zu spiren kriagt, dass de Iigelschoft net mit dem so umgehn kaun,
wies vielleicht unter Kollegenschoft wiinschenswedite, oba des san scho private Sochn, de
mit dem afoch net umgehn kennan, jetzt moch mardoah eine, einen geschiitzten Bereich,
I wollt scho sogn, geschitzte Werkstatte, und deshhit a bissl an Wirbel reinbrocht, dass
wer von auswarts kummt, der diesbeziglich keinebAdigng hot, kane Weingartn hot und
kommt do, und is scho erfolgreich. Do haum mauridéteiebe net so wirklich damit umgehn
kénnen, oba de wirklich erfolgreichen Betriebeuée sich afoch mit an mit und kennan und
sehn do keine Konkurrenz. Es is imma eher der Meiddem, der vielleicht net gaunz so
erfolgreich is, wieso schoffts de und i bonschatado und hob net den Erfolg, oba es is jeda
seines Gluckes Schmied und ma mual} hoit seinedaila beitrogn, um erfolgreich zu sein.
I: Wie is des bei dir ois Frau in dem eher méannerdeerten Gewerbe? Gibt's do a
irgendwia? Jo. Kaunst ma do wos drtiber dazohlhevisit?

IP: Nau, i hob diesbeziiglich ka Problem, weil datudass i in der Laundwirtschoft
aufgwochsn bin, der is jo a sehr manner dominied a vom Orbeitn her, bin i o ois Kind a
net verschont gwesn, insofern hob i orbeitsméRig Rablem und a mit der
Mannerdominanten ka Problem, oiso des is fur miemeThema. Oiso i bin a net so, a so
Emanze, dass i sog, ach die Frauen mochn jetzésseln Wein, zu jeder erfolgreichen Frau
ghert a erfolgreicher Maun und umgekehrt genaiss.sich i a so. In der Richtung, dass ma
wirklich, dass ma se so an Betrieb schofft und dgemeinsaum. Und alloa is sicherlich
schwierig, ob wia gsogt, waun ma gemeinsaum aunldea oda aun ana Philosophie
festholtet, und des versucht, umzusetzn, do kaudaua a jede Schwierigkeit meistern.

I: Und wir haum vorher gredt Gbern Togesoblauft'gifetzt an Unterschied, wo ma sogt an

Sonntog oder an Feiertog mit an hohen Orbeitsaufdaucaunst des vielleicht a beschreibn,
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wia des is? Oda. Wia, an Feiertog mit an hohn @aefwaund? Jo, Sonn- oda Feiertog. Nau
jo. Hobts es do a vil Orbeit, oda wie is des b&h eu unterscheidn ebn zum Wochentog?

IP: Na, gibt's eigentlich net. Es geht durch. Aumn8- oder Feiertog is do entweder der
Heurige offn, wos eh scho so normal weiter renaia es weardn hoit de aundan Sochn
aufgorbeitet, wos unter der Woch daun liegn blgibso es is, i man, es jetzt sicherlich jetzt,
dadurch dass wird haum 10 Joa den Betrieb undisinetr noch im Aufbau, jetzt hauma vor
1 Joa den grof3eren Schritt gsetzt, dass ma a g@bRdajekt kauft haum, jetzt mialR ma hoit
de nachsten 5 Joa eine beiRen und do orbeitest #auh6, 18 Stundn aum Tog daun durch,
und des ebn de gaunze Woche. Natlrlich san mat, skag, jetzt geh aum Obend essen, des
is immer wos dienstliches, wau do nimmst nocha aginWnit, zeitweise is schwer zu
unterscheidn, wos is privat und wos is Freizeit was is doch daun irgendwie betrieblich.
Wau des mischt sich daun doch irgendwia. Oba mesgebei uns, Sonn- und Feiertage wird
bei uns nocha gemeinsaum georbeitet. Weil oft ameer der Woche wos aundas is, sogst
okay, es is irgendwo amoi a Feier oda so wos utad ggbeitst hoit. Es is net so wia des
berufliche Leben, dassd sogt, jetzt orbeitst vomidg bis Freitog von 8 in er Friah bis 4 aum
nochmittog, sondern es sehr individuell. Oiso dunfgst hoit daun erst um 9, 10 vormittog
aun, und geht's in Keller weilst hoit vorher wosndas mochst, oda in Wein auslieferst oda
scho etikettierst, und des geht hoit daun bisif,&er Fruah in de Nochr hoit daun eine. Oiso
es is scho sehr verschobn. Oda es kummt Kundsehdftlu setzt di hoit nieda und verkostet
in Wien und bleibt a %2 Stund oda 1 Stund sitzn,e@rist net in dem Sinn, dassd sogst, jetzt
orbeit i korperlich, oda du sitzt beim Computeraadu fuhrst hoit ein Verkaufsgesprach.
Gsundheit. Gsundheit. Und Osterreich is jo zur Eltrétn. Jo. In de 90er Joa.

I: Wia host du des mitkriagt?

IP: Nau do hob i no studiert. Durch des, dassetaimmer EU-Mitglied woar oda ebn EU
Griinderlaund woar des fia mi, eigentlich net so radgkung, und do woar i no mittn im
Studium und daun wia i daun in Betrieb gegrinddt, weoar des schon a so, oiso des woar
eigentlich goar ka Umstellung, oiso flr mi pers@nljetzt.

I: Und firn Betrieb?

IP: Oiso. Woar jo erst danoch, oiso 94, 95 oisonvdda Wohl, jo genau, Janner 95 is der EU-
Betritt gwesn und 98 woar de Betriebsgriindung.

I: Und, wia siachst du die Chancen firn Weinbawén europaischen Union? IP: Nau fur
meinen Betrieb is es eigentlich net relevant, w&o kloan bin, dass i do keine Rolle spiel,
und i des meiste sowieso obn Hof, beim Heirign, ddan Osterreich in der Gastronomie, i

tua net exportieren.
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I: Kaunst du vielleicht a bissl wos dazéhin tGbeffidanzielle Zusaumensetzung, oiso wie des
bei eich is? Wos ab Hof-Verkauf is, oda?

IP: Nau, a Drittel, Drittel, also. Aha. Also sog naeDrittel is Heuriger, a Drittel is ab Hof und
a Drittel is der Handler, Handler und Gastronon§ie.is des aufgeteilt do. Und es natdrlich,
der Vorteil is, der Heurige is naturlich sehr otbitensiv und sehr zeitaufwéndig, du host a
Spaune einerseits, du host aum Obend dein GeldriBraftoschn drinnen, des is fix und do
host natirlich a dein persénlichen Kontakt zu det&&nd daun schmeckt ihnen der Wein
und daun nehmans a a bissl wos mit z Haus, ahindiedt die Kundn. Der Grof3teil kommt
zur Lese helfn, und identifiziert sich mit dem Belt, de haum an gaunz aundan Bezug dazua.
Und i hob 94, dabei hob i do no net so vile Kuntinbg, schon beachtlich, oba jetzt job i
wesentlich mehr, hob i a Weintaufe gmocht und hadeeht, irgendwo mual3 i in Schnitt
mochn, weil do hauma die Veranstaltungshalle inaBiserg gemietet, und de fast nur a
bestimmte Kapazitat und hob ma denkt, nau jo,wéardn vielleicht net kummen, i setz die
Grenze bei 600 Leit, mehr kaun i net einlodn. Unchdb i viele nicht einlodn kdnnen, die i
gern einglodn héatt, oba gewisse muald ma einlodrnben@00 Sitz setz ma de Grenze, hob i
ma denkt, eigentlich san des scho viele Kundn diehaum, und es is im letzten Joa doch
noch um einiges gestiegn und des freut mit hainmg. Oda letzte Woche, do hob i do des
Fest im Hof gmocht, denk i ma, Urlaubszeit, do wleamet so viele do sein, und do woarn
daun in Summe um die 700 Leit do, is scho a scl8buhe, groliteils zu 99% sans a wieda
olles unsere Gast, die i olle personlich mit Nonkenn und i hob goar net amoi de Zeit
ghobt, mia zu olle hinzusetzn. Mhm. Und des is dseim eher unser Philosophie, es woar
nocha fur unsere Verhaltnisse a bissl grofl3, obawsiltens amoi ausprobiern, jetzt wiss ma
wias is, und wir versuchn daun a, uns zu de Gasteizn, wenn’s nur 5 Minutn san, a bissl
zu plaudern und des is daun nocha scho wos N#&ttes.mi daun bei jeden Gost wirklich
gfreit und mir als oda kummt er zu uns, weil dalé&s Wein guat oda es Essen, dassd sogst
okay zur Person. Und des is nocha scho sche, waogstde identifizieren sich a mit uns.

I: Und wie is des beim Heirign, oiso wie, bezietitd® ois aus der Region, oda?

IP: Nau jo, es is scho hauptséchlich Bisambergn ¢@ammen Laungenzersdorf, Wien, und jo
a bissl weita aufe, so Stockerau. Oba scho haupisii@us dem Gebiet daun.

I: Und wie setzt se bei eich de Weingartn, hosgislogt, hobts es gepachtet?

IP: Jo grolteils gepachtet, jo. % Hektar is Eigerife und der Rest is Pachtgrund von 7
Hektar. Und von den Sorten is grof3teils gmischtéz, SGriner Veltliner, Riesling, daun

hauma no Madller-Thurgau, Muskateller, Silvana, Ssgnier Blanc, WeiRburgunder,
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Chardonnay, Welschriesling, und beim Rotn haumaZweaigelt und Cabanet, jo zwoa
Drittel is Weil3 und der Rest is Rot.

I: Und, wos wollt i sie no, host du no Erinnerungesie woar des, wiasd noch Wien kumma
bist? Wie woar da Aufaung do?

IP: In Wien?

I: Jo.

IP: Nau i hob ma des Studium ausgsuacht, erst dobii im Fihrer nochgschaut, wos
interessiert mi net zum studieren, do is net vigértbliebn und daun hob i ma docht,
Ernahrungswissenschoftn interessiert mi, daun hmé docht, studier is, daun hob i ma docht
wo studier is, daun ware gwesn in Udine oder Maitalbzw. Minchen und daun woar i do
auf da Sudtiroler Hochschilerschoft, hob i gsogtimitalien wollt is net studieren, weil do is
sehr viil Chemie und hob daun gsogt, Osterreich wetie gunstiger, weil do wird die
Studienberechtigung anerkannt, zu der Zeit woar messchwierig, do bin i hoit nach
Osterreich, so hots es nur in Wien gebn und soi linch Wien kumman. Hob oba net
gewusst, dass i an Studienversuch moch, sonderplanitudium, und des woar grod des
erste Joa, dass des Studium wos angeboten haurdadptteil Chemie is. Do bin i daun im
5. Semester drauf kemma, wir haum olle kan Studéenghobt, den haum ma nur fur de
ersten 2 Semester ghobt.. Und daun jo, hot dauaugenpasst. Oiso Wien i a wunderschéne
Stodt und i kauns ma eigentlich net woaundas vilmstdnd sog ma jetzt so mit Bisamberg,
des is scho no Stodt, oba Grenze und do is schbadesl oba trotzdem die Stodt, und des is
wirklich sehr, sehr lebenswert.

I: Und wie host du deinen Lebensgefahrten kennemtit Woar des in Wien, oda?

IP: Woar in Wien, jo. Beim Heurign do hob ihn kenrgdernt. Genau do woar er ois Gost.

I: Oiso bist du scho relativ vorher in dieses?

IP: Na, erst nochm Studium. Nochm Studium, wahregsuacht hob, hob i a bissl kellnert
und Geld zu verdienen, und do hob i hoit beim Hpugorbeitet und do hob i eahm kennen
glernt. Zufallig, wie des Leben hoit so spielt.

I: Und hobts ihr eich beide daun fian Weinbau dmtsden, oda?

IP: Genau. Zerst hauma Weinreisen gmocht, daun &agsugt, is recht lustig, probier ma
hoit amoi. Oba nicht wissend, welchen Rottnschwdez mit sich zieht oda wos auf und
zukummt, oba des ofters a so, waun ma net wallhevélerausvorderung des Leben noch so
stellt, weil sonst wiirde man sich von vornherealmesr do net driiber traun.

I: Kaunst du di no erinnern, ebn aun die Aunfange @ich? Wie woar des?
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IP: Jo. Sehr improvisiert, wie scho gsogt, erstiamo haum de Traubn aum Stock gekauft,
irgendwaun amoi im Juli, und daun Aufaung Oktobeaglaub, es woar der 3. Oktober, do
haums daun in Weingoartn scho a bissl ausglesnhaum durt a bissl gholfn und haum
unsere oba hanga lossn, und daun hauma ma gsodtawn Ollaheilign hauma glesn und
und aum 31. Oktober hauma daun erst den Tank gekBonhauma so an oiden Citroen
ghobt, do san ma auf Krems gfoahrn, haum an 3@ [ink kauft, am n&chsten Tog hauma
glesen, haum sche in de Buttn glesn, uns san dadeni Keller, wo praktisch der Weingoartn
dazua ghert hot, do woar a oide Prel3 drin, haurogtgsau jo, jetzt press man hoit. Hauma
oba net gwul3t, wias geht. Hauma des Drum hoit gépund i glaub, wir haum 8 Stundn fur
de 300 oder 400kg Traubn Orbeit ghobt, des zu pressid haum des nocha wias im Buch
drinnen steht, wia noch an Kochrezept nach der ilunig, hauma des gmocht, jo mit den
Wein san ma Wiener Sieger woardn. Und auch beBéegirksweinkost san ma a so Sieger
woardn, i man, es woar a wundabors Joa daun aojwik]jleicht woars a die Motivation und
die Liebe dazua, des hots do scho gebn. Jo untvéemhauma, den Wein hauma jetzt vor %2
Joa hauma de letzte Floschn zuriick geschenkt bekamimaum den sehr ehrfirchtig
getrunken und der woar eigentlich, fia des, dadsoéd 10 Joa ois is, sehr, sehr guat. Oiso
nicht mehr am Hohepunkt, der Hohepunkt schon leiohbei, oba ein tadelloser Wein.

I: Wia is daun weiter gaunga?

IP: Nau gut, parallel dazu hauma do scho a Vehaumgdghobt, wo ma in Weingoartn kauft
haum, und praktisch 97 ist daun dazwischen kummarhot ma olle Traubn gnummen und
probiert. Und 98 des gaunze Inventar bestollt,déirGrolie wos ma ghobt haum, und den
Keller daun von der Gemeinde Wien gepachtet, daumjJanner mit Rebschnitt begonnen,
daun.

I: Wo woar dieser Keller?

IP:Des am Bisamberg, Magdalenenhof obn, oiso dinektler Sender is. Und jo, so wia des
Joa aufaungt, Rebschnitt, bindn, einstrickn, ausdinEs woar daun hoit a bissl hektisch,
weil ma bis Ende August goar kann Keller ghobt hadaun hauma den Keller kriagt und wir
haum daun schon Mitte September eigentlich zum rLemggfaunt, den hauma oba no
herrichtn mial3n, des woar sehr improvisiert bei, wmso noch 10 Joa hoff i, dass ma do den
Staundort amoi hoibwegs so beinaund haum, wiag ghdrdass des gaunze no a bissl runder
rennt.

I: Und hobts a mit Rickschlagen zu kampfn ghobt?

IP: Jo schon. Von Stare die den gaunzen Weinga#htyeerntet hobn, es beste woar, mit

haum ausgedinnt, oiso ausa glesn und des bestédest®n hangen glossn, und do woar
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zwoa, do woar a recht a schleissiger Herbst, damnvdeingoartn 3 oder 4moi gwesn, oba
imma wieda obbrechen kenna, weil's zum regnen aungfen hot, und beim flinften Mol
woar nix mehr obn. Oiso des woar wirklich von armgBufn aundan. Aun an Tog woar ma no
dort, und aufhern miaf3n, weil’s ins regnen augfaunigot, aum nachsten Tog woar ma do,
hauma denkt des gibts net, do is nix mehr obn,dexlwar abgeerntet. Do héatt ma 2.000,
3.000 kg lesn kénnen und es woarn vielleicht 208r @0kg woarn no obn. Oda dass da
amoi in Keller wos ausrinnt, jo, des san a so SothHots amoi so Momente gebn, wost
gsogt host, jetzt schmeil3 i ois hi und?

IP: Jo, de gibt’s nach wie vor imma wo, oba es Helhocha de Realitat schnell wieder zrick,
ma hot jo sehr vil Gold investiert, jetzt hob i@ Euro investiert und is noch net so, wenn i
sog, die Orbeit de moch i jetzt net, du waundersijt der Natur und so schndl kaunst jo
nocha net ause. Du host Vertrage, du host Weingdeit, des ware jo a im wesentlichen
unwirtschoftlich, oba eigentlich ernsthoft nichtigéntlich dass i sog, jetzt her i auf, jetzt
gfreits mi nimma. Wir hauma noch zu der Zeit 0if02is des gwesn, ah, 2002 is des gwesn,
hauma de 9 Hektar ghobt und des woar daun eindeutigiel, des woar daun afoch vom
Orbeitsaufwaund net so zum bewaltigen, weil do ermalndan Betrieb net ghobt, der uns de
Weingartn maschinell beorbeitet, und do hots hewun du der Orbeit nocha net noch
kimmst und do host daun scho sehr viel Verlust.IWaun du mit dem Pflaunzenschutz nix
mochst, und drum haum a relativ laung braucht, dasgegensteuern kaun, oba des kaunst
net von an Joa zum aundan Joa sogn.

I: Und wie siechst du die Zukunft, wélchen Weg wo#s geh? Kaunst ma do a bissl wos
druber dazohin?

IP: Nau jo, amoi den Betriebsstaundort herrichtieam neuen wos ma hobn, afoch Qualitat zu
holten bzw. zu steigern, jo Kundenklientel auszuhada zu halten, sog ma so, so wias jetzt
is, passts im groRen, nur der Feinschliff daun. holEeinschliff gebn daun. Des is der Weg.
Sog ma, die nachsten Schritte an jetzt amoi der aumbder Hof drinnen is scho fertig,
Pflaunzn, Beleuchtung, Uberdochung, EinfriedungngBungsbereich, afoch amoi den
Prasentationsbereich daun, wos ma bis jetzt nebtghaum. Mia haum zerst den Betrieb
ghobt und daun erst den Staundort, oiso es, mia dels Pferd von hintn auf, und do is no
sehr vl zu mochn.

I: Und bei der viln Orbeit, bleibt do UberhauptZet fur de Familie a daun? Dass ma sie?
IP: Jo so zwischen Tiar und Aungl. Woriliber man §ietit, Gber die klanen Dinge, von wos
geht ma aus. Wir haum jetzt, seit 1 Jahr san wmémauf 180 oda 360% grennt, und jetzt

hauma seit Janner, do san ma betrieblich Ubersjesel de Heurigenschenk daun umgebaut,
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daun wieder Rebschnitt, daun wieder der grof3e Undsun wieder, oiso es woar eigentlich
nie Luft zu schopfn, und heite is der letzte Samgdtis nachstes Joa, wo ma frei hobn, der
eigentlich gekennzeichnet mit Aufriumen, mit Putzemt EinrAumen, oiso diei gfrei mi
wirklich, weil des is, wia waun i 3 Wochn Urlaubthdliesen einen Tag hots imma, die Sache
is, von wos geh i aus, heut is a Erholungstog obwa@enauso orbeit, oba es i net dieser
Strel3, wo i sog, jetzt muald i des fur 240 Leit argaren, und jetzt muald i einkaufn, jetzt
darf i des und des net vergel3n, a ebn dass olkest, p&aun i jetzt 2 Schochtln weniger
ausram, is es a net a Drama und wenn’s 3 mehrrsatha gfrei i mit hoit driiber. Oba es is a
so, du erholst di nocha gaunz aundas, es is @lkurzer, es is olls viel intensiver, und des
erlebst daun gaunz aundas, daun nutzt die Zeiuazgaundas. Effizienter. Nattrlich merkt
das schon, waunst a bissl mehr Luft host, reil3hadner der Schlendrian, do bringst daun net
so vil weiter, ois waunst sogst, du host a dictdr@yggtes Programm, du mochst aum
Vorobend schon, des, des, des, des hakst hoitvtlaamé&chstn Tog ob, wos ois zum erledign
is, do bis hoit daun scho effizienter, nur ewiggimd4 Tog bist hoit amoi ausglaart, und daun
braucht hoit, bist de hoit hoibwegs dafaungst, &ishormalen Rhythmus host daun.

I: Und host du daun die Intention, dass du Weirteawptberuflich mochst, oda?

IP: Na. Es is scho, momentan is recht heftig, lnluréufbau, oba i bin pragmatisierte
Beaumtin, mia gfoit eigentlich der Beruf a sehrtgaan Bereich wos i moch, des i a bissl a
Obwechslung, und es geht beides eigentlich. Saamm automatisiert, daun weardn ma do
harmonischer laufn. Und na, eigentlich mei Maugasnz im Bereich dahoam, und dass i a
in gaunzen Tog, wirds zur Zeit a net trogn, oismésst scho mehr von drausn reinkumman.
Und es gfoit ma eigentlich im Wirtschoftsministena sehr guat.

I: Und dein Maun, wos mocht der?

IP: Nau der is im Betrieb, hauptséchlich und Kimg#reuung, bringt in de Schul, zu mittog
daun obholn, daun, er is hoit aum Hof und mocht Hoi ois, wos do aunfollt. Oiso jetzt
kimmt er eh.

I: Unt mit de Kinder, wie viel Kinder hobts es?

I: Die Anna.

I: 1 Kind. Und host Hoffnungen, dass sie des dauaiaveiterfihrt a daun?

IP: Na, aun des denk i goar net, ob sies mochn wdadnet, weil des is no zu frih und waun
du daun irgendwdlche Hoffnungen eine setzt, dash dnttduscht, wauns net so is. Oiso i
kenn des von mir z Haus, dass i a net des gmodhtvimas se meine Eltern gwiinscht hattn,
und deswegn. Natirlich wars sche, wauns sogni¢éhirmmt des, sie tét se sicherlich leichter

tuan, oba waun net, daun a net.
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I: Oiso bei eich im Betrieb, de Aufteilung is immaaun hoit irgendwos zum mochn is,
mochts hoit derjenige.

IP: Jo, genau, des moch ma. Weich i sehr ob voraddan Betrieben, oder is es genau ident,
oda?

I: Host du immer den, wia soi i denn sogn? Du losfsogt, du host nochn Studium daun in
an Heirignbetrieb gorbeit?

IP: Genau.

I: Host do jemois daun scho irgendwie in de Ricfun

IP: Na, uberhaupt net. Na, eigentlich woar i rglafin. I:

Willst du amoi a Pause mochn?

IP: Jo moch ma.
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Interview mit Herrn Josef Klein

I.: Oiso, wir haum uns heite beim Herrn Josef Kleimgfunden, des is der Lebensgefahrte
von der Frau Irene Langes und der hot se freuneitvebise bereit erklart, dass er mir sei
personliche Lebensgeschichte erzoéhlt.

IP: Jo, des woar mitn Weinbau so, i hob ois jing&tensch immer die Idee ghobt, in der
Pension des hobbymaRig weiter zu betreiben, uné héb i mi ana Herzoperation
unterziehen mial3n, woar daun ziemlich laung im Kkastaund, und hob in der Zeit, wo i
daun auf Wiederherstellong woar sozusogn, oiso dadkur und noch der Reha versucht die
Zeit irgendwie zu uberbrickn und hob des Weinmamag in Krems besucht. Des is a
zwasemestriger Lehrgaung, der se hauptsachlickvi@inmarketing beschaftigt, wobei oba a
de Weinproduktion behandelt wird Und noch dem baling, des woar 1997, woar a Praxis
notwendig, und die hob i daun beim Fritz WillingeiStammersdorf absolviert, des woar a
wunderschones Weildweinjoahr des 97er Joahr unadllodaun sozusogn den praktischn
Teil kennen glernt, weil in der Schul woar eigesttinur Theorie. Und wies so sein sollte ist
1997 von an Verwaundtn von uns der Onkel verstarhd,des woar so im Sommer und im
September woarn do ebn Weintraubn in Laungenzdreeibund do sans an mi herangetretn,
ob i de verorbeitn will, und des woar daun so, das<l00kg Traubn sehr konventionell nach
der ganz alten Methode auf ana alten Press vegfliaum und des woar unser erster Wein,
des woar a Riesling, a bissl a Gruner Veltlinerrhaulo in mihevollster Arbeit, des woar am
1. November 1997, des woar scho ein frostiger lagma des glesn, und des is unser erster
Wein gwordn. Jo, der Wein woar aus heutiger Siéttit des goar nix werdn solln oder durfn,
weil der is Uberhaupt nicht noch den Methodn, weehaute verorbeit, verorbeitet wurdn, wia
gsogt gepresst, in den Keller ziemlich kalt, verg@iso do woars scho sehr kalt und is nie
gefiltert wordn, also do hauma nur an Garschaumatptnand is so unfiltriert in de Flasche
gekommen, also a kraftiger Wein mit 14% Alkohol uleth Wein hauma daumois a beim
Wiener Weinpreis eingreicht und jo, der hot daunmoidieser Sorte gewonnen und so sa ma
hoit daun, des woar die Motivation weiter zu modhas.es Joahr drauf hauma daun in ersten
Weingoartn in Strebersdorf ibernommen, und des daan a des Jahr der Entscheidung, wo
ma gsogt haum, soll es Hobby bleibn oda solls mefdn und in dem Joahr, im 98er Joahr
hauma daun begonnen zu investieren, des heil3hanm uns de Wilmersprel3, des is a
pneumatische Prel3 kauft, daun an Filter gekauft,wain ma daun sozusagen die Weine ab
Hof verkauft, mial3ns nattrlich stabil sein, und elisten notwendigen Gebinde, Schlauche,
Filter, des erste notwendige, wos ma hoit brauldhtdes woar amoi der erste Einstieg zum

Weinbau.
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I: Kaunst du vielleicht a bissl wos erzéhin tber, deaun bist du geborn, Ausbuldung.

IP: Oiso, geborn bini in Korneuburg, i bin a Brdaerger, und hob an und fir sich mitn
Weinbau bis zum Jahr 1996 Uberhaupt nix ztuan gthibauf des, dass der Grol3vota an
Laundwirtschoftsbetrieb ghobt hot und i daumoiskired afoch a bissl mitkriagt hob. Des
woar ollerdings net a Weinbaubetrieb im heutigmmS&andern a gmischte Laundwirtschoft,
wo der Wein jo friher de Funktion ghobt hot begde&schten Laundwirtschoftn zur
Eigenversorgung. Und aum Bisamberg woarn jo UbdB@thenschanker, ma sollt des net
glaubn, weil heute gibt’'s no 5 oder 6 und die wodes woarn afoch Bauern, die Wein zur
Eigenversorgung durt natirlich abaut haum, in ddmeh wos, der Wein der Uber gebliebn is,
der is daun im Rahmen des Buschnschaunks ausgs$ehesidn. Und des hob i ois
Jugendlicher oder Kind hoit mitkriagt. Oba, de, fisn Joahr 1996, des woar immerhin bis
zu mein 41. Lebensjoahr hob i mitn Weinbau nichitsun ghobt. Die erste
Weinbauausbildung woar dieses Weinmanagement im&rand woar a net in dem Sinn
eine Weinbauschule, sondern woar eher a Marketinggeing, wo schon a der Weinbauer
nattrlich a behandelt wurde, Kellertechnik und Vidain, oba ebn nur theoretisch und do muf3
i ebn sogn, do mual wirklich dem Fritz Willingem#tan, der ma do sehr gholfn hot und
glernt hot bei der Praxis auch des umzusetzn.

l.: Deine Ausbildung?

IP: Klassische Schulbildung, Volksschule am BisambEauptschule und Haundelsschule,
jo, hob oiso braunchenfremd gorbeit, i hob im Baarkich gorbeit frither, und bin daun ebn
erst 1996 noch dieser Herzgeschichte zum Weinbaurian, und wia gsogt, des sollte eher
ein Hobby sein und durch des 98er Joahr, des watdaun dieser Scheideweg, wo ma gsogt
haum, jo der Wein passt und es mocht Spal3, ievestwir und der Vorteil woar daun a
noch Wien fordert jo den Weinbau umfaungreich, daismoch starker wie heute, oiso der
EU-Betritt hot do einiges vermasselt, oba friheamaes no intensiver, und im Rahmen der
Forderungen und im Zuge der Investionen hauma rmeaauan entschlossen den Weinbetrieb
aufzubaun. Dazu woars a notwendig, dass ma an \Mgatharbeiter, des woar de
Mindestqualifikation um férderungswiirdig zu seindudes hob i daun gemeinsaum mit der
Irene gemeinsaum in Mistelboch im Anschluld drausg bis 97 woar i in Krems, von 97 auf
98 hauma den Kellerfacharbeiter in Mistelboch aledl. In an Obendlehrgaung, 2moi die
Wochn, und do obn hauma daun den Direktor Fabardeeglernt, fir den ma a Exotn woarn,
und der hot gsogt, wélche Norrn mochn des und deuhs daun de Méglichkeit gegeben, in
an bestehendn Meisterlehrgaung einzusteign, weiMdéster wiirde erst auf an Fochorbeiter

aufsetzn und 3 Joahr dauern und wir san in an Bi&sirgaung eingstiegn, der scho 2 Joahr
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glaufn is und konntn daun innerholb von 1 JoahrResst is uns aungrechnet woardn den
Rest nochmochn und haum daun innerholb von 1 dehMeister gmocht. Des haf3t 1999
hauma daun scho de Meisterprifung gmocht in Mist#tbeide und daun hauma sozusogn
innerholb von 2 Joahr die Gesamtausbildung, dienab#4 Joahr dauert hoit erledigt ghobt.
Und begleitend wahrend dieser Ausbildung is dernbyaii immer gwochsn, es wurden daun
Flachn dazu gepachtet, weil vielleicht ans hob naberwahnt. Wia ma daun investiert haum
im 98er Joahr, nochdem wir in ana Wohnung in Bisanglglebt haum, mussten wir uns a
wegn Raumlichkeiten umschaun, und wir haum des &ndf&alles scho bestollt ghobt, oba no
kane Raume ghobt, und daun hauma, waun woar des feptember 1998 ist es und dann
gelungen, den Magdalenenhof vom Weingut CobenzKadier zu mieten, weil der is frei
geworden, weil des Weingut Cobenzl zwei Standdntébghot, Cobenzl und Bisamberg, und
de haum daun neu investiert, haum gsogt, sie kaufmehr eine Presse und an Rebler, san
aum Cobenzl tibersiedelt und so is der BisambertpKieei gewordn und den hauma seit
1998 in Miete, und durt is daun praktisch a ungeres Inventar reinkommen und durt wird a
verarbeitet. Des hal3t, de Presse und die TankRgergérung stengan, san oben aum
Magdalenenhof. Jo, daun war im 98er Joahr des &rotier Verarbeitung geldst, der
Weinbau i a bissl gréRer gewordn und daun haumtangt zum nochdenkn, so 1999-2000
Uber die Vermarktung. A Floschnvermarktung woawosatrbereitet, oba wir wollten daun a
die Direktvermorktung, und des is im Joahr 2002061 aum Bisamberg des alte
Birgerspital zu mieten und des hauma angemietetisdesehr altes historisches Objekt mit
ana klan Kapelle dabei und des is praktisch Wohsfiuuns und durt hauma an winzign
Heirign installiert. Und im August, oda Juli 2004uma durt des erste Moi ausgsteckt. Und
des woar daun sozusogn der erste Schritt in diekiMermorktung. Jo, inzwischen san hoit
Weingartn dazu gekommen, wir haum einiges dazuajget san net nur im 21. Bezirk
gebliebn, sondern auch in den 19. mit Pochtflacdumia erweitert, und woarn daun bis im
Jahr 2004 bei diesem Burgerspital, do hot daurtdgmntimer Eigenbedarf angemeldet und
der wohnt jetzt mittlerweile sdlba drinnen und wiussten auf die Suche gehen, haum daun
durch Bekaunte a Ubergaungslosung kriagt, woarn stan 2004 bis 2007 in der
Stelzmiullergasse in Bisamberg in an alten Hausnhdwrt a improvisiert, sehr improvisiert
glebt und im Joahr 2007 woar daun die Moglichkes gbtzt zu kaufn vom Weilguni und des
hauma daun gekauft und des is hoit jetzt a ziengirofdes Objekt, wo wir im Moment wieder
improvisiert lebn und wos oba von der Grél3e het Viele Mdglichkeitn bietet mit der Halle
hintn und vor allem wars a moglich mit der Prodaktrunter zu verlegn, jetzt vom

Magdalenenhof, wos i a teilweise scho moch, deg afRvergérn nur mehr obn, und daun
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ob Filtration, Flaschenflllung usw. wird herunt grthg weil afoch des angenehmer is do vom
Orbeitn her, im Zuge des Hofumbaus her scho voith&schflachn, des halit i kaun do
umadum pritschin, und Storkstrom, und jo, de Inftddur is hoit do a bissl a bessere.

I: Wos mi jetzt no interessiern wird, dass | maliegetzt ghorte vorstélin kaun, war so a
Togesoblauf von an Winzer, und i hob ma jetzt dewilich so 3 so Zeitn ausse gsuacht, so
wia de Zeit hoit im Winta, daun so a Tog wahrend bBese, und a Tog wo vil Orbeit im
Weinkodlla is. Kaunst ma du jetzt vielleicht so apglin ana ruhign Zeit im Winta von in der
Fruah weg vom Aufsteh weg jetzt beschreibn, wiasiibehrennt?

IP: 1 geh ins Wirtshaus. Oiso de ruhige Zeit, deigste Zeit is flr uns goar net so da Winta,
es is der Janner, kaun ma scho ois ruhige Zeiidlern, waun i no net schneidn geh, und
der August, de Zeit unmittelbar vor der Lese. Dasde ruhigsten Monate. Waun i jetzt sogn
ma an Jannertog hernimm, wo is sog, okay, i sah&eiler, i mual jo net taglich im Keller
sein, daun geht's darum, dass de Weine meistesvech Loga zogn san, ausser irgendwos
gaunz wos spates, wos vielleicht no gart, und den®Meummen daun zur Untersuchung, des
haf3t, i ziag Probn, gengan zur Untersuchung undhwlaun de Analyse do is, kumman
stabilisierende Mal3Bhahmen, des san meistens Zeders der Wein stabil jo oda na, waun
net Betonitgabe, san aundere Mal3hahmen notwendigmisduerung, daun wird des hoit a
durchgfihrt, und afoch die Vorbereitung zur Flagdhuang, weil meistens kummt daun, weil
es is scho einiges gefullt, weil der Trend geht sébrk zu jungen Weinen, wir haum heuer
scho im Oktober die ersten Weine in der Floschrbghaba ansonsten wird, is daun die
Hauptfullzeit so Februar-Marz, und is afoch Vorlitereg zur Flaschenfillung.

I: Kunnst ma vorher so vielleicht fia di so den isoblauf a bissl beschreibn? Wos im Joahr
so gmocht wird?

IP: Oiso die Winterzeit ebn, wo die Weine sozussigiilisiert weardn, und fur die Flasche
vorbereitet werden, is sichere a ruhigere Zeit] wai jo kann Zeitdruck hot, ausser ma hot
Messn oda wir haum Wettbewerbe ohgebn, anders tschas natirlich in der
Vegetationsphase, wos um Tage oder Stundn aukwvetitwaun i jetzt sog, jetzt is Lese,
daun kaun i net sogn, des moch i in 3 Wochn, odaWochn, weil daun is des Traubengut
ebn ein anderes und vielleicht nimma so, wias isthevill, des haf3t, die stressigste Zeit is
sicher amoi die Lesezeit. Wir lesn mit unseren &gsdesis unglaublich, oba es hot se so
eingeburgert, seit ma de Heurignschenkn haum,rgebkiirgert, dass wir unsere
Lesemannschaft aus unseren Gasten rekrutiereneusaindzahlreich, oiso zum Beispiel im
letztn Joahr woarn 72 Leit, 72 verschiedene Perstgsen, maunche nur amoi, maunche

ofters, jo und des laut ungefahr so ob, dass varum %2 9, % 9, meistens %2 9 do treffn und
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obreisn, des san so in der Regel in de Weingarawsschen 8 und 12 Personen, und in der
Frih passiert folgendes, bevor die Leit kommeng s Lesegschirr hergericht, des hal3t,
wir lesen in kleinen Boxen und groRen Boxen, diemnitade Stapler daun entleeren kaun,
vom Weingoartn in 21. Bezirk daun in den 19. rilersuchen daun hoit immer an
Weingoartn, zumindestens an Weingoartn wauns gbhktjlesen, und wenn’s maglich is,
dass i an Menschn mithob, der daun a de Traubgdarikaun, daun foahr i scho amoi mitn
ersten Lesegut weg, verorbeit des, die Mannscheifittdrausn, lest weiter, jo und noch
Leseende kummen de zruck und wir treffn uns doneuJausn und zu an Essn, und fur mi
geht daun wirklich massiv die Orbeit los, weil pragh des geerntete Lesegut daun aum dem
Tog verorbeitet wird, des passiert jetzt ebn am dééegnenhof obn, wos presst wird, der Most
daun in de normale Verorbeitungsschiene laufthdét Entschleimen, zur Vergarung mit
Hefezusotz. Daun, waun des Wetter im Herbst wuetiérsis, is net so stressig, weil ma
meistens an Puffer hot, waun natirlich a strapeeadresewetter is, mit Regn, daun wird’s oft
sehr hektisch, weil ma daun afoch an den schdongariraehr lesen muf3 und jo, es kummt
daun schon vor, dass ma 3.000, 4.000kg am Tog,emthdes is daun hoit im Keller a bissl a
Stau, weil wir vieles mit Prel3n mochn, und da desBe net so aufnahmefahig is, des hal3t es
san 700, 800kg pro Prel3vorgaung.

I: Und wia is des jetzt aun so an Tog im Heirigmieét?

IP: Jo.

I: Wie rennt des bei eich oh?

IP: Genau. Wos jetzt no meistens dazu kummt, vegilterbst a wunderschones, a
wunderschdne Zeit is, wo ma a guat verkaufn kaws, ava Heurignwetter is, wauns a
schoner Herbst is, des haf3t, meistens hauma da2n3nd/ochn um de Zeit offn, do kummts
hoit zu Kollisionen, des heil3t, es is in der Fraaho zu schaun, dass der Heirige steht, dass
de Weine aufgramt san, dass zaumgramt is a bash die Lese, an so Heurigntogn beginnt
ma friher die Lese, des hal3t, daun is Mittog Schin@ die Leser erdffnen daun gleich den
Heurign sozusogn, de sitzn daun bei der Jausn @MWNBchmittog und des san daun schon de
ersten Gaste beim Aufsperrn und daun kummen dee@ash. Aunsunstn versuch ma no
eher gegen Ende der Lese no a bissl weniger zmlschéass ma in der Jungweinphase, wo
die ersten Jungweine zu fulln san, weil ma immadeeiAktion mitmochn, do a bissl a Ruah
haum und so wia jetzt daun im November daun hatet beim Heirignschaunk san, wo ma
jetzt Gott sei Daunk scho a poar Jungweine auftieschn haum.

I: Und wia rennt des oh bei eich? Wie laung dadest oft so?
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IP: Jo, oiso der Heirige is daun sehr zeitintens®i) es geht daun do so Richtung
Mitternocht oda maunchmoi a driiber, und noch emifggen des Heurigens is des daun zu
erkennen, die Mudigkeit, do bin i daun 2, 3 Joawulgrt und daun follt des Aufsteh schwer,
oba jo, trotzdem mual? ma durch und wir haum zuntkGséhr kurze Schanktermine, oiso
wir schenkn meistens nur 1 oda 2 Wochn, oiso estiso wia aundere Kollegn, wos 4, 5
Wochn durchgeht, sondern es is selten langer @sAlochn, und Gott sei Daunk kummt
daun hoit a wieder de Zeit, wo ma schlofn kaun.

I: Wia is des aun an Sonntog oder Feiertog? Wdvhkit is?

IP: Jo oiso des, Sonn- und Feiertog is fix geboehOrbeitstog, des is Uberhaupt ka Froge,
weil wir iberhaupt amoi aum Saumstog sicher imrmagn lund daun der Sonntog fur die
Verorbeitung zur Verfigung stehn mual3, dass maewiadf grod kummt, nochdem wir auch
Lohnorbeit in Bezug auf Pressn mochn in Bezug antlare Betriebe, die net so a
Kellertechnik haum, wird des daun aum Sonntog glegtbzw. waun hoit Herbst is mit an
total schlechtn Wetter wird hoit a aum Sonntog mles

I: Und wos mi jetzt no interessiern tat bei eicle 8 jetzt de Orbeitsaufteilung bei eich im
Betrieb? Kaunst ma do vielleicht a bissl wos dridsedhin?

IP: Jo, oiso die Irene kiimmert se in der PhaseReluschnitt is und Vegetationsperiode eher
a bissl mehr um de Weingartn, und des kellertecheisiegt eher mehr auf meiner Seitn.
Wos oba a zu Uberschneidungen kummt, des haRt inede san ma natiirlich a beide im
Keller, wauns vor allem ums Prefl3n geht und esus damer vil zum Woschn und bei
maunche Haundgriffe is a gaunz guat, waun a Zweébei is, dass schndller geht, des hal3t,
in der Verarbeitungszeit, in der Erntezeit san maweit im Keller, san natirlich oba in der
Stresszeit zu zweit im Weingoartn drausn, des Héischnitt moch ma mitanaund, weil’s
afoch net motivierend is, waunst alla stehst urglssaliese langen Wege host alla zum
mochn, jo, und waun eher die einfaochen Dinge zam, Beispul im Keller, des vom Loga
ziehn, des moch ma ollas alla, net, weil do brau@niemand, des is a, do nutzt ma a
Zweiter net, weil ma steht sehr vil dabei, de Pungmmt, ma kaun goar net vil mochn, und
daun hot ma hoit wieder an Orbeitsschritt, a Zwditengt a goar net vil und so im
Weingoartn, waun i alla bin, so beim Ausdiinnen Bd&rickn oda so, wo sunst kana dabei
sein mual3. Und wos natirlich daun zum Aufteilnsgle Irene auf der Marketingseitn, des
hal3t auf der Verkaufsseitn a starker involviertiigl die Betreuung der Gastronomie vor
allem a Ubernimmt und jo den Buschnschaunk kauemmaur zu zweit mochn. Weil do geht

alla eh nix und noch dazu mit Hilfe, mit Mitarbeite
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I: Und jetzt is jo bei eich a so, net wie bei auredé/inzer, dass an Generationenkonflikt
gabat mit de Oltern, sondern?

I: Genau, gibt’'s bei uns net. Es is vielleicht adomfaung goar net herauskummen im
Gesprach, dass wir Quereinsteiger san. Des haidtpis Gber mei 40. Lebensjahr und a die
Irene, daumois woars 27 Joahr, hauma ma mit Weinbaztuan ghobt, wir woarn
vollkommen unbelastet, und mein Vater lebt Gott3aiunk no mit 82 Joahr, hilft uns

Uberoll, geht mit lesn, er hilft a beim Heirignaditoit a unbelastet ausn Weinbaubetrieb,
sondern ois Pensionist unterstitzt er uns und dhdiibt’s bei uns a kan

Generationskonflikt, wir haum begonnen den Weinke#&ugb noch unserer Linie oda wos i
mitkriagt hob bei aundere Betriebe, jo und wiasrdiauder nachsten Generation ausschaut,
wil3 ma net, weil de Anna is erst 8 Joahr, oisohainm a Tochter und ob de Uberhaupt weiter
tuat, steht no in den Sternen. Oiso es is a netdinbt so geplant, es war schon wauns weiter
tuat, oba an und fur sich haum wir des fUr unseitrZum geplant und projektiert.

I: Hobts ihr mit Aufnahmeproblemen zu kdmpfn gh@ohois, ois Quereinsteiger?

IP: Jo. Genau. Des is do leider so in den landiidBereich a massive Gschichte dass ma,
wenn ma Erfolg hot, dass des net gaunz ohne Scheamarbeigeht und es woarn, soll i des
erz6hin? Jo, es woarn hoit Aktionen, teilweise #d8onen gebn gegen uns, die, wia soll is
sogn, die normal in der zivilisieren Berufsgrupe passiern solltn, weil jo eher
Berufsgruppn im Normalfoll zaum holtn und tan sgeyeseitig unterstiitzn, oba do woarn
Gschichtn mit Erpresserbriefe und jo, i glaub i e mehr.

I: Jetzt tat mi vielleicht diese finanzielle Seitdiss| interessieren. Waunst a bissl wos druber
erzohln mogst ebn?

IP: Jo, oiso die, der Start woar daumois sehrdpefiteil die neue Technik nattrlich Geld kost
hot, oiso wir haum im ersten Aunlauf, daumois zhiBngzeitn amoi 400.000 Schilling
investieren mial3n, mehr ois die Halfte hot amoiRtiesse in Anspruch genommen, und daun
ebn des gaunze Zubehor, und zum Glick gab es dgabees die Jungunternehmerférderung
und im Rahmen eines Agrarinvestitionskredites vdga daun finanzierbar, des hal3t, es gab
Zinsenzuschuf3 fur den Kredit bzw. auch eine Einatdimg, eine nicht rickzahlbare
Direktférderung und mit dem woar des einmal bewgHr, a wauns daneben gegangen watre,
man wusste jo daumois nicht, funktionierts und dauwten folgenden Joahren woarn die
Investionen kla, wir haum den Keller daun erwejtées woar daun net so dramatisch, haum
bessere Filter dazua kauft und daun is gaunz meassvwdn, oiso daun der Heurige, der
natdrlich a a bissl a Géld verschlungen hot, oblatig massiv is hoit vor 2 Joahr woardn, wia

ma oda ¥2 1 Joahr, wia ma uns entschiedn haum sdisgekt do zu kaufn, und de sehr grol3e
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Liegenschoft, Bisamberg is a teures Pflosta, zdrkemar, und des a die Frage woar, geht
des mit der Férderung und des woar daun Gott senbmoglich, weil sonst hatt mas
wahrscheinlich eh net gmocht, und jo, oba natusichriesen Brockn an Schuldn uns
aufgebirdet und des san a praktisch der Grund,mvara do jetzt Gas gebn mual® mitn
Direktvertrieb, weil des do den Vorteil hot, der&ktvertrieb, i sperr auf und aum Obend is
des Gold do und mit natirlich a ana guaten Spannéergleich jetzt zum ob Hof Verkauf in
der Gastronomie, wo ma jo do mit aunderen Spanreito mual3, weil de Konkurrenz is do
und do mualR ma se natirlich a nochn Morkt richteaBberg is eigentlich von den
Einwohnern her a guats Pflosta wia ma so schon ssdébn do Leute die Geld haben, die
neu zuziehen, die mussen Geld haben bei de Grukdsgtieise, weil’s so teuer san und 0iso
net wirklich sehr preisempfindliche Leit do sarsmjetzt natirlich net mit der Innenstodt zu
vergleichn, wo a 1/16 4 Euro kostet, oba es sanfede Boiteullenweine sog ma von 1,50
der unterste bis zu 2,80 der Teuerste, des is@laszu verkaufn, und i woar wirklich von
Aunfaung aun Uberroscht, weil wir haum net so Wit wir haum einen Landwein, des is a
Gruner Veltliner, und an rotn Landwein Zweigeltsde ebn des Segment fir unsere
Pensionisten, fur die de net so vill ausgebn wolid,ansonsten haum ma des
Boitoullensortiment und wir brauchn jeden Tog mBbitoullen ois Laundwein, jo.

I: Kaunst du vielleicht a bissl wos druber dazomns?

IP: Jo. Oiso von der Produktion her wollt ma afadds woar daumois no net so kloar, heute
is jo des scho ziemlich verbreitet, Gott sei Dawtia fehlerfreie, klare, junge Weine
produzieren, wobei ma immer scho a Vorliebe ghalointh zu schweren Weinen und des
Segment haum ma net gaunz weglossn, oba es dodlitenHeirign oder beim sonstigen
Vertrieb wirklich fehlerfreie und klar strukturiertVeine ausa kummen, des is uns gelungen.
Der zweite Schwerpunkt woar vom Aunfaung aun sehiowollten dem gemischten Satz
wieder jenen Stellenwert einrdumen, der eham zZiigsted den ma verlurn hot, weil der
gmischte Sotz immer dieser billige und net so gtleignwein woar in Wien, und waun
hoit wos net passt hot, is hoit der gmischte Satardn, und wir haum deshalb immer
bewusst eine Boiteulle gmischter Sotz, es gibtéeinandwein gmischter Sotz, bei uns gibt’s
nur eine Boiteulle gmischter Satz, geht a sehr gkt Joahr und gwinnt immer mehr an
Bedeutung, jo. Wir san a Weil3weinbetrieb schwerpuékig, wir haum 80% Weil3wein,
Rotwein wird a a bissl wos gmocht, oba is von denlye her eher untn, nochdem wir ebn
uns aufgrund der Pachtstrecken uns ebn noch dénBteckn mussten und hoit jo an
Zweigelt, vielleicht a bissl an Cabarnet haumaa@jbetzt, oba die Trendsorten kriagt ma

hoit afoch net zum pochtn und jo. Aufgrund meir@sgeschrittenen Alters hob i ma immer

237



© 00 N OO 0o A W N P

W W W W wWRNDNNDNNDNDNRNNNERERERRRR R R B
E O NP O O© 0N o 00 W NP O © 0 ~N O 0~ wWIDN PR O

die Froge gstollt, wia weit geht ma mit Neupflangen. In Pochtflachn is vielleicht grod no
vertretbar, oba Neuflachn in Wien zu kaufen, retlseenimma, der Wiener Weingoartn is
teuer, und kost sog i amoi zwischen 10 und 20 HerdQuadratmeter, und i mual® do
pflaunzn, mual’ do woartn, des weardn goldene Traddsitat se nie mehr rechnen, dass des
wirtschaftlich wird.

I: Wie kaun ma eich einschatzn von der Grol3e her?

IP: Jo, oiso wir san fUr Bisamberg sog i amoi alerier Betrieb, vielleicht a scho a bissl a
grel3erer, weil jo do aum Bisamberg der grel3te 8e®i5, 7 Hektar hot, wir stengan bei 5e, a
bissl Gber 5e und jo der Rest wird so zwischn 34iktektar haum, oiso do palfits. Im Bezug
naturlich aufs Weinviertl oda auf Wien betrachtat sna nattrlich sehr klein, und es soll a
net a Betrieb werdn mit Angestellten, wo daun avaéobleme auf uns zuakummen,
sondern es soll den Heurignbedarf deckn, und afoskre Gastronomiekundn. Es is so, dass
ma im Rahmen von der Flache her im Bezug auf uridéggichkeitn her, a a bissl an
Traubnzukauf mochn, es gibt in Wien Betriebe, di@ubn obgebn und.

I: Der Weinskandal hot jo eich net direkt?

IP: Na, des woar jo 12 Joahr vorher, 1985 und zWZd# woar scho ois in
Aufbruchstimmung, weil do woar des langst vergeasi, hot fir uns, na, tberhaupt ka
Bedeutung ghobt.

I: Und der EU-Betritt Osterreichs, hot eich deeingwie beeinflusst?

IP: Insofern net nur uns, einige aundere a, wei &éit, vieles wird aufgeweicht im Moment
bzw. wos hoit fia mi des dramatischste woar, wd boser Weingesetz immer wieder
aufgeweicht wird, is dass ma bis zum EU-Betritt Quialitatsweine, Boiteullenweine fuhren
durfte, und heut zu Tog kaun ma im Prinzip oisi@inf ma mualfd hoit draufschreibn, oba wia
ma wal, schaut der Konsument net so, und es is®@sterreicher afoch verankert, Boiteulle
is Qualitat. Jo. Und eine dieser Aktionen is hadétss ma auch Landwein oder Tafelweine
einfulln kaun, daun sicher jetzt die Anreicherunggiichkeitn mit Chips, wos im Prinzip
zwoar nix mochat, dass des Produkt auch verwenuef @ba des Schlechte is immer, dass
mas net auszeichnen mualf3. Oiso ideal wére es, mvasischo erlaubt, daun muafd a
draufsteh. Oba wia ma walf3, des haum se de Amerikareebissl ausbedungen, die wolln
hoit, alles mdgliche, technische dass erlaubt wirdl oba auch nicht draufkummt, und des is
sicher aunzukreidn. Jo, natirlich de massiven Broelmit der Uberproduktion im Siidn, mit
so Schnopsideen, wia letztens gstaundn is, ddienisghe Konzentrate vorhandn sind, oba i
glaub, des wird eh net umsetzbar sein. An undifiirglaub i, woar unser strenges

Weingesetz hoit firn Produzentn maunchmoi haahg,férn Konsumentn woars a ideale
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Sache, net. Und im Laufe der Zeit wird’s hoit sichgesaumteuropéaische Linie gebn, die
eher eine weichere is, weil hoit afoch die stdirchéander und vor allem a mit de
Importgschichtn, spiln irgendwdlche politische Matismen a Rolle und do wird vieles
aufgeweicht, jo. Die Sache der Konzentration i$ bonkehrosmose oder
Vakuumverdampfung, is hoit a Soche fur Grof3betrigbe im manchen Jahren sicher an
Bedeutung gewinnen, waun sehr schlechte Weinjamevard des wieder, wird des haufiger
in Anspruch gnommen werdn. Zu hoffen bleibt, deetsm Bereich der Pradikatsweine a
aufzuweichn beginnen, weil ma do doch sehr klagesirenge Richtlinien no haum,
resultierend ausn Weinskandal, oba i denk, desasldeines Segment, des wird ma
wahrscheinlich belassen.

I: Wos mi jetzt no interessieren tat, wos host dinwVeinbau ois gmocht? Bevor du zum
Weinbau kummen bist? Die 30 Joahr vorher?

IP: Die 30 Joahr vorher hob i im Bauspar- und Bablegeich georbeit, hot wia gsogt, mit
Weinbau goar nix ztuan ghobt, und bis zu meinerzgthichte woar vom familiaren her,
oiso die Irene woar scho vorher amoi verheiratet skho a grof3e Tochter, i bin scho Opa,
hob scho 2 Enkelkinder, und hob hoit gaunz kurnweinbau die Irene kennen glernt, und
wir haum jetzt a ein Kind mitanaunda, des is deammt 8 Joahr, die scho a bissl in den
Heurign hinein wachst, immer waun sie unsere Madahnecht, will sie a gaunz genau so
adjustiert sein, des hal3t des wichtigste is jo eftasche, dass sie kassieren kaun, Trinkgeld
kassieren kaun, oba sie schnuppert scho gaunzbrayund an manchen Tagen setzt mas
scho a bissl ein, oba ma mual? nattrlich a sehroligs sein, weil Kinderorbeit is jo do net
des wohre, waun ma wegn dem angeprangert wirdwobaollns jo a net, sie arbeitet soviel,
sovil ihrs Spafd mocht orbeits mit. Und i denk al@ss unser zukinftiges Personal aus ihrer
Schulklasse zu rekrutieren is, es san einige Fianad, die des immer wieder sogn, sie
wirdn schon do a amoi gaunz gern orbeitn und des Wir haum jo unsere Mitorbeiter auf
Studentn aufbaut, die hoit do nebenberuflich sssl B Gold verdienen, in der Zeit, wo ma
offn haum, des funktioniert an und fr sich gaunatg

I: Wos wurdst du sogn, wos is charakteristisch flfiener Weinbau?

IP: Jo, der Wiener Weinbau is hoit amoi der typesteteurignweinbau, des haf3t, i glaub,der
gro3te Teil, mir fallen jetzt goar net vile eing dilaschenproduzenten san in Wien, haum
irgendwo, jetzt obgesehen vom Weingut Cobenzleiigtt und die Chorherren driibn, haum
olle einen Heurign, selbst die grof3en wie Weninget Zahel, Christ haum olle an Heurign
aungschlossn, des hal3t, die Produktion des Weatsalbissl in Richtung Heurign.

Charakteristisch is sicher a tolle SortenvielfatinfBodn, a sehr burgunderfreundlicher Bodn,
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weil ma a bissl an kalkreichn Bodn do haum, trotadiegt aum Nussberg oda in aunderen
Regionen a ziemlicher Schwerpunkt im Reinrieslifigminer is im Verhaltnis von
Osterreich, wo ma unter 1% liegn, in Wien auBewsksvertretn, wir haum derzeit net nur a
Pochtflache ghobt mit an Traminer, leider derzett do, natirlich do in Puncto Rotwein hot
ma do versucht aufzuholn, die Grol3betriebe haunh getlen Trendweine wie Chiras und
Merlot Cabarnet fest gepflanzt, oiso ma findet salzeemlich umfaungreiches
Rotweinsortiment a in Wien. Der gemischte Satza macho amoi gsogt hob, soll wieder an
Bedeutung gewinnen, es gibt jo Gott sei Daunk aatorderen Betrieben guate Ansatze, die,
wenn man des in de Hoh bringen will, die Frage s&th, was wird der Wiener dir erzahlen,
unter aunderem konnte es auch der gemischte Safos® waun, jetzt nur a
Burgundersorte, oiso Chardonay oda ebn der gmiSutiz, noch meiner Einschatzung.

I: Kaunst du des jetzt vielleicht a bissl| einteilem de Monate her, wos is do zum ztuan?

IP: Jo. Oiso waun wir mitn Kalenderjoahr beginneomchdem wir net a gmischte
Laundwirtschoft haum sondern a reiner Weinbauldesan, eher a bissl spater mitn
Rebschnitt an, des hal3t so Februar, Marz Rebsctiaitoch hoit a bissl die Weingartn
Uberarbeitn, des Drahtrahmengeriist aubindn, jodand haR3ts hoit ausharren, bis der
Austrieb kommt, und in der Zeit ist nattrlich ada@lerwirtschoftlich einiges zu mochn, es is
hoit die Flaschenfillung follt rein, des is daundydie Zeit April, Mai wos um die
Wettbewerbe geht, des Einreichen fir die Wettbewvdie Weine und der Buschnschaunk
hot a a ziemliche Bedeutung, und hie und do begisota scho mit der Gartensaison. Waun
die Vegetation, waun die Triebe ausbrechen und@lirin die Vegetationsperiode kummen,
geht’s hoit los mitn Pflaunznschutz, und die eR#éiton einstrickn und der Weingoartn wird
daun, gewinnt aun Intensivitat, die Weingoartndrheid des dauert daun aun bis in den Juli
hinein. Im Juli daun no des Ausdiinnen, und daud’sviioit meistens a klimatisch ziemlich
heavy, weil ma hoit auf ein Weingoartenberg stehfuli und es hazt daun, is des doppelt so
woarm, des haldt, de Orbeit verlagert sich meigehszeitig in den Morgen, oda daun in den
Abend, weil in der Mittagszeit is des daun teilveen®t zum Ausholtn. Jo, im Sommer is
Schwerpunkt daun Buschnschaunk, weil die Kellerigrdee meisten Weine san gefullt, es
geht drum, die Weine, die ma produziert hot, aeumarktn, bei schéner Gartensaison is des
daun hoit oft sehr stressig, weil a ziemlich stdfkequenz daun im Goartn is, und aufgrund
unserer Struktur mitn Essen, mitn Einstellen, dd3 hwir haum kan Buffetbetrieb, wir
servieren des Essn, wos sehr personal- und zeiinteattrlich a is. Jo, waun daun der Juli
do is und die Orbeit gmocht is, kummt eine kurzedirngsphase daun im August, wo ma a

bissl Urlaub mocht, bzw. i aufgrund meiner Operaao kurzn Kuraufenthalt absolvier olle 2
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Joahr, und daun Ende August ebn die Vorbereituhgial_ese. Wias heier woar, hauma
schon im August mit der Lese begonnen, wir haumA2gust des erste Moi glesn. Jo,
beginnen tan ma daun so a bissl mit den Frihsaamiller-Thurgau jo und 1, 2 Wochn
spater geht’s hoit daun in die Hauptlese rein, deslis hoit daun Muskateller, Soveignir
Blanc, die relativ zeitig san, und danoch ob Grunésttliner is daun fost taglich Lese. Oiso,
wia i scho gsogt hob, so Y2 9 sammeln sich unséigpensionisten, unser Lesemaunschoft
und dann ab in den Weingarten. Waun die Lese vashis der Schwerpunkt, do kummts
jetzt hoit ob Lese Keller, der Weingoartn trittdan Hintergrund und die Kéllaorbeit in den
Vordergrund, mit hoit ollen MaRnahmen, von der Mestinnung in die Garung zu bringen,
des Uberschneidet daun sehr, wir san oft mitteler_ese wos scho woar und fillen schon
den ersten Jungwein, net. Weil wir lesn sehr labeguns dauert bis Lese 6 bis 8 Wochn,
und do is daun a so, dass ma oft scho in erstrejufiglen und oba a noch lesn gengan.

I: Mi tat jetzt no interessieren, ob neben der miirbeit not Zeit fur die Familie a is?

IP: Jo, des is naturlich so, dass des grod in diegesszeit in den Hintergrund tritt, zum
Glick leben meine Eltern no, hob i eh schon gsiegs die Anna noch der Schule oda
maunchmoi wauns wirklich gaunz stressig is, beinaeiEltern daun schlofn kaun, und vor
ollem fur Freizeit bleibt hoit do, vor allem in d8tresszeit Uberhaupt nix tber, oba des holt
ma se daun a zu ana aunderen Zeit, wo vor alleferinuhigeren Zeit, waun aundere orbeitn
geh miaf3n, a Auszeit nimmt.

I: Jetzt tat mi no interessieren obschliel3end, iechst du die Zukunft? Wo solls hingeh?
IP: Wenn geht, den Heurign zu bauen, der in 10eda@itiltigkeit hot, genau hot mas no
niemand beantwortn kenna, wia der ausschaun $alles sollte, waun sa se finanziell
umsetzn lof3t, eher ein sehr modern gehaltenegllzetgrol3er Heurignbetrieb sein, der waun
ma jetzt von der Liegenschoft ausgeht im druberereiBh aungsiedelt werdn soll oda
aungsiedelt wirde. Und bei den Weinen, denk i, dehZukunft, weil die Kellertechnik is
heit sehr weit, des is so i amoi, fast ausgereg&gibt natirlich die ane oder aundere
Verbesserung, wos jetzt in Trend kummt, wo ma tesdfnversucht umzusetzn, wo i ma a
scho Gedaunkn moch, die Kaltmazeration, des halitnwdie Menge der Traubn einmeisch,
wia bringt mas in Kélte, wia bring i Uberhaupt arsther die Traubn in Kélte, des hal3t es
geht um Kuhlh&user, wo ma mitn Stapler reinfoatamrk es mual? jo ollas recht flott und
rechts afoch zu haundeln sein. Und Schwerpunkties den Rotwein bei uns a bissl
aufzuwertn und zu erweitern, wird oba, do bin ichf&Realist, wird oba augrund der
fehlenden Flachn und aufgrund meines fortgeschetieAlters nimmer allzu vil, glaub i, se

umsetzen lossn.
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I: Daun sog i an schonen Daunk, dass da Zeit gnunirast, dir und deiner Partnerin olles
Guate fur die Zukunft. I hoff, dass ma ofters namasegn werdn auf a Glaserl Wein.

IP: Okay, danke.

I: Die Geburtsjoahr hauma net. Des Datum.

IP: 55. 1955.

I: Des genaue?

IP: Es genaue?

I: Jo.

IP: 27.8.1955.

I: Aha. | moch immer aum Aufaung an kurzn Lebeniau Person, daun folgt des
Interview.

IP: Jo.

I: Dasd Bescheid wal3t.

I: Waun i no irgendwos brauch, derf i dir an Bisahreibn oder a Mail, des is afocher.

IP: Jo, genau.

I: Waun i no irgendwdlche Frogn hatt, waun irgendwakloar is, i schick da des sowieso

vorher, dasd sogst, des passt oder des passtanet.d0g i Danke, Danke fir ollas.
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Interview mit Herrn Josef Haiderer jun.

I: Oiso, mia haum uns heite beim Herrn Haiderer. j@ngfundn und er hot se
freundlicherweise bereit erklart, dass er mit gspnliche Lebensgeschichte erzohlt. Bitte.
IP: Ah, ob waun?

I: Jo, afoch aufaunga, geborn und Ausbuildung uisdoteeamoi.

IP: Jo. Geborn biniam 17.2.1973, ah jo, bin isarar Ortschoft in de Volksschul gaunga, de
Hauptschule woar in Mautern und jo durch des, dass ana Winzerfamilie obstaum, woars
daun eh gaunz kloar, woas fia an Beruf wos ma a@dschlogt. | muaR sogn, meine Oltern
hauma des scho ois Kind immer schmackhaft gemedeltjs a gaunz wichtig, dass ma scho
de Jungen a bissl zuwe lof3t a, ois Kind, so wia B z.B.. i hob a scho Kinda, mei
mittlerer der is 8 Joa und der tuat a scho im Kél@adum und der mecht an eigenen Wein
haum, i denk ma, warum net, des is jo gaunz egas, ausa kummt, wichtig is, dass ma de
Jugend zuwe lof3t, und des woar scho bei uns immaesdsrol3vota hot in Votan scho zuwe
lo3n und woar, wia na i kennen glernt hob, in Ged8woars scho a oider Mau, oba er woar
immer auf des Modernste aus, oiso er woar nie tarales hob i a sehr geschatzt an ihm, mei
Vota hot a densdlbn Weg eingschlogn und i mual3,sogthau a ollawau wauns irgendwo
Neuigkeitn gibt, ma mual se hoit nur weita entwicklo noch der Hauptschule bin i in de
Weinbauschule gaungan in Krems, bin 91 aussa kuraisa,so woar i fertig, hob daun im
elterlichen Betrieb mitgorbeitet und im 2000er hbaama daun den Betrieb ibernommen, do
is mei Vota daun in Pension gaunga und jo. Jetet Bietriebsfihrer mit meiner Frau, es hot
sei eigentlich nix gedndert, so wia ma bei mauriéteiebe hert, nau jo, jetzt waun de Jungen
kumman, mual3 se ois dndern und jetzt moch ma egeheoiso bei uns is a so, es hot a jeder
sein Orbeitsbereich, nattrlich do und durt wirdigssbumadaum gefeilt, wos kaun ma besser
mochn, und wos net, oba es andert se hoit de Aditnaunche Sochn san daun nimma so
zeitgemal. Jo seit 2000 schaukeln wir des Gaunre Weinbau her mecht i no a poar Sochn
sogn. Weinbaumanig hot der Grol3vota augfaungthoedaumois 10 Ar bewirtschoftet, des
is a 1/10 Hektar, oiso gaunz wenig, de haum dedimarEigengebrauch eingefillt, daumois
woarn no vil Leit auf da Laundwirtschoft, ma hotwid handisch mochn miaf3n und des is
hoit, es is nix verkauft woardn, es is ois s6lbastoniert woardn. Mitn Floschnweinverkauf
hot eigentlich mei Vota augfaungt und des woar abaiemlich spat, des woar nochn
Weinskandal, oiso so Mitte der 80er Joa. Zum Waeindkl mecht i no dazua sogn, denan
klan Betriebe hot er sicha guat taun, wau des ga@ualitatsumdenken, des Controlling san
starker woardn, und de junge Generation hot a gauaundas Qualitatsdenken. Jo und der

Vota hot augfaungt Mitte der 80er Joa mit 1 Hektésp a no sehr kla und dadurch, dass er a
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an gaunz guaten, passablen Wein erzeugt hot,Nodefroge dementsprechend imma gréfier
woardn, und jo, mia haum hoit immer mehr erweiteng] so san ma auf 7 Hektar, des san ca.
40.000 Liter, sodald ma a klane Vorstellung hotméin eigenen Wein hob i gmocht in 89er
Joa, do hob i schon a wengl umadum tiftin derful, des woar a der erste Joagaung, wo ma
mit de 7/10 Floschn augfaungt haum. Oiso, desrie aet so laung her. Und jo, i find dass
guat is, waun de Jungen scho a wengl umadum probierfn, und dass ma daun solber
siacht, wos ausa kummt und wos, ah und jo. Es istaaessant die gaunze Orbeit im
Weingoartn, und dass ma siacht vom Aufaung bis 3ahiuf3, wos fur Orbeitn san, wia kaun

I des no optimal mochn, dass die Rebe gut ged#alss hoit daun zum Schluld a gesundes und
reifes Material aus dem, is daun de Kunst, dasglaum an guatn Wein mocht und i bin
immer der Auffossung, ma soit sehr wenig bis gaareaigreifn, ma soit immer de Natur am
Werkn lossn und darum hot a jeder Joagaung segengeitn, wos a guat is, es soit der Wein
net von an Joa zum aundan gleich schmeckn, sonelersoit a jeder Joagang seine
Eigenheiten haum und der Winzer hot die Aufgobssdaa die Rebe des gaunze Joa positiv
bekleidet, begleitet, des hal3t, dass ma wirkliaghdas Notwendigste mocht, ma soits wochsn
lossn und soit wirklich nur, do gibt's a Sprichwaigs hafldt — ma soit zur richtign Zeit des
richtige mochn oda Falsches nicht tun -. Jo ma nuid/init der Natur gehen, ma soit des
Wetter beobachten und jo.

I: Wie woar dei Verhdltnis zu dein Vota, hots dgandwdélche Probleme gebn, kaunst du des
beschreibn? Diesen Generationenkonflikt.

IP: Jo des gibt’s. Des gibt's imma, i man es gibner so Moldungen, wia friaher hauma des
a so gmocht, und des hauma imma scho so gmochi,maba des is eh Uberoi a so, waun i
mit meine Schuikollegen kumm i a hi und do zaund da Probleme gibt’s tberoi. Und jo, er
is eh, ma kaun eahm eh vl eiredn, gleich aum Ayfavia ma do, do san ma a extrem
vorgaunga, und waunst kurz vor der Ernte hergeaistsehneidst a Drittel von der Menge auf
de Erd obe und des is daun hi, daun haum se &estiom Schadl griffn, net nur mei Vota
sondern de Einheimischn a, und haum gsogt, nawtclesh den jetzt aun, jetzt spinnt er
scho komplett, und jo, i verstehs eh voll, dasslddderen Probleme haum. Oba mia haum
Mitte der 90er augfaungt, bei gewisse Wettbewetle mitmochn, bei so Weinverkostungen
im In- und Auslaund und jo mia san sehr erfolgrerctetzter Zeit und jo. Oiso kaun der Weg
net so foisch sei, den wos ma eigschlogn haum.

I: Und host du Gschwista?

IP: | hob 3 Schwestern.
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I: Kaunst du vielleicht a bissl wos druber dazokbauns geborn san, wias hal3n und Uber dei
Verholtnis zu deine Gschwista?

IP: Jo. Mei olteste Schwester is 1969 geborn, danikh, hot, sie is laundwirtschoftliche
Lehrerin gwesn und nocha Beraterin, hot oba a Rhedtmaunkung ghobt und is 1998
gestorbn. Jo mia haum imma a guats Verhdotnis ginobinein Schwoga hob i nochwievor a
guats Verhdltnis, der hot mittlerweile wieda ghgi@ba er ghert genauso zur Familie. Die
mittlere Schwester, die is in Stanaweg verheiratig, is 1970 geborn, jo haum a an
Weinbaubetrieb, und jo, i hob mit meine Gschwistguats Vaholtnis und es wird a imma
zaum ghoifn, wauns Orbeitn gibt, so wia, jetzt allmchenend hauma des Fest, do weardns
wieda einteult, und umgekehrt is hoit a a so. Waa 8thwoga Haus baut hot, oda Kdlla baut
hot, do haum mia ghoifn und jo, a guats VahoéltBisun mei klane Schwester, die Michaela,
die is 1979 geborn, is a mittlerweile verheirateit a scho 2 Kinda, is Kindergartnerin von
Beruf, derzeit in Karenz, jo.

I: Und wie tats du bei eich daham die Orbeitsalufitgj beschreibn? Kaunst du do wos a bissl
druber dazohin, wos du mochst, wos dei Frau mactat,dei Vota?

IP: Oiso, i moch ois wos drausn im Weingoartn isjdch in Kdlla, mia haum Ockabau a
dabei, des mocht zu 100% da Vota, grod bei dereHrilf i a bissl, des Rest mocht der Vota,
er is no sehr guat beinaund fir sei Olter, immeehiis 68, oba auf den kaun ma no voi z6hin
ois Orbeitskroft. Jo. So de klanan Weintouren moghinei Vota, do brauch i mi net
umschaun, des is a a grol3e Erleichterung, so dgegrdouren, Deitschlaund, Soizburg und
Tirol, do bin i dabei, aul3er de klanaren Tourem,wos so in der Umgebung san, des mocht
mei Vota. Im Haus mocht ois mei Mutta und mei Fiailxo mocht mei Frau und de gaunzn
Goldaungelegenheitn mocht a mei Frau. So wias iiksero

I: Und beim Heirignbetrieb?

IP: Jo do holfn a olle zaum. Oiso mei Mutta is anKluchl und jo mei Frau und i san heraust
und der Vota, is wauns hoit is, daun hauma ma a#le, de wos uns holfn.

I: Jetzt wird mi interessieren, kaunst du vielleigtbissl wos erzohln tbern Johresrhythmus,
wos so im Joa gmocht wird im Weinbau?

IP: Mhm, jo.

I: Kaunst du des vielleicht a bissl beschreibn?

IP: Oiso im Fruhjoa is amoi der Rebschnitt, desasm Janner, do weardn de Rebn zruck
gschnittn, damit wieder der Ertrag gesichert is,rma&l3 des imma zruck schneidn, sunst tat
des verwuildern und bringt net regelmafige Ertrgena mualR hoit die Rebe verjingen,

nocha is des Anbindn, do weardn daun die Fruchtbbgie wos ma schneidet
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niedergebunden mitn Droht, daun is der Austrielindaeibt des Gaunze amoi au und daun
geht's eh scho los mit der Unkrautbekampfung, jkrdatbekdmpfung des funktioniert bei
uns mechanisch, oiso mit an Zwischenachsgeratchefsde Stocke soit hoit ka Néahrstoff
sei, drum schau ma, dass des Unkraut imma weg&igsshjo daun. Wos kummt daun? Im
Juni is die Blite, do bliht der gaunze Wein undsdcht ma daun scho, wirds a friher
Joagaung oda wird’s a spater Joagaung, ma sogfibtle eine alte Bauernregel, des hal3t —
waun die Blite abgeschlossen is, daun dauert demch 100 Tage und 1 Woche, daun is die
Ernte — und so wird’s heier is, heier haum ma jeselr milden Winta ghobt, und sehr vl
Austrieb, daun woar die Blite sehr frih, drum gil#’einen frihen Jahrgang. Oiso ma kaun
sogn, mia san um 14 Tog friher, oiso die Lese gieha scho Aufaung Mitte September los,
normalweis sogt ma so, zweite Septemberhalfte ideefr Sortn, und daun im Oktober is die
Hauptlese. Oba heier is sie ca. um 14 Tog frihbenEdurch das, dass der Winta so muld
woar und dass der gaunze Vegetationsverlauf sémdsgaunga is, waus trockn woar und
relativ worm. Jo, daun im Summa is Lauborbeit aagesdo schau ma hoit, dass de gaunze
Laubwaund sehr luftig is, dass der Wind durch kadess kane Pilzinfektionen hoit sei
koénnen, jetzt im Herbst hauma no amoi Lauborbeibgm dass de Traubn schon locker do
hangen, eben dass der Faulnisdruck gemindert wiedins regnet, dass des immer sehr
schnell abtrocknen kann, jo und a bissl durche rantbois wos z vil drauf is, des wird wega
zwickt, des siacht ma daun eh vom Reifeverlauf,islgs net, dass a jede Traube gleich reif
is, so sieht ma daun, des wos no a wengl hintroblgan, de weardn daun entfernt und jo,
jetzt wort ma auf de Ernte.

I: Und, wos mi jetzt no interessieren wuird, is vg@ der typische Togesoblauf bei eich
ausschaut? Und i hob ma amoi so 3 so Tog auselgsivittm. Ebn a so an Tog in ana ruhign
Zeit, was net, Winta, was net ob de so ruhig ismMAn Tog wéahrend ana Weinlese, und an
Tog mit Orbeit im Weinkdlla hoit. Mhm. Und waunstanjetzt vielleicht, eben die 3 Toge
beschreibn kunntast, von in der Fruah weg. Mhm.a@gewias geht, damit i ma des vorstolin
kaun. Mhm. Faung vielleicht mit den Tog in ana guhZeit. Mhm. Von in der Fruah weg.

IP: Jo. Oiso im Winta, sitzt ma olle mitanaund béinihstick, und do wird daun amoi gredt,
wos ois gmocht wird, zum mochn gibt's immer wos dindch des, dass i fost ois sélba moch,
kumman im Winta de Orbeitn draun, de wos i so imBa zruck los, de wos zruck bleibn,
do wird daun drinnen irgendwos gmocht, wos waBtzténs hob i a Obstéllkammerl gfliesnt
und jo, durch des dass ma a grof3 Haus haum und wwo®aum Tuan is, do moch ma daun
drinnen irgendwos, Togesoblauf. Jo mei Frau is t@essim Biro und schaut, dass do daun

wieda vire kummt, Rechnungen schreibn und jo.
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I: Und wia is des jetzt wahrend so an Tog wahreexdWieinlese, oiso von in der Fruah weg
bis aum Obend? Mhm. So genau, vielleicht kaunstiesabeschreibn?

IP: In der Frih kumman die Leit zaum bei uns, i bano vorher im Koélla und richt die
gaunzn Lesebuchsn her oda wo de Traubn daun esmegieardn mitn Traktor, do wird daun
in Weingoartn hinaus gfoahrn, do wird daun geermtes$ is bei uns a wengl a Prozedur, wau
mia tan des Gaunze, waun Faulnis is, wird des Gaansputzt, oiso do wird wirklich jede
Traube durchgschaut mit der Schere, oiso auspmgaiird des gaunze Gfaulte wega zwickt,
0iso i mecht nur a gsundes Material verorbeitiogi snma so, so wia de Traube ausschaut, so
schmeckt a daun der Wein und i glaub, dass i do actmign Weg liegt, es is zwoar sehr
aufwéandig oba derzeit hob i guate Leit, des wosdesso mochn, wia i ma des vorstél und
jo, bei mir z6hlt des net, dass des schnél gehldesondass i a guats Material in Kdélla bring,
des hilft ma nix, waun i es gaunze Joa den Weitgag@unz genau moch und ois perfekt
hob und daun wird innerhoib von a poar Stundn, wigdruiniert, waun de Leit afoch ois in
Kbl eine haun und des is bei mir, gibt's des afoeh Oiso i bin sehr genau, und daun im
Kolla natirlich a. A saubere Orbeit.

I: Du host gsogt, do geht’s ause, daun wird gstihomd daun z mittog?

IP: Jo, daun wird draust a Tisch aufgstollt, dorhaudaun unser Jausn mit, jo oiso Pause
muald a sei, ma muald seine Leit a, 0iso wia soiamsogn, jo z mittog wird se zaum gsetzt,
do wird daun Mittog gessn, gaunz gemiditlich, jo dadn aufd Nocht wird ham gfoahrn und
do gibt's daun wos Wormes.

I: Aum Nochmittog wird weiter glesn daun?

IP: Genau. Jo.

I: Und wia is des jetzt daun aun so an Tog im W&ilaR Awieder von in der Fruah weg,
waunst vul Orbeit im Weinkdlla host?

IP: Jo. So jetzt is die Lese, meistens wird am @h@esst, wau es wird in gaunzn Tog gelesn
oda es wird in gaunzn Tog gepresst. Und do is \enFdiah weg eh scho a Orbeit, wau ma
muald den Most, den wos ma daun in de Fassln eimptpaen lof3t ma obsetzn, wau vl
Trubstoff no drinnen is, des lof3t ma oabsetzn, dasavirklich an blaunkn, sauberen Most
hot, des wird daun ins nachste Fassl zogn, wirch dawéarmt, wird daun a garender Most
vom aundan Fassl drauf gepumpt, dass des glei vaetlungt ins géaren, dass do jo ka
Sauerstoff eiwirkn kaun auf den Most, dass nix atidwird, dass nix braun wird, jo gibt eh
imma vil Orbeit, ma mualR imma ois sauba hoitnywiaid ogwoschn und de Prel3 reinign und
de gaunzen FassIn reinigen. Und, des hal3t du stetst Fruah auf, waun jetzt so a Orbeit

im Weinkolla is. Du stehst in der Fruah auf, Friilkkt daun in Weinkolla obe und daun de
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typischen Orbeitn hoit, wos im Weinkolla san. Jsdudo mual? ma hoit scho a, i tua de
Fassin Temperatur steuern, i tuas kuhln, i hob ad® no net computergsteuert, sondern
manuell, oiso i moch a gekihlte Garung mit 18 Grad do mual3 i eh ollawau schaun, jeds
Fassl is net gleich, de an muald i warmen, de aundaf i kihin, des hot den Grund. Ma
wul jo des Aroma wos in Most, wos in de Traubn dsindes wil ma erhalten, und waun jetzt
der Wein zu warm géaren wirde, daun tatat des gafira®a raus gehen aus dem Jungwein
und des wil ma jo net, drum schaun ma, dass deémijelerlauft und daun bleibt des Aroma
drinnen, und do muald ma a imma wieda schaun. Dauviamittog, daun z mittog essn. Jo.
Und aum Nochmittog. Jo do kummt daun scho vom ldesnachste Partie wieda zum Prel3n
und wird daun gepresst, wieda a Most ume pumptPrsse reinigen und des is a so a
Kreislauf.

I: Und wia laung kaum i ma vorstoélin, dass do aube einegeht?

IP: Du, des is scho amoi Mitternoch a wurdn. Als&kd Problem. Wichtig is, dass die Traubn
schnell verarbeitet werden, dass kana laungan &taiin san, i beschreib des imma gern mit
an Opfel, waun i jetzt an Opfel ausanaunda schuedllos den laung liegn, daun wird er
braun, wird oxidativ und so is mit den Traubn a umith Most und ois wos oxidativ is, do
zerstort der Sauerstoff daun des Aroma und de Erdcbm soit ma schaun, dass ma des
schndl verarbeitet und jo.

I: Und wia is des jetzt, dessdlbe aun an SonntBg?zDo weards jo a den Heirign haum,
nehm i aun, wia is des do fia di? A Heiriger. Vomb@&tsaufwaund her, und a wieda von in
der Fruah weg bis aum Obend ungefahr?

IP: Jo. Oiso in der Friah Frihstick, is eh kloaym wird amoi gschaut, wos im Kihlraum
aun Getréanke fehlt, do wird amoi aufmagaziniertswia ois braucht. Aum Sonntog geht’s
daun eh scho los noch der Kirchn um %2 10, 10, dorkans daun scho zum Frihschopn, jo
zmittog is daun ruhiger, do geht a jeda ham, donkea daun a Mittogessen, wauns am
Sonntog losgeht?

IP:Jo i wird sogn so um 4, 5 kumman die Erstn zumohimohlessen, jo Sonntog is imma
mehr los, do geht’s daun rund. Jo Sonntog is arfgenem Schlul3 mochn, Sonntog hots a
jeda gnedig aufd Nocht, do kaunst sogn, %2 10 isu8¢hvos gaunz aungenehm is, unter der
Wochn kauns scho langer dauern. I: Kaunst du viéllea bissl so beschreibn, wias bei eich
beim Heirign orennt, do des ois, oiso waun de Offjszeitn san und des?

IP: Aufmochn tan ma um 15 Uhr, vorher bringt nixuwwir do a klans Ortschafterl san, wo
net vil san, jetzt hot des kan Sinn, dass i do ¥ommittog aufmoch, vormittog is unter der

Wochn normaler Orbeitstog, do moch ma hoit irgergh@andas, es is imma irgendwos z
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tuan, jo. Um 3 sperr ma auf, mei Frau richt dauden Kuchl ois her, wos so zum Herrichtn
IS, wos wald i, Wurstsolot schneidn und Gemuse sghnend so Sochn hoit. Ois herrichtn fir
de Kuchl, wos ma so braucht.

I: Und jetzt gibt's jo bei de Winzer immer des nsdie Datum, 86, der Weinskandal. Mhm.
Wia host du des miterlebt?

IP: Eigentlich, mhm, es hot uns eigentlich wenigetroffen. Dadurch, dass mia im 96er Joa a
ziemlich klana Betrieb woarn, hauma ma zwoar wastgtiavon, dass do der Weinskandal is,
oba es hot und sélba weniger betroffn, dass magdmdan Schodn ghobt haum davon. Do
hots imma ghal3n, guat des haum de Grol3n gmochdesdoar so. Mia ois klana haum do
goar net mitkriagt, um wos do wirklich gaunga iauychois. Mhm. Wos de do gmocht haum.
Oiso uns klana, uns Klabetrieben hot der WeinsKagiuaifn, wau daun de Kontrollen starker
woardn san und jo durch des, dass mia keine Kdatrdlirchten brauchen, dass ma eh weder
des Hilfsmittel no des Hilfsmittel nehman, mia shei der Viener Wachau, des is a
Qualitatsvereinigung, do san de Kontrollen no gfeendo wird des gaunze Traubnmaterial
kontrolliert, bevor mas Uberhaupt in de Presse gbderf nix aufgezuckert weardn, es muf3a
wirklich a jede Traube ihre natirliche Reife erhgicis wuascht wos fur a Joagaung, wauns
amois a schlechterer Joagaung is und die wirddmn red werden, wos bis jetzt no net der
Foi woar, derfst das net unter der Deklaration Vdaein-Wein verkaufn, und jo. | find des
guat, des Gaunze.

I: Und wos wirdest du sogn, wie haum se jetzt deel@®bedingungen jetzt do im Laufe der
Zeit verandert? Kaunst ma do vielleicht a bissl wager dazohin?

IP: I bin 91 von da Schui austreten, oiso fertigavdm und daumois is hoit no gaunga auf
Menge und wie kaun i des, des Meiste herausholeneuter Traube, sprich stork auspressn
und wos wal’ i, im Weingoartn vil auf Menge, ois Bufog hoit und von den Weg is ma
daun oba wega gaunge, oiso wos i daumois in daiS3gamt hob, des is jetzt a scho
Geschichte zum Groliteil, jetzt geht ma eher aufi@uaVienge is nebensachlich, wichtig is,
dass ma wos Gutes im Glas hot, jo de Kontrollerdereia immer strenger, dadurch kaun se a
kana mehr wos erlaubn, ah jo. | bin den Weg gawagachonende Verorbeitung, wia woar
jetzt Uberhaupt de Froge?

I: Nau de Orbeitsbedingungen, wia se de verandemnf?

IP: Jo, ma geht jetzt den schonenen Weg, oisoteseha der Kellertechnik einiges verandert,
oiso de Johre nochn Weinskandal, oda beim Weinstardes woarn de Johre der
Schonungen, oiso do hots wirklich fia jedes klatehwehchen hot s Hulfsmittel gebn, wosd

in Wein eineschittn kaunst und des woar, hot s&anspletter Blédsinn ausa gstolt, ma geht
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jetzt wirklich den Weg, so wenig wie moglich einzeign in Wein, is finds a richtig, es soit a
jeder Wein seine Eigenheitn haum, jo. Mia genganstdonenden Weg, oiso i vergleich des
mitn Menschen. A Mensch kaun a nur a gewisses Gwigdgn, waun i jetzt wem 3
Zementsackeln aufn Buckl aufehdng, daun wird eriseadatrogn, und so is des bei den
Weinstocken a. Gewisse Mengen kaun er guat versdegwird a guate Qualitat, ois wos
zvul drauf is, des is hoit daun nicht mehr dieste gualitat und drum schau ma do hoit, dass
des ois optimal is, dass, ma schaut des gaunzeldsmden Weinstock guat geht, schaut, dass
ma do gewisse Orbeitn mocht, dass ma des positerstiitzen kaun und im Koélla a ois
schonend. Jetza hauma eine pneumatische Presses desinz afoch erklart. Des is a
Presskorb und do is a Luftballon drinnen, oiso fumen erklart und der blost se gaunz
schonend auf, und mit diesem Ballon wird hoit desgapresst, i vergleich des imma mit ana
oiden Baunpresse, die is a gaunz schonend gaundaletbt hoit daun a bissl wos in den
Schalen drinnen, von de Traubn, vom Soft, ma twst det gaunz ausbeutn, ma kriagt
wirklich nur des Guata ausa und de Bitterstoffe ded Schlechte loss ma in de Traubn
drinnen. Muald ma hoit a bissl auf a Menge verzidiia dadurch hot ma daun wirklich a
guate Qualitat.

I: Und wie wurds du des Verhdltnis von de Weinbaugw untereinaunder beschreibn? Is des
jetzt mehr Konkurrenz? Oda is des mehr a miteina@nd

IP: | tatat sogn, eher a mitanaunda, des mitn Koekadenken find i sowieso bled, wau des
is oft fir an s6lba a Ruckschritt, ma mual3 ollawdtanaunda redn, es hot a jeda guate Ideen,
ma kaun net ois wissen, des is amoi so, und jetaitge Generation bei uns in der Ortschoft
IS a so, mia vatrogn se gaunz guat, ma mual3 a sggeWritik aushoitn, waun jetzt a Wein
net so is, wia ma ses vurstolt, mia haum do so &&tdn und do derf a jeder sei Meinung
sogn, do kauns scho amoi vurkumma, dass bei irgemdier Wein net so passt, oba des is
hoit amoi a so. Do is oba guat, waun ma driberuadtwaun ma do daun den Foéhler suacht,
und waun ma des daun findt, daun is an jedn geha@in daun wald ma, pal’ auf, so mocht
ma des net, sondern auf des mual i aufpassn unthatdsi a so und des aundas, do find i
des guat, dass ma mitanaunda redt.

I: Und jetzt wird mi interessieren, wos wirdestsign, wos is charakteristisch fur die, im
grof3en gesprochen fur die Wachau? Kaunst du abtl@ a bissl wos tbern Boden und des
Klima daz6hin?

IP: Jo, bekannt sind die Wachauer Weine durchMiresralitat, jo bei uns is hoit einzigartig
des Donautal mit den kiihlen Winden im Herbst, deddwiertler Klima, des raue Klima, wos

a guat fur de Aromatik is, dadurch sind die Wachaline gepragt, also ma findet
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nirgendwo in Osterreich oda auf der gaunzn Wolesinem, wias bei uns in der Wachau is,
die gaunzn Klimaeinflisse mit dem Boden, mit demnmeralischen Boden, oiso do gibt's
verschiedene Gesteinsformationen. Ma muall se dexsdlIin, waun so a Joa vergeht oda is
jo wuascht Joatausende, der Stein im Laufe, dewittert jo. Oiso Wossa dringt ein in die
Gesteinsspalten, des gfriert im Winta, der Steibrdselt in die einzelnen Mineralien, des
wird wieda von den Rebn aufgenommen und des piigt ch Wein aus. Es wird wirklich a
jede Lage, bei uns gibt’s jo Lagebezeichnungenhdeslen an Grund, des haum daumoios de
Ro&mer scho gmocht, de haum des scho gesehn, oibde is jo net Uberoi gleich, es san a
verschiedene Arten von B6dn und mir is gesogt woadte Romer haum daumois den Boden
gekostet und nochdem haum se daun ihre Grenzegmedie Riede hal3t so und die aundere
Riede hal3t so und des hot nur den an Grund, der Baglirt so und bei der nchsten Riede is
der Boden wieda gaunz aundas. Do kummt durt wieelar rdrgestein vor und durt is wieda
mehr LOR drinnen und do is wieda a Schotta drineerhaum des des abgegrenzt und waun
ma jetzt die Weine gleich im Kolla verorbeitet undWeingoartn a ois gleich mocht, werden
die Weine grundverschieden und des is jo des Scluass i jetzta sog, von dieser Lage der
Wein der schmeckt jetzta mineralisch, der hot Rfi@omen und 100m weita is a aunderer
Weingoartn, den tua i a gleich verorbeitn, do is Bledn a bissl aundas, und der schmeckt
wieda gaunz aundas. Des is des Interessante urictese.

I: Und kaunst du mir vielleicht a bissl wos lUbechare Weingéartn erzohin? Die Verteilung,
die Sortenverteilung.

IP: Oiso Hauptsorten san bei uns Gruner Veltlinet Riesling, mia san in der Wachau, wos
soi ma sunst mochn, ah jo, i hob so a poar klanglé&pien a no, a bissl an Souveignier Blanc
hob i und an Muskateller, foit oba net ins Gwichengenmafig. Jo vom Boden her is bei uns
grof3teils Urgesteinsbodn, daun extrem felsig, osavunderts imma wieda von Joa zu Joa
und Uberhaupt heier a, waus so trockn is, dassaah schlechtn Bodn, wo so vil Stana san
und fost ka Erdn, dass do tberhaupt no wos wocasn.kKOba a Weinstock is a Tiefwurzler
und waun ma den a bissl an Strel3 mocht, so wias fweiar mit der Trockenheit, gengan de
Wurzeln tiefer obe und i glaub, dass des heierunga guater Joagaung wird, wau sa se
wirklich von gaunz tief untn ois hoin und i glawass des wieda a gaunz guate Soche wird.

I: Und bei eich san de Weingartn eher vastrahtsg des is net, dass ois auf an Fleck is?
Genau.

IP: Ois vastraht. Mia haum in Mauternboch untn hauvemiges, und bei uns, oba do a
vastreut. Bissl an Rotwein hauma, den hauma vofgriiedigen Bodn und vom L6é3boden,

des bevorzugt der Rotwein, und de Weil3weinsortnh@esna ois auf Urgestein und do a
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vastreut und waun ma se daun durchkost, daun meld, dass de Weine grundverschiedn
san, obwohl so von den Werten her waun ma nochscBaure, Alkohol, Restzucker sans
ziemlich gleich, oba se san grundverschieden. Wsdgider Bodn.

I: Und jetzt is jo Osterreich zur EU beitretn. Mhind wia hobts es des miterlebt fia eich?
Fia eichern Betrieb?

IP: Jo positiv is, dass ma jetzt ins Auslaund fodtaun, Deitschlaund und mitn Liefern, dass
ma do kane Probleme mehr hot auf der Grenz, da¥/isrteil, jo Nochteil is, dass ois teirer
woardn is, des sogt eh a jeda und die Rechnunly gaenz leicht, ma braucht jo nur a bissl
vergleichn, es is zwoar friaher beim Schilling a tirer woardn, oba net so gravierend. Und
jo, sonst. Schwierig is hoit fia Klabetriebe, wé&a3t, mia mial3n zu Weltmarktpreisn, i red
jetzt von Laundwirtschoft, net vom Weinbau, wau miBaundwirtschoft a haum und des wos
do drinn huckn in Buro, vielleicht haum de wirkligdtgendwie ka Auhnung von dem wos
redn, wau se mial3n amoi schaun, wia do de Gegeiberdam, teilweis vom Boden her und
von den Ockaflachen, dass do mit der Bewirtschgftuial schwieriger is, ois waun i do
irgendwo in Amerika, wo i gleich 50 Hektar auf dedk hob, des, des kaun i do net. Vor oim
is bei uns ois viil teirer, sprich Spritzmittel undind des net guat, dass ma in Osterreich ois
vom Auslaund einfihrn mial3n, wau ma sélba genugnhaund unsere eigene Soche schlecht
mochan, und zu billig verkaufn. Mia woarn vorigaJo Kanada, do gibts a an Wein, woar
ma auf Weinreise, und de mochn des gaunz guatppleriieren fost goar nix, und wauns wos
importieren, daun wird des so teier weiter verkadéiss erst wieda olle aufn kanadischen
Wein zuriickgreifn, de sogn, mia schaun amoi, dassinser Zeit sélba verkaufn, ois wos ma
solba erzeugn, dass ma des ois s6lba brauchn, asigna wirklich zu wenig haum, des tan
ma importiern und i find, dass de des guat mochlins@tn de Osterreicher a no a weng|
solbstbewul3ter weardn oda de richtigen Leit hoizdae lossn. Oiso der is wirklich. Des is
Urgestein.

I: Und wie wirdest du jetzt den finanziellen Fakieschreibn? Net im Detail. Wia is bei eich
de Verteilung, Heiriger, Wein, Ockerbau? Mhm. Kauwles ungeféhr a bissl mir beschreibn?
IP: OckabaumaRig is flachenmallig des grof3te, miamhea. 30 Hektar, is oba von de
Einnauhmen her an letzter Stelle, oba i sog a, obaé& wenigste Orbeit damit, wau es geht
ois maschinell, mia mochn ois rationell, experinemenh tan ma do net, mia mochn des
wirklich, mia streckn nur des Notwendigste eine,sdvanochn kaunst, dadurch, dass ma
wirklich sehr wenig kriagt fir de Produkt, mual} s@haun, dass ma do de Grenzen hoit,
moch ma ois rationell, Ockabau is bei uns zweirgngbwois von der Flache her, des grofdte

is. Jo Heirign is einnauhmenmalig gaunz guat, mafimba a de Orbeit segn, oiso, waun
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mas mit eigene Leit mocht, daun hots an Sinn deszgg oba waunst jetzt vil Leite host,
desd zoin mual3t, daun muald ma ses uUberlegn dezegasngibt do etliche Heirige, de haum
riesengrof3 umbaut, haum an riesign Heirign, miaBa @ an jedn zoin und warat amoi
interessant, wo se daun unterm Strich, wos do derkbhiede san zwischen an grof3en und
an klan Betrieb. Mia san eher kla und mochns ngéme Leit, es is a Uberschauborer find i.
Weinbaumallig geht's und derzeit gaunz guat, mikawdn ois in Floschn, ois im
Qualitatsweinbereich, ois vil in 7/10. Jo wichsg dass ma a Freid hot aun sein Beruf, i bin
Vollblutwinzer, durch des, dass i a gern an guateinAtrink, tuftelt i a von Joa zu Joa
umadum, wias ma besser mochn kunnt, und durchuasian a gaunz guate Sochn ausa und
mittlerweile hauma a scho Kundn, de wos des sdfitao und mia bringan unser Soch wega
und jo. I: Jetzt wird mi no interessieren, wie & kich die Verteilung Rot-Weil3 und
ungefahr von de Floschn? Wal} net, obs ungefahtodetnzoi und de Literzoi?

IP: Jo, rot weardn ma ca. ¥ haum von der Gesaungeneiso 10.000 Liter von 40.000 Liter,
Is a gaunz a leichte Rechnung. Beim Rotwein tametderumexperimentieren, do hauma an
Zweigelt und fertig, mehr brauch ma net. I. Oisommerkt, dass du wirklich mit Leidenschoft
Winzer bist und a des sehr lebst und a sehr emgdgst. Gibt’s irgend an, des is imma
schwar zum frogn, an Leitspruch oda a Philosophas, die autreibt?

IP: Ah, es gibt nichts Gutes was durch Besseresrgetzen ist. Des is mei Spruch ollawau.
Oiso ma muald immer mit der Zeit geh, es gibt sichuate Sochn, de wos i scho johrelaung
moch, oba waun irgendwos neichs is, des wos bessdsun muall ma mit der Zeit geh. Des
is der Spruch.

I: Und wie wichtig is oiso fur eich, des wird jetmbmer mehr Marketing und Internet, und,
und?

IP: Jo des Internet, des mocht ois mei Frau, is wathtig, i s6lba bin a Laie aum Computer
leida, waus mi a net interessiert. Jo is gaunz tigcinternet und Marketing und so, ma muafid
vil unterwegs sein, der Zweitberuf is scho, wia @ do sogn, Manager. Ma mual3 vl
unterwegs sein, jo bissl Messn foahrn, bissl Weakns&tungen mochn, obwoi des Messn
foahrn is bei uns a eher zweitrangig, friaher mmehr gfoahrn, dadurch dass mia eher a klana
Betrieb san, geht’s daun a scho ins Gold, waurigjre@ere Messn mittuast, i moch des eher
auf der Privatschiene, i organisier do Weinverkogan und des kummt gaunz guat aun.

I: Und i hob a do hintn gsegn, jetzt host sehrAszeichnungen a kriagt.

IP:Nau jo.

I: Nau jo, des soit ma net untern Schefl stolldlgieht kaunst ma do a no wos driber

daz6hin?
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IP: Jo augfaungt hauma, so mit deWettbewerbe stigi€nde der 90er Joa, oiso 97 hauma
ma augfaungt, 99 is daun der grol3e Erfolg gekomrmdenhauma ma 0Osterreichweit den
besten Grinen Veltliner ghobt, woar ma Laundessjdgdoa drauf woar mas mitn Riesling,
daun hots no, oiso Weinchampion woar ma mitn Grioem a no, des is net so wichtig. 1
Joa spater woar ma mitn Riesling, daun is die Salkostung gekommen, des halit
Osterreichweit werden ca. 7.000 Weine verkostetdodibt es daun 10 Sortensieger, es hal3t,
do gibt’s den besten Riesling, den besten Griundtling und wos wal i, Chardonnay und
egal, jedenfois de gaunzen Sortn, do gibt's 10eBsieger und davon woar unser Riesling
hoit der beste Riesling. Waun ma se 7.000 Flosdnst®lt und de stéllt ma in ana Reih auf,
daun san des gaunz vil. Und waun ma do gewinnh dades a unsporn, oiso do kaun ma net
so foisch liegn mit der gaunzn Philosophie wos o Bio 2001 woar ma daun wieda mitn
Grinen Veltliner dabei, und so geht’s hoit dahimnv

I: Und eichern Betrieb gibt's jo scho seit deG&neration, wia i ghert hob, und wo geht die
Zukunft hin? Wo siechst du den Weg daun?

IP: Zukunft wird sei in Qualitat, nicht in Mass@& jna muald vil unterwegs sein, de Leit
weardn immer bequemer und ma muald imma bei desk&if ma muald vil unterwegs sein.
Jo, die Zukunft. Mia san, im Auslaund weardn ma snmrasenter, ma mual3 hoit vl
unterwegs sein. Des ist de Zukunft. Waunst dahackthund wortst, dass irgendwer kummt,
kaunst no so a guats Produkt haum, wird da leidealkumma.

I: Und lieferts es a aun Wirtshduser oda in derei8af

IP: Wirtshauser und so Schaunkwor moch ma nix. Mhm.

I: Und wie weit kaun ma ses vorstdlin? Wdélchn Behnebelieferst es do?

IP: Tirol, Soizburg, Deitschlaund, Oberdsterreibieitschlaund so in Regensburg, Ingolstadt.
Mhm. Jo.

I: Oiso von meiner Seitn aus, is wirklich ois aymgehn woardn. Mhm. | wal3 net, i bin fir
ois daunkbor, wos ma du ubern Weinbau dazdhin kaumdird mi frein, waun i ma eichan
Betrieb a bissl auschaun derfat.

IP: Jo. Du brauchst mi nur irgendwos frogn, i waf wosd wiullst.

I: I man mi interessiert ebn, du host eh scho viéblelt ibern Betrieb und tGbern Weinbau,
und Uber de Familiengeschichte und a Soch is walleo, bleibt nebn dem oim no Zeit fir
de Familie no?

IP: Scho. Oiso mei Vota hot a Zeit ollawdu geldstiass aum Sonntog nix gorbeit wird, oba
aum Sonntog is Zeit fur de Familie und do mochumgawos aundas und waun des nimma

drin is, daun moch i irgendwos foisch. Des, oisoZeé& muald sei. Do hob i daun Zeit fur
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meine Hobbys und Zeit fir mei Familie und meine d&n Do wird daun irgendwos
unternommen, do san ma daun meistens eh unterwégsyul hattn glaubt, se blrgern sei
des ein, Kundschoftn, dass do aum Sonntog kummeusitan sie her und i man, i hob eh nix
dagegen, waun aum Saumstog wer kummt und oba Spnmtal? afoch Familientog sein.
Des muald ma trennen kenna. Des is wichtig, waudes&aun, daun funktionierts.

I: Oba es gibt a so Sonntoge, wia i ghert hob,sdbleirignbetrieb? Jo nau guat. Wia is des
daun?

IP: Des is Orbeitstog, des is eh kloar.

I: Oiso des is wia a normaler Orbeitstog eigentlich

IP: Jo.

I: Und wie oft hobts es Heirign im Joa?

IP: 4 moi. 4 moi. 4 moi 3 Wochn. 4 moi 3 Wochen,ymido es is, es san eh vil Sonntoge, wo
ma eine beil3n mual3, do kaunst das eh net andam, gbrg i imma, den Rest von de Sonntoge
oda Feiertoge, do muafd ma daun wirklich zruck steck

I: Uns hots a so Momente gebn, wosd da docht fetgt, hau i in Huat drauf? IP: Jo sicha.
Des gibt’s olle bot, oiso des gibt's ofters.

I: Mit wos host do zum Kampfn ghobt?

IP: Jo mia haum Fassade gmocht voriges Joa, dasrPhobleme gebn mitn Material, jetza
hot de Fassade net ghoitn, jetzt woar ma mitn Hetig, woarn kurz vorn Heirign aufsperrn,
daun san ma drauf kumma, dass de gaunze Fassadit isaplass mas wieda oba reif3n
miafdn, daun hauma de Probleme ghobt, dass malbagys@ocht haum, net Uber a Firma und
jetzt hauma daun umadum streitn mial3n, dass umdeslanochn, oba des is daun eh ois
gmocht woardn, oba trotzdem, des san lauter sorSatsh wos neben daher kumman und
wosd de daun argerst. Und jo, waun hoit vil Oriseiind ois gleich zaum kummt, daun haust
hi und do in Huat drauf, oba des is eh bei jedruBer

I: 1 hob a ghert, dass es de meisten Produkte itiuziert, oiso mochts, wie wichtig is des
fur di? Wos nimmt des fir an Stolinwert ein?

IP: Direktvermorktung: Mhm. Oiso mia tan sélba deh®eindIn fuattern, fir mi is des vl
wert, dass i beim Heirign ois verkauf, wos i sotbach, wau waun i do irgendwos zuakauf,
daun gib i jo net, daun is des jo ka Spiegelbild wor, und jo, des is a zweits Hobby von
mir. Mit dem aungenehmen Effekt, dass ma a bisslmabenbei no verdient no.

I: Und bist du sonst no irgendwie tatig in der Garde, oda?

IP: Feierwehr. Feierwehr. Sunst gemeindemal3ig Med. Vota woar Vizebuargamasta. Der

hot se gemeindemalig a wengl eineghaut, oba deshddss ma jetzt, dadurch dass da Vota
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no in der Gemeinde woar, do woar der Hauptbereicka®au und do woar der Weinbau
nebenséachlich, do woars zeitméliig net so und dadesh dass ma jetzt Direktvermorktung
haum und Heirign und Weinbau no dazu, jetzt isz&@ig zweng Zeit und i hob gsogt, waun
i mi in de Gemeinde eine setz, ois Gemeinderotmddail i des a urdentlich mochn, nur dass i
drinn bin und aufzeig und jo sog, des hot daun&am net, do brauch is glei goar net mochn.
Entweder moch is urdentlich oda i lof3 bleibn. Miund des is Uberoi so, ois wosd augreifst,
mual3t gscheit mochn oda ma lof3ts. Mhm.

I: Daun mech i mi bei dir recht herzlich bedaunkiass da Zeit gnommen host, vielleicht
schau ma no a Runde im Betrieb.

IP: Des kenn ma mochn.

I: Es woar supa, und i winsch dir und deiner Familirklich ollas Guate fir die Zukunft,
und i hoff, dass wir uns in Zukunft no 6fters segrardn.

IP: Jo. Sog i, an schen Daunk.
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Interview mit Herrn Josef Haiderer, sen.

IP: Do brauch, i kenn mi eh aus auf den Gebiet.

I: Do brauch i net so vl schreibn.

IP: I woar 30 Jahre in der Gemeinde tatig.

I: Wirklich?

I: Mhm. Nau guat, wir haum uns heite do beim Hddaiderer eingfundn, und heit is der
29.7.2007, 8te 07 und er hot se bereit erklarts dgisma sei personliche Lebensgeschichte
erzohlt.

IP: Ah so. Nau meine persénliche Lebensgeschicbia,in Wien geborn, und bin nocha bein
Kerschnberger, des is St. Poltner Bezirk Neulenlgbbin i aufgewochsn bis 16 Joa und daun
bin i eigentlich, wau mia haum 2 Betriebe ghobtj Metta und do woar mei Vota. Und daun
hots mi nimma gfreit untn, bin i aufa zogn auf Uberger mit 15, 16 Joa. Nau guat weita, do
san ma scho mit de Moped gfoahrn, haum eigentli€ld@ Orbeit no net viul denkt, mehr auf
Gaude, und a, jo wia oid woar i, 18, na 19, mithd® i scho in Fuhrerschein ghobt und mit
19 hob i ma scho es erste Auto kauft. An VW, desamwos, 30 PS. Jo, de Schui hob i
eigentlich jo de Voiksschui gmocht und daun de Vandchoftliche Fachschule, in de Schui
bin i in Asperhofen gaunga eigentlich, und de Rtaitimgsschui woar in Mautern. Des is
eigentlich mei berufliche Ausbildung, is net wagads gegen der heitigen Zeit, kaun ma sogn,
oba ma mual3 se weiterbilden, des is gaunz wichtiguat, daun san ma hoit a bissl umadum
zigeunert in der Gegend, a wenig zu de Mentschealgh, vii unterwegs gwesn, und mei
Frau hob i eigentlich erst kennen glernt mit 28, Jo@u i bin eigentlich ka so a Frihzunder
gwesn, oba trotzdem, es is se sche ausgaunga raa2Bob i gheirat, 4 Kinder und jo in da
Zwischnzeit haum ma scho 12 Enkelkinder, oiso airteitsreiche Familie, die orbeitn Tog
und Nocht kaunst sogn, jo, hots scho gebn fostoéOvérheirat, is eigentlich in der heitign
Zeit nimma so, dass a Mann bei ana Frau so lawigtblo, der Betrieb, oiso jo. Waun ma
amoi in Betrieb Ubergebn mualf3, fost 30 Joa haurtea 36 Betrieb gfiahrt und woarn hoit
afocher. Oiso, mia haum sehr orm augfaungt, mudg§im,sgaunz orm, es woar eigentlich nix
do an maschindllen Einrichtungen, tberhaupt nigp@le Mechanisierung hot daun eigsetzt
Mitte der 50er Joa glaub i, Mitte der 50er Joa haumerstn Traktor kauft, jo, mitn 15er san
ma do gfoahrn, des woar scho wos. Zerst san m&afdtund dann mit Ochsn gefoahrn, des
is in Zukunft. Oba ma erinnert se imma gaunz gem de Zeit. Ois Getreidebauer gaunz
afoch augfaungt, mit da Sens, do samma no in dei §alnnga, haum ma mit da Sens gmaht,
daun ist da Bindemeier, oiso da Obleger kumma,nggsob da des wos sogt, und des nachste

woar daun scho da Bindemeier. Da Bindemeier wdao sacSensation, wau do hots de Gorbn
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scho so ausse ghaut, do host nix mehr tuan braDeteam droschn, muhselig in Winta, Nau
jo, Ma&hdrescher waun is der kumma? De erschteha&eitn ma se owechseln lossn und daun,
wia laung is des her? Nau jo, da Toni woar no gedrauf da Wolt, haum ma se den ersten
Mahdrescher kauft schon. Des woar scho wos. Woaslgg, jo. Jo, wos hauma gmocht?
Betriebszweig — Getreidebauer, Weinbau woar zuZedrno untergeordnet, Schweinemost,
Schweinezucht, Zuchtsaun ghobt, 15, 20 zuchtn,dendum engstn Raum, und daun san ma
drauf kumma, dass des do in der Ortschoft eigénthix bringt, woar ma a scho aum
Uberlegn AussiedIn, oba es hatt nix brocht. Nawrd wia de Kinder daun a bissl greRer
woarn, hauma eigentlich, de haum scho drangt, nmahan Heirign, oiso mia haum in
Heirign scho ziemlich laung, des woar a gaunz gmndo is a Raum ausgramt woarn, a
Zimmer ausgramt woarn, nau und do san 4, 5 Tisecl g@stdllt woarn, gaunz primitiv. Do
hots nur a Weinsortn gebn, do hauma, glaub i, mo gan Rotwein ghobt zu der Zeit. Und jo
hauma in Heirign gmocht, und so hot se des mitmigteaugfaunga und mitn Weinbau. Daun
hauma gsegn, dass zwoar orbeitsreich is, oba dissh Wos zum Verdienen is. Und de
Weinbauflachen hauma eigentlich gewoltig ausgewedte Teil dazua kauft, an Teil dazua
pocht, wia hoit de klan Betriebe aufghert haum.oisi uns is ois kla gwesn, san Betriebe
mit net amoi 1 Hektar Weinbauflache gwesn, und&tshste Generation, de Jungen haum des
ois aum Morkt ghaut, waus nimma wolln haum, we¥ ausse gschaut hot. Und dadurch is
eigentlich unser Betrieb daun gwochsn, mia bevhdfien, was i net von da Flachn jetzt ca.
50 Hektar, daun hauma 10 Hektar Woid und knoppeldktar Weinbauflache. Oiso do kauf
ma an Teil zua, waus ollaweil von Joa zu Joa steigar, kauf ma von de klan Winzer a bissl
no wos zua, des wos no soOlba wos mochn. Oba noshrurKriterien, Pflaunznschutz,
Lesegut, des muald ois passn, wau do san unserenJselgr sekant. Und dadurch eigentlich
oda seit 2000 hot er se so richtig einegsteigeroe de Weinbauschui gmocht, und jo, auf
Qualitat gesetzt, des is amoi Voraussetzung, waa imiOsterreich die Betriebe von der
Struktur her woltweit vi zu kla san. Mia kennan aet Menge setzn, mia mial3n auf Qualitat
setzn und des hauma eigentlich erfol3t und der dumab des Uberzogn, und se wirklich
einegsteigert, daun hauma ma a neiche Prel} kaadtywms sehr schonend geht, mia san mit
300 Bar gfoahrn, und jetzt foahr ma mit 2 Bar, Bitickluft und des is ebn des Optimale.
Oiso de Technik is net steh bliebn. Jo, 2000, 9%hm Laundessieger ghobt, Weinchampion
ghobt, gewaltig. 2 moi woarn ma drin, dsterreichydes san scho schone Auszeichnungen,
und Falstaff is a sehr guat drin, Vinaria a Foctsoériftn, wos sehr wichtig is, dadurch host
an Hintergrund, da Kundnstock wird imma mehr, walLdit lesn des, die Mundpropaganda,

wias sogst, durch deine Schwiegerleit a, sonsttj@arset zu uns kumma, und so jo hot se es
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ergebn. Oiso qualitatsbewul3te Erzeugnisse die ¥eedpung, um den Kundn zufriedn zu
stelln. Des Preis Leistungsverhaltnis muald a gaasmp Des is amoi de Voraussetzung. Du
kaunst net enorme Preise verlaunga , obwohl magaetie Weine haum, oba irgendwie mualf3
des passn. Wir vermorktn osterreichweit, DeutsefdaiDeutschlaund is recht guat fir uns.
Oiso Straubing, Ingolstadt, Regensburg, des is jigvya. Jo 4moi im Joa hauma in Heirign,
des wiards da eh a dazo6hlt haum, jo und aul3eftur a bissl wos, Geburtstogsfeiern,
Autobus, Betriebsfiihrungen moch ma a bissl an, waimteressiert san, und jo, a jeda hot
sein Bereich hoit, de Frau is aufn Morkt a, d Sagertochter ist eigentlich mehr fur de
Kinda, Blro und Internet und des gaunze Zeit machii Orbeit, sie hlft heraust a mit bein
Heirign, do hangst a draun. Da Junior is hauptsédthin Weinbau und i moch Getreide,
Getreide und in Weinverkauf moch i a, des meis#éy wbin gern furt, i bin gern unter Leit
und des taugt ma eigentlich, jo. Und jo,so gehtg dahin. Seit 2000 hauma in Betrieb
tbergebn, i bin scho in Pension, scho es 7te Juh,otbeit a no genug. Jo, wos hob i no
gmocht? Gemeinde woar i 30 Joa, Kauma, Bezirksbaaama, Bauernbund und so weiter,
Offentlichkeitsorbeit hob i eigentlich sehr vii grhbcl5 Joa woar i Vizeburgamasta, und jo,
woar a schene Zeit, muald i sogn, oba irgendwaur3imuessen, zur richtign Zeit aufhern
kenna. Des is daham in Betrieb, dass hoit net sstpadu es gibt bei uns genug Betriebe, de
wos net wissn wauns aufhern, de glaubn, se kenngystesei und daun vapassns as, dass de
Jungen nimma weita tan. Und des, ma mual a bisdipdenkn a, dass ma da Jugend a
Freid lof3t. Net oiwéau ois vateifln, wias maunchechmo Es gibt a schene Zeitn und des glaub
I, soit ma a in Vordergrund stoln. Laundwirtschisftoestimmt net schlecht und Weinbau a
net. Ma is oiwau in der Natur, ma hot a obwechsdoeighe Orbeit, des is a wichtig. Jo und
so werk ma hoit. Die 8te Generation is bereits iomiarsch. Weard ma segn, wia laung ma
no kennan. Jo so schauts aus. Laung gnua gredt.

I: Jetzt tat mi no interessieren, waun san sie gebo

IP: 15.10.1939.

I: Und wia woar des Verhaltnis mit inre Oltern?

IP: Eigentlich guat jo, oba i hob meine Ideen dgesizt. Mei Vota woar eigentlich sehr, sehr
fortschrittlich. | glaub, des hot se vererbt irgem& und jo.

I: Kennan sie vielleicht a bissl wos iiber ihre @itelazohin? Wauns geboren san, wos
gmocht haum?

IP: Jo mei Vota is a 8, 99er gwesn, oiso 1899 7id@&a oit woardn und hot hauptséchlich in
da Laundwirtschoft gorbeit, es woar a sehr klangi®® mit a poar Hektar und se haum se so

richtig ogwuaschtlt, jo, mei Mutta hot a a Laundeahoft ghobt, wau durt kane
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Nochkommen woarn, eher kinderlos und do haum mg&adin kriagt und sie is a 1900
geborene gwesn, jo is a in da Laundwirtschoft aofgwen, oiso ihre Oltern, oiso meine
GroRRdltern mdtterlicherseits san relativ jung dstor Mei GrolBmutta hot in
Wundstorkraumpf ghobt, und mei GroRRvota is nuadiElalt woardn. Mei Mutta, de woar de
Olteste, do woarn 8 Kinda do, hot in Betriebn frahwial3 und es woar ka leichte Aufgobe. Sie
woar eigentlich, jo, fihrende Position aufn Betyriebd jo. Wauns gheirat haum eigentlich, jo
do woar i scho auf da W6élt, des woar untern Krgapnau kaun i des a nimma sogn. und jo se,
teilweise woar sie untn, es woar hoit sehr bescloherwau mit de Foahrzeuge, ois mit da
Bauhn und mit de RadIn gfoarhn und des, kenna tghexam da se durch an Verkuppler oda
Heiratsmaun, wias do friaher gsogt haum, des woad, do is mei Vata mitn Radl obe
gfoahrn. So woar des. Jo i bin eigentlich der am&ghn wos ghobt haum, mei Vota hot no a
aul3ereheliche Tochter ghobt, mit dera hob i a not#d a bissl, de is oba scho 85 Joa Jo,
sunst eigentlich, muhselig woars hoit gegen ddidgmeZeit.

I: Haum se irgendwodlche Erinnerungen an die Schit@i2d/ie, haums irgen a bestimmte
Lehrerin, wie woar des? Kennens ma do a bissl wiglsed dazohin?

IP: Jo, scho. An Direktor hauma ghobt, jo de Lehfesmun de kaun i mi a no erinnern. Jo.
Mia woarn a bissl auglana, oba zu der Zeit is deget so genau. Jo, woar a a schene Zeit. |
hob jo nur de Voiksschui gmocht, i hob jo ka Haapts gmocht, da Direktor in de letzten 4
Klassn, oiso woarn jo so vil Schuiklassn, oiso Sthin beinaund friha, woarn glaub i 4e oda
wos. Und i woar in Asperhofen, und do bin i zfuafugga, von Kerschnberger hot de
Ortschoft ghal3n, san ca. 3 km und des hauma disiRilgemacht, Somma und Winta. Und do
woar de Strol3n komplett vawaht oft, waun a strewgata woar, nau jo 0iso, gegen da
heitign Zeit, jo. Jo woar a a schene Zeit mualgns®ledsinn hauma hoit gmocht und graft
und so, des ghert hoit dazua. Oba so, im grof3rgandzn hob i, ka Musterschiler woar i net.
A poar 3er hob i ghobt, de Schuiorbeitn an Fleds doar gewoltig. Oba walit eh, mit an
Wort hoit, ma hot hoit net so intensiv woin a. @ffeots di net. Jo, 53er Joa bin i aus da
Schui gaunga, scho gewaltig.

I: Und, wie haum sie die Nochkriegszeit daun méet? Des nocha.

IP: Jo, des hob i nimma so richtig mitkriagt, jdvg@ces woar mitn Essn sehr knapp und jo,
wia de Russn do woar, des wal3 i no, oba wie dagkaterichtig funktioniert hot und wias do
woar, des wal} i eigentlich nimma mehr so. Hebt amho. Wll net. Jo und so wuaschtlt ma
hoit dahin, wichtig is, dass ma gsund san. Skifioajeh i no olle Joa, do hauma ma unsere
Mannerrunde, so san kana Frauen dabei, do foahir $ehladming 4 Tog, 5 Tog, jo, bissl

waundan geh i, jetzt woarn ma aum Hochschwab waajetat 3 Tog obn, woar oba scho
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sehr aunstrengend, jo aunstrengend, brauchst scKoofa und a Kondition, so etliche
Bergtourn hauma ma scho gmocht, jo. Radlfoahrnsdiéis bleibst, und de Orbeit hoit. Und
waun haum sie tbernomma de Wirtschoft vom Vota?d&ls, woar 59, 60. Jo, im 60er Joa.,
jo.

I: Und wie is daun weita gaunga, kennans ma a kissl dazohin driber, wia sa se daun
entwickelt hot?

IP: Nau jo, hob i eh scho gsogt, oiso sche klawesma augfaungt, es woarn kane
Maschinen do, und de Maschinen und Viehwirtschigiiweise hauma no Rindviecha a
ghobt, die erste Zeit, hauma aufghert, waun woa? dd.er Joa, jo, wia de Regine aufd Wolt
kumma is, 70, 71 hauma mit de Rindviecha aufghdatyyn haum ma se auf de Saun
spezialisiert, nau jo, Getreide, Getreide.

I: Der Weinbau woar no net so?

IP: Wein woar untergeordnet jo, is ma eigentlichgoar net so richtig glegn, des, so wia mia
mitn Weinbau augfaungt haum, des woar muhseligoay mitn PKW gfoarhn, do kummt da
nachste, mitn PKW gfoahrn, in Kofferraum 4, 5 Kifoppler drin ghobt, do ferst jo heite
nimma drauf denkn, oba es woar, i hob mi eigentgfteit de erste Zeit, dass a Aufaung
woar, a Beginn. Und jo. Gorbeit hauma eigentlich nund de Frau und da Vota, und de
Mutta is jo eigentlich relativ jung gstorbn, namg@y mit 71 Joa is gstorbn, der Vota ist 87 Joa.
I: Und hots do irgendwdlche Probleme gebn mitn Yatass eich gsogt héatt, von der
Betriebsfiihrung oda?

IP: Nau jo guat, de Konfrontation, oiso der Generswechsel, der is eh tUberoi gleich, mualf}
I sogn. Dass da Oide irgendwos bessa wal3, ois wialuhge, und dass so a bissl
Meinungsverschiedenheiten gibt oda so klane Reiedes ghert dazua, des is bei uns a hi
und do, dass i aunderer Meinung bin wia da Jumaun denkt ma eigentlich. Grif3 Gott.
GrifR3 Gott. Ja. Da Junior, i glaub mitn Junior hatetefoniert.

I: Sie haum jetzt scho sehr vil erzahlt.

IP: Gaunz sche, g6?

I: Jetzt tats mi interessieren, dass i ma so dnigic Oblauf im Weinbau so vorstdlin kaun.
Kunntnts sie mir vielleicht so in Oblauf wahrend &wa beschreibn? Wos do passiert ois,
wahrend an Joa?

IP: Jo sicha, miald ma im Janner aufaunga, is er kh@t. Im Janner is meistens scho, tan ma
Wein fulln, Wein fulln, furt fiahrn a, verkaufn gehr wichtig, net nur produzieren. Februar, jo
Februar geht da Weingoatnschnitt aun, do muald réeingoatn schneidn, Aubindn, des tan

de Fraun mochn, Aubindn jo, daun weita im Marz, rekelh Marz bin i meistens scho
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Getreide, des hob i eh scho gsogt, des moch iuach@as ausschaut, meistens bin i fost
jeden Tog irgendwo schaun, waus mi interessier, jon Dinger stran, Pflaunznschutz, je
nochdem wia de Bestande san. Da Togesoblauf joj wsi@in ma auf? Is a net imma gleich.

I: Do hob i hoit so 3 Tog, do hob i ma so 3 Togsaugsuacht, an Tog in ana ruhign Zeit im
Winta, an Tog wahrend der Weinlese und an Tog, wib Wil Orbeit im Weinkolla is.
Vielleicht, dass ma? Faung ma amoi mitn ruhign TragWinta aun. Von in da Fruah weg
vom Aufsteh, wie geht des los?

IP: Nau jo a Wintatog, ¥2 7, 7 an ruhiger Tog, ar8ag is a ruhigerer Tog, jo, do steh ma
daun spéater auf, 7, ¥2 8, es kummt drauf aun, wesslowia da Obend is, geh ma furt oda,
des is jo verschiedn. Oba im Winta eher ruhigeiDiektvermorktung, daun Ostechn tan ma
a im Janner, wau im Janner gibt’s in Heirign undgdut a scho wieda vul Hockn. Herrichtn,
ostecha, zerlegn, eisoacha. In Heirign, je nochedem Schlul3 mocht, maunchmoi wird’s
Mitternocht, maunchmoi net. Waun ma kan Heirignrhabhock ma se zum Fernseher aufd
Nocht. A bissl des Aktuellste auschaun, wos gibtder Woltgeschichte interessant,
Wetterbericht, jo wia gsogt, Janner san ma Skifoahrz2 Wochn, oiso Mitte Janner ca., oba
de Frau bleibt daham, Mittogsschlaferl, hi und daun sa se ausgeht, dass ma wieder a
wenig a Kroft kriagt, des hauma scho praktiziert seHeirign, jo, in Kolle, des mocht der
Junior meistens. Eifulln, Floschn woschn mochn air,hauma a Hilfe a. Nau jo, und an de
eher starkeren Tage jo.

I: Und so a Tog wahrend der Weinlese zum BeispUi ig/des von in der Fruah weg, wie is
des daun vom Aufsteh weg?

IP: Um 6e, vielleicht oft scho friaher, herrichtredegschirr, Lesegschirr ois auswoschn,
Zaumrichtn, Auflona geht eh ois mitn Stapler, seghsin de Lesekistn wird glesn und jo.
Um 7 weard ma startn meistens bein Lesn, je nochdiam Wetta is, %2 8 a und daun geht’'s
durch, oiso jauna, es gibt nur amoi zmittog a Jausd daun geht’s durch bis ¥z 6 oder wos,
je nochdem, wauns scho November is, daun kaunseebko laung, do wird’s eh scho um 4,
5, finsta, jo, 4, 5. Und daun daham hoit Essn m#ene Leit hoit, wos uns hélfn um meistens
5, 6. Waun ma 10 Leit san, dass wos weitergehtngh ma in Kélla, in Junior hélfn a
bissl, do wird’s eh oft Mitternocht. Bis dass de$%, de braucht 2 ¥2 Stund, bis dass de durch
is und daun muaf3 ma ois reinign, wegrama und d@szgaZeig. Jo des is. Do kemman scho
schene Stundn zaum. Do kaunst scho sogn, 15, @ tuindestens.

I: Und wie is jetzt a Tog, waun vil Orbeit im Wedila is oder im Heirignbetrieb? Wia rennt

der o von in da Fruah weg?
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IP: Nau jo, do faung ma scho spater aun, wausrheistens sehr spat wird, jo um 8, 9, 0iso
herrichtn, Wein herrichtn, einkiihin, des mochn dénler, de Fraun tans Essn herrichtn, Brot
und Fleischprodukte, des gaunze Zeig, Mehlspeisdmssl wos, jo, waun hergericht ist
meistens jo tan ma a bissl wos drausn, bis 4, Shiddtog, ob 15 Uhr hauma offn, wéau
normal hauma zua unta da Wochn, bis 15 Uhr, désssha Ruah is, und daun geht’s aun so
klaweis, des Hauptgschaft is daun eh erst um Buimmt drauf aun. Jo waunst an guatn Tog
host, wird’s 3, 4 in der Friah a. Waunst a Gliclsthd&aunst um 12 zua mochn oda a bissl| vor
12. Oba je noch Publikum, je noch Kollegen, waunJdegen kemman mochts da Junior,
waun de Olteren kumman, Gemeindehaberer bin i daenFraun a, heier haums eh scho
gmotschkert, dass so vil tuan miaf3, waun mia sciuesd woarn bei der Ernte. Juni, Juli an
Heirign haum, do is scho a bissl austrengend, dscie vil Orbeit drausn, jetzt is net
tragisch, jetzt hauma bei der Lese not net vilbn wnd de Foldorbeit is a momentan a Ruhe.
I: Und wie is des aun an Sonntag oda Feiertog, wéli@rbeit is?

IP: Nau jo, waun vil Orbeit is, Erntezeit gibt'gentlich kann Sonntog, des is kloar, oba
Lese, Lese moch ma prinzipiell Saumstog, Sonntag Net? Na. Waus sunst mit der
Nocheorbeit a Problem is. Sonntog jo eher ruhigymtog, waun a bissl wos is mit
Kundschoftn telefoniern, des moch i, Geschafte kimi¢elefonisch, do h&dngan eh a poar
Stund draun, und nochfrogn, wo wos zum mocha is, mual3 scho etliche Monat im
Vorhinein wissen, wo Termine san, des is gaunz tigciMia wissen gaunz genau, den und
den November san ma scho wieda in Soizburg, samaitschlaund, des mualf3t scho ois
rechtzeitig einplanen, net. Wau jo oft wos dazwiskbmmt, und so Termine ausmochn, des
moch ma eigentlich gemeinsaum a. De gaunze Famiien wos zum mochn warat, wer wo
hi foahrt is a wichtig. De Zeit ist eigentlich goaet, dass ma zu zweit foahrn, is a net
notwendig. Oiso rationell orbeitn is sehr sehr wigthnur net zvil umadum tuan. Des is in
der heitign Zeit sehr ausschlog gebend, wau sumggdt di mit da Orbeit um. I: Und wie is
des aun an Sonntog? Jo Sonntog. Wo vl Orbeit istlgtrieb is? Wie is des?

IP: Mia haum a Hilfe. Nochmittog san ma voi im Etis Um 3 geht’s scho los, 4, hauma a
poar Ausholfa. Des is de Mutta von da Schwiegatachind a poar Fremde, jo oba sunst is
der Sonntognochmittog, tan ma irgendwos aundaswdtld@r foahr ma irgendwo hin, in
zweiten Betrieb, hob i eh scho gsogt, do haumawsHadurt, des hauma neich eigricht, oiso
des is eigentlich unser Hobby, unser Zweitwohnddta.tan ma unsern Goartn pflegn, des
hauma sche hergricht, und des taugt uns irgendieggibt da Kroft, kaunst de a bissl erhoin,
wos sehr wichtig is a, unddo bleib ma oft Gber a¢iNpund foahrn erst in nachstn Tog oder 2

Tog, je nochdem wos daham Orbeit ebn is. Sonnto§gmntog meistens. Oba mia san vl
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Sonntog a irgendwo unterwegs in Soizburg, des meiaRalkuliern. Oba mia verbindn des
gleich mit irgendwos aundan. Entweder gemma ins @&tamoch ma a Besuche, dass ma se
a bissl im Gesprach unterhoit, wos sehr wichtig, idass ma Kontakt pflegt mit de Leit, des is
gaunz wichtig, in gewisse Stationen, in gewisseddadihst die daun richtig daham. Des is
sche. Des taugt irgendwie.

I: Und wie is des von de Orbeitsbedingungen? Kersgamia do wos driber dazéhln, wos se
do verandert hot? Orbeitsbedingungen, Orbeitsmetifdd

IP: Gewaltig, jo. Oiso von meiner, von mia augfaumgso wia i den Betrieb Ubernommen
hob, oiso da gaunze Werdegaung von der maschinelilem maschinellen Einrichtung, oiso
mia haum in meiner Jugend eigentlich vl scho mait ldaund gmocht, des hot se heite so
entwickelt, oiso wia i scho gsogt hob, von Sensmdtim Aufebindn und bis zum
Mahdreschen und a im Weingoartn wird mit der Hatw&t nix mehr gmocht, geht alles
entweder wipfln, Stock rama, der gaunze Pflaunamgchdie ganze Bearbeitung wird
entweder alles maschinell gmocht, nau do hot sged@hdert, jo. Mit da Haund de Orbeit, des
woar jo furchtbor. Mei Vota, der is es gaunze Joan ¥4 Weingoartn gstaundn, do hot er
ausblattl und einegsteckt, oiso gewaltig. Und i kles scho aundas gmocht und daun hot er
gsegn, von der Qualitat her, dass a ka Untersahasd, dass er oft weniger Grad ghobt hot,
wia mia. Hot er gsogt, jetzt scheild i drauf, fiasnmoch i des. Des woar, des woar ebn sei
Hobby. Der hot sein Weingoartn ghobt, do is er nmitoped gfoahrn und des. Des meiste
mocht der Junior, i moch nur schneidn eigentlichjszl und jo, do hot se a im Getreidebau
sehr vil geandert, oiso aun de Kulturn aun demalzho.Mia haum jo friaher, wos was i ois
ghobt, Erdapfl, Ruabn, wos wal3 i, olle Getreideona furchtbar, Gberoi a bissl wos, und
heite wird des ois rationell gmocht. Und mia hawundjei Sochn, Wintagerstn, Raps und, de
drei Sochn und des muald schndl gehn, wau ma jotéae de meiste Zeit im Weinbau
verbringan, der Getreidebau is a zweits Standheas, eigentlich a a bissl wos bringt, net
allzu viel, oba waunst das auf de Johre umrechmdtauf de Zeit, wos Orbeitseinsotz is, daun
bringt a a wengl wos. Rechn, 10 Joa san boid uchdes is jo do a bissl a Einnauhme.

I: Wie wirden sie des beschreibn, diesen wirtstbb&n Faktor, diesen finanziellen Faktor
do, wie is de Verteilung do, ungefahr, wos mochHe#&ige aus, Weinverkauf, Ockabau?

IP: Da Ockabau a Dirittel, eher 20% Ockabau, jo deitAusweiszohlungen, und de weardn
foin und de Preise san jetzt aum Steign, wau a Khnejp is aum Woltmorkt bei de gaunzn
Nohrungsmittl und jo, Weinbau jo, da Heirige bringbs, de Vamorktarei bringt wos, wau
ma do ois sodlba vamorktn, , an Haundl in Regnsbuggnwem brauchst wo, dassd a

Staunbein host, dassd wal3t, guat durt waun irgesde/dei Messn, guat i hob durt an
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Haundler, dadurch gebn ma des net auf, woin man#g¢saufgebn. Jo gedndert, vom
Pflaunzschutz hot se scho vil gandert. Pflaunzgabigb friaher, heite schaust mehr drauf so
wenig ois mdglich is, biologisch hoit a, wenig, tfadberhaupt ka Gift, os friaher a oft der Foi
woar. Oiso de Nutzlinge schonen, dass mehr oisaiiiiliche Oart geht, und des is a wichtig.
Mehr mit der Natur ebn, friaher hot ma de Naturwaenig beachtet. Oiso mei Generation
vorher, de hot do mehr drauf gochtet. Daun durchethnisierung, durch de Modernisierung
hot ma eigentlich glaubt, es is alles machbar,eshis leider, oiso Gott sei Daunk net so. Wau
de Natur zagts da daun. Kaun maunchmoi grausaum ¥é&un a Hogl kummt, waun a
Unwetta kummt. Jetzt gibt's jo bei de Weinbauernmien dieses Datum 1986, der
Weinskandal. Wie haum sie des miterlebt? Nau €liginivoars a Vorteil fur uns, de
mittleren und kleinen Winzer woars amoi ein UmdenkrKatastrophe fur de Grof3n, waun
mas ordinar ausdriickt, es woar jo a kriminelle &polos net stottfindn derfat, es is
eigentlich ein groRes Umdenken kemma, dass ma emdhQualitat daun gsetzt hot. Friaher
haums aus Wossa a an Wein draus gmocht, de galmaniker und alles war machbar und
des war. Oba es hot eh a Strof gebn und des hoaeghghert auf der an Seitn, jo es woar
fiar de. De klan warn olle gstorbn, de héattn desveekroftn kenna, wau des Preis-Leistungs-
Vahdltnis, der wos ehrlich gorbeit hot, hot desda@t ghobt, zum Weitamochn.

I: Woar des bei ihna a friaher so, dass mehr aidsd@roduziert haum, ois auf Qualitat, oda?
IP: Nau jo, Masse haum mia net ghobt, wéu der &etzi kla woar, oba net so auf héchste
Qualitat, do is net so Wert glegt woarn.

I: Oiso do san hoit de Doppler und de Liter verkadarn?

IP: Jo scho.

I: Gibt’s des Uberhaupt no? Doppler?

IP: Mhm. Im gaunzn hob i 4 von 500, oiso a sehinger Prozentsotz, san scho vil gstorbn
davon. Net wau der Wein schlecht woar, sondern wartg gsoffn haum. Doppler gibt's fost
kane mehr. Letztens aum Bauernmorkt haums gsggaub i nimm ma kane Doppler mehr,
wéau des schaut nix gleich. Jo, 70, 80% hauma jétat. en der Junior gsogt, und de
Boiteullen is hoit do a Gold ausgebn, a Dopplert kpseit nix mehr, oba a poar hob i hoit,
de loRR i mitrenna. | kaun net sogn, kauf an Lit,san jo maunche, de wos aufs Gold a
schaun. Und wauns a nur 50 Cent, oda 20 Cent s@s.a

I: Und wie is des bei ihna in der Familie, wie ssdk Aufgobnverteilung?

IP: Hauma eh scho driber gredt, wos wer mocht?ikébbscho gsogt. Oiso Haushoit teiln se
de Fraun, Vamorkterie mocht mei Frau, Blroorbeiterinet und des gaunze Zeig mocht de

Schwiegatochter, wau de kennt se do perfekt ausSalen eher weniger, der Sohn mocht de
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Kollawirtschoft und Weinbau, Getreide moch i, undrkauf moch a zum grof3n Teil i, oiso
des meiste. Wos kaun i ma unter Vamorktung vorstdllos des Frau mocht? Ois wos mitn
Fleisch z tuan hot, mia haum a Schlochterei, miarhaur a poar Saun zum Schlachtn, und
do stech ma olle 3, 4 Wochn, jedes Monat je nodffleBestech ma ob, in Krems jedn Freitog
aum Vormittog und do gibt’s olles, wos, Gsdchtyyrigin und de gaunzn Produkte, wosd hoit
draus mochn kaunst, Faschierts, Fleischlabal, liftessch eher weniger, des moch ma nur,
waun ma Obstechn. Sunst tan ma des meiste sélzhded is a a Standbein mual? i sogn, jo.
Gehr sehr guat a der Morkt, jo, 15 Joa laung zisicles scho.

I: Oba der Grolf3teil is da Heirige?

IP. Da Heirige, jo, do kaunst sogn, a jeda tuat jassn, ohne Essn gibt's sehr wenig. De
meistn tan wos essn und an guatn Wein trinkn.

I: Wie wirden sie des Verhaltnis do von de Weinbaueeschreibn? Is des jetzt eher
Konkurrenz oda mitanaunda?

IP: Na, Konkurrenz brauch ma net beflirchtn, esher @ Mitaunanda, wos ma eigentlich,
dass de Jungn eigentlich zu wenig ausmochn. Dass Zaumsetzn im Kdlla und a jeda seine
Fohler, des is a wichtig. Guat, bei uns san 5 gebetriebe, a relativ klane Struktur, und de
san olle, de wos des net so intensiv betreibn wa WWau jo mia in de gaunzn Magazine
drinnen woarn, dass ma in de Casino drinnen woarrPeasentation, dass ma hoit a mit de
Wachauer mitmischn kennan, a 6sterreichweit, desightig. Net, Unterberg is a eigene
Gemeinschoft, jo scho, oba du mualdt die ollwau essern, ollawau drum tan ma olle de
Weine verkostn von de Winzer, waun a Floschn 30Ed® kost, scheissegal. Oba ma mual3
imma wissen, i geh do a vul auf Seminare und Kuoseder Vinieara aus, do weardn ebn vl
Sochn und da san viile Winzer beinaund, 20, 30 ataumd do wird ebn gfochsimplt. Do
weardn de Fohler aufzagt, wos ebn draust im Wentggaassiert, wos a im Pflaunznschutz
passiert, wos a im Koélla passiern kaun, und deszgauWos fur Floschn, wos flr Etikettn,
wos fur Verschlisse, do is wichtig in der heitigeitZder Trend geht zum Schraubverschluf3.
Etiketten a standiger Waundl a, bist a amoi a Uogst, und des hauma jetzt scho a poar Joa
und bei dem bleibn ma a. Wichtig is der Schriftzdgssd wal3t, hoit des is da Haiderer von
Bergern, Bergern wil i goar net sogn, mia san mdachau, mit grenzn direkt an de Donau,
gemeindemallig. Katastralgemeindebezirk direkt anbDinau. Und des sog i imma wieda,
wauns sogn Dunklisteinawold, oba de Gemeinde hafgfeBe am Dunklsteinawold. Dass ma
net direkt de Weinberge in der Wachau hau, is dew@nSache, oba.

I: Wos wirdn sie sogn, wos is typisch fur die Waghaos mocht die Wachau aus und wie id

do es Klima und der Bodn? Kunntns ma do wos drdberdhin?
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IP: Jo, deWachau is einzigartig, ma solls net tédmn auf der gaunzn Wolt, des is ein
Kleinklima, anerseits von der Donau her des mildenK, net oizu kolt und der, die
Luftstromung vom Woidviertl des koit woarm, desgirden Wein, des pragt de Frucht, des
pragt de Aroma, des pragt des Bukett, aundereraedsr Bodn, die Bodenbeschoffung,
Saund, Lehm und L6, LoRwande hauma aufe, Schaitgestein, ois mogliche. Und des
pragt eigentlich a den Wein, die Mineralitat vom iweund des einzigartige is a, dass die
Wachau, dass ma ausgezeichnet woardn san von d&SO@ mit der, durch die
Einzigartigkit und durch die Terassen. Mia haumreheniger Terassen, wos des ausmocht,
oiso Gruner Veltliner, Riesling, is schwar, dass aenderer mochn kaun, ois in der Wachau.
De Weinviertler haum a eahnere Kriterien, eahnéiek8 Griner Veltliner, Riesling. Gott seli
Daunk, dass des net tberoi gibt, du kauns in Cimadauf der gaunzn Waolt mochn, wird er
ziemlich gleich schmeckn, oba an Riesling von dexcihau oda an Grean Veltliner, wos ma
heite kost haum, i glaub, des is schwar zum nochmoGott sei Daunk. Gott sei Daunk. Jo,
des is des einzigartige Klima, mit san a Launddghieterbergern is a Laundgebiet, es gibt in
Oberbergern kan Wein, es liegt um 50m hecher, n&knz liegt ca. do eh bei uns. Mia
haum obn no 2 Hang ausgsetzt, des is ins Weinbaigeihe gaunga, wau ma ebn so vil
Flachn verlorn haum, wos Baulaund woar, Weinbabfiaon Baulaund verbaut woardn,
Weinbau weg. Mia haum hoit wolche verlorn und hawgeagt, jo wos tan ma, wia geht’s
weita? Daun san ma draufkumma, oiso des Gesetz wiogfrorn. Eine Erweiterung
katastermalfdig, sogt da des wos katastermafiig?

I: Jo.

IP: Woar nimma maoglich, net. Nochn neichn Gesets, id glaub i jetzt 2 Joa in Ding. Kroft.
In Kraft, danke, woar es maoglich, i hob namlichra\@einbaureferent, an guatn Freind, do
braucht daun wieda deine Freunde, um aufzuklarnmoah is, wos kaun i draus mochn?
Und do hob i gsogt, wos kenn ma mochn? Der Jurobisé des einbuldt, der hot gsogt, du,
des warn guate Logn do obn, des woar sei Lebtogkal@und, de Oidn haum des no net
verstaundn, dass do obn der Wein ausgezeichnetstvalih sog i, net mdglich, dass ma des
erweitern kaun. Daun haum ma se hoit unterhoith,eahm im Katasteraumt, woar a in der
Gemeinde tatig, und hot er gsogt jo, mia haum #lbglichkeit. Sog i, nau guat, moch ma,
schau ma ses au, daun woar eine Begehung, hauntessaugschaut, so kunnt des
funktionieren, jo, jetzt hauma des Gebiet wieda@numma, wos ebn unsere Vorfohrn ois
Ockalaund ghobt haum, wau des haums verschlofn. Glstt sei Daunk haum mia do jetzt
ausgsetzt, in gaunzn Tog de Sunn, liegt hoibwegh,hoiso im Herbst, waun kiihlere Tag

san, do siechst es genau, is eh kloar, wau de koftezum Bodn geht, obn is eher weniger
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frostgefahrdet. Des is gaunz wichtig, jo. Na, deigfima se daun scho direkt. Jo, es is, durch
des des, dass mia a Laundgebiet san, hauma a igdfiigkeit vom Wein, von der Pragung
vom Wein und des, des mocht uns a wieda starker.

I: Kunntn sie mia vielleicht no a bissl wos dazghlio sie de Weingartn haum und?

IP: Jo, de Rebn.

I: Genau.

IP: Wos dazohlin.

I: Jo a bissl, wos hoit san, oba, vielleicht wagefahr liegn.

IP: Mhm, mhm. Jo, de Hauptaunbauflache, oiso mearde Holfte hauma heruntn und do
san de Riedn, ane der bestn is de Donauleitn, dégrdinandswarte, des ziagt se obe bis
Mauternboch, is genau gegeniber sudseitig a, rumtmaia de Stanterassn net, mir haum,
liegn auf dersdlbn Hohe und haum genau des glefokedes gleiche Klima nur dass mia de
koite Luft no besser gespiarn und des is unsere¥otind dadurch wird de Frucht vil besser
ausgepragt. Und daun hauma Steinplatte, des ishz@nsNovemberweg, i wal’ net, ob da des
wos sogt, do gengan de 2 Wegn obe Richtung Mautiermyoar der oide Romerweg friaher,
des dazwischen is de Steinplatte, do san vl Higgm Bodn, oiso a gepragt vom Bodn und
daun hauma no de Ried Laach, des is fost ebn, @ilodaigentlich unsere Rotweine stehn de
meistn, is a relativ sehr guater Bodn und wis heiear, in trockenen Zeiten, in trockenen
Joarn, host hoit durt den Vorteil, dass a wos wbdksL6l3, Lehm, Saund, oiso a gaunz a
guater Bodn a. Jo und daun hauma no, wos haunja den siissen Berg, des is ane der bestn
Logn a, des is bei Mauternboch untn, is teilweiseo®er und teilweise a Urgestein, Saund,
mehr sandig, is a Sudosthénge, daun haum ma nengeides is scho von Gottweig oba,
Leitersberg, des san a sehr guate Logn. Is a m#hmubd Saund. Oba liegt a hoibwegs hoch
und von der Sonneneinstrahlung supa. Net frostggéfihEher weniger frostgefahrdet.

I: Und ihr Familie, wo hot de urspringlich den Wgartn ghobt?

IP: Bergern in Mauternboch. Mhm.

I: Wievil woar des ca.? 4/4.

IP: 4/4 hauma eh gsogt. 3/4, 4/4, do woar ana iutdtaboch, daun hot der Vota in
Haushaung ghobt, do hauma an Ried obn steh, und dewBergern 2 und daun in
Leitersberg, des woarn de 3 Weingartn.

I: Und jetzt is jo Osterreich a zur EU beigetrelo. Wos, wia haum se des miterlebt?

IP: Nau jo, mia woarn eher freudig aum Aunfaundhaim glaubt, des blaue kummt vom
Himml, desmnoch is es nicht so, es is in der Zwigeit ois teirer woardn, oba i bin a

Optimist und jo, ohne EU kunnt ma net lebn. Desafu scho sogn, des is, de
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Umstellungsphase woar a bissl a Problem, oba wemBg&ig hots nur Vorteile gebracht.
Wau mia jetzt tber a jede Grenz wegfoahrn kennlane @lass die wer auschaut, steiermafig
is a besser und i mual ehrlich sogn, jo es is,gg@MNachteile gibt's in der Laundwirtschoft,
gewisse Betriebsstrukturen, die wos benachteibigt son der GréRenordnung und, wos ma
eigentlich, wos a weh tuat, dass mehr von der Basis gaunga san und dass Ubergeordnet
diktiert wird. Des tuat ma a bissl weh, dass elindee klan Bauern drausn, der wos von der
Basis kimmt, goar net so auhern. Und do maunchradt@hlentscheidungen treffn. Und es
hauma jetzt do wieda gesgn do bei die, bei der &kdegrinung, hob i vehement
vorgsprochn, wau do nimm i ma a ka Blattl vorn Mudd héttns wieda de Hauptfriichte olle
ause gnumma, jetzt is ma drauf kumma, dass ma s R drinnen lof3t, waus a
Notwendigkeit is. Und jetzt heier haums des widdwmrigiert. Gott sei Daunk. Es san hoit do
maunche Sochn, mitn neichn Gesetz, wos jetzt wmedehn woin, wau de Franzosn z vl
Wein haum, und daun de Spanier, wos wal? i, soirdmiaeittrogendn sein. Des versteh i net,
dass ma jetzt wieda Rodungspramien eifiahrt, waakohez vil Wein gsetzt haum, wau de a
bissl wild georbeit haum, is sog net, dass Russnokea auf Teifl kumm ause, gorbeit haum,
und so soin mia jetzt de Leittrogendn sein, wo dsgerreichweit e z wenig haum. Und do
siech i eigentlich des Problem, dass ebn de Klogn,sno hoit, do tua i nimma weida, do hau
in ause und kriag a Gold dafur. Und des is beiderdNochteil, dass mia in Betrieb erweitern
kennan. Vastehst mi, wia i man?

I: Jo.

IP: Des is, wauns des durchsetzn, oba es gibt émaer Richtung vil Gesprache, i hoff, dass
do wos Gscheits draus mochn. Is a von der Qudlgatsschnung, des haums a, von der
Qualitatsstufn foin lof3n woin, eu-weit, i wal3 natst scho wos ghert host davon?

I: Jo, beim Rotwein.

IP: Jo, genau richtig. Und des war eigentlich fiis @ net guat. Wau de Qualitatsbezeichnung
einen enormen Wert auf de Preisentwicklung, aufPdas, auf den Preissektor hot. Wau
waun i heite sog, jo Smaragd, der kost so vl werdkdst so vil und waun i Laundwein, oda
wos wald i, Toflwein gibt’'s a fost kann mehr, ma vauter Qualitdtswein haum, so siech i
eigentlich a, des is net des richtige. Und do ns@insere Politiker scho ins Zeig haun. Wau
I kenn a de in der oberen Etage, mit de bin i angaguat und do debatiert ma maunchmoi
scho sehr hort.

I: Wie gangan, i frog jetzt gaunz bled?

IP: Mocht jo nix.
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24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34

I: Mi tatat interessiern, die Qualitatsstufen, vémnbaun Laundwein? Toflwein. Und wie
geht?

IP: Toflwein bis 13, wos eigentlich im Sektberemgrorbeit wird, Sekt- und Industriewein,
ob 13 bis 15 Laundwein, und ob 15 Qualitatsweinbis517,5 kummt daun Kabinett oda wias
bei uns is, mia san in der Vinea, zerst Stanfeder daun Federnspil, Kabinettbereich is
Federnspul, des brauch i da eh net sogn, und &at 18,7, i hobs a net genau im Kopf,
daun geht's in Smaradgbereich in Spatlesebereiohar&d unendlich, so weits geht,
Spétlesebereich bis 21. Ob 21 kummt daun Auslelse24 Beernauslese usw., aufe zua
Trockenbeern.

I: Und de 24, des is immer de Zohl, de sogt. Zug&kolt.

IP: Zuckergehalt.

I: Wia wird de gemessen bei eich? In KlosterneuBurg

IP: In Klosterneuburg, jo. | hob de Skala eh, ob&ndum de exakten Werte. Do geht’s ause in
Weingoartn, waunst an Durscht host, und des is wéthtig a, waunst rechtzeitig wal3t, du
geht’s jedn Tog.

I: Jetzt merk i, dass sie sehr mit Leidnschoft omdLiebe bei ihrm Beruf san. Gibt’'s irgenda,

I wald net, Philosophie oda an Leitspruch oda wds waos sie autreibt?

IP: Jo, autreibt, jo, i Uberleg, dass i gesundusid meine Oltern und in 2 Joa in 70er haum.
Jo, na eigentlich durch die Generationen her. Madib Tiefschlage ghobt familiar und
betrieblich und do mual3t immer positiv denkn. Esafwollawéu weitergehn und irgendwie
treibt di wos. Du kriagst wieda a Kroft, und sogstdu mual3t das eahna zagn, wos laung
geht. Es is a Lebensphilosophie, is da von dermMigandwie eigebn, wauns gesund bist und
nie kranktl host oda walfld i wos, maunche Méanner esehilters gleichn san scho vil, wos
scho ziemlich parterre san, jo, i hob a Freid, wdan Betrieb wieda rennt, i hob a Freid,
waun i in de Natur ause geht und siech wia ois whetaun i ma auschau und i interessier mi
a sehr, wos de Konkurrenz so mocht, waun i in amnygéartn eine geh und de Juniorn tan
fochsimpln, is interessant wia der sei Orbeit maubthanisch oda mit der Haund, daun walf3
i gaunz genau, wia der Winzer is, do brauch i egbar net kenna, wias Lab ausschaut, wias
mit der Verfarbung is, sanks z dunkel, sans liades siechst aum ersten Blick. Und a
Getreide, Getreide schau i ma a vil aun und | maghee, jo. | hob jetzt a wieda Raps
aunbaut, 15 Hektar, des woar supa, jo. Und zutigielZeit mual3t hoit de Natur beobochtn.
Zur richtign Zeit foahrn und des is wichtig. Netw@ da Nochbar gestern, dass er beim Regn
gfoahrn is. Wau der hot in sein Lebn no nix bewéliia des gibt’s hoit a, des mual3 hoit a

gebn, de wos nix investiern.
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I: Und wo segn sie de Zukunft? Wo sois hingehn?

IP: Inwieweit?

I: Im Weinbau, in wolche Richtung?

IP: Nau jo, Qualitatsbereiche, i kunnt ma nix ausdeorstolin dsterreichweit. Nicht auf
Menge setzn, hochste Qualitat erzeign und kontrhciie Wos 1 tuan kaun, wos i leicht
mochn kaun und rationell mochn kaun, dass i a g®wiSreizeit a no hob. A gewisse
Lebensqualitét is sehr wichtig, net, dass i nueiylgass i nur bucklat bin mit 70 Joa, des is
net der Sinn und Zweck, dass i familidr wos holssddie Familie passt, es passt net Uberoll,
des is eh kloar, mia haum hoit a Glick ghobt, dss8 Generationen durchgwuaschtl haum,
oba dass ma a, jo, dass ma a Freid hot, waun e@dwgp hingeht, zum Heirign geht, dass ma
auf Veraunstoltungen, i geh vil auf Veraunstoltungegeh a gern auf Bélle, i taunz gern, i
schau ma vil aun, Natur, naturverbundn des is gaicitig, i geh a bissl waundern, des wos
I eigentlich sche laungsaum aufgebn weard, dasshr fiir de Familie Zeit hob, i woar 30 Joa
in der Gemeinde tatig und woar net do, woar deu laraet ollawdu recht mual3 i a sogn, oba
es is voruber und es is a gaungn, es hot der Batee geleidet und es hot de Familie a net
geleidet. Oba i siech fur die Zukunft glaub i e@eance. Nur muald das nutzn, des is bei eich
Jungen jo a. Wau du bist mit Leib und So6l dabedes hob i scho gsegn, und de Chance
mual3t nutzn. Oba waunst von vornhinein scho saust,\v@ause junge, und sogst jo, wievl
san orbeitslos und wievil haum ka Richtung und nviget, wos mochn sélin, des is nix.

I: Nau jo, daun mecht i mi bei ihna recht herzlmddaunkn, dass sie se Zeit gnommen haum
far mi. I wiinsch ihnen Gesundheit, Glick und Erfilg die Zukunft fir ihr gaunze Familie
und i hoff, dass ma in Zukunft uns o6fter sehn weadhss ma Kontakt haum weardn. Sog i

an schen Daunk no amoi.
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Interview mit Frau Silke Haiderer

I: Oiso, mia haum uns heute bei der Frau Silke etaideingefunden, heit is der 29.8.2007,
und du host de freundlicherweise bereit erklarssddu mir dei persénliche Lebensgeschichte
erzohlst. Bitte.

IP: Wo soll ich beginnen? Wo soll ma aunfangan?

I: Is egal, ma kaun aunfaunga, wo ma wiil.

IP: Also, geborn bin ich in Zwettl, jo, daun sindrwach Krems gezogn, dort hob i dann
normale Schullaufbahn gemocht, Volksschule, Gymumasidann hab ich in St. Pdlten die
Kindergartenschule gemacht 5 Jahre, ja, dann habmeinen, dort hab ich 2 Jahre als
Kindergartnerin gearbeitet, dann hab ich meinen Mkannen gelernt und dann hab ich
umgesattelt. Jo, jetzt bin ich am Betrieb bei uglbst beschatftigt, wir habn 3 Kinder, ja und
fuhren den Betrieb gemeinsam, mit den Schwiegerelidie helfen uns mit. Wos soi i no
dazohin. I: Ah, kaunst vielleicht no genauer eingahdeine Daten? Mhm. Waun geborn? Ja.
Wo geborn? Ja. Schulische Ausbildung und des ois?

IP: Do mul3 i genau uberlegn, ob i des was. Ja, @3.1976 bin ich in Zwettl geborn, jo,
dann hab ich mit 6 Jahren, des was i jetzt netesag des Joa, die Volksschule besucht 4
Jahre lang, derf i kurz Pause? [Telefon]

IP: Die Schule ois ganz genau, oda? | was net isMhm. Ah, des woar de Padak in
Krems in die Ubungsvolksschule, dann hab ich dis, BRG Ringstrale 4 Jahre lang besucht
und dann bin ich in die Bildungsanstalt fur Kindetgnpadagogik in St. Pélten 5 Jahre lang
gegangen. Do hob i daun 1997, na 97 net, 96 diefslgiemacht, 95 oder 96, des wal3 i jetzt
net genau, dann hab ich 2 Jahre lang als Kindewgyémt gearbeitet, im Bezirk Krems und
Tulln als Springerin, jo, 19

AP: Morgen, jo grif3 sie Goitt.

I: I bin der Paul.

AP: | bin der Toni

[Es folgt kurze Begruf3ung von Herrn Haiderer seml juin.]

IP: So wo woar i? Jo, eigentlich héatt ich glaul@sslich langer als Kindergartnerin arbeite,
oba des hot se daun anders ergeben. Jo, 1997 hdammaeheiratet, und jo, do is daun im
Sommer de erste Tochter auf die Welt gekommen, Jahte spéater der Sohn daun, und jo,
2003 is daun no unser Nachzugler, unter Anfuhruzighen, der Florian auf die Welt
gekommen. Und daun hob ich eigentlich gsogt, frageh nicht mehr arbeiten, sonst misst
ich ma eigentlich fir die Kinder und teilweise fien Betrieb wen zuséatzlich nehmen. Jetzt

san ma, wir san voll beschaftigt, beide zu Hauge Sghwiegermutter is auch bei uns noch
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angestellt, jo, und so wolln ma eigentlich den Bétrfortfihren und hoffen, dass eines der
drei Kinder don des Gaunze daun weiter Ubernimms, weiter mocht, was sich wir dann
aufgebaut habn.

I: Host du no irgendwolche Erinnerungen an deinter@) wos die gmocht haum?

IP: Ah, jo, mein Vater war Monteur, und meine Muttéerk&uferin, is bis jetzt Verkauferin,
die san geschiedn schon seit, jo 12 Jahren, jo,neméMutter wollte eigentlich
Kinderkrankenschwester werden, oba wie des fritwarwis eben die Lehrstelle genommen
worden, die hoit grod in der Ortschoft frei woag, kots net recht vii zum Entscheidn gebn,
ob ais trotzdem in ihrn Beruf, jetzt jo. Ich wolkeyentlich auch an und fir sich wos anderes
werden, oba es ergibt sich hoit daun so. Jo.

I: Und host du Gschwister a?

IP: Jo, eine Schwester.

I: Host do no Erinnerungen?

IP: Jo, eine Schwester hob i, die is Erzieherinpae is auch eher in den sozialen Bereich
eingestiegen, jo, meine Schwester, die ich, ichrvéodahre alt, ois jo, 6 Jahre alt wie meine
Schwester auf die Welt gekommen is, jo ich woaeeilich um Etliches alter wie sie, und ich
woar eher eigentlich, jo, mia haum schon miteinamg@spielt und so, oba ich woar eher, ich
hob auch viel auf meine Schwester aufgepasst, meihe Mutter bald wieder arbeiten
gegangen ist, jo, die wohnt jetzt auch in der N&ahehaben ein gutes Verhaltnis zueinander,
Uberhaupt, sie hot auch einen kleinen Sohn undisderKindern sieht man sich hoit 6fters.
Oda, waun ma hoit wen braucht beim Orbeitn.

I: Kaunst ma du vielleicht a bissl wos tibern Bétrimzohin? Wie des bei eich so orennt?

IP: Mhm., Oiso. Mia san a reiner Familienbetrielirdwhabn halt zu Arbeitsspitzen, wie zur
Weinlese, hauma Erntehelfer, oba des sind auckrl&gnsionisten, wer hoit hilft, die kriegn
schon was bezahlt, oba es is eher ois so freiwigm Heurign hauma a, oiso do wird daun
hoit a, is ma doch irgendwo a bissl auf die Verwandingewiesen, waun ma net wirklich fix
wen angestellt hat, des is hoit schwierig, wautigseganze Jahr tber so viel Arbeit hob, dass
fur an eigenen Arbeiter oder irgendwen reicht, m# hoit imma schaun, dass ma bei den
Arbeitsspitzen wen bekommt. Jo, de Schwiegermuigérbei uns angestellt und der
Schwiegervater orbeit eigentlich auch noch vollwerimit, wies derzeit ist. Ah,
Schwiegervater, wir haum Weinbau und Ackerbau dabebei daun Ackerbau der
Schwiegervater fost no alleine bewaltigt, waun iehinmehr kaun, weardn ma sehn, wies
weitergeht von der Arbeit her, ob ma daun net idgeys weglasst, jo, so teiln ma uns des hoit

auf, ahm, waun weniger Arbeit am Betrieb is sinel 8chwiegereltern oft in ihrm Haus, die
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haum bei Neilengbach a Haus untn, wos a a bissicher tuan und so, und jo, zum Glick,
waun recht vu Arbeit is wie jetzt, daun sans immaidd holfn uns. Jo, auch des Weinliefern,
do wechselt ma uns auch ab, oba so de kleinerehnSwams innerhalb von Osterreich san,
oiso do in da Nahe, in der ndheren Umgebung, imrBemd so, die mocht eigentlich der
Schwiegervater, derzeit auch noch alleine, dehs aungenehm, wau des is hoit doch oft
sehr zeitaufwandig des auskreisin, waun ma nebfaege Menge liefern kaun, sondern hoit so
flaschenweise, kistenweise, und der kreiselt haund rundherum olle ob. Jo, die
Schwiegermutter, mia stengan amoi in der Woche ameBimarkt in Krems untn, do vakauf
ma Geselchtes und Blunzn und so, und do stehtat@iSgermutter untn, jede Woche, des is
nur am Vormittog, jo, beim Heurigen hélfn olle mtjal3n olle do sein.

I: Kaunst du vielleicht a bissl sogn, wie is betheides so vertault? Wos mocht eher die
Mauno da wos mochst du?

IP: Mhm, jo. Oiso im Keller eigentlich, des moch¢rdund des Weinmochn, des mocht
eigentlich ausschlief3lich mein Mann, so do tuaxiumd der Schwiegervater nix, wauns so
geht um Weinfulln, Etikettieren und des, do hdlfgeatlich olle zaum, des moch ma olle
gemeinsaum, und im Weingoatn, die Traktorarbeitihth@cder Mann alleine, oiso, wos des
Spritzn anbelangt und ois wos handisch zum arbstrdes moch ma daun wieder
gemeinsaum. Je nochdem, wer Zeit hot, wirs golHmsushalt bleibt uns Fraun Uberlossn,
leida, beim Heurigen, jo des mochan eigentlicha®m Obend, oiso i bin meistens die Erste,
wos rausgeht, um 3 sperr ma auf, daun geh i rasid)dit daun mehr los is, daun kommt d
Schwiegermutter und daun kemman eh die Manners6,d, je nochdem waun mehr los is,
Gott sei Daunk gibs a Handy, do weadrn herbeordirtholfns do mit, ich geh daun
meistens, jo, so in der Schuizeit so um 7 geh idaiKinder daun rein, moch de Kinda daun
fertig, legs nieder, und geh nochher daun, um 8,géh i daun wieder raus. Mhm. Und bleib
daun herausn, Schluf3 mochn tuat meistens der Meéun,der mual® in da Frih net mit de
Kinder aufsteh. Jo, i hob des Gllck, dass de Sdesmeutter no relativ jung is, oiso, de tuat
ma beim, oiso Zaumrdumen tua i ma solba, oba sikenia des gaunze Fleisch braten und
Kéase mochn und des ois, des mocht ma sie, und bagcie so, do brauch i mie eigentlich
zum Glick net umschaun, i tuat hoit in der Frihhesrichtn wieder, zaumrdumen, sie tuat
des wos fehlt wieder nochrichtn, einkaufn foahn auah ich, Wein richtn die Manner her,
oba jo, die mochn die normale Orbeit weiter untdmrign, oiso i eigentlich moch untern
Heirign net recht vii mehr als wia in Heirign. Dehgse daun net aus.

I: Damit i ma so a bissl in Togsoblauf vorstéliruka Hatt i a Bitte.

IP: Jo.
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I: Waunst ma so 3 Toge beschreibst ebn, an Togamrazhign Zeit im Winta. IP: Jo.

I: Oda generell in ana ruhigeren Zeit. An Tog walreler Weinlese, sog i amoi und an Tog
untern Heurign. Okay. Faung ma vielleicht glei anit Tog in ana ruhigen Zeit aun. Von in
der Fruah weg vielleicht, so genau wies geht.

IP: Mhm, okay guat. Oiso i steht meistens auf zinasc¥s 6 und 6 durch die Kinder, ah, daun
moch i, jo die aundan stengan daun nocha, so demaui des jetzt net sogn, oba i wird moi
sogn, de Maun steht mit mir auf in einer ruhigeit,4e, die Schwiegereltern daun eigentlich
a aunschlieRend, daun moch i die Kinder hoit ferkgihstick, beim Frihstick san ma
meistens olle beinaunda, waun de Schwiegereltersatip es is oba bei uns so, dass i nur
denan Kindern des Frihstick moch, Frihstlick nimenies uns eigentlich jeder solbst, wau
jeder wos aundas mog, ois tua i net extra herrigbtndaun gengan de Kinder, zwischen 7
und ¥ 8 san alle 3 Kinder auRer Haus, und waunh ¢&te ruhige Zeit is, wo ma so net vl
zum Tuan hot, der Mann mocht daun meistens hernagsndwdlche Sochn, oda wos hoit im
Haus zum Erledign san, wia, waun irgendwos zumnshklis oder zum Herrichtn, wos hoit so,
unter der Hauptarbeitszeit eher net moglich ist,waun a ruhige Zeit is, daun scho is
meistens, dass i drinnen im Haushalt wieder autiS¢tumm, oiso, dass ma wieder amoi ois,
wias hoit Uberall ist, durchputzt und im Biro wie@ebissl auf Schul3 kummt, wos hoit so
liegn bleibt imma, wos ma net so gern mocht, jayrdaaun a ruhige Zeit is, koch meistens i
so6lbst, de Kinder, jo so um 11 faung i ins Kochn,ale Kinder kommen daun zwischen %2 1
und 1 nach Hause, dann wird Mittag gegessen, meigiemeinsaum, waun olle do san, jo, i
moch daun am Nachmittag mit den Kindern die Hausgbdes dauert kiirzer oder langer,
des kaun zwischen %2 Stund und 2 Stundn sein, wgehtdeg i vorher no in Klaneren, der is
jetzt 4, waun er se lof3t, nieder zu Mittag, damih& herrscht bei der Haustbung, jo waun ma
daun fertig san am Nochmittog, jo, daun tua i wigdadaus herrinnen wos, oda je nochdem,
wos hoit aunfollt, oda ma foaht einkaufe, ebn wog bis liegn bleibt. Und aum Obend,
schau i eigentlich in da ruhigeren Zeit, dass i datKinder ima wos tua, jo i man, i spul
Gitarre, die Tochter spielt Hackbrett, der Sohrtadtlote spielen, wos er eher net tuat, 0iso
wias is, daun vor Weihnachten oder so, tan ma daudfters, oiso i mit den Kindern so a
bissl musizieren, waun hoit Zeit bleibt oda beimvAdtkranz anziinden oder bissl Kekse
bockn, oda de Kinder tan gern wos basteln oda &g tha se daun hoit Zeit nimmt fur de
Kinder, wos ma jetzt hoit untern Heirign oda waéldrester Hauptorbeitszeit eher net so
maoglich is. Do schaun ma daun eigentlich scho dralsss ma vil tuan. Auch am

Wochenende, oiso waun ma Zeit haum, unternehm geatiich fost jeden Sonntog wos mit
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den Kindern. Ebn, weil unter der Woche net so véit Zst, schau ma daun, dass ma des
irgendwie unterbringen. Jo.

I: Und wie is des jetzt wahrend an Tog wérend deinféise?

IP: Jo, zum Beispul wahrend der Weinlese.

I: A wieda von in der Fruah weg.

IP: Jo, do steh ma, do steh i genauso auf, so Win6ischau i a, dass de Kinder aul3er Haus
kumman, daun richt i a Jause her, wei wauns sahdmiiid ebn zmittag drausn gejausnet und
am Obend, waun ma ham kummt, woarm gegessen zeHaige, daun richt ma ois her, weil
um 7, ¥ 8 kommen meistens die Leser, do soit schdrmnen sein, Jause, ois im Bus, daun
foahn ma mit den Lesern in Weingoatn raus, beiedsten Fuhr, oiso bis ma es erste Moi
mitn Auhé@nga nach Hause foahn, mit den Lesekisgtrjer Mann noch dabei, der bleibt
daun im Keller zu Hause, jo, i bleib daun meistérasissn bis jo, so ca. um 12, kurz bevor die
Kinder nach Hause kommen, daun foah ich nach Halisenderen bleiben alle draussen, jo,
I moch daun den Kindern zmittag schndl wos zum iksdaun moch ma die Haustbung und
daun koch i eigentlich, wau um 5, 6 kommen daungdienzen Leser, sie, do sama daun olle
gemeinsaum, des variiert zwischen 8 und 15 Leinarkan daun olle nach Hause aum Obend
und tan bei uns woarm essen, und meistens dauraf@eknoch und an Kuchen, des moch i
daun ois in der Zeit, jo, daun ramt ma wieda oigvees is eh, wau de bleibn daun natlrlich a
bissl sitzen, und trinken 1/8 und daun raumt maweg und eventuell kocht no a bissl wos
vor furn nachsten Tog oda richt wos her, daun schaeistens no runter in Keller zum Maun,
ob do eh ois passt, wau er meistens langer im Kefitn is und daun jo, geht ma schlofn.

I: Und, wia is des am Tog?

IP: Untern Heirign?

I: Waunst vil Orbeit host im Heirign.

IP: Jo, beim Heirign, do steht i a gaunz normal aumh % 6, 6, es kommt drauf an, waun
irgendwos is, dass am machsten Tog, am Vormitgpgnolwie no recht viel Arbeit ansteht
oda wos, kauns sein, dass ich auch zeitiger a@fstetd vorher im Heirign zusammen rdume,
des dauert je nochdem, wie viel los woar und wiassehaut, zwischen, jo i sog amoi,
zwischen 1 Stund und %2 1 und 2 Stund, je nochdezrvieli wos los woar, daun rdum i ois
weg, daun mial3n de Floschn ois no aufgeschriebmdweaveggerdaumt, daun tua i meistens
schnol wos Kochn oder Einkaufen foahrn, wau daumrken eh schon die Kinder nach
Hause und daun mual3 i schaun, mial3 ma schaunmdalsis um 3 mit der Haustibung fertig
sein, das sollten wir, wau um 3 sperr ma auf unckammen eigentlich schon die ersten

Gaste, jo, daun bin i ebn heraussn, bis i mit denlérn reingeh, daun geh i wieda raus so bis,
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durchschnittlich bis, jo, 12, Y2 1 geh i meistens.r®Mhm. Wenns langer wird, des mial3en die
aundan daun mochn, jo. Oiso, der Heirige nimmt sghgrof3en Teil vom Tog in Aunspruch,
jo.

I: Und a zweiter Punkt war daun no ebn die Untezihling zwischen Sonn- und Feiertog mit
besonderem Arbeitsaufwand?

IP: Mhm.

I: Dassd ma do vielleicht so wos beschreibst.

IP: Jo. Oiso, waun a normaler Sonntog is oder tgjetan wir nix, wir tan a auf an Saumstog
net lesn, do miafl3t scho irgendwos gaunz wos oaitys \Wetter sein oda wos, dass ma in
Ding is, wau eben sonst der Mann am Sonntag imeKakcharbeiten misste, also des tan ma
nicht, also Sonn- und Feiertage, san Sonn- undtkge bei uns, weil eh durchn Heurign,
viele Sonn- und Feiertage ins Wossa folln, wauldas i amoi net andern, aber an und fur
sich, waun a Sonntag is, is fur uns der Sonntagp odio wird, jo. Do wird irgendwos
unternommen, oda meistens foahn ma daun fort, wedwnwna zu Hause san, kimmt daun
doch imma irgendwer, i man, es is eh gut, waun kievmt, oba afoch, jo. Uberhaupt,
solaung de Kinder kla san, ist der Sonntag der tagnmund wird daun irgendwos
unternommen.

I: Und Sonntag im Gostbetrieb, oiso im Heirigndes, wia is des do?

IP: Nau jo, i man, do steh i net um % 6 auf, dbitsita bissl friher auf, oba nochdem wir kein
Gasthaus in der Ortschoft haum, is des, hot sesaesngeblrgert, dass de Ortsbevdlkerung,
des is net vul, 1 Tisch oder 2, noch da Kirchn &lihschopn, ist hoit daun do beim Heirign
und do muafld i schaun, dass i bis um 10 fertig l@raissn, wdu daun noch der Kirchn
kommen die ersten Leit. Es sann et vil, oba edqerrdoch einige und es is a so der Brauch
do und. Oiso i steh hoit daun erst um %2 8 oda wibsiad geh daun raus.

I: Und des dauert daun a oder dauert des net g@ lan

IP: Nau jo, des is, nau o jo, daun faungts ebn raiticher aun, Vormittog, tber Mittog is
daun meistens eh nix los, do wird, wau wir haum kaite Speisn, und es kummt hoit, aum
Nochmittog am Sonntag faungst hoit a bissl| friduer, und waun ma a Glick haum, is aum
Sonntag um 12 oder so Schluf3. Mhm. Oba des kaumers genau sogn.

I: Und, wos mochst du do imma im Heirignbetrieb?

IP: | bin eigentlich tberall, kaun ma sogn, oise 8ichwiegermutter is hauptsachlich in der
Kiche, aum Nochmittog, waun net vil los is, bimider Kiche und heraussn im Service,
oiso Uberall eigentlich, solaung is dalanig no demaind daun bin i heraust im Service, je

nochdem wie viul wos los is. Waun daun de Mannerrkam und wir kemman zu 4 zum
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Schuld oder zu 3, do bleib i daun in der Kiche @rmns am Sonntog recht vl los, daun
kommt meine Mutter und hilft uns in der Kiiche dadewn bleib i a fost nur herausn nur, es
is verschiedn, zum Beispiel im Somma, waun ma Hafidle a haum, daun braucht ma scho
glei 1 Person mehr herausn, im Winta is a bissttedg waun ma nur herrinnen zum Sitzen
hot, zum Servieren a, i bin eigentlich Gberall, jo.

I: Und kaunst du vielleicht a bissl wos erzohin ribéleirign, die Zeiten und waun der is
imma?

IP: Wir haum von Mitte Janner bis Mitte Februar gasdperrt, oiso im Winter, jo ob 3
Nochmittog eigentlich, unter der Woche immer, ungd \\Vinta is eigentlich recht vil los
immer aun den Wochenendn, daun hauma im Mai, demzgaMai eigentlich offen, do
hauma je noch Wetter Hochbetrieb daun scho, jo t8gnsperr ma hoit noch der Kirche glei
auf, Feiertog auch, jo daun hauma im, jo von Mittei bis Mitte Juli auch no amoi offen, jo
do ist daun eher imma, es is Urlaubszeit, haal3eistems recht, es is hoit daun eher unser
gemditlicher Heuriger unter Aunfiihrungszeichen,uiis, und daun hauma no amoi offen im
September, in gaunzn September beim Sturm nocherBenworkt daun. Mhm. Is a recht a
guater Heiriger daun, jo. Mhm.

I: Und kaunst ma du vielleicht a bissl so in Jobl@suf beschreibn? Wias bei dir so is? Die
zeiten wos do host?

IP: Jo, oiso i sog, waun i im Janner aufaung, gtah Weihnochtn, im Janner foahn ma
meistens Schifoahn mit den Kindern, a poar Togy & Wochn net, a poar Tog hoit, daun
tan ma eh meistens herrichtn, wau wir haum sélia Yerbrauch und firn Heirign und
Direktvermarktung Schweine soOlba a, do mial3 ma tewss obstechn, daun kummt da
Heurige, daun im Frihjahr aus nochn Heirign, faungtstens Weingoatnschneidn aun, wau
do geh ma eigentlich daun, mein Mann, der Schwieger und ich hoit, i geh meistens am
Vormittog, Nochmittog eher sie, je hochdem wiast i®imit den Kinder, jo don weiter raus
im Frahjahr is daun des Aubindn im Weingoatn, daafuna de Rebn daun aunbindn, und
daun bis in Sommer rein san so, fia mi so gewigsh,i hoit mit, waun ma ausblattern tan,
oda soiche Sochn, des Sochen mitn Traktor des neigéntlich ois der Maun, do schau i mit
net um, des mocht ois er, oiso jo und daun. Wia# js, wir haum scho Sturm und
Traubensoft glesn, des tan ma normalerweise a §mger, und daun jo, Ende September,
eher Aufaung Oktober, November ist daun de Hauptldad jo. Daun ebn Weihnochtn no, is
daun ebn mitn Wein wieda mehr zum Richten und zwnrtféahn, jo des mocha ma a
zwischendurch, wia sa se ergibt, nach Deutschlamitiso, oba des is immer so zwischen

drinnen, oiso des is.
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I: Kaunst du vielleicht a bissl wos erzohin, wiadss bei eich mit jetzt, die finanzielle
Zusammensetzung, wos mocht jetzt bei eich Weinleig Heiriger, und der
Fremdentourismus?

IP: Oiso, an gro3n Teil mocht der Heurige aus.o@iss is fur und a sehr wichtiger Teil, ah
jo, der Ackerbau mocht a an Teil aus, wobei ma, ldotis ma doch sehr auf Forderungen
augwiesn, wau des is so, waun ma se daun ausre@lo®etna don Samen kaufen mualf3, und
Spritzmittel und des und des, und wos ma daun krdgibt hoit unterm Strich net vil Gber,
oba es is hoit, ma sogt, jeder Floh beil3t, es iisdi® zusammen, aber in gré3ten Teil mocht
sicher der Heurige aus, auch der Weinverkauf, obwahdo wieder genau, i man wir san a
pauschalierter Betrieb, wir rechnen des net so. WialRen des net ois so detailliert
aufrechnen, des is is hoit wieda im Weinbau, démissehr kostenaufwandiger, wird bei uns
in den letzten Jahren, wo ma vil neue Weingartgsaist haum, nattrlich derf ma do daun
net zum Rechnen aufangan, do finanziert hoit dailwaise beispulsweise der Ockerbau den
Weinbau derzeit a bissl, des is hoit, jo, der Bam@rkt untn mocht a jede Woche an schénen
Teil aus, des is hoit so, sog i imma, des God wassmlaufend verbraucht. Wos hoit jeder
verbraucht so firn normale Dinge hoit des taglichehens, jo, des san eigentlich, oba der
Hauptteil is sicher der Heurige. Wos des ausmocht.

I: Und du host gsogt, es tats a solber schlognhatds generell die Produkte aus der eigenen
Region und oda a von eich?

IP: Jo, eigentlich schon jo, oiso wir haum es [Eleisauma gaunz von und sélbst, daun die,
wost im Heirign brauchst, so die Milchprodukte, opien und so des hauma am Morkt untn
stengan jo lauter heimische Erzeuger, des haumavgte unsern Nochbarn, der is ausn
Woidviertel obn, der nimmt uns hoit daun jeden feiggiden Topfn mit runter, jo schau ma
eigentlich scho, dass ma von uns herom de SoclegnkiSoweits hoit geht.

I: Und wie wirds du de Situation do beschreibn, vwdedes eher Konkurrenz do oda
mitaunanda?

IP: Oiso. Mit de ondna Winzerkollegen? Jo. Jo,sescho a Miteinaunda, es is, oiso in der
Ortschoft sdlba sicha, sicha is vielleicht jo, orsa kunnt eigentlich nix feststdlln, dass do
recht a Neid oda wos do waér, jeder schaut, dassegrBeste mocht, oiso es san in der
Ortschoft eigentlich wir der anzige Haupterwerbebbt Wau bei de aundan geht meistens
irgendana so nebenbei no in de Orbeit, und drumeibet wir des a bissl intensiver no, ois
wia waun a Person no irgendwo auswatrts orbeitn galih ma des sicher net so intensiv und
aufwandig daun betreibn, jo. Oba Konkurrenz siaché eigentlich, zumindet net

offensichtlich, jo.

279



© 00 N OO 0o A W N P

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34

I: Na, es is nur so, wia i in da Steiermork woar,hibts zum Beispil gebn, dass Geratschoftn
gemeinschoftlich augschofft woardn san.

IP: Jo, des haum wir a, oba do is der Mann nettreegeistert davon, wir haum maunche
Geratschoftn gemeinsaum, oba im Weinbau mog eeidestlich Uberhaupt net, wir haum a
Gerét, so an Kieselgurfilter gemeinsaum, oba wsikienmt daun ebn meistens net so zruck,
wia er’'s hobn will, wau er is do im Koéller rechihgelig, dass do jo nix is, und des kummt
daun oft net so gereinigt zruck, wias hoit er gagti haum will und drum schau ma
eigentlich eher, dass ma des ois allanich haum jevau

I: Jetzt gibt's fir de Winzer, wos i so festgstéittb zum Teil in da Literatur, dieses magische
Datum 1985, 1986, der Weinskandal.

IP: Aha. Jo, do wal3 i net recht vil davon. Oba, jo.

I: Wia host du des miterlebt?

IP: Oiso miterlebt, eigentlich so bewul3t goar mé&iu i jo daumois mitn Weinbau no nix
ztuan ghobt hob, es is nur so, wos ma so hert wwlde is, dass sa se sicher im grol3en und
gaunzn fur die klanen privaten Erzeuger, ois \aia, ®is eher positiv ausgewirkt hot. | man,
wir san bei der Vinea Wachau, bei der Qualitatsmegeng, und do wird eigentlich ebn sehr
drauf gschaut, oiso do derf ma nix aufzuckern, zugetzn, do muf3 der Wein eigentlich so
bleibn, wia er is, und waun ma des, des is eigantielativ bekannt auch, und waun ma des
irgendwo a imma hischreibt, daun wissen de Leiisa,adass auf die Qualitat und auf des
gschaut wird, dass es kontrolliert wird a, oba saiad fur sich, jo. Do musst daun mehr in
Maun frogn, der wal3 do sicher mehr. Zu der Zeit hot damit eigentlich nicht befol3t, na.
Do woar des no ka Thema. I: Wie is so des Verlsiltsng i amoi, der Generationen unter
anaunda? Gibt’s do irgendwie?

IP: Jo, eigentlich gaunz guat, sicher muafd maréickusteckn, wir wohnen olle, waun olle do
san, olle gemeinsaum, ah, wias so is, waun so Qspédzn san, waun olle gemeinsaum do
san, is eh jeder beschétftigt, dass ma se eigemhchet so sicht. Sicher gibt's hier und do,
oba des gibt's Uberoi, egal ob ma im Nochbarhaubnmyoim sélben Haus oda a poar
Kilometer weiter, tberhaupt waun mehrere Leit aefiinder schaun, gibt’s sicher hier und
do, oba im grof3n und gaunz versteng ma uns guatzjgu

I: Und, wia is des mit de Kinder, haum de schondyeie Interesse zagt, dass do wos noch
kammat, oda?

IP: Jo, jo, i man de Tochter is 10, der Sohn 8 dadklanere 4, oiso wos ma hoit do scho
sogn kaun, jo, nau sicher denkt ma se, dass ddigichik amoi der Sohn Ubernimmt,

irgendana, in Mann wars gaunz liab, waunn glei 8ligaham bleibn, des wal’ i net, ob i des
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will, dass olle do san, jo de Tochter spricht zwoana, sie nimmt des gaunze, oba des kaun
ma jetzt no goar net sogn. Oiso, de interessienesbts dafia, wos ma hoit mit 10 Joa,
inwievern ma se do interssiern kaun, oba sie is ip¢éressiert, oiso i man im Keller, drausn
im Weingoatn, sie geht do gern mit und frogt wia wos und beim Heirign a, wau do schaut
natdrlich a bissl wos aussa a, oba des kaun nagjedz net sogn.

I: Kaunst du vielleicht no a bissl wos tber deineder dazéhin? Mhm. Wauns geborn san?
Jo. Wias hal3n?

IP: Qiso, die Hanna is aum 27. Juni 1997 geborersi¢ faungt jetzt in die Sporthauptschule
aun, dann weardn ma sehn, sie glaubt hoit weiterm®cht daun im Weinbau weiter, oba
jetzt hots no 4 Jahre Zeit, oda sog ma so, 3 Yanhise fir wos entscheiden mual3, wird ma
daun no sehn, wos do interssiert. Wie jedes Madaoinays gern Pferde und hot zerst glaubt,
sie wird Reitlehrerin und was i net wos, jo, steaigch ein relativ braves Kind, unkompliziert.
Der Toni, des is der mittlere, des is hoit so &tiges Sandwichkind, wias hoit immer is,
obwohl ma se eh bemiht, dass net so is, oba esjsder kommt jetzt in die 3. Volksschule,
jo der is hoit die meiste Zeit mitn Papa mit, waysht hoit irgendwie, beim Papa in der
Werkstott, und aum Traktor mit, mitn Opa und miapR, oiso der, jo.

I: Waun is der geborn?

IP: Der is am 2. Méarz 1999 geboren. Und der Florger is aum 23. Juni 2003 geboren, des
is hoit der Kleinste, der Aufgewecktere, jo reabit&lug, wau er hoit unter lauter Grol3e is, a
unter grof3er Kinder, bei uns kommen net sehr \Haéheler, und unsere Kinder gengan a sehr
viel fort, zu den Nochbarn und so und somit isigemtlich fost, bis auf einige Aufnahmen,
ausschlief3lich unter lauter Grof3e, jo so vahoisieln auch, so gibt er sich auch, jo der is
Uberoi dabei, der willl Giberoi dabei sein, der gldudit immer, er kommt Uberall zu kurz, oba
jo.

I: Und jetzt tat mi interessieren, Osterreich izjo EU beigetreten? Und, wie hobts ihr des
aufgnumma?

IP: Jo, aum Aufaung woar ma a skeptisch, wias jstderzeit, is hoit fir uns eher a Vorteil,
fur Weinlieferungen zum Beispiel nach Deutschlamadér so, is des sehr vereinfacht, wau
friher hot ma do an Zoll ghobt, i man, aundere Edder beliefern wir net, hot ma do ebn in
Zoll ghobt, des is jetzt nimma so, oiso waun maunsern Weinhandler foahn noch
Deutschlaund, jo. Nimmts hoi afoch mit, foahrsts;ades wird, du host scho deine Papiere
mit. Oba i verrechn des gaunz normal mitn Finanzakvia i den gaunzn aundan Wein
verrechnet, und der Handler mocht se des daunkFmamzamt in Graz kaun se do irgendwie

de Steuer wieder zruck hoin, oba i brauch desO@w. friaher woars jo a a so, dass ma, waun
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ma Ubers deutsche Eck nach Tirol gfoahrn is, hoderaWein, do is der Auhdnga oda Bus
blombiert woardn, do is gschaut woardn, wos drinisedo is plombiert woardn, und auf der
aundan Seitn is wieda gschaut woardn, ob de Plodés.woar relativ aufwandig. Oiso des
is jetzt net. Des is jetzt oiso supa, foahrst afiaars, wia waunst, sog i amoi, noch Soizburg
oda wo hinfoahrst, des mocht net recht vil UntaesthOiso es is weniger aufwandig
woardn, jo schon. In aunderen Bereichen vielleicht so guat, oba jo. Es gibt jo viel
Streichungen, oiso bei Forderungen und so.Gibtfsj@iKirzungen und so. Oba jo, jammern
sollt ma net.

I: Und, ah, was i net, wos wirdest du bezeichners, i typisch fur eicher Region do?

IP: Nau, der griine Veltliner. Jo eigentlich eh, Weinreben hoit, wird i amoi sogn, is bei
uns schon typisch und die Heirign. Oiso, waun nra Beispll noch Oberosterreich foahrt,
do gibt's so wos zum Beispil net, oiso de Leit kanues a durtn net, von eahna, oiso do
kaunst aufd Nocht zum Beispil net jausna geh, wositiseigentlich so Gang und Gebe is, je
weiter runter a Richtung Wien und so, dassd sqgsgufd Nocht, do gehst jausna zum
Heirign. Des kennan de durtn leider nicht. Jo, wadins runter foahrn oder so, net. Do host
eigentlich, auRer dassd in a Gosthaus gehst, kdidWi&git net, des find i typisch bei uns hoit.
Und des sog i nattrlich voreingenommen.

I: Und kaunst du mir no a bissl wos ubers Klima tbern Bodn do bei eich, daz6hIn?

IP: I glaub, des kaun der Maun daun besser. Jketet se do besser aus.

I: Und, wos is so, deine Zukunftsvorstellungen,setis hingeh?

IP: Jo, steil bergauf. Na, oiso wir haben 1997desrigenlokal renoviert, des woar eigentlich
a Garagenheuriger friher, do woar nur do dribenGheage, do is hoit des Auto raus
kumma, wias woar friher, Heirignbankl eine, a Sckaber und woar scho fertig, jo des
hauma jetzt renoviert, wir haum in Hof neich gmoght ois, oiso wir wolln eigentlich des
Gaunze aunsprechend mocha fir unsere KundscheftriHgurign, jo eigentlich wolln ma eh
so weiter tuan wie bisher, vielleicht nu ab bissWeinverkauf a bissl ausweitn, obwohl ma
derzeit a Grol3e haum, wo ma sogn, von der kauretaagaunz guat leben bei uns, oiso wir
woin jetzt net, wie maunch aundere do 20, 30 Hektarm, wo s daun scho wen nehma
mualdt, sondern wir woin schaun, das mas solbey,misder Familie und wir hoit solbe, des
a bewadltigen kennan, dass ma net wen Fremden lanawcta net oft, und dass ma se des und
dass ma hoit, jo. Es gibt maunche, de baun ries@ngman wir haum in Keller a neich baut,
oba ois im Rahmen hoit, oiso i moch do net riesaRgrVerkostungsrdaume oder wos was is
wos, sondern wir wolln hoit schaun, dass ma dieedd®lba schaffn und dass sa se naturlich

rentiert a, dass ma guat leben kaun davon, obadasg ma do, se was i net, in immense
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Schuldenberge stirzt, und ausbaut, wo daun de Kmd®a gnuag von de Schuldn haum,
0iso des wolln ma net.

I: Und, waun hobts es gheirat?

IP: 97, April 97. Jo, na, wir woarn vorher schdahre beinaund, 3 Jahre haum ma uns kennt
und daun hauma gheirat und daun is de Hanna aultdkddnma.

I: Und, host jemois docht, dassd in an Weinbaubletkummst, oda?

IP: Na, urspriinglich net, na. Des is hoit daurmge,des Leben hoit so spiilt, jo. Na eigentlich
net. Jo, wia i daun mein Maun kennen glernt holy hoana natirlich daun scho denken
kénnen, dass in in de Richtung geht, oba vorhdejikt ma des jo net.

I: Und, host du irgendso a Philosophie oder Leitshr wos die irgendwie treibt, oda?

IP: Na, eigentlich net. Die Kinder treiben mi merss.

I: I hob scho gmerkt, Familia is sehr wichtig fiir d

IP: Jo, 0 jo, is fur uns olle eigentlich sehr wighbiso mia san, oiso die Schwiegermutter hot
eigentlich relativ viill Geschwister, und mit de saigentlich olle in Kontakt, a mit mein
Maun, mitn Toni seine Geschwister, mia haum eigentblle, wie treffen uns ofters und
unternehmen mit de Kinder gemeinsaum ofters wosjon®ie, vil Verwaundtschoft is in
der Ortschoft s6lba, oiso wir haum do eigentlichKudintakt, oiso.

I: Bleibt bei der viiln Arbeit daun eigentlich neikZfur de Familie?

IP: Ah o jo schon, man mual3 ses eintauln. Jo, neiuMmtter de kummt eh imma und hulft
uns a und so, und do hob i eigentlich mit der Faymmit der ndheren hauma vil Kontakt, jo.
I: Qiso deine Oltern wohnan a?

IP: Na, meine Oltern san gschiedn, oiso mei Muttehnt in Mautern untn. Mhm. Glei
nebenbei. Mit mein Vater hob i eigentlich wenigeoritakt. Mhm. Des is a so a bissl a
Eigenbrotler. Owa mit meiner Schwester a, sowaisdeht. Ma, es is sicher durchn Heirign,
de kemman daun natirlich a zum Heurign. Und schsima se daun. Und daun jo. Drum
haum eigentlich so vil, oiso wir san eigentlichhtekontaktfreudig, sogn mas amoi so. Ebn
durchn Heirign a, wau afoch vil Leit kemman, undrdp.

I: Daun mecht i mi recht herzlich bei dir bedaun#tass da Zeit fir mi gnumma host.

IP: Bitte sehr.

I: Und i wiinsch dir und deiner Familie ollas Guéiade Zukunft, und i hoff, dass ma uns
Ofters daun amoi sehn auf a Glaserl Wein.

IP: Des war supa.

I: Okay, danke.

IP: Schen Tog.
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Interview mit Herrn Herbert Germuth

I: Wir haums uns hier heiute bei der Familie Getmeihgefunden und der Herr Germuth hot
se bereit erklart, dass er mir seine personlichieehsgeschichte erzohlt. Waun sie bitte
aufaungen wolln?

IP: Jo, i mecht mi recht herzlich bedaunkn fur Bielodung fur das Interview und werd
schaun, dass i a poar Sochn von unsere Famiulievietidicht a nu tber unsern Betrieb
erzahlen darf und i wal3 net, wieweit des jetztDesail gehen soll, wo ma do aufaungt.

I: Des is, wo sie aufaungan woin, do wird augfades is net so.

IP: Ja, oiso der Betrieb is eigentlich jetzt a Fhembetrieb, wir sind a Landwirtefamilie
eigentlich schon seit Generationen, den BetriebdeotGrol3vota seinerzeit kauft, vor ca. 70,
80 Johrn woar des, und hot den ois Laundwirtschéiihrt, und domols schon auch mit
Weinbau ztuan ghobt, oba do woar der Weinbau ebehn im Hintergrund. Fruha woar bei
uns des so, dass des eigentlich eher a Sodlbstgalsgiriebe woarn, es is ois aunbaut
gwoardn, und hot der Betrieb eigentlich ois s6lbalyg, wos ma mo zum Lebn so braucht hot
und des is eigentlich so bis in den 60er Johrn sibewgaungan, und dann hot der Weinbau
immer mehr an Bedeutung kriagt, und Aufaung 7Caisndder Betrib vom Vota Gbernommen
woardn, und a von mein Onkl, die haum daun deni@degemeinsaum gfthrt, und in der Zeit
is eigentlich daun der Weinbau immer mehr in Vogdend kumma. Ebn bis dato, ebn dass
eigentlich nur mehr hauptséchlich Weinbaubetrielnid a bissl a Woldwirtschoft dabei. Und

i hob daun den Betrieb vor 10 Johrn daun tGbernommnnea in letzter Zeit neu aufbaut und
lauft eigentlich sehr guat so. Des eigentlich jetztissl zur Betriebsgeschichte. Jo, von der
Famiulie her, also a, der GrofRvota hot den Betried ggagt damois gfihrt, is im Joa 69
gstorbn, und meine Oltern haum des daun weitengfélso de Mutta a und da Vota haum 66
gheirat, i bin a Joagang 65, der Olteste von 4l&lin, und meine Gschwista sand der Ewald,
der Wolfi und die Waltraud. Der Ewald is auch inr deaundwirtschoft tatig, und die
Schwesta a, hot a zu an Betrieb gheirat und degysj@nBruada der Wolfgang is a Schlosser
und is bei Firma beschaftigt. Jo. Und wos kaun etat jnoch dazua sogn? Jo, der Vota is
daun verstorbn im Joa 93 und i hob daun anschle&Beagentlich den Betrieb ibernommen,
hob daun 99 gheirat, die Heidi und mia haum miitele 3 Buam, und lebn eigentlich sehr
guat aum Betrieb. Des war jetzt im Grund gsegnmuiRamilie.

I: Wos isn so ihr friheste Kindheitserinnerung? Vg@s verbindn mitn Weinbau oder mitn
Hof? Gibt's do irgendwos, wos ihna so einfollat?

IP: Des is eigentlich, des san ne jetzt anzelnebBisse, des is, do is ma afoch mit

einegwochsn. Man is ois Kind quasi im Betrieb négriert gwesn, man is wirklich mitn
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Betrieb aufgwochsn, man is bei der Orbeit mit dnagsesn, is afoch mitglaufn, und die
Interessen fur verschiedene Sochn san daun afotierirmehr kumman, oiso man hot durt
amol mitgholfn, do amol mitgholfn, und sobolds hogendwie gaungan is, hot ma hoilt
gewisse Orbeitn daun scho sélbstandig gmocht, smaseigentlich immer mehr in den
Betrieb integriert gwoardn.

I: Und wie woar des bei ihnen in der Schuizeit? tdase do irgendwelche, is besondere
Lehrerin, oda wos ihna do einfollat? Wies in den8avoar?

IP: Pau. Jo, de Schuizeit mul3 i sogn, woar a sehdne Zeit, so wies fur die meisten
eigentlich is, oba i muald sogn, Kindagoartn hotd da kan gebn, des is eigentlich erst in
spaterer Zeit kumma, und die Volksschulzeit, deamnagentlich gaunz a schene Zeit, wir
haum do namlich a klane Volksschule in Langeck,2didassn nur hot mit den 4 Schulstufn,
und des a a sehr klana Schule is und de eigemsgiichfamiliar nu gfiihrt is, auch heute noch,
oiso meine Buabn gehn auch dort noch zur Schul,desdwoar eigentlich a Schul, wo die
Oltern wirklich in der Schul mitintegriert woarnndi a die Oltern, Lehrer und Kinda si
eigentlich sehr guat kaunt haum und des wirklicét fwie daham woar de Schul. Und jo,
Erlebnisse. Ma, des sand imma so klane Sochn, diegrgendwo erlebt oba so und so vl
Gschichtn, de kaun ma eigentlich jetzt net heragis$in, wau des sand Sochn, die eigentlich
bei Kinda nimma vorfolln und des sehr schone Erang sand a. Naturlich gibt's aundere
Sochn, wo ma amol mit Mitschiler amol zur an Stkeinmt und daun a bissl obegraft wird,
oba des ghert a dazua.

I: Und wie woars so in ihrer Jugend daun, wies latinga san? Gibt's do? Wie woar des do
in der Umgebung?

IP: Nau jo, des is jo, wir sind jo do quasi a t@am Laund drausn, wir haum kan Ort in der
Néhe, der nachste Ort is Gamlitz oder Loitschaath des san doch fost 10km Entfernung,
und wenn ma jetzt zruck denkt, vor 20, 25 Joa wgarget so, dass ma mit normaln
Verkehrsmitteln oder offentlichn Verkehrsmittelgendwo hin kumman is, do hot ma daun
scho a Fohrzeug braucht, oiso mit 16 Joa mit anddpdaun woar ma erst a bissl beweglich
und daun san ma a a bissl unterwegs gwesn, old@aawm schon do in der Umgebung hauma
GosthausIn ghobt, wo ma uns aum Obend troffn handhund a bissl wos trunkn haum,
irgendwos Kortn gspult haum oda sonst irgendwoso@p hauma unser Jugend a scho sehr
guat ausglebt und naturlich hauma daun in der spé@thugendzeit, sog ma amol so, scho a in
Wein kostet und so a mit de jungen Kollegen schas hissl unterholtn und schon a tbern

Wein a bissl gsprochn und unterholtn.

285



© 00 N O O A W N P

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34

I: Und bei ihna daham aum Betrieb, wie woar des@niaie do recht mitorbeitn miafl3n, oda
woar des eher so a bissl spielerisch, oda haurdesgcho sehr vil mitaupockn miaf3n, oda
wie woar de Zeit do?

IP: Jo, des woar eigentlich schon der Foll, dassmigetrieb mitintegriert gwoardn san, oiso
leichte Orbeitn hot ma schon relativ frih mitgmoahso i muaf sogn, i hob schon sehr friih
einiges aun Verauntwortung kriagt, oiso i hob mit, 11 Johrn schon soélbstandig im
Presshaus gorbeit, oiso die Press bedient und das &igentlich schon Gaung und Gabe,
dass ma gewisse Sochn schon an Verwauntwortungf krid, oiso do hot uns der Vota schon
sehr vil Freihaund lossn und uns Verauntwortungtidgn.

I: Und wie woar des Vaholtnis zwischen ihna undaimnVota? Hots do vielleicht oft
Spaunungen gebn, oda hots se des so entwicklt?

IP: I mual® sogn, Spaunungen unter Generationers giatirlich immer, des is gaunz kloar,
oba i muald sogn, dass des verholtnismalig sehgwerar. Der Vota hot sehr vil Verstandis
ghobt fir neies, oiso er woar net ana, der gsogtrhia haum des imma so gmocht, des bleibt
so, muald oba a sogn, dass i sehr vil Wert glegtalibb Traditionelles und, und auf den
aufbaut hob, wos eigentlich do woar, und irgendvesbésserung gsuacht hobn, oba heit noch
eigentlich sehr vile Sochn so laufn wie daumols deslis glaub i a gaunz wichtig, dass ma
ois Junger net die Wolt von heit auf morgn aufn Ksgglln kaun, sondern doch a bissl mit
Gfuhl und und mit der Zeit daun geht und daun kawara sehr vil erreichn.

I Und haum sie do vielleicht Erinnerungen, wie ,desie sie vielleicht die
Verorbeitungstechnik im Gegensotz zu heite gearagft Wie haum sie des ois Kind erlebt?
Wie is des mit der Weinproduktion gaunga und witedeodes vielleicht entwickelt daun?

IP: Jo des, i hob eigentlich noch sogor noch natkri wies noch mit der Baunpresse presst
gwoardn is, oiso i kaun mi noch gaunz im dunklenrern, waul die erste a elektronische
Press is in 71er Joa kauft woardn bei uns aum éewnd do kaun i mi ebn no dunkl
erinnern, wies wirklich mitn Prel3baun mit der Barags gwoardn is, bis tiaf in die Nocht
eine, und daun ebn die Technik einzug gholtn hotl umual® sogn, bei uns aum Betrieb
hauma daun des daun schon relativ friih, von dehnileder, recht a guat glést ghobt, und
hobn eigentlich vor 30, 35 Joa schon a Technik ghtheé ma heut noch nutzn, und des is holt
Traubnverorbeitung im Freifoll ohne Pumpn und sel@shtn. Also do mual i sogn, hot da
Vota schon sehr vul a Wert glegt ghobt, eben athiosende Traubnverorbeitung und
dergleichn.

I: Kunntn sie vielleicht a bissl naher auf die Vidmeitung, wie des vielleicht orennt und

wieso?
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IP: Jo. Und zwoar, des besondere is, dass unsergive eigentlich im Umkreis von 300m
vom Betrieb liegn, also wirklich total um an Belrismadum, wir hobn kurze Transportwege
fur die Traubn, die Traubn kumman direkt vom Wego in den Rebler, oiso i hob kane
Stehzeitn von den Traubn her, weardn eigentlicorsafrebelt, und die Maische wird daun
total im freien Foll verorbeitet. Oiso geht dauretibSchlauch in an Maischebehdlter, und i
hob durt gewisse Staundzeitn drinnen, der Maisdidber is temperatur gregelt, kaun
beheizt oder gekihlt weardn, is mit an Ruhrwerlgassttet, und noch einer Staundzeit von
a poar Stund, je nochdem wia mas mocht, geht decM&wieda im Freifoll in die Press, die
Press is a von der neiestn Technik her eben mitrRagk oiso mit Luft, ka Spindlpress mehr,
oiso orbeit sehr schonend mit wenig Druck, und $eft wird daun des erste Mol von der
Press wegpumpt, oiso im flissigen Zustaund qudsirseind do hauma daun wirklich ka
Belostung von der Maische her und vor ollm Tanime Gerbstoffe weardn grod im
WeilRwein net ause gholt von Kernen und Haut unchaasht die Weine daun oiso fruchtig.

I: Und wie is des bei ina jetzt im Betrieb, gibtle so a bissl a Auftdulung a, dass die Frau
des, den Bereich Ubernimmt und sie den Bereichhuridutta vielleicht do a bissl zuastandig
is? Oda gibt’'s so so a bissl wos? Oda rennt des so?

IP: Na. Des is eigentlich. Des ergibt sich von @ebeit her schen. Oiso die Frau is amol
hauptverauntwortlich firn Buschnschaunk und flr@éstezimmer, die mocht des eigentlich
in Eigenregie, und die Mutta mocht eigentlich in uldlolt und hdlft natdrlich im
Buschnschaunk mit a und in der Kiiche, und i biremlich, sog ma amol so, fur die gaunze
Verwoltung vom Betrieb verauntwortlich, firn Weiregtn und naturlich a firn Koélla. Also
die Aufgobenvateilung is eigentlich schon ziemiggmau gegeben.

I: Und des wird se daun in Zukunft a so bestandiggoh? Oda gibt's do vielleicht, dass ma
daun sogt, dass ma a die Frau mehr in den Bengtiegriert, oda?

IP: Na, des glaub i net, dass des der Foll seid,wuaul eigentlich jeder mit sein Bereich
ziemlich ausglostet is, und vor ollem mualf3 i sadnin net ana, der in der Kiiche recht guat
zbrauchn is, waul des is net mein Milieu und diauAs a net unbedingt in Kolla, die is sehr
wohl beim Weinkostn dabei oba net jetzt in der Vdeneitung und des Uberlolf3t sie eigentlich
eher mir. Oiso die Orbeitsteilung wird in etwa siclso bleibn. I man i hoff, dass die Jungs,
ana von den Jungs daun amol Interesse zagt, uadictatveard ma den dazua holn daun.

I: Oiso gibt's daun a scho jetzt, dass die Jugetrt p scho miteinbundn wird? IP: Natdrlich,
oiso de, wenn im Koélla daun Floschn filln is odaswda mial3n natirlich a bissl dazua greifn

und schon a bissl holfn a.
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I: Und jetzt von a, wie is des jetzt mitn Finanikeal kaun ma sogn, kaun ma sogn, dass se nur
mehr der Weinbau rentiert oda mualfd daun jetzt adhaneuere Bereiche daun a geh?

IP: Nau jo es is, bei uns in der Steiermork is @dsss| a Eigenheit mitn Weinbau. Man hot,
oiso wir sind jo schon weinbaulich hauptsachliclsgaichtet, oba wird haum eigentlich
mehrere Staundbeine, des is ebn der Weinbau mitinwatkauf, do integriert der
Buschnschaunk und daun die Zimmervermietung nochiajanet, oiso, des is schon relativ
umfaungreich, oba wir sind eigentlich a typischiirscher Betrieb, wo des ebn sehr oft
vorkommt, dass Zimmervermietung, BuschnschaunkWiedthverkauf Haund in Haund lauft
und waul mir eigentlich a touristisches Gebiet sand tourismusmaéalig sehr a gut besucht
sand a, und dadurch a, sog ma amol so, wird detsvia so bleibn in nachster Zeit, und des is
glaub i a gaunz wichtig, dass ma de Staundbeindiboterschiedenen.

I: Ausgezeichnetes Tropferl. Und wie is des jetzt wie kaun i ma des vorstélin, so an
Buschnschaunkbetrieb, wie des orennt? Gibt's daggaaZeitn oda gibt's do a?

IP: Jo, jo wird hobn eigentlich scho ziemlich figdfnungszeiten vom Buschnschaunk her,
wir z.B. haum unsern Buschnschaunk von Donnersw&aanntog offn, und sperrn ob 14 Uhr
auf, waul wir a reiner Famdlienbetrieb san und =tigeh olle Orbeitn von der Familie von de
eigenen Leit ebn, Mutta, mei Frau und i, eigenttieh Buschnschaunk gfuhrt wird, und in der
aundan Zeit, wo ma in Buschnschaunk net offn haebn, die aundan Orbeitn daun schaun,
dass ma weiter bringan, drum eben diese Offnunigsaeiuind des is glaub i a gaunz wichtig,
damit ma sie auf gewisse Orbeitn imma konzentrkawun und net quasi jetzt durt sein mual3,
do sein soll, und daun hot ma durt nix ka richtidpédt grichtet und do net.

I: Und ihre Briada haum die nie, san de a im Waintiéig oda haum die nie? IP: Da ana
Bruada is in Weinbau tatig, oiso der Ewald derushahauptberuflich Weinbauer, und die
Schwester auch, die haum oba auch a Laundwirtsaadéei, haum Rinderholtung und
Freilaundhdhner, und der dritte, oiso der zweitad8a, der is eben Schlosser, wie is schon
vorher erwahnt hob, der woar auch bei uns in derridbe sehr brav huft und unser
Hausmechaniker is er.

I: Und wie is des jetzt von de Orbeitsbedingungemiumadum? Kaun ma sogn, dass se do
recht vl verandert hot, oda, oda wohin geht daamdeg in der Zukunft?

IP: Nau jo. Es haum se die, die Orbeitsbedingurigemm se schon sehr verandert. Waun ma
jetzta wirklich 2, 3 Generationen zruck schaut,ooigaun i noch zruck denk auf meine
Grol3dltern, durt is eigentlich olls handisch gmoelsiardn, es woarn no sehr vil Leit aum
Betrieb, de gholfn hobn, und hots 5, 6 Fixaung&tijuasi, des woarn jo friher noch die

Knechte und M&agde, die immer aum Betrieb woarn gkbi is ma eigentlich nur mehr sélba
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aum Betrieb, und, und die Orbeitn haum se natidioth verandert. Ma mocht heit sehr vl
mit Maschinen, und, und wos noch kumman is, esess,wird sehr vil Zeit in die
Vermorktung, in den Verkauf investiert und natihlidie Betriebsverwoltung nimmt auch
immer mehr Zeit in Aunspruch, waul die Burokratiedxafoch immer schlimma.

I: Jetzt gibt’'s im Weinbau so des markante Datui®619

IP: Jo, des is der Weinskandal gwesn, oiso des watirlich, irgendwo i sog amol so, a
Quantnsprung furn Weinbau, wo se net nur de Weimmawirklich an der Nosn gnommen
haum sondern auch die Weinkundn, und ob dem Jemeéggentlich mitn Qualitdtsweinbau in
Osterreich wirklich aufwarts gaungan, waul a diendm gsogt hobn, es is jetzt net wirklich
der Preis wichtig, sondern die Qualitat und ob dieais eigentlich daun die Qualitat vor ollm
bei uns in der Steiermork stetig gstiegn und getzt jin, bei uns in der Steiermork hobn wir a
Dichte aun Qualitat, de eigentlich seinerseits endyvo zum findn is. Oiso, es is wirklich
einmolig und es kumman imma wieda junge Weinbaugitrsuper Qualitaten vire und 0iso
die Dichte wird wirklich immer grof3er, wo wirklickehr gute Weine zum Findn san.

I: Wie haum sie dieses Joa, oiso dieses, diesesoRten erlebt, mierlebt? Haum sie do
irgendwdlche Erinnerung draun?

IP: Jo, i kaun mi no sehr guat erinnern. Oiso i mdart kurz mit der Weinbauschule in
Sulbaberg [Weinbauschule Silberberg] fertig, imr83ea und, und im 85er Joa woar jo eh
daun der Skandal s6lba, wo des aufdeckt gwoardmi$,0iso, man hot des daun den ersten
Berichtn eigentlich goar net gro3n Glauben gschemkts do wirklich los is, oba im Laufe
der Zeit hot ma den Umfaung daun von den Skandélieh gsegn und woar naturlich zerst a
Schock fur die Weinbauern. Und i kaun mi noch gaguoat erinnern, wie des Weingesetz
daun kumman is, des strengste der Wolt, do woa\inbauern natirlich entsetzt, wauls
glaubt haum, des is nicht vollziehbar, es woarnrélish Sochn drinnen, die net vollziehbor
woarn und de wirklich net, gegen die Natur woard umob a sélba demonstriert daumols
gegen dieses Weingesetz, und mit den ObanderudgeEngdaun im Laufe der Zeit gebn hot,
hauma jetzt wirklich a sehr guates Weingesetz ued datirlich a, quasi jetzt vom
Weinskandal quasi verursocht gwoardn is, sog mal aango, und des eigentlich die
Grundlogn woarn a, dass in Osterreich sehr guatén Wezeugt weardn und a verkauft
weardn.

I: Jetzt gibt's vielleicht no 1986, i wal3 net, wieywiefern des a Auswirkungen aufn Weinbau
ghobt hot, owa wie woar des z.B. mit Tschernobgk dngltick, Reaktorungliick, hots don a,
dass ma sogn kaun, des hot im weitesten Sinn imlsai a don wida mit, in irgenwdlche

Richtung triebn?
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IP: Des hot uns net wirklich so oarg betroffn, enstis de stdliche Steiermork do untn net so
schlimm betroffn gwoardn vom radioaktivn Niedersaxhlund weinbaumaRig hots jetzt a net
in, die Ruckstande gebn, i wald net, obs jetzt veinklUntersuchungen gebn hot in der
Richtung so genaue, oba sovuil i wal3, hots do kaoleldme gebn, waul erstens die Traubn
san net wirklich aum Bodn, sondern wochsn etwaghdéhn und die Strohlung dirfte net so
org gwesn sein, ois wie bei den Bodnfriichtn, dmn wie Erdbeern oder Schwammerl oder
so Gschichtn. Oiso do hauma eigentlich wenigerl&@nghobt. Des woar net so schlimm fur
uns, obwonhl des jetzta Gesaumtumwoltlich gsegnrietiia Katastrophe woar. Is ka Froge.

I: Und sie haum kurz aungsprochen mit ihrer Scihug schulische Ausbildung wie woar de?
Jo. Wie is do der Weg gaunga, kdnnens ihna do reemm?

IP: Jo, genau. Wir haum jo vorher scho a bissl denVolksschule hauma schon gredt in
Langeck die 4 Joa, daun in weiterer Folge die Haumptle in Loitschach, des is eigentlich a
unser Hauptort is do in unserer Region, und noah 4leJoa Hauptschul hob i noch den
polytechnischn Lehrgaung in Arnfdls absolviert, walin noch eben die Weinbaufochschule
in Sulbaberg, die anzige steirische Weinbauschuholh domols noch die 3x6 Monat
Winterlehrgaung ghobt, hob die Schul daun mit ggitem Erfolg obgschlossn, und hob daun
im Joa 89 die Mastaprifung gmocht, oiso augfaungash 90 obgschlossn, und hob den
Weinbaukellermasta gmocht und jo. Olso in der Algilrig is ma ois Weinbauer eigentlich
standig, es verandert se imma wieda wos, ob dedzajebe Voraussetzungn sand oda a von
der Technik her, wie ma ebn im Weingoartn orbeit,Kdlla orbeit, man is eigentlich sélba
immer auf er Suche nach Neuem und man informieh standig iber Sochn, wos kummt,
wos gibt’'s aum Morkt und wie schauts aus.

I: Gibt’s vielleicht irgend a, von der Verorbeitwstgchnik, wo sie ihna erinnern kennan, wos
sie ebn mitbeinflul3t hot, jetzt sog i, dess hot dan Aunstol3 gebn, dass i mi auf a gewisse
Sparte spezialisier oda?

IP: Jo, in der Verorbeitungstechnik, do hot ma, gsegt, do hot ma schon vor 30, 35 Joa
eigentlich die Technik verwendet, die ma heut skbf oba es sehr vile Klanigkeitn ebn
gebn, ma hot daun die Maschinen verbessert, hotitaan aungschoffn, die schonender
orbeitn, die besser orbeitn, in der Kdllatechnileigentlich sehr vil passiert, man hot se von
den olten Holzfassern getrennt, hot den Aufbaurgiigh vom klassischen Wein total in die
Stohltanks verlegt, die temperaturgefiihrte Garustgnlatirlich Einzug gholtn, mit Heizung,
mit vollelektronischer Steuerung, oiso ma nimmtastisehr vl technische Hulfsmittel zur

Haund, damit ma a gewisse Kontinuitat aun Quaktit oiso man Uberlof3t heut nix mehr
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dem Zufoll, sondern man unterstitzt, man holt dielstitzung der Technik, damit ma
schon a gewisse Sicherheit hot, dass man Qual#atgn kaun.

I: Des hal3t, ma derf eigentlich nie steh bleibden ?

IP: Uberhaupt net, oiso man glaubt eigentlich immesnn ma an Schritt mocht, dass ma a
gewisse Zeit a Ruah hot, oba die Zeit holt einem@&nwieda ein und es kummt imma wieda
wos neues und man muafd schaun, dass ma wirklieh dalind mit der Zeit geht. Wéul sunst
Ubersieht mas und die Zeit hot an Gberholt und daunmt ma eigentlich net mehr mit und
es is eigentlich in der heitign Zeit sehr schlimm.

I: Gibt's jetzt a so a Richtung wo die Zunkunft steuert? Gibt's do scho irgendwdlche
Ausblicke oda is des Schritt flr Schritt wia mat8og

IP: Jo. Oiso. | bin eigentlich tGberhaupt a Vafechi@ss ma jetzt net Gewoltspriinge mocht,
sondern ma muald afoch mit der Zeit mitlebn, undzei¢ bringt eigentlich sehr vil und wenn
ma die Zeit daun net Gbersieht und vor olim diewkcklung der Zeit net Ubersieht, wos an
neuem kummt und durt ebn eigentlich kontinuierieim Boll is, daun kaun ma ois Betrieb a
sehr guat mit und kaun wirklich jedn klan Schriftmrochn, und daun is ma eigentlich nie 2
Schritte dahinter, und fur die Zukunft seh i grad finsere Region do eigentlich die Zukunft
sehr positiv, waul momemtan die gaunzn Entwicklingad a Zohln vom Tourismus her,
vom Weinverkauf her, eigentlich olle noch obn zagu fir die nachste und mittlere Zukunft
siech i eigentlich des sehr positiv.

I: Inwieweit hot jetzt do der Betritt Osterreichsrzuropaischen Union des do Vorteile oda
Nochteile brocht? Wie haum sie des miterlebt did3eitritt?

IP: Jo, der EU-Beitritt is vor ollm bei uns do iardRegion sehr hort diskutiert woardn, i kaun
mi no sehr guat erinnern, dass unsere Gemeinde Id@ngengan Beitritt ausgsprochn hot,
einige der wenigen Gemeinden, obwohl wir a Grenzagede sand. Die EU hot fir die
Laundwirtschoft sehr vile Vorteile brocht, oba arsdele Nochteile. Oiso wi sand, grod die
Laundwirtschoft is ane, die von der EU sehr storklegkt wird. Es gibt kann
Wirtschoftsweig, der, wo die EU so stork die Hawhduf hot, wie in der Laundwirtschoft,
und wir in der Laundwirtschoft sand eigentlich, gng i amol von der EU aum starkstn
obhangig. Und des hot uns schon sehr weh getadnwaa amol sehr schwer zum verkroftn
woar, is amol der Preisverfoll beim EU-Beitritt gswe oiso do sand, gewisse Rohproduktion
sand um 50% vom Preis her gfolln nochn Beitritbaies woar schon sehr schwierig fur die
Weinabuern, net nur fur die Weinbauern auch furagiedan laundwortschoftlichn Gschichtn
und des woar a sehr grof3er Nochteil. Natlrlich satie Betriebsmittel zum Teil billiger

gwoardn, wos se oba bei weitem net ausglichenQist des woar ana der gréf3ten Nochteile.
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Vorteile nattrlich der grol3e Wirtschoftsraum Eurodas hot se natlrlich erst in spateren
Johren positiv ausgwirkt, bis ebn diese Markte effrarn bis des afoch aungflaufn is, i denk
ma heit an Wein verschickn in die EU is wie inshsie Bundeslaund schickn, so afoch is des
heit. Oiso des san ebn die Vorteile auch. Oba miigrund gaunz mual® ma heit sogn, dass es
drausn bleibn a net gaungan war.

I: Und jetzt mUf3 ma amoi zruck greifn a bissl, wegum se des, haum se nu Erinnerungen
vielleicht aun ihrn GroRvota? Aun diese friihere fitlere Generation? Gibt's do Uberhaupt
no so Sochn, wos ihna hanga bliebn san, oda?

IP: Jo. Oiso de Generation jetzt vom Grol3vota kamnnur gaunz im dunkin erinnern, 0iso
wie der gstorbn is, woar i grod 4 Joa olt, oiso sarklane Kindheitserinnerungen sand noch
do, oba eigentlich is des gaunzt im Hintergrund teldtiv wenig. Oiso do woar i wirklich
noch zu jung, und die Erinnerungen kommen eigdnticst daun im Aunschluf3, wo i so 5,6
Joa olt woar, do is eigentlich daun schon mehr aarjebn.

I: Und wie woar des bei ihre Oltern im Betrieb, vaée Aufgobenvateilung &hnlich, oda wie
woar des dozumois?

IP: Nau jo, des, es woar jo durt in der Zeit, woimeeOltern den Betrieb ghobt hobn,
eigentlich der grof3e Waund| von der Laundwirtscledfibh hin zum Weinbau. Und de haum
eigentlich schon, die haum die Hauptaufgobe gledit,die Umstollung, ebn quasi Markte zu
schaffen, wo se des verkaufn, Weingoartnflachnssdmm stork aufgstockt gwoardn, und des
woar eigentlich a sehr schwierige Zeit und grodaima Zeit a, wo der Weinbau in der
Steiermork eigentlich schon sehr schwierig zum bkstéllign woar, waul afoch die
Konkurrenz ausn Burgnlaund und aus Niederdsternsith Preisdruck sehr grol3 woar. Bis
zum Weinskandal hin ebn, im Joa 85, 86 woar a Wekawuf a in der Steiermork nur tbern
Preis mdglich, oiso es hot kana um die Qualitabgifrsondern wos kost a. Und des woar
eigentlich schon immer a sehr schwierige Zeit uml die gaunze Technik im Kélla hot misn
guasi aungschofft weardn, vergréf3ert weardn undhotaa die Betriebsstrukturen a bissl
erkaunt, wie der Betrieb gwochsn is, es is durt aose kumma, durt wos zuwe kumma, und
es woar a sehr schwierige Zeit oba i muald sognhalien eigentlich domols die Grundlogn
gschoffn, damit ma heit wirklich ebn mitn steirischWeinbau do sehr guat do steht und des
auch international, net nur Osterreichweit.

I: Und wie setzt se jetzt ihr Betrieb zaum, oisma® Sortn kaun ma sogn? Dass vielleicht do
a bissl wos driiber dazéhln wie des is?

IP: Jo. Wir sand eigentlich a Betrieb der jetzt vam Sortn her sehr umfaungreich is. Oiso

wir haum standig um die 20 Wein im Verkauf, ah dasod glaub 12 oder 13 verschiedenen
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Sortn, und Rest is ebn auf verschiedene Ausbauariick zu fihrn, Oiso z.B. an Morillon
gibt’s klassisch oda im Bariqu ausbaut, an Zweigkdssisch oder im Bariqu, usw. Und des
is, kummt a bissl von der Kéllawirtschoft her, s man hot vor 20 Joa eigentlich nur 5, 6
Sortn im Verkauf ghobt in unseren Betrieb und wielaun quasi die Koéllawirtschoft
tibernommen hob, hob i natirlich a bissl probied so ma amol a, a bissl ana Versuche
gmocht im Koélla und waun mir wos gschmeckt hot ugdogt hob, des durfte recht guat im
Verkauf sein, hauma des daun ebn in den Verkaufngmen, und dadurch is des Sortiment
immer gréRer gwoardn. Und die Kundn haums recht guagnommen und desholb haumas
heut no so im Programm.

I: Und wie is des Verhdltnis von de Weinbauern dateteinaund eigentlich in der
Sudsteiermork? Gibt’s, is des recht a horter Kordardruck oda is des mehr, dass ma soqt,
ma hilft do a bissl zaum, oda wie gestoltet si@des

IP: I muald sogn, dass in der Mehrzohl die Weinbagehr guat zusammen orbeitn, oiso wir
haum grod do in unsern Bereich oiso die gaunzeaktith3n, san ma do 6 Weinbauern, und
wir haum do wirklich a sehr guate Zusaumenorbeit,hebn Geratschoftn mitaunand kauft,
wir veraunstolten sogar a Fest mitanaund, wir tianVeine untanaund verkostn oiso waun a
Weinbauernkolleg zu mir kommt irgendwaun untern, Jyeh ma natirlich in Kélla und
verkostn die Weine und diskutieren druber, wir sand/einbauernrunde beinaund, von 10
Weinbauern, wo ma im Winta, oiso Janner, Februdos,olle Wochn bei an Betrieb zaum
sitzn, die Weine verkostn, diskutieren Uber die Mggiund uns gegenseitig berotn, oiso in
dieser Hinsicht sand wir uns eigentlich net Konkotn oda in den Sinn net Konkurrenten,
sondern wir schaun unteranaund, dass ma guat auskumind uns a gegenseitig holfn.

I: Und woar des scho immer ihr Wunsch, dass sien¥&ier weardn? Oda haum sie gsogt,
wies bei mir do vielleicht a ghert hobn, dass i,sdditt gern a wos aundas gmocht amoi?

IP: Pfa. Die Diskussion is eigentlich bei mir niegataundn, oiso des is, i bin eigentlich ois
Weinbauer augwochsn und hob eigentlich goar n@naunderes gedocht.

I: Jetzt hauma jo scho sehr vil gredt. Oba jetat h&o a Froge, i man, waun sie mir
vielleicht a bissl wos zum Togesoblauf dazéhin lerthEs gibt jo im Weinbau verschiedene
Zeitn im Joa, des teilt se do a bissl auf, undleight dass ma a bissl so an Togesoblauf
durchbesprechn, dass ma vielleicht a poar versehe®rbeitstog beschreibn, einen in ana
eher ruhign Zeit, daun in ana wahrend der Weinles@ wia soll i denn sogn, daun der
Herbstzeit, oiso Weinlese und aun an Tog an denhsAgkieit z.B. im Weinkélla haum?
Faung ma vielleicht amoi aun, an Tog in ana ruldgit im Winta, vom Aufsteh weg, wies

jetzt los geht eigentlich?
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IP: Jo, Oiso der Winta, Janner, Februar is eigdnttlie ruhigste Zeit, do bei uns und
Buschnschaunk homa meistens zua, und do is de étheftebn im Koélla oda sunst des
Schneidn draust, wenn net zuvil Schnee is. Oisgstaiindn wird do vor 7 daun net, do wird
amol gemdutlich Fruhstick gessn. Und jo, waun mzt jgebh Tog hernimmt, wo ma ebn im
Kdlla orbeitet, daun geht ma ebn in Kdlla, die Haupeit durt im Janner is entweder Wein
obziagn oder flltrieren, und die gaunze Kdllaoregigentlich bei uns Einmannbetrieb, oiso
des moch i total in Eigenregie, oiso do hob i Ubagt kan dabei, do des is mei eigene Wolt
daun durt, bin i eigentlich mitn Wein wirklich aman lebt daun des gaunze Joa mit mitn
Wein und entscheidet daun wirklich allan im Koéllaps moch i jetzt do und jo. Der
Orbeitsoblauf im Kdlla is eigentlich , man hot deratschoftn wie Fulter und so, des lauft in
gaunzn Tog eigentlich durch, Tank reinign, ziagitriern, und nattrllich des Verkostn sehr
wichtig, grod., wenn ma den Wein ebn behaundelt fiflttiert man schaut Verschnitt,
wolche Chargen passn zaum, werdn Verschnitt unBgon Mittogessen natirlich, im Winta
hauma a bissl Zeit, do tua ma aum Vormittog a bigs$ jausnen a, jo, aum Nochmittog
geht’s nattrlich weiter im Kolla, damit der Tog gtidlt is, oba des dauert meistens bis 5 im
Winta und dann sogt ma, des reicht daun und jondgseigentlich so, i man, de Kdllaorbeit
is eigentlich a Gschicht, de Joa - Tog und imneggentlich gleich oblauft, i man ma hot
daun die speziellen Orbeitn wie die Weine ebn vasur& Kkorrigieren Uber, tber
Schonungsmittel aufe gebn, wie Eiweil3schonungen amdschichtn. Und des daun ebn
haptséachlich im Winta oblauft. Und wenn’s net so@ihnee gibt, daun san ma ebn im
Weingoartn drausn beim Schnitt, do geht ma a dauschen 8 und 9 am Vormittog in
Weingoartn ause, den Schnitt mochn, und Mittogesghebn daun aum Nochmittog wieda
raus in Weingoartn und a bis meistens 4, 5 aummidtdyg, daun wird’s meistens eh schon zu
kolt und daun geht ma wieda zruck eine. Jo. Aumn@kgibt ma daun do a bissl a Ruah im
Winta und eventuell noch irgendwdlche Verwoltungésosan aum Schreibtisch und daun
geht ma a bissl zeitiger ins Bett.

I: Und aum Obend is daun a die Familie?

IP: So is es.

I: Im Vordergrund daun a?

IP: Jo sitz ma a bissl zaum und, oda ma foahrhalg® hin no kurz oda so Sochn.

I: Und vielleicht, wauns ma jetzt no an Tog wahreted Weinlese, von in der Fruah weg
beschreibn, in der Hauptorbeitszeit?

IP: Jo. Des is natirlich a bissl a intensivere,Ageaul des eigentlich im Herbst, die Ernte

eigentlich sehr vl Orbeit in Aunspruch nimmt, d@uschnschaunk Hauptsaison hot und
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naturlich a die Gastezimmer, und do kaun passtass ma an 20 Stundn Tog a hot. Oiso do
faungt der Tog meistens so um Y2 6, ¥ 6 aun, aufstEhihstick essn, daun hot ma
Vorberatungen furs Weinlesn, des Gschirr richtn, ikommen daun die Erntehdlfa schon,
0iso um 7 san ma schon im Weingoartn, und daursamoea zwischen 12 und 15 Leit im
Weingoartn zum Lesen, geht daun bis Mittog durchitdgessn, wahrend der Lese schon ebn
des RebIn und, und in Maischebehdlter ebn die Maismne, und aum Nochmittog daun
weiter, die Ernte geht bis 6 Uhr aum Obend, evdiniwmaschendurch nu im Buschnschaunk
schndll kurz hoélfn, wenn’s extrem rund geht, und etbm am Wochend wenn’s so Saumstog
Is, daun kauns passiern, dass im Buschnschaunkhigd@, 11 Betrieb is, und dann geht erst
in Kolla und Presshaus. Oiso die Traubn, die augndeerntet woard san, mial3n aum gleichn
Tog verorbeitet weardn, oiso daun beginnt des Rdbiaessn, zum Teil noch im Kdlla, ebn
vom Entschleimen, Obziehn und in die Tanks die Hmfesetzn und ois. Oiso es kaun
passieren dass der Tog daun bis 2, 3 in der Faahbrd

I: Wahnsinn.

IP: Jo, des is scho recht intensiv, oiso des isrsehsehr horte Zeit fiir uns und wenn die Zeit,
die Erntezeit vorbei is, daun is eigentlich, dagpigt ma erst, wos der Kdrper gleistet hot,
und daun is ma scho relativ k.o. mual} i ehrlicms@pes nimmt an scho sehr her.

I: Und wie laung, kaun ma sogn, erstreckt se dig ¥® die Orbeit richtig so intensiv is?

IP: Nau jo, es is, so wia im letzten Joa haumardeZeit ghobt von 7 Wochn, oba und des
ebn auftault, oiso von ca. 2 Wochn, oiso wir haunB82log Ernte und daun hauma ebn
Pausen inzwischn, wo afoch die nachsten Sortn wiedlaveardn, oba die Hauptschichtn
belaufn sie scho auf ca. 3 Wochn. Oiso, wos inteabe geht und des faungt aun, so wies
heier sein wird, Aufaung September und geht sd/ilite Oktober daun.

I: Und wos mi vielleicht daun a nu interessierem i gibt's do an Unterschied zwischen an
Wochentog und Feiertog oder Sonntog? Oda wie isjeigs aun an Wochentog vom
Unterschied her? Wauns vielleicht an Feiertog,ad&eiertog oder Sonntog beschreibn?

IP: Nau jo.

I: An wos vl Orbeit haum und an?

IP: A Wochentog is bei uns a bissl leichter, muaghilich sogn, aum Wochentog hauma
eigentlich fost weniger Strel3 ois wie aun den Woehen, waul eben die Gastezimmer und
der Buschnschaunkbetrieb ebn hauptsachlich aum &vedde is. Und a Wochentog, do
kaun is sogn, des is mei Zeit, do taul i mir dieo€r ein, oba aun den Wochenendn oder
Feiertogen, do hot der Gost ebn Vorraung, und wiarkummt, daun muald i ebn do sein.

Sozusogn is eigentlich, die orbeitsintensiverenelsand ebn die Wochenendtoge.
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I: Vielleicht wauns ma jetzt so an typischen Sogntmit an hohn Orbeitsaufwaund
beschreibatn, wie des orennt?

IP: Jo. Der Sonntog is eigentlich a Tog, wo mamgeh recht frih aufaungt a, oiso aufstehn
Y% 7, 7, in der Frih eigentlich mehr Orbeit fir Brau, Frihstick richtn fur die Zimmergast,
vorbereitn furn Buschnschaunk, oiso mei Aufgobadi®m Getrdnke furn Buschnschaunk,
Kidhlung auffilln und so Gschichtn, Weinverkauf figie Zimmergast, umliegende
Urlaubsgést kommen sehr haufig Wein kaufn aum Sapritevors ham foahrn, und es is
recht vil Betriebsaumkeit eigentich schon aum Viogi obwohl ma in Buschnschaunk erst
aum Nochmittog aufmochn, und daun Mittogessen, wazeit bleibt, geht ma oft aum
Sonntog irgendwo hin wos essn, dass ma kurz irgerdafahrn, oba kummt eher sélten vor
und daun aum Nochmittog eigentlich schon Buschnsdtizetrieb und des geht daun bis 8, 9,
10 aum Obend daun.

I: Und wie is jetzt aun an Sonntog oder Feiertoggsvan hohen Orbeitsaufwaund im
Gostgewerbe gibt, speziell, oder is des, miscllesargendwie?

IP: Des mischt se eigentlich immer, des is eigeimtides kommt an auf die Gastefrequenz
aun, oba ma mualf3 eigentlich immer do sein, esas, mot oft Toge, wo sehr vil Frequenz is,
daun is der Orbeitsaufwaund ebn intensiver und ismaher mehr beschaftigt, es gibt natirlich
a Toge, wo net so vil Gast kumman, daun hot maadessl| lockerer. Oba ma kaun des im
Vorhinein eigentlich nie obschétzn, wias lauft. @v&r haum oft Wochentoge ghobt, wos uns
fost Uberlaufn und daun is amol a Saumstog wenigdrdes kaun ma nie so genau obschatzn
im Vorhinein.

I: Und wos is ihr Lieblingszeit? Gibt's do Vorlielmda?

IP: Mei Lieblingszeit is eigentlich der Winta, wasrklich a bissl ruhiger is und do kaun ma
sie, do kaun ma a bissl die Zeit geniel3'n, vor @lmit der Familie a bissl a Zeit verbringen,
sunst is ma eigentlich immer stéandig a bissl ubterck, obwohl ma eigentlich sein eigener
Herr und Chef is und se de Zeitn eintaulen kau@, aie Orbeit die bleibt. Oiso, waun ma
daun Orbeitn ause schiabt, daun muald ma des irgemdwieda einbringen und quasi amol a
Dopplschicht einlegn, damit ma des wieda aufholt.

I: Haum sas eigentlich jemois bereut, dass Winz&rdn san?

IP: Na eigentlich net, waul sonst hatt ma in Bétiia VVorjohr net erweitert und ausbaut. Na i
bin eigentlich wirklich mit Leib und Seele Weinbauend muald sogn, dass i eigentlich goar
net Uber an aundan Beruf nochdenkt hob. Oiso des fiio mi eigentlich, jo, song ma amol

so, in die Wiege glegt.
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I: Oiso von meiner Seit, i bin sehr daunkbor fis, oibin gern offn, wauns ma no irgendwos
dazohin wolln, bin begeistert von ihre Erzahlungéaoht, so ein Einblick hob i net erwortet,
dass i kriag, des is sehr schon.

IP: Jo es is. | bins a bissl auch in der Offenk&lsorbeit a tatig, i bin in der Gemeinde ois
Vizebirgermasta téatig seit 2 Joa, des mir eigdntliehr vil Freude mocht a, des a gaunz
interessante Orbeit is, wobei i sogn mual3, dasselesvul Zeit in Aunspruch nimmt, oba
waun ma daun wirklich fur die Region, net nur fighssdlba, sondern fir die Region a wos
mochn kaun und, und fur die Leit wos weiterbringann, is a sehr interessante Gschicht und
I mualfd sogn, grod in unserer Region is so Aufg@be schon und sehr lustig, wobei a daun
natdrlich mit Problemen don zu kéampfn hot, oba s isehr interessante und sehr guate
Erfohrung muf3a i sogn.

I: Bleibt do no vil Zeit fur die Familie daun a?

IP: Ah, natlrlich ma muald daun irgendwo immer Qdisér mochn, ob des von der Familie is
oda vom Betrieb, des is afoch so, oba Obstrichehinm@ eigentlich imma wieda wo und,
und, wie gsogt, man kann se des oft daun eintduthkombinieren, so gewisse Sochen, wo
ma irgendwo wos, offentliche Verpflichtungen haauk ma des a mit der Famiulie verbindn,
dass ma gemeinsaum hingeht und so a Gschicht.

I: Gibt's so a Philosophie wos sie irgendwie vagfgl wos sie sogn, des is mei Motto,
nochdem i mi ausricht?

IP: Nau jo, es gibt scho a Philosophie, und zwesiis, des non plus ultra is ebn Qualitat, und
de zu verbessern, des is eigentlich a standigeoduyfignd man sucht immer wieda Sochn, wo
ma ebn die Qualitat no verfeinern kaun und verlyadszun, und des is eigentlich a Soche, de
an durchs Leben eigentlich begleitet, und grod ineilMau und so wie mia an
Buschnschaunk hobn, a bei den Speisn, man schang,irdass ma des beste hot, und
wirklich es beste gibt und des is eigentlich deshivgste in unserer Branche.

I: Daun mecht i mi recht herzlich bedaunkn, dassss Zeit gnommen haum fir mi, des
bedeutet mir sehr vil, dass sie se mit mir hergbatzm, Zeit gnommen haum, und sie mir an
Einblick gewahrt haum in ihr interessante Orbeit.

IP: Jo, i sog a recht schonen Daunk, dass i des©imlacb dirfn, und i winsch ihnen fir ihr
Orbeit ois Guate und vul Erfolg.

I: Danke. Oba wie gsogt, i bin der Paul, oiso i kels nie irgendwie.

IP: Najo, passt schon.
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Interview mit Frau Heidi Germuth

I: So, wir haums uns heite hier im Weingut Germeitigefundn und de Frau Germuth hot se
bereit erklart, dass sie mir ihr personliche Lelgesshichte erzohlt. Oiso, wauns bitte
aufaungan. [Telefon leutet] Pause? Des schneidhza@m, des passt.

IP: Des mog i net, des is eh scho wieda wos.

I: Na nix.

IP: Wird eh zaum gschnittn, oda?

I: Jo genau.

IP: Passt.

I: Wir haums uns heite, wia gsogt bei der Frau Gehneigfundn und se hot se bereit erklart
dass sie uns ihr personliche Lebensgeschichtelerzéh

IP: Mei Lebensgeschichte? Do gibt’s net wirklich wiam erzéhin. Also ich bin geborn in
Eibiswold, mei Elternhaus is in Oberhart, wo ichi idendheit, in de Volksschule bin i daun
in St. Ulrich gaunga, Hauptschule in Wies, weitd lch eine Hausholtungsschule besucht,
danach Koch-Kellner Ausbildung und hab in Graz ge#et, wo ich daun auch meinen Mann
kennen glernt hob, und somit bin i jetzt 12 Jo&lanz aun da WeinstralRe und diesen Betrieb
hauma ma eigentlich gemeinsaum, jetzt so wia esa#, 1 Joa aufbaut, und fuhr do des
Gastehaus und in Buschnschank. Kinda hauma 3, deusid2 Jahre, da Stefan 10 Joa und
da Matthias 5 Joa. Markus geht in de Hauptschu§tdéan kommt jetzt in de Hauptschul, hot
jetzt de Volksschule abgschlossn, und da Matthéds ip Kindergartn.

I: Wos isn so ihr friheste Erinnerung aun ihr Kiedhan die Schuizeit, gibts do irgendwos,
wos sie so eifoit, wos hanga bliebn is?

IP: An die Kindheit, aun die Schulzeit? Jo, wog foa ei? Jo, mia haum vi Gaude ghobt und
i hob des eigentlich eher locka gnommen, und dewmdre woar, Hauptschul a bissl so
nebnbei, und hobs eigentlich gaunz toll gfundnanSathul, des is mei komplette Erinnerung
so an de Schule.

I: Und, wia woar des mit ihre Oltern, kennen salseo erinnern, wia woar des Vaholtnis zu
ihnen und ihre Eltern?

IP: Mia san, i bin in ana Grol3familie aufgwochsnhab 5 Geschwista und mia haum
eigentlich des total supa gfundn in so ana groldnilleg olle Kinder und i a, und meine
Oltern perfekt supa, fur die damalige Zeit a Lantsehaft und de haums net leicht ghobt mit
6 Kinda, oiso mia san ziemlich olle im Internatdutes is auch finanziell net imma leicht
gwesn, oba mia woarn a glickliche Familie im grad gaunzn hoit, wos hoit Kleinigkeiten
gibt.
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I: Und, und ihra Gschwista, haums do, wia woar\d&soltnis mit ihre Gschwista?

IP: Aul3a klane Reiberein, haum mia uns imma, dpa gfundn, dass ma so viele Kinda san,
und dass mia daun gemeinsauma glei amol spiln tkamma, und i kaun mi net erinnern,
dass irgendwer, irgendwos , a des woar supa.

I: Und, wia san se zum Weinbau kumma, eben durgh Mau, oda haum se scho vorher
irgendwie?

IP: Durch mein Maun, durch mein Maun, vorher mitiklMeob i goar nix ztun ghobt, na, oiso
i hob nua, wo i gorbeitet hob, hot er de Meistedildung gmocht, do haum ma uns kennan
glernt und is fia mi auch a grof3e Wissenschaft, dasNein sélba, do bin i gaunz sicha no
net so versiert wia mei Maun, des kaun ma glawd nrehr erlernen, waun ma net de richtige
Fachschule fur Weinbau hot, aber mei HauptgebieFamilie und Buschenschank und
Gastezimmer passt wieda, wau i do doch de FacHdusgifir Koch-Kellner hob und mit
Weingoatn des is und Weinkellerei, des is mei Maigentlich da Chef.

I: Wie is des Vaholtnis so bei ihna zu Hause, wgibt's do so a bissl Aufgobenteilung, oda,
konnan se des vielleicht beschreibn a biss|?

IP: Aufgabenteilung — jo, ich hob wia gsogt de @ashma, des is imma zu 100 Prozent
meins, oba im Buschenschaunk hilft da Maun natiinfict, insbesonders aum Wochenend,
waus aundas a goar net mdglich wéroiso de Vorbereitungan moch i nattrlich, jetztt h&
boid wos vagessn, waus jo no net so aktuell ist,2s&onat is auch de Schwiegamutta im
Haus, die hilft natirlich bei den Vorbereitungert,mand is ma tberhaupt a total gro3e Stiitze
und wér scho jetzt in der kurzn Zeit nicht mehr wetpnkn, waus doch viel in da
Vorbereitung, des braucht viel, oiso mia zwoa modenVorbereitung und da Maun hulft
daun natirlich aum Wochenend mit, die Gaste zuebedimit den Kindern, des moch ma
natdrlich olle gemeinsaum, jetzt auch de Oma natyrund jo gemeinsaum, wobei da grofite
Teil jo daun doch auf de Mama obfallt, wau jo egffada Maun auswartig tatig is, oda in
Weingoatn is und afoch net so vl Zeit do is.

I: Und, hots do irgendwaun, irgendwolche Problensbrng zwischen, zum Beispil des
Generationenproblem mit ihrer Schwiegermutter, 'gibdb oft Meinungsverschiednheitn in
irgendan Bereich oda dass sogn, die hot irgendwodas gmocht und i moch des jetzt so,
dass do irgendwie?

IP: Na.

I: Kennans beschreibn des Vaholtnis?

IP: Fia mia is, i sog imma, jetzt wida, waus fiat joi ganz neu und aktuell is, und i des a

jahrlaung allein gemanaget hob, wirklich gaunziaitemit Fremdaushilfen, kaun i des nur
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sogn, i sogs imma wieda, wia a Lotto 6er, dassateviegamutta im Haus is, wau des is a so
a Ruheperle, de afoch mithilft, wo Not am Maun &l yo, des is a Lotto 6er, oiso i kaunt
sogn, ohne ihr geht's goar net mehr, wau des afnath waun se momentan net hilft, oba es
is jemaund do, der sie, auf den i mi valossn k@da bei de Kinda, sowie bei die Kind, oder
wier im Buschnschaunk, oda wos oft bei Kindan allinfdnuaf? irgendwo wegfoahn, wos
friher Gberhaupt net moglich woar, wau des afockaun net afoch wegfoahn, waun da
Buschnschaunk gedffnet is, wau ma nie wald waundekomman und allanig des is scho,
fur de Kinda und fir de Familie wieda sehr entspado woar friiher so a Spaunung do,
faung ma beim Ful3boll aun, wau de haum mial3n FuRiadin und des faungt nochan mal
um 17 Uhr aun und do is Buschnschaunkhauptzeitjetatimuald ma do weg, i bin zwoar in
Y, Stund, 20 Minuten bin i wieda zurtick, oba net iades hob i imma so sogn kenna, i schaff
des, is kaun net imma den Gastn sogn, i foah ye¢zf tschiss und des follt jetzt weg und
drum sog i die Perle, des is a Segn flirs gaunze,Hkass de Schwiegamutta im Haus is und
afoch jemaund do is, auf den ma se 100 Prozenssml&aun. Drum kaun i aboslut nix
Negatives sogn, oiso des 2 Monat hots no goar rebng Mia san grod in da
Eingewdhnungsphase, jeda auf Seins, oba sie ik afterle, die passt se so an, 0iso jo. Mir
hot no nix gebn de 2 Monat, dass i sogn kenntpdsst net.

I: Und, wia woar des, wia se ihnan Mau kennaglaaum, kennans ihna no drau erinnern,
wia woar des?

IP: Tjo, mia woarn do in Graz beide, eigentlichveon Betrieb weit weg, des woar afoch nur
privat und wias hoit is, waun ma se kennan leratli@bt und no amoi verliebt, und jo, daun
dauert hoits Jahre bis ma se do in des Gaunzevaitg, do hauma noch olle untn zaumen
gorbeit, es gibt jo noch an Germuth Betrieb, wo 8&smmhaus, wo wir, wo i daun sche
laungsaum mitgholfn hob aungfaungan, w&s Wohnhaus is jo daun im Zuge, oiso de
Schwiegaeltern haums aufbaut, und im Zuge haundesdertig gmocht, oba aum Aunfaung
woar i ja untn, und do hauma olle schon laungsallen mitanaund, hob i mitgholfn und
dadurch dass i scho imma im Gastgewerbe tatig wazar des fia mi ka Problem, dass woar
supa, und jo daun haum ma uns doch entschlosss nas[Kurze Unterbrechung, weil die
Kinder hereingestirmt sind]

I: Is eh sche.

IP: Jo des is Familie. Jo und daun seit 6 Joa halesdsastehaus, des hot se angebotn, dass
ma des dazua kauft haum, da Nachbar hot des Hawifaund des hauma eben, mit
Gastezimmer hauma dann eben begonnen, und sedt 4 Baschnschaunk dazua, und des a

bissl im kleinen Rahmen, damit ma afoch mehr Publithot. De 10 Bettn, wos i do hob, do
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hot ma zwenig Frequenz, dass ma an Wein vakatdt,gama owa abkommn, gd, wos woar
de Froge?

I: Sie haum grod gsogt, des mitn Stammhaus unggilie's do herobn no net so laung, oda?
IP: So, in diesen Ding gibt's jetzt die Buschensttial Jahr, Gastezimmer 6 Jahre, und jo,
vorher des Stammhaus, des woar hoit a Betriebjodenser Weingoatn, der wos zu unserm
Haus dazughort, des woar friher eins mit untn,hdesn 2 Bruder bearbeitet, mei Maun und
da Schwoger ebn, und dadurch, dass da Schwogeniv&ualZboll und so beschaftigt woar,
hot da Maun ebn fir beide Betriebe den Wein gekeltiad jo seit 1 Joa haum ma uns daun
entschlossn, des selbstandig zu moch do herobdeif@milien werden gré3er und und es is,
es wird daun irgendwie imma komplizierta, und sosah ma jetzt sélbstandig. A grolde
Stutze is die Schwiegamutta.

I: Und es gibt jo im Weinbau immer dieses markdyagum 85, 86, der Weinskandal.

IP: Ah so, jo.

I: Gibt's do, haum se do irgendwdlche Erinnerungeaun, wo se sogn, wia haums se des
empfundn, diese Situation?

IP: De is ebn genau des, zu der Zeit hob i mit Wadigolut goar nix ztuan ghobt und woar
vielleicht a no zu jung um mia, dadurch i hob nea dchrecklich eigentlich empfundn fia de
Weinbauern, hob ghofft, dass kan Steirer erwisabyeit kaun i mir erinnern, dass i mia des
scho amoi kurz durch n Kopf geh hob lossn, weiés @ében, von den Eltern die Gesprache
mitghort hob, oba i sog i hob eben mit Wein nixartwnd eigentlich gaunz Aunderes im
Kopf ghobt, hob i des eigentlich net so, so diraekkriegt.

I: Waun haum sie ihrn Maun gheirat? Des woar?

IP: 98

I: 98. Und sie haum gsogt, se kennan se scho 1ladog.

IP: Jo, genau.

I: Wia laung sads jetzt do?

IP: Oiso 12 Jahre, oiso i bin mitn erstn Sohn dz@jn, san gemeinsaum do und seit 12 Joa
moch ma des, bin i do, zerst hob i untn mitghotind seit 6 Joa selbstandig mit de
Gastezimmer und seit 1 Jahr ebn de Buschnschaunk.

I: Und, wie haum se des jetzt empfundn, des, digivierung wie Osterreich jetzt zur EU
beitretn is? Haum se des irgendwie als positiv oégativ gfundn?

IP: Jo, teil, teils. Schon auch negativ, oba i glaa Grol3en gesehn, is es daun doch positiv.
Es san scho imma wieda de Diskussionen, also ElWha,wos se jetzt, wenn de gaunzn

Grenzn offn warn, waun ma jetzt, unmittelbor waws &chengenabkommen daun wegfallt,
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san jo mia a eher auch betroffn, wauns de Grerfarwgirn, daun bin i jetzt momentan a bissl
skeptisch, oba oft denk i, dass es daun a guatdswos gaunz a toller Vortelil is, oba des
vielleicht net so z&ahlt, is de Wahrung de gemeinmsais, waun ma auf Urlaub foaht, des hob
i jo fir mi personlich ois sehr praktisch empfundba fir de ollgemeine Wirtschaftslage, jo,
wird’s a Vorteil sein, im Grol3en gesehen, waus fafleechter wird und wir exportiern und
importiern und wos was i.

I: Haum se eigentlich jemois docht, dass sie irggadum Weinbau kumman oda?

IP: Na, net wirklich. Na, des kam wirklich Gberrasod fia mi. Und hob des zerst a net so
arbeitsintensiv gsehn, als wie waun ma daun wiklgelbstandig is und die gaunze
Verantwortung fur des Gaunze tragt und jo, sichdarm@s ma se vorstelln kaun, als
Jugendliche.

I: Ah, jetzt hauma eh scho einiges gredt und jetizinit zum Beispul no sehr interessieren,
der Togesoblauf und zwoar in verschiedenen Sockenrennt zum Beispul jetzt a Tog im
Winta o, oda in da Lesezeit, oda a Tog, waun vide@rim Weinkélla is, wie is des bei
ihnen? Wie is des zum Beispil aun an ruhign Tog\Vimta, vom Aufstehn an in der Friah,
wie rennt der o, bei ihna?

IP: Jo, im Winta is des naturlich locker und gaaongenehm, i muald zwoar da weniga ferien
san wegn den Kindan, friher aufstehn, da Grol3« f&dio um Y2 7 weg, oiso des beginnt fia
mi so um % 6 muald i ausse, oba daun is es schpaents wau es san de Gastezimma, de
laufen so mit, Weihnochtn is sowieso gaunz audheronur mehr vielleicht aum Wochenend,
dass i Gaste dohob, oiso des foilt im Winta gaueg,walso beginnts scho am Vormittag
ruhig, i hob daun den Buschenschaunk bis Janndmgedaul3er die Weihnachtsfeiertage, da
haum ma 14 Tog gsperrt, is a wieda natdrlich, dd@imi daun private Zeit und Urlaub und
im Winta is es naturlich fur de Hausfrau sehr eatsyend. | hob ka Kellerei, des is zur Ganze
der Maun, do bin i eigentlich, i glaub, des dalemmma, des wean de Kinda daun mochn,
und dadurch is da Winta fur a Hausfrau Weinb&uanaollem sehr entspaunt und locker oiso,
des is daun wia a normale gewoOhnliche Hausfraukimitern, do faungt nur des Normale
aun, mit Schulgehn und Mittagsessen kochn und Adssrdversorgn und Haushalt ebn, des
kaun man net vergleichn, mitn Herbst scho goar Bst.wird daun ebn mitn Frihjoa
zunehmend die Orbeit, die Fruhsticksgaste kommewdayiund jo wia gsogt, im Februar
hauma in Buschenschaunk eben auch gaunz gspehbggitints oba daun scho wieda, dass in
de Zimmer de Grundreinigung gmocht wird, des iHa@iptorbeit im Februar zum Beisplil,
aul3er Urlaub foahn, daun zwischendurch amoi, upegos ebn das Ferienhaus wieda auf

Vordermaun zu bringen, es is wichtig oiso Grundgeing, des wos ma es gaunze Joa net so
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schafft, und im Marz hauma daun den Buschenschamkda geoffnet und daun merkt mas
scho laungsaum. Und wauns so wia jetzt die Witigliom Marz, heuer san ma im Mérz scho
auf der Terrasse gsesn, do is daun de Buschengchatiirlich a schon mehr, und do is mei
Togesoblauf, oiso do beginnts wirklich von % 6 sthat, do muald i schon zum Beispul aum
Obend wissn, wos moch i, wie, waun, und damit mandairklich vorbereitet is, waun ma
nur amoi des Brustl hernimmt, des fian Buschensakanlle Tog frisch sei muald und des
mualfd um 6 Uhr Morgends rein, wau sonst schaff iadeslare nimma, wau daun kumman de
Kinda, de mual3 i in de Schul schickn, daun kommemiglich noch die Weingoatnarbeiter,
die des Fruhsttck kriagn, und daun kommen de Ridksgaste, und daun mual? ma kochn
fur de Weingoatnorbeita und nebenbei ebn firn Beissthaunk nachmittog vorbereitn, daun
is des Mittogessen, des im, des vielleicht schenzhi 15, oder maximal 20 Personen kauns
auch sein saumt der Familie, de man kocht und eknGkschirr daun wieda weg sein muf3,
und des is daun schon sehr arbeitsintensiv. Obaaimonruhiga, ois waun daun da Herbst,
wenn die Lese dazua kommt, im Somma homas wiedassl bntspaunta, do is da
Buschnschaunk des Hauptgschéaft eigentlich, ab 18kdhn ma fost sogn wenn’s kihler
wird, vorher weadn se eher im Freibod und daun kansmochher zu jausnan, do mual® ma
net um 14 Uhr scho vorbereitet sein, aber der Hethan, der is wirklich, do mual3 ma
wirklich jede Minutn und jo wirklich, do kaun matiegendwie so, jetzt setz i mia amoi hin,
wau des is scho a Verlust aun Zeit des ma sieersthlkon und do geht’s wirklich von 6 Uhr
morgens bis Mitternacht, und in nachstn Tog wieelzelbe Strel3.

I: Kunntn sie mir vielleicht do ihrn Togsoblauf wéhd der Weinlese vom Frihstick aus a
bissl beschreibn, wia des orennt?

IP: Jo ebn, zerst, ebn. Gaunz genau beschreibd@slkaun i scho. | steh um % 6 auf, und
spatenstens 6 muald i mein ersten weckn, bis demkaib i des Brustl in Ofen rein, damit
des scho amoi im Ofen is, daun schick i den groBg,wles is um ¥ 7, daun bereit i des
Frahstlck fir die Leser vor, des kaun bis zu 1Sétesn sein, und die kriegn daun Kaffee so
um 7, des hob i daun scho vorbereitet, wau so ¥voufd i daun de nachsten 2 wecken, die
gehn daun in die Schul und in Kindergoatn, wenn d¢hen munta san, kriagn die daun
Frahstiuck, derweil san die Leser im Weingoatn tjetrd des Gschirr wida weggeraumt und
dabei die Kinda vorbereitet, aunzogn, die klanarafhma no mehr dazua hélfn, und des is
daun so.

I: Willst Pause mochn? [Telefon.]

IP: Do mual® i daun des zwa klanan amoi fertig hadom, so a bissl noch ¥z 8 in da Frih

kummt da Schulbus, des san daun weg, wos dauslaaasifatmen is, dass des amoi versorgt
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san so richtig, daun ist des Gaunze, wos do aniGsalgfolln is wieda weg zu rdumen, und
gleich am Vormittag, so um % 10 kriegn daun im Vgemtn die Leser, wieda a
Vormittagajause.

[Kurze Pause Telefon]

IP: Jo des is daun Vormittog ebn, in da Frih, des hno vergessn, des Zimmergast
Frahstuck.

I: Kummt a no dazua.

IP: Des Biffet aufbaun, daun ebn Mittogsessn furVdeinleser, des san ca. 20 bis 25
Personen samt der Familie, jo daun muall ma desohest wieda wegraumen, inzwischen
kommen aber, wia des im Herbst auch so is, i hatazWffnungszeitn vom Buschenschaunk
14 Uhr bis 22 Uhr, des spilt im Herbst net wirkliediso do mual3 ma scho mit zmittog
rechnen, dass de ersten Gaste kommen, und desinswdeklich Stref3. Und so, waun ma
daun olles vorbereitet hot bis um 14 Uhr, wos fdochmittog is, und die Leser wieda im
Weingoatn sein, daun entspaunt sich’s doch a lggl, des Bedienen selbst von den Gasten
is daun net mehr des Grof3e, waun ma daun olls mtbehot und zum Hernehma hot, des
lauft und so, und des is daun mei Orbeit bis Scidu2 Uhr. Und aum Nochmittog jo, de
Kinda noch bei de Haustbungen, Hausaufgoben muafchtamochn, und wos so aunfollt
mit se, und eventuell amoi san Aktivitaten, dass iTaxi brauch, und do muaf} i
zwischendurch weg, jo des is mei Togesoblauf imbbkler

I: Und, wia is des jetzt zum Unterschied zwischnvdochentog und zu an Feiertog oder an
Sunntog, gibt’'s do eigentlich Unterschiede oda weiant jetzt so a Wochentog von in der
Friah o, im Gegensotz zu an Sonntog oder Feiertog?

IP: Jo, es is.

I: Zu so an normaln Wochntog zum Beispil mit bespath Aufwand hoit, oiso wias hoit
normal is?

IP: Jo da Wochentog, waun a Lestog is, des i ddam Gott sei Daunk nur 1, 2 Tage
hindurchgehend oda 3 vielleicht, daun is jo wied®aase, und wenn des wegfollt, daun is da
Togesablauf natlrlich wieda a bissl, wau afoch @aanze, des is sehr viel de Kocherei flr
de Hausfrau, die zu versorgn und a wo im Herbstagh®hend oda a Feiertag ist dadurch a
eher auftault eher geordnet, wau a sicha ka Lastagnd da Maun net so vu im Keller, der
halt daun a wieda a bissl mit, mia haum zwoar nigischnschaunkgéste, des is daun ob zu
Mittag, im Normfoll der Buschnschaunk voll, des &Wochentag net is. Oiso, i kaun mi
wirklich auf des konzentriern und brauch net fulLeser kochn, oda.

I: So, wie rennt des jetzt o aun an Sonntog, waetni&) is? Von in da Friah weg.
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IP: Sonntag im Herbst is trotzdem net so vul, isSkaule. Nix, do kaun i jo, do sog i amol,
bis 7 schlof i. Do steh i daun auf, und daun sarstuamoi de Fruhstiickgaste, wie de Kinda
gebn no a bissl a Ruah, de kommen a spater zunstEdkhsonntogs, und do san ebn zerst de
Frihsticksgaste nebenbei, wau des is daun net s®Auwhwvaund, do baut ma des
Fruhstucksbuffet auf, und kaun nebenbei a nochBinsthnschaunk vorbereitn in der Kiiche,
und jo do schau i eben, dass i um 12, waun ma adidhjetzt her nimmt, dass i fian
Buschnschaunk ollas vorbereitet hob, und auch désdéssen fur de Familie fertig is, und
waun ma daun scho Mittogessen und olls kann, datmha den Tag wirklich gerettet, wau
daun kauns losgehn. Es is mia es schlimmste, weniGélste kommen und ma is net
vorbereitet, und des is da schlimmste Druck,wosaadffau do hot, wau des is afoch, wia
wenn ma, was i net, wos vorbereitet hot, der bksiéls und i kauns net serviern, des is
unguat. Und, oiso es schlimmere is es vorbereitiVamittog, schaff i des olls so ungefahr
bis um 12 oder 13 Uhr, dann is es scho supa. Sder@ast sdlba hob i sowieso ka Problem,
wau i des afoch gern moch. Jo und daun SonntogusctBischaunk, des is schon, do san ma
schon sehr, wie soll is sogn, des geht ob 14 Ulwiesm mol, dass da oft scho amoi
Sitzplatze, dass de Leit wortn, dass sie an SitzjMoagn, und dass es hoit bis 20, 21 Uhr
wirklich druckt, imma voll is. Aber natirlich hilfdo da Maun mit und jetzt auch die
Schwiegermutta, und eventuell a nu ane, die a A&llgstdie mir de Gastezimmer putzt, des
brauch i sowieso, des schaff i allanig net mehe ,hilift a daun beim Gschirr obwoschn in der
Kiche mit. So wird des eintault. Also maximal 4@# Leit orbeit ma aum Nochmittog ebn
im Herbst im Buschnschaunk.

I: Und, weadn de Kinda a scho a bissl miteinbumddein gaunzn Betrieb?

IP: Sie haum gwisse Aufgobn, des sehr wohl, jopsaa klane muald in Papierkorb leern,
und jo, versuch i schon, sie haum jetzt a bissieRees is sowieso ois ruhig, oba im Herbst
san oft so Klanigkeitn, des schon a grof3e Hilfeumgl waun se nur des Laga mit de
Weinfloschn nochfilln und da grof3e schon amoi dexe abraumt und des Gschirr wegtrogt
und heuer kaun i ma scho vorstelln, er is doch d¢hand dass er a a bissl bedienen hiilft,
damit er daun wieda frei hom konn und sein Fudathgehn.

I: Und, is scho bei de Kinda zu erkennen, dass$ jejendwer Interesse zagt, dass a des daun
weiterfuhrt, oiso?

IP: Momentan sehr grof3es Interesse is beim 8jamrigeog imma no 8, wau dort hot sein
Interesse begonnen, oba mittlerweile is er 10 Jwhredt imma no von sich aus, er wird
Weinbauer und des so mit einer Uberzeugung, neltiiidi jetzt no des Olter, mit 10 sogt ma

vU, do interessiert an a Traktor und und olles wasd, des wean ma sehn, owa momentan
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zagt se wirklich da Stefan mit seine 10 Joa, dearvegcho imma, i sog jo mit 8 Joa, hot des
Interesse hot er imma scho, da hoam a des beganneaun, er hot a vii mehr mitglebt, wia
der GroR3e. Da Grol3e is eher der, der gern lernterat, olle lernen sehr gut, aber den
interessiert afoch v mehr, des ganze, wos wgati$,de gaunzn Computer oder so.

I: Is jo wichtig a, hob i a scho gsegn beim Manhn® den geht's jo scho gor nimma.
Computer und.

IP: Des mocht a vor der Hausfrau net halt. | miassvi mehr tuan, oba momentan schaff i
afoch von der Zeit her, will mi a goar net mehrs deog i net, wau a Computer nimmt sovi
Zeit weg, wo i oba nur von meiner privaten Zeityvat unter Aunfiihrungszeichn bleibt es
fost nix, wirde i mi do dazua setzn, i was jo, wemmt Freunden dazua geh, 2 Stundn is goar
nix. Oba i mul? meine Mails beantwortn von de Zimanéiagen, des is amoi des Hauptding,
wos i wirklich mochn mual3. Ois aundare, is GottBaunk mei Maun, der mocht des mit so
ana Begeisterung und der kaun a in da Nocht no datan, i hob daun net mehr, do bin i
afoch zu mud fur des, des schaff i afoch net untdide daun scho froh, dass der so, fur ihn is
des fost a Entspaunung von den gaunzn Strel3, wakaue zu sein Computer sitzen und des
is fia mi a groRes Gluck. | brauch momentan mi Bdchholtung und des net zu kimmern,
und Kellerbuch, wogiaunz wos schwieriges is, waun ma gar net mit dem uhgrthaie
vorher ztun ghobt hot und bin i gaunz froh, dasdesrsdlber mocht.

I: Und ihre Eltern, von wo san de her?

IP: Oiso unser Olternhaus is in Oberhag, mei Vadébt nicht mehr, er is schon, ah,
mittlerweile sans scho 5 Jahr verstorbn, mei Mytiade kommt ma ob und zu auch noch
helfn, jo des derf ma net vagessn, sie hot a nsamiait Buschnschaunk ztuan ghobt, oba
dann sie hilft gern in da Kiche mit, oba spezi@lde Kinda, damit de net gaunz allanich
san, 0iso sie is grof3teils es Kindamadchen, obasdesma so a Aushilf, wadus daham a noch
ihrn Hausholt hot, und jo, nimma de jungste, dorkisie net Uberbelostn.

I: Und wie oit san ihre Oltern, waun i frogn de#fat

IP: Mei Mutta is jetzt 72, und mein Vota war he8@rgewordn.

I: Und de san a von da Steiermork?

IP: Jo ois. Da Vata wor von St. Ulrich, des is Nechbarortschaft gleich von Oberhag, und
ebn des Olternhaus is in Oberhag gwesn.

I: Und a Laundwirtschoft?

IP:Viehwirtschoft.

I: A Viehwirtschoft jo. Und haum se irgendso so lalésophie oder irgendwos wos sie so

verfoign mit ihrn Weinbau oda wo segn sie de Zukimthrn Betrieb?
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IP: Jo, das des jetzt amoi guat lauft, des is.\&urh jetzt in letztn Joa wirklich mein, jo mein
Ziel erreicht tat i sogn, vom Weinbau her mochgoar net mehr, nur dass des guat lauft,
wos wir jetzt aufbaut haum, und wenn des guat JauRest will i mei Privatzeit, oiso wieda,
wenn des guat lauft und i investier zum Beispulnfinsdlba daun, wenn des mal, oba net
mehr, dass i in Betrieb von meiner Seitn her, wir@gicher net mehr vergré3ert. Und i hoff a
net, dass mi do irgendwer Uberredt dazua. Des wogrof3e Diskussion, wau mia den
Buschnschaunk jo wirklich eher klein, des woar agedacht, wia ma baut haum, dass ma
wirklich, dass i gaunz allanich woar, und aus diesgrund is er auch sehr klein, und dos is
besonders in da Aunfaungszeit san de Leut scho lkksmud haum gsogt, was soll das, es
mialdn jo mindestens 50 Sitzplatze muald ma hobmidoeth, do haum ma uns sehr verteidign
mifRn und unseren Staundpunkt kloar legn, dass jetlgswirklich net mit Fremdhilfe will i
des a goar net und des lauft a goar net und allfoith net mehr schoffn kaun. Und do woarn
oft scho wirklich, wadu wenn ma imma wieda dahin rgedt wird und den aungsprochen
wird, mia hatten unbedingt 2, 3 Tisch mehr zum Bieisbauen miafl3n innen, daun kumman
irgendwaun die Uberlegungen, moch ma wos, moch wiieh groRer,wau wir imma zu
wenig Plotz ghobt haum, oba mittlerweile bin i sohf dass ma des Uberstaundn haum,
diesen, jo diesen Druck, jetzt haum sa se gewohrdes wos ma hobn und i mechts net
groRer hobn. Des gewissenhaft und ordentlich, umdsenet leicht, ois hausgemachte
Produkte das ma do, wau ma an grol3n Buschnschauinkdmmt ma net mehr noch, es is
imma das schwierigste de Vorbereitungsorbeit, wexlais zu mochn und ois s6lbst gemocht.
I: Wie gsogt, i hobs aun an Mittogsessen gemer&tsstzn jo sehr auf Produkte aus der
Region.

IP: Unbedingt.

I: Wird des a bei ihna daun miteibundn ois?

IP: Durchwegs, i wal3 net, ob se, du, mei Speiseksatio augeschaut host, es is a, zerst amoi
meine Produkte, wos i sowieso solba produzier, delni oba a gaunz a Seite auch, do wird
I imma saisonmalig a bissl wechsin, und do bezedinidie umliegenden Bauern mit ein, so
wie den Schafskdase, mia haum sehr tolle Bauernhemd, daun hob i ebn imma a
Schofskasevariation obn, oda wir hobn eine, diehhdoghurts und a Bauernjoghurt und
auch a Kuhfrischkase hob ich daun fur Buschnschaut& Joghurts hob i aum
Frahsticksbuffet, daun haum ma a gaunz a tolle lB§udie mocht des Direktvermarkterin,
die hot Marmelad firs Frihstticksbuffet wieda supd so schau i afoch, dass i sowieso und
des schatzn auch de Gaste, die zu uns kommen, v&iu et beim Spar oder so kaun a jeda

eikaufn, oba die wolln des scho, wos i s6lba nea8ades hob i gaunz sicha vom Bauern ,
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wenn’s irgendwie geht. Des is, des is Voraussetaumd) i hobs auch, wos net viele, wos
vielleicht mi von aunderen unterscheidet, dass iwmklich a im Buschnschaunk net nur
eigene Produktion und mei eigene Jausn hob, sonddtich auch aundere Bauern und des
wirklich bekaunt gib, des is von den Bauern unthd$ a supa, waul ma do so tolle Bauern
rundherum a haum.

I: Wie schétzen sie do die Zusaumenorbeit unteWdezer eigentlich ein? Is des a recht a,
oda in Buschnschaunkbetrieb? Is des do recht afogrkz oda wie gestoitet se des?

IP: | glaub, das grod besonderes, waul se do stigee Glanzer Kdllastrol3e, die haum do
wirklich so a Gemeinschoft, dass amoi sicha kandanhborn wos zneidig is kaun ma amoi
sogn, im Gegenteil mia hélfn uns wirklich, i sog @ha i do herkumma bin, oiso des mual}
ma se amoi, jetzt haum ma do in Weingoatn gsetaty Beispul, do kommen so viel
freiwillige Holfa, dass mas goar net bekochn mog, Nes wird, do braucht ma niemand
sogn, jetzt hilfst uns bitt schén, natirlich isgern aungesprochn a, jo, oba i hob des nie
erlebn, waun ma do mit 10, 15 Personen rechnetdand hot ma 30 im Hof und sogn, mia
helfn do, und jetzt is jo, waun ma 3000 Stockersetnl3, jetzt muld ma se des vorstolin, waun
ma des allanig schaffn misste, aber des is afoca slo a toller Zusaumenholt, des afoch
mitanaund oda grof3ere Arbeiten, do holfn de Noahlaetomatisch und de freuen se sogar,
waun se holfen kdnnen, und so is es ah, waun ievid@mmer zum Beispul voll hob, weard i
sicha Nachbarn findn, is jo logisch. Und umgeketmia schaun oder wos was i, wenn da
Buschnschaunk voll ist, daun weard i weiter emghehes is nur hundert Meter schauts zum
Nachbarn, des is kane Frage und i glaub a, dasmkshrt sehr auch so is, des Gflhl hob i,
jo.

I: Und bleibt bei der viln, viln Orbeit a nu daueitZfir de Familie, fir a poar ruhige
Momente a daun?

IP: Kurze Momente, oba de leben ma daun wirkli¢ansiv. Im Herbst kaun ma wirklich fost
auf null, do schau i, dass wirklich, des wissere &dda schon, auch da 5jahrige weil3 das do
jetzt 2 Monat sind, die sehr intensiv sind, obardsans nur 5 Minuten, de oba nur fir se, wo
de Mama nur fur se do is und des geniessen segdaau so. Oba i bring des ein, des is a bei
der Hausorbeit, dass i bei de Hausaufgobn hilhotdwendigste, oba nattrlich fir a Spiel is
im Herbst soéltn. Des mual3 a so, des kaun i vorhdBedspiel net sogn, des is Uberraschend,
wauns daun Montog, Dienstog, Mittwoch hob i natlirlden Buschnschaunk eh zua, auch im
Herbst, i leist ma des, waul de Familie ebn nodir geng is, und do kaun scho, do follt daun
scho immer wieda a Nochmittog, oba meistens siaddaun zum Fuf3boll zum foahn, oba

daun schau i beim Training zu. Aum Wochenend, weigpiel is, kaun i daun eh net mehr
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weg, und daun bleib i ebn und des san Momentesalgchon schatzn. Und wir foahn, daun
aber auch im Sommer a Wochn Urlaub und im Winta echg, wo ma wirklich sagen
bewusst zusperrn, wegfoahn. Des geht goar netheier hat ma zum Beispul net gwul3t
momentan, soll is jetzt [ein Wort net verstandaefgun haum ma kurzn Moment gedacht,
sperr ma es Haus zua, und geniel3 ma amoi, wau sauil herkommen, geht oba bei uns
net, ma muald zusperrn, wegfoahn, wéu sunst kunmoistna kan Urlaub. Oba des mach ma
scho bewusst, oiso 2 Wochn sicha, 1 Wochn SkifoatMipche Schwimmen und im Winta 3
Tog so zu de Weihnochtsfeiertoge in a Therme, gdemriol so a Fixpunkt, wos ma sicha
mochn. Aber, i sog, waun a ruhige Minutn bleibtnigdan zerst amoi de Kinda, und de gehn
jo daun irgendwaun schlofn, daun bleibt mia a d,Za lauft des, jo. Oba sie sinds goar net
aundas gewohnt, und i sog, fian erstn hob i nocbi 3m vil Zeit ghobt, kaun ma oba jetzt im
Nochhinein sogn, i was net, ob des nur Vorteile Hatklane is so sélbstandig, wos da Grol3e
sehr spét lernen hot mial3n, wau de Mama afoch im#ba woar, drum sog i, is es goar net
so verkehrt, afoch die Zeit, wos mia bleibt, bevaulében und bewusst wos spieln, bringt se
holt mehr, ois waun i in gaunzn Tog irgendwo huckl umi net kimmer um sie oda nur
nebenbei.

I: Und gibt’'s a, von de Zeitn, wos ma gredt haurhjeblingszeit, wo ma sogt, do is ma aum
liaba?

IP: Von de Johreszeitn her?

I: Jo, von de Johreszeitn.

IP: Des weard sicha da Somma und da Winta seins w&fach ruhiger is und jo entspaunter,
des tuat uns olle guat und nattrlich wissn ma algh,adass ohne Fleil3 kein Preis, wir missn
des jetzt, wir wolln des, wir haum des jo geschdifndes, und wir scho froh sein, waun
Gaste kommen, es is hoit imma gaunz hort, wauns dawi im Herbst ebn is, dass es fost
wirklich nimma zum Machn is, des, des sind hoitZedlie ma, jo. Wia i do her kumman bin,
hot mei Schwégerin zum Beispul gsogt, ma, jetzt ktinvieda da Herbst, hob i ma net
vorstolin kennt, warum, wos hot die gengan Herdta des mual? ma wirklich amoi erlebt
hobn, als Frau, do kommen so viul Sochn, dass maHaenst wirklich irgendwie streichn
wull. Obwohl ma do des beste Geschéaft mocht, abhaermittlerweile hob i de Einstellung,
die 2 Monate schaff i, und sein ma froh, dass dst€Skommen und dass ma des, wau sonst
wars denk i, schlimma. Jetzt haum ma do sehr ireréstnd riskiert und wenn daun kane
Gaste kommen, is es sicha schlimma und i ka Ohigsit

I: Und wo segn sie in da Zunkunft daun, welchn Weg?
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IP: | hoff, dass bold amoi ein Junior voll Interedsot und mithilft, und daun wird sowieso,
wenn’s funktioniert, wenn des eintrifft, wos se gedinscht woahrscheinlich, dass er holt
gern den Hof Gbernimmt, und vielleicht a tolle Sedgertochta kommt, dass i, wenn se de
Hilfe brauchn, dass i gern helfn, des stdll i moaver, ich helfe gern, oba es kaun amoi de
junge Familie weg und dass des mehr harmonisch land dass die Ehe entspaunta is, i
mochs jo im Prinzip wirklich gern, es is nur monamtwaun ma gaunz allanich is, oda, so
wia i des vorigs Joa genossn hob, gaunz alla,ddaun scho mehr, do hot ma net wirklich
amoi a Freid, des is, gaunz allan und gaunz nemismdoi ma sogn, diese erstn 2 Monat, des
kaun ma, des mual? ma erlebt hobn, wenn die Leuler Weugier und Erwartung kommen,
una ma steht daun gaunz alla do, des mecht i net ereebn, jo. Des is jetzt doch schon,
durch de Schwiegamutta natirlich und mei Mutta &loch, die auch zeitweise aushilft mit de
Kinda jetzt, was i schon wos aun Aufwond is, des wiual3 erst eingspielt weardn auf
anauand dass des lauft und des is jetzt eh sclao Soppasst wias is, oba de schdnere Zeit is
natdrlich im Winta, und Somma auch, jo.

I: Ah, nur kurz no, kunntns vielleicht numoi auf,lauf de Schuizeit kurz no amoi eigeh?

IP: Auf mei Schuizeit?

I: Jo, wie des bei ihna woar de Schuizeit? Wie rades erlebt?

IP: Jo, i sog eh, do, i hob des net so ernst geremmiso ernst, waun i des jetzt mit mein
Oltesten Sohn, der steigert se do so rein, derlaider anser haum, des woar fia mia net a so.
Oiso mei Schulzeit hob i genossn eigentlich, undNimehhinein wird i sogn, 0iso zu gewisse
Zeitn hatt i solln a bissl bessa aufpassn, haghmfirs Leben profitiert, wau ma des wirklich
erst heute mit da Schwiegamutta diskutiert hobssdado besonders, des wos i jetzt am
meistenb brauch, so Haushalt und, und jo, Familak 30, des hob i in da Hausholtungsschul
gelernt, oba do hob i eigentlich kan Kopf ghobti@aivau es is a bléde Zeit mit 14 Joa, hob i
ois aundere im Kopf ghobt und hob die 2 Joa irgeadsehon, mein Durchschnitt hob i
naturlich ghobt, oba es woar a schone Zeit, flawoars a total schone Zeit, wau i ebn so vl
nebnbei erlerbt hob, wau waun a poar Madels bethawrarn, des hot hoit a Gaude ghobt,
und net nur Strefld und lernen, so wias mei 6Olt€dtdm eigentlich mocht, der kaun, er lernt
guat oba er wull afoch lauter, des woar i net. b hoschéne Erinnerung an meine Schulzeit,
und jo Lehrzeit.

I: Segn sie de do scho an Unterschied, dass decAderfingen gestiegn san im Vergleich zu
friher, aun die jetzige Jugend?

IP: Auf jeden Foll, kumt ma schon vor, wéau i hotzieso, bei mein altesten Sohn seh is mehr,

Volksschule is jo no locka, oba do hob i amoi grheich mochte nicht mehr Schul gehn.
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Vorher hatt i gsogt, na, des woar scho a schong Zeivl. Mein Ruckblick is natirlich
schon, aber heite mocht is glaub i net mehr, i® sclenormer Druck scho bei den kleinen,
dass i des olles, und des geht ois so, friher &detrer no mehr Zeit ghobt fir de Kinda, es
ist heit und de Kinda san a irgendwie aundas wqatlth Lehrer missn se mehr mit da
Erziehung beschaftign ois wia mit n Lehrstoff, kutnmir vor maunchmoi, wau do folln
maunchmoi Probleme aun, de hots bei uns net getbdaiob is des. Jo, na, jetzt mécht i net
mehr Schul gehn. Jetzt passts, so wies is, obwaltblle Erinnerung hob, waus ebn net so
streng und so ernst, do hot scho amoi a a schkecNietn dabei sei kénnan, host es nachste
Moi a bissl mehr glernt.

I: Daun sog i, herzlichen Dank.

IP: Supa dass vorbei is.

I: Fia des olls und winsch fur de Zukunft ollagasiGuate.

IP: Danke jo, des kaun ma brauchn.

I: Und i kumm sicha, jetzt, jeds Joa amoi her.

IP: Jo supa wird mi gfrein.

I: Auf a Zimma mit meina Frau.

IP: Jo, des war schon, des tat mi echt gfrein, waahissl a Kontakt bleibt.

I: I hob gsogt, i bin hergfoahn do, bin do obagfmalnd wia is gsegn hob, ois. IP: Des passt.
I: Mh, des is traumhoft.

IP: Jo, schon, na des is supa.

I: Na wia gsogt, i sog wirklich no amoi gaunz. [erder Aufnahme]

Interview mit Herrn Richard Frank

I: Oiso, mia haum uns heite beim Herrn Richard k®ingfundn.

IP: Reinhard.

I: Reinhard, nau schau bitte, hauma scho in efs¢éter, heit is da 17. August und du host di
freundlicherweise bereit erklart, dass du mir daspnliche Lebensgeschichte erzohlst.

IP: Mhm.

I: Waunst bitte aufaunga mechast.

IP: Jo, mei Naume is Reinhard Frank, bin geborr2agduni 1975 in Mistelbach, i hob noch
dem Kindagoartn de Volksschul in Grol3schweinbarfisuicht, daun die Hauptschule in
Matzn, und noch der Hauptschule die hdhere techeaiscLehranstalt fir
Lebensmitteltechnologie in Hollabrunn, woar 5 Jomlnternat, hob daun des Bundesheer
gmocht, und hob daun mei Orbeit begonnen, haugtlméribeim Magistrat der Stadt Wien in
der Lebensmittelaufsicht. Jo, mei grol3e Leidendasodigentlich seit der Hauptschui schon
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und imma no der Weinbau und i hob a vor, dassinmde nachstn Joa daun, waun die Oltern
in Pension gengan, vom jetzign Beruf trennen wend, hauptberuflich Weinbauer sein werd.
Des is mei Werdegaung.

I: Gibt's irgendwdlche Erinnerungen aun dei Keinihevos dir besonders in Erinnerung
bliebn san, aun die Schuizeit, aun irgend a Lehmia wos?

IP: Unabhangig jetzt vom Weinbau? Gaunz. Jo, i nfenmi woar die Volksschuizeit
irrsinnig sche, wau mia san do a klanere Ortscmitft domois mit 1100 Einwohner, und do
kennt ziemlich a jeder an jeden, und grof3er Freskrdes und rund um uns, um unseren Ort
gibt's a so an Wold, de gaunzn Hohlwege die furau@ggend typisch san, klane Wauldin,
klane Walder, wo sma Hittn baun tuat und so wos, Wear a sehr schene Zeit. In der
Hauptschuizeit hot se des gaunze daun net fortgsedzi nocha woar i hoit 5 Joa quasi im
Internat, des woar a sehr sche oba woar hoit dashawnderes, neiche Leit kenna lerna, se a
bissl positionieren in der Gsdllschoft, in der GrapWoar a gaunz a schene Erfohrung a, i
hob heit no vil Freind von da Schuizeit, kenn avibLehrer, hob a nu relativ vil Kontakt
mit die Leit von domois, jo und dan durch die Othbeob i wieda an komplett aundan
Freundeskreis oda Bekauntenkreis und a durch aiét S¥ien aundere Kulturen a kennan
glernt, wos i vorher eigentlich net so wirklich heis kennan glernt hob.

I: Und wie woar dei Verholtnis zu dein Votan? Wt Be des dorgestollt?

IP: Des Verholtnis zu mein Votan is eigentlich swlg i zruck denkn kaun, net wirktlich Vota
Sohn, des is eigentlich imma so a kollegiales @t®ohoftliches Vahdoltnis, friher vielleicht
weniger, wia i klana woar, wau mei Vota hot in Bty den er von sein Vota tbernomma hot
eigentlich, sehr vil umstelln miaf3n und aufbaun migu er a bissl obakumma woar, der
Betrieb, und mei Vota woar 20 Joa, wia i aufd Wkilinma bin, oiso und mei Mutta 19, und
des woar ka leichte Zeit und Uberhaupt de erstem poa hob i des so in Erinnerung, oda is
ma oft gsogt woarn, haum de zwa vil orbeitn miafish haum fia uns Kinda sehr wenig Zeit
ghobt, do woar i bei ana Tante oda Grofitante digenfio oba daun, vor allem wia i hot in
da Schu, in Internat woar, woar der Kontakt logesareis a weniger, oba seit i daham bin,
wieda in der Ortschoft wohn und wieda im Betriebeadin tua, mit eahm gemeinsaum, hauma
eigentlich an sehr intensiven Kontakt, mia segrjesia Tog a poar Stund, im Kolla, im
Weingoartn, im Betrieb tberoi, und kloppt eigemrtlitadellos. Wos mein Votan a bissl
auszeichnet gegenuber aundere, wos i so ghert drolpi3t mi eigentlich ziemlich vl
eigenstandig orbeitn, waun i im Betrieb etwos vdein wil, do gibt’s eigentlich ka murrn
und ka moch ma net, sondern eigentlich tuat er inme@ht mitspiln, waun i Verdnderungen

durch mochn wil im Betrieb.
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I: Host du no Erinnerungen irgendwie aun dein Goa8% Und wia der in Betrieb aufgebaut
hot?

IP: Na, wau der is 79 gstorbn und i bin 75 geb®iso i hob nur mehr Buldin wo, oiso
BuldIn eigentlich a kane, gaunz wenige, wo ma gasaim drauf san, wos mi aun eahm nur
erinnern kaun, wos ma oft gsogt wird, er hot seind@is de ersten poar Joa sehr gfreit, wau i
woar der erste Enkel in da Familie, mia san oft gesaum eikaufn gaunga, und er hot ma
hoit diese Grundregin glernt, hoflich sein, griaftrd so, do haum de Leit friaher oft gsogt, do
gibt's an StroRnzug zwischen mein Olternhaus unémgewohnt hot und an Gschéft und do
woar hoit reges Leben, reges Dorflebn und do hioima scho von der Weit de Leit grial3n
mialdn, wau ma mas hoit er so glernt hot, und des wexht lustig. Und de GroBmutta is a im
gleichn Joa gestorbn, woarn beide 56 Joa, wiasrlgstean, oiso die Grofmutta hob i
eigentlich no weniger Erinnerung. | man, mit 4 Joas willst die do vil erinnern. Und die
Grol3eltern miuitterlicherseits, die san vor, die Grofter ist vor 3 Joa gestorbn und der
Grol3vater vor 5,6 Joa gestorbn, die haum gewolsnzibihrm Sterbn in Maustrenk, des is a
klane Ortschoft in der Nahe von Zistersdorf, de80&m von GrofRschweinbarth weg, die
haum a an Betrieb, an laundwirtschoftlichen Betuabl do hob i eigentlich vil Erinnerung,
wau i in de Ferien oft bei eahna woar und hoitMékdreschen mitgmocht hob und des Stroh
fiahrn und de haum a an Schweinemostbetrieb gllobiyoar es Ausmistn und ois dabei und
jo und aum Wochenend woar ma glaub i a, mindegéeles 2. Wochenend zu Besuch und do
hoit ma halt a a regn Kontakt ghobt. Und se woarnvdas in Pension woarn, oft bei uns
herrinnen, afoch mitorbeitn in unsern Betrieb, wenser Betrieb a bissl aunders strukturiert
is, und dadurch woar do eigentlich a vil Kontakt do

l:Und wia woar bei eich des Vaholtnis von deinee@it in Betrieb? Hots do irgend a
Aufgobenteilung gebn und wos, wos die Mutta gmdudif wos dei Vota gmocht hot, hots do
irgend a Aufgobenteilung gebn oda? Wia woar des?

IP: Oiso grob mual3 ma sogn, fur Finanzn und grotieei® is mei Vota zuastandig und fur
die gaunzn Feinheitn und Ordnung im Betrieb is detd) grob gsogt. Es haum se hoit de
Orbeitsbereiche a bissl verandert, wau ma muaf3rhaitnchmoi a Produkt nimma mochn
und dafir a aunderes, an aunderen Aufgobenbereedtavmeich mochn, oba so im grobn is
des de Aufteilung. Und da Vota mocht a mehr, fast &inkauf und de Mutta is mehr im
Verkauf wiederum de, die die Oberhaund hot. Obaeeschwimmen so die Grenzn, do gibt’'s
ka klore Trennung.

I:Und kaunst du vielleicht a bissl auf die Betrigbschichte eingehn? Wie des bei eich, die

Wurzeln wo die liegn und?
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IP:Oiso i hob mi damit a bissl beschaftigt, wau afoch die Herkunft ana Familie a bissl
interessiert, und mei Vota fuhrt den Betrieb irG&neration. Der hots von sein Vota, der hot
wia gsogt 2. Generation und von mein Grol3vota d&a\Vaprich mei Urgrol3vota, des woarn,
de woarn 9 oder 11 Gschwista. Des haldt, an klarieBetwias hoit bei uns in der Gegend
ublich woar, durch 9 oder durch 11 teilen, do lleibt wirklich vul Gber, i hob imma nur
ghert von meiner Grof3tante, de haum zu der Hochreitostn kriagt, mit a bissl an Gwaund,
und des woars. Und wias hoit bei uns in der Geganavoar, oiso Grol3schweinbarth is a
Ortschoft, die, wos a a Grofngeschlecht gibt, dibesSberg-Traun, und die haum hoit denan
Bauern, die do in der Ortschoft woarn, haum denaitnl die do gwohnt haum, so
Pochtgrundstiicke gebn, dieses Zehent, oda wia agtbegriff hal3t, und waunst hoit die
Orbeit brav mochts, daun kriagst hoit an gewissntéilund waunst an gewisse Summe hoit
zaum gsport host friher, host hoit daun a Grunéskiacifn kenna vom Grofn. Und so hot
hoit des augfaunga mit unsern Betrieb, da Urgrai3kiat hoit so an klan Weingoartn erworbn
amoi und des hot se daun imma mehr ausgeweitetdelsds de Betriebsgeschichte. Und wos
dazua kummt, oiso da Urgro3vota hot mit Laundwimétbegonnen, und da Grol3vota hot a
no mitn Haundl begonnen. Des halfit, die eigenen uRtedwoarn daumois Wein und
Fodprodukte, oiso Kerndin, Erdapfl und so weitahet daun damit begonnen in Wien am
Brunnenmorkt an Morktstaund zu erdffnen, oiso drmsoi in da Wochn mitn Lostwogn noch
Wien gfoahrn und hot des, die Produkte daun vakeuiftoar, er hot in erstn Lostwogn in der
Ortschoft ghobt, und da natirlich die Betriebsf&domois no relativ klan woar, hot er daun
a von aundere Bauern Sochn zuakauft, oiso des wadaumois net nur jetzta Wein und
Fodprodukte, des woarn a Eier, des woarn a Haasteso Kaninchen, daun Kitzln hot ma
friher viel verkauft, HendIn sowieso, Taubn woaathm Kriag sehr in, jo und daun a Obst
und Gemise von de Leit heraustn zaum kauft. Oisavaar a richtiger Morktfoahrer
eigentlich. Und daun san no dazua kumma, Christbaumd!, und aum Schluf3 daun, in de
letzten Johre wo er no aktiv woar, hot er den Wazisal gmocht, des hal3t er hot fur grof3e
Kellerein in der Gegend Wein zaum kauft, und hat Haun pro Fol3, pro Liter daun so an
gewissn Aunteil als Lohn kriagt. Und mei Vota wiag®, hot des daun Gbernumma, hot daun
eigentlich wieder mehr Schwerpunkt auf eigene Pkbdn gsetzt, oiso mehr Weingartn
dazua kauft, a Scheine- Schweinemostbetrieb ausgedidber ogstochn, sdlba, sdlba mit der
Produktion von, Blutwurst, Leberwurst ,Bratwursg, gaunzn Hauswaurste hoit, a s6lba zum
s6chn begonnen, oiso a eigene Soch kauft und débaum Produziern begonnen, und a mit
dem Haundl mit, neben Christbaumen auch mit BlummerFrihjoa, daun Pflaunzn, oiso

Paradeiser, Gurken usw., Paprika und so Sochn haitd a im Herbst mit
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Ollerheiligngestecke, Bukette, und Chrisanthemed des gaunze Zeig und vor einigen
Jahren, vor 5 Joarn, wo i daun scho im Betrieb fastgwerkt hob, hauma nocha a no mitn
Heirignschenk begonnen, san ma oiso ois odeckt.

I:Und kaunst de du irgendwo zeitlich festmochn, wdes augfaungt hot, de Generationen?
IP: Jo. Oiso mei Urgrof3vota da Leopold Frank, is 189 geborn, oiso mual’ irgendwaun
uman 1. Woltkriag damit begonnen haum, mei Grol3\dmisef Frank is 1924 geborn, oiso hot
nochn 2. Wéltkriag daun quasi augfaungt, und meiaMs in dem Joa, 1954 geborn, Josef
Frank auch sein Name, und hot 75, oiso wo i gebaorndaun den Betrieb tbernommen. Jo
und i weard vielleicht, mei Vota is oiso vielleiant 10 Joa in Pension oda in 8 Joa oda in 5
Joa, daun weard i des Gibernehma.
l:Und jetzt woi ma vielleicht a amoi redn, wie dxd¢ du jetzt diesen Tog aufn
Weinbaubetrieb? Wie gestoltet, wie rennt fia dieasdog a? Oiso ois Weinhauer jetzt im
Prinzip. Wie is des jetzt zum Beispul in, in an@un an ruhign Tog z.B. in der Wintazeit?
Oda generell aun an ruhign Tog, wie rennt des vep,dvon der Friah weg? Vom Aufsteh
weg?

IP:Oiso prinzipiell gibt's bei uns gaunz wenigegéo wos wirklich ruhig is im Joa. Der
Weinbauer hot oiso meistens, unmittelbor noch Wathin faungt der aun mitn Rebschnitt,
waun i jetzt kurz amoi des Joa beschreibn derf.nDgloets weita, des dauert eh amoi bis
Mitte Februar locker, daun geht’s weiter mitn Aufen, mit Aubindn, wia mia sogn, zerst in
Stock und daun die Stranker, oiso wo daun die nelaiebe wieda austreibn, daun muafld ma
des Drohtgstdl, des im Weingoartn ois zaumhoit, $tieher, Hoiz- oda Eisensteher wieda
ausbessern oda ausrichtn, wos im Joa so kaputggasndaun die Bodenpflege, dass ma in
Bodn wieda auf gleich bringt, Unkrautbekdmpfunguija daun geht’s scho los. Daun kummt
die Austriebsspritzung, daun des, den Stock von Algstriebn befreien, dass nur obn die
Augn austreibn, daun die Pflegeorbeitn fur die Hrmg der Laubwaund, dass de net z hoch
wird, net z brat wird, zwischendurch imma Pflaurcingz a wenig, Bodenbeorbeitung wieda,
daun geht's weita, des faungt daun scho im Summadbis mit der Lauborbeit ziemlich
fertig, do mualdt hoit ausdiinnen, damit net z vautlis, in maunchen Johren vor allem jo
und daun irgendwaun geht's hoit mitn Lesn dan log, ham a Tofltrauben des faungt
meistens scho im August aun, dassd de ausschneidt) tind daun geht meistens, mia tan a
vor der Hauptlese Frihsortn lesn und vor der Fniihs®d no fia de Vamorktung von Sturm
und Traubnmost, daun wia gsogt, die Frihsortn, dieiHauptlese, noch der Hauptlese daun
tuast hoit no quasi den Weingoartn einwintern, es®da Bodenorbeit mochn, jo daun bist

eigentlich eh bis mindestens Aufaung Dezember jeatnim Kolla bis, von in der Fruah bis
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aufd Nocht und danoch bist daun scho mittn im Wedhitsgschéatft, do tuast hoit nur mehr am
Tog, oiso verkaufn und Kundn beliefern und in dexcht im Kolla orbeitn, jo und daun is
Weihnochtn, do brauchst a bissl dei Ruah und dalm’'gwieder los von vurn. Des is hoit
des Joa des Winzers und da mia im Betrieb a noemarslochn haum, host zwischendurch
amoi des Aubaun, firs Kerndin und so, die Pflegenabitnen, des Dreschen, und a daun die
Wochenendn Heirignschenkn bei Gelegenheit, entddail[Kurze Pause Telefongespréach]

I: Mia haum grod jetzt des Joa besprochn von anz&/imnd genauso jetzt vielleicht aufn
Togesublauf eingengan, wia der bei dir orennt?t JeB bei an ruhign Tog in ana ruhign
Zeit, jetzt der Togesoblauf von dir jetzt von in Baah weg vom Aufstehn oiso bis zum
Obend zum schlofn geh, wia des jetzt bei dir orennt

IP: Jo. | hob glaub i scho gsogt, ruhige Toge gilntet sehr viil, oba es gibt wélche. Und
zwoar fia mi san de ruhigsten Toge im Winta., wia gbogt host und zwoar waun i im
Weingoartn bin und schneidn tua. Wau do is der if@gndwie a bissl scho planboa, des hob
I sehr gern und zwoar im Winta steht ma logischenaebiss| spater auf, do is meistens a kolt
daun tua i amoi Fruhstick mochn, Kachlofn eihazhaan ob ma wos eikaufn mial3n, und
waun des ois erledigt is daun pock i mi zaum, agmei woarms Gwaund aun, setz mi ins
Auto und foahr in Weongoartn. Und daun tu i bistogtmeistens bis %2 1 oda so, schneidn,
daun mochst eh a Pause Mittogessen, danoch nadaissin a Klanigkeit vielleicht erledign,
jo und daun foahrst wieda ause, wieda schneidrutmisca. 5, wau daun wird’s meistens
finster so, oda is daun meistens eh scho finstemslanner, jo und daun eventuell no nochn
schneidn, dass da a bissl woarm wird, foahrst ndv@mnkeller, und im Janner san de Weine
daun meistens scho fost fertig, und daun tuasfiewdt no wos vakostn, londst da no
vielleicht an Freind ein, wos der sogt zu der nefickrnte, jo und daun foahrst ham und tuiast
di erholn von de Strapazn des Tages. Des is aeufiigg im Winta, wos i sehr schatze.

I: Und wie is des jetzt ba an Tog wahrend der Wsiateit z.B.? Wia rennt der bei dir o, a
von in der Friah weg wieda?

IP: Jo. Nau des is de Zeit, wo der Weinbauer samnhig is. Die Weinlese, des mual} ois
passn, wau in de, grob gsogt in de 3 Wochn wo diapitlese is so im Joa, do stollst die
Weichn eigentlich fia a gaunzes Joa oda mehr, uesl MulR ois passn, des haldt, de
Weinbauern san zu dera Zeit sehr aungspaunt alt, dis vorbereitet, host ois ogwoschn,
host a die Hulfsmittel dest brauchst, , olle dsgte Wetta, des is des entscheidenste, jo und
daun bei der Lese kumman de Leser oda waunst midschin lesen tuast, kummt der eh,
hot der eh grod Zeit, passt des a, hot de Masdimm efekt usw., des is des um und auf.

Und daun muald a ois wirkli gut vorbereitet seirpmdadaun, oiso waun de Lese rennt und
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waun des Traubengut in Koélla kummt, dass daun deisit is und dassd daun net pfuschn
mualdt, wau des wird net guat, waunst do net voiteetast.

I:Oiso, wia is des do bei dir in der Fruah?

IP: Jo do, erstens amoi zeitlicher aufsteh, oisi¢ttegn, daun setzt di aum Traktor, foahrst
ause, richts ois her fiad Leit, daun kumman messtdm Leit mitn PKW noch, daun faungst
zum Lesn aun, mochst amoi a poar Stund, daun gitistens a Frihstlickspause so um 11
oda wos, zwischendurch tuast amoi hamfoahrn mitsegget und daun tan ma de Press
aufdlln, daun, waun ois passt, daun wird meistemdis um 5,6 glesn, danoch gibt's a
urdenliche Jausn daham, des is meistens daun wagsma woarms Essn a Schnitzl oda
irgend so wos und jo, daun verobschiedn se laungsiaiLeit, waus a scho miad san vom
gaunzn Tog und du geht’s in Kélla und tuast hoittavpressn, tuast daun den Most in Kdlla
obe, schaust eahm glei aun, schaust da de Werteliauer so hot, tuast daun eventuell wieda
wos owoschn, den Lesewogn, die Prel3 und ois, dibafr, oisa des wos beim Prel3n Uber
bleibt, fiahrst no aum Ocka ause ois Diinger wiagereund tuast scho wieda fian nachsten
Tog herrichtn. Oiso do is der Tog wesentlich, @sanualit wesentlich flexibler und schnoler
sein, dassd hoit ois im Griff host, und a wia gsggat vorbereitet drauf sein. Beim Schneidn
Is net so dramatisch, waunst amoi an hoibn Tognmixhst, mein Gott na. Kaun passieren.
Oba beim Lesn is sehr wichtig, dass ois passt.

I:Und wie is des jetzt aun an Tog z.B. im Weink®@IM/aunst jetzt so an typischen Tog im
Weinkolla eigentlich verbringst?

IP: Jo.

I: Wie gestoit se der bei dir vom Aufsteh weg urakwassiert do?

IP: Des is meistens, meistens ob, ob Ollaheuligarggefahr. Do is daun draussn scho a bissl
zach und feicht und koit, da Nebl is bei uns daudera Zeit meistens sehr stork, oiso do is
ahnlich dem Winta, in da Fruh aufsteh, frihstiickciofn eihazn, des is imma so a, so a
Muafl3 sog i. Jo daun, des is daun de Zeit, wo daaoha de Kundn oft nochn heirign Wein
nochfrogn, des hal3t, eventuell nu mit Kundn teligfionoda so und Termine ausmochn, waun
ma liefern tuat, jo nocha im Kolla wieda bis z mgftungeféahr, Mittogessen is a wichtiger
Bestaundteil vom Tog, danoch eventuell amoi Liefeahrn, oda ebn wos hoin, wos ma ebn
braucht fir de Kdllaorbeit, jo und danoch bis fersis oda langer hoit im Kdlla orbeitn.
Danoch ham geh, umziagn, duschn, duschn, umziagnmg der Familie den Obend
vabringen, des woars.

I: Und gibt's jetzt do grof3e Unterschiede zwischamg ma, zwischen Wochentog,

Wochenend oda Wochentoge und Feiertoge? Vom Oaléitaund unterschied, wia is des
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z.B. aun an Sonntog oder Feiertog, wosd vil Ottest? Oiso wia rennt der o, wieda von in
der Fruah weg? Wia kaun ma se des vorstelln?

IP: Jo, des hot se. Wahrend der Lese jetzt odaddsegaunze Joa gsegn?

I: Ubers gaunze Joa.

IP: Jo. Oiso ma versucht naturlich moglichst vih&og und Feiertog frei zum holtn von da
Orbeit, moglichst vil, es geht eh net wirklich satft. So Klanigkeitn, des mochst hoit
nebenbei, dassd in der Fruah aufstehst, mir gesgfanoft in de Kirchn waun sa se ausgeht,
zwischendurch, zwischen Kirchn und Mittogessn ismaderweis Frihschopn, wauns amoi
net ist, waunst Orbeit host, foahrst hoit in KéHighst irgendwos her, oda tuast hoit a, waun
ana, a Kunde schndé an Wein braucht, foahrst auSasmmtog a vorbei, des is ka Problem,
Nochmittog kaun a passiern, dass a Orbeit is, wéher Lese vor allem, des is gaunz
normal, dass ma a aum Sonntog lesn tuast, wéu wo da Leit a a Zeit, die da hdlfn, oda
beim Heirignschenkn bist sowieso in gaunzn Sonatgghangt, oda wos ma a gern tuan, wos
eigentlich ka Orbeit ist, oba ma tuat a aum Sonmdfiga bissl durch die Weinrieden
waundern oda Radl foahrn, dassd siechst wia gsamdle Traubn, mual3t irgendwos mochn,
des kaun ma eigentlich a irgendwie ois Orbeit émmeoba es is a sehr schene Orbeit. Jo.
I:Und wie is des jetzt z.B. bei dir bei aun an Sooder Feiertog, wo du vil Orbeit im
Gostbetrieb host? Host du gsogt da Heirige. Widoges se jetzt do so a typischer Tog, wo
vil los is im Heirigen afoch bei dir?

IP: Na, oiso Heirignschenkn, des is vil Orbeit aled geht, oiso am Sonntog, waun ma offn
beim Heirign haum, sperr ma um 9 auf. Des hal3triai moch meistens aum Saumstog
Spatdienst, und um, so halit des bei uns, der ggawat, ois owoscht, ois zusperrt, und aum
Sonntog daun meistens, moch i a glei den Frihdiéest hafdt, wieder ois herrichtn, die
Gschirrspuler aufdrahn, die Kiuhlschrank wieda sohalu eh ois do is, vom Kihlraum in de
Kihlschrank eine rama, dass de Weine olle do s#s genug Weine do san zum Mitnehma,
fois de Kundn an Wein mithnehmen wolln fia dahamurdachaun, dass im Summa de
Goartnbank olle aufgestollt san, die Heirignbank alufgestollt san, dass de Tisch tberoi mit
Speisekortn, mit Dekorationsmaterial bestiickt sdass fia de Koliner de Speisekoartn
hergericht san, de Briaftaschl hergricht san, aagentlich ois, dass de Klo putzt san, oiso
ois, wos so aufoit, fia an Gostgewerbebetrieb, dassois hergricht is. Und daun kumman de
Kortnspuler, so meistens um 10, und de Frihschadpnlke mittog, daun mittogs kumman
meistens scho a poar Kundn, die oiso daun des déisn bei uns einnehmen, danoch mochst
vielleicht no mit den an oda aundan Kundn a Kokadlg#igung oda zeigst eahm in

Weingoartn, fois er Interesse hot, jo und ob 3wmikan meistens dan de Leit, die an Kaffee
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oder an Kuchn no wolln, und danoch is reger Goattidgb im Summa und im Winta hoit
drinnen. Und des dauert daun am Sonntog so meibtensn 11 is die Masse weg, meistens
bleibn daun no 1, 2 Tisch hanga, bis um 1,2 in delir und nebenbei tuast hoit ois a bissl
zaum rama scho und weg rama bis nachste moi.

I:Und wie is des jetzt bei eich im Betrieb? Wiebisi eich, oiso bei dir und deiner Frau de
Aufgobenverteilung? Orbeit de Frau a im Betrieb, maa?

IP: Na, mei Frau, des is hauptberuflich Volkssathuiérin, oba sie orbeitet sehr im Betrieb
mit, 0iso wia ma jung verheirat woarn, hots no asbimehr Zeit ghobt, do woars a im
Weingoartn oft mit und im Kolla sowieso beim Obfiiler Floschn oda beim Woschn der
Floschn, beim Etikettieren nocha a, und a beim ®lessuch, oiso waun ma auf Messn
ausstellen tuan, des mochts a sehr gern und oig¢ubeenbesuche aul3er Haus, sog i amoi,
des, do is sie de Spezialkroft bei uns im Betridbchdem s jetzt schwaunga is, hots a bissl
weniger Zeit, oiso de korperliche Orbeit is momemszhr eigschrankt, jetzt mochts hoit
mehr Biroarbeit, oiso Weinkortn gestoiten, Weinkdditn, in dem Bereich.

l:Und wie is des bei dir und bei deine Oltern, vgi@o de Aufgobenverteilung ungefahr?

IP: Jo. Oiso mei Mutta, die mocht eher de feine@gbeitn, des haldt, de Orbeitn, wo ma
weniger Kroft braucht, oiso im Weingoartn a, so fan und so, im Kolla hilfts mit, waus
holt Not aum Maun is, und waun sie Zeit hot, dawrcihst sie a mehr des Wurschtna und de
Fleischorbeit is mehr ihrs, und a im Verkauf, das so grob ihre Orbeitn, und der Vota is
mehr logischerweis im Weingoartn, oiso de Orbeitswaunstrengenda san, daun da Koélla,
des is sei Revier, und a Zuastdlln und wieder Mgrk&nd mei Orbeit is oiso a im
Weingoartn, beides, oiso de feinen Orbeitn aubimae so oba a die grobn, im Kélla moch
ma des eigentlich, daun waun i do bin, gemeinsawsbei er der Chef is, sog i amoi, und mei
Bereich is nocha a die Vermorktung, do bin eigehtlider Dominantere. Do bin i eigentlich
die Hauptverantwortung, dass des passt.

I: Und do host vorher gsogt, des is bei eich ucteesllich, ob jetzt maschinell oda mit der
Haund gelesen wird?

IP: Ja.

I: Und a Betrieb, wo kumman do die Orbeiter hen des von do?

IP: Des is eigentlich ausschliel3lich Verwaundtsthagfa Bekauntschoft. Die, mia haum
ungefahr 30% der Flache weardn von Haund glesn,Riet maschinell. Wir haum de
Weingartn so hergricht, dass des geht. Oiso denoWeingartn, wo ma afoch mit der
Maschin nix mehr hot mochn kenna, wurden daun gigemun amoi stil glegt, und mit neiche

Weingartn ersetzt und do hauma scho drauf gsclass ma wirklich nur Steher und des
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Drohtgstoll so nemma, dass ma des a maschineiretmid maschinell beorbeitn kaun. Es is
die Orbeitskroft heutzutog so teier und erstensutheszweitens in der Verwaundtschoft wird
a die Bereitschoft am Wochenend auch zu lesn imreaiger, des haf3t, du mual3t de
zwaungslaufig umschaun, dass de auf de Maschinodllmgtaunst, und wir haum de
Erfohrung gmocht, dass eigentlich do von der Qafahier ka Nochteil is, im Gegenteil die
Maschinen werden immer besser und es is a de Zgaluaz a aundere. Mit der Haundlese
brauchst, host so vil Stehzeitn vom Traubngut, vibesdier Maschin Gberhaupt net host, und
des is a a riesen Vorteil fir de Qualitat. Undnkledes wird Gberhaupt daun nur mehr mit der
Maschin ois passiern.

I: Und wievil Leit kumman do ungefahr wos holfn?

IP: Nau friaher woarns wesentlich mehr, friaherrhawia gsogt, ois mit der Haund glesen,
do host schaun mial3n, dassd wirklich ollawédu sd2.Qeit ghobt host, heute weardn nur
mehr, wie gsogt, die oiden Weingartn mit der Hagtesn oda die Weingértn wo, wos von
der Sorte her, von der Traube her net mit der Mascptimal geht, des san oft Sortn, die
leicht verriesln wo z vl obe foit aum Bodn, do uda Leit hoin, oda de Verwaundtschoft
ebn auredn, und do, i sog do reichts waunst zu 8, kst vollkommen.

I: Und wie is bei eich die Zusaumensetzung vom \§@amtn, oiso wie grol3 is der und wie
verteiltst s ungefahr, eben a vom Rotwein, Weil3voeia?

IP: Jo. Mia haum rund 8 Hektar Eigenflache, die siilba beorbeitn, do is der Aunteil vom
Weil3- und Rotwein ca. 60 Weil3, und 40 Rot, 11 $oh@uma im Programm, fois des von
Interesse is und den Wein fur eher mindere Quahtdtio moch ma daun an Traubnzukauf,
wau ma afoch net de Menge so produziern kennagyund der Aunzohl der Beschaftigten
im Betrieb. Oba des nehma gern in Kauf, des isrkalEm.

I: Und wie hoch is do ungefahr die Produktion véosghn, wie kaun ma se des vorstolin?

IP: | rechn jetzt von Bouteillen, oiso a Bouteiliet 0,75 Liter, und ma sogt, ca. um Hektar
maximal, in an guatn Joa maximal 6.000 Liter, aufigr unserer Béden durchaus mdéglich,
oiso warn des 8.000 Floschn moi 8, san 64.000 Rfosc

I: Und de weardn, etikettieren es de sdlba, untrotida?

IP: Jo. Oiso waun ma an Traubnzukauf mochn, daangsogt, nur gaunze Traubn, ob der
Pressung moch ma ois soélba bis zum Verkauf. OisdPdel3n, den Wein, oiso den Most zum
Wein mochn, bis zur Aufbereitung daun, dass erfé&itill) is, obfilln daun, etikettieren, moch
ma ois sélba jo.

I: Und wie wirdest du dei Nochbarschoft und de Ulugpg charakterisieren? Is do jetzt eher

so der Kurrenzkaumpf, oda is des eher ZusaumenanteéiUnterstiutzung?
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IP: Jo. Bei uns in der Gegend san eigentlich, gilit'st kane Betriebe, die rein Weinbau
mochn, die meisten san Mischbetriebe. Des haltyeelsr Weinbau mit Ockabau, oda
Weinbau mit Ockabau und Schweinemost. Und die Aurdey Betriebe is natirlich
wahnsinnig gsunken seit, seit der Nochkriegszeiih&r hot jeder Betrieb, jedes Haus an
Weingoartn und an Kolla ghobt, und heite sans sewgr Ortschoft, die des, den Weinbau ois
Mischbetrieb betreibn und wirde i amoi sogn, 30riBee, san Uber bliebn. Die san heite
wesentlich greRer woardn, wesentlich gwochsn, aba3d Betriebe, do kaun ma sogn, die
hoitn eigentlich scho zaum, soweit s hoit mogl&hHs gibt a so Gemeinschoftn, wo ma se so
Gerate nur amoi kauft und mehrere benutzn s, oisgilt’s eigentlich mehr, i wird sogn
mehr Partnerschoft ois wia Konkurrenz.

I: Und kaunst du vielleicht a bissl wos Uber diea€kteristik vom Weinviertl vielleicht oda
von eicherer Gegend erzéhin, vom Klima und vom Bduoler?

IP: Mhm. Oiso des Weinviertel und speziell unsebi&eim siudlichen Weinviertel, is waunst
durch foahrst, wird i sogn, net besonders reizeslljs leicht hiigelig und hi und do amoi a
Woid und hoit recht vil Weingartn, oba i glaub, maald 2moi hischaun, um de Gegend zu
schatzn. Grod dieses sanfthigelige glaub i, is ede&vum a Gegensotz zu de schroffn
Gebirge, de schroffn Berge a doch irgenwie wos seheEs is bei uns sehr trockn, jetzt im
Summa Uberhaupt, oiso ma siechts eh waun ma diausmia haum bei uns recht wenig
Niederschlog, drum san ma vielleicht a gern in @édld um se a bissl zu starkn, jo und ma
gspurt vielleicht bei uns a sehr stork de Gro3stmdb Wien, es pendeln bei uns sehr vil Leit
zum Orbeitn rein, a i personlich, jo des kaun at®ibsein oda a Nochteil, wia mas hoit segn
wil, es gibt oba bei uns scho, find i, a reges Matebn, des is vielleicht a fia unser Gegend
charakteristisch, do hot a jede Ortschoft a eigegierwehr und an eigenen Musikverein und
eigenen Spurtverein, auf des wird eigentlich s&uohtr vl ghoitn. Jo und mia san hoit in ana
verschlofenen Gegend vielleicht no, oiso vom Tautis her gibt's bei uns eigentlich fost no
goar nix, es beginnt leicht der Radtourismus und\sxchenendtourismus a bissl, oba des
geht sehr laungsaum. Maunche, i hob am Wocheneste Géis Soizburg ghobt, die haum
gsogt, sads froh, dass bei eich so is, wias is. gt won ma des, man was jo imma des
mehr zu schéatzn, wos ma net hot. Des is unser @egenz gsogt. Jo und vielleicht a, ma
hot, ma merkt vielleicht a no des diese launge @redie holt launge Johre woar, dieser
eiserne Vorhaung, dens zwar jetzt nimma gibt, adrahdt scho de Gegend a sehr gepragt,
glaub i.

I: Und es gibt jo jetzt unter den Winzer diesegisehe Datum von 19867

IP: Jo.
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I: Der Weinskandal, wie host du des miterlebt bavie host du des empfunden, diesen
Umbruch, wie woar des bei den Vota, vielleicht wiaar bei eahm des, wia host du des
mitkriagt daham?

IP: I kaun mi do nur mehr dumpf erinnern, do wodrl Joa, und do hot mi der Weinbau, in
der Form, oiso wias domois in de Medien so wiat wigklich interessiert. | woar do mehr im
Kolla und zwischendurch amoi im Weingoartn und bdissn dabei, oba so politische
Sochen, so morktpolitische Sochn haum mi daumgsnglich net wirklich interessiert, i wal3
nua, dass in unserer Ortschoft eigentlich kanauaan in Verdocht ghobt hétte, dass der an
kunstlichen Wein produziert hatte. Es hot in deg&w an gebn, der daun a bestroft woardn
is, der im Gefangnis woar, des woar a sehr groféenidd, der hot a Sekt hergstdllt, und do
haum daun einige imma sogt, sie haums scho imm#&iywda imma scho glaubt, dass der
und der des mocht. Oba des woar da anzige in dger@®e Jo un de Folgen, de Folgen von
dem Joa und von den Vorféllen glaub i, haum a bosuns in Wohrheit guat taun, oiso a
Umdenkn woar auf jedn Foi do, wir haum z.B. 86 aschon an Bouiteullenverkauf ghobt,
Bouiteullen scho produziert, oba des woar sehingeaund erst daun mit 91 eigentlich hauma
ma so richtig begonnen, a den Wein, de Bouiteullerufilin, schene Etiketten drauf zum
Klebn, und ebn des a profesionell zum mochn. Oisares eigentlich a indirekt fia uns
irgendwie a Gedaunknanstol3. Dieser Trend, do awaufspringa in de Richtung.

I: Und wos mi vielleicht a no interessiern tat, wiest du personlich den Beitritt Osterreichs
zur europdischen Union erlebt und wie, inwieweit ties Einflu? ghobt auf eichern Betrieb
daun? Oda hots Uberhaupt irgendwie beeinflusst eddd?

IP: Mhm. Oiso bei der Obstimmung fir den EU-Betrdter fir des Verhoitn der
Bevolkerung woar i eigentlich auf Maturareise, bhaur mit Briefwahl glaub i, mei Stimm
ogebn kenna, und i hob imma glaubt, i bin, oisoobelieser Wohl weggflogn und i hob ma
docht waun i daun zruck kumm noch 2, 3 Wochen Matise, wird Osterreich gaunz aundas
sein. | bin daun zruck kumma und es woar net ayrefagoar so wie vorher, wias i verlossn
hob, die Foign furn Betrieb san eigentlich kaner ggo3n. Mia haum deswegen net mehr
Kundn aus aunderen Landern kriagt, a poar schani glaubt, de hatt ma a ohne EU-Beitritt
kriagt, es is fia de Weinbauern aus heitiger Sgtatb i ka Vorteil gwesn, zumindest siech i
nu kan, und i glaub a, dass die Zukunft im Hinbkek die EU und auf die Morktordnung und
auf die Bestimmungen, die do auf uns zuakummanyimklich rosig san. Oiso i siech die EU
im maunchen Bereich sehr guat und i hoits a, waaroim zaum rechnt, Gberwiegend guat,
fur Osterreich und oba fiirn Weinbau solba eigemttjigbe es bessere Varianten, glaub i. Wie

die, die Bestimmungen do momentan entworfen weardn.
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I: Und wie is des jetzt mit eichere Orbeitsbedingem? Host du do irgendwos miterlebt, dass
se do recht vil verandert hatt in der letztn Zeit @ein Vatern zu dir, dieser, ma sogt jo oft,
dieser Generationenkonflikt do don in gewissen iBaen?

IP: Do hot se a sehr vil geandert. Oiso, wia gslegtUrgroRvata, der augfaungt hot, ois
eigenen Betrieb des zu fihrn, hot, hot sein Weichnder Ernte in Kdélla brocht, hot eahm
vergarn lossn, und hot ihn im Fol3 auf amoi verkddés haldt, z Weihnochtn woar de Orbeit
vorbei mitn Wein fia eahm. Beim Grof3vota woars dmli hob bereits gsogt, der woar jo
auch Weinsensal, der hot Wein im grof3n Stil kanfl wieda weita vakauft, hot oba a daun
scho begonnen, s6lbe abzufilin und sdlba Kundnetiefbrn, hot einige Wirtn ghobt und
einige GrolRobnehmer, do woarts vielleicht a nodietmeiste Orbeit, und mei Vota hot daun
eigentlich des Floschngeschaft weiter entwickell uriter aufbaut und ebn zerst mit afoch
ana einfocheren Wor, mit ana Landwein, do geht aiseehr die Masse, des woarn Leit, die
jeden Tog a gewisses Quantum trunkn haum, do heissa oft hifoahrn brauchn, a grolie
Lieferung olle 2 Wochn und des woars, und wia gaogler letzten Zeit, seit 91 ebn, seit ebn
des Bouiteullengschaft rennt, mual3t oiso imma dahirsei. Do brauchst a gewisse
Produktpalette, du kaunst, du mual3t des vil mefiachern, oiso du brauchst wiederum
mehr Etiketten, mehr Floschntypn, du mual3t schdassd von jeder Sorten genug host, dass
net z wenig wird und a net z vul Uber bleibt amrdsbnde und du mualdt afoch diverse
Weinmessen besuchn und Veraunstoitungen besucheborden Wein zu verkaufn. Oiso es
und a de, jo afoch flexibler sei afoch. A amoi adikt &ndern wos net geht, daun wieda a
neichs beginnen und dir tberlegn, wos kaun in wdérkavos geht und wos geht net.

I: Hot do bei dir, host du mit den Vota do ofter rickte ghobt? Dass du jetzt irgendwos
aunders mochn mechast ois er, oda dass er gsogtiésiis scho immer so und du irgend an
aundern neichn Weg gehst, oda?

IP: Na, des eigentlich nie. Des woar immer so,hd#si nie ghert. | sog 91 hauma augfaungt,
do woar i 16 Joa, jo 16 Joa, und i hob des dauendigh ziemlich von Aufaung mitgepragt
des Gaunze, und da er gsegn hot, aha, die Orhéit ® aus, de is do eine steck, hot er
eigentlich nie wos gsogt, dass eahm des net pasddrid wie gsogt, i hob olle, olle, von Zeit
zu Zeit amo neiche Idee und maunchmoi geht hoite ihet so guat und maunchmoi dafir
umso besser und er is do sehr verstandnisvoll, @soerkts jo nocha a aum Erfolg, dass
passt hot.

I: Ma merkt, dass du sehr vil Leidenschoft zum Waifbaust, gibt's irgend so a Philosophie

oder wos di autreibt, wos di, wos bei dir mitschgtiimma?
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IP: Wos mi autreibt.? Jo i schau ma irrsinnig gaundere Betriebe aun, in Osterreich oba a
aufRerhoib, und eigentlich treibt mit des aun, dasssiecht, a ha! Wos kennt ma besser
mochn, wos is erfolgreich am Waltmorkt, wos is vgamierfolgreich, und des taugt ma afoch,
waunst daun neiche Maschinen host, neiche Gerdte tnod jo. Man, die Orbeit muald da
sowieso gfoin im Weingoartn, im Kdlla, des is naima so afoch, des is aunstrengend, oba
des mualdt oiso woin und des entlohnt daun fir @idehn, wannst dan a merkst, dass des
wosd einesteckts a wieda zruck kummt. Oiso, Weiabaei is irrsinnig schen, kaun i nur
jedm empfehin.

I: Und wo siachst du die Zukunft? Wolchn Weg widstgeh?

IP: | mechats wieda eher a bisserl in a aunderdéaitiig bringa, oiso mei Vota hot se
eigentlich zu 90% auf Privatkundn konzentriert,tilwieda versuchn, mehr in de Richtung
Gastronomie und Wiederverkaufer zu geh. Oiso mau Jde, wia gsogt, de is Lehrerin, und
des wird’s a daun wieda mochn, waun de Kinda greBerund des mochts sehr gern, des
haf3t, i mufld versuchn, i wird versuchen mit mogliehsnig Orbeitsaufwaund des zu fuhren,
und des is, glaub i effizienter und i sicha a g@teance und i hob a guate Ideen, wia i des in
de Richtung treibn kaun, oiso wie gsogt, Gastromgr@irol3haundl, Wiederverkaufer, i hob
do, wie gsogt Ideen und Visionen, die, des meohte nachsten Johre umsetzn.

I: Wir haum kurz gsprochn a tbern Tourismus, gabrty hobts es Fremdnzimmer oder so in
de Richtung? Gibt’s des do a irgendwie in de Rioh®uOda is des, wie siechst du des?

IP: Also ehrlich gsogt mecht i de Schiene Tourismanod Gostwirtschoft fir uinsern Betrieb
net wirklich mehr ausbaun. Es is guat, waunst sl Ipisisent bist, wau do kaunst de Kundn a
bissl bindn und kaunst da de Kundn in Betrieb hdenkumman daun a vorbei und lernen die
a bissl besser kennan, oiso die Kundnbindung férigliguat. Oba waun i rechn Aufwaund
und Nutzn, is des hoit von der Orbeit her und var ®ereitschoft her, a von de
Verwaundten, wau do braucht immer de Holfa dazohp 2 murds Aufwaund. Mia sélba
haum kane Gastezimmer, es gibt in der Ortschofth&lwenig, oba es gibt wdlche, und in
der Nochborortschoft gibt's a so a bissl mehr, wWéawgibt's a Reha-Zentrum, und do woin a
de Besucher, wauns eahnare Verwaundtn besuchnjrdgendwo schlofn. Es wa sicher a
Potential do drinnen, ka Froge, oiso es gibt geheg, die bei uns in der Gegend
Fremdnzimmer suachn, oba wie gsogt, fur unsereneBewtil i des eigentlich net ausbaun.

I: Du host vorher a no gsogt, dei Vota is schonWisliefern gfoahrn, du mochst des a, wos
i so mitkriagt hob, is des so a spezielle Soch eich, dass es do so privat Weine auslieferts

oda?
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IP: Jo, des beschrankt se eigentlich eher aufn rguoff Wien. Wau ma jo a in Wien aum
Brunnenmorkt den Staund haum, des is 2 Tog in dahwoFreitog und Saumstog, des is
quasi der Stutzpunkt, durt kumman Kundn hin, deihlsa se wos brauchn, oba wir bieten
auch an, dass ma ob ana gewissn Floschnaunza graGrol3razm Wien zuastolin. Ois wos
weita weggeht, wird entweder, waun ma grod an Wegdiso Tirol und Soizburg usw. wird
a zuagestollt, gegen Bezahlung hoit, oba grundsktalird’'s weiter weg mit an Paketdienst
versendet. A ins Auslaund, Deutschlaund usw.

I: Und wir haum grod gredt a Uber Messn, dass Btessn foahrts. Wie wichtig is fur die
Markierung und des gaunze rundherum, wie siechslieke Entwicklung?

IP: Irrsinnig wichtig. Oiso waunst, du kaunst insbe Wein haum, waunst daham net ause
gehst, kennt di kana. Oiso zu prasentieren auf3as iHaw. is irrsinnig wichtig. Wos hoit a
wichtig is dazua, du brauchst a gewisses Vertrigdtem. Wau du kaunst net noch Vorarlberg
hifoahrn und durtn Weine préasentieren und dauntwfi®gt, wie kriagt ma den Wein und
daun sogst, ihr brauchts mi nur auruafn, des, @& get immer guat. De Leit wolln den
Wein se durt vorstdllin lossn oba se wolln a a Kkip@rson, de ma regelméafdig besuchn kaun
und i kaun net jede Wochn noch Vorarlberg foahrisp adeal wards, waun ma gewisse
Stutzpunkte hot, und daun durtn, wo de Stutzpurtieé san, bewerbn tuat. Messn,
Hausmessn a oda Firmenveraunstoitungen, oda Haffdss geht sehr guat und des brauchst
a. Die Zeit, de zoit se auf jedn Foi aus. Ma meHhd# net immer glei bei den Tog oda bei
dem Fest wo ma is, man foahrt daun oft ham und tdeekpf, des woarn 2 Tog, 2 Tog
meistens Wochenend umsunst, oba es kumman nochawftnoch daun neiche Kundn, die
wiederum an Freundeskreis haum usw., die daun dawwein bestdlln, oiso maunchmoi
unterschatzt ma oft so Veraunstoitungen. Und i©asehr Gberroscht, wos do noch kummt.
I: Und bei der gaunzn viiln Orbeit, bleibt do Ubenbhtano a Zeit fiir die Familie und wdlchn
Stellenwert nimmt de jetzt bei dir ein?

IP: Na, des is. Oiso i bin jo Weinbauer mit LeibduBeel, oba Familie is Familie. Oiso des
steht daun scho a Stufn driaba. Und waun ma daich d® Babys kriagn, daun wird der
Weinbau sicherlich amoi 1 Joao oda minestens 1sdgai, sicher drunter leidn. Oiso mei
Orbeitskroft wird daun sicha zruck gnumma weardes Bot Vorraung.

I: Und, Du bis scho imma irgendwie mitn Weinbaubtardn gwest, scho von friher her und
gibt’s irgendwos,wos die so triebn hot, au3er ven Bamilie? Oda wos steckt dahinter,
dassd die grod in die Richtung?

IP: 1 hob in der Schuizeit, oiso in der HTL, wo @iglich, wo eigentlich net gaunz klor woar,

dass i jetzt unbedingt Weinbauer weard wul oderrdreaual3, des, i hob jo a, des, i hétt jo
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Klosterneiburg a mochn kenna, diese Weinbauschuit, woba net, oda haum meine Oltern
gmant, wuilst net wos probiern, wos a bissl bratstrght is, oiso do hob i ebn
Lebensmitteltechnologie, wéu fois i daun drauf kynder Weinbau is doch net so meins, hob
i immer no aundere Ausweichmdglichkeitn. Und desawguat, und durtn hob i an
Klassenvorstaund ghobt, der Weinsensoriker woan der in ana Prifkommission woar, die
nur Wein verkostet hom aun gewissn Togn im Joa,derchot mit daun eigentlich auf diesen
Gschmock brocht. Wirklich do bewusst Qualitat verau treibn und im Betrieb schaun, dass
wos weita geht. Jo und daun natirlich a durchn riéteskreis. | hob sehr vil Freind, die
irrsinnig gern Wein trinkn, mia mochn Weinreisnhaan se oiso aundere Weinbaugebiete
aun, des kummt daun vun an ins aundere. Und i beira Musikverein aktiv und do gibt's a
a poar dabei, die Weinbauern san, und die se &Maiih sehr vil beschaftign und do tuast
hoit fochsimpln, gehst auf a Kost in Kélla noch d&obe, oda noch da Spulerei, jo daun
lebtma do irgendwie eine. Host scho probiert, heéasin und host des scho amoi versucht und
durt hob i an trunkn, der hot genau des Bukett ghatd des mecht i a schaun, dass i des
zaum kriag, oiso do wochst irgenwie eine.

I: Host du no Gschwista a?

IP: 1 hob 2 Schwestern, jingere jo.

I: Und de haum nie irgendwie wolln das do weidapaie personlich, dass de Schwestern des
jetzt weita mochn?

IP: Se orbeitn eigentlich a im Betrieb mit, oiseewgsogt, im Weingoartn, waun mas braucht,
und a beim Heirignbetrieb orbeitns mit und bei dermorktung sowieso, oba mia haum no
net offn driiber gredt, oba so gfiilhlsméafig glaulvolin de net des tbernehma oda net
hauptberuflich amoi mochn. Sie haum, de mittlerbvisster is Kindergartnerin, des mit
Leidenschoft, und die klana, die jingere SchweseBtudentin und beschaftigt se oiso mit
dem a, mit sehr vil Engagement, und i glaub nets de aufn Weinbau, dass de do weite
mochn wolln in de Richtung.

I: Kaunst du vielleicht no kurz wos sogn, deineBestern, wias hal3n und wia oit dass san?
IP: Mei Schwester, mei erste Schwester is die Mithasie is 79 geborn, hoit oiso a
Volksschui und Hauptschui besucht und daun die &igoartnpadagogik und is
Kindergartnerin, hot a Baby in Maximilian, oiso niégffe, is verheiratet seit 1 Joa und grod
mitn Hausbau beschaftigt. Und die zweite Schwastde Barbara, die Barbara is 86 geborn,
a wichtiges Joa, hot a wia gsogt Volksschui, Hatlpts gmocht und hot daun Gymnasium
gmocht und studiert Physiotherapie momentan, jowind daun in dem Bereich irgendwo

orbeitn wolln.
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I: Und wie woar dei Verholtnis zu deine Gschwista?

IP: Jo mit der Michaela bin i eigentlich aufgewschuns trennen 4 Joa oba i woar imma der
grof3e Bruada, der auf de klane Schwester aufpassmia3n oda derfn. Jo und de Barbara,
do war i daun eigentlich sehr vil im Internat, odm wie si kla woar und, jo und danoch
haum ma se a bissl besser kennen glernt sag i, jo.

I: Daun wadl i mi recht bei dir recht herzlich bed&n, wéau i hatt eh no mehr Frogn ghobt,
oba de host olle in deine Erzahlungen scho mit ti@aartet und i mecht mi wirklich no amoi
gaunz herzlich bedaunkn, dass da Zeit genommenfinosti und i winsch dir und deiner
Familie deiner jungen und daun deinen Kindern,splidlas Guate fur de Zukunft.

Interview mit Frau Rosemarie Frank

I: Wir haum und heite bei der Frau Rosemarie Freingefundn, heit is da 17.8.2007 und sie
hot se bereit erklart, dass sie mir ihr personlichleensgeschichte erzohlt. Bitte.

IP: Jo, Rosemarie Frank, geborene Steiger, i kungen#lich ausn nu flocheren Morchfod, i
bin1976 geborn, Volksschui, Hauptschui, und hobndawkurze Sportlerkarriere eiglegt und
woar in Hollabrunn im Sportgymnasium, und hob nodea pddagogische Akademie in
Strebersdorf gmocht, und bin daun jetzt 10 Joa S&ukullehrerin gwesn, und bin jetzt in
Karenz. | erwarte Zwdullinge. Jo. Ah.

I: Wos woardn so die frilhesten Erinnerungen an itern? Wia woar des bei ihna zu
hause?

IP: Jo, mei Vota woar in Wien orbeitn eigentlichnia, mei Mutta woar Hausfrau, i hob 3
altere Brider, die woarn a daun teils zu hausdltest eis daun scho boid auszogn, wie i 3
Joa woar, hot der scho gheirat, die aundan 2 samamecht laung erhoitn bliebn, und somit
bin i eigentlich imma unter Buabn aufgwochsn, uedte vl 6lter wia i, jo, und vor ollm es
NestscheilRerl bei mein Papa. Jo. Die Mama, digl&aoh mehr zu de Burschn ghoitn. Oba so
woars sicher a sehr behitete Kindheit bei meiner@ltde haum imma gschaut, dass ois fia
mi durchbringan und mochn kennan, genauso es hitetaun de Schui, haums ma ois
finanziert, obwo i daun de Grof3n a no do woarn, ndAum Internat hob i daun hoit in
Reinhard kennan glernt, und hob do es erste M@@inbau hinein geschniiffelt, und er mi
hoit daun de ersten Mole zum Weinlesen einglodt.

I: Und, ihr Vota, wia hot der ghal3n, wos hot deroght und ihre Briada?

IP: Mei Vota is in Wien aungstollt gwesn im Buroi lder Finanzkammer, der is da Rudolf
Steiger, is 1934 geborn, mei Mutta genauso, diaiswahrend n Kriag san de gfliichtet aus
Jugoslawien, de is a 1934 geborn, hot daun z Haiss, hot daun in Osterreich a auf

Laundwitschoftn und so gorbeit oda a beim Greisisip wo hoit irgendwer braucht woardn
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is, hot sie hoit gorbeit, und woar daun a Mal3saeré in Wien, und jo. Mit, noch de ersten
2 Briada is daun eigentlich daham bliebn, und oot in Haushoit gefiihrt, da dlteste Bruada
is da Josef Steiger, der is, der kennt scho fostom sein, ah, der is 59 geborn, und daun
der zweite, der Rudolf is 61 geborn, daun woar ia g, und daun is da Martin 70 kumma
und i hoit daun 76. Mhm, jo. Meine Grof36ltern woaigentlich Bauern, die Steigers san
immer scho in Markgraf Neusiedl gwesn, mei GroBwebar Schneider fur die, wahrend n
Kriag a don oft fia de Soidotn, hot fir de gscheeidind wos hoit so aungfolln is, daham im
klan Wohnzimmer hoit vorm Ofn, des hot da Votaaftohlt, und es woar hoit des anzige
Zimmerl, wos hoit irgendwia ghazt woar. Jo, mei Mules san gflicht und daun haums holt
in Markgraf Neusiedl auf Laundwirtschoftn georbeitparn jo doch a schibe Leit mit 11
Gschwista, und jo, de haum hoit daun gorbeit, wibdrod Not am Mann woar.

I: Und, ihr Schuizeit, gibt's irgend a Lehrerin,a@vos ihna in Erinnerung bliebn is? Oda
irgendwolche Ereignisse, wos héanga bliebn san?

IP: Mhm, jo, de Volksschulzeit woar eigentlich redthe, de hob i in meiner eigenen
Ortschoft vabrocht, ah i hob mit daun entschlossho sportlich aktiv zu weadn, und bin
daun in Leopoldsdorf in de Sporthauptschul gaundarhots daun imma wieda Wettkdmpfe
gebn, de sicher schene Erfolge woarn don, und digaom no mehr bestarkt haum und das i
hoit daun auf Hollabrunn gaunga bin, ins Sportgysiura, do hauma hoit daun jedn Tog
Training ghobt, und do is hoit auf ois gschaut wparet nur auf de Leichtathletik, sondern
hoit a aufs Gerateturnen und, zum Beispil. Jo.d&olnternatszeit woar sicher a gaunz a
schene Zeit, von mein, jo sicha a horte Zeit vdmadaweg, oba trotzdem a schene Zeit, man
is doch von da Familie daun scho a bissl weg umie@¢ des dann unter da Woche, waun ma
sei eigenes Leben hot scho, und mia haum uns ddawterBurschn, mia woarn a sehr wenige
Mentscher und gaunz vi Burschn und mia haum ureigemtlich recht guat vastaundn, mit
de Burschn, und san hot a vi fuat gaunga mit endahaum uns hot aum Obend troffn und
haum hoit vi Spal? ghobt mitanaunda. Jo, und daunano Wochenende, maunchmoi
Ausflige nach Grol3schweinbarth zur Weinlese, w@amda recht lustig imma, waun ma,
woar hoit amoi gaunz wos neichs, des haum mia,itolmet kennt, woar hoit gaunz wos
aundas amoi, won ma do héfen kann und do woarnisitnig vi Leit imma, des woar
imma, Oma, Opa, Onkel, Tanten, do woarn olle, warzum Weinlesn, und do host glei de
gaunze Familie auf amoi kennt. Woar imma rechtumet daun a gmiadliche Jausn und des
woar scho wirklich supa zum Zaumsitzn. Jo. | hobdaun a scho versucht mit meine Kinda
in da Schullaufbahn, des Thema Weinbau a scho leimgen, i woar a scho mit meine

Kinder, zum Beispul beim,im Betrieb s6lba amoi el da Weinlese dabei, denen Kindern
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hot des a gaunz guat gfolin, de haum hoit sélbaenWésn derfn, und haum daun vom
Reinhard im Kdlla a Fihrung kriagt, und nocha argaglliche Jausn, und es hot eahna gaunz,
gaunz guat taugt, a den Oltern, die mit woarnwdarn do gaunz begeistert und de haum
daun a a 1/8 zum Prostn kriagt. Oba de Kinda neltiiden frisch gepressten Most, frisch,
wia er von da Prel3 obegrunna is, des hot eahnere gaiat taugt. Jo, und so versuch i hoit a,
a bissl wos einzubringen in Betrieb.

I: Du host erzohlt von sportliche Erfolge, wos kauma do drunter vorstolin? Welche
Sportarten woarn des?

IP: Nau, i hob Leichtathletik betriebn, und do héghlich 100m Hurdenlauf und
Weitsprung, und daun in da Maunschaft hauma a defk&umpf ghobt. Und jo, wos woarn
so de schensten Erfolge? Daun, dass i bei de Sistsrachoften im Weitsprung sechste
woarn bin, Vizelaundesmasterin im Weitsprung und dai Maunschoft bin i daun bei de
Stotsmasterschoftn erste woarn im Mehrkaumpf, jes Woarn so de Highlights meines
Erfolges.

I: Und, wia siachst du die Aufgobenvateilung beihedaham, wie is des bei eich geregelt, a
im Betrieb bei der Mitorbeit, wie siechst du dierédung bei eich?

IP: Nau jo, hauptsachlich is so, dass i hoit noemedis gschaut hob, dass da Haushoit
holbwegs rennt, dass do ois ziemlich passt, dentiRed woar mehr firn, der is daun
teilweise furn Goatn zustéandig, fur die Bepflanzunmgl so, die Pflege is daun eher meins
gwesn, und er is hoit daun jo vl im Betrieb. Er koniham von da Orbeit, und is daun boid
wieda weg im Betrieb und Ubernimmt hoit jetzt seirsgende Rolle. Wo i eahm friiher hot
doch vi unterstitzt hob a nu und oft ghoifn hobmbEiltrieren und so. Des is hoit jetzt
weniger.

I: Wos woarn do deine Aufgobn im Weinbaubetrieb?ui& des vielleicht kurz a bissl
beschreibn?

IP: Jo, bei der Weinlese, sowieso imma bei der Wsendabei sei, oiso wauns hoit gaunga is
irgendwo vom Beruf her, dabeisein, mithélfn, undinlgo, im Somma oft, dass ma Olaban
gaunga san, des Laub hoit obe, oda eistreckn ustles&ochn, des is hoit daun oft in de
Ferien gaunga, und jo, in Vota geht’s a oft geseittith net so guat, do bin i daun hoit oft
beim Filtrieren im Keller mit dabei gwesn und dauhma hoit, jo, de Floschn auh&nga und
Korken und Stopeln und des gaunze. Oda im Vorfeltb S=loschn woschn, dass des ois
erledigt is daun, jo, und daun hoit, maunchmoi veaisn wauns eng wird, firn Morkt, flrn

Bus eiramma und aupickn und jo, wois hoit aunfdds is net so fix definiert.
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I: Wie kaun i ma jetzt so an Tog vorstolin, jet#i eich im Winzerbetrieb, zum Beispil aun
an ruhign Tog in da Wintazeit? Wie is des, wie lestedu den mit, von in da Fruah, vom
Aufsteh weg?

IP: In da Wintazeit. Jo, oiso i bin im Winta elezniger im Betrieb involviert, des Schneidn
is eher denan Herrn Uberlassn, jo maunchmoi, dagdleicht obezahn geh, daun, dass da
Reinhard hoit aufsteht in der Fruah, frihsticktasahdass hoit einiges erledigt wird, wos
hoit aunfoit und daun, dass er se irrsinnig woaumzagt, seine Thermosoln in de Schuach
tuat und dass er daun ausse foaht, und jo, maundiimoebn dabei, do geht er daun vurn
und schneid und i zah hoit daun obe, wos gschisitaum Beispil, des is hot daun eher a
ruhige Orbeit, wo hoit net vi Hektik is, des issdgeht ois sche laungsaum daher, oiso
laungsaum, sche ruhig dahin. Do is a rundherunvinedlo is recht ruhig draussn, Gberhaupt
waun da Schnee liegt, maunchmoi dann, vielleichth a¥oidrand hert ma vielleicht no
irgendwo a bissl wos knacksn, oba sonst is schonainall, jo. Des is eher a ruhiger Tog
daun. Wauns hoit, im Winta wird’'s eh eher zeitifissti, finster, do geht des hamgeh daun a
scho zeitig.

I: Und, wie kaun i ma jetzt an Tog, oiso dein Tag#auf so wahrend der Weinlesezei
vorstelln, a wieda von in der Fruah weg, vielleisbg i, wos do ungefahr ois so passiert?
Waunst des beschreibn kunntast.

IP: Jo, zeitig aufsteh, dann eventuell no fur desdaerrichtn, und einkaufn foahn, a Brot und
Geback einkaufn und Fleisch aufschneidn fir denJamsd schaun, dass hoit ois im Korb
drinnen is, a Getranke und so, jo daun treff maalles die hoit einglond san, und daun pock
ma uns zaum mit de Autos und foahn hoit daun ams®éeingoatn, und daun, jeda schnappt
sei Zwickerl und los geht’s. Bis da Lesewogn ve|ldaun foah i oft mit eine, und half hoit
daun beim Olona, oda jo beim Umpumpm hoit daun,nada Lesewogn voll is, daun foahn
ma wieda ausse, do gibt's amoi a gscheide Jausth, jandaun geht's hoit bis aum
Nochmittog, Obend, und daun kumma hoit no de Sdjmvleit, de hdlfn daun a no mit, und
jo, aum Obend gibt's daun no a gscheites Essergaames meistens, gibt’s irgendan Brotn
und Solote oda so, und jo. Da Reinhard geht daw®lla, der is daun im Kdlla aktiv, und i
derf daun scho wieda laungsam hamgeh und derf suhshuund meinen Samstag geniel3en.

I: Und wie is bei dir da Johrsoblauf, wia kaun nea sorstdlin im Joa, die Orbeit, wos im Joa
so gmocht wird?

IP: Jo im Somma in de grof3n Ferien, eistrickn, bean, olabern, im Herbst die Lese, im
Winta obezahn, im Frihjoa bin i eigentlich, jo melumoi im Kolla vielleicht, bei der

Ko6llaorbeit dabei. Jo.
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I: Und wia siagst du die Aufgobnvateilung bei eidberoll, wos jetzt, wos mocht dei Mau,
wos mochen jetzt deine Schwiegadltern und wos maftthsn Betrieb?

IP: Ah, mei Maun is da Vorreiter, der schaut, damma wieda irgendwo neiche Ideen
herkomman, und dass wieda wos neiches weitagehpatsiert meistens im Urlaub, waun er
se e poar Tog erholt hot, do sitzt er daun irgendwd daun foin eahm wieda samtliche
neiche Sochn ein, die er durchbringa will, da Selyavota leitet den Betrieb, der is quasi des
Oberhaupt, der sogt, waun wos gmocht wird und wis ymocht wird, hauptsachlich, die
Mutta is do a, die hot a mehr die helfende Rolie,rdocht so de Orbeitn, die zwischendurch
aunfolln, und jo, des alla mochn kaun, wos njemradicht, und do setzt sa se um % 6 in da
Fruah ins Auto und is a Staubwolkn und foaht hatndausse aubindn oda irgend wos, jo, und
i bin eher so unterm Joa, dadurch dass i eh sdbia Beruf hob, eher weniger involviert,
wauns hoit is und waun wos aufollt, bin in i do wathau hoit, dass i ma de Zeit nimm. Des is
mei Aufgobe, irgendwo unterstiitzend oda beim Heihgit, da samma sowieso es gaunze
Wochenende daun imma voll im Einsotz und jo.

I: Wia siagst du jetzt, Osterreich is jo zur EUdietn und wie empfindest du diesen Beitritt,
is des, wie denkst du dariber, in Bezug a aufn é&eifd

IP: Da i net des Hirn bin, des do mitrennt in Batrijo wos i hoit so mit kriag, is hoit net
unbedingt, es hot vielleicht net so diese Effekield, dies vielleicht gerne, die gerne gesehen
werden wollten, oba i glaub, bei uns hot se nekligin vil verandert, aufgrund des EU-
Betritts.

I: Und es gibt jo bei de Weinbauern immer diesegisthe Datum 19867

IP: Na do hob i mitn Weinbau no nix am Huat ghalatwoar fia mi no Weinbau, des hot mit
daumois Uberhaupt no net interessiert, des, do inmamweit davon entfernt. Des hob i net so
mitkriagt, sicher host as aus de Medien mirkriaga des hot flur mi Gberhaupt nix bedeutet
damals.

I: Und a host jemois docht, dassd irgendwie in d&@ainbaubetrieb irgendwann amoi
kummst?

IP: Nau jo, es hot se irgendwo so ergebn, im Laide Zeit, jo i, jo bis jetzt bin i no
mitwirkend und so wird’s a nu langa bleibn, demka.

I: Wo siagst du de Zukunft fur den Betrieb undéich? Welche Richtung?

IP: Jo, da Reinhard wiull hoit eher den Betrieb,mabhr auf den Weinbau und weniger auf des
Rundherum, auf Fleisch und ois aundere hot legearidvert auf den Weinbau legn, und

schaun hoit, dass er in de Richtung weita mochtj e@hm a sicha unterstiitzn weard, noch
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bestem Wissn und Gewissn, jo, oba so, dass igetgti bring mi do grof3ortig ein oda i bring
meine Ideen, des is eher weniger, des. | hilf eafnunterstitz eahm, oba.

I: Kaunst da du vorstélin, dassd hauptberuflich Mdauerin wirst daun a?

IP: Dawaul kaun i ma des nur schwer vorstélin. Eawer, na. Und er hot a gmant, des is,
wird eher net so sein. Waun, daun is er derjemigedes tbernimmt und jo.

I: Gibt's irgenda Seite am Weinbau, wos dir s@ersonlich sehr gfollt aun dieser Orbeit?

IP: Puh, hm, jo es Lesn is eh a recht schene Qibeis rennt a recht ruhig o, gmiadlich, do
kaun ma recht nett mit den Leitn hoit trotschn dleg rennt recht nett obe, sicha is ma aufd
Nocht a wieda hundsmiad, oba des is okay.

I: Daun sog i, danke, go, dass da Zeit gnomma hwst,i winsch dir und dem Maun und
eichern Kindan, ollas Guate fur de Zukunft und ilwidi no amoi herzlich bedaunkn.

IP: Danke.
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ABSTRACT

Die vorliegende Arbeit beschaftigt sich mit dem Hanleben und Weinbau in Osterreich.
Bei der Durchfihrung der Analyse wurden sowohl ldassischen literarischen Quellen wie
auch Interviews mit Weinbaufamilien in Osterreigrdngezogen. Das Ziel dieser Arbeit war
bzw. ist, die geschichtlichen Hintergriinde des Wairs in Osterreich und im speziellen der
des Bundeslandes Burgenland darzustellen und gewlexzhanismen und Besonderheiten
herauszufiltern. Dariiber hinaus widmet sich diesebeA auch der individuellen
Familiengeschichte einer fir Osterreich typischeeinbiaufamilie. Die Aufarbeitung dieser
beiden Themenkomplexe gliedert sich in zwei Teilber erste Teil, der sog.
historiographische Teil, beschéftigt sich mit ddgemeinen Geschichte des Weinbaus in
Osterreich und zeigt u.a. die verschiedenen gdsticlten Wendepunkte, die der
Osterreichische Weinbau im Laufe seines Werdenshtaufen hat, die geographischen
Gegebenheiten fur den Weinbau in Osterreich, digeiten im sog. Weingartenjahr und die
allgemeinen Techniken der Weinbereitung. Dartberals bekommt der Leser einen
Uberblick Uber die verschiedenen Weinsorten unérd@rdividuelle Geschichte. Der zweite
Teil dieser Arbeit, der sog. spezielle Aspekte-Tgdht in der Frage nach der Geschichte des
Weinbaus noch etwas mehr in die Tiefe. Die gesafrteeit ist wie eine Art Trichter
aufgebaut. Wir bewegen uns vom Gro3en ins Kleiner. Bokus richtet sich gezielt auf
spezielle Gebiete bzw. auf eine ganz bestimmte @kgeamlich das Burgenland, im
weiteren Verlauf auf Weiden am See, der Heimat\Weinbaufamilie Millner, welche im
zweiten Teil der Arbeit naher untersucht wird. Dinalyse bzw. Darstellung der
Weinbaufamilie und deren Strukturen ermdglicht emmdLeser, die Geschichte des
Osterreichischen Weinbaus ab der Mitte des 20.hdaklerts bis heute mitzuverfolgen.
Historische Wendepunkte und Entwicklungen im Laid#e Geschichte werden anhand dieser
Familiengeschichte klarer und sind somit leichtachvollziehbar. In der abschlieBenden
Zusammenfassung werden dann noch einmal die wsathtigEreignisse zusammengefasst
und die in der Einleitung formulierten Fragstellengthematisiert. Dariiber hinaus befinden
sich im Anhang dieser Arbeit die Transkriptionem dem Autor gefuihrten Interviews. Diese
Interviews sollen bzw. kdnnen im Sinne der Freilugt wissenschatftlichen Forschung der
weiteren wissenschaftlichen Forschung und Lehré@ddsitsmaterial dienen und sollen damit
dazu beitragen, dass das Wissen um den Weinbaudassen primaren Trageren, den

Weinbaufamilien, weiter vermehrt bzw. intensiveskditiert und thematisiert wird.
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