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Kurzfassung

Beinahe kein anderes Thema birgt so viel Diskussionspotential wie das Thema rund um den
Fleischkonsum. Vor allem Rindfleisch gilt als der Klimasiinder schlechthin. In der heutigen Zeit
wird mehr denn je darauf geachtet, wie viele Ressourcen verbraucht werden, um ein bestimm-
tes Produkt herzustellen oder eine bestimmte Dienstleistung zu erbringen. Ist dieser Ver-
brauch vertretbar beziehungsweise mit einer nachhaltigen Lebensweise vertraglich? Wie sieht
ein wirklich nachhaltiger Lebensstil aus und was lasst sich damit vereinbaren? Diese Uberle-
gungen spielen zunehmend eine immer grofRer werdende Rolle, sowohl auf individueller als
auch auf globaler Ebene.

Das Ziel der vorliegenden Masterarbeit ist es, den Nachhaltigkeitsfaktor von 6sterreichischem
Rindfleisch eingehend zu betrachten, die gesellschaftliche Diskrepanz zu diskutieren und dar-
zustellen, dass gerade in Osterreich, wo es viele kleinstrukturierte und nachhaltig gefiihrte
Rindermastbetriebe gibt, ein nachhaltiger Konsum von Rindfleisch maoglich ist.
Um den Weg hin zum Massenprodukt Rindfleisch zu verstehen, wurde ein auf Literatur basie-
render historischer Abriss verfasst und anschlieend ein Vergleich zwischen industrieller Pro-
duktion und kleinstrukturierter Erzeugung von Rindfleisch zum Teil unter Berlicksichtigung
von Konzepten wie Farm-to-Fork oder Farm-to-Table untersucht.

Diese Arbeit entstand im Rahmen des eher neuen wissenschaftlichen interdisziplindaren Fach-
gebietes Geography of Food, welches Uber ein weitreichendes Inhaltsspektrum verfiigt und
die Aspekte von Geographie und Erndahrung miteinander verbindet. Im Zentrum der Geo-
graphy of Food steht neben den Produktionsmethoden, den Lebensmittelidentitdten, der ge-
ographischen Verteilung von Nahrung und Erndhrungspraktiken vor allem auch die Interaktion

der Nahrungsmittelproduktion mit der Umwelt und den damit verbundenen Faktoren.



Abstract

Almost no other topic holds as much potential for discussion as the topic surrounding meat
consumption. Beef in particular is considered the climate polluter par excellence. In this day
and age, more attention is being paid than ever before to how many resources are consumed
to manufacture a certain product or provide a certain service. Is this consumption justifiable
or compatible with a sustainable lifestyle? What does a truly sustainable lifestyle look like and
what is compatible with it? These considerations are playing an increasingly important role,
both on an individual and global level.

The aim of this master thesis is to take an in-depth look at the sustainability factor of Austrian
beef, to discuss the societal discrepancy and to show that especially in Austria, where there
are many small-structured and sustainably managed beef farms, a sustainable consumption
of beef is possible.

In order to understand the way to the mass production of beef, a literature-based historical
outline was written and then a comparison between industrial production and small-scale
production of beef was examined, partly taking into account concepts such as farm-to-fork or
farm-to-table.

This work was done in the context of the rather new scientific interdisciplinary field of Geog-
raphy of Food, which has a wide range of content and combines the aspects of geography and
food. The Geography of Food focuses not only on production methods, food identities, the
geographic distribution of food, and food practices, but also on the interaction of food pro-

duction with the environment and related factors.
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1. Einleitung

In der europdischen Union liegt der Anteil der Fleischproduktion an den Gesamt-CO;-Emissi-
onen laut dem Joint Research Institute mit 12,8 Prozent knapp hinter den Emissionen aus Ver-
kehr und Transport mit 20 Prozent (vgl. GLOBAL 2000 2019a: 10). Vor diesem Hintergrund wird
unter anderem auch die Produktion und Konsumption von Rindfleisch als Klimasiinde darge-
stellt.

Der Fleischkonsum als Verhaltensweise hangt stark von soziodemographischen Variablen wie
Alter, Bildung und Geschlecht ab. Untersuchungen zeigen, dass ein hoher Fleischkonsum in-
zwischen keinesfalls mehr als Wohlstandsindikator anzusehen ist, wie es beispielsweise noch
in Entwicklungslandern der Fall ist (vgl. STOLL-KLEEMANN 2014: S.366f). Aufgrund dieser Tatsa-
chen, welche enorme Auswirkungen auf die Umwelt nach sich ziehen, gilt der Fleischkonsum
als sehr heikles Thema und wird immer wieder aus unterschiedlichen Standpunkten heraus
betrachtet. In dieser Arbeit wird der Aspekt der Nachhaltigkeit von &sterreichischem Rind-
fleisch eingehend analysiert, die gesellschaftliche Diskrepanz diskutiert und dargestellt sowie
versucht herauszuarbeiten, dass in Osterreich aufgrund der kleinstrukturierten Gegebenhei-
ten ein nachhaltiger Rindfleischkonsum moglich ist.

Von BENJAMIN und VIRKLER (2016: 88) wird die Kleinstrukturierung als zukunftstrachtiger Faktor
angefiihrt, jedoch mit der Anmerkung, dass klein sein nicht gleich jeden Betrieb nachhaltig
sein ldsst. Bei der Nachhaltigkeit eines Betriebes geht es um die Harmonie zwischen allen Di-
mensionen eines landwirtschaftlichen Systems.

Um den Weg hin zum Massenprodukt Rindfleisch zu veranschaulichen, wird ein auf Literatur
basierender historischer Abriss verfasst und anschlieBend ein Vergleich zwischen industrieller
Produktion und kleinstrukturierter Erzeugung von Rindfleisch zum Teil unter Beruicksichtigung
von Konzepten wie Farm-to-Fork oder Farm-to-Table untersucht.

Als Uberthema dieser Arbeit gilt die Geography of Food, welche Nahrungsmittelregime bzw.
Erndhrungssysteme im Hinblick auf Agrarpolitik und Entwicklungen in der Nahrungsmittelin-
dustrie sowie alternative Entwicklungen und gesellschaftliche Polaritaten umfasst. Geography
of Food befasst sich im glokalen Kontext mit den Produktions-, Verbrauchs- und Versorgungs-
kreisldaufen von Lebensmitteln. Das Spektrum einer sozial- und wirtschaftsgeographisch aus-
gerichteten Geographie des Essens reicht tiber die raumliche Verteilung von Nahrungsmitteln

und Erndhrungspraktiken, Nahrungs-Regime und Identitaten, bis hin zur Metamorphose von



Natur und Essen sowie den Einflissen der Nahrungsmittelproduktion auf die Umwelt (vgl.
WEIXLBAUMER 2012: 157).
1.1. Aufbau dieser Forschungsarbeit
1.1.1. Problemstellung und Fragestellung

Der Titel dieser Arbeit lautet: , Fleischkonsum im Kontext von Klimawandel und Biodiversitat
am Beispiel des Rindfleischkonsums in Osterreich”. Vor dem Hintergrund des fortschreitenden
Klimawandels und der zunehmend gesellschaftlichen Diskrepanz beziglich des Fleischkon-
sums im Allgemeinen, erschlieRt sich die Forschungsliicke, ob es Unterschiede im nachhalti-
gen Wirtschaften von Rindermastbetrieben gibt, die mit der GréRe des Betriebes korrelieren.
Dieser Thematik gilt es mehr Aufmerksamkeit zu schenken und zu versuchen diesen Diskurs
anhand der nachfolgenden Forschungsfragen abzuhandeln.

In den folgenden Forschungsfragen wird der Themenkomplex Rindfleischkonsum in den the-
oretisch konzeptionellen Rahmen der Geography of Food eingeordnet und anhand von Unter-

fragen genauer beleuchtet:

1. Massenprodukt Rindfleisch im Kontext von Geography of Food: Wie konnte es so weit
kommen, dass Rindfleisch zum Massenprodukt wurde?

2. Inwiefern konnen durch alternative nachhaltige (Erndhrungs-)Formen negative Auswir-
kungen durch den Konsum von Rindfleisch auf die Umwelt abgeschwacht werden?

3. Wie unterscheiden sich die Sichtweisen unterschiedlicher Akteure entlang der Wertschop-
fungskette einer kleinstrukturierten Produktion, im Vergleich zu jenen, einer industriellen
Produktion, beziiglich der Nachhaltigkeit im Bereich der Rindfleischproduktion in Oster-
reich?

3.1. Welche MaRnahmen kénnten aus Sicht der Akteure in der Fleischproduktion helfen,
um das gesellschaftliche Bewusstsein fiir Alternativen zu steigern und eine héhere
Wertschatzung fur eine regionale, kleinstrukturierte Rindfleischproduktion zu schaf-

fen?

Fragestellung 1 sowie Frage 2 werden anhand einer Literaturrecherche eingehender erlautert.
Um die Sicht der Akteurlnnen auf dieses Thema darlegen zu kdnnen, ergibt sich die Notwen-
digkeit einer empirischen Untersuchung anhand von problemzentrierten Interviews und einer

qualitativen Inhaltsanalyse.



1.1.2. Zielsetzung
Ziel dieser Arbeit ist es, die Einflussfaktoren, die der menschliche Fleischkonsum mit sich bringt,

auf die Umwelt und die Biodiversitat hervorzuheben und L6sungsvorschldage beziehungsweise
Besserungsvorschlage und Alternativen darzulegen. Weiters sollen die unterschiedlichen Sicht-
weisen beteiligter Akteurlnnen beleuchtet werden. Ein weiteres Ziel ist es, auf die Notwendig-
keit sowie die Bedeutung von kleinbduerlichen Strukturen in unserer Gesellschaft aufmerksam
zu machen. Dabei wird die Position einer ethisch vertretbaren Tierhaltung sowie eines nachhal-
tigen Fleischkonsums herausgearbeitet. Dadurch soll die vorlaufige Hypothese iberprift wer-
den, welche lautet: Kleinstrukturierte und regionale Fleischproduktion und -konsumption mus-

sen einer nachhaltigen Erndhrungsweise nicht zwingenderweise widersprechen.

Ziel dieser Arbeit ist nicht, Tierhaltung und Fleischkonsum zu verurteilen und in ein negatives
Licht zu ricken, sondern die Landwirtschaft, beziehungsweise die Tierhaltung, als Fundament
der Gesellschaft darzustellen. Dadurch soll erreicht werden, dass der nichtbaduerlichen Gesell-
schaft nahergebracht wird, dass Qualitat in kleinstrukturierten, regionalen Betrieben zu finden
sein kann. Es soll Bewusstsein geschaffen werden, dass wertvolle sowie hochwertige Lebens-
mittel aus der heimischen Landwirtschaft von Bauernhéfen im Nachbarort kommen kénnen

und dass ein nachhaltiger Fleischkonsum sehr wohl legitim ist.

1.1.3. Inhaltlicher Aufbau
Der Inhalt dieser Arbeit gliedert sich in 7 Kapitel, welche in 3 Teile, Einleitung, Hauptteil und

Schluss, unterteilt werden kénnen:
1. Einleitung:
= Kapitel 1: Die Einleitung setzt sich aus einem Exkurs zum Uberthema Fleischkonsum
sowie zum Thema Geography of Food und einer Ubersicht Giber den Aufbau und die

methodische Vorgehensweise zusammen.

2. Hauptteil:
= Kapitel 2: Kapitel 2 liefert eine theoretische Anndaherung an das Thema sowie einen
historischen Abriss der Entwicklung der Nahrungsindustrie bis hin zur Fleischproduk-
tion in Massentierhaltung. Das Konzept der Geography of Food sowie das Farm-to-
Table Konzept werden hier genauer erldutert.
= Kapitel 3: In diesem Kapitel wird eine Analyse der aktuellen Lage des globalen sowie

Osterreichischen Rindfleischkonsums vorgenommen.



= Kapitel 4: Kapitel 4 bietet einen Uberblick tiber die Einflussfaktoren von und auf Rind-
fleischkonsum.

= Kapitel 5: In diesem Kapitel werden Best Practice Beispiele vorgestellt, um zu zeigen,
dass nachhaltige Rindfleischproduktion in Osterreich méglich ist.

= Kapitel 6: In Kapitel 6 findet die empirische Forschung statt. Hier wird die empirische

Vorgehensweise erklart und im Anschluss werden die Interviews ausgewertet.

3. Schluss:
= Kapitel 7: Am Ende der Arbeit werden die Ergebnisse und gewonnenen Erkenntnisse

zusammengefasst und diskutiert sowie die Forschungsfragen beantwortet.

1.1.4. Methodischer Aufbau
Hinsichtlich der methodischen Herangehensweise kann diese Arbeit in zwei Bestandteile auf-

gegliedert werden. Zum einen in den Teil der theoretischen Grundlagen und zum anderen in

den Teil der empirischen Untersuchungen.

1.1.4.1. Theoretische Grundlagen
In den Kapiteln 1-5 wird eine theoretische Grundlage fiir das Thema geschaffen. Dazu wurde

verfligbare Sekundarliteratur verwendet. Es wird sowohl gebundene Fachliteratur aus dem
agrarwissenschaftlichen Bereich als auch werden fachspezifische Artikel, Fallstudien und Pa-
pers zum Thema analysiert sowie eine Bandbreite an moglichen Interviewfragen und Schwer-
punkten erstellt. Im Zuge der Recherche wurden unter anderem die Hauptbibliothek der Uni-
versitat Wien, die Fachbereichsbibliothek der Geographie, der Biologie sowie die Bibliothek
der BOKU Wien konsultiert. Auch Onlinedatenbanken wie Scopus, E-thesis und Statistik Aus-
tria wurden zur Recherche herangezogen. Vor allem die Werke von BENJAMIN und VIRKLER
»Farm to Table” (2016), ,,Nahrungsgeographie” von ScHMIED (2018) sowie das Werk von ADAM-
CHAK und RONALD (2018) ,, Tomorrows Table” waren richtungsweisend. Es wurden zur Recher-
che folgende Stichworter verwendet: Fleischkonsum, Rindfleisch, Klimawandel, Biodiversitat,
Nachhaltigkeit, 6kologischer FuRabdruck und Tierwohl.

Dieser theoretische Uberblick bildet die Basis fiir die Interviews in Kapitel 6 sowie die Diskus-

sion und das Fazit in Kapitel 7.

1.1.4.2. Empirische Untersuchungen
In Kapitel 6 wird die empirische Forschung vorgenommen. Dazu werden mit relevanten Ak-

teurlnnen entlang der Wertschépfungskette der Rindfleischproduktion problemzentrierte In-

terviews gefiihrt und anhand einer qualitativen Inhaltsanalyse bearbeitet. Die Aussagen der



Interviewpartnerinnen werden durch theoretisches Wissen erganzt und diskutiert. Die kate-
goriegestitzte Vorgehensweise bei den Interviews sowie eine Vorstellung der Interviewpart-
nerlnnen erfolgt in Kapitel 6.2. und 6.5..

Beim problemzentrierten Interview handelt es sich um eine Interviewvariante, welche groR-
tenteils offen gefiihrt wird und nur eine sehr lockere Bindung an einen knappen, der themati-
schen Orientierung dienenden Leitfaden vorweist (vgl. WiTzeL 1982: 66ff.). Aufgrund dieser
Vorgehensweise wurde diese Methode gewahlt, da innerhalb des Interviews ein bestimmter
Spielraum besteht und dadurch auch weitere Aspekte von den Akteurlnnen erfragt werden

kdnnen.

2. Theoretische Grundlagen der Geography of Food
Als Uberthema dieser Arbeit gilt die Geography of Food, welche Nahrungsmittelregimes bzw.

Erndahrungssysteme im Hinblick auf Agrarpolitik und Entwicklungen in der Nahrungsmittelin-
dustrie sowie alternative Entwicklungen und gesellschaftliche Polaritaiten umfasst. Die Geo-
graphy of Food befasst sich im glokalen Kontext mit den Produktions-, Verbrauchs- und Ver-
sorgungskreislaufen von Lebensmitteln. Das Spektrum einer sozial- und wirtschaftsgeogra-
phisch ausgerichteten Geographie des Essens reicht iber die raumliche Verteilung von Nah-
rungsmitteln und Ernahrungspraktiken, Nahrungsregime und Identitaten, bis hin zur Meta-
morphose von Natur und Essen sowie den Einflissen der Nahrungsmittelproduktion auf die

Umwelt (vgl. WEIXLBAUMER 2012: 157).

2.1. Historische Entwicklung der Landwirtschaft
SCcHMIED (2018: 28ff.) beschreibt flinf wichtige Phasen der Entwicklung der Nahrung. Allen vo-

ran die neolithische Revolution, danach der Kolumbianische Austausch, die Zweite, Europai-
sche oder Britische Agrarrevolution, die Griine Revolution sowie die Griine Biotechnologie und
Gentechnologie. Alle diese Abschnitte brachten Neuerungen in der Bereitstellung und Kulti-
vierung von Nahrungsmitteln mit sich und revolutionierten den Produktionsprozess sowie die
Erndahrung der Menschheit.

Die Neolithische Revolution galt als erste Agrarrevolution und wichtiger Schritt in der Ge-
schichte der Nahrungsproduktion und der Erndhrung der Menschheit. Hier ereignete sich der
Ubergang vom Sammeln und Jagen zum gezielten Landbau. Dieser Ubergang ging schrittweise
und erstreckte sich tUber Jahrtausende, ca. 12000 bis 3000 vor Christus. Wahrend dieser Peri-
ode wurden die Menschen sesshaft, entwickelten geschliffene Steingerate und Keramik, bau-

ten Kulturpflanzen an, hielten Vieh und betrieben Vorratshaltung. In dieser Zeit wurden die



meisten der heute noch fur das Agrosystem wichtigen Nutztiere und -pflanzen domestiziert.
Aufgrund der Domestizierung® war die Entwicklung einer erfolgreichen Landwirtschaft mog-
lich. Aus unterschiedlichen Griinden wurden von allen Tierarten nur 14 domestiziert. , Die gro-
Ren Finf“, wozu Schaf, Ziege, Rind, Schwein und Pferd zdhlen, machen bis heute einen GroR-
teil der globalen Viehhaltung aus. Zu den weiteren domestizierten Arten zahlen Hihner, Trut-
hdhne, verschiedene Entenarten, spater auch das Kaninchen sowie Pelztiere. Daraus geht her-
vor, dass das weltweite Nahrungsrepertoire schon sehr friih festgelegt wurde und die biologi-
sche Diversitat unserer Nahrung relativ gering ist. Die Neolithische Revolution kann als kultu-
reller, technologischer, gesamtgesellschaftlicher Erfolg bezeichnet werden, dessen Vorteile
jedoch erst nach einiger Zeit in den Vordergrund traten, da die Etablierung der Nahrungsver-
anderung wahrend der Ubergangsphase zu einer Verschlechterung der lokal angepassten
Landwirtschaftsformen gefiihrt hat (vgl. ebd.: 30f.).

Der Kolumbianische Austausch bezeichnet laut ScHmiep (2018: 31ff.) die rasch vonstattenge-
gangene Veranderung, als Christoph Columbus 1492 nach Amerika segelte und dort auf die
,Neue Welt” traf, welche auch ein besonders wichtiger Teil des Ubergangs vom Mittelalter
zur Neuzeit war. Besondere Bedeutung erhielt der Austausch von Kulturpflanzen und Nutztie-
ren zwischen den in der Evolution lange getrennten westlichen und 6stlichen Hemispharen.
Durch den Austausch von Pflanzen, Tieren und Bakterien wurde ein fundamentaler Eingriff in
die 6kologische Entwicklung vorgenommen. Trotz der Errungenschaften und der Moéglichkei-
ten des neuen Agrofood-Systems, die sich fir die ,Neue Welt” ergaben, fand infolge der ein-
geschleppten Krankheiten eine Reduktion der Bevolkerung von beinah 80% statt, wahrend die
Bevblkerungszahlen in der ,Alten Welt” deutlich anstiegen. Trotz allem profitierten beide
Welten von diesem Austausch. Europa und Afrika profitierten vor allem von der Einfuhr kalo-
rienreicher Anbaufriichte wie Kartoffel, Maniok, Mais und StiRkartoffel, welche sich in weiten
Teilen zu Hauptnahrungsmitteln entwickelten.

Die Zweite, Europdische oder Britische, Agrarrevolution kann als erste Grundlage der landwirt-
schaftlichen Industrialisierung gesehen werden. Durch die Revolution von Wissen landwirt-
schaftlicher Praktiken und durch Umbriiche in Eigentumsverhaltnissen mit weitreichenden,
gesamtgesellschaftlichen Konsequenzen. In vielen Teilen Europas traten ungewdhnliche land-

wirtschaftliche Innovationen zu Tage. Besonders GroRbritannien bzw. England und

1 Darunter ist der innerartliche Veranderungsprozess von Wildtieren und -pflanzen zu verstehen, bei dem der
Mensch diese Organismen durch gezielte Selektion genetisch beeinflusst und an seine Bediirfnisse anpasst.”
(ScHmIED 2018: 29)



Zentralschottland waren dabei fiihrend. Bereits im 17. Jahrhundert wurden in GroRbritannien
Entwdsserungsanlagen installiert und Landgewinnungsmallnahmen vorgenommen. Im 19.
Jahrhundert fand die Verwendung von Drainagerohren Einzug, so konnte Staundsse und die
damit einhergehenden Ernteausfalle verhindert werden. In den Jahren zwischen 1700 und
1850 breiteten sich zahlreiche neue Erfindungen zur mechanischen Bodenbearbeitung, wie
Pfllige aber auch Sa- und Erntemaschinen, aus, welche die landwirtschaftliche Arbeit um ein
Vielfaches erleichterten. Zu den technischen Neuerungen kamen jedoch auch Adaptionen und
neues Wissen im Bereich von Anbaumoglichkeiten und Fruchtfolgen. So konnte beispiels-
weise, beim Anbau von Hack- oder Hilsenfriichten, auf die bis dahin praktizierte, alle zwei bis
drei Jahre notwendige Brache, verzichtet werden. Zur gleichen Zeit wurden auch neue Vorge-
hensweisen im Bereich der Diingung eingesetzt. Der Dung wurde in unterirdischen Gruben
aufgefangen und dann auf die Felder ausgebracht, um die Bodenqualitdt, Erntemenge sowie
-qualitat zu verbessern (vgl. SCHMmIED.: 33f.).

Ein bekannter Name in der Zeit um 1750 war Robert Bakewell 2. Er war eine der bedeutends-
ten Personen der agrarischen Revolution. Er begann mit der Selektion von Nutztieren wie
Schafen und Rindern zur Fleischproduktion und setzte somit den Grundstein zu einer zielge-
richteten Zichtung von Nutztieren. In Kombination mit der Bewadsserung und Diingung von
Weide- und Wiesenflachen verbesserte er die Qualitdt der Futtermittel. In dieser Zweiten Ag-
rarrevolution wurde die landwirtschaftliche Produktionsmenge um ein Vielfaches durch Fla-
chenerweiterung und Flachenproduktivitat gesteigert. Dieses Phanomen war die Vorausset-
zung fur die industrielle Revolution der Landwirtschaft. Durch Mechanisierung und hdhere
Produktivitat wurden Arbeitskrafte in der Landwirtschaft freigesetzt, welche nun in die Stadte
abwanderten, wo Fabriken ihre Arbeitskraft benétigten (vgl. SCHMIED: 35).

Die Zweite agrarische Revolution spielte nicht nur bei der Bereitstellung von Humankapital fir
die industrielle Revolution eine Rolle, sondern wirkte auch beim Aufbau des sekundaren Sek-
tors eine wesentliche Rolle. Im Laufe des 19. Jahrhunderts traten in Europa, vorwiegend in
Westeuropa, Wandlungen in der Verarbeitung von Nahrungsmitteln auf. Diese Anderung war
bedingt durch die fortschreitende Mechanisierung und Entwicklungen in der Lebensmittel-
chemie. Dadurch entstanden namhafte Betriebe in der Lebensmittelindustrie, wie Knorr

(1838), Nestlé (1866) oder Maggi (1890). Die Produktpalette dieser Firmen erweiterte sich

2 Britischer Landwirt, *1725 +1795; Quelle: https://www.britannica.com/biography/Robert-Bakewell Zugriff:
22.11.2020.



stetig, von Mehl tiber Zucker, Schokolade, Milchprodukten, Konserven bis zur Herstellung von
Fleischextrakt. Die Nahrungsmittelindustrie wuchs sprunghaft an und war damit die am
schnellsten wachsende Industrie in der zweiten Halfte des 19. Jahrhunderts (vgl. ebd.: 33ff.).
Die Griine Revolution stellt den wichtigsten Abschnitt der nahrungsgeschichtlichen Entwick-
lung des 20. Jahrhunderts dar. Sie bezeichnet den Prozess der Ablosung traditioneller Sorten
durch Hybridsorten. Die Bezeichnung ,,Griine Revolution” wurde erstmals von William Gaud,
dem friheren Leiter der US-amerikanischen Entwicklungsgesellschaft, verwendet. Damit
stellte er die Modernisierung der Landwirtschaft als globales Entwicklungsinstrument im Ge-
gensatz zur ,,Roten (Kommunistischen) Revolution” dar. Damit wollte er auf die Moglichkeiten
hinweisen, welche durch wissenschaftliche Fortschritte der modernen Genetik im Bereich
Pflanzenzucht moglich wurde (vgl. ebd.: 35).

Zusammenfassend kennzeichnet die Griine Revolution ein agrarisches Gesamtpaket, welches
die Anwendung von Hybridsorten, den Einsatz von Mineraldiinger und chemischen Pestiziden
forciert sowie in Mechanisierungs- und allgemeine infrastrukturelle Verbesserungsmafinah-
men investiert. Durch die Griine Revolution wird das Modell der industrialisierten Landwirt-

schaft der Industrienationen auf jene der Tropen und Subtropen (bertragen (vgl. SCHMIED

2018: 36).

Tabelle 1: Steigerung der Hektarertrdge von Weizen und Reis (1961-2011). (Quelle: Schmied 2018: 37)




Im Zuge genetischer Forschungen gelang es, wie in Tabelle 1 ersichtlich, die Ertrage von Wei-
zen um ein Vielfaches zu steigern. Ebenso wurden beim Reis enorme Ertragsanstiege im Ver-
lauf der Jahre von 1961 bis 2011 verzeichnet. Diese Ertrage sind jedoch nicht primar auf die
Grine Revolution zurlick zu fiihren, sondern auch auf Neuerungen im Bereich von Anbausys-
temen sowie Innovationen in der Ziichtung traditioneller Sorten.

Grundlegend starkte das Paket der Griinen Revolution jedoch nur die ohnehin schon Starken
und generierte eine Nahrungsunsicherheit fir viele kleine bauerliche Familien (vgl. SCHMIED:
2018: 39).

Vor allem der Einsatz von Hybridsorten kann kritisch betrachtet werden:

»Hybridsorten entstehen aus der Kreuzung kiinstlich erzeugter Inzuchtlinien. Da die meisten
Gemisearten Fremdbefruchter (also mischerbig) sind, missen sie durch erzwungene Selbst-
befruchtung reinerbig gemacht werden. Aus diesen Linien wahlt der Ziichter Gber Generatio-
nen hinweg jene aus, bei denen die gewlinschten Eigenschaften wie GrolRe, Form, Farbe oder
besondere Widerstandsfahigkeit moglichst deutlich und vor allem auch zuverladssig vorkom-
men, um sie an Nachkommen weiterzugeben. Wahrend des mehrjahrigen Inzuchtprozesses
degenerieren diese Elternlinien. [...] Dies ist die Grundlage fir die Zlichtung wichtiger Kulturen
wie Gemise, Mais, Zuckerriibe, Raps und Roggen. Hybridsorten zeichnen sich gegentiber sa-
menfesten Sorten durch mehr Homogenitat und hoheren Ertrag aus, bei Roggen etwa zwi-
schen zehn bis dreiBig Prozent, bei Mais bis zu 300 Prozent. Damit leistet die Hybridziichtung
bei vielen Pflanzenarten einen wichtigen Beitrag zur Ertragssicherheit. Die Produktion von
Hybridsaatgut stellt hohe Anforderungen an die Vermehrungsbetriebe und ist deshalb beson-
ders arbeits- und kostenintensiv.” (SAATGUT AUSTRIA 2020: 0.A.)

Hybridsaatgut kann als Fluch und Segen zugleich angesehen werden, da es durch die enormen
Ertrage und der Ertragssicherheit zu guten Ernteertragen kommt. Jedoch ist Hybridsaatgut
nicht samenfest, das bedeutet, dass der Samen nicht erneut aus der Ernte gewonnen werden
kann und das Saatgut neu beim Ziichter erworben werden muss (vgl. KRONBERG 2020: 87).
Durch die Hybridisierung des Saatguts wird die interspezifische Biodiversitdt stark einge-
schrankt, da diese Sorten oft in Monokulturen angebaut werden und eine Rotation in der
Fruchtfolge unterlassen wird (vgl. SCHmIED 2018: 39).

Die Griine Biotechnologie und Gentechnologie folgt direkt auf die Griine Revolution und um-
fasst alle modernen Methoden der Pflanzen- und Tierzucht. Dazu zdhlen moderne Gentech-

nologien sowie die Adaption herkémmlicher Ziichtungsverfahren. Als Beispiel kann hier die



Resistenz gentechnisch verdnderter Pflanzen gegen Totalherbizide wie Roundup von
Monsanto oder Liberty von Bayer angefiihrt werden. Beim Einsatz dieser Totalherbizide ster-
ben alle weiteren Pflanzen ab, nur die transgenen Pflanzen, welche mit dem Herbizid spezifi-
schen Resistenz ausgestattet sind, Gberleben (vgl. SCHMIED 2018: 41).

Oftmals wird diese Phase der Entwicklung als Verlangerung der Griinen Revolution angese-
hen, da nach dem Schritt zu Hybridpflanzen nun der nachste Schritt in Richtung gentechnisch
veranderten Organismen durch Eingriffe in deren Erbgut. Erwdahnenswert ist dabei, dass diese
Eingriffe nicht am herkdmmlichen Heterosiseffekt basieren, sondern sich tber die biologi-
schen Grenzen hinwegbewegen und auch Artengrenzen Uberschreiten kénnen (vgl. SCHMIED
2018: 40).

SCcHMIED (2018: 145) zufolge, ist der Einsatz von geklonten und gentechnisch veranderten, tie-
rischen Organismen als Nahrung nur eine Frage der Zeit, da 2015 in den USA mit der Zulassung
eines gentechnisch veranderten Lachses bereits der erste Schritt gemacht wurde. Heutzutage
ist die Nutztierzucht eine globalisierte Industrie, bei der eine kleine Anzahl von transnationa-

len Konzernen den GroRteil der Zucht kontrollieren.

2.2. Nahrungsmittelregime: Entwicklung der Landwirtschaft im Hinblick auf den
Fleischkonsum
Ein Nahrungsregime umfasst das dauerhafte Zusammenspiel von Wertschopfungskonzentra-

tion und Steuerung entlang transnationaler Warenketten. Diese Nahrungsketten bzw. Wert-
schopfungsketten reichen von der Produktion (iber Distribution bis hin zum Konsum und ein-
schlieBlich der Entsorgung von Nahrungsmitteln. Oft erstrecken sich Nahrungsregimephasen
Uber mehrere Jahrzehnte und werden durch Wirtschaftskrisen oder Staatenkonflikte beein-
flusst und zu neuen in sich stimmigen Regimen verdndert. Nahrung ist ein fiir Menschen exis-
tenzielles, jedoch knappes und daher umkampftes Gut. Seit der Einfihrung von Ackerbau und
Viehzucht versuchen Gesellschaften in verschiedenen Weltregionen den Ressourcenfluss zwi-
schen Landwirtschaft und Ernahrung nach bestimmten MaRstdaben zu regeln und errichten auf
diese Weise Nahrungsregime mit regionaler oder tGberregionaler Reichweite (vgl. ERMANN et.
al. 2018: 19f.).

Zusammenfassend kann man das Konzept der Nahrungsregime weniger als ein Konzept, bei
welchem Nahrung als Forschungsgegenstand im Mittelpunkt steht, als vielmehr als ein Kon-
zept, bei welchem die 6kologischen, politischen, sozialen und 6kologischen Verbindungen und
Konsequenzen, die aus Nahrungserzeugnissen erwachsen, im Mittelpunkt stehen, betrachten

(vgl. ScCHMIED 2018: 45).
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Grundsatzlich werden die vergangenen Jahrzehnte in drei groRe Perioden eingeteilt:

e Britisch-zentriertes Regime: 1870-1930

Das britisch zentrierte Nahrungsregime konzentrierte sich vorerst auf Gewdirz- und Sti3stoffe,
erweiterte jedoch etwa ab der Mitte des 19. Jahrhunderts die globale Produktpalette, um
Grundnahrungsmittel fur die wachsenden Industriegesellschaften Europas bereitzustellen.
Durch die extensive Ausweitung der Anbauflachen von Getreide, bzw. vorwiegend Weizen,
wurde die Produktion und somit die Exportraten enorm gesteigert. Dadurch erlangte Weizen
den Stellenwert als wichtigstes Exportprodukt. Die Hauptexporteure von Weizen waren Russ-
land und Nordamerika, deren Exporte gingen fast ausschliel3lich nach Europa und hier wiede-
rum vor allem nach GroRBbritannien (vgl. KRAUSMANN & LANGTHALER 2016: S.2).

e US-zentriertes Regime: 1947-1970

Wahrend des Zeitalters des US-zentrieten Nahrungsregimes verschob sich der Exportschwer-
punkt von Brot- auf Futtergetreide. Die USA wurde zum neuen agrarhandeldominierenden
Zentrum, da rund 50% der globalen Getreideexporte sowie 65% der Olsaatexporte aus den
USA stammten. Die Steigerung der Flachenertrage geschah wahrend dieses Regimes nicht
mehr nur aufgrund der Ausweitung der Flachen, sondern aufgrund der Intensivierung und In-
dustrialisierung der Agrarproduktion sowie auf Basis von Diingemitteleinsatz, Agrochemie und
vermehrter maschineller Arbeit. Die eingesetzte Menge industriell erzeugter Diingemittel ver-
flnffachte sich in diesem Zeitalter (vgl. KRAUSMANN & LANGTHALER 2016: 11).

* WTO-zentriertes Regime: seit 1990

»Dieses Regime zeichnet sich vorwiegend durch die verdanderte Rolle des Staates aus. GemaR
dem Grundsatz vom , komparativen Kostenvorteil” solle sich jedes Land auf die Giter, die es
am gunstigsten herstellen und verkaufen kdnne, beschranken und den restlichen Bedarf iber
Zukaufe auf dem freien Markt decken. [...] Strengere Umweltauflagen und Preissteigerungen
bei den Betriebsmitteln bei gleichzeitig sinkenden Erlésen trieben die Verbesserung der Effizi-
enz in der Nutzung von Energie und Agrochemie an. So ging der Einsatz von Dingemitteln in
vielen Industrielandern ab Mitte der 1980er Jahre deutlich zuriick, wahrend die Ertrage aber
weiter anstiegen — wenn auch langsamer als im zweiten Nahrungsregime.” (KRAUSMANN &
LANGTHALER 2016: 15)

Der weltweite Handel mit Nahrungsmitteln hat nochmals deutlich zugenommen und wurde
durch die multilateralen Handelsbeziehungen in Folge der GATT/WTO Konferenzen und auf-

grund des neoliberalen Paradigmas der filhrenden Staaten erleichtert (vgl. ScHmIED 2018: 47).
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Tabelle 2: Hauptmerkmale globaler Nahrungsregimes (Quelle: LANGTHALER 2016: 200)

Zeitspanne

Produzentenlnnen

Exporteure
Handelsprodukte

Importeure

Konsumentlnnen
Regulatoren

Energie- und
Technologiebasis

Leitideologien

Gegenbewegungen

Erstes Nahrnungsregime
1846/69-1929/45
kommerzielle Farmen
europiischer
Einwandererfamilien

auBereuropiiische
Siedlerkolonien
Getreide und Fleisch

Metropolstaaten
Europas (v. a.
GroBbritannien)
Arbeiterlnnenschaft in
Industrierevieren
Kolomalmiichte (v. a.
GroBbritannien)
Nutzung biotischer
Ressourcen durch
terische und
menschliche
Arbeitskraft

WZivihisation®™

indigene
Bevolkerungen

| Zweites Nahrungsregime

1929/45-1973/95
kommerzielle
Familienbetriebe in
Nordamerika und
Westeuropa

USA und EWG

Getreide und Olfriichte

wDritte Welt* im Kontext
des Kalen Kneges

Land-Stadt-Migrantlnnen

Wohlfahrtsstaaten (v.a.
GATT unter US-Regie)
Verbrauch mineralischer
Ressourcen durch
produkuvititssteigernde
Technologien

Produkivismus (green
revolution)
kommunistische
(Bauern-)Bewegungen

* Drittes Nahrungsregime

seit 197395

Agraruntemehmen mit
Lohnarbeiterlnnenschaft

New Agncultural
Countnes (z. B. Brasilien)
Getreide, Olfriichte und
tropische Produkte
Schwellenlinder mit
Bevolkerungswachstum
(z. B. China)

urbane Mittelklassen

WTO und transnationale
Unternchmen
Konkurmrenz mineralischer
und biotischer
Energiequellen (z. B.
Agrartreibstoffe)

Neoliberalismus

Emihrungssouverinitits-
bewegung

Wie LANGTHALER (2016: 200f.) in Tabelle 2 darstellt, war bereits wahrend des ersten Nahrungs-
regimes die Kiihltechnik so weit entwickelt, dass Rindfleisch tiber den See- oder Schienenweg
aus den klimatisch gemaRigten Siedlerkolonien in Nord- und Siidamerika sowie Australien
nach Europa transportiert werden konnte.

Ebenso ist ersichtlich, dass die Produzenten der Nahrungsmittel immer grol3strukturierter
werden, von kommerziellen Farmen wahrend des ersten Regimes Gber kommerzielle Fami-
lienbetriebe im zweiten bis zu riesigen Agrarunternehmen mit Lohnarbeiterinnenschaft im
dritten Nahrungsregime. Gegensatzlich dazu, verandert sich die Hauptkonsumentinnenschaft
von Industriearbeiterlnnen Uber Land-Stadtmigranten bis hin zu Konsumenten der urbanen
Mittelklasse.

Der kunstlich geschaffene Weltmarktpreis wirkte zum Vorteil transnationaler Handels- und
Verarbeitungsunternehmen, benachteiligte jedoch kleinbduerliche Nahrungsproduzenten,

vor allem im globalen Studen. So wurden die Groflen gestarkt und die Kleinen geschwacht.
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Bereits wahrend des zweiten Nahrungsregimes haben viele Lander, vorwiegend im Globalen
Siden, begonnen, landwirtschaftliche Exporte zu forcieren, um Grundnahrungsmittel aus dem
Norden zu importieren (vgl. LANGTHALER 2016: 205).

Das momentan vorherrschende globale Nahrungsregime zieht eine Hungerkrise in noch nie
dagewesener Form nach sich. Vorwiegend davon betroffen sind landliche Bereiche und
dadurch Menschen auf kleineren landwirtschaftlichen Betrieben. MCMICHAEL (2013: 65ff.) zu-
folge liegt die Grundlage dieser Krise nicht darin, dass zu wenig Nahrungsmittel produziert
werden, sondern vielmehr an der Verteilung, des Produktionsortes, der Produzenten und der
Konsumenten, fiir welche diese Nahrungsmittel produziert werden. Weiters bezeichnet
McMICHAEL (2013: 108) das Erndhrungsregime als eine Art historische Methode, welche viel-
faltig eingesetzt werden kann, um lokale, nationale, regionale und globale Prozesse zu be-
leuchten, welche von der widerspriichlichen Dynamik des allgemeinen und des periodischen
Erndhrungssystems bestimmt werden.

LANGTHALER (2016: 206) zufolge ist das Phanomen der Uber- und Untererndhrung im frithen
21. Jahrhundert durch die Entwicklung des Agrar- und Erndahrungssystems seit dem spaten 19.
Jahrhundert strukturell bedingt. Das herrschende Nahrungsregime dient vielmehr den poli-
tisch-6konomischen Interessen transnationaler Unternehmen und nérdlichen Industriestaa-
ten als dem zivilgesellschaftlichen Anspruch auf soziale Gerechtigkeit und 6kologischer Nach-
haltigkeit.

,Die historischen Veranderungen des Agrofood-Systems seit dem 19.Jahrhundert werden zum
einen im konzeptionellen Rahmen der sogenannten Nahrungsregime diskutiert. Darunter wird
eine Abfolge von Zeitperioden mit spezifischen Produktions- und Austauschbedingungen so-
wie entsprechenden institutionellen Rahmenbedingungen verstanden, die in Krisen enden,
bevor sie in neue, stabile Phasen miiden. Zum anderen werden die in den letzten Jahrzehnten
immer intensiveren Produktions- und Austauschbeziehungen von Nahrung als Folge der zu-
nehmenden Globalisierung interpretiert. Sie werden zwar vorwiegend vom Globalen Norden
her gesteuert, verlaufen aber rdumlich sehr unterschiedlich.” (ScHmieD 2018: 50)

Wie zuvor erldautert verweisen SCHMIED sowie LANGTHALER jeweils auf den Globalen Norden bzw.
auf nordliche Industriestaaten, welche von der fortschreitenden Globalisierung profitieren

und die Anderungen in den Regimes sowie im Agrofood-System steuern.
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2.3. Industrialisierung der Landwirtschaft
WILLERSDORFER (2002: 28) weist auf die Verschiebung von extensiver zu intensiver Flichennut-

zung hin und die daraus resultierende Mdoglichkeit, auf kleinerer Flache mehr zu produzieren:
,Durch die Industrialisierung der Landwirtschaft kam es zu einer Verschiebung von extensiv
zu intensiv genutzten Flachen. Durch erhohten Energieeinsatz (fur Betriebsmittel) konnte auf
weniger Flache mehr produziert werden. Die Produktion wurde durch den Einsatz von Ma-
schinen, Mineraldiinger und dergleichen betrachtlich gesteigert. Mit geringerer Arbeitsleis-
tung konnten in klrzerer Zeit weitaus mehr Menschen versorgt werden als in der traditionel-
len Landwirtschaft.”

Durch die Auswirkungen der Industrialisierung auf die Landwirtschaft und der Integration aller

agrarischer Produktionsketten aus der traditionellen Nutztierhaltung entstand das soge-

nannte Agribusiness. Dadurch wurde die Tierhaltung einem enormen 6konomischen Verwer-
tungsdruck ausgesetzt. Zunehmend zeichnet sich die moderne industrialisierte Nutztierhal-
tung durch Professionalisierung, Spezialisierung, Groflenwachstum und Konzentrationsten-
denzen aus sowie die Kommerzialisierung der gesamten Produktionskette der Tierhaltung,
wozu Zucht, Futtermittelproduktion, Stallbau, Tierhygiene und Tiergesundheit, Transport,

Schlachtung sowie Be- und Verarbeitung zahlen (vgl. DIRSCHERL 2013: 1f.)

Laut STEINFELD et. al. (2006: 45) konnen die unterschiedlichen Formen der Viehhaltung bis hin

zur Industrialisierung auf drei Grundtypen reduziert werden:

(1) Weidesysteme: Bei den Weidesystemen steht eine meist mobile, extensive Haltung der
Tiere im Vordergrund. Nach Schatzungen werden 26% der eisfreien Landoberflache der
Erde als solche genutzt. Dadurch entstehen mehr als 90% der Trockenmasse von natiirli-
chen oder bewirtschafteten Weiden, Griinfutter und wenig aus zugekauftem Futter.

(2) Gemischte Systeme: Bei diesen Systemen ist die Produktion von Pflanzen und Tieren im
Zuge von Ackerbau und Viehzucht innerhalb eines Betriebes integriert. Zu dieser Art von
Betrieben zdhlen global gesehen die meisten Kleinbauern in Entwicklungslandern, welche
flr 54% der Fleisch- und 90% der Milchproduktion sorgen.

(3) Industrielle Viehhaltungssysteme: Bei dieser Form der Viehhaltung herrscht zwischen der
Tierproduktion sowie der Futterproduktion und der Entsorgung der tierischen Abfallpro-

dukte eine rdaumliche Trennung.

14



2.3.1. Massentierhaltung
Massentierhaltung wird im OSTERREICHISCHEN BUNDESGESETZBLATT 1997 (2020: 0.A.) wie folgt de-

finiert:

»Als Massentierhaltung bezeichnet man die Haltung landwirtschaftlicher Nutztiere (Rinder,
Schweine, Pferde, Schafe, Ziegen, Gefllgel, Damwild, Pelztiere etc.) gleicher Art und Alters-
gruppe in groBen Bestanden auf begrenztem Raum, meist verbunden mit einem haufigen Ge-
nerationenwechsel. Kennzeichnend fiir die Massentierhaltung ist der geringstmdogliche Ein-
satz von Arbeitskraften zur Versorgung und Fltterung sowie die Verwendung mechanischer

Einrichtungen fir die Unterbringung und Haltung der Tiere.”

SCHMIED (2018) fuhrt den Weg hin zur Massentierhaltung wie folgt aus:

,Die Massennachfrage nach tierischen Lebensmitteln im 20. Jahrhundert hat zur Massenpro-
duktion geflihrt, namlich zur industriellen Viehhaltung in ihrer intensivsten Form. Ziel dieses
Systems ist die Maximierung der Produktion (Fleisch, Milch, Eier) und die Minimierung der
Kosten. Dies erfolgt mit Hilfe von sogenannten Produktionslinien, die sich seit den 1950er-
Jahren in Nordamerika, etwas spater auch in Europa und inzwischen auch in anderen Landern
ausgebreitet haben.” (ScHmieD 2018: 107)

Die FAO, die Erndhrungs- und Landwirtschaftsorganisation der Vereinten Nationen, definiert
intensive Tierhaltung als Systeme, wie auch bereits im vorangegangenen Kapitel erwdhnt, in
welchen weniger als 10% der Futtermittel aus dem eigenen Betrieb stammen und in welchen
die Besatzdichte 10 GroRvieheinheiten (GVE) pro Hektar betrieblicher landwirtschaftlicher
Nutzflache Ubersteigt (vgl. GLoBAL 2000 2019b: 0.A.). Unter einer GroRvieheinheit versteht
man den numerischen Wert eines Tieres, Rinder ab 2 Jahren gelten beispielsweise als 1 GVE.
Schweine gelten je nach Alter als 0,15 bis 0,3 GVE (vgl. BMEL 2019: 0.A.).

Massentierhaltung, beziehungsweise Tiermast bedeutet auch oftmals den Einsatz von Antibi-
otika, vorwiegend, um Krankheiten zu behandeln, aber auch um Krankheiten vorzubeugen.
Durch die oftmalige Gabe von Antibiotika besteht die Gefahr der Bildung von Resistenzen, da
sich die Keime an die neuen Gegebenheiten anpassen und dadurch nicht mehr abgetotet wer-
den kdénnen (vgl. STRUTZMANN 2014: 17). Eine Untersuchung des europdischen Verbraucherver-
bandes BEUC zeigt, dass in sechs EU-Ladndern mehr als 70 Prozent der getesteten Produkte mit
antibiotikaresistenten Keimen belastet waren (vgl. ebd.).

Diese Vorgehensweise resultiert daraus, dass Tiere in industrieller Massenhaltung sehr anfal-

lig sind fur Pathogene und sehr empfindlich gegenlber Verdanderungen der
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Haltungsbedingungen, wie Temperatur oder Luftzufuhr, reagieren. Hinzu kommt, dass die
Tiere hinsichtlich eines bestimmten Merkmals geziichtet wurden, wodurch sie noch krank-
heitsanfalliger sind. Angesichts dessen werden in der Intensivtierhaltung nicht nur Antibiotika
als Therapieform eingesetzt, sondern auch als Prophylaxe verabreicht (vgl. ScHmIED 2018: 106).
Von DELGADO et. al. (2006: 27) wird dieser globale Aufschwung der Industrialisierung der Vieh-
haltung, welcher einen entscheidenden Einfluss auf die Gesundheit der Menschen, die Le-
bensumstdande und die Umwelt hat, als Livestock Revolution bezeichnet.
Laut GILBERT et. al. (2015: 0.A:) zeichnet sich diese Revolution durch folgende Faktoren aus:
(1) eine vergleichsweise geringere Zunahme der Produktion von Wiederkauern im Ge-
gensatz zu monogastridischen Arten wie Geflligel oder Schweinen,
(2) die industrielle Produktion konzentriert sich geographisch auf ein Naheverhaltnis
zu stadtischen Verbrauchsagglomerationen,
(3) die Verdanderung der Zusammensetzung der Futterbasis durch die Zunahme von
Futterkonzentraten,
(4) eine sowohl vertikal als auch zum Teil horizontal integrierte marktorientierte Pro-
duktion,

(5) eine Zunahme des Handels mit lebenden Tieren sowie mit tierischen Produkten.

Die Intensivierung der Tierproduktion ist absolut notwendig, um den Bedarf einer wachsen-
den und immer wohlhabenderen Gesellschaft zu decken. Dennoch geht diese Form der Nah-
rungsbereitstellung mit potenziellen Umwelt- und Gesundheitsrisiken einher. Einige Bereiche
sind besonders bedenklich. Zum einen flihrt die Konzentration einer so hohen Anzahl an Tie-
ren auf einer kleinen Flache zu Problemen bei der Dungbewirtschaftung, da nicht genligend
Flache zur Verfligung steht, um eine effiziente und natirliche Nahrstoffrickfihrung zu ge-
wahrleisten. Die Folge einer solchen ,,Dungmisswirtschaft” fihrt oftmals zu einer lokalen Ver-
schmutzung der Land- und Wasserressourcen. Zum anderen sind Intensivtierhaltungen, in
welchen praventiv und kurativ Antibiotika eingesetzt werden, dazu pradestiniert, Resistenzen
zu entwickeln. Der missbrauchliche Einsatz von antimikrobiellen Mitteln in der Viehzucht for-
dert die Entstehung von Resistenzen gegen antimikrobielle Mittel bei Krankheitserregern. Die-
ses Thema wird global zunehmend bedeutend, angesichts der modernen Transportnetze, wel-
che mit enormer Geschwindigkeit diese resistenten Krankheitserreger weltweit verbreiten
kénnen. Weiters kdnnen die Bedingungen in intensiven Produktionssystemen die Entwicklun-

gen virulenter Formen von Krankheitserregern beglinstigen (vgl. GILBERT et.al. 2015: 0.A.).
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GLOBAL 2000 (GLOBAL 2000 2019b: 0.A.) zufolge werden jahrlich 6sterreichweit ca. 45 Tonnen
Antibiotika an Tiere verabreicht, welche spater als Nahrungsmittel fiir den Mensch dienen. Im
Vergleich dazu werden in der Humanmedizin rund 70 Tonnen eingesetzt.

Bis zum Jahr 2030 ist bei fortschreitendem Trend, wie Abbildung 1 zeigt, ein weltweiter An-
stieg um 53 % zu erwarten. Rund zwei Drittel der global steigenden Menge an Antibiotika sind
auf das Wachstum der Fleisch- und Milchproduktion in industrialisierten Haltungssystemen
zurickzufihren. Bereits eine Hochstmenge von 50 Milligramm Antibiotika je Kilogramm
Fleisch wirde allein in Industriestaaten der OECD und China den weltweiten Antibiotikaver-

brauch um bis zu 60 Prozent minimieren (vgl. BENNING 2018: S33).

FALSCH VERSTANDENES WACHSTUM
Staaten mit mehr als 1.000 Tonnen Antibiotika-Verkaufen fir die Produktion tierischer Nahrungsmittel, 2013 und erwartete Zunahme bis 2030,
inTonnen

| 124.338 | |

2030
2013

FLEISCHATLAS 2018 / VAN BOECKELETAL

Abbildung 1: Staaten mit mehr als 1.000 Tonnen Antibiotika-Verkdufen fiir die Produktion tierischer Nahrungsmittel, 2013
und erwartete Zunahme bis 2030, in Tonnen (Quelle: Global 2000 2019a: 0.A.)

2.4. Alternative Nahrungsregime
Die Zukunft der Landwirtschaft fliihrt weg von industriellen Methoden und hin zu einer pro-

duktiven, wirtschaftlich lebensfahigen und dkologisch nachhaltigen Landwirtschaft. Das be-
deutet eine grolle Vielfalt an reichlich vorhandenen, erschwinglichen und gesunden Nah-
rungsmitteln, die im Inland angebaut werden und geniigend Uberschiisse aufweisen, um den
Hunger in anderen Teilen der Welt zu lindern. Der ideale Bauernhof, der der Farm-to-Table-
Philosophie folgt, bietet ein gutes Auskommen fiir Bauern und Landarbeiter und tragt zu einer

robusten regionalen Wirtschaft bei. Im Einklang mit der Natur und der Erhaltung des
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Gleichgewichts der Ressourcen, um die Fruchtbarkeit des Bodens - und die Gesundheit der
umgebenden Landschaft - zu erhalten, geht es bei der Zukunft der Landwirtschaft darum, das
Land fiir kiinftige Generationen zu erhalten (vgl. BENJAMIN & VIRKLER 2016: 77f).

BENJAMIN und VIRKLER (2016: 77f) schreiben von einem Bericht der Union of Concerned Scien-
tists aus dem Jahr 2013, ,, The Future of Farming”, in welchem es um die Zukunft der Landwirt-
schaft geht. Darin heil3t es:

"Der Schlissel liegt darin, der Versuchung zu widerstehen, sich auf schrittweise Verbesserun-
gen des bestehenden Industriesystems zu verlassen, und stattdessen unser Wissen anzuwen-
den, um ein neues System zu schaffen - eines, dass die landwirtschaftlichen Betriebe als mul-
tifunktional, regenerativ, biologisch vielfaltig und mit der natirlichen und menschlichen Land-
schaft verbunden anerkennt.”

Um dies zu erreichen, braucht es nicht nur Landwirte, die durch ihr Handeln oder Beispiel
konventionelle Bauern ermutigen, den Ubergang zu einer nachhaltigen Landwirtschaft zu voll-
ziehen, sondern auch aufgeklarte Verbraucher, Kéche, Schriftsteller und andere Fiirsprecher.
Die Nahrungsmittelkrise 16ste Forderungen nach Reformen und das weltweite Wachstum von
Nahrungsmittelbewegungen aus, die die Legitimitat und Macht des korporativen Ernahrungs-
systems in Frage stellen. Die erste Frage, die bei der Bewertung einer bestimmten Erndhrungs-
bewegung gestellt werden muss, ist, ob diese die Macht hat, transformative Verdanderungen
herbeizufiihren, oder ob es sich nur um eine Reform des Status quo ohne dauerhafte Auswir-
kungen handelt (vgl. BENJAMIN & VIRKLER 2016: 77f).

»,Viele Menschen argumentieren oder glauben, dass ein dauerhafter Wandel nicht ohne ein
volliges Versagen der bestehenden Strukturen, eine soziale, wirtschaftliche und politische Auf-
[6sung oder einen Zusammenbruch der gegenwartigen Systeme erreicht werden kann. Diese
Haltung wird jedoch nicht unbedingt durch historische Prazedenzfalle bestatigt. Es ist moglich,
Erndahrungssicherheit, Gerechtigkeit und Souveranitat durch die langsame und stetige Konver-
genz der Bemiihungen an der Basis zu erreichen.” (BENJAMIN & VIRKLER 2016:77f)

Im Zuge der globalen Nahrungsmittelkrise ist zu erwarten, dass die Nahrungsmittelbewegun-
gen zunehmen und den sozialen Druck auf das Gesellschaftssystem erhéhen wird. In Verbin-
dung mit dem Druck, der vom Klima sowie von Finanz- und Brennstoffkrisen ausgeht, konnten
diese Krafte die Gegenbewegung starken und zur Einleitung von Reformen beitragen. Auch
die Kleinstrukturierung wird hier als wesentlicher zukunftstrachtiger Faktor angefiihrt. Klein

zu sein, macht einen Bauernhof jedoch nicht unbedingt nachhaltig. Bei der Nachhaltigkeit geht
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es um Harmonie zwischen allen Dimensionen eines landwirtschaftlichen Systems. Wenn die
Okologischen, wirtschaftlichen und sozialen Dimensionen eines kleinen landwirtschaftlichen
Betriebes nicht im Gleichgewicht sind, dann ist es unwahrscheinlicher, dass dieser Betrieb
nachhaltig ist als ein grofRerer Betrieb, der ausgewogener ist. Aber logischerweise ist es wahr-
scheinlich, dass ein kleiner Betrieb leichter Harmonie erreichen kann als ein groRRer Betrieb

(vgl. BENJAMIN & VIRKLER 2016: 88).

2.4.1. Alternativen und deren Nachhaltigkeit
CHRISTEN (2009: 18) vergleicht unterschiedliche Definitionen nachhaltiger Landwirtschaft und

identifiziert dadurch sechs wichtige Teilaspekte der Nachhaltigkeit im landwirtschaftlichen

Bereich:

(1) Ethische Komponente (Intergenerationelle Gerechtigkeit)

(2) Ressourcenschonung (Schutz von Boden, Wasser und Luft, Erhalt der Produktions-
grundlage)

(3) Erhalt der biologischen Vielfalt (Vermeidung der Beeintrachtigung natirlicher oder
naturnaher Okosysteme durch landwirtschaftliche Produktion)

(4) Sicherstellung der 6konomischen Existenzfahigkeit landwirtschaftlicher Betriebe

(5) Gesamtgesellschaftliche Verantwortung der Landwirtschaft fiir Nahrungsversorgung
und Nahrungsqualitat

(6) Globale Komponente einer nachhaltigen Entwicklung.

2.4.1.1. Gentechnik
Der Begriff "gentechnisch veranderter Organismus" bezieht sich auf jeden Organismus - sei es

eine Pflanze, ein Sdugetier, ein Fisch, eine Amphibie oder sogar eine Mikrobe - dessen geneti-
sches Material mit Hilfe der modernen Biotechnologie verdandert wurde, im Gegensatz zu Ver-
edelung, Ziichtung und anderen traditionellen Techniken der Landwirtschaft und Tierhaltung.
Die Verwendung von GVO in der Landwirtschaft ist umstritten, wobei die eine Seite behaup-
tet, dass GVO ein wichtiges Werkzeug darstellen, das fir die Erndahrung der Welt notwendig
ist, und die andere Seite den Gentechnik-Unternehmen vorwirft, dass sie den Unternehmens-
gewinn (ber alles andere stellen und die Erforschung ihrer méglichen negativen Folgen igno-

rieren oder sogar unterdriicken (vgl. BENJAMIN & VIRKLER 2016: 26).
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2.4.1.2. Regionalismus
Wie ScHMIED in ihrem Werk ,,Nahrungsgeographie” erortert, sind hinsichtlich regionaler Nah-

rungsmittel mehrere Aspekte von Bedeutung:
»Wichtig bei lokalen/regionalen Nahrungssystemen ist nicht nur das Vermindern der raumli-
chen Distanz, sondern auch eine erneute deutliche Einbettung wirtschaftlichen Handelns in
soziale und 6kologische Zusammenhange) sowie eine direkte(re) Verbindung von Verbrau-
chern und Erzeugern.” (SCHMIED 2018: 243)
»Werden Nahrungsmittel lokal/regional produziert, erhofft man sich wie in zahlreicher Litera-
tur manifestiert, ein ganzes Spektrum an 6kologischen, 6konomischen und sozialen Verbesse-
rungen. Wenn Nahrung lokal/regional produziert wird,
(1) legt sie kiirzere Wege zuriick. Das hilft dabei, die Belastung der Umwelt durch Trans-
port zu minimieren und verringert den CO>-FuBabdruck.
(2) erfordert sie weniger Lagerung, geringere Lagerungszeit, weniger Kiihlung. Dies ist ein
Beitrag zur Nachhaltigkeit.
(3) sichert das Arbeitsplatze fur regionale Agrarproduzenten, Verarbeiter bzw. das Le-
bensmittelhandwerk und Personen im Verkauf.
(4) hilft dies insbesondere kleinen Héfen beim Uberleben.
(5) entstehen regionale Kreislaufe. Es bleibt mehr Kapital in der Region, das zur regionalen
Entwicklung verwendete werden kann (dezentrale Wertschopfung).
(6) sichert dies traditionelles Wissen und ist ein Beitrag zum Erhalt von regionalem Erbe.
(7) hilft diese regionalen Gemeinschaften und starkt die kulturelle Identitat von Regionen.
(8) sind die Wege von den Produzenten zu den Konsumenten kirzer, es konnen (wieder)
transparente und auch soziale Beziehungen entstehen.
(9) kann Nahrung frischer und gestlinder sein, Lager- und KonservierungsmaBnahmen kon-

nen minimiert werden.

(10) erhoht das die Nahrungsmittelsicherheit, da die AuBenabhangigkeit geringer
wird.
(11) kénnen sich auch Menschen mit niedrigem Einkommen hochwertige, gesunde

Nahrungsmittel leisten.” (SCHMIED 2018: 244)

Im Gegensatz zu Lebensmitteln, die am anderen Ende des Landes oder auf der ganzen Welt
gekauft werden, wird durch den Kauf von lokalen Lebensmitteln auch die lokale Wirtschaft

unterstltzt. Lokale Lebensmittel kénnen zum Zeitpunkt der hochsten Qualitat und Reife
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gepfliickt werden und kommen noch frisch an. Grof3e Erzeuger bauen Obst und Gemiise an
und zilichten Lebensmittel, die auf den nationalen oder internationalen Markt ausgerichtet
sind und auf Faktoren wie Haltbarkeit, Konsistenz, Wirtschaftlichkeit und einfache mechani-
sche Ernte basieren. Lokale Landwirte kdnnen Lebensmittel anbauen, die auf Geschmack und
lokale Vorlieben ausgerichtet sind. Sie kdnnen neue Sorten ausprobieren und ein breiteres

Spektrum an Optionen anbieten (vgl. BENJAMIN & VIRKLER 2016: 113f.).

2.4.1.3. Vegetarismus
Vegetarismus wird vom lateinischen Wort ,vegetare” abgeleitet, was so viel bedeutet wie

,beleben”. Dadurch wird der Umstand beschrieben, dass neben pflanzlichen Lebensmitteln,
nur Produkte des lebenden Tieres verzehrt werden (vgl. Gv 2019: 0.A.).

Ein groRer Teil der Umweltbelastung geht auf den Fleischkonsum beziehungsweise die Pro-
duktion von Billigfleisch zurtick. Eine auf Fleisch basierende Erndhrungsform benétigt weitaus
mehr Energie, Land und Wasser als eine nicht auf Fleisch basierende Form (vgl. SCHLATZER 2010:
200). Aus diesen Griinden kann die vegetarische Erndhrung als Alternative zu fleischbasierter
Erndhrung angefiihrt werden. Aus erndahrungsokologischer Sicht wiirde eine Reduktion des
Fleischkonsums neben der Verminderung der Umweltbelastung auch einen positiven Einfluss

auf die Gesundheit haben.

2.4.1.4. Veganismus
Die vegane Erndahrungsform kennzeichnet sich durch den Verzicht auf jegliche tierische Pro-

dukte wie Fleisch, Milch, Eier, Honig und auch Leder. Friiher waren Veganer eine kleine Rand-
gruppe, heute jedoch gehoren vegane Restaurants, Cafés und Laden zum Alltag. Die Absicht
des Veganismus ist es, die Ausbeutung der Tiere durch den Menschen zu beenden und eben
dadurch auf jegliche tierischen Produkte zu verzichten (vgl. LAuU 2013: 0.A.). Die vegane Le-
bensweise wird oft mit dem Argument des 6kologischen Fullabdrucks der Intensivtierhaltung
erklart, wobei 78% der landwirtschaftlichen Nutzflache direkt oder indirekt, das heil’t durch
den Futtermittelanbau, fur die Tierproduktion genutzt werden. Auch der Griff zu Bioproduk-
ten bringt nichts, so die vegane Ansicht, da gliickliche Tiere eines biologisch gefiihrten Betrie-
bes laut einer britischen Okobilanz mehr Treibhausgase erzeugen als Tiere in Massentierhal-
tung (vgl. LAu: 0.A. 2013).

Oftmals bedeutet vegane Ernahrung, dass Fleisch durch verarbeitete Sojaprodukte wie Tofu,
Tempeh oder Ahnlichem substituiert wird. Diese Lebensmittel sind einerseits nach ihren In-

haltsstoffen und andererseits nach Herkunft, Produktion und Verarbeitung kritisch zu
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beurteilen. Ein Beispiel daflir ware Soja. So haben Studienergebnisse gezeigt, dass ein Uber-
maRiger Sojakonsum das Hormonsystem negativ beeinflussen kann. Ein Zusammenhang zwi-
schen diesen Faktor und Brustkrebs- sowie Alzheimererkrankung wird in der Wissenschaft
vermutet. Aufgrund des hohen Verarbeitungsgrades und des hohen Gehalts an Lebensmittel-
zusatzstoffen sollten Sojaprodukte nur selten verzehrt werden. Vor allem fiir Sduglinge, Kinder
und Jugendliche sind Sojaprodukte nicht empfehlenswert (vgl. OSTERREICHISCHE GESUNDHEITS-

KASSE 2016: 0.A.).

2.4.1.5. Laborfleisch
Unter Laborfleisch, oder In-vitro-Fleisch, versteht man Fleisch, welches kiinstlich hergestellt

wird. Fur diese Form der Fleischherstellung werden einem lebendem Tier Muskelstammzellen
entnommen und in einem Nahrmedium vermehrt. Von den Stammzellen werden dadurch
Muskelzellen gebildet, welche zu Muskel- und Fleischfasern zusammenwachsen. Bisher wurde
als Nahrmedium Kalberserum verwendet, welches den Foten geschlachteter tragender Kiihe
entnommen wurde, da es voll von Wachstumshormonen ist. Weiters wird fiur diese Prozedur
Antibiotika verwendet, da auch kiinstliches Fleisch von Bakterien befallen werden kann (vgl.
Global 2000 2019c: 0.A.).

Die Forschung an dieser Methode ist noch nicht ausgereift und befindet sich noch in der An-
fangsphase, fraglich ist auch, ob diese Methode jemals zur Erndhrung der Weltbevolkerung
beitragen kann beziehungsweise wird (vgl. GLoBAL 2000 2019c: 0.A.).

Die am Beginn des Kapitels genannten Teilaspekte der Nachhaltigkeit werden mit der Thema-
tik des ,,In-vitro-Fleisches” teilweise kritisch hinterfragt beziehungsweise widerlegt. Allem vo-
ran kann die ethische Komponente genannt werden, da fiir die Herstellung des Laborfleisches
einem lebenden Tier, wobei es sich oftmals um ungeborene oder frisch geborene Kalber han-
delt, Stammzellen entnommen werden. Ein weiterer Punkt ist der Erhalt der biologischen Viel-

falt, welcher im Widerspruch zu kiinstlich hergestelltem Fleisch steht.

2.4.1.6. Entomophagie — Erndhrung durch Insekten
Als Entomophagie wird der Verzehr von Insekten durch den Menschen verstanden. Weltweit

wird in vielen Landern Entomophagie praktiziert. Vorwiegend in Teilen Asiens, Afrikas und La-
teinamerikas. Insekten waren seit jeher Bestandteil der menschlichen Erndhrung und tragen
weltweit dazu bei, ca. zwei Milliarden Menschen zu erndhren. Jedoch wurde erst vor kurzer
Zeit die Aufmerksamkeit der Medien, Forschungsinstituten, Kéchen und anderen Angehoérigen
der Lebensmittelindustrie, von Gesetzgebern und Lebensmittel- und Futterbehérden von der

Entomophagie auf sich gezogen (vgl. HALLORAN & VANTOMME 2003: 0.A.).
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Aufgrund von Bevélkerungswachstum und der wachsenden Mittelklasse hat der globale Be-
darf an Lebensmitteln, insbesondere an tierischen Proteinquellen, enorm zugenommen. In
Bezug auf Ressourceneffizienz muss die traditionelle Produktion von Tierfutter wie Soja, Ge-
treide und Fischmehl weiter intensiviert werden oder durch die Verwendung alternativer
Quellen ausgebaut werden. Ein alternativer Weg sich mit Nahrungssicherung und Futtermit-
telsicherung auseinanderzusetzen ist die Insektenzucht (vgl. HALLORAN & VANTOMME 2003:
0.A.).

HALLORAN und VANTOMME (2003: 0.A.) heben die Vorteile einer auf Insekten basierten Ernah-
rung im folgenden Zitat hervor:

»Insekten sind Uberall, pflanzen sich schnell fort und besitzen hohe Wachstums- und Fut-
terumwandlungsraten und einen niedrigen umweltbedingten FulSabdruck Giber ihren gesam-
ten Lebenszyklus hinweg. Sie sind nahrhaft mit hohen Protein-, Fett- und Mineralstoffgehal-
ten. Sie konnen auf Abfallstromen wie z.B. Lebensmittelabfallen kultiviert werden. Darlber-
hinaus kénnen sie ganz oder zu Pulver oder einer Paste zermahlen und als Lebensmittelbe-
standteil verzehrt werden. Die Verwendung von Insekten in groBem MaRstab als Futtermit-
telzutat ist technisch machbar, und etablierte Unternehmen in verschiedenen Teilen der Welt
sind bereits fihrend in dieser Hinsicht.”

Im Vergleich zur konventionellen Tierhaltung von Hiihnern, Schweinen und Rindern, weist die
Zucht von Insekten, welche jetzt schon im industriellen Mal3stab produziert werden, hinsicht-
lich ausgewahlter Nachhaltigkeitsindikatoren viele Vorteile auf (siehe Abb.2). Beispielsweise
liegt der essbare Anteil von Insekten zwischen 80-100% wesentlich héher als bei konventio-
nellen Nutztieren, bei denen nur ca. 50% verzehrt werden kdnnen, da haufig innere Organe,

Knochen und Haut verworfen werden (vgl. FIEBELKORN 2017: 107).
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Mehlwurm Riisselkafer Heimchen Seidenraupe  Huhn Schwein Rind

(Tenebrio molitor) (Rhyncophorus (Acheta (Bombyx mori) (Gallus gallus (Sus scrofa {Bos pi
Larve

phoenicis) Larve domesticus) Imago  Puppe domesticus) domestica) taurus)

Energiegehalt (in kcal
Energie 554 479 455 390 145 106 121 2300

Proteine und essenzielle Aminoséduren (Proteingehalt als g/ 100g essbarer Anteil, Aminoséuren als mg|g Protein)
Proteingehalt 49,1 25,82 66,6 60,0 22,2 22,0 21,2 57
Lysin 60,9 63,9 51,1 75 102,3 100 96,7 -
Threonin 34,8 28,6 31,1 54 50,5 56,8 52,4 -

Lipide und essenzielle Fettsduren (Fettgehalt als g|100g essbarer Anteil, Fettsduren als % an Gesamtfettanteil)
Fettgehalt 35,0 38,5% 22,1 37,1 6,2 2,0 4,0 80
Olsiure 53,9 30,0 15,4 36,9 27,3 42,6 38 -
Linolsdure 34,8 26,0 22,9 4,2 17,6 5,1 2,9 2,5
Linolensaure 1,4 2,0 0,6 25,7 1,0 1,1 1,0 0,5

Mineralstoffe (Alle Angaben als mg/100g essbarer Anteil)
Eisen 2,06 14,7 6,3 26,0 1,1 0 2,3 10
Calcium 16,9 208,0 132,1 158,0 14,0 2,0 3,0 1000
Phosphor 285,0 352,0 957,8 474,0 212,0 173,0 164,0 700
Magnesium 80,1 33,6 109,4 207,0 0 0 22,0 350

Quellen und Hinweise: Alle Angaben von Huhn, Schwein und Rind nach [12]. Beim Huhn beziehen sich die Werte auf 100 g Brustfleisch und bei Schwein und Rind auf 100 g
Filetstiicke. Alle Angaben der Insekten nach [4, 13]. Wenn nicht anders angegeben, wurden alle Werte bei unverarbeiteten, rohen Insekten gemessen. ' = roh, aber getrocknet,
2 = Rhyncophorus palmarum. * Referenzwerte der Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung (DGE) fiir einen 25- bis 50jahrigen Mann mit einem PAL-Wert von 1,4 (PAL = Physical
Activity Level; Blroarbeit mit keiner bis leichter sportlicher Aktivitat).

Abbildung 2: Ausgewdhlte Nachhaltigkeitsindikatoren fiir die Produktion von Insekten und konventionellen Nutztieren
(Quelle: https://www.researchgate.net/publication/316277333_Entomophagie_-_Insekten_als_Nahrungsmittel_der_Zu-
kunft.Zugriff: 2.12.2020)

2.4.1.7. Farm-to-Table- oder Farm-to-Fork Konzept als Alternative
BENJAMIN und VIRKLER (2016: x) zufolge umfasst das Farm-to-Table Konzept einige Kernkon-

zepte. Dazu gehoren der Fokus auf frisches, gesundes und geschmackvolles Essen, das Enga-
gement fir die Unterstiitzung lokaler Landwirte und Produzenten und die Rechte der Beschaf-
tigten in der Landwirtschaft und der Lebensmittelindustrie, das Engagement fur nachhaltige
Landwirtschafts- und Fischereipraktiken und humane Tierhaltung sowie das Engagement fir
die Unterstiitzung der lokalen Wirtschaft. Sie sind der festen Uberzeugung, dass Farm-to-
Table sich durchsetzen wird, weil es einem sehr realen Bediirfnis der Verbraucher entspricht,
eine engere Verbindung zu ihren Lebensmitteln zu haben. Der Konsument mdchte wissen, wo
und von wem sein Essen produziert wurde. Die Farm-to-Table Bewegung kann auch eine wich-
tige Rolle bei der Bewaltigung vieler kritischer Probleme des 21. Jahrhunderts spielen, wie
Klimawandel, Hunger und Fettleibigkeit, der schrumpfende Vorrat an Ackerland und Trink-
wasser, das Verschwinden der bduerlichen Familienbetriebe, die Ausbeutung von Arbeitern
in der Landwirtschaft und der Lebensmittelproduktion sowie die Lebensmittelsicherheit.

An dieser Stelle kann auch der Europdische Green Deal angefiihrt werden, welcher als Herz-
stlick die "Farm to Fork"-Strategie innehat, welche darauf abzielt, Lebensmittelsysteme fair,
gesund und umweltfreundlich zu gestalten. Der europdische Green Deal ein von der europai-
schen Union geplantes Nachhaltigkeitsprojekt, ist eine Chance, unser Lebensmittelsystem mit

den Bedlrfnissen des Planeten in Einklang zu bringen und positiv auf die Wiinsche der
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Europder nach gesunden, gerechten und umweltfreundlichen Lebensmitteln zu reagieren. Das
Ziel dieser Strategie ist es, das EU-Lebensmittelsystem zu einem globalen Standard fir Nach-
haltigkeit zu machen. Der Ubergang zu nachhaltigen Lebensmittelsystemen erfordert einen
kollektiven Ansatz, der Behorden auf allen Verwaltungsebenen (einschlieRlich Stadte, landli-
che und Kistengemeinden), privatwirtschaftliche Akteure entlang der gesamten Lebensmit-
telwertschopfungskette, Nichtregierungsorganisationen, Sozialpartner, Wissenschaftler und

Birger einbezieht (vgl. EUROPEAN COMMISSION 2019a: 0.A.).

3. Aktuelle Lage des Rindfleischkonsums
In diesem Kapitel wird die aktuelle Lage der landwirtschaftlichen Situation im Hinblick auf den

Fleischkonsum sowohl im Produktions- als auch im Konsumbereich erortert.

Als Folge der Massentierhaltung und der Industrialisierung kann eine betrachtliche Preissen-
kung im Bereich landwirtschaftlich produzierter Lebensmittel bemerkt werden. Die Quantitat
verfligbarer Lebensmittel, wie beispielsweise Fleisch, steigt auf Kosten des Tierwohls und der

Produktqualitdat enorm an.

3.1. Aktuelle Lage global
Der globale Fleischkonsum lag zu Beginn des 19. Jahrhundert noch bei 10 Kilogram pro Kopf

und Jahr, Mitte der 1960er Jahre konnte bereits ein Anstieg auf tiber das doppelte verzeichnet
werden und mittlerweile sind es 65 Kilogramm pro Kopf und Jahr. Somit hat sich die Fleisch-
produktion in den letzten 60 Jahren vervielfacht und die Tendenz ist weiter steigend (vgl. GLo-
BAL 2000 2019b: 0.A.).

Schon seit jeher gilt Fleisch als Wohlstandsprodukt, daher ist es nicht verwunderlich, dass der
Konsum von Fleisch- und Wurstwaren in Schwellenlandern enorm ansteigt (vgl. STRUTZMANN
2014: 17). In traditionellen Landern des Fleischkonsums wie Europa und des USA wachst der
Konsum nur mehr langsam oder stagniert sogar, in den asiatischen Landern hingegen boomt
der Fleischkonsum. Weltweit werden 308 Millionen Tonnen Fleisch produziert. Einen beson-
deren Zuwachs verzeichnet die Schweine- und Gefligelmast, da diese Tiere Futtermittel be-
sonders gut verwerten und auf engem Raum gehalten werden kénnen (vgl. STRUTZMANN 2014:
14).

Die Massennachfrage nach tierischen Lebensmitteln im 20. Jahrhundert hat auch in den USA
zur intensivsten Form der Viehhaltung gefiihrt, dem sogenannten factory farming. Die Pro-

duktionsmaximierung erfolgt in diesen Systemen entlang sogenannter Produktionslinien, die
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sich seit den 1950er Jahren in Nordamerika, etwas spadter in Europa und inzwischen auch in
anderen Landern verbreitet haben. In den USA werden die Tiere in sogenannten AFOs gehal-
ten. Hierbei handelt es sich um Betriebe, bei denen die Tiere in Stdllen mit eingeschrankter

Bewegungsfreiheit gehalten werden (vgl. ScHmiED 2018: 107)

3.2. Aktuelle Lage in Osterreich
Wie bereits einleitend erwihnt, liegt Osterreich weltweit auf Platz 15 beim Fleischkonsum,

europaweit jedoch auf Platz 3. Im Durschnitt konsumieren Osterreicherinnen 65 Kilogramm
Fleisch pro Jahr. Daraus ergeben sich rund finf Portionen pro Woche, wobei jedoch nur drei
Portionen aus gesundheitlichen Griinden als Maximum empfohlen werden (vgl. GLOBAL 2000
2019b: 0.A.). Einer Umfrage der Agrarmarkt Austria zufolge, sind 45 % der Osterreicherinnen
der Meinung, dass ,Fleisch zu einer ordentlichen Mahlzeit” gehore. Diese hohe Nachfrage
flhrt zu einer auf Fleischmast ausgerichteten Tierhaltung. Fiir Mastschweine und -hiihner be-
deutet dies, in kirzester Zeit so viel Muskelfleisch wie moglich ansetzen zu miissen, um die
Kosten niedrig zu halten und um in kurzer Zeit so viel wie moglich zu produzieren (vgl. STRUTZ-
MANN 2014: 14).

Jahrlich werden in Osterreich fast eine Milliarde Tiere geschlachtet, wobei oftmals nicht das
ganze Tier verwertet wird, sondern ein GrofSteil des Schlachtkorpers aufgrund qualitativer
Mangel oder wie bei der Kikenproduktion aufgrund geschlechtlicher Unbrauchbarkeit ent-

sorgt werden (siehe Abbildung 3).

e . el N TN e
Jahrlich in Ostefrelch 83,4 Mio. A
geschlachtete Tiere:
® 1 Wiirfel entspricht 9,3 Mio.
1.000 Tieren
5,2 Mio.
0,7 Mio. ’ ?

0,3 Mio.

SN
7~

Q Hahnenkken sind in der Produktion

602 560800 nicht von Nutzen, und werden deshalb
Pferde  Ziegen kurz nach dem Schiiipfen getotet.

Abbildung 3: Jihrlich in Osterreich geschlachtete Tiere (Quelle: Global 2000 2019b: 0.A.)
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3.3. Nachhaltigkeit im Bereich Rindfleischkonsum und -produktion
Der Begriff Nachhaltigkeit wurde im landlichen Raum bereits im 19. Jahrhundert im Bereich

der Forstwirtschaft entwickelt. Man verstand darunter, dass pro Zeiteinheit nur soviel Holz
entnommen werden durfte, wie unter natirlichen Gegebenheiten auch wieder nachwachsen
kann. In der heutigen Zeit wird der Begriff Nachhaltigkeit nicht mehr nur auf 6kologische As-
pekte reduziert, sondern schlieBt auch 6konomische und soziale Zusammenhange mit ein (vgl.
HALLER 2003: 129f.).
Im Jahr 1992 wurde auf der Rio-Konferenz die Agenda 21 verabschiedet und seither wird der
Begriff Nachhaltigkeit wie folgt definiert:
»(...) ein qualitatives Entwicklungsmodell fiir Natur und Gesellschaft, das tGber die 6kologische
Schadensbegrenzung und -reparatur hinausgeht und die erhaltende Nutzung der natirlichen
Lebensgrundlagen durch den Menschen beinhaltet.” (REVERMANN & PETERMANN 2003: 136)
Auch PUFE (2017: 20) definiert Nachhaltigkeit duBerst treffend als ,ein ressourcenékonomi-
sches Prinzip, das gewahrleistet, ein System in seiner Funktionsweise dauerhaft aufrechtzuer-
halten.”
Das bereits in Kapitel 2 bearbeitete Thema der Farm-to-Fork Strategie oder auch Farm-to-
Table Strategie, wird unter anderem von vielen Restaurants, Landwirten und auch von vielen
Menschen bereits im privaten Rahmen verfolgt. Auch die europdische Union erachtet diese
Strategie als zukunftstrachtig und hat rund um dieses Thema ein Projekt initiiert. Der Europa-
ische Green Deal, welcher bereits in Kapitel 2.4.1.7 ausgefiihrt wurde, birgt die Farm-to-Fork
Strategie als Herzstlick.
Lebensmittelsysteme kdnnen Krisen wie der Covid-19-Pandemie nicht standhalten, wenn sie
nicht nachhaltig sind. Aus diesem Grund miissen unsere Lebensmittelsysteme umgestaltet
werden, die heute fiir fast ein Drittel der weltweiten Treibhausgasemissionen verantwortlich
sind, groBe Mengen an natlrlichen Ressourcen verbrauchen, zum Verlust der biologischen
Vielfalt und zu negativen Auswirkungen auf die Gesundheit flihren sowohl durch Unter- als
auch durch Ubererndhrung und keine fairen wirtschaftlichen Ertrdge und Lebensgrundlagen
fir alle Akteure, insbesondere fir die Primarerzeuger, erméglichen. Unsere Lebensmittelsys-
teme auf einen nachhaltigen Weg zu bringen, bringt auch neue Méglichkeiten fir die Akteure
in der Lebensmittelwertschopfungskette mit sich. Neue Technologien und wissenschaftliche
Entdeckungen, kombiniert mit einem wachsenden 6ffentlichen Bewusstsein und einer stei-
genden Nachfrage nach nachhaltigen Lebensmitteln, werden allen Akteuren zugutekommen
(vgl. EU-CommissiON 2019b: 0.A.)
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4. Klima- und gesellschaftspolitische Aspekte

4.1. Umweltaspekte
Wie ScHMIED (2018) im nachfolgenden Zitat ausfiihrt, war die Lebensmittelproduktion immer

schon vom Klima abhédngig. Gegenwartig scheint es allerdings so, dass sich dieser Zusammen-
hang umgekehrt hat, sodass das Klima von der Lebensmittelproduktion nachhaltig beeinflusst
wird:
,Die Interdependenz von Nahrung und Umwelt lasst sich besonders gut am Beispiel Nahrung
und Klima demonstrieren: Dass das, was wir essen und wie wir es produzieren, vom Klima
abhdngig ist, ist eine relativ alte Erkenntnis. Dass das, was wir essen und wie wir es produzie-
ren, das Klima beeinflusst, ist eine neue Perspektive, die in den letzten Jahrzehnten sogar fast
zur dominierenden geworden ist.“ (SCHmIED 2018: 343)
Die Umwelt wird durch den Billigfleischkonsum der Menschheit enorm belastet. Mittlerweile
wird ein Drittel des weltweit angebauten Getreides als Tierfutter verwendet, einer der groi3-
ten Futtermittelexporteure ist Sidamerika. Auf rund 15 Millionen Hektar Flache werden in
Nord- und Siidamerika Sojabohnen ausschlieRlich fiir den europaischen Bedarf angebaut, vor-
wiegend aus gentechnisch verdanderter Produktion. Vor Ort fehlt diese Flache den Menschen
fir ihre eigene Erndhrung. Zugleich gefahrden Rodungen des Regenwaldes, um weitere An-
bauflachen zu gewinnen, das Klima und die Artenvielfalt. Auch die Boden und das Grundwas-
ser werden durch den Einsatz von Pestiziden beeinflusst und verunreinigt (vgl. STRUTZMANN
2014: 16).
Besonders groRe Tierhaltungsprojekte unterliegen in Osterreich einer Umweltvertraglich-
keitsprifung. Laut Gesetz kénnen sich ,Intensivtierhaltungen vor allem als Geruchs- und Larm-
beldstigungen, Luftemissionen, Beeintrachtigungen von Grund- und Oberflachenwasser sowie
als Beeintrachtigungen von Bdden durch Wirtschaftsdiinger manifestieren.” (STRUTZMANN
2014: 16).
Ein weiteres grolRes Problem, welches im Zusammenhang mit dem hohen Fleischkonsum steht
und zur Belastung der Umwelt beitragt, ist die Gabe von Antibiotika. Oftmals wird Antibiotika
zur praventiven Behandlung von Krankheiten bei Nutztieren eingesetzt. Beispielsweise wur-
den im Jahr 2016 in Osterreich 44,4 Tonnen Antibiotika zur Behandlung von Nutztieren in Um-
lauf gebracht (vgl. GLoBAL 2000 2019b: 0.A.). Laut dem Fleisch-Atlas 2018, gehen rund zwei
Drittel der global steigenden Mengen an Antibiotika auf das Wachstum der Fleisch- und Milch-
produktion und rund ein Drittel auf die zunehmende Industrialisierung in der Tierhaltung zu-
rick (vgl. GLoBAL 2000 2019b: 0.A.). Die groRte Gefahr, welche durch die Gabe von Antibiotika
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ausgelost wird, ist die Bildung von Resistenzen, da sich die Keime durch die oftmalige Gabe an
die neuen Gegebenheiten anpassen und aufgrund dessen durch Antibiotika nicht mehr wirk-
sam abgetotet werden kénnen (vgl. STRUTZMANN 2014: 17).

Vom europdischen Verbraucherverband BEUC wurde eine Untersuchung durchgefihrt, wel-
che zeigt, dass in sechs Landern der EU mehr als 70 % der untersuchten Produkte mit antibio-
tikaresistenten Keimen belastet waren. Aufgrund dieser Tatsache gibt es Schatzungen, dass
jahrlich rund 25.000 Menschen an den Folgen solcher Resistenzen sterben, da ihr Korper auf
angewendete Antibiotika nicht mehr oder nur unzulanglich reagiert (vgl. STRUTZMANN: 2014:
17).

4.2.Klima
Die Haltung von Nutztieren wirkt sich sowohl direkt als auch indirekt auf die Kohlenstoffbilanz

von Flachen aus, welche fir Weidehaltung oder fiir den Anbau von Futterpflanzen verwendet
werden, da dadurch groRe Mengen an Kohlenstoff in die Atmosphare freigesetzt werden. Aus
tierischer Giille werden Gase wie Methan, Stickoxide, Ammoniak und Kohlendioxid in unter-
schiedlichen Mengen freigesetzt, je nach Handhabung und Herstellung (vgl. FA0 2006: 83).
Rinder gelten aufgrund des AusstoRRes von Treibhausgasen als die Klimastinder schlechthin.
Vorwiegend wird beim Vorgang des Wiederkauens das Treibhausgas Methan ausgestolRen.
Bei der Verdauung des Futters und durch das Zersetzen von zur Diingung ausgebrachten Kuh-
mistes entsteht durch einen natlirlichen Prozess Methan. Methan zdhlt neben Kohlendioxid,
Lachgas und einigen weiteren Stoffen zu den klimaschadlichsten Gasen. Grundsatzlich kann in
der landwirtschaftlichen Produktion die Methanemission nur sehr schwer kontrolliert werden,
deshalb ist eine Reduktion der Treibhausgasemission auch nur bedingt moglich (vgl. PROPLANTA
2016: 0.A.). Laut GLoBAL 2000 sind tierische Produkte die Lebensmittel, welche die hochste
Klimabelastung verursachen, sei es durch Abholzung der Regenwalder flr den Futtermittelan-
bau, durch die Emissionen, welche die Tiere selbst ausstoRen oder die damit verbundenen
Transportemissionen. Im Schnitt verbraucht ein 200 Gramm schweres Rindersteak 5340
Gramm CO>-Aquivalent. Im Vergleich dazu verbraucht eine gleiche Menge an Kartoffeln nur
33 Gramm CO,-Aquivalent (vgl. GLoBAL 2000 2019b: 0.A.).

Rindfleisch ist im internationalen Vergleich eine besonders sensible Produktionssparte und
bedarf daher einer besonderen politischen Absicherung, wie beispielsweise durch die Ge-
meinsamen Agrarpolitik. In Osterreich findet die Rinderhaltung bzw. die Rindfleischproduk-

tion Giberwiegend in den Griinlandgebieten und Ubergangsregionen statt. Die Grundlage bzw.
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die Basis fur die heimische Rindfleischproduktion sind Nutzkalber aus der Milchviehhaltung,
wobei es sich um Doppelnutzungstypen handelt, sowie Einsteller aus der Mutterkuhhaltung.
Fir die Osterreichischen Rinderbetriebe bedeutet dies, dass die Rindfleischproduktion nicht
nur den Mastern Erl6se bringt, sondern auch den Milchkuhbetrieben durch den Kalberverkauf
und Mutterkuhbetrieben eine wichtige Wertschépfung sichert. (vgl. RoGL 2010: 0.A.)

Rindfleisch ist verglichen mit anderen Fleischsorten aufgrund der aufwendigeren Haltung und
Fltterung, der relativ groBen Verluste bei der Schlachtung und aufgrund seiner geringen Re-
produktionsrate ein Produkt mit einem grofRen 6kologischen FuBabdruck und teurer als an-
dere Fleischsorten (vgl. SCHMIED 2018: 109). Durch die Weidehaltung von Rindern kann ein Teil
der emittierten Gase durch die Pflanzen wieder in den Boden gebunden werden. Jedoch sieht
das System der Massentierhaltung eine Weidehaltung oft nicht vor. Dadurch ergeben sich wie-
derum erhdhte Emissionen, welche aufgrund der fehlenden Griinflachen nur schwer gebun-

den werden kdonnen.

4.3. Biodiversitat
Die Umwandlung von Waldern und Feuchtgebieten, welche schon durch die traditionelle

Landwirtschaft natiirliche Okosysteme zerstérte, nahm durch den Einsatz von diversen Be-
triebsmitteln noch einmal zu. Heutzutage sind weltweit 15 Millionen Quadratkilometer Acker-
land, welche friher zum Teil Walder unterschiedlicher Beschaffenheit waren: 8 Millionen
Quadratkilometer gemaRigte Walder, 2 Millionen Quadratkilometer Tropenwalder und 1 Mil-
lion Quadratkilometer borealer Nadelwald wurden zu Ackerland umgewidmet. Der restliche
Teil der heute Ackerland ist, war einst Grasland oder Feuchtgebiet. Vor allem die Vernichtung
natirlicher Lebensraume in tropischen Regenwadldern zugunsten der Landwirtschaft ist die
ausschlaggebendste Triebkraft des Riickgangs an biologischer Artenvielfalt (vgl. PAEGER 2015:
0.A.).

Durch die industrielle Landwirtschaft leidet auch die herkdmmliche Landwirtschaft, da durch
die Spezialisierung auf einige wenige ertragreiche Nutzpflanzen die biologische Vielfalt einge-
schrankt wird. Weltweit machen nur zwolf Pflanzenarten 80% der Erntemenge aus. Das heiflt
die Halfte der Welterndahrung wird heutzutage von Weizen, Reis und Mais sichergestellt. Auch
innerhalb dieser Pflanzenarten nimmt die Vielfalt ab. Statt zahlreicher an die jeweiligen Stand-
ortbedingungen angepassten Pflanzen, dominieren wenige Hochertragssorten. Durch diese
Umstande geht die genetische Vielfalt verloren und auch die Erfahrungen der Zucht und des

Anbaus mit diesen Sorten. Dadurch wird die Erndhrung des Menschen immer abhangiger von
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wenigen ertragreichen Sorten. Die reduzierte genetische Vielfalt macht diese Sorten jedoch
anfalliger fur Schadlinge und Krankheitserreger und auch die Resistenz gegen duRere Umwelt-

einflisse nimmt stetig ab (vgl. PAEGER 2015: 0.A.).

4.4. Gesellschaft
»Erndhrung und Essen sind seit jeher ein zentrales Element des menschlichen Daseins. Sie

spielten und spielen eine fundamentale Rolle in alltidglichen Uberlebensstrategien sowie im
Genussgedanken. (...) Gesellschaften und Kulturen definieren sich tGber die Kultivierung von
Nahrungsmittel, (Gber Essen und Essgewohnheiten.” (WEIXLBAUMER 2012: 155)
Die moderne Tierhaltung und der damit verbundene Fleischkonsum werden zunehmend ge-
sellschaftlich hinterfragt. Innerhalb der Offentlichkeit, der Politik sowie der Wirtschaft beste-
hen inzwischen weitreichenden ethische Konfliktfelder. Infolge der globalen 6kologischen und
sozialen Herausforderungen werden diese Aspekte in Zukunft unter dem Gesichtspunkt der
Nachhaltigkeit betrachtet (vgl. DIRSCHERL 2013: 12).

Weiters wird von DIRSCHERL (2013: 5) die mangelnde Transparenz von vielgliedrigen Produkti-
ons- und Warenketten kritisiert, wodurch in der Vergangenheit auch eine Vielzahl von Skan-
dalen und Missstanden unbemerkt geblieben sind. Aufgrund solcher Vorkommnisse zeigt sich
eine Ethik der Selbstbegrenzung, welche eine (Riick-)Besinnung auf den raumlichen Aktions-
radius verfolgt. Statt globaler Produktions- und Verwertungszusammenhange moderner Tier-
zucht, -fatterung, -haltung, -transporte, -schlachtung und -verwertung werden Alternativen
raumlich begrenzter und Uberschaubarer Prozessketten bevorzugt. Die dadurch entstehen-
den regionalen Vermarktungs- und Wertschépfungsinitiativen sehen daher auch fir die Tier-
haltung Vorteile wie regionalen Futteranbau, flichengebundene Tierhaltung, identifizierbare

Akteure in der Landwirtschaft und der Schlachtung sowie kiirzere Transportwege.

5. Best Practice Beispiele
Die zuvor dargelegten Aspekte stellen die Schattenseiten der Fleischproduktion und -kon-

sumption dar. Allerdings zeigen gegenwartige Entwicklungen im Sinne Starkung regionaler
Produktionsketten, Berlicksichtigung von Tierwohl und Biodiversitat, einen alternativen Zu-
gang zu dieser Thematik auf, welchen es innerhalb des Nachhaltigkeitsdiskurses rund um
Fleisch auch zu berlicksichtigen gilt. Um diesen Zugang zu er6ffnen wurden Betriebe ausge-
sucht und ein Gesprach mit diesen Produzenten geflihrt. Diese Beispiele werden nun in Form

von Best-practice Beispielen dargelegt. Best-practice Beispielen werden laut DUDEN (2021:
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0.A.) als ,,bestmogliche Methoden oder MaBnahmen zur Durchfiihrung oder Umsetzung von

etwas” verstanden.

5.1.Rindermastbetrieb von Interviewpartner 3
Interviewpartner 3 betreibt einen Rindermastbetrieb mit durchschnittlich 25 Mastochsen, das

Fleisch der Rinder wird danach direktvermarktet. Die Jungochsen werden aus der Region, dem
steirischen Ennstal, zugekauft, anschlieBend gemastet, am Hof geschlachtet und weiterverar-
beitet (vgl. IP 3: 1-5).

5.1.1. Nachhaltigkeitsstrategie
Das gesamte Futter stammt vom eigenen Betrieb und wird im Zuge einer Kreislaufwirtschaft

durch die Riickfihrung der Nahrstoffe in Form von Mist, der als Diinger wieder auf die Felder
ausgebracht wird, in einem geschlossenen System gehalten. Uber den Sommer weiden die
Tiere auf einer nahegelegenen Alm und tragen zur Landschaftspflege bei (vgl. IP 3: 12-14, 54).
Durch die Hofschlachtung und die eigene Verarbeitung bleiben alle Stationen der Wertschop-
fungskette wie Produktion, Verarbeitung und Vertrieb in der Region. Es werden unnétige
Transportwege und -kosten vermieden, was wiederum der Umwelt zugutekommt (vgl. IP 3:
18-22).

5.1.2. Tierwohl
Die Jungochsen werden aus der Region zugekauft, um den Tieren stressige, weite Transport-

wege zu ersparen. Auf diesem Betrieb wird sehr auf eine wiederkdauergerechte Fltterung
durch Raufutter, wie Silage oder Heu, geachtet. Auch die Weidehaltung auf einer Alm wah-
rend des Sommers spricht sehr fir das Wohlergehen der Tiere sowie eine wiederkduerge-
rechte Fitterung (vgl. IP 3: 1, 14-17).

Ein weiterer wichtiger Punkt im Bereich Tierwohl ist die Hofschlachtung. Hier werden erneut
unnotige Transportwege zu Verladestationen und schlussendlich zum Schlachthof vermieden.
Das Tier wird hinter dem Stall in einen dafiir vorgesehenen Bereich gebracht und dort ge-

schlachtet. Diese Variante der Schlachtung ist fur ein Tier vollig stressfrei (vgl. IP 3: 20-24).

5.1.3. Umwelt und Biodiversitat
Durch kurze Transportwege werden nicht nur die Tiere, sondern auch die Umwelt geschont

(vgl. IP 3: 20f.). Alle Flachen werden extensiv bewirtschaftet und daher nur dreimal bis maxi-
mal viermal gemaht. Der erste Schnitt wird relativ spat gemaht, um das Aussamen aller Graser
zu garantieren und so die Biodiversitat zu erhalten (vgl. IP 3: 55-57).

Laut BLANCKENHORN et. al. (2013: 1) bieten strukturreiche Almweiden mit einem Mosaik von

Grasland und Strauchern einen Lebensraum fur Pflanzen und Tiere mit unterschiedlichen
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Ansprichen, was sich positiv auf die Artenvielfalt und Biodiversitat auswirkt. Trotz alldem ist
eine angepasste Weideflihrung erforderlich, damit die Straucher nicht die Oberhand gewin-
nen und die Flachen dadurch unbrauchbar machen. Eine ausreichende und gleichmaRig ver-
teilte Weideintensitat ermoglicht eine angepasste Nutzung der Weideressourcen und wirkt

dem Fortschreiten der Verbuschung entgegen.

5.2.Rindermastbetrieb von Interviewpartner 4
Der Rindermastbetrieb von Interviewpartner 4 ist dsterreichweit der grofSte, mit rund 1500

Mastrindern und 265 Hektar bewirtschafteter Griinlandflache an der Grenze zwischen der
Steiermark und dem Burgenland. Auf diesem Betrieb wird Rindfleisch CO,-positiv erzeugt, dies

wird unter anderem durch Biogasanlagen bewerkstelligt (vgl. IP 4: 23f., 44).

5.2.1. Nachhaltigkeitsstrategie
Auf diesem Betrieb liegt eine besonders ausgereifte, weitreichende Nachhaltigkeitsstrategie

in Form einer Kreislaufwirtschaft vor. Kreislaufwirtschaft heilt grundsatzlich, dass vorwiegend
nachwachsende Rohstoffe verwendet und nicht-nachwachsende (Sekundar-)Rohstoffe mog-
lichst lange und effizient im Kreislauf belassen werden. Dies kann gelingen, wenn schon am
Beginn der Wertschopfungskette auf sparsamen Rohstoffeinsatz, Langlebigkeit, Reparatur-
und Wiederverwendbarkeit geachtet wird und die Materialien nach ihrer Nutzung bestmdog-
lich gesammelt, sortiert und verwertet werden kénnen (vgl. HALLER 2021: 0.A.).

Als Grundlage dieser Kreislaufwirtschaft dienen die Wiesenflachen des benachbarten Natur-
schutzgebietes, da die Bullen mit viel Gras und Heu geflittert werden. Das Heu und das Gras
dieser Flachen bilden die Grundlage fiir eine wiederkduergerechte Fiitterung, denn Rinder
sind Wiederkduer und nur Wiederkduer konnen fiir Menschen unverdauliches Gras in hoch-
wertiges Eiweild verwandeln. Rinder pflegen seit Jahrtausenden unsere Kulturlandschaften,
deshalb haben die Bullen auch die Moglichkeit des Weidegangs (vgl. IP 4: 128-135). Weiters
gibt es einige Flachen mit Schnittauflagen, wo das Futter langer stehen bleibt, dieses tber-
standige Futter wird dann als Einstreu verwendet, um so keinen Abfall zu produzieren und
nichts von den Flachen ungenitzt zu lassen (vgl. IP 4: 74-78).

Durch die Haltung auf Stroh entstehen taglich rund 55 Tonnen Mist, welcher als Grundlage fir
die Erzeugung nachhaltiger, regionaler Okoenergie dient. Der Bullenmist wird zerkleinert und
unter Luftabschluss und Erwarmung zu Biogas umgesetzt. Durch diese Umwandlung werden
sehr viele Treibhausgase abgefangen, welche sonst als Emissionen entweichen wiirden. Im

Blockheizkraftwerk wird dadurch Okostrom fiir mehr als 2000 Haushalte produziert, welcher
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ins 6ffentliche Netz eingespeist wird. Auch die dabei entstehende Warme wird genutzt und
somit jahrliche jede Menge Heizkosten gespart (vgl. IP 4: 83f., 149-155).

5.2.2. Tierwohl
Die Tiergesundheit und das Wohlbefinden der Tiere sowie respektvoller Umgang und stress-

freie Haltung stehen am Betrieb von Interviewpartner 4 an oberster Stelle. Die Bullen sind auf
Stroh gebettet, welches taglich gewechselt wird. Die ausgebildeten Mitarbeiter sind dazu an-
gehalten, taglich direkten Kontakt zu den Tieren herzustellen, da Rinder sehr soziale Tiere sind.
Zu ihrem Sozialverhalten zahlt auch die Rangordnung innerhalb einer Gruppe, deshalb diirfen
die Stiere auch Horner tragen, um ihnen das Herstellen der Rangordnung zu erleichtern. Dies
hat den Vorteil, dass sobald die Rangordnung hergestellt wurde, die Gruppe sehr friedlich ist
(vgl. IP 4:139-146).

5.2.3. Umwelt und Biodiversitat
Die bewirtschafteten Naturschutzflachen liegen an einem der letzten unregulierten Flachland-

flisse Osterreichs. Ohne Bewirtschaftung wiirden diese artenreichen unter Naturschutz ste-
henden Wiesen zuwachsen und verschwinden. Durch die Bewirtschaftung dieser Flachen wird
in unmittelbarer Nahe des Betriebs wertvolles Futter gewonnen und die 6kologische Vielfalt
bleibt dadurch erhalten (vgl. IP 4: 130-135). Die Schnittauflagen, die es bei manchen der Na-
turschutzflachen gibt, dienen dazu, um das Aussamen aller Graser und dort wachsenden Pflan-

zen zu sichern, was grundlegend dem Erhalt der Biodiversitat dient (vgl. IP 4: 75, 133f.).

6. Empirie

6.1. Methodische Grundlagen der empirischen Untersuchung
Im Rahmen dieser Masterarbeit werden die anfangs angefiihrten Forschungsfragen mithilfe

einer Literaturrecherche und problemzentrierten Interviews, mit ausgewadhlten relevanten
Akteurlnnen aus unterschiedlichen Bereichen der Wertschépfungskette, beantwortet. Die
Aussagen der Interviewpartnerinnen werden aus problemzentrierten Interviews gewonnen
und mit der qualitativen Inhaltsanalyse nach Philipp Mayring ausgewertet, mit theoretischem
Wissen und statistischen Hintergriinden erganzt und diskutiert. Es werden sowohl gebundene
Fachliteratur aus dem agrarwissenschaftlichen Bereich als auch fachspezifische Artikel, Fall-
studien und Papers zum Thema analysiert sowie eine Bandbreite an moglichen Interviewfra-
gen und Schwerpunkten erstellt.

Die Interviewpartnerinnen kommen zu Teil aus der Lebensmittelbranche und dem Bereich der

Agrarwirtschaft. Die unterschiedlichen Sichtweisen der Akteurlnnen, je nachdem wo sie sich
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in der Wertschopfungskette befinden, werfen Polaritdaten auf und es wird versucht, einen the-
oretischen Konsens herzustellen und Lésungsvorschlage zu generieren.
Die Sichtweisen der einzelnen Akteure kénnen nicht als reprasentativ und generalisiert ange-

sehen werden. Die Interviewpartnerinnen bilden einen Diskurs zum Thema.

6.1.1. Literaturrecherche
Bei der Literaturrecherche wurde sowohl gebundene Fachliteratur aus dem agrarwissen-

schaftlichen Bereich als auch fachspezifische Artikel, Fallstudien und Papers zum Thema ana-
lysiert. Im Zuge der Recherche wurden unter anderem die Hauptbibliothek der Universitat
Wien, die Fachbereichsbibliothek der Geographie, der Biologie sowie die Bibliothek der BOKU
Wien konsultiert. Auch Onlinedatenbanken wie Scopus, E-thesis und Statistik Austria wurden

zur Recherche herangezogen.

6.1.2. Problemzentrierte Interviews
Beim problemzentrierten Interview handelt es sich um eine Interviewvariante, welche groR-

tenteils offen gefiihrt wird und nur eine sehr lockere Bindung an einen knappen, der themati-
schen Orientierung dienenden Leitfaden vorweist (vgl. WiTzeL 1982: 66ff.).

Das problemzentrierte Interview unterscheidet sich vom narrativen Interview dadurch, dass
der Forscher nicht ohne jegliches theoretisch-wissenschaftliches Vorverstandnis in die Erhe-
bungsphase eintritt. Der Forscher bereitet sich durch ausgiebiges Literaturstudium, eigene Er-
kundungen im Untersuchungsfeld, durch Ermittlung des Fachwissens von Experten usw. auf
seine Studie vor. Aus den gesammelten Informationen werden die fiir ihn relevanten Aspekte
des Problembereichs aus dem Interview herausgefiltert und zu einem theoretischen Konzept
verknipft und verdichtet. Das bereits bestehende wissenschaftliche Konzept des Forschers
wird im Nachhinein anhand der AuRerungen des Befragten modifiziert. Die interviewende Per-
son verfligt Uber ein inhaltliches Konzept, welches der Orientierung dient. Anhand offener
Fragen soll lediglich der interessierende Problembereich eingegrenzt und eine freie Narration
des Befragten angeregt werden (vgl. LAMNEK & KRELL 2010: 333). Das Konzept wird vom For-
scher wahrend des Interviews nicht bekannt gegeben, da es rein vorlaufig ist und nicht sug-

gestiv beeinflussend wirken soll (vgl. ebd.: 336).
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Nach WitzeL (2000: 2) lassen sich folgende drei Grundpositionen des problemzentrierten In-
terviews skizzieren:

a) Problemzentrierung

Die Problemzentrierung markiert die Orientierung an einer gesellschaftlich relevanten Prob-
lemstellung und charakterisiert die Organisation des Erkenntnis- oder Lernprozesses.

Der Interviewer nutzt die vorgangige Kenntnisnahme von objektiven Rahmenbedingungen der
untersuchten Orientierungen und Handlungen, um die Explikationen der Interviewten verste-
hend nachzuvollziehen und am Problem orientierte Fragen bzw. Nachfragen zu stellen. Paral-
lel zur Produktion von breitem und differenziertem Datenmaterial arbeitet der Interviewer
schon an der Interpretation der subjektiven Sichtweise der befragten Individuen und spitzt die
Kommunikation immer praziser auf das Forschungsproblem zu (ebd.: 2f.).

b) Gegenstandsorientierung

Die Gegenstandsorientierung hebt die Flexibilitdat der Methode gegeniiber den unterschiedli-
chen Anforderungen des untersuchten Gegenstandes hervor. Das problemzentrierte Inter-
view wurde als Bindeglied zu anderen Methoden verwendet, innerhalb welcher das Interview
das wichtigste Instrument darstellt. Unterschiedliche Gesprachstechniken konnen flexibel ein-
gesetzt werden, so kann den Erfordernissen des Aufbaus einer befragtenzentrierten Kommu-
nikationssituation je nach unterschiedlich ausgepragter Reflexivitat und Eloquenz der Befrag-
ten starker auf Narrationen oder unterstiitzend durch Fragestellungen eingegangen werden
(vgl. WiTzEL 2000: 3).

c) Prozessorientierung

Die Prozessorientierung erstreckt sich entlang des gesamten Forschungsablaufes, insbeson-
dere auf die Vorinterpretation. Wird der Kommunikationsprozess sensibel und akzeptierend
auf die Rekonstruktion von Orientierungen und Handlungen zentriert, so entsteht Offenheit
und Vertrauen seitens der Befragten, da sie sich und ihre Sicht auf den Problembereich ernst
genommen fiihlen. Durch dieses Vertrauensverhdltnis werden Erinnerungsfahigkeit und

Selbstreflexion geférdert (vgl. ebd.).

6.1.3. Qualitative Inhaltsanalyse
Die qualitative Inhaltsanalyse nach MAYRING besteht grundlegend aus einer ,,systematischen

Bearbeitung von Kommunikationsmaterial“ (MAYRING 2010: 468).

36



Nach MAYRING und FENzL (2019: 633) stellt die qualitative Inhaltsanalyse eine Auswertungsme-
thode dar, die Texte bearbeitet, welche im Zuge sozialwissenschaftlicher Forschungsprojekte
im Rahmen der Datenerhebung anfallen. Anhand dieser Inhaltsanalyse kénnen Transkripte
offener Interviews, Beobachtungsprotokolle, Dokumente, Zeitungsartikel und weiterer rele-
vanter Forschungsquellen analysiert und ausgewertet werden. Die qualitative Inhaltsanalyse
charakterisiert ein Verfahren, welches der qualitativ orientierten Textanalyse dient und mit
welchem technischen Know-how grofe Mengen an Material bearbeitet werden kdnnen. Die
Form dieser Analyse bleibt jedoch im ersten Schritt qualitativ-interpretativ und kann dadurch
auch latente Sinngehalte erfassen.
In der qualitativen Inhaltsanalyse soll versucht werden ein Kategoriesystem zu erstellen und
anhand dessen die Ziele der Analyse in Kategorien zusammenzufassen. Dieses Kategoriesys-
tem dient als zentrales Analyseinstrument dieses Prozesses. Laut MAYRING besteht die Gefahr,
durch die Orientierung an Kategorien eine analytisch-zergliedernde Vorgehensweise entstehe
und so ein synthetisches Verstehen des Materials behindert wiirde. Andererseits lasst sich
durch das Arbeiten mit einem Kategoriesystem eine gute Vergleichbarkeit der Ergebnisse so-
wie eine Abschatzung der Reliabilitat der Analyse generieren (vgl. MAYRING 2010: 49f.).
Anhand der Techniken der qualitativen Inhaltsanalyse soll eine systematische Vorgehens-
weise, das heildt ein theorie- und regelgeleitetes Textverstehen und Textinterpretieren, als
Ziel angesehen werden. Die Techniken lassen sich nach MAYRING (2010: 65) zu drei Grundfor-
men des Interpretierens zusammenfassen:
= Zusammenfassung: ,Ziel der Analyse ist es, das Material so zu reduzieren, dass die we-
sentlichen Inhalte erhalten bleiben, durch Abstraktion einen lGberschaubaren Corpus
zu schaffen, der immer noch Abbild des Grundmaterials ist.”
= Explikation: ,Ziel der Analyse ist es, zu einzelnen fraglichen Textteilen (Begriffen, Sat-
zen, ...) zusatzliches Material heranzutragen, das das Verstandnis erweitert, das die
Textstelle erlautert, erklart, ausdeutet.”
= Strukturierung: ,Ziel der Analyse ist es, bestimmte Aspekte aus dem Material heraus-
zufiltern, unter vorher festgelegten Ordnungskriterien einen Querschnitt durch das

Material zu legen oder das Material aufgrund bestimmter Kriterien einzuschatzen.”

Fir diese Forschungsarbeit wurde vorwiegend die Vorgehensweise der zuvor genannten
Strukturierung gewahlt, da inhaltlich relevante Aussagen der Akteurlnnen nicht nur zusam-

mengefasst, sondern vor allem auch hervorgehoben werden sollen. Zum Teil wird auch die

37



Vorgehensweise der Explikation angewendet, da anhand der Sekundarliteratur diese empiri-
schen Daten erganzt und unterstiitzt werden, um einen faktenbasierten Vergleich der Aussa-
gen der unterschiedlichen Akteurlnnen zu erhalten sowie zu einem besseren Verstandnis bei-
zutragen. Laut MAYRING (2010: 65f) ist ,,das Herausfiltern einer Struktur aus dem Material“ von
besonderer Wichtigkeit fiir die Inhaltsanalyse. Deshalb ist die Kategorienbildung fiir die In-

haltsanalyse unabdingbar, da diese das zentrale Element dieser Analyse darstellt.

6.2. Auswahl und Vorstellung der Interviewpartnerinnen
Die Auswahl der Interviewpartnerinnen wurde unter Bericksichtigung der Relevanz der Ak-

teurlnnen in der Wertschopfungskette getroffen. Als relevant erachtet und im Zusammen-
hang mit der Thematik der Nachhaltigkeit sowie unter Bericksichtigung der Forschungsfra-
gen, wurden Personen als Interviewpartnerinnen folgender Akteursgruppen ausgewahlt:

= Kleinstrukturierte Mastbetriebe (< 20 GroRvieheinheiten)

= Grolle Mastbetriebe (> 20 GVE)

Direktvermarktung

Industrielle Lebensmittelproduktion

Einzelhandel Diskounter

Bei der Auswahl wurde darauf geachtet, jeweils ein Pedant mit groRer Struktur und eines mit
kleiner Struktur zu wahlen.

Aussagen zu agrarischen BetriebsgroBen zu tatigen ist von grofler Schwierigkeit. Denn ab
wann Betriebe als GroRbetriebe einzustufen sind, wird meist nicht konkret definiert (vgl.
ScHMIED 2018: 159). Die Definition , kleine Struktur” und ,,groRe Struktur” wurde eigens ge-
troffen, so bezieht sich eine kleine Struktur auf Rindermastbetriebe unter 20 GVE und eine
grofde Struktur Gber 20 GVE. Bei der Rindermast entspricht ein Rind unter 2 Jahren ca. 0,6 GVE,
das heildt es handelt sich um Betriebe mit weniger als 30 Stlick Mastrindern oder mit mehr als
30 Stiick Mastrindern. Diese Einteilung ergibt sich aus der Tatsache, dass der durchschnittliche

Rindermastbetrieb in Osterreich rund 32 Rinder halt (vgl. STATISTIK AUSTRIA 2020).
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Tabelle 3: Bereiche der Wertschépfungskette im grof3en und kleinen Rahmen (Quelle: eigene Darstellung)

Produktion Verarbeitung Vermarktung
Kleine Struktur Kleinstrukturierter Mastbe- Eigenverarbeitung Direktvermarktung
<20 GVE trieb
Grol3e Struktur Grofstrukturierter Mastbe- Industrieller Lebensmit- Einzelhandel Diskounter
> 20 GVE trieb telproduktionsbetrieb

Die Interviewpartnerlnnen werden in die Bereiche der Wertschopfungskette von Tabelle 3
eingeordnet und im nachfolgenden vorgestellt. Die Reihenfolge der Nummerierung der In-
terviewpartnerinnen hat sich durch die Abfolge der Interviews so ergeben und hat nicht mit
einer Kategorisierung zu tun, sondern dient lediglich der Erleichterung und der Anonymisie-

rung.

Tabelle 4: Zuordnung der Interviewpartnerinnen zu den einzelnen Bereichen der Wertschpfungskette (Quelle: eigene Dar-
stellung)

Produktion Verarbeitung Vermarktung
Kleine Struktur Kleinstrukturierter Mast- Eigenverarbeitung Direktvermarktung
<20 GVE betrieb
Interviewpartnerin | IP 3, IP 2 IP 3 IP3,IP4
Grol3e Struktur Grofstrukturierter Mast- Industrieller Lebensmittel- | Einzelhandel Diskoun-
> 20 GVE betrieb produktionsbetrieb ter
Interviewpartnerin | IP 6, IP 4 IP1 IP5

Interviewpartner 1
Interviewpartner 1 ist in einer leitenden Position in einem industriellen Lebensmittelproduk-

tionsunternehmen, welches rund 500 Mitarbeiter beschaftigt. Mit einer Exportquote von lber
50% und 86 Millionen Euro Umsatz pro Jahr ist dieses Unternehmen international von Bedeu-
tung. Der Leitsatz dieses Unternehmens lautet: , Okologisches und 6konomisches Handeln
zum Wohle der Eigentiimer, Mitarbeiter und Kunden, mit dem Ziel des gesicherten generati-

onslibergreifenden Unternehmensfortbestandes.”

Interviewpartner 2
Interviewpartner 2 betreibt einen Gemischtbetrieb mit Milchkiihen und deren Nachzucht. Aus

dieser Nachzucht stammende mannliche Rinder werden entweder als Mastkalber verkauft o-
der selbst als Mastochsen gemadstet und dann verkauft. Werden die Ochsen am Hof gemastet,

werden sie in Tretmiststallen gehalten und haben mit Stroh eingestreute Liegeflachen. Dieser
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Betrieb fallt aufgrund der GroRRe in die Kategorie der kleinstrukturierten Betriebe unter 20

GVE.

Interviewpartner 3
Interviewpartner 3 betreibt einen Betrieb mit rund 25 Mastochsen. Die Tiere werden aus der

Region zugekauft, gemastet, am Hof selbst geschlachtet, weiterverarbeitet und anschlieBend
direkt vermarktet. Alle Schritte dieser Wertschépfungskette befinden sich in der Region.
Grundsatzlich handelt es sich um einen Tieflaufstall, wo die Rinder auf Stroh gebettet sind.

Dieser Betrieb fallt in die Kategorie der kleinstrukturierten Betriebe unter 20 GVE.

Interviewpartner 4
Interviewpartner 4 betreibt Osterreichweit den gréBten Rindermastbetrieb mit rund 1500

Maststieren. Diese werden auf einem nahegelegenen Fleischerbetrieb geschlachtet und ver-
arbeitet und zum Teil in den eigenen Gastronomiebetrieb zuriickgefiihrt. Das restliche Fleisch
wird an weitere Gastronomen in Osterreich verkauft und ein Teil wird auch direktvermarktet.
Auf diesem Betrieb wird anhand einer Biogasanlage selbst Energie erzeugt und dadurch zu-
satzlich mehr als 2000 Haushalte mit Strom versorgt. In dieser Biogasanlage wird der Mist,
welcher durch das Einstreuen mit Stroh in sehr groBen Mengen anfillt, in 6kologische Energie
umgewandelt. In Kapitel 6.2.1 wird die Nachhaltigkeitsstrategie dieses Betriebes genauer be-
schrieben. Aufgrund der Grofe fallt dieser Betrieb in die Kategorie der grof3strukturierten Be-

triebe.

Interviewpartner 5
Interviewpartner 5 ist Regionalverkaufsleiter bei einem 0Osterreichischen Diskounter. Dieses

Unternehmen verfolgt eine Nachhaltigkeitsstrategie, in welcher es unter anderem von beson-
ders groRer Bedeutung ist, dass das gesamte Fleischsortiment aus Osterreich stammt. AuRen-
dienstmitarbeiterlnnen kontrollieren die Landwirte und deren Betriebe, um qualitativ hoch-
wertiges Fleisch im Sortiment zu haben. Einer Kampagne dieses Unternehmens liegen fol-
gende Grundwerte zugrunde, welche bei der Produktion von Lebensmitteln insbesondere

Fleisch im Vordergrund stehen:

(1) Regionalitat

(2) Umweltschutz

(3) Gentechnikfreiheit
(4) Tierschutz

(5) hochste Lebensmittelqualitat
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(6) Transparenz
(7) Fairness gegeniiber Bauerinnen und Bauern

(8) Fairness gegeniiber Konsumentinnen und Konsumenten

Eine weitere Nachhaltigkeitsinitiative dieses Unternehmens ist die Kampagne ,Heute fir Mor-
gen“. Durch diese Initiative konnten bereits einige Ziele, wie ein Projekt mit dem Naturschutz-
bund zum Schutz der Bienen, das CO,-neutrale Arbeiten als erster Lebensmitteleinzelhdndler
in Osterreich, Einsparungen von Verpackungsmaterial sowie eine Reduktion der Lebensmit-
telverschwendung durch Spendenaktionen an soziale Organisationen, realisiert werden. Eine
weitere Initiative ist die Exklusivmarke Fair Hof, welche zum Ziel hat, die Produktionsbedin-
gungen sowohl fiir die Tiere als auch fiir die Landwirtinnen zu verbessern und die regionale

Landwirtschaft zu férdern (vgl. HOFER 2021: 0.A.).

Durch das Interview mit Interviewpartner 5 wurde ein weitreichender Einblick in die Vermark-
tung und den Vertrieb von Lebensmitteln und vor allem auch in die Produktion von Fleisch-

waren in einer Diskounterkette geschaffen.

Interviewpartnerin 6
Interviewpartnerin 6 betreibt einen Betrieb mit rund 100 Mastochsen. Die Jungtiere werden

aus der Region zugekauft und am Betrieb gemadstet. Beim Aufstallungssystem dieses Betriebes
handelt es sich um eine Tretmiststallung, welche mit Stroh eingestreut wird. Wenn die Tiere
das Alter von knapp zwei Jahren erreicht haben, werden sie an ein Schlachtunternehmen ver-

kauft.

6.3. Interviewleitfaden
Der Leitfaden zur Strukturierung des Interviews besteht aus Fragen zu 5 umfassenden The-

menbereichen sowie einer kurzen Einleitung, welche dazu dienen, der Beantwortung der For-

schungsfragen ndaher zu kommen. Diese Themenbereiche werden nachfolgend kurz umrissen.

(1) Einleitung
(2) Nachhaltigkeit
(3) Problembereiche individuell

(4) Umwelt
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(5) Gesellschaft

(6) Zukunft

Zu Punkt 1 Einleitung wurde den Interviewpartnerinnen die Thematik der Masterarbeit und
ihre Rolle darin vorgestellt, sowie auch das Einverstandnis zur Aufzeichnung des Gespraches
eingeholt. Zu Punkt 2, dem Themenbereich Nachhaltigkeit, wurden die Interviewpartnerinnen
befragt, in welchen Bereichen ihres Betriebes sie bereits nachhaltig arbeiten, wo sie gerne
noch nachhaltiger arbeiten wiirden und ob eine Nachhaltigkeitsstrategie vorliege. Bei den
Problembereichen, Punkt 3, wurden individuelle Problembereiche der einzelnen Akteurlnnen
angesprochen und die jeweilige Sicht dazu. Der 4. Punkt, das Thema Umwelt, umfasst sowohl
Klimafragen als auch BiodiversitatsmaBnahmen. Zu Punkt 5, dem Thema Gesellschaft, wurden
den Interviewpartnerinnen Fragen zur gesellschaftlichen Akzeptanz und den MaRnahmen, um
diese zu erhdhen, gestellt. Als letzter Punkt, wurde das Thema Zukunft angesprochen. In die-
sem Abschnitt sollten die Interviewten ihre Chancen und Risiken sowie Bedenken und Mog-
lichkeiten im Bereich Rindfleischproduktion in Osterreich duRern.

Die Gliederung sowie die Erstellung der Leitfragen fand basierend auf der Literaturrecherche
statt. Die Form offener Fragestellungen wurde dabei bewusst getroffen, um Erzahlanreize
fir Interviewpartnerinnen zu schaffen sowie um Gedanken, Informationen und Hintergrund-

wissen der Befragten zu generieren.

Nachfolgend werden die Interviewfragen angefiihrt:
(1) Definition Nachhaltigkeit: Wie wird in Ihrem Betrieb/Unternehmen Nachhaltigkeit

(im Bereich Rindfleisch) definiert? Liegt eine Nachhaltigkeitsstrategie vor?

(2) Wo liegen die Problembereiche, wenn man grof3e industrielle Betriebe mit kleineren
Betrieben vergleicht? Wo sehen Sie Problembereiche (Tierwohl, Umwelt, finanzieller
Druck etc.) generell?

(3) Wo sehen Sie Auswirkungen auf die Umwelt bezlglich Biodiversitat, Klima? Denken
Sie, dass sich kleinere von groRReren Betrieben unterschieden hinsichtlich der Auswir-
kungen auf die Umwelt haben durch ihre Art und Weise zu wirtschaften/durch ihre

Viehhaltung etc.?
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(4) Welche Manahmen kdnnen getroffen werden, um die Wertschatzung bzw. das ge-
sellschaftliche Bewusstsein kleinstrukturierter bzw. nachhaltiger Rindfleischproduk-
tion zu steigern?

(5) Ein Ausblick fiir die Zukunft: Wie wird sich die Rindfleischproduktion in Osterreich in
der Zukunft entwickeln? Welchen Chancen und welche Risiken sehen Sie fir Sie
selbst als Betrieb und fiir die Umwelt? Gibt es lhrerseits Kritik oder Besserungsvor-
schlage?

6.4. Durchfiihrung und Materialsicherung

Im Vorfeld dieser Masterarbeit wurde der Kontakt zu den Interviewpartnerlnnen per Mail o-
der per Telefon aufgenommen, da es aus gegebenem Anlass der Covid 19-Situation nicht mog-
lich war, den Kontakt personlich herzustellen. Nach dem Einverstandnis der Interviewpartne-
rinnen wurde jedes Gesprach aufgezeichnet. Auch der Verwendung des Interviewmaterials in
dieser Forschungsarbeit wurde von allen Interviewpartnerinnen zugestimmt.

Anhand von Transkriptionen wurden die Aussagen und Erzahlungen aus den Interviews gesi-
chert. Unter Transkription wird die graphische Darstellung ausgewahlter Verhaltensaspekte
von Personen verstanden, welche beispielsweise an einem Interview teilnehmen. Transkripte
sind notwendig, um das Gesprachsverhalten fiir wissenschaftliche Zwecke in schriftlicher
Form dauerhaft verfligbar zu machen (vgl. KowAL & O"CoNNELL 2019: 438).

Diese Transkripte befinden sich im Anhang der Masterarbeit. Um die Lesbarkeit der Tran-
skripte zu erleichtern wurden folgende Adaptionen und Korrekturen vorgenommen:

e Dialektfarbungen wurden eingedeutscht

e ,3h“ und weitere Flllelemente wurden weggelassen

e Satzabbriiche und Pausen wurden anhand von Schriftzeichen markiert: - und (...)

e Absadtze zur Strukturierung des Transkripts

Das Interview wurde, wie fur das problemzentrierte Interview laut LAMNEK und KRELL (2010:
332f.) blich, groRtenteils offen geflihrt und es herrschte das Erzédhlprinzip. Die Fragen stiitzen
sich lediglich auf das Konzept, welches der interviewenden Person, d.h. der Autorin dieser
Arbeit, als Orientierungshilfe diente. Oftmals war eine situative Anpassung erforderlich, so-
dass auch das Konzept durch AuBerungen der Interviewpartnerin oder des Interviewpartners

adaptiert werden musste.
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6.5. Auswertungsschema
Laut MAYRING (2010: 49f.) stellt das Kategoriensystem bei der qualitativen Inhaltsanalyse ein

zentrales Werkzeug dar, um die Nachvollziehbarkeit sowie die Intersubjektivitat des Vorge-

hens fiir auBenstehende Personen zu ermoglichen. Qualitative Vertreter werfen oftmals ein,

dass eine Orientierung an Kategorien eine analytisch-zergliedernde Methode sei, welche ein

synthetisches Verstandnis des Materials behindere. Entgegen dieser Annahme, ermdglicht ein

Arbeiten mit einem Kategoriensystem eine Vergleichbarkeit der Ergebnisse und dadurch eine

Abschadtzung der Reliabilitat der Analyse.

Die in Tabelle 5 beschriebenen Kategorien ergeben sich aus der theoretischen Problemanalyse

und stellen eine Notwendigkeit fiir die Analyse und Interpretation des kommunikativ erschlos-

senen Datenmaterials dar.

Tabelle 5: Einteilung der Kategorien (Quelle: eigene Darstellung)

Kategorie 1: Die Kategorie Nachhaltigkeit nimmt Bezug auf Bereiche der Be-

Nachhaltigkeit triebe in welchen bereits nachhaltig gearbeitet wird und wo da-
hingehend noch Potential vorhanden ware.

Kategorie 2: Die Kategorie Problembereiche bezieht sich auf die individuellen

Problembereiche Probleme, welche eine BetriebsgrélRe nach sich zieht oder wel-
che sich im Vergleich mit anderen Betriebsgrofien ergeben.

Kategorie 3: Die Kategorie Umwelt beinhaltet betriebliche Faktoren, welche

Umwelt sich negativ oder positiv auf die Umwelt auswirken. Auch Pra-
ventionsmaBBnahmen fallen in diese Kategorie.

Kategorie 4: Die Kategorie Gesellschaft schliel3t die gesellschaftliche Diskre-

Gesellschaft panz mit ein sowie Mallnahmen zur Steigerung der gesellschaft-
lichen Wertschatzung.

Kategorie 5: Die Kategorie Zukunft umfasst Erwartungshaltungen, Trends

Zukunft und Tendenzen der Rindfleischproduzenten in Osterreich.

6.6. Auswertung der Ergebnisse
In den nachfolgenden Kapiteln werden anhand der 5 zuvor definierten Kategorien die Ergeb-

nisse der qualitativen Inhaltsanalyse dargelegt. Die einzelnen Kategorien kénnen auch als

Problemfelder angesehen werden, diese wurden von der Autorin dieser Masterarbeit im Laufe
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der Literaturrecherche charakterisiert. In Kombination mit relevanter Sekundarliteratur wer-

den die Ergebnisse ausfihrlich diskutiert.

6.6.1. Kategorie 1: Nachhaltigkeit
In der ersten Kategorie, der Kategorie der Nachhaltigkeit, wurden die Interviewpartnerinnen

befragt, wie in ihrem Betrieb oder ihrem Unternehmen Nachhaltigkeit definiert werde und ob
eine Nachhaltigkeitsstrategie vorliege.
Um nachhaltige Landwirtschaft zu definieren, gibt es, wie bereits in einem vorangegangenen
Kapitel erwahnt, unterschiedliche Herangehensweisen, welche jedoch ganzheitlich betrachtet
alle dieselben Ziele verfolgen. Nachhaltige Landwirtschaft muss zum einen 6konomisch sinn-
voll, sozial verantwortbar sowie darauf ausgerichtet sein, um Land, Wasser und genetische
Ressourcen fiir nachfolgende Generationen zu erhalten. Um in der Landwirtschaft das Ziel der
Nachhaltigkeit umsetzen zu kénnen wird als Leitgedanke der Landschaftsbau als ein ,Wirt-
schaften im Einklang mit der Natur” dargelegt. Von besonderer Wichtigkeit sind dabei fol-
gende Mallnahmen:

= geschlossener betrieblicher Nahrstoffkreislauf,

= Bodenfruchtbarkeit erhalten,

= Menschen, Tiere und Umwelt nicht negativ beeinflussen (vgl. BALDIN 2017: 0.A.).

Die genannten MaRBnahmen konnten auch vermehrt in den Interviews mit den Akteurlnnen
festgestellt werden. Vorwiegend in den Interviews mit den Betriebsfihrerinnen wurde ver-
mehrt das Thema der Kreislaufwirtschaft angefiihrt:

»Grundsdtzlich gelangt alles wieder als Diinger auf die Fléichen zuriick, das heifst wir arbeiten
in einer Kreislaufwirtschaft. Es wird alles am eigenen Betrieb geerntet, kein Grundfutter zuge-
kauft und durch den Diinger als Mist oder Giille wieder auf die Flichen ausgebracht.” (IP2: 6-
8)

LAuf unserem Betrieb herrscht die Kreislaufwirtschaft vor, wir haben das Grundfutter von den
eigenen Fldchen, in Form von Mist kommt es dorthin dann auch wieder zurtick.” (1P 3: 12-14)
,Wir haben einen Gemischtbetrieb mit hauptsdchlich Rindermast (...), das alles baut auf einer
Kreislaufwirtschaft auf. (...) Zum anderen werden bei uns alle Teile, die in diesem Kreislauf an-
fallen verwertet, nicht nur das Fleisch, sondern auch der Mist wird in der Biogasanlage zu
Strom und Wdrme, das wird dann wiederum weiterverarbeitet zu getrocknetem Substrat fiir
Blumenerde oder sogar fiir Einstreu von Liegeboxen, weil das durch die hohe Temperatur sogar

hygienisiert ist und das Fliissige wird wiederaufbereitet und konzentriert und als Glille auf die
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Felder ausgebracht. (...) Das Kraftwerk am Bauernhof bildet die néchste Séule unserer Kreis-
laufwirtschaft. Das Strohbett unserer Bullen wird tédglich gewechselt. Dabei entstehen pro Tag
55 Tonnen Mist, die Grundlage fiir die Erzeugung nachhaltiger, regionaler Okoenergie. Der
Bullenmist wird zerkleinert und unter Luftabschluss und Erwdrmung entsteht Biogas. Im Block-
heizkraftwerk produzieren wir dadurch Okostrom fiir mehr als 2000 Haushalte, den wir ins 6f-

fentliche Stromnetz einspeisen” (IP 4:1-2, 36-40, 150-154)

Die nachfolgende Abbildung (Abbildung 4) stellt die geschlossene Kreislaufwirtschaft am Be-

trieb von Interviewpartner 4 dar:
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Abbildung 4: Kreislaufwirtschaft am Betrieb von Interviewpartner 4 (Quelle: HALLER 2021: 0.A.)

,Wir arbeiten nachhaltig, indem wir das Futter fiir die Rinder selber produzieren (...), die eige-
nen Fléichen bewirtschaften. Es wird nur eiweifSreiches Kraftfutter zugekauft. Die Ausscheidun-
gen, also der Mist usw. wird dann wieder auf die Felder ausgebracht, ja somit haben wir dann

eine Kreislaufwirtschaft.” (IP 6: 4-7)
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Eine weitere zuvor genannte Methode wurde in den Interviewgesprdachen auch erwahnt,
namlich die Methode des Erhalts der Bodenfruchtbarkeit.

Die Bodenfruchtbarkeit spielt vor allem im Biolandbau eine libergeordnete Rolle, ist jedoch
auch in der konventionellen Landwirtschaft von grofRer Bedeutung. Fruchtfolgeplanungen sind
der wichtigste Baustein, um die Bodenfruchtbarkeit aufzubauen und zu erhalten. Eine Frucht-
folge muss langfristig einen ausgewogenen Nahrstoffhaushalt im Boden gewahrleisten, dabei
muss darauf geachtet werden, aufbauende und zehrende Friichte abwechselnd anzubauen.
Hierbei geht es nicht nur darum, Stickstoff zu binden, wie es zum Beispiel Leguminosen ma-
chen, sondern auch um die Durchwurzelung und die Beschattung, die Ernteriickstande der
Pflanze, die nach der Ernte zuriickbleiben und die Unterdriickung von Unkrautern (vgl. KOSTEN-

BAUER 2020: 0.A.).

»Und auch bei der Fruchtfolge achten wir sehr darauf. (...) auf den Boden -, die Bodengesund-
heit sozusagen. Durch die Fruchtfolge (...) das abwechselnde Anbauen von Leguminosen und

anderen Arten am Acker, bleibt der Néhrstoffgehalt im Boden erhalten.” (IP 2: 9-11)

Der dritte Punkt, welcher zuvor von BALDIN (2017: 0.A.) genannt wurde, ,Menschen, Tiere und
Umwelt nicht negativ beeinflussen” wurde auch in den Interviews aufgefasst. Hierbei wird
nicht der negative, sondern der positive Einfluss der Rinderhaltung auf die Natur, durch bei-
spielsweise die Landschaftspflege aufgrund von Weidehaltung, angesprochen.
BLANCKENHORN et. al. (2013: 1ff.) argumentiert, dass strukturreiche Almweiden mit einem Mo-
saik von Grasland und Strduchern einen Lebensraum fir Pflanzen und Tiere mit unterschied-
lichen Anspriichen bieten, was sich positiv auf die Artenvielfalt und Biodiversitat auswirkt.
Trotz alldem ist eine angepasste Weideflhrung erforderlich, damit die Straucher nicht die
Oberhand gewinnen und die Flachen dadurch unbrauchbar machen. Eine ausreichende und
gleichmaRig verteilte Weideintensitat ermoglicht eine angepasste Nutzung der Weideressour-
cen und wirkt dem Fortschreiten der Verbuschung entgegen. Durch Verbuschung wird Gras-
land durch einheimische Straucher verdrangt und stellt eine Vorstufe der Verwaldung dar.
Werden Wiesen oder Weiden aufgegeben oder unternutzt, zieht dies eine Verdanderung der
Vegetation nach sich. Beispielsweise kénnen sich Gehdlzarten, welche empfindlich auf den
Tritt des Weideviehs reagieren, ausbreiten und dadurch Graslandpflanzen verdrangen. Ein

weiterer negativer Effekt der Verbuschung ist der erhebliche Verlust an Pflanzen- und
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Tierarten, welche sich iber Jahrhunderte an die extensive landwirtschaftliche Bewirtschaf-
tung angepasst haben und so Graslandgesellschaften von hohem 6kologischem Wert gebildet
haben.

Auch in den Interviews wurden die positiven Effekte der Weidehaltung hervorgehoben:

»Begonnen hat alles mit Griinlandpflege eines Naturschutzgebietes im Grenzgebiet zwischen
der Steiermark und dem Burgenland. Im Jahr 2000 hat da als Weideverein alles angefangen,
dass die Naturschutzfldichen mit Mutterkiihen gepflegt wurden. Diese Naturschutzgebiete lie-
gen an einem der letzten unregulierten Flachlandfliisse in Osterreich. Die Médander begrenzen
zahlreiche artenreiche Wiesen. Ohne Bewirtschaftung wiirden die Wiesen zuwachsen und ver-
schwinden, sie stehen unter Naturschutz. Viele seltene Pflanzen und Tiere sind hier beheimatet.
(...) So gewinnen wir in unmittelbarer Néhe wertvolles Futter und die 6kologische Vielfalt wird
erhalten.” (IP 4: 2-5, 130-135)

»Ein grofSer positiver Punkt ist bestimmt die Landschafts- und Almpflege. Und bestimmt auch
das eher extensive bewirtschaften der Flichen eben durch die Weidehaltung. Wir méhen 3 bis
maximal 4 Schnitte. Der erste bleibt Idnger stehen, damit alle Gréiser aussamen kénnen, um
die Biodiversitdt zu erhalten.” (IP 3: 54-57)

»Einen gewissen Prozentsatz der Gesamtfutterfléiche ldsst man ausbliihen und aussamen, um
die Artenvielfalt zu erhalten - . Das ist die sogenannte Biodiversitdtsfléiche, da gibt es be-
stimmte Regelungen, wann dort dann gemdht werden darf. Denn wenn ich das mehrere Jahre
so betreibe, dann verschwinden wichtige Grdser aus meinem Futter. Es gibt Grdser, die halten
nur bis zu 3 oder 4 Schnitte aus. Wird dann jedoch éfter gemdht, dann kénnen die nicht absa-
men und verschwinden somit aus dem Bestand, was fiir die Biodiversitdt nattirlich grofSe Ein-

bufen bedeutet.” (IP 2: 48-50, 56-59)

Die von Interviewpartner 2 und 3 angesprochenen Biodiversitatsfliche beziehungsweise spate
Mahd, ist eine MaRnahme der Landwirtschaftskammer Osterreich namens OPUL, dem Oster-
reichischen Programm zur Forderung umweltgerechter Landwirtschaft:

»,Die MaRnahmen zielen auf den Erhalt oder die Steigerung der biologischen Vielfalt, die Er-
haltung von Lebensraumen, die Verbesserung der Bodenstruktur und die Verringerung von
Diinge- und Pflanzenschutzmitteleintragen in Gewadsser sowie auf einen Beitrag zum Klima-

schutz ab.” (LANDWIRTSCHAFTSKAMMER OSTERREICH: 0.A.)
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Laut der Landwirtschaftskammer Osterreich leisten die teilnehmenden Landwirtinnen einen
wichtigen Beitrag im Bereich der Artenvielfalt. Durch rechtliche Rahmenbedingungen sind
die PflegemalRnahmen geregelt. Die spate Mahd dieser Flachen, hat das Ziel das Aussamen
aller Pflanzen zu gewahrleisten und damit wird die Biodiversitat gesichert. Auch als Riick-
zugsraum und Nahrungsquelle bieten Biodiversitatsflachen fiir verschiedene Tierarten wie

Niederwild, Rehwild, Vogel und Insekten Schutz und Raum.

Ein weiterer wichtiger Aspekt, welcher in den Gesprachen vermehrt aufgetreten ist und in die
Kategorie Nachhaltigkeit fallt, ist der Aspekt der Regionalitat, welcher von SCHMIED (2018: 243)
wie folgt aufgefasst wird:
»Wichtig bei lokalen/regionalen Nahrungssystemen ist nicht nur das Vermindern der raumli-
chen Distanz, sondern auch eine erneute deutliche Einbettung wirtschaftlichen Handelns in
soziale und 6kologische Zusammenhange sowie eine direkte(re) Verbindung von Verbrau-
chern und Erzeugern und eventuell anderen Akteuren.” (SCHMIED 2018: 243)
»Wenn Nahrung lokal/regional produziert wird,
(1) legt sie kiirzere Wege zurlick. Das hilft dabei, die Belastung der Umwelt durch Trans-
port zu minimieren und verringert den CO>-FuBabdruck.
(2) erfordert sie weniger Lagerung, geringere Lagerungszeit, weniger Kiihlung. Dies ist ein
Beitrag zur Nachhaltigkeit.
(3) sichert das Arbeitsplatze fiir regionale Agrarproduzenten, Verarbeiter bzw. das Le-
bensmittelhandwerk und Personen im Verkauf.
(4) hilft dies insbesondere kleinen Héfen beim Uberleben.
(5) entstehen regionale Kreislaufe. Es bleibt mehr Kapital in der Region, das zur regionalen
Entwicklung verwendete werden kann (dezentrale Wertschopfung).
(6) sichert dies traditionelles Wissen und ist ein Beitrag zum Erhalt von regionalem Erbe.
(7) hilft diese regionalen Gemeinschaften und starkt die kulturelle Identitat von Regionen.
(8) sind die Wege von den Produzenten zu den Konsumenten kirzer, es konnen (wieder)
transparente und auch soziale Beziehungen entstehen (re-embedding).
(9) kann Nahrung frischer und geslinder sein, Lager- und KonservierungsmaRnahmen kon-
nen minimiert werden.
(10) erhoht das die Nahrungsmittelsicherheit, da die AuBenabhangigkeit geringer

wird.
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(11) kénnen sich auch Menschen mit niedrigem Einkommen hochwertige, gesunde

Nahrungsmittel leisten.” (SCHMIED 2018: 244)

Die Definition von Regionalitdt kann man aus zweierlei Sichtweise betrachten, zum einen in
Bezug auf die Beziehung zwischen Verbraucher und Erzeuger. Hierbei handelt es sich um Le-
bensmittel, welche von Produzenten hergestellt werden, die sich in der Ndhe des Endverbrau-
chers befinden. Die Beschaffung der Lebensmittel erfolgt dadurch aus lokalen Quellen, wie
beispielsweise Bauernmarkte oder Direktverkauf (vgl. DUNNE et.al 2010: 46f.). Zum anderen
wird das Hauptaugenmerk auf die Ressourcen gelegt, welche im Produktionsprozess verwen-
det werden. Hierbei werden lokale Lebensmittel mit starker Verwurzelung an einem bestimm-
ten geographischen Ort verstanden, was dem Produkt seine Identitat verleiht (vgl. FONTE und
PAPADOPOULOS 2010: 40f.). Als Beispiel fiir ein solches Produkt, welches auch die Thematik der
Geography of Food erneut auffasst, kann der allerorts bekannte Kase Parmigiano Reggiano
angefiihrt werden (vgl. WEIXELBAUMER 2012: 160).

Wichtig fur den Konsens dieser Forschungsarbeit ist jedoch die erste Sichtweise, welche die
Beziehung zwischen Verbraucher und Erzeuger in den Vordergrund stellt und die Vorteile kur-
zer Transportstrecken und der innerregionalen Wertschépfung mit sich bringt. Sowohl bei den
Betreiberlnnen der Rindermastbetriebe als auch im Bereich der industriellen Verarbeitung
und dem Einzelhandel liegt das Hauptaugenmerk auf der regionalen Herkunft und Wertschop-
fung.

,Der Trend geht sicher wieder hin zur Regionalitdit, vielleicht ist das vor allem wdhrend der
Pandemie auch einigen Menschen bewusst geworden.” (IP 2: 104-105)

»Ein grofSer Punkt, der die Nachhaltigkeit betrifft, ist bestimmt der, dass das ganze Fleisch und
die Arbeit in der Region bleiben. Das ist uns auch besonders wichtig. So werden unnétig lange
Transporte von Beginn an mit der Hofschlachtung lber die eigene Verarbeitung bis hin zur Ab-
Hofvermarktung vermieden.” (1P 3: 18-21)

,Bei unserem Fleisch steht ganz klar Regionalitiit (iber Bio, wir wurden bisher von keinem ein-
zigen Kunden gefragt, ob unsere Landwirtschaft biologisch betrieben wird. (...) Wobei sie iiber
die genaue Definition auch oftmals nicht Bescheid wissen. Aber wenn die Kunden es sich aus-
suchen kénnen, wiirden sie sich fiir die Regionalitdt entscheiden.” (1P 3: 84-91)

,Wir kaufen unsere Rinder zu - im Alter zwischen 8 bis 12 Monaten, (...) die sind auch alle aus
der Region, also aus der Umgebung, h6chstens aus einem angrenzenden Bundesland, aber auf

keinen Fall auferhalb von Osterreich.” (IP 6: 8-10)
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»(...) Kreislaufwirtschaft garantiert stressfreie Tierhaltung, Klimaschutz und regionale Wert-
schépfung. Das sind nur einige Standards, die bei uns jeden Tag gelebt werden.” (IP 4: 126-
127)

Aus diesen Interviewaussagen geht hervor, dass sowohl auf groBen als auch auf kleinen Be-
trieben sehr auf Regionalitdt geachtet wird und dies auch in allen GréRenordnungen sehr gut
moglich ist. Es kommt einzig und allein auf die Philosophie und die Einstellung des Betriebs-
fUhrers oder der Betriebsfiihrerin an.

Auch im Einzelhandel geht der Trend hin zu nachhaltigen und regionalen Produkten, was sich
im Gesprach mit Interviewpartner 5 gezeigt hat, welcher Regionalvertriebsleiter in einem Dis-
kounter-Unternehmen ist, welches Wert auf Qualitdt und Regionalitat legt:

»(-..) als internationales Unternehmen haben wir eine durchgéngige Nachhaltigkeitsstrategie,
die heifst aktuell ,Heute fiir morgen“.” (IP5: 4,5)

,Seit Juni 2020 gibt es in allen Filialen nur mehr zu 100% Osterreichisches Fleisch. Da gibt es
kein anderes Fleisch mehr. Da gibt es verschiedene Programme (...) mit bestimmten Richtli-
nien.” (1P 5: 9-11)

»Das FairHof-Programm, das betrifft Schweine-, Rind- und Putenfleisch, das wird extrem gut
bezahlt, das heifst auch der Landwirt verdient damit gut und wir erhalten qualitativ hochwer-
tiges Fleisch.” (IP5: 12-14)

»Mit unserer Exklusivmarke FairHof setzen wir uns zum Ziel, die Produktionsbedingungen so-
wohl fiir die Tiere als auch fiir die Béuerinnen und Bauern zu verbessern und die regionale
Landwirtschaft zu férdern. FairHof ist das gréf3te Projekt Osterreichs zur Verbesserung der kon-
ventionellen Tierhaltung. So stellen wir bei unserem gesamten FairHof Sortiment sicher, dass
die Nutztiere nach den strengen Kriterien des Standards , Tierwohl verbessert” der ,,Gesell-
schaft! Zukunft! Tierwohl!” gehalten werden und garantieren den Landwirtinnen und Landwir-
ten einen Aufschlag bei der Bezahlung sowie eine Abnahmegarantie fiir ihre Produkte.“ (HOFER:
2020 web.)

Wie auch aus der Homepage hervorgeht, legt man innerhalb dieses Unternehmens grof3en
Wert auf Regionalitat und fair erzeugte Produkte. Anhand von strengen Kriterien und Kon-
trollmechanismen bleibt der Produktionsvorgang transparent. Auch die transparente Infor-
mationsbereitstellung durch die Homepage und Folder sowie in den sozialen Medien, tragt zu

einer nachvollziehbaren Nachhaltigkeitsstrategie bei.
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In der industriellen Lebensmittelproduktion herrscht wie im Gesprach mit Interviewpartner 1
hervorgeht, eine zum Teil nicht sehr ausgereifte Nachhaltigkeitsstrategie vor, wenn es um die

Produktion von Rindfleisch zu Convenienceprodukten geht.

»In der industriellen Produktion ist es grundsdtzlich so, dass der Kunde angibt was er haben
mdéchte. Das heifst die Herkunft, die Teile und schlussendlich entscheidet dann der Preis, den
der Kunde bereit ist zu zahlen, welches Fleisch in die Produkte reinkommt.” (IP 1: 3-5)

LAls Produzent hat man da fast keinen Spielraum. Das Fleisch wird von den Einkdufern so aus-
gewdhlt, dass es den Anforderungen des Kunden entspricht. Sagt der jedoch, Herkunft und
Qualitéit ist egal, Hauptsache billig — dann kommt natiirlich auch dementsprechend minder-
wertige Ware in das Produkt. Manchmal ist es auch nicht méglich, die Masse an Fleisch mit
den gewiinschten Kriterien zu erhalten, dann wird natiirlich auch auferhalb von Osterreich
geschaut. Das wird alles mit dem Kunden abgestimmt. Prinzipiell geht es immer um den Preis
und ist die gewlinschte Qualitdit in der benétigten Masse nicht verfiigbar, werden da dann halt
Abstriche gemacht. Es geht immer um den Preis.” (IP 1: 7-14)

(-..) Grundsdtzlich weifs man halt, dass dsterreichisches Fleisch ganz anderen Standards un-
terliegt wie beispielsweise Rindfleisch aus Ungarn. Dort gibt es wieder ganz andere Haltungs-
bedingungen usw.“ (IP 1: 15-17)

,Natiirlich geht es auch darum, dass die Wertschépfung und die Arbeit in Osterreich bleiben,
da wird in unserer Firma schon sehr darauf geachtet. Aber manchmal geht es nicht anderes

beziehungsweise wird es von den Kunden nicht anders gewiinscht.” (IP 1: 18-20)

Wie aus dem Gesprach hervorgeht, bestimmen die Auftraggeber, fir welche diese Firma pro-
duziert, die Qualitat des Fleisches welches verarbeitet wird und in den Produkten landet. Aus-
schlaggebend ist laut Interviewpartner 1 immer der Preis, was nachvollziehbar ist. Denn ge-
rade bei Convenience- und verarbeiteten Produkten ist vor allem der Preis ausschlaggebend

fir die Kaufentscheidung des Konsumenten und nicht die Herkunftsbezeichnung.
Zusammenfassend kann flr diese Kategorie angefiihrt werden, dass alle Akteure entlang der

Wertschopfungskette, sowohl Betriebsfiihrerinnen von kleinen und grofRen landwirtschaftli-

chen Betrieben, eine Nachhaltigkeitsstrategie verfolgen. Teilweise in Hinblick auf Regionalitat,
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der Art der Bewirtschaftung der eigenen Flachen sowie die Schlachtung und Verarbeitung der
Rinder Ab-Hof.

Bemerkenswert ist, dass sowohl bei den kleinen wie auch bei den grof3en - und wohlgemerkt,
auch beim groéBten Rindermastbetrieb Osterreichs - eine nachhaltige Wirtschaftsweise mog-
lich ist. Dieses Nachhaltigkeitsbewusstsein ldsst sich auf die Philosophie des Betriebes bezie-
hungsweise die Einstellung des Betriebsfiihrers oder der Betriebsfihrerin zurickfihren. Klar-
erweise sind bestimmte MalBnahmen wie der Bau einer Biogasanlage auf kleinen Betrieben
nicht relevant, jedoch kénnen auf kleinen Betrieben wiederum andere Nachhaltigkeitsstrate-
gien wie die Fruchtfolgewirtschaft oder die regionale Ab-Hof-Vermarktung verfolgt werden.
Die einzige Ausnahme bildet in dieser Kategorie die industrielle Lebensmittelproduktion. Hier-
bei wird vorwiegend auf Kostenminimierung geachtet, was oftmals jedoch eine mindere Qua-
litat bedeutet. Beim Kauf von verarbeiteten Produkten, wo Fleisch enthalten ist, sind augen-

scheinlich auch die Konsumenten weniger kritisch.

6.6.2. Kategorie 2: Problembereiche
Wie bereits zuvor in Tabelle 5 erwdhnt, handelt es sich bei der Kategorie 2 um die Kategorie

der Problembereiche. Diese Kategorie bezieht sich auf die individuellen Probleme, welche
eine BetriebsgroRe nach sich zieht oder welche Probleme sich im Vergleich mit anderen Be-
triebsgroRen ergeben.
In dieser Kategorie werden zuerst die Vergleiche zwischen den Rindermastbetrieben betrach-
tet und anschlieend die den Mastbetrieben nachgelagerten produzierenden und vermark-
tenden Instanzen.
Als Problembereiche im Allgemeinen wurden von den Betriebsfiihrerinnen der Mastbetriebe
vorwiegend folgende Punkte angefiihrt:

= Quantitat vor Qualitat (,Wachse oder weiche.”)

= Finanzieller Bereich

= Automatisierung

= Betriebsphilosophie

»Generell kann man sagen, dass je gréfSer ein Betrieb ist, desto mehr muss er auf Leistung

produzieren bzw. aufs Finanzielle schauen, um mit der Konkurrenz mithalten zu kénnen.
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(...) ein grofSer Betrieb mit 100 oder 1000 Stiick Vieh muss irgendwo einsparen, es sind heutzu-
tage nicht mehr viele Arbeitskrdfte am Betrieb, die das Rad am Laufen halten. Es muss mehr
automatisiert werden und dadurch werden natiirlich Abstriche gemacht.” (IP 2: 6-8, 10-13)
»Im Vergleich zu friiher, wo ganze Familien auf Betrieben gearbeitet haben und alle davon
gelebt haben und das Leben mit den Tieren und von den Tieren im Vordergrund stand, war das
noch was anderes. Heutzutage ist man getrieben von Neuerungen, Automatisierungen und
den mit allem einhergehenden finanziellen Belastungen und dem Preisdruck, der von der an-
deren Seite, also vom Abnehmer kommt.” (IP 2: 24-28)

»Auch die technische Ausstattung einer Aufstallung ist leichter zu finanzieren, wenn du eine
gewisse BetriebsgréfSe hast.” (IP 3: 50-51)

»(-..) nur braucht man halt eine gewisse GréfSe, damit sich das von den Verwertungen her ren-
tiert. Fiir 15 Stiick eine Biogasanlage zu bauen rentiert sich einfach nicht. Wir schauen auch,
dass wir viele industrielle Nebenprodukte verwerten, da zahlen sich kleine Mengen einfach
nicht aus, da braucht man einfach eine gewisse GréfSe, dass man da auch als Abnehmer in
Frage kommt.” (IP 4: 56-61)

»Wenn du noch gréfier bist, dann kriegst du irgendwann auch nicht mehr die Qualitét der Rin-
der, so wie bei uns, wo wir alle Rinder aus der Region zukaufen. Natiirlich hast du je gréfSer
dein Betrieb ist, Verhandlungsméglichkeiten mit dem Abnehmer, (...) kannst dir einen besseren

Preis aushandeln, wenn du ihm mehr Menge lieferst.” (IP 6: 27-29)

Diversifikation kann laut THIELE und WEISS (2002: 5) oftmals aus dem Streben nach Marktmacht
resultieren. So ist es einem diversifizierten Unternehmen leichter méglich, Konkurrenten zu
verdrangen. Durch kollusives Verhalten geraten diese Unternehmen untereinander in einen
Wettbewerb und beeinflussen dadurch den Markt.

Aufgrund der Automatisierung fehlt oftmals der persdnliche Kontakt zu den Tieren, was auch
Ubersehene Krankheiten oder sonstige Defizite im Bereich der Tierhaltung nach sich ziehen
kann. Je grofRer ein Betrieb und je automatisierter dieser ist, desto effizienter kann dieser pro-
duzieren, was kleinere Betriebe, wo viel von Hand gemacht wird, nicht oder nur anndhernd
bewerkstelligen kénnen. Oftmals korreliert eine fortschreitende Diversifikation negativ mit
der Qualitat der Produkte. Manche Investitionen oder MalRnahmen, wie beispielsweise der
zuvor erwdhnte Bau einer Biogasanlage, sind erst ab einer bestimmten BetriebsgroRe moglich

und somit fur einen kleineren Betrieb weder wirtschaftlich noch sinnvoll. Ebenso bei der
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Verwertung industrieller Nebenprodukte werden die Abnehmer anhand ihrer Grof3e ausge-
wahlt, da es fir industrielle Unternehmen natdrlich sinnvoller ist, groRe Mengen auf einmal
abgeben zu kdnnen. Den Interviewaussagen zufolge sind die weiterverarbeitenden Unterneh-
men verhandlungsbereiter, wenn es um grofRere Mengen geht, was wiederum einen Vorteil
fir grofRere Betriebe mit sich bringt.

Diese Entwicklungen hinsichtlich der GroRe und der Effizienz, welche laut ScHMIED (2018: 33f.)
seit der zweiten Agrarrevolution vor sich gehen und immer weiterentwickelt werden, spielen
hierbei sichtlich eine groRRe Rolle.

Auch der finanzielle Bereich wird immer wieder angesprochen, da auf einem grofReren Betrieb
ein breiteres finanzielles Spektrum zur Verfligung steht, welches wiederum in den Betrieb und

vorwiegend in dessen Automatisierung und effiziente Arbeitsweise investiert werden kann.

»Wenn ich meinen Betrieb mit dem meines Schwiegervaters, mit 100 Maststieren, vergleiche,
dann sind da schon einige Unterschiede. Bei ihm werden die Stierkélber mit ca 3 Monaten bei
der einen Stalltiir reingetrieben und mit ca 19 Monaten bei der anderen wieder raus und dann
werden sie zur Verladestelle gebracht, da geht’s dann weiter nach Graz oder Salzburg, das sind
bei uns (...) halt die néhesten Schlachtbetriebe. Klar ist das einfacher, weniger Aufwand und er
macht sich die Finger beim Schlachten {(...) nicht schmutzig. Aber ich méchte das nicht, dass ich
meine Tiere das letzte Mal sehe, wenn sie gestresst und zitternd auf die Verladerampe getrie-
ben werden. Das muss man auch mit seinem Gewissen und mit seiner Einstellung vereinbaren.”
(IP 3:33-41)

»Speziell in meinem Betrieb ist es so, dass halt auch viel Arbeit dahintersteckt. Das hat ein
grofier, ohne Weidehaltung, der nicht selbst schlachtet natiirlich nicht. Entweder man hat we-
nig Arbeit oder dem Tier geht’s gut, bis zur Schlachtung.” (IP 3: 42-44)

»Man hat auch unterschiedliche Risiken, vergangenen Sommer ist auf der Alm einer der Ochsen
abgestiirzt. Dieses Risiko hat ein Betrieb ohne Alm- bzw. Weidehaltung natiirlich nicht. Ande-
rerseits sind die Stiere, die nur im Stall gehalten werden, auch krankheitsanfdlliger, sei es Lun-

genentziindung oder Ahnliches. So gibt’s iiberall Vor- und Nachteile.” (IP 3: 45-49)

Der Arbeitsaufwand und die zum Teil daraus resultierenden Risiken, bedingt durch unter-
schiedliche Haltungsbedingungen variieren betrachtlich. Wie aus der zuvor zitierten Aussage

hervorgeht, gibt es Haltungssysteme ohne Weidehaltung und welche mit Weide-
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beziehungsweise Almweidehaltung. Zweiteres ist natlrlich rein aus organisatorischer Sicht

aufwendiger und dadurch mit mehr Arbeit und teilweise auch mit Risiken verbunden.

»S0 muss eben jeder seine fiir ihn richtige GréfSe finden, das muss nattirlich auch an das ganze
Umfeld angepasst sein, an die Fléchen, die Futtergrundlage etc. Prinzipiell ist alles auch in ei-
nem kleineren Rahmen machbar, es ist nicht immer grof gut, aber es ist auch nicht immer klein
gut, die Mischung macht’s und das Wie dahinter. (...) Es ist nicht eine Frage der GréfSe, denn
es gibt auch kleine Betriebe, die nicht super sind, genau wie es auch grofie Betriebe gibt, die
nicht so super sind. Es ist immer eine Frage der handelnden Personen und wie wichtig denen
das Tierwohl ist.” (IP 4: 62-69)
Nachfolgend werden die Problembereiche der Betriebe, welche der Rindermast nachgelagert
sind, angefiihrt. Bei der Analyse der Aussagen wiederholen sich folgende Punkte als konkrete
Problembereiche:

= Quantitat vor Qualitat

= Finanzieller Bereich

= Betriebsphilosophie

»(...) friiher wurde vor Ort alles geschlachtet was an Fleisch zur Verarbeitung benétigt wurde.
Das war natiirlich auch fiir die Landwirte und Mastbetriebe in der Region ein grofser Vorteil,
keine weiten Tiertransportwege, alles regional, die Wertschépfung und alles blieb in der Re-
gion. Nur irgendwann konnte die Nachfrage, nach den Massenprodukten nicht mehr gestillt
werden. Es wurde immer mehr produziert, weil die Nachfrage da war, die Gewinne sind gestie-
gen und der Schlachthof bzw. generell der Bedarf an Fleisch bzw. Rindfleisch konnte durch das
Angebot in der Region und die Kapazitét des Schlachthofes nicht mehr gedeckt werden. So
wurde alles ausgelagert und zugekauft.” (1P 1: 35-42)

Bei dem industriell produzierenden Betrieb steht ganz klar die finanzielle Komponente und
die Quantitat im Vordergrund. Hier geht es darum, méglichst viel zu produzieren zu dem vom
Kunden geforderten Preis. Im Laufe der Zeit wurde aufgrund der hohen Nachfrage Quantitat
Uber Qualitat gestellt und die der Produktion vorangehenden Schritte wurden ausgelagert.
,Grundsdtzlich kommt es auf das Gesamtkonzept an. Wenn ein grof3er Betrieb nachhaltig pro-
duziert, kann es auch sein, dass er besser produziert als ein kleiner. Klarerweise ist es flir einen
Abnehmer wie uns praktischer, wenn ein Landwirt grofse Menge liefert. Je gréf3er die Menge,

desto besser kénnen wir planen. Umso besser geplant und gefiihrt ein Betrieb ist, desto
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nachhaltiger ist es, da kommt es nicht auf die GréfSe an, sondern auf die Philosophie dahinter
und den Landwirt, der das Ganze betreibt.” (IP 5: 67-72)

Auch hier, im Einzelhandel, wird betont, dass es praktischer sei, einem grolRen Betrieb grolRe
Mengen abzunehmen, da dies bessere Planbarkeit verspricht. Die Philosophie, welche ein Be-
triebsfihrer oder eine Betriebsfiihrerin verfolgt, wird ebenso erwdhnt, da man daran einen
nachhaltig gefiihrten Betrieb mit qualitativ hochwertigem Rindfleisch erkennen kann.

Als Fazit der Kategorie Problembereiche, welche aus der jeweiligen BetriebsgrofRe resultieren,
kann angeflihrt werden, dass je nach GrofRe, Haltungsform und Betriebsphilosophie unter-
schiedliche Problembereiche identifiziert werden kénnen. GroRRe Betriebe sind durch die von
ihnen produzierte Menge an Rindfleisch wettbewerbsfahig mit anderen groBen Produzenten
und spielen so am Gesamtmarkt auch bei der Preisentwicklung eine Ubergeordnete Rolle.
Aus den Gesprachen geht hervor, dass eine bestimmte BetriebsgroRe in keiner Weise eine
Garantie fur Qualitat ist, denn das ,,Wie“ hinter dem Betrieb, das heil3t wie der Betrieb gefiihrt
wird und welche Philosophie vom Betriebsfiihrer oder der Betriebsfiihrerin verfolgt wird, ist
entscheidend. Bei kleineren Betrieben, die ihr Rindfleisch direktvermarkten und den gesam-
ten Prozess, von der Aufzucht bis zur Schlachtung transparent darstellen und alle Arbeits-
schritte von Hand am eigenen Hof erledigen, hat man die Garantie, dass durch die Hofschlach-
tung und die regionale Vermarktung die Wertschopfung in der Region bleibt und das Tierwohl
an oberster Stelle steht. Der finanzielle Aspekt wurde als entscheidender Punkt mehrfach an-
gesprochen, da sich durch finanzielle Belange oftmals die Weichen zwischen Quantitat und

Qualitat stellen, sowohl im Bereich der Produktion als auch im Bereich der Vermarktung.

6.6.3. Kategorie 3: Umwelt
In der dritten Kategorie, der Kategorie Umwelt, werden betriebliche Faktoren, welche sich

positiv oder negativ auf die Umwelt auswirken, zusammengefasst. Auch PraventionsmaRnah-
men fallen in diese Kategorie.

»Ein grofSer positiver Punkt ist bestimmt die Landschafts- und Almpflege. Und auch das eher
extensive Bewirtschaften der Flichen eben durch die Weidehaltung. Wir méhen 3 bis maximal
4 Schnitte. Der erste bleibt Idnger stehen, damit alle Grdser aussamen kénnen, um die Bio-
diversitdt zu erhalten.” (1P 3: 54-57)

»Einen gewissen Prozentsatz der Gesamtfutterfldche Idsst man ausbliihen und absamen, um

die Artenvielfalt zu erhalten - .“ (IP 2: 48f.)
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LAuf unserem Betrieb, obwohl er eigentlich - konventionell gefiihrt wird, ist eigentlich - alles
biologisch. Wir sind Teil eines Programms, wo man auf Kunstdiinger und Ahnliches verzichtet,
- wie in der biologischen Landwirtschaft.” (IP 2: 41-43)

,Durch die Kleinstrukturierung fdllt auch nur so viel Mist und Giille an, wie ich sie auch auf die
Fldchen wieder ausbringen kann und diese nicht iibersdttige.” (IP 2: 46f.)

»Durch die Verarbeitung vom Mist zum Biogas werden sehr viele Treibhausgase abgefangen

und zu Strom umgewandelt, welche sonst als Emissionen entweichen wiirden.” (IP 4: 33f.)

In dieser Kategorie werden erneut die Mallnahmen der Rindermastbetriebe hinsichtlich der
Erhaltung der Biodiversitat eingebracht, sowie das Bewirtschaften der Flachen anhand einer
Kreislaufwirtschaft und durch Weidehaltung. Viele kleinere Betriebe werden oftmals konven-
tionell geflihrt, obwohl sie alle MaBnahmen fiir einen Biobetrieb erflillen wiirden, lediglich
aufgrund der Unannehmlichkeiten der Umstellung, der weitreichenden Vorschriften und Kon-
trollen und aufgrund des finanziellen Aspektes.

Oftmals erweisen sich Standards als Barriere und stellen Hiirden dar, welche insbesondere
von kleineren Betrieben aufgrund von betriebsinternen Bedingungen, Zertifizierungskosten
nur schwer zu bewerkstelligen sind. Durch die Produktion von ,standardisierten” Erzeugnis-
sen welche starken Reglementierungen unterliegen, miissen Landwirte haufig 6konomische
Verluste oder zumindest Einschrankungen ihrer Gewinne hinnehmen aufgrund von Erzeugnis-
sen, welche nicht den Richtlinien entsprechen (vgl. ScHmIED 2018: 235).

Die Kleinstrukturierung von Betrieben wird dennoch positiv hervorgehoben, da auf einem klei-
nen Betrieb das Gleichgewicht zwischen anfallendem Mist und den zu diingenden Flachen
ausgeglichen ist und dadurch die Flachen nicht mit Nahrstoffen libersattigt werden. Auch die
Verarbeitung des Mistes durch eine Biogasanlage, wodurch die Treibhausgase zu Strom um-
gewandelt werden, kann in dieser Kategorie als positiver Aspekt hervorgehoben werden.

Bei der industriellen Verarbeitung und der Rindermast nachgelagerten Produktion, treten ei-
nige negative Aspekte in den Vordergrund.

»Lange Transportstrecken sind nicht zu vermeiden, da auch viel exportiert wird. Der Transport
wird immer billiger. Auch wenn die Fréichter deutsche oder Gsterreichische Firmennamen ha-
ben, ist der Sitz in Litauen oder sonst wo. Unsere Kunden beauftragen fast keine Rumdnen oder
Polen mehr, denn die baltischen Firmen sind noch billiger beziehungsweise haben ein noch

niedrigeres Lohnniveau. Und genau darum geht’s, dass es billig ist.” (IP 1: 58-62)
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,Der deutsche Markt, beziehungsweise der deutsche Kunde verlangt deutsches Fleisch. Dann
wird das Fleisch von Deutschland zu uns nach Osterreich gebracht, hier verarbeitet und dann
als fertiges Produkt wieder zuriick nach Deutschland exportiert. Der Kunde will das so.” (IP 1:
52-54)

Erneut wird auch in dieser Kategorie der finanzielle Aspekt thematisiert. Beim Transport, wel-
cher laut Interviewpartner 1 immer billiger wird, da vorwiegend Firmen mit Personal aus Bil-
liglohnlandern engagiert werden, wirkt sich dies wiederum negativ auf die Umwelt aus. Hier
treten die negativen Aspekte der Globalisierung, beziehungsweise dem damit verbundenen
Exportgeschaft, hervor. Weiters kann anhand dieses Beispiels die Sinnhaftigkeit des Transpor-
tes von Fleisch von A nach B und anschlieflend wieder zuriick nach A, hinterfragt werden.
Grundsatzlich ist der Transport von Lebensmitteln laut ScHMIED (2018: 237ff.) nichts Neues.
Jedoch erstrecken sich die Transportwege speziell seit der zweiten Halfte des 20. Jahrhunderts
Uber enorme Distanzen und auch die transportierten Mengen werden immer gréRer. In der
EU machen beispielsweise fertige Lebensmittel bzw. Getranke und Tabak bzw. agrarische Pro-
dukte 11,5 % bzw. 9,1 % der Tonnage des Gliterverkehrs auf den StraRen aus, bei Tonnenkilo-
metern sogar 16,8% bzw. 11%.

Im Gegensatz zu den industriellen groBstrukturierten Produzenten, kann hier das Beispiel ei-
nes kleinen direktvermarktenden Betriebes positiv hervorgehoben werden.

»S0 werden unnétig lange Transport von Beginn an mit der Hofschlachtung liber die eigene
Verarbeitung bis hin zur Ab-Hofvermarktung vermieden. Unsere Kunden schéitzen das natiir-

lich auch.” (IP 3: 19-22)

Zusammenfassend kann festgestellt werden, dass aufgrund von Verdanderungen im Transport-
wesen, Nahrungsmittel in weite Teile der Erde schnell und kostenglinstig beférdert werden
kénnen und sich dadurch die Distanz zwischen Produzenten und Konsumenten immer mehr
vergrolRert. Der Ausbau der Transportwege und -maglichkeiten bildet damit eine Vorausset-
zung fir die zunehmende Globalisierung des Nahrungssystems (vgl. SCHMIED 2018: 242).

Um die Kategorie Umwelt zusammenzufassen, konnen alle Rindermastbetriebe mit ihren Stra-
tegien bezuglich des Biodiversitatserhalts sowie mit ihrer Kreislaufwirtschaft positiv hervorge-
hoben werden. Bei kleineren Betrieben, wie auch bei gut organisierten Betrieben fallt nur so
viel Mist oder Gille an, wie auch wieder auf die Flachen ausgebracht werden kann, ohne diese

zu Uberdlngen. Es fallt auf, dass viele Betriebsflihrerinnen sehr darauf bedacht sind,
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nachhaltig zu arbeiten und auf die Umwelt zu achten, wobei hier keine Rickschliisse auf die
BetriebsgrolRe gezogen werden kénnen. Natrlich sticht vor allem ein kleinstrukturierter di-
rektvermarktender Betrieb in dieser Kategorie positiv hervor, da Transportwege fast zur

Ganze eingespart werden kdnnen.

6.6.4. Kategorie 4: Gesellschaft
Erndhrung und Essen stellen schon immer ein zentrales Element des menschlichen Daseins

dar und spielen in alltiglichen Uberlebensstrategien sowie auch im Genussgedanken eine we-
sentliche Rolle. Uber die Kultivierung von Nahrungsmitteln sowie iiber die Nahrung selbst und
den Essgewohnheiten definieren sich unterschiedliche Gesellschaften und Kulturen (vgl.
WEIXLBAUMER 2012: 155).
Die moderne Tierhaltung und der damit verbundene Fleischkonsum werden zunehmend ge-
sellschaftlich hinterfragt. Innerhalb der Offentlichkeit, der Politik sowie der Wirtschaft beste-
hen inzwischen weitreichenden ethische Konfliktfelder. Infolge der globalen 6kologischen und
sozialen Herausforderungen werden diese Aspekte in Zukunft unter dem Gesichtspunkt der
Nachhaltigkeit betrachtet (vgl. DIRSCHERL 2013: 12).
Kategorie 4 setzt sich mit dieser Thematik und den MaBnahmen zur Steigerung der gesell-
schaftlichen Wertschatzung von Rindfleischkonsum auseinander und schlieBt die gesellschaft-
liche Diskrepanz mit ein. Weiters werden die Ansichten der unterschiedlichen Akteurlnnen
entlang der Wertschopfungskette dargestellt und deren etwaige MaBnahmen zur Erhéhung
der Wertschatzung beschrieben.
In dieser Kategorie bilden sich klare Aspekte heraus, welche den Interviewpartnerinnen zu-
folge beachtet werden sollten, um eine héhere gesellschaftliche Wertschatzung gegeniiber
nachhaltig wirtschaftender Rindermastbetriebe und auch dem Verzehr von Rindfleisch zu er-
langen. Hier werden diese Punkte angefihrt:

= Transparenz im Produktionsvorgang

= Informationsbereitsstellung

o vor allem fir jingere Generationen

= Ansprechende Werbung

,Ganz oben steht hier die Transparenz, das haben wir von Beginn an berticksichtigt. Natiirlich
ist der ganze Prozess bis man zu einer Marke wird und die Wertschétzung erhdilt ein langer
Weg, aber gewisse Grundsdtze spielen von Anfang an mit. Bei uns gibt es auch zahlreiche Ex-

kursionen, wo man in unseren Stall kommen kann, sich alles anschauen kann und wo man
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sieht, wie es den Tieren geht, dass die auf Stroh gehalten werden, dass da jeden Tag ausge-
mistet wird - . Transparenz ist da ganz, ganz wichtig.” (IP 4: 92-97)

»Einige waren sogar da und haben sich den Stall angeschaut und sich informiert, wie das bei
uns ablduft. Wenn die sehen, dass es den Tieren gut geht (...).” (IP 3: 86-88)

Sowohl der grofte als auch der kleinste Rindfleischproduzent, erwdhnt im Interview den As-
pekt der Transparenz und wie wichtig es fir manche Konsumenten ist, zu sehen, wie die Rin-
der gehalten werden, um die Gewissheit zu haben, dass ethische Standards eingehalten wer-
den.

Diese Aussagen kdnnen von DIRSCHERL (2013) unterstitzt werden. DIRSCHERL (2013: 5) prangert
die mangelnde Transparenz von vielgliedrigen Produktions- und Warenketten an, wodurch in
der Vergangenheit auch eine Vielzahl von Skandalen und Missstanden unbemerkt geblieben
sind. Aufgrund solcher Vorkommnisse zeigt sich eine Ethik der Selbstbegrenzung, welche eine
(Ruick-)Besinnung auf den raumlichen Aktionsradius verfolgt. Statt globaler Produktions- und
Verwertungszusammenhdange moderner Tierzucht, -fltterung, -haltung, -transporte, -
schlachtung und -verwertung werden Alternativen raumlich begrenzter und tGberschaubarer
Prozessketten bevorzugt. Die dadurch entstehenden regionalen Vermarktungs- und Wert-
schopfungsinitiativen sehen daher auch fiir die Tierhaltung Vorteile wie regionalen Futteran-
bau, flaichengebundene Tierhaltung, identifizierbare Akteure in der Landwirtschaft und der
Schlachtung sowie kiirzere Transportwege.

Die nachfolgende Aussage wurde vom Betriebsfiihrer des groRten Rindermastbetriebs Oster-
reichs getatigt und betrifft die Positionierung und Berufsethik als Landwirt. Er zielt, so geht es
aus dem Interview hervor, auf die Positionierung im System der Rindfleischproduktion ab, ob
man sich im industriellen Sektor oder im nachhaltigen Bereich bewegen will:

»,Und natiirlich muss man sich auch iliberlegen was man will, wo will man sich etablieren, an
welche Midrkte will ich verkaufen und so weiter -. Bis dahin, wo wir jetzt stehen, war es ein
langer Prozess. Da steckt schon eine lange Planung dahinter, wo man sich dann auch tiberlegen
muss, wie man sich positionieren will.“ (IP 4: 98-101)

Hierbei tritt die gesellschaftliche Diskussion in den Vordergrund wo die Leitdebatte , Bauern-
hofe statt Tierfabriken” lautet. Das baduerliche Berufsethos in Verantwortung fir die natirli-
chen Lebensgrundlagen Wasser, Boden, Luft und Klima, die Schopfung nach bestem Wissen
und Gewissen zu bebauen und zu bewahren, wird zunehmend auf seine landwirtschaftlich-

unternehmerische Orientierung hinterfragt (vgl. DIRSCHERL 2013: 9).
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Ein weiterer Aspekt, welcher wahrend der Interviewgesprache vermehrt erwahnt wurde, ist
jener der Informationsbereitstellung. Grundsatzlich kann dies auch als Teilbereich der Trans-
parenz angesehen werden, jedoch wird dieser Aspekt hier als eigener Teilbereich abgehan-
delt.

Alle Interviewpartnerinnen, ob aus der industriellen Produktion, der direkten Rindermast oder
aus dem Einzelhandel, alle pladieren flir mehr Information und Bereitstellung von Wissen im

Bereich der landwirtschaftlichen Lebensmittelproduktion im Allgemeinen.

~Klug wire es, auf die jiingere Generation zu setzen und dort Bewusstsein zu schaffen, auch
flir Regionalitét. Auch liber soziale Medien wie Instagram, Facebook und so weiter, vielleicht
findet man auch Betriebe, die sich lber diese Plattformen selber vermarkten. Einfach mehr
Werbung machen und auch die Jugend in diese Richtung bilden und informieren. Ich finde man
merkt, dass es schon wieder mehr wird, der Trend geht schon eher hin zu Regionalitdt und die

Leute interessieren sich dafiir, was sie kaufen und essen.” (IP 6: 47-52)

»Die Wertschdtzung hat rein mit Bildung zu tun, Menschen beziehungsweise Kinder, die den
Prozess der Fleischproduktion kennen, wie zum Beispiel Kinder die landwirtschaftsnahe auf-
wachsen, kénnen diese Produkte besser wertschétzen und wissen welcher Aufwand und wel-

cher Entstehungsprozess dahintersteckt.” (IP 5: 104-107)

»Werbung machen, mehr informieren. Die Menschen wissen nicht, dass beispielsweise die Al-
menwirtschaft eben durch die Haltung von Vieh geschaffen wurde. Klar, heutzutage steht das
Weidevieh in gewisser Weise in Konkurrenz zum Wanderer. Viele wissen liber die Vorteile nicht
Bescheid, die Menschen kommen immer weiter weg von der Landwirtschaft.” (IP 3: 61-65)
»Naja, eigentlich miisste man die Menschen nur informieren.” (IP 2: 96)

»Durch gezieltes Informieren oder beispielsweise durch Vortréige in den Schulen kénnte man
bestimmt mehr Bewusstsein in Richtung Erndhrung und Lebensmittel, vor allem Lebensmittel-

qualitdt schaffen.” (IP 1: 72-74)

DIRSCHERL (2013: 11) zufolge ist diese Einstellung nachvollziehbar, da die Landwirtschaft im All-
gemeinen auf gesellschaftliche Diskussionen um Tierschutz und Fleischkonsum reagiert und

transparente  Bedingungen schaffen  will. Dadurch entstehen jedoch auch
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Ausdifferenzierungen der Marktsegmente. Zum einen entstehen Grofenkonzentrationen fir
den Massenmarkt unter kostengiinstigen Produktions- und Absatzaspekten und zum anderen
Premiumstandards und Formen der Regional- oder Direktvermarktung. Fir landwirtschaftli-
che Betriebe, welche sich auf Ersteres spezialisieren und Exportmarkte damit ndhren, ergeben
sich dadurch gesellschaftliche Konfliktbereiche. Aus diesen Gegebenheiten resultieren die ver-
starkten Bemiihungen des landwirtschaftlichen Berufstandes eine sogenannte ,Branchen-
kommunikation” aufzubauen und dadurch ihre Offentlichkeitsarbeit zu verstirken. Offene
Stalltiiren, Mitwirkung an Tierwohl-Marktaktivitaten und Programme zur Verbesserung der

landwirtschaftlichen Tierhaltung bilden einen Teil der vorgenommenen Aktionen.

Die Ideen einzelner Interviewpartner sind dullerst weitreichend:

,Es sollte in der Schule statt einer Skiwoche eine Landwirtschaftswoche geben, wo die Schiiler
dann einen Einblick bekommen und mithelfen kénnen. Um zu erkennen, dass das Fleisch, die
Milch und die Eier nicht einfach so im Supermarkt landen. (...) Einfach mal reinschnuppern und
die Arbeit, die hinter einem Schnitzel oder einem Kakaodrink steckt zu sehen. Irgendwas neh-
men sie immer mit. Beim Thema Wertschétzung kann man meiner Meinung nach nur bei den
Kindern ansetzen und wenn Schule fiir die Bildung da ist, dann sollen auch solche Einblicke
gewdhrt werden. Denn schliefSlich geht es da um alltdgliche, fiir viele selbstverstindliche, Le-

bensmittel.” (IP 5: 108-116)

Als Resultat der Kategorie 4, der Kategorie Gesellschaft, geht hervor, dass die mangelnde
Wertschatzung grundsatzlich auf das Nicht-Vorhandensein von Informationen und Wissen zu-
rickzufiihren ist. Die Gesellschaft entfernt sich immer weiter von der Landwirtschaft und viele
Kinder und Jugendliche wachsen landwirtschaftsfern auf. Dadurch sinkt die Wertschatzung
gegenlber Lebensmitteln aus der heimischen Landwirtschaft, da das Wissen, welches hinter
einer nachhaltigen Rindermast steckt, nicht beziehungsweise nicht weitreichend genug vor-
handen ist. Der Ansatz, vor allem jlingere Generationen zu férdern und im Bereich von Le-
bensmitteln und Erndhrung allgemein zu bilden beziehungsweise diese Bildung gar im schuli-
schen Bereich anzubieten, erscheint durchaus realistisch. Im weiteren Sinn kdnnte auch ein

Bildungsprogramm fiir Lehrpersonen durchaus zielfiihrend sein. Ebenso kann der Einsatz von
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Werbung oder sozialen Medien allgemein, hinsichtlich dieses Informationsengpasses dienlich
sein, da dadurch Menschen aller Altersgruppen erreicht und informiert werden kénnten.

Jedoch sollte nicht nur auf Onlinewerbung oder Werbung durch Medien gesetzt werden. Ab-
hilfe schaffen kdnnten in diesem Fall auch vermehrt Aktionen, wie von Dirscherl (2013) bereits
erwahnt, offene Stalltliren oder eben der Besuch eines landwirtschaftlichen Betriebes, um

den Menschen die Landwirtschaft und deren Produkte wieder naher zu bringen.

6.6.5. Kategorie 5: Zukunft
Die Kategorie Zukunft umfasst Erwartungshaltungen, Trends und Tendenzen der Rindfleisch-

produzenten in Osterreich.

In diesem Bereich spielt auch die Covid-19-Pandemie eine Rolle, da viele der befragten Be-
triebsfihrerinnen selbst von den Auswirkungen betroffen sind.

Ein Aspekt wodurch den Gesprachen zufolge, die Wertschatzung beziehungsweise das Be-
wusstsein der Menschen gegenliber heimischen landwirtschaftlichen Produkten gesteigert
wurde, ist die Coronapandemie. Diese neu erlangte Wertschatzung kann auch als positiver
Ausblick in die Zukunft bezliglich der Wertschatzung und der Bewusstseinsschaffung dargelegt

werden.

,Vor allem auch durch die momentane Corona-Situation ist das Bewusstsein der Menschen
wieder ziemlich gestiegen.” (IP 6: 45f.)

Dies belegt auch eine Studie der AMA-Marketing. Blass, dem Geschaftsfiihrer der AMA-Mar-
keting zufolge ist die ,(...) regionale beziehungsweise dsterreichische Herkunft der Lebensmit-
tel (...) gegeniber friiheren Umfragen weiter nach vorne gertickt. Auch die Kriterien Qualitat

und Saisonalitat stehen vor dem Preis (...).” (BAUERNZEITUNG 2020: 0.A.)

Einen negativen Aspekt bringt in dieser Kategorie der Interviewpartner, welcher in der indust-
riellen Produktion tatig ist. In diesem Unternehmen, in welchem er tatig ist, werden vorwie-
gend Tiefkihl- und Konservenprodukte hergestellt, wie beispielsweise Tiefklihlschnitzel und
Dosengulasch, welche im Zeitalter der Pandemie gefragter sind denn je.

»Als Ausblick kann man sagen, dass es wie es momentan aussieht immer noch gréf8er und noch
mehr wird. Auch angesichts der Covid-19-Situation, wir produzieren viele haltbare Produkte,
wie Tiefktihlware und Konserven. Genau das, was viele Leute vor und wdhrend des Lockdowns

gebunkert haben. Die Produktion lduft auf Hochtouren, weil die Nachfrage da ist. Es wurden
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zusdtzliche Schichten und Linien eingefiihrt, um der Nachfrage gerecht zu werden. (...) Die Qua-

litéit ist in so einem Fall leider nebensdchlich.” (IP 1: 64-70)

Diese Aussage beziglich der Nebensachlichkeit der Qualitat der verarbeiteten Lebensmittel
kann laut Dirscherl (2013: 8f.) dem Konsumenten selbst geschuldet werden. Durch sein Ein-
kaufs- und Ernahrungsverhalten ist der einzelne Konsument selbst Teil eines Systems moder-
ner landwirtschaftlicher Tierhaltung, da durch seiner bedlirfnisgesteuerten Nachfrage Signale
an das Marktangebot gesendet werden. Trotz aller Bekundungen hinsichtlich Wertschatzung
fir artgerechte, 6kologische und regionale Lebensmittel im Bereich des Einkaufs- und Ernah-
rungsverhaltens wird dadurch das Agribusiness aus Landwirtschaft und Erndahrungswirtschaft
gefoérdert, wenn nicht sogar veranlasst.

Passend zu den Einkaufs- und Erndahrungsverhalten bedingten Signalen kann auch die Be-
quemlichkeit, welche auch im Laufe der Interviews erwdahnt wurde, angesprochen werden:
»Viele Menschen springen vielleicht auch nicht darauf an, weil es praktischer ist, das Fleisch im
Supermarkt zu kaufen. Das widire vielleicht auch eine Strategie, dass man kleine Supermdrkte
findet, die dann regionales Fleisch von kleinen Betrieben mitvermarkten. Aber da hat man eben

wieder keine garantierten Abnehmer.” (IP 3: 66-69)

Der Ausblick auf die Zukunft, abgesehen von der Covid-19-Situation, bringt einige Aussagen
der Interviewpartnerinnen mit sich, welche sich wieder auf eine kleinere Struktur zurtickbe-
sinnen und schon dagewesene, kleinere Standards herbeiwiinschen:

,Es wdre gut, wenn es wieder mehr kleine Schlachtbetriebe und Fleischer geben wiirde. Ob der
dann nur schlachtet oder alles selbst verarbeitet obliegt dann eh dem Metzger selbst, aber
einfach als kleiner Betrieb die Mdglichkeit zu haben, dort seine Tiere schlachten und aufarbei-
ten zu lassen, wdre gut.” (IP 2: 108-111)

,Ein kleiner Schlachtbetrieb mit kurzen bis gar keinen Transportwegen, wo man sich gegensei-
tig noch kennt und weifs wie alles abléuft, und anschliefSend eine regionale Vermarktung der
Produkte. Sowas gab es friiher und gibt es auch noch vereinzelt wo, aber so etwas sollte es
iiberall geben.” (1P 2: 120-123)

»Der Trend geht in Zukunft hoffentlich hin zu gezielter Rindfleischproduktion aus kleinen Be-

trieben, wo die Qualitdt und die Regionalitdt geschdétzt werden.” (1P 3: 72-74)
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An dieser Stelle kdnnen die Aussagen der Interviewpartner durch den bereits erwahnten
Farm-to-Fork- oder Farm-to-Table Ansatz gestlitzt werden, da bei diesen Konzepten die Trans-
portwege kurzgehalten werden und dadurch vermehrt auf Regionalitdt und Qualitat gesetzt
wird. Dieses Konzept spiegelt die landwirtschaftliche Wirtschaftsweise von friher wider.

Von der Europdischen Kommission wurde der ,,europdische Griine Deal” oder der ,,EU Green
Deal” initiiert. Die Strategie dahinter tragt tbersetzt den Titel ,,Vom Hof auf den Tisch”. Die
EU-Kommission ist der Meinung, dass europaische Lebensmittel auch weiterhin sicher, nahr-
haft und hochwertig sein und unter moglichst geringen Auswirkungen auf die Natur erzeugt
werden missen. Diese Strategie soll unter anderem helfen, eine Kreislaufwirtschaft vom Er-
zeuger zum Verbraucher zu erreichen. Dadurch soll eine Entwicklung hin zu einem fairen, ge-
sunden und umweltfreundlichen Lebensmittelsystem gefordert werden. Diese Entwicklung
wird in Osterreich in vielen Bereichen erfolgreich unterstiitzt. Bei der biologischen Landwirt-
schaft nimmt Osterreich sogar eine Vorreiterrolle unter den EU-Mitgliedsstaaten ein (vgl. Eu-
ROPEAN COMMISSION 2019b: 0.A.). Diese Kreislaufwirtschaft vom Erzeuger zum Verbraucher mi-
nimiert weite Transportstrecken und generiert regionale Kreislaufe, in welchen nachhaltige
Landwirtschaft und vor allem nachhaltiger Konsum von Lebensmitteln, wie beispielsweise
Rindfleisch, moglich ist.

Ein problematischer Aspekt, welcher im Laufe eines Interviewgespraches aufgetaucht ist und
auf der Erfahrung eines Interviewpartners basiert, ist jener der Uberproduktion:

,Das Problem ist auch die stellenweise Uberproduktion. (...) Die Direktvermarktung ist auch
nicht immer leicht, man braucht eben die Abnehmer. Ich habe anfangs versucht in das Quali-
tatsprogramm Almo, also Almochsen, einzusteigen, aber die nehmen keinen mehr, es gibt
schon so viele. Auch das AMA-Gilitesiegel nimmt niemanden mehr, weil einfach so viel produ-
ziert wird in Osterreich.” (IP 3: 72, 75-78)

Die nachfolgende Tabelle (Tab. 6), welche anhand der Daten von STATISTIK AUSTRIA (2021) ei-
gens erstellt wurde, unterstreicht diese Aussage, da man in Osterreich eine Selbstversor-

gungsrate mit Rindfleisch von 142% feststellen kann.

66



Tabelle 6: Versorgungsbilanz von Rindfleisch 2019 in Osterreich, Schlachtgewicht in Tonnen (Quelle: Statistik Austria 2021,

eigene Darstellung)

Bilanzposten Rind und Kalb
Bruttoeigenerzeugung 222.889
Einfuhr lebender Tiere 22.770
Ausfuhr lebender Tiere 15.751
Nettoerzeugung 229.907
Einfuhr 61.364
Ausfuhr 134.047
Inlandsverbrauch 157.224
Pro Kopfin kg 17.7
Selbstversorgungsgrad in % 142
Menschlicher Verzehr 105.340
Pro Kopfin kg 11,9

In Tabelle 6 ist ersichtlich, dass der Grad der Selbstversorgung mit Rindfleisch in Osterreich
bei 142% liegt, also (iber 100%. Daraus ergibt sich, dass in Osterreich mehr Rindfleisch produ-
ziert wird, als konsumiert wird.

Des Weiteren geht aus Tabelle 6 hervor, dass Rindfleisch in grolen Mengen importiert und
exportiert wird. Ebenso ist ersichtlich, welche Menge an Rindfleisch in Osterreich produziert
wird und welche Menge ein- bzw. ausgefihrt wird. Parallel dazu wird die Inlandsverwertung
angefiihrt. Dabei handelt es sich um den Inlandsbedarf desselben Produkts, sowie die davon
vom Menschen verzehrte Menge. Die Differenz, welche sich aus menschlichem Verzehr und
der Inlandsverwertung ergibt, wird entweder industriell verarbeitet, geht verloren oder wird
entsorgt. Aus dieser Aufstellung l3sst sich schlieRen, dass in Osterreich, trotz eine Selbstver-
sorgungsrate mit Rindfleisch von 142%, Rindfleisch bzw. lebende Rinder importiert werden.
Somit kann man zu dem Fazit kommen, dass selbst in jenen Bereichen, wo Osterreich ein ho-
hes Potenzial an Selbstversorgung besitzt, wie eben beim Rindfleisch, dies nicht bedeutet,
dass dadurch die Inlandsnachfrage gedeckt wird. Die Selbstversorgung kénnte deutlich effizi-
enter genutzt werden, wenn zuerst die Binnennachfrage gedeckt und erst anschlieend ex-

portiert sowie auf Importe weitgehend verzichtet werden wiirde.
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Tabelle 7: Selbstversorgungsrate Rindfleisch 2014-2019 in % (Quelle: Statistik Austria 2021, eigene Darstellung)

Jahr Selbstversorgungsrate in %
2014 148
2015 146
2016 141
2017 140
2018 141
2019 142

In Tabelle 7 ist die Entwicklung der dsterreichweiten Selbstversorgungsrate von Rindfleisch in
% Uber den Zeitraum der Jahre 2014 bis 2019 dargestellt, worin sich eine leichte Schwankung
der Selbstversorgungsrate feststellen ldsst. Jedoch ist ebenso ersichtlich, dass es bereits seit
Jahren eine Uberversorgung mit Rindfleisch in Osterreich gibt und dadurch der Markt gesattigt
ist. Diese Ubersittigung kann groRen Produzenten geschuldet werden und auch den Konsu-
menten, welche mit ihrer Nachfrage den Markt konstruieren. Die Folgen einer solchen Uber-
produktion kdnnen sich auf die Umwelt, die Gesundheit sowie vor allem auf das Tierwohl aus-
wirken. Ebenso ist es bei einer Ubersattigung des Marktes fiir kleinstrukturierte Rindfleisch-
produzenten umso schwieriger auf diesem Markt FuR zu fassen und mit der hohen Qualitat
ihrer Produkte zu punkten, da im Einzelhandel oftmals Rindfleisch zu sprichwértlichen Dum-
pingpreisen angeboten wird.

Dadurch Idsst sich erkennen, dass die von Interviewpartner 3 angesprochene Uberproduktion
ein ernsthaftes Problem darstellt. Es wire denkbar, diese Ubersattigung des Marktes in Zu-
kunft beispielsweise durch eine Kontingentierung der Produktion und vor allem der Import-
rate einzudammen.

Um die Kategorie 5 zusammenzufassen, lasst sich laut den Interviewpartnerinnen aufgrund
der Covid-19-Situation ein Anstieg der Wertschatzung heimischer qualitativ hochwertiger Pro-
dukte erkennen, jedoch auch ein Anstieg im Bereich der industriellen Produktion im Bereich
der verarbeiteten Produkte. Durch die Pandemie wurde die Nachfrage nach industriell verar-
beiteten haltbaren Konserven- und Tiefkiihlprodukten gesteigert, wo die Qualitdt nebensach-

lich ist.
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Das Farm-to-Table bzw. das Farm-to-Fork Konzept wird forciert und die Einstellung der Rind-
fleischproduzenten geht wieder zuriick zum Ursprung, wo die Rinderhaltung, die Schlachtung
sowie die Vermarktung im kleinen Rahmen und am besten in der Region vonstattengeht.
Durch den Druck von groRen Produzenten oder von Importen aus dem Ausland ist es nach
Aussagen der Interviewpartner schwierig, auf dem Rindfleischmarkt Fu zu fassen, vor allem,

da kleine Produzenten bei der Direktvermarktung keine garantierten Abnehmer haben.
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7. Diskussion und Fazit

Dieser Kapitel widmet sich nun der Beantwortung der zentralen Forschungsfragen, welche

lauten:

(1) Massenprodukt Rindfleisch — im Kontext von Geography of Food: Wie konnte es so weit
kommen, dass Rindfleisch zum Massenprodukt wurde?

(2) Inwiefern kénnen durch alternative nachhaltige (Erndhrungs-)Formen negative Auswir-
kungen auf die Umwelt abgeschwacht werden?

(3) Wie unterscheiden sich die Sichtweisen unterschiedlicher Akteure entlang der Wertschop-
fungskette einer kleinstrukturierten Produktion, im Vergleich zu jenen, einer industriellen
Produktion, beziiglich der Nachhaltigkeit im Bereich der Rindfleischproduktion in Oster-
reich?

3.1. Welche MaRnahmen kénnten aus Sicht der Akteure in der Fleischproduktion helfen,
um das gesellschaftliche Bewusstsein fiir Alternativen zu steigern und eine héhere
Wertschatzung fur eine regionale, kleinstrukturierte Rindfleischproduktion zu schaf-

fen?

Die Forschungsfragen werden vor dem Hintergrund der Literaturrecherche und den Ergeb-

nissen aus Kapitel 6 nun genauer erlautert und diskutiert.

Forschungsfrage 1 und 2 werden anhand literarischer Recherche beantwortet, Frage 3 und 3.1
werden anhand der empirischen Erhebung beantwortet.

Unter den Gesichtspunkten der ,,Geography of Food”, welche Nahrungsmittelregimes bzw.
Erndahrungssysteme im Hinblick auf Agrarpolitik und Entwicklungen in der Nahrungsmittelin-
dustrie sowie alternative Entwicklungen und gesellschaftliche Polaritaten umfasst und sich im
glokalen Kontext mit den Produktions-, Verbrauchs- und Versorgungskreislaufen von Lebens-
mitteln beschaftigt, wird versucht, die Entwicklung der Rindfleischproduktion bis hin zur in-
dustriellen Produktion, anhand historischer Entwicklungen und entlang der Nahrungsregimes
zusammenzufassen (vgl. WEIXLBAUMER 2012: 157). Die Abfolge unterschiedlicher Zeitperioden
mit spezifischen Produktions- und Austauschbedingungen sowie entsprechenden institutio-
nellen Rahmenbedingungen, welche meist in Krisen enden, bevor neue stabile Phasen folgen,
stellen die Nahrungsregime dar. Eng damit verknlipft sind die immer intensiveren Produkti-

ons- und Austauschbedingungen von Nahrung als Folge der zunehmenden Globalisierung (vgl.
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ScHMIED 2018: 50). Durch diese Entwicklungen kam es schlieRlich zu einer Verschiebung von
extensiv zu intensiv genutzten Flachen und somit zur Industrialisierung der Landwirtschaft, da
auf weniger Flache durch erhdhten Energieeinsatz mehr produziert werden konnte (vgl. WiL-
LERSDORFER 2002: 28). Durch die Integration aller agrarischen Produktionsketten bildete sich
das sogenannte Agribusiness aus der traditionellen agrarkulturellen Nutztierhaltung heraus
und setzte die Nutztierhaltung unter extremen 6konomischen Druck (vgl. DIRsSCHERL 2013: 1f.).
Aufgrund dieser Entwicklungen befindet sich die landwirtschaftliche Produktion von Rind-
fleisch auf dem heutigen Stand, wo immer mehr und zu immer 6konomisch noch giinstigeren
Bedingungen produziert wird, oftmals ohne auf die Qualitat, das Tierwohl und die Umwelt zu
achten.

Um die zweite Forschungsfrage zu beantworten, inwiefern durch alternative nachhaltige (Er-
nahrungs-)Formen negative Auswirkungen auf die Umwelt abgeschwacht werden kdnnen,
muss auf mehrere Parameter Riicksicht genommen werden.

Bei fleischlosen Alternativen bedeutet der Verzicht auf Fleisch oftmals, dass dieses durch stark
verarbeitete pflanzliche Lebensmittel substituiert wird. Diese Ersatzprodukte sind hinsichtlich
deren Inhaltsstoffe und Herkunft kritisch zu betrachten, da beispielsweise Soja nicht immer
als gesund assoziiert werden kann und in der Ernahrungswissenschaft ein bekanntes Allergen
darstellt (vgl. OSTERREICHISCHE GESUNDHEITSKASSE 2016: 0.A.). Eine alternative Erndhrungsform
durch Laborfleisch oder In-vitro-Fleisch kann hier aulRer Acht gelassen werden, da dies bei der
Herstellung den ethischen Standards widerspricht und finanziell enorm aufwendig ist. Eine
weitere angeflihrte Alternative, ist jene der Entomophagie. Hierbei handelt es sich um die
Erndhrung durch Insekten. Diese Form der Erndhrung ist in Mitteleuropa noch nicht weit ver-
breitet.

Um die Beantwortung der zweiten Forschungsfrage schlussendlich zu finalisieren, kann hier
auf die Form des Regionalismus verwiesen werden. Diese Erndhrungsform geht mit den be-
reits mehrmals erwdahnten Konzepten Farm-to-Table oder Farm-to-Fork einher. Bei regionalen
Lebensmitteln handelt es sich um Lebensmittel, welche von Produzenten hergestellt werden,
die sich in der Nahe des Endverbrauchers befinden. Die Erndhrung durch regionale Produkte
bringt viele Vorteile mit sich. Durch kurze Transportwege wird die Belastung der Umwelt mi-
nimiert und der Coz-FulBabdruck verringert, weniger und klrzere Lagerzeiten und weniger
Kihlung tragen wiederum zur Nachhaltigkeit bei. Fiir den Konsens dieser Arbeit ist die Defini-

tion von Regionalitdt in Bezug auf die Beziehung zwischen Verbraucher und Erzeuger von
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besonderer Wichtigkeit. Der Produzent befindet sich in diesem Fall in der Nahe des Endver-
brauchers und die Beschaffung der Lebensmittel erfolgt dadurch aus lokalen Quellen, wie bei-
spielsweise Bauernmarkten oder Direktverkauf (vgl. DUNNE et.al 2010: 46f.). Durch dieses Na-
heverhaltnis riickt die Beziehung zwischen Erzeuger und Verbraucher in den Vordergrund und
bringt Vorteile kurzer Transportstrecken und innerregionaler Wertschopfung mit sich. Um
diese Forschungsfrage endglltig zu beantworte, kann die Hypothese aus den Best-practice

Beispielen hier eingebracht und bestatigt werden:

Fleischproduktion und -konsumption mussen einer nachhaltigen Erndhrungsweise nicht zwin-
genderweise widersprechen, sofern sie aus regionaler, verantwortungsbewusster und nachhal-

tiger Produktion kommen.

Zusammenfassend kann festgestellt werden, dass die Rindermastbetriebe in Osterreich in ei-
ner Grolenordnung existieren, in welcher nachhaltig gewirtschaftet werden kann und noch
nicht von Massentierhaltung die Rede ist. Das wichtigste in jedem Betrieb ist die Philosophie
der Betriebsfiihrung, denn legt die Betriebsfliihrung Wert auf Tierwohl und Qualitat, hangt dies
nicht mit der GrolRe des Betriebes zusammen.

Ein weiterer wichtiger Faktor ist die Regionalitat. In Osterreich gibt es zahlreiche regionale,
meist kleinstrukturierte Rindermastbetriebe, welche qualitativ hochwertiges Rindfleisch an-
bieten, welches nachhaltig und unter der Einhaltung hoher Tierwohlstandards produziert
wird. Grundsatzlich entwickelt sich der Trend wieder zuriick zum Ursprung, zu kleineren,
schon dagewesenen Standards wie beispielsweise Familienbetrieben, Hofschlachtungen,
Farm-to-Table Strategien, saisonalen und regionalen Produkten, wo die Wege kurz sind, die
Wertschopfung in der Region bleibt und man weil} wie und wo sein Produkt produziert wird.
Letztendlich liegt die Entscheidung jedoch bei den Konsumentinnen, welches Fleisch den Weg
auf seinen Teller findet und vor allem auch wie weit dieser Weg schlussendlich ist.

Um die dritte Forschungsfrage aufzugreifen, werden die unterschiedlichen Sichtweisen der
Akteurlnnen entlang der Wertschdpfungskette einer kleinstrukturierten Produktion vergli-
chen bis hin zu jenen einer industriellen, folgendermaRen unterscheiden:
Betriebsfihrerinnen von groflen als auch von kleinen Rindermastbetrieben verfolgen eine
Nachhaltigkeitsstrategie. Diese Strategie umfasst zum Teil die Art der Bewirtschaftung der be-
triebseigenen Flachen, die Schlachtung und Verarbeitung sowie das Thema Regionalitat. Es
konnte sowohl bei kleinstrukturierten wie auch bei den groRten Betrieben eine nachhaltige

Wirtschaftsweise festgestellt werden. Dieses Nachhaltigkeitsbewusstsein lasst sich auf die
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Philosophie des Betriebes beziehungsweise die Einstellung des Betriebsfiihrers oder der Be-
triebsfUhrerin zurlckfihren. Klarerweise sind je nach Betriebsgrofle andere MaRBnahmen
moglich sowie sinnvoll. Eine bestimmte Betriebsgrofe ist in keiner Weise eine Garantie fur
Qualitat, denn das ,,Wie“ hinter dem Betrieb, das heillt wie der Betrieb gefihrt wird und wel-
che Philosophie vom Betriebsfiihrer oder der Betriebsfiihrerin verfolgt wird, ist entscheidend.
Bei kleineren Betrieben, die ihr Rindfleisch direktvermarkten und den gesamten Prozess, von
der Aufzucht bis zur Schlachtung transparent darstellen und alle Arbeitsschritte am eigenen
Hof erledigen, hat man jedoch die Garantie, dass durch die Hofschlachtung und die regionale
Vermarktung das Tierwohl an oberster Stelle steht und die Wertschépfung in der Region
bleibt. Der finanzielle Aspekt wurde als entscheidender Punkt mehrfach angesprochen, da sich
durch finanzielle Belange oftmals die Weichen zwischen Quantitdt und Qualitat stellen sowohl
im Bereich der Produktion als auch im Bereich der Vermarktung. Jedoch wahlt jede/r Betriebs-
fuhrerln, die fur seinen/ihren Betrieb am besten geeignete Strategie.

In der industriellen Lebensmittelproduktion hingegen, wird vorwiegend auf die Kostenmini-
mierung geachtet, was oftmals jedoch eine mindere Qualitat bedeutet. Bei verarbeiteten Le-
bensmitteln wird weniger auf die Qualitdt des Fleisches geachtet, sowohl vom Produzenten
als auch vom Konsumenten. In Lebensmittelproduktionsbetrieben, wie dem in dieser Arbeit
befragten, liegt zwar eine Nachhaltigkeitsstrategie des Unternehmens vor, welche jedoch von
Kunden des Unternehmens oftmals nicht verfolgt wird und bei den Auftragen nicht beachtet
wird, da es nicht dem Wunsch des Kunden entspricht. Dies tritt beispielsweise bei der Her-
kunft des Fleisches sowie dessen Qualitat zu Tage.

Die letzte Forschungsfrage zielt auf die Thematik der gesellschaftlichen Akzeptanz und Wert-
schatzung ab. Die mangelnde Wertschatzung von Rindfleisch aus heimischer nachhaltiger Pro-
duktion geht auf das Nicht-Vorhandensein von Information und Wissen zurlick. Die Gesell-
schaft entfernt sich immer weiter von der Landwirtschaft und viele Kinder und Jugendliche
wachsen landwirtschaftsfern auf. Dadurch sinkt die Wertschatzung gegentiiber Lebensmitteln
aus der heimischen Landwirtschaft, da das Wissen, welches beispielsweise hinter einer nach-
haltigen Rindermast steckt, nicht, beziehungsweise nicht weitreichend, vorhanden ist. Der An-
satz, vor allem jlingere Generationen zu fordern und im Bereich Lebensmittel und Erndhrung
allgemein zu bilden, beziehungsweise diese Bildung gar im schulischen Bereich anzubieten,
erscheint durchaus realistisch. Im weiteren Sinn kénnte auch ein Bildungsprogramm fiir Lehr-

personen durchaus zielfihrend sein. Ebenso kann der Einsatz von Werbung oder sozialen
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Medien allgemein, hinsichtlich dieses Informationsengpasses dienlich sein, da dadurch Men-
schen aller Altersgruppen erreicht und informiert werden kénnten.

Jedoch sollte nicht nur auf Onlinewerbung oder Werbung durch Medien gesetzt werden. Ab-
hilfe schaffen kénnten in diesem Fall auch vermehrt Aktionen, wie von DIRSCHERL (2013) bereits
erwahnt, offene Stalltiiren oder der Besuch eines landwirtschaftlichen Betriebes, um den

Menschen die Landwirtschaft und deren Produkte wieder naher zu bringen.
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Interview 1

Interviewpartner: Interviewpartner 1, industrielle Produktion
Ort: Aigen im Ennstal, Steiermark
Datum und Uhrzeit: 04.01.2021, 18:15

Interviewerin fett und kursiv
(...) = Pause
- = Satzabbruch

Definition Nachhaltigkeit: Wie wird in Ihrem Betrieb/Unternehmen Nachhaltigkeit (im Be-
reich Rindfleisch) definiert? Liegt eine Nachhaltigkeitsstrategie vor?

In der industriellen Produktion ist es grundsatzlich so, dass der Kunde angibt was er haben
mochte. Das heildt die Herkunft, (...) die Teile und schlussendlich entscheidet dann der Preis,
den der Kunde bereit ist zu zahlen, welches Fleisch in die Produkte reinkommt. Hofer hat bei-
spielsweise 4 mal AT, das heildt das Tier ist geboren, aufgewachsen, geschlachtet und verar-
beitet in Osterreich. Als Produzent hat man da fast keinen Spielraum. Das Fleisch wird von den
Einkdufern so ausgewahlt, dass es den Anforderungen des Kunden entspricht. Sagt der jedoch,
Herkunft und Qualitat ist egal, Hauptsache billig — dann kommt natirlich auch dementspre-
chend minderwertige Ware in das Produkt. Manchmal ist es auch nicht méglich, die Masse an
Fleisch mit den gewlinschten Kriterien zu erhalten, dann wird natirlich auch auBerhalb von
Osterreich geschaut. Das wird alles mit dem Kunden abgestimmt. Prinzipiell geht es immer
um den Preis und ist die gewiinschte Qualitat in der benétigten Masse nicht verfligbar, wer-
den da dann halt Abstriche gemacht. Es geht immer um den Preis. Grundsatzlich weils man
halt, dass Osterreichisches Fleisch ganz anderen Standards unterliegt wie beispielsweise Rind-
fleisch aus Ungarn. Dort gibt es wieder ganz andere Haltungsbedingungen und so

weiter. (...)

Natiirlich geht es auch darum, dass die Wertschépfung und die Arbeit in Osterreich bleibt, da
wird in unserer Firma schon sehr darauf geachtet. Aber manchmal geht es nicht anderes bzw.
wird es von den Kunden nicht anders gewlinscht.

Worauf wird im Bereich der Rindfleischproduktion besonders geachtet bzw. wo werden
Schwerpunkte gesetzt? Herkunft, Preis etc. Und wieso? Kann darauf immer geachtet wer-
den?

Es geht immer ums Geld - . Der Kunde will natiirlich so wenig wie méglich fir das Produkt
bezahlen, da wird teilweise in der dritten Centstelle verhandelt. Irgendwer muss dann rein-
beiflen und schauen, dass es trotzdem ein halbwegs hochwertiges Produkt entsteht. Deshalb
ist das auch relativ schwierig. Manche Sachen sind industriell eben nicht anders realisierbar.
Klar kann ich zuhause in meiner Kiiche das Rindschnitzel mit Bioeiern aus Freilandhaltung pa-
nieren, aber in der industriellen Produktion wird Trockeneipulver mit Wasser angerihrt, an-
ders geht das nicht.

Wo liegen Ihrer Meinung nach die Problembereiche der Rindfleischproduktion im Allgemei-
nen?
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Als Problembereich kann man bei unserer Firma anfiihren, dass frither, vor ca. 15-20 Jahren
ein Schlachthof dabei war, aber mittlerweile wurde der aufgelassen (...) und alles wird zuge-
kauft. Das heiBt friiher wurde vor Ort alles geschlachtet was an Fleisch zur Verarbeitung be-
notigt wurde. Das war natdirlich auch fir die Landwirte und Mastbetriebe in der Region ein
groBer Vorteil, keine weiten Tiertransportwege, alles regional, die Wertschopfung und alles
blieb in der Region. Nur irgendwann konnte die Nachfrage, nach den Massenprodukten nicht
mehr gestillt werden. Es wurde immer mehr produziert, weil die Nachfrage da war, die Ge-
winne sind gestiegen und der Schlachthof bzw. generell der Bedarf an Fleisch bzw. Rindfleisch
konnte durch das Angebot in der Region und die Kapazitat des Schlachthofes nicht mehr ge-
deckt werden. So wurde alles ausgelagert und zugekauft.

Heutzutage ware es nicht einmal mehr ansatzweise moglich. In einer guten Woche werden
100-150 Tonnen Fleisch verarbeitet. Ein Drittel davon ist Rindfleisch.

Der deutsche Markt, beziehungsweise der deutsche Kunde verlangt deutsches Fleisch. Dann
wird das Fleisch von Deutschland zu uns nach Osterreich gebracht, hier verarbeitet und dann
als fertiges Produkt wieder zurilick nach Deutschland exportiert. Der Kunde will das so. In den
Nachbarldandern gibt es eben keine Firma, die unserer Firma das Wasser reichen kann, sei es
bei der Kapazitat, der Qualitat, dem Preis - . Es gibt nicht viele Firmen, die in solchen Mengen
produzieren.

Wo sehen Sie Auswirkungen auf die Umwelt? Beziiglich Biodiversitit, Klima etc.?
Der deutsche Markt, beziehungsweise der deutsche Kunde verlangt deutsches Fleisch. Dann
wird das Fleisch von Deutschland zu uns nach Osterreich gebracht, hier verarbeitet und dann
als fertiges Produkt wieder zurilick nach Deutschland exportiert (...

On das sinnvoll ist, ist halt die Frage, weil -

Das Produkt wird von A nach B transportiert und wieder zurtck (...)

—das ist, wie bereits vorher erwdhnt, natirlich fragwdrdig.

Lange Transportstrecken sind nicht mehr zu vermeiden, da auch viel exportiert wird. Der
Transport wird immer billiger. Auch wenn die Frachter deutsche oder 6sterreichische Firmen-
namen haben, ist der Sitz in Litauen oder sonst wo. Unsere Kunden beauftragen fast keine
Rumadnen oder Polen mehr, denn die baltischen Firmen sind noch billiger bzw. haben ein noch
niedrigeres Lohnniveau. Und genau darum geht’s, dass es billig ist.

Gibt es Ihrerseits Kritik oder Besserungsvorschléige? Einen Ausblick fiir die Zukunft?

Als Ausblick kann man sagen, dass es wie es momentan aussieht, immer noch gréBer und noch
mehr wird. Auch angesichts der Covid 19 Situation, wir produzieren viele haltbare Produkte,
wie Tiefkihlware und Konserven. Genau das, was viele Leute vor und wahrend des Lockdowns
gebunkert haben. Die Produktion lduft auf Hochtouren, weil die Nachfrage da ist. Es wurden
zusatzliche Schichten und Linien eingefiihrt, um der Nachfrage gerecht zu werden.

(...)

Die Qualitat ist in so einem Fall leider nebensachlich.

Wie kénnte man da Abhilfe schaffen?

Durch gezieltes Informieren oder beispielsweise durch Vortrage in den Schulen kénnte man
bestimmt mehr Bewusstsein in Richtung Erndahrung und Lebensmittel, vor allem Lebensmit-
telqualitdt schaffen. Wir haben damals in der Schule, ich besuchte eine land- und
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75  forstwirtschaftliche HBLFA, von der Schlachtung, tGber das Melken bis hin zum Brot backen
76  alles gelernt. Auch wie man damit verantwortungsvoll umgeht, wie man das Beste aus einem
77  Rohstoff machen kann und so weiter.
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Interview 2

Interviewpartner: Interviewpartner 2, Rindermastbetrieb
Ort: Aigen im Ennstal, Steiermark
Datum und Uhrzeit: 04.01.2021, 19:40

Interviewerin fett und kursiv
(...) = Pause
- = Satzabbruch

Definition von Nachhaltigkeit, wie wird in Ihrem Betrieb Nachhaltigkeit definiert? Liegt in
Ihrem Betrieb eine Nachhaltigkeitsstrategie vor?

Bei uns am Betrieb ist Nachhaltigkeit einfach das, dass eigentlich alles was von den Feldern
geerntet wird, kommt nachdem es den ganzen Prozess durchlaufen hat, in Form von Diinger
wieder retour aufs Feld, sozusagen eine Kreislaufwirtschaft. Ohne den Einsatz kiinstlicher
Dingemittel und ohne Zukauf von Futtermitteln, ausgenommen Kraftfutter; - (...) Grundsatz-
lich gelangt alles wieder als Dinger auf die Flachen zuriick, das heilst wir arbeiten in einer
Kreislaufwirtschaft. Es wird alles am eigenen Betrieb geerntet, kein Grundfutter zugekauft und
durch den Diinger als Mist oder Giille wieder auf die Flachen ausgebracht.

Und auch bei den Fruchtfolgen achten wir sehr darauf. also auf den Boden, die Bodengesund-
heit sozusagen. Durch die Fruchtfolgen und durch das abwechselnde Anbauen von Legumino-
sen und anderen Arten am Acker, bleibt der Nahrstoffgehalt im Boden erhalten.

Wo sehen Sie Problembereiche, wenn man grof3e industrielle Betriebe mit kleineren Be-
trieben vergleicht?

Generell kann man sagen, dass je grofler ein Betrieb ist, desto mehr muss er auf Leistung pro-
duzieren bzw. aufs Finanzielle schauen, um mit der Konkurrenz mithalten zu kdnnen. Qualitat
kann teilweise auch als Problembereich gesehen werden, da irgendwo eingespart werden
muss. Egal ob in einem landwirtschaftlichen Betrieb oder einen Schritt weiter in der Lebens-
mittelproduktion, ein groRBer Betrieb mit 100 oder 1000 Stiick Vieh muss irgendwo einsparen,
es sind heutzutage nicht mehr viele Arbeitskrafte am Betrieb, die das Rad am Laufen halten.
Es muss mehr automatisiert werden und dadurch werden natirlich Abstriche gemacht, sei es
beim Tierwohl, der Qualitat oder sonst etwas.

Im Vergleich zu friiher, wo ganze Familien auf Betrieben gearbeitet haben und alle davon ge-
lebt haben und das Leben mit den Tieren und von den Tieren im Vordergrund stand, war das
noch was anderes. Heutzutage ist man getrieben von Neuerungen, Automatisierungen und
den mit allem einhergehenden finanziellen Belastungen und dem Preisdruck, der von der an-
deren Seite, also vom Abnehmer kommt.

Viele rechnen mit dem Umsatz und nicht mit dem Gewinn, wenn die eigenen Arbeitsstunden
eingerechnet werden bleibt unterm Strich nicht mehr viel tbrig. {...)

Generell ist ein Problem eines kleinen Rindfleischproduzenten natdrlich auch, dass man nicht
immer massenhaft Fleisch zur Verfligung hat. Beispielsweise zu den Feiertagen etc. Das kann
nicht immer bericksichtigt werden. Industrielle Betriebe haben immer die breite Produktpa-
lette zur Verfligung, und wenn nicht, dann wird es eben irgendwo hergeholt und zugekauft.
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Viele Menschen wissen vielleicht auch nicht, was sie mit einem 5 kg Fleischpaket machen sol-
len. Die sind es gewdhnt, die fertig marinierten Schnitzel oder der fertigen Rindfleischsalat aus
der Kihlvitrine zu kaufen. Es ist wirklich schwierig, auf den richtigen Zug
aufzuspringen.

Wo sehen Sie Auswirkungen auf die Umwelt beziiglich Biodiversitdt, Klima?

Auf unserem Betrieb, obwohl er eigentlich - - konventionell gefiihrt wird, ist eigentlich - alles
biologisch. Wir sind Teil eines Programms, wo man auf Kunstdiinger und Ahnliches verzich-
tet, also - wie in der biologischen Landwirtschaft. (Wir sind nur deshalb nicht bio, weil du in
Bezug auf alles (...)

Auch bei vielen Projekten sind wir immer wieder eingebunden.

Durch die Kleinstrukturierung fallt auch nur so viel Mist und Gille an, wie ich sie auch auf die
Flachen wieder ausbringen kann und diese nicht Gbersattige.

Einen gewissen Prozentsatz der Gesamtfutterflache lasst man Ausbliihen und Absamen, um
die Artenvielfalt zu erhalten - . Das ist die sogenannte Biodiversitatsflache, da gibt es be-
stimmte Regelungen, wann der dann gemaht werden darf. Im Vergleich dazu mahen manche
GroRbetriebe 5 oder 6 Schnitte, dadurch relativ friih. Mit dem Hintergedanken, dass das Fut-
ter noch in einem frithen Aufwuchsstadium ist und dadurch einen hohen EiweilRgehalt hat.
Das heiRt er rechnet damit, dass er durch die friihe Ernte einen hohen Eiweigehalt aus dem
Grundfutter erhalt und beim Kraftfutter einsparen kann. Was aber viele nicht bedenken ist,
dass man dann aber wieder Geld investieren muss in die Nachsaat. Denn wenn ich das meh-
rere Jahre so betreibe, dann verschwinden wichtige Graser aus meinem Futter. Es gibt Graser,
die halten nur bis zu 3 oder 4 Schnitte aus. Wird dann jedoch 6fter gemaht, dann kénnen die
nicht absamen und verschwinden somit aus dem Bestand, was fir die Biodiversitat natirlich
groBe EinbulRen bedeutet. Dadurch scheint es, dass man sich Geld erspart hat, da man weniger
EiweiBkraftfutter zukaufen muss, aber fir das Grinland ist das natirlich nicht von
Vorteil.

Grundsatzlich muss die Gesamtration ibereinstimmen, dann passt auch die Verdauung usw.
und es wird nicht so viel Abgas ausgestoRen. Wenn man im Vergleich dazu tGiberdimensionale
Feedlots anschaut, wo die Tiere nur mit Soja usw. vollgestopft werden, um eine schnelle Zu-
nahme zu erreichen, ist es auch logisch, dass die Verdauung da nicht mitmacht. Rinder sind
Wiederkduer und darauf ausgelegt, dass sie Gras fressen, in welcher Form auch immer — ob
Heu, in frischer Form oder in Form von Silage.

Welche Mafinahmen kénnten getroffen werden, um die Wertschditzung bzw. das gesell-
schaftliche Bewusstsein kleinstrukturierter Rindfleischproduktion zu steigern? Alternati-
ven?

Grundsatzlich gibt es die Angebote ja, aber das Problem sind die Menschen selbst. Wenn es
jemanden das Wert ist, dann zahlt er das auch. Denn Rindfleisch aus der Direktvermarktung
von einem kleinen Betrieb ist natirlich teurer, aber auch hochwertiger und nicht so weit un-
terwegs, wie beispielsweise ein Stlick Rindfleisch, das ich dann in Form einer fertigen Rinds-
roulade beim Diskounter oder sonst wo kaufen kann.

Als konkrete MaBRnahme ware es sinnvoll, den Fleischimport aus Stidamerika nicht zu unter-
stitzen oder gar zu unterbinden, aber das ist dann natiirlich wieder eine Instanz héher. Aber
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es ist bedenklich, dass bei uns in Osterreich mit argentinischen oder brasilianischen Steaks
geworben wird. Es ist klar, dass die vermutlich schmecken und zart sind, aber die sind auch
lange unterwegs, und je langer Rindfleisch bis zu einem gewissen Grad abliegt, desto besser.
Aber der Aufwand, der da dahintersteckt, kann das meiner Meinung nach nicht wirklich wert
sein, den 6kologischen FuBabdruck eines slidamerikanischen Rumpsteaks mdchte ich nicht
wissen - bedingt durch Sojafiitterung in Feedlots ohne Gras oder Heu und die weiten Trans-
portwege, geschweige denn das Tierwohl. Leider ist es vielen Menschen mehr wert, das neu-
este Smartphone zu besitzen, als manchmal mehr Geld fir gutes, hochwertiges Fleisch auszu-
geben.

Auch fiir kleine Produzenten ist es schwierig, denn Absatz einschatzen zu kdnnen, damit man
nicht zu viel aber auch nicht zu wenig produziert. Aber geht man dann wieder mit irgendeiner
Lebensmittelkette einen Vertrag ein, dann ist man wieder soweit, dass man abhangig ist und
die den Preis driicken kénnen - im Grunde ist es ein Teufelskreis.

Viel resultiert auch daraus, dass die Menschen im Hier und Jetzt leben und beim Einkaufen
zum Konsum von Billigfleisch hingerissen werden, wenn es in Form von fertigen Schnitzeln
oder Rouladen aufbereitet ist. Und praktischer ist es natiirlich auch, wenn ich alles im Super-
markt kaufen kann und nicht noch zu einem Hofladen oder einem anderen Laden muss. (...)
Naja, eigentlich miisste man die Menschen nur informieren. Aber viele schauen einfach auf
den Preis, oder missen auf den Preis schauen. Als kleiner Betrieb, wo nicht alles automatisiert
ablauft und man vieles per Hand macht, fallen dann auch bei der Schlachtung, der Verarbei-
tung etc mehr Kosten an. Dadurch werden aber auch alle Teile des Tieres verarbeitet. Viel-
leicht ware ein Schulfach dafiir eine Lésung, aber das ist ziemlich unrealistisch und eher
Wunschdenken vermutlich.

Gibt es Ihrerseits Kritik, Besserungsvorschléige und einen Ausblick fiir die Zukunft der Rind-
fleischproduktion in Osterreich?

Der Trend geht sicher wieder hin zur Regionalitat, vielleicht ist das vor allem wahrend der
Pandemie auch einigen Menschen bewusst geworden. Aber im Endeffekt schaut dann eh wie-
der jeder auf den Preis. Nischenprodukte sind auch schwierig, da hat man natiirlich auch im-
mer das Risiko, ob man Abnehmer findet bzw ob das Produkt Anklang findet.

Es wadre gut, wenn es wieder mehr kleine Schlachtbetriebe und Fleischer geben wiirde. Ob der
dann nur schlachtet oder alles selbst verarbeitet obliegt dann eh dem Metzger selbst, aber
einfach als kleiner Betrieb die Moéglichkeit zu haben, dort seine Tiere schlachten und aufarbei-
ten zu lassen, ware gut. Es ist fur kleine Betriebe schwierig die Gegebenheiten zu haben oder
zu schaffen, denn Schlacht- und Verarbeitungsraume sind teuer und missen immer den neu-
esten Standards und Hygienekonzepten entsprechen. Man darf heutzutage ja nicht einmal
mehr selbst schlachten ohne amtstierarztliche Beschauung und unter Einhaltung samtlicher
Vorschriften, die fast nicht zu erfiillen sind und eben teuer sind usw.

Vor allem wird den kleineren Betrieben noch genauer auf die Finger geschaut als irgendwel-
chen groRen. Bei grolRen Betrieben wie zum Beispiel Marcher oder Steirerfleisch, die haben
zugeteilte Veterinare, oft auch direkt dort angestellt, dass die wenig bis gar nichts an den
dort ablaufenden Prozessen auszusetzen haben ist auch logisch. (...)
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Ein kleiner Schlachtbetrieb mit kurzen bis gar keinen Transportwegen, wo man sich gegensei-

tig noch kennt und wei wie alles ablauft, und anschliefend eine regionale Vermarktung der

Produkte. Sowas gab es friiher und gibt es auch noch vereinzelt wo, aber so etwas sollte es

Uberall geben.
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Interview 3

Interviewpartner: Interviewpartner 3, Rindermastbetrieb mit Hofschlachtung und Direktver-
marktung

Ort: Wien

Datum und Uhrzeit: 13.01.2021, 10:00

Interviewerin fett und kursiv
(...) = Pause
- = Satzabbruch
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Ich habe 25 Mastochsen, die wenn sie jung sind, aus der Umgebung zugekauft werden.
Wir schlachten selbst und haben einen Schlachtraum, da wird das dann aufgearbeitet und
verarbeitet. Grundsatzlich ist die Hofschlachtung ein bisschen schwierig und eher ein
Graubereich, aber fiir das Tier halt das beste und die Variante mit dem wenigsten Stress.
Der Schlachtkdrper wird dann in den Verarbeitungsraum gebracht und dort geht es dann
weiter. Es wird alles verwertet und verarbeitet. Deshalb machen wir das auch. Ich kann
das nicht mit mir vereinbaren, dass sie da nach Graz oder Salzburg transportiert werden
mussen, enormen Stress erfahren, vor allem auch beim Verladen, das ist alles eine Proze-
dur.

Definition Nachhaltigkeit: Wie wird in Inrem Betrieb Nachhaltigkeit definiert? Liegt
eine Nachhaltigkeitsstrategie vor?

Auf unserem Betrieb herrscht auch die Kreislaufwirtschaft vor, wir haben das Grundfutter
von den eigenen Flachen, in Form von Mist kommt es dorthin dann auch wieder zurick.
Und Gber den Sommer kommen die Tiere auf die Alm, dort weiden sie dann bis wir sie im
Herbst wieder nach Hause holen.

Wichtig ist mir, dass wir viel Raufutter wie Silage oder Heu flttern, darauf ist die Verdau-
ung eines Rindes auch ausgelegt. Deshalb betreiben wir auch viel Weidehaltung.
6:00 Ein grofBer Punkt, der die Nachhaltigkeit betrifft, ist bestimmt der, dass das ganze
Fleisch und die Arbeit in der Region bleibt. Das ist uns auch besonders wichtig. So werden
unnotig lange Transport von Beginn an mit der Hofschlachtung liber die eigene Verarbei-
tung bis hin zur Ab-Hofvermarktung vermieden. Unsere Kunden schatzen das natirlich
auch.

Unsere Produkte werden von den Kunden auch sehr gut angenommen. Die wissen das zu
schatzen, dass die Tiere eben von Beginn an bis hin zur Schlachtung gut gehalten werden,
ein schones Leben haben, wenn man so will.

Zu Weihnachten haben wir 2 Ochsen geschlachtet und verarbeitet, das hat reilenden Ab-
satz gefunden. Natirlich hat man irgendwann auch einen Kundenstock aufgebaut, der
weitet sich dann tGber Mundpropaganda aus, vor allem wenn man wirklich gute Qualitat
bringt und selber auch dahintersteht.

Wo sehen Sie Problembereiche, wenn man grofie industrielle Betriebe mit kleineren Be-
trieben vergleicht?

Jada(..)—

88



33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74

Wenn ich meinen Betrieb mit dem meines Schwiegervaters vergleiche, dann sind da schon
einige Unterschiede. Bei ihm werden die Stierkdlber mit ca 3 Monaten bei der einen Stall-
tlr reingetrieben und mit ca 19 Monaten bei der anderen wieder raus und dann werden
sie zur Verladestelle gebracht, da geht’s dann weiter nach Graz oder Salzburg, das sind bei
uns im oberen Ennstal halt die ndhesten Schlachtbetriebe. Klar ist das einfacher, weniger
Aufwand und er macht sich die Finger beim Schlachten an sich nicht schmutzig. Aber ich
mochte das nicht, dass ich meine Tiere das letzte mal sehe, wenn sie gestresst und zitternd
auf die Verladerampe getrieben werden. Das muss man auch mit seinem Gewissen und
mit seiner Einstellung vereinbaren.

Speziell in meinem Betrieb ist es so, dass halt auch viel Arbeit dahinter steckt. Das hat ein
groller, ohne Weidehaltung, der nicht selbst schlachtet natlirlich nicht. Entweder man hat
wenig  Arbeit oder dem Tier geht's gut, bis  zur  Schlachtung.
Man hat auch unterschiedliche Risiken, vergangenen Sommer ist auf der Alm einer der
Ochsen abgestiirzt. Dieses Risiko hat ein Betrieb ohne Alm- bzw. Weidehaltung natirlich
nicht. Andererseits sind die Stiere, die nur im Stall gehalten werden, auch krankheitsanfal-
liger, sei es Lungenentziindung oder Ahnliches. So gibt’s tiberall Vor- und Nachteile.

(...)

Auch die technische Ausstattung einer Aufstallung ist leichter zu finanzieren, wenn du eine
gewisse BetriebsgrolRe hast.

Wo sehen Sie Auswirkungen auf die Umwelt beziiglich Biodiversitiit, Klima?

(...)

Ein groBer positiver Punkt ist bestimmt die Landschaft- und AiImpflege. Und bestimmt auch
das eher extensive bewirtschaften der Flachen eben durch die Weidehaltung. Wir mahen
3 bis maximal 4 Schnitte. Der erste bleibt langer stehen, damit alle Graser aussamen kon-
nen, um die Biodiversitat zu erhalten.

Welche Mafinahmen kénnten getroffen werden, um die Wertschéitzung bzw. das ge-
sellschaftliche Bewusstsein kleinstrukturierter Rindfleischproduktion zu steigern? Alter-
nativen?

Werbung machen, mehr informieren. Die Menschen wissen nicht, dass beispielsweise die
Almenwirtschaft eben durch die Haltung von Vieh geschaffen wurde. Klar, heutzutage
steht das Weidevieh in gewisser Weise in Konkurrenz zum Wanderer und -
Viele wissen Uber die Vorteile nicht Bescheid, die Menschen kommen immer weiter weg
von der Landwirtschaft. (...)

Viele Menschen springen vielleicht auch nicht darauf an, weil es praktischer ist, das Fleisch
im Supermarkt zu kaufen. Das ware vielleicht auch eine Strategie, dass man kleine Super-
markte findet, die dann regionales Fleisch von kleinen Betrieben mitvermarkten. Aber da
hat man eben wieder keine garantierten Abnehmer.

Gibt es Ihrerseits Kritik, Besserungsvorschléige und einen Ausblick fiir die Zukunft der
Rindfleischproduktion in Osterreich?

Das Problem ist auch die stellenweise Uberproduktion. Der Trend geht in Zukunft hoffent-
lich hin zu gezielter Rindfleischproduktion aus kleinen Betrieben, wo die Qualitat und die
Regionalitat geschatzt wird.
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Die Direktvermarktung ist auch nicht immer leicht, man braucht eben die Abnehmer. Ich
habe anfangs versucht in das Qualitatsprogramm Almo, also Almochsen, einzusteigen,
aber die nehmen keinen mehr, es gibt schon so viele. Auch das AMA-Giitesiegel nimmt
niemanden mehr, weil einfach so viel produziert wird in Osterreich.

Jeder will immer mehr und wenn es keine Kontingentierung gibt, dann macht man sich
selber das Geschaft kaputt.

Anfanglich habe ich die Direktvermarktung betrieben wegen des Geldes, mittlerweile ma-
che ich es aus Uberzeugung. Man steckt auch viel Arbeit rein, dann soll rauskommen auch
was.

Bei unserem Fleisch steht ganz klar Regionalitat iber Bio, wir wurde bisher von keinem
einzigen Kunden gefragt, ob unsere Landwirtschaft biologisch betrieben wird. Einigen wa-
ren sogar da und haben sich den Stall angeschaut und sich informiert, wie das bei uns
ablauft. Wenn die sehen, dass es den Tieren gut geht, dann ist es ihnen egal ob bio oder
nicht. Klar geht die Tendenz, wenn ich im Supermarkt kaufe Richtung bio, weil das das
Einzige ist, was die Menschen sehen und kennen. Wobei sie liber die genaue Definition
auch oftmals nicht Bescheid wissen. Aber wenn die Kunden es sich aussuchen kdénnen,
wirden sie sich fir die Regionalitat entscheiden, da hier der Weg vom Hof auf den Tisch
einfach am kirzesten und schonensten ist.
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Interview 4

Interviewpartner: Interviewpartner 4, Rindermastbetrieb
Ort: Wien
Datum und Uhrzeit: 16.01.2021, 18:00

Interviewerin fett und kursiv
(...) = Pause
- = Satzabbruch

Wir haben einen Gemischtbetrieb mit hauptsachlich Rindermast aber nicht nur Rindermast,
sondern das alles baut auf eine Kreislaufwirtschaft auf. Begonnen hat alles mit Griinlandpflege
eines Naturschutzgebietes im Grenzgebiet zwischen Steiermark und Burgenland. Im Jahr 2000
hat da als Weideverein alles angefangen, dass die Naturschutzflaichen mit Mutterkiihen ge-
pflegt wurden. Mein Vater, eigentlich Tierarzt aus dem Bregenzerwald, kam dann so ins Bur-
genland. Im Jahr 2000 haben sie dann zu dritt begonnen diesen Weideverein als Hobby zu
grinden mit den Mutterkiihen und darauf hat dann alles aufgebaut.

Mit der Zeit war dann das Problem, dass tber den Winter alles eingefroren ist und wenn es
nicht gefroren war, dann war alles matschig. Deshalb hat man sich dann auf die Suche nach
einem Stall gemacht, da wurde dann ein Aussiedlerhof gekauft. Der befindet sich allerdings
30km weit entfernt vom jetzigen Standort, was das Flttern usw. erschwert hat. Deshalb
wurde dann im Jahr 2006 am jetzigen Standort der erste Stall gebaut.

Zu der Zeit ging dann der erste der drei Landwirte in Pension, von da an waren sie dann nur
noch zu zweit, und dann haben wir auch angefangen die Kalber nicht mehr zu verkaufen, son-
dern selber aufzumasten und haben da dann erweitert.

Im Zuge dessen hat man bei der Stallplanung Uberlegt, soll man auf Spalten bauen oder auf
Stroh und dann war ziemlich schnell klar, dass wir auf Stroh bauen wollen, eben wegen den
Tierwohl, aber das ist natirlich auch ein Kostenfaktor.

Deswegen hat man sich dann auch dazu entschlossen, eine Biogasanlage dazu gebaut, wo
man rein nur den Mist zu Strom und Warme verwertet, da wird auch kein Mais oder sonst was
reingegeben.

Wir haben Platz fir 1500 Mastrinder und wir bewirtschaften 265 ha Griinland, wobei da fast
alles vom Land Steiermark, dem Land Burgenland und er Republik Osterreich gepachtet ist.
Und ca 30 ha Ackerbau bewirtschaften wir noch.

Definition Nachhaltigkeit: Wie wird in Inrem Betrieb Nachhaltigkeit definiert? Liegt eine
Nachhaltigkeitsstrategie vor?

(...)

Wir definieren Nachhaltigkeit ganz stark tber die Co2-Geschichte, mit der wir das dem Kon-
sumenten auch naherbringen wollen. {...)

Das ist ja auch der groRe Grund, warum Rindfleisch so einen schlechten Ruf hat, eben wegen
der Treibhausgasemissionen. Da wollen wir eben aufzeigen, dass der Wiederkaduer, eben das
Rind, das einzige Lebewesen ist, welches Rohfaser, also Grasland auf Almen, generell im
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Westen von Osterreich ist das noch viel stirker, in hochwertiges EiweiR umwandeln kann, und
dadurch dann auch die Nachhaltigkeit gegeben ist.

Zum anderen werden bei uns alle Teile, die in diesem Kreislauf anfallen werden verwertet,
nicht nur das Fleisch sondern auch der Mist in der Biogasanlage zu Strom und Warme, das
wird dann wiederum weiterverarbeitet zu getrocknetem Substrat fir Blumenerde oder sogar
flr Einstreu von Liegeboxen weil das durch die hohe Temperatur sogar hygienisiert und das
Flussige wird wieder aufbereitet und konzentriert, dass man auch mit dem Giillefass einfach
Fahrten spart. Wir schauen, dass wir bei jedem Schritt das meiste rausholen kdnnen. 6:49 Da
kann man dann auch den Vergleich mit dem amerikanischen Rindfleisch liefern und zeigen,
dieses Rindfleisch liegt bei XY Co2 und der 6sterreichische Schnitt liegt bei 120 kg/kg Fleisch
und wir liegen da noch einmal deutlich drunter. Wir sind nicht nur Co2 neutral sondern sogar
Co2 positiv, durch die ganze Energieverwertung. Das geht nur durch den Wiederkauer, der die
Naturschutzflaichen oder Almen verwertet. Weil wir Menschen kdnnen das Gras, das auf der
Wiese wachst, nicht ,fressen” bzw. verwerten.

Wo sehen Sie Problembereiche, wenn man grofie industrielle Betriebe mit kleineren Betrie-
ben vergleicht?

Das Schwierigste ist —

(...)

Das Schwierigste von der Grol3e her ist, dass man das jemanden erklart, der keinen landwirt-
schaftlichen Hintergrund oder Bezug oder das Wissen hat, sondern der seine Meinung aus der
Kronenzeitung bezieht, dem kann man das dann schwieriger auf einer sachlichen Ebene erkla-
ren.

Aber prinzipiell ist das was wir machen auf einer kleineren Ebene auch machbar, nur braucht
man halt eine gewisse GroRe, damit sich das von den Verwertungen her rentiert. Fur 15 Stiick
eine Biogasanlage zu bauen rentiert sich einfach nicht. Wir schauen auch, dass wir viele in-
dustrielle Nebenprodukte verwerten, da zahlen sich kleine Mengen einfach nicht aus, da
braucht man einfach eine gewisse Grof3e, dass man da auch als Abnehmer in Frage kommt.
Da geht es eben auch darum, solche Abfallprodukte sinnbringend zu verwerten. So muss eben
jeder seine fir ihn richtige GréRe finden, das muss naturlich auch an das ganze Umfeld ange-
passt sein, an die Flachen, die Futtergrundlage etc. Prinzipiell ist alles auch in einem kleineren
Rahmen machbar, es ist nicht immer grof$ gut, aber es ist auch nicht immer klein gut, die Mi-
schung macht’s und das Wie dahinter.

Es ist nicht eine Frage der GrolRe, denn es gibt auch kleine Betriebe, die nicht super sind,
genau wie es auch groRe Betriebe gibt, die nicht so super sind. Es ist immer eine Frage der
handelnden Personen und wie wichtig denen das Tierwohl ist
Wie wichtig ist denen auch der Kontakt zum Konsumenten.

Unser Hauptenergielieferant ist eine Sojamilchproduktionsfirma in Oberwart, da beziehen wir
diese Presskuchen als Energiekomponente, die ganze Raufaserkomponente wird abgedeckt
aus dem Gras der Naturschutzflachen, welches wenn alles gut geht eben als Futtermittel ein-
gesetzt wird und wenn es beispielsweise iberschwemmt wird dann als Einstreu verwendet
wird. Dann gibt es auch Flachen mit Schnittauflagen, da wird das Futter dann auch als Einstreu
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verwendet, weil es eben zu Uberstandig ist. Das ist auch ein grofRer Vorteil bei uns, dass wir
die Dinge, die wir nicht verflittern kénnen, einfach als Einstreu verwenden kdénnen.

(..)

Wo sehen Sie Auswirkungen auf die Umwelt beziiglich Biodiversitiit, Klima? Denken Sie,
dass die kleineren oder gréfieren Betriebe héhere Auswirkungen auf die Umwelt haben
durch ihre Art und Weise zu wirtschaften/durch ihre Viehhaltung etc.?

Durch die Verarbeitung vom Mist zum Biogas werden sehr viele THG abgefangen und zu Strom
umgewandelt, welche sonst als Emissionen entweichen  wirden. 13:02
Ab einer gewissen GroRe wird man auch starker kontrolliert als kleinere Betriebe. Man hat die
gleichen Auflagen, aber wenn ein kleiner Betrieb etwas tGberschreitet ist es mengenmaRig ein-
fach nicht so schlimm, als wenn ein grolRer Betrieb etwas lberschreitet, einfach von der Di-
mension her. Die Kontrollmechanismen sind umso grofRer man wird einfach starker kontrol-
liert.

Welche Maf3nahmen kénnten getroffen werden, um die Wertschétzung bzw. das gesell-
schaftliche Bewusstsein kleinstrukturierter Rindfleischproduktion zu steigern?

Ganz oben steht hier die Transparenz, das haben wir von Beginn an bertcksichtigt. Natrlich
ist der ganze Prozess bis man zu einer Marke wird und die Wertschatzung erhalt ein langer
Weg, aber gewisse Grundsatze spielen von Anfang an mit. Bei uns gibt es auch zahlreiche Ex-
kursionen, wo man in unseren Stall kommen kann, sich alles anschauen kann und wo man
sieht, wie es den Tieren geht, dass die auf Stroh gehalten werden, dass da jeden Tag ausge-
mistet wird usw. Transparenz ist da ganz, ganz wichtig.

Und natdirlich muss man sich auch tberlegen was man will, wo will man sich etablieren, an
welche Markte will ich verkaufen usw. Bis dahin, wo wir jetzt stehen, war es ein langer Prozess.
Da steckt schon eine lange Planung dahinter, wo man sich dann auch tberlegen muss, wie
man sich positionieren will.

Gibt es Ihrerseits Kritik, Besserungsvorschldge und einen Ausblick fiir die Zukunft der Rind-
fleischproduktion in Osterreich?

Welche Chancen und Risiken sehen Sie?

Vor allem jetzt aus gegebenem Anlass mit der Coronaindustrie, hat man gemerkt, wie abhan-
gig der ganze Markt vom Weltmarkt ist. Man merkt auch, dass die Touristen momentan fehlen
und die Gastronomie geschlossen ist. Man isst heutzutage einfach wenig Rindfleisch daheim
und viel auswarts in Lokalen. Das hat man auch beim Preis sehr stark gemerkt, dass der ver-
fallen ist, diese Lage hat sich aber auch in den letzten Jahren schon abgezeichnet. Das war
auch der Grund, weshalb wir einen anderen Weg eingeschlagen haben, weil die Deckungsbei-
trage immer kleiner geworden sind und wir aber trotz allem einen Weg finden wollten, um
das Fleisch anzubringen. Momentan rechnet sich die Produktion nicht wirklich, wenn man rein
die Rindermast mit den hoheren Tierwohlstandards betrachtet, was natirlich auch viel Geld
kostet. Generell sind die Kosten in Osterreich, wo wir grundsitzlich ésterreichweit eher klein-
strukturiert sind, immer héher als woanders. Egal ob dann 10 oder 1500 Rinder auf einem
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Betrieb sind, die Kosten sind immer héher, weil wir so hohe Standards haben und die Arbeits-
krafte und alles teurer ist. (...)

Auch in der EU ob Slowakei oder Rumanien, weil dort einfach die Arbeitskraft billiger ist. Aber
in Ubersee ist die ganze Produktion noch viel billiger méglich. Deshalb wird es in Zukunft sicher
wichtig sein, dass jeder seinen Nischen sucht damit er auch diese héheren Kosten abdecken
kann.

Gerade wahrend Corona war es schwierig, den Absatz zu haben, weil eben die Gastro ge-
schlossen ist, wir haben auf einen Onlineshop und vergiinstigte Fleischpakete gesetzt. Auch
auf Wochenmarkten verkaufen wir jetzt unser Fleisch an private Abnehmer.
Kreislaufwirtschaft garantiert stressfreie Tierhaltung, Klimaschutz und regionale Wertschop-
fung, das sind nur einige Standards, die bei uns jeden Tag gelebt werden.

Die Basis der Kreislaufwirtschaft bilden die Wiesenflachen im benachbarten Naturschutzge-
biet, denn die Bullen werden mit Gras und Heu gefittert.

Diese Naturschutzgebiete liegen an einem der letzten unregulierten Flachlandfliisse in Oster-
reich. Die Mdander begrenzen zahlreiche artenreiche Wiesen.

Ohne Bewirtschaftung wirden die Wiesen zuwachsen und verschwinden, sie stehen unter
Naturschutz. Viele seltene Pflanzen und Tiere
so gewinnen wir in unmittelbarer Nahe wertvolles Futter und die 6kologische Vielfalt wird
erhalten.

Das Heu und Gras bilden eine ideale Grundlage fir wiederkduergerechte Fiitterung, denn Rin-
der sind Wiederkduer und nur Wiederkduer kénnen fiir Menschen unverdauliches Gras in
hochwertiges EiweiR verwandeln.

Das Rind pflegt seit Jahrhunderten unsere Kulturlandschaft. Das Wohlbefinden und die Ge-
sundheit der Tiere stehen bei uns an oberster Stelle. Sie sind auf Stroh gebettet und haben
auch viel Platz im Stall und kénnen sich frei bewegen. Unsere bestens ausgebildeten Mitarbei-
ter sind dazu angehalten, jeden Tag direkten Kontakt zu den Rindern herzustellen, da Rinder
soziale Tiere sind. Zu ihrem Sozialverhalten gehort auch, dass sie sich einen Rang in der Gruppe
erarbeiten mussen, deshalb dirfen unsere Bullen auch Hérner tragen. Ist der Rang dann ein-
mal festgelegt, geht es ganz friedlich zu. Das verstehen wir unter respektvoller und stressfreier
Tierhaltung. Wir zeigen aulRerdem, dass es auch moglich ist, Stiere mit Weidegang zu halten
und nicht wie sonst ublich nur Ochsen.
Was geschieht mit dem Mist, den unsere Tiere produzieren?

Das Kraftwerk am Bauernhof bildet die ndachste Saule unserer Kreislaufwirtschaft. Das Stroh-
bett unserer Bullen wird taglich gewechselt. Dabei entstehen pro Tag 55 Tonnen Mist, die
Grundlage fiir die Erzeugung nachhaltiger, regionaler Okoenergie. Der Bullenmist wird zerklei-
nert und unter Luftabschluss und Erwarmung entsteht Biogas. Im Blockheizkraftwerk produ-
zieren wir dadurch Okostrom fiir mehr als 2000 Haushalte, den wir ins 6ffentliche Stromnetz
einspeisen. Auch die dabei entstehende Warme nutzen wir und sparen dabei jedes Jahr jede
Menge Heizol.
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Interview 5

Interviewpartner: Interviewpartner 5, Regionalverkaufsleiter Diskounter
Ort: Wien
Datum und Uhrzeit: 12.01.2021, 09:00

Interviewerin fett und kursiv
(...) = Pause
- = Satzabbruch

Definition Nachhaltigkeit: Wie wird in Inrem Unternehmen Nachhaltigkeit (im Bereich
Rindfleisch) definiert? Liegt eine Nachhaltigkeitsstrategie vor?

Grundsatzlich haben wir jetzt nicht einen eigenen Rindfleischbereich definiert, Hofer selber
als internationales Unternehmen haben wir eine durchgangige Nachhaltigkeitsstrategie, die
heilt aktuell ,Heute fir morgen®, die wird auch teilweise auch in den Kinos vor den Filmen
beworben, weil das die Firma Hofer, beziehungsweise die Familie, die da einmal dahinterstand
bzw. dahinter steht, erkannt hat, dass man nur mit so einer Strategie heutzutage was errei-
chen kann.
Seit Juni 2020 gibt es in allen Filialen nur mehr zu 100% Osterreichisches Fleisch. Da gibt es
kein anderes Fleisch mehr. Da gibt es verschiedene Programme, wie Zurlck zum Ursprung,
mit bestimmten Richtlinien. Klar ist das super fir die Nachhaltigkeit etc. aber natirlich auch
ein Vorteil der Konkurrenz gegenilber. Das FairHof-Programm, das betrifft Schweine-, Rind-
und Putenfleisch, das wird extrem gut bezahlt, das heiRt auch der Landwirt verdient damit gut
und wir erhalten qualitativ hochwertiges Fleisch. Es gibt hoferintern noch strengere Richtli-
nien als sie bei biologisch wirtschaftenden Betrieben vorgeschrieben sind. Da wird versucht
eng mit den Landwirten zusammen zu arbeiten. Thema Nachhaltigkeit sonst, da gibt es die
Regelung, dass beispielsweise, wenn ein Landwirt momentan Rindfleisch produziert und es
wiirde der Fall eintreten, dass es eine Rinderseuche oder Ahnliches gibe und der Landwirt
dadurch kein Rindfleisch mehr produzieren kann, sondern gezwungen ist umzustellen auf ein
anderes Tier, dann nehmen wir als Hofer das andere Fleisch auch ab. Das dient einfach dazu,
dem Landwirt als Partner Sicherheit zu geben. Wir verpflichten uns dazu, dem gleichen Land-
wirt die Produkte so lange es geht abzunehmen, auch beispielsweise wenn eine Fruchtfolge
eingehalten wird, funktioniert das genauso. SO ist auch gewadhrleistet, dass der Landwirt im
Fall eines Engpasses auch an uns liefert und nicht an jemanden der hin und her springt und
nicht immer die Abnahme garantiert, aber dann halt viel zahlen wiirde. Da zahlt sich diese
Vorgehensweise dann natdirlich aus, so ist man da auch wieder auRer Konkurrenz. Das ist fir
beide dann immer eine Win-win-Situation. Diese Strategie passt grundsatzlich vom Verstand-
nis her nicht zur Philosophie eines Discounters, aber sie funktioniert und so wird das bei uns
gehandhabt.

Auch viele unserer Konkurrenten im Einzelhandel versuchen solche Nachhaltigkeitsstrategien
zu verfolgen, da geht es darum, wer gerade mehr Kapital hat. Hofer ist mittlerweile internati-
onal und dann wird da in Millionenhdhe investiert und je mehr Geld da investiert wird oder
investiert werden kann, dann kann das auch schneller umgesetzt werden. Auch beim
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Marketing wird viel investiert, es ist alles darauf getrimmt, aber weil das der Kunde natiirlich
auch will. Das merken wir am Land auch, beispielsweise werden Bioprodukte am Land nicht
so gut angenommen wie in der Stadt. Da ist das Bewusstsein der Menschen unterschiedlich.
Wenn man bei uns einsteigt also zu arbeiten beginnt, da gibt es einen ,,Code of Contact” be-
ziehungsweise ,corporate responsibility Grundsatze”, also wie wir als Unternehmen nach au-
RBen hin kommunizieren mit anderen Unternehmen umgehen. Da gibt es keine unbezahlten
Rechnungen oder SO, wie man mit Menschen moralisch umgeht.
Mittlerweile gibt es Hofer bzw. Aldi auch in China, dort sind die Menschen nahezu geil darauf
dort arbeiten zu dirfen, weil die einen wertschatzenden Umgang in der Arbeitswelt nicht ken-
nen. Und wir arbeiten dort mit denselben Strategien wie in Osterreich.

So viel zu diesem Thema. Wenn man aus dem Bereich der Landwirtschaft kommt, ist man im
Allgemeinen immer kritischer, vor allem wenn man damit aufgewachsen ist. Im Gegensatz
dazu, ist fiur viele landwirtschaftsferne Menschen nicht immer alles so klar, wie wir das emp-
finden. Die sind eben schlechter informiert und haben von manchen Dingen eine falsche Vor-
stellung und bilden sich dadurch ihre Meinung, denn es sind ja schlieRRlich erwachsene Men-
schen. Manchmal ist es unglaublich wie weit Weg der Kunde mit seinem Wissensstand von
der Wirklichkeit ist. Das ist eigentlich das Hauptproblem an der ganzen Thematik, das Unwis-
sen der Kunden, also der Menschen. Viele akzeptieren durch die Unwissenheit Billigfleisch,
weil sie es nicht anders kennen und dadurch nicht bereit sind, mehr Geld auszugeben. Das ist
ein groRes Sozialproblem in sich, weil auch durch die Werbung ein komplett falsches Bild von
Landwirtschaft vermarktet wird. Man braucht nur an das Schweinchen aus der Fernsehwer-
bung denken. Vielen ist das klar, dass es in Wirklichkeit nicht so ist, aber viele nehmen das fiir
bare Miinze. Das ist eben eine gefdhrliche Richtung, denn es wird gezeigt, was den Menschen
gefallt. Missten die Menschen eigenhandig schlachten, wirde es vermutlich keinen massen-
haften Fleischkonsum mehr geben. Leider gibt es keine strenge Grenze zwischen Landwirt-
schaft und Industrie, denn bei groflen Schlachthéfen geht es eben rauh zu, im Vergleich zu
einer Hofschlachtung.

Hofer zielt auch auf kleinstrukturierte Betriebe ab, richtig groBe Massentierhaltung gibt es in
Osterreich, gerade im Hinblick auf Rindfleisch nicht wirklich, wenn man es in den internatio-
nalen Vergleich sieht.

Wo liegen die Problembereiche, wenn man grofie industrielle Betriebe mit kleineren Be-
trieben vergleicht? Bzw. wo sehen Sie Problembereiche generell?

Grundsatzlich kommt es auf das Gesamtkonzept an. Wenn ein groRer Betrieb nachhaltig pro-
duziert kann es auch sein, dass er besser produziert als ein kleiner. Klarerweise ist es fiir einen
Abnehmer wie uns praktischer, wenn ein Landwirt grofe Menge liefert. Je groRer die Menge,
desto besser kdnnen wir planen. Umso besser geplant und gefiihrt ein Betrieb ist, desto nach-
haltiger ist es, da kommt es nicht auf die GrélRe an, sondern auf die Philosophie dahinter und
den Landwirt, der das Ganze betreibt. Teilweise sind groRe professionell geflihrte Betriebe
nachhaltiger als kleine. Da kommt es rein auf den Betriebsfiihrer an. Das macht zum Beispiel
Hofer so, dass Fachpersonal im AuRenbereich sich die Betriebe auch anschaut und kontrol-
liert, wie die produzieren.
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Der Kunde hat oft auch keine Zeit und keinen Kopf, um auch beim Einkaufen noch groRartig
nachzulesen und zu liberlegen. Wenn ich hier aus meinem Biro rausschaue, dann sehe ich
abwesende Menschen. Irgendwo verstandlich, man arbeitet den ganzen Tag und hat eine Fa-
milie zu Hause, der Tag ist ausgeflllt, da bleibt nicht mehr viel Zeit sich mit Lebensmitteln zu
beschaftigen und sich zu informieren, wenn man nicht gerade groBen Wert darauf legt.
An dieser Stelle kdnnte man die Lehrer als Werkzeug hernehmen, um die Kinder aufzuklaren
und in diese Richtung zu informieren. Statt einer Skiwoche sollte es eine Bauernhofwoche
geben, damit die Kinder sehen, wie es auf so einem Betrieb lduft und das Fleisch, die Milch
und die Eier nicht von selber so wie sie sind im Supermarkt landen.

Der grundsatzliche Nachhaltigkeitsgedanke ist der, dass man diese Produkte oder Pflanzen
dort anbaut, wo sie auch natirlicherweise wachsen. Gleich wie Tieren eben Gras gefittert
wird, was bei uns wachst, denn Gras kann ich als Mensch nicht verwerten und so isst man
eben das Fleisch, was in gewisser Weise einfach veredelt ist.

Ich bin auf einer kleinen Bergbauernlandwirtschaft aufgewachsen, und wir wurden immer
ausgelacht, weil wir den ersten Schnitt so spat gemdht haben. Aber dieses Futter hatte viel
Rohfaser, was die Rinder gut verdauen kénnen und die Graser usw. konnten auch alle aussa-
men. Wichtig ist, was unterm Strich bleibt, egal wann ich mahe.
Unterm Strich -

Klar ist es einfacher ab einer gewissen GréRenordnung, aber es kommt immer auf den Be-
trieb an.

Und man kann dadurch die kleinstrukturierten Betriebe ja nicht alle fallen lassen, nur weil es
einfacher ware.

Wo sehen Sie Auswirkungen auf die Umwelt beziiglich Biodiversitdt, Klima etc? Sind die
Auswirkungen kleinerer Betriebe geringer?

Grundsatzlich kann ich auf einem groBen Betrieb auch nachhaltig wirtschaften, kommt wie-
der auf die Betriebsfliihrung an.

Welche Maf3nahmen kénnten getroffen werden, um die Wertschétzung bzw. das gesell-
schaftliche Bewusstsein kleinstrukturierter Rindfleischproduktion zu steigern?

Die Wertschatzung hat rein mit Bildung zu tun, Menschen bzw. Kinder, die den Prozess der
Fleischproduktion kennen, wie z.B. Kinder die landwirtschaftsnahe aufwachsen, kénnen diese
Produkte besser wertschatzen und wissen welcher Aufwand und welcher Entstehungsprozess
dahintersteckt.

Es sollte in der Schule statt einer Skiwoche eine Landwirtschaftswoche geben, wo die Schiiler
dann einen Einblick bekommen und mithelfen konnen. Um zu erkennen, dass das Fleisch, die
Milch und die Eier nicht einfach so im Supermarkt landen. Auch die supercoolen Kinder, die
nicht mitmachen wollen, sogar die wiirden was mitnehmen. Einfach mal reinschnuppern und
die Arbeit sehen, was hinter einem Schnitzel oder einem Kakaodrink steckt zu sehen. Irgend-
was nehmen sie immer mit. Beim Thema Wertschatzung kann man meiner Meinung nach nur
bei den Kindern ansetzen und wenn Schule fir die Bildung da ist, dann sollen auch solche
Einblicke gewdhrt werden. Denn schliel§lich geht es da um alltagliche, fir viele selbstverstand-
liche, Lebensmittel.
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Mit den ganzen Massenmedien und soziale Medien ist es natiirlich auch schwierig, denn es
werden viele Falschinformationen verbreitet, vor allem was die Rinderhaltung betrifft.
Als Beispiel fallen mir hier auch die Kinderbiicher ein, die wir verkaufen, da gibt es immer nur
welche mit Feuerwehrminnern, Rettungsfahrern und Arzten, aber nie welche mit Landwirten.
Und dadurch haben die Kinder auch keine Ahnung, wenn die Eltern hier nicht ein-

springen.

Gibt es Ihrerseits Kritik, Besserungsvorschldge und einen Ausblick fiir die Zukunft der Rind-
fleischproduktion in Osterreich? Welche Chancen und Risiken sehen Sie?

Osterreich bezogen kann man sagen, dass Osterreich Rindfleisch nicht in Massen produziert
und immer relativ hochwertiges Fleisch hat, weil die Flachen genutzt werden, die vorhanden
sind und nicht tonnenweise Mais und Soja zugeflttert wird, wie in anderen Landern.

Hofer pusht einfach durch Werbung und Angebot die Bioschiene total, es wird auch angenom-
men von den Kunden. Andere Produkte werden aus dem Sortiment genommen, quasi von der
Bioware verdrangt, das wird bestimmt in Zukunft auch noch mehr sein, dass die Tendenz im-
mer mehr Richtung Biofleisch geht.

Alle Fleischprodukte ob bio oder nicht, sind beim Hofer zu 100% aus Osterreich. Ausgenom-
men davon sind internationale Spezialitaten oder kurzfristige Aktionen. Ansonsten ist das ge-
samte Sortiment aus Osterreich.

Grundsatzlich soll man die Menschen einfach besser informieren, leider ist das manchmal
schwer moglich, da die Menschen in der heutigen Zeit einfach nicht bereit sind, in der eh schon
vorherrschenden Informationsflut noch mehr Informationen aufzunehmen. Sowas geht nur
bei den Kindern, dort sollte man anfangen.
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Interview 6

Interviewpartner: Interviewpartnerin 6, Rindermastbetrieb
Ort: Wien
Datum und Uhrzeit: 18.01.2021, 14:00

Interviewerin fett und kursiv
(...) = Pause
- = Satzabbruch

Definition Nachhaltigkeit: In welchen Bereichen Ihres Unternehmens arbeiten Sie bereits
nachhaltig und wo wiirden Sie gerne noch nachhaltiger arbeiten, warum?

Liegt eine Nachhaltigkeitsstrategie vor?

Wir arbeiten nachhaltig indem wir das Futter flr die Rinder selber produzieren, die eigenen
Flachen bewirtschaften. Es wird nur eiweiRreiches Kraftfutter zugekauft. Die Ausscheidun-
gen also der Mist usw. wird dann wieder auf die Felder ausgebracht, ja somit haben wir dann
eine Kreislaufwirtschaft.

Wir kaufen unsere Rinder zu im Alter zwischen 8 bis 12 Monaten, die sind auch alle aus der
Region, also aus der Umgebung, hdchstens aus einem angrenzenden Bundesland, aber auf
keinen Fall auRerhalb von Osterreich. Zugekauft wird bei uns fast ausschlieRlich bei der Ver-
steigerung bei uns in der Nahe, da suchen wir uns die beste Qualitat raus also die, die uns
gefallen. Das ist zwar meistens ein bisschen teurer, aber erfahrungsgemal zahlt sich der ho-
here Preis am Schluss dann aus, von der Fleischqualitat her.

Schlachtung: Wir arbeiten mit der Firma Marcher zusammen, die holen die Rinder dann am
Hof ab und fiir uns ist das Rind dann verkauft. Wir bekommen dann den Kilopreis und so
funktioniert das.

Wir haben ein Boxensystem, dort wird mit Stroh eingestreut. Die Boxen sind ausgerichtet fur
6 Rinder, aber wir bestlicken immer nur mit 5 damit sie mehr Platz haben.

Es wird immer eine Partie von 5 gekauft, also die alle gleich alt und gleich schwer sind. Die
werden dann auch wieder gleichzeitig verkauft. So arbeiten wir mit dem Boxensystem, so
dass jedes Monat eine Box verkauft wird und dann eine neue Partie kommt.

Wo liegen die Problembereiche, wenn man grofie industrielle Betriebe mit kleineren Be-
trieben vergleicht? Bzw. wo sehen Sie Problembereiche (Tierwohl, Umwelt, finanzieller
Druck etc.) generell?

Ich personlich méchte nicht noch grofer sein, denn wenn du noch grof3er bist dann kriegst
du irgendwann auch nicht mehr die Qualitat der Rinder, so wie bei uns, wo wir alle Rinder
aus der Region zukaufen. Natirlich hast du je groRer dein Betrieb ist, dann Verhandlungs-
moglichkeiten mit dem Abnehmer, kannst dir einen besseren Preis aushandeln, wenn du ihm
mehr Menge lieferst. Demgegeniiber kannst du natirlich, wenn du einen kleineren Betrieb
hast direktvermarkten, was zwar viel mehr Arbeit ist, aber wo man auch mehr verdienen
kann. Aber in unserer GroRe wiirdest du beim direktvermarkten vermutlich die Abnehmer
nicht haben. Vor allem auch jedes Monat 5 Ochsen zu schlachten ist natirlich aufwendig.
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Auch bis man die Gegebenheiten hat mit Verarbeitungsraumen, Kiihlrdumlichkeiten usw. ist
das finanziell sehr aufwendig.

Auswirkungen auf die Umwelt (Biodiversitdt, Klima etc.): Denken Sie, dass die kleineren
oder gréfieren Betriebe héhere Auswirkungen auf die Umwelt haben durch ihre Art und
Weise zu Wirtschaften/durch ihre Viehhaltung etc.?

(...)

Es kommt immer auf die Form der Bewirtschaftung ankommt. Bei uns werden die eigenen
natlrlichen Diingemittel aus der Kreislaufwirtschaft eingesetzt und das kann ein kleiner Be-
trieb genauso wie ein grof3er. Wir haben auch das AMA-Gitesiegel, wo man bestimmte Kri-
terien erfiillen muss und man auch immer wieder kontrolliert wird.

Welche Maf3nahmen kénnten getroffen werden, um die Wertschétzung bzw. das gesell-
schaftliche Bewusstsein heimischer Rindfleischproduktion zu steigern?

Vor allem auch durch die momentane Corona-Situation ist das Bewusstsein der Menschen
wieder ziemlich gestiegen.

Klug ware es auf die jingere Generation zu setzen und dort Bewusstsein zu schaffen, auch
flr Regionalitat. Auch Gber soziale Medien wie Instagram, Facebook und so weiter, vielleicht
findet man auch Betriebe, die sich lber diese Plattformen selber vermarkten. Einfach mehr
Werbung machen und auch die Jugend in diese Richtung bilden und informieren. Ich finde
man merkt, dass es schon wieder mehr wird, der Trend geht schon eher hin zu Regionalitat
und die Leute interessieren sich dafiir, was sie kaufen und essen.

Gibt es Ihrerseits Kritik, Besserungsvorschlédge und Ausblick fiir die Zukunft: Wie wird sich
die Rindfleischproduktion in Osterreich in der Zukunft entwickeln? Welchen Chancen und
welche Risiken sehen Sie (fiir Sie selbst als Betrieb und fiir die Umwelt)?

Grundsatzlich ist der Handel derjenige, der den Preis so driickt, ich glaube, dass der Konsu-
ment schon bereit ware flr gute Qualitdt mehr zu bezahlen, das sieht man ja auch bei den
Direktvermarktern und bei diesen kleinen mobilen Bauernldden oder diesen Automaten, das
boomt zurzeit total. Mit dem Handel zu sprechen ist natlirlich schwer, aber man kdnnte so
eine Art Direktvermarktungsschiene in den Handel bringen. Da kénnen die Leute dann auch
gut einkaufen, quasi direkt vom Bauern ums Eck aber halt im Handel. Dass man das irgend-
wie in den Handel bringt. Beispielsweise gibt es bei uns beim Spar Eier von einem Bauern bei
uns in der Nahe, die sind total gefragt, weil immer kommt man nicht dazu auf einem Bauern-
markt einzukaufen, da bist du eben beim Spar oder Billa und dann gibt’s dort eben so einen
Stand wo regionale Eier verkauft werden. Dann steht da auch noch ein Werbeplakat mit dem
Bauern, vielleicht kennt man den dann auch noch und dann greift man natdrlich eher zu die-
sen Eiern. Viel ist auch die Bequemlichkeit der Menschen, wenn ich schon im Handel bin,
dann kauf ich dort alles ein und fahre nicht noch zu 3 Bauernhéfen. Da ware es eben von
Vorteil, wenn man alles im Handel bekommt. Oder eben bei diesen Automaten oder Stan-
den, die zurzeit so boomen. Da kommt es aber auch wieder auf den passenden Standort an.
Ich glaube die Leute mégen es auch, wenn sie sich einfach selbst bedienen kénnen und nicht
bei jemanden an die Haustlre klopfen missen. Dann kann man vielleicht auch noch mit Ban-
komatkarte zahlen, was auch viele bevorzugen.
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