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Gendergerechte Formulierung

In der vorliegenden Arbeit wird auf die gendergerechte Formulierung geachtet.

Fiir die einfachere Lesbarkeit wurden die Begriffe ,,Serben®, ,, Kroaten* etc. verwendet, wobei

sowohl mannliche als auch weibliche Personen damit gemeint sind.
Alle weiteren Bezeichnungen sowohl in das ménnliche als auch in das weibliche Geschlecht

ubertragen. Wurde ansonsten nur eine bestimmte Form benutzt, wird auch nur das verwendete

Geschlecht gemeint.
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Abstract (Deutsch)

Die vorliegende Arbeit beschéftigt sich mit Lehn- und Fremdwdrtern in serbischer Sprache,
die thematisch mit dem Bereich der Kulinarik verwandt sind. Es wurde untersucht, aus welchen
Sprachen die kulinarischen Entlehnungen in die serbische Sprache Gibernommen und wie sie
der serbischen Sprache phonetisch, orthographisch, morphologisch und semantisch angepasst
wurden. Da es kein Worterbuch kulinarischer Lehnwortern im Serbischen gibt, bestand das
Ziel der Arbeit darin, diese zu finden und an einem Ort zu vereinen. Nach Entlehnungen wurde
aus sieben Sprachen gesucht und die Lexeme wurden in vier vordefinierten Kategorien unter-
teilt. Es wurde eine umfassende Analyse der vorhandenen etymologischen und Fremdwdrter-
blcher durchgefihrt, wobei alle kulinarischen Lehnwarter herausgegriffen und ihre Bedeutung
sowie ihre etymologische Herkunft dann verglichen wurden. Die Arbeit bietet eine kategori-
sierte Sammlung von 360 Entlehnungen aus dem Bereich der Kulinarik und zeigt die Ge-
schichte des sprachlichen Kontakts zwischen der serbischen Sprache und den Sprachen, aus

denen diese WOrter stammen.

Schlisselwdrter: Sprachkontakt, Wortentlehnung, Lehnworter, Kulinarik, Turzismen, Germa-

nismen, Hungarismen, Italienismen, Gallizismen, Russizismen, Anglizismen, Adaption
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Abstract (English)

The present work deals with borrowed and foreign words in the Serbian language, which are
thematically related to the field of cuisine. It was investigated from which languages the culi-
nary loanwords were adopted into the Serbian language and how they were phonetically, or-
thographically, morphologically and semantically adapted to the Serbian language. Since there
is no dictionary of culinary loanwords in Serbian, the aim of the work was to find them and
bring them together in one place. Loanwords were searched for from seven languages and the
lexemes were divided into four predefined categories. A comprehensive analysis of the existing
etymological and foreign dictionaries was carried out, whereby all culinary loanwords were
singled out and their meaning as well as their etymological origin were then compared. The
work offers a categorized collection of 360 loanwords from the culinary field and shows the
history of linguistic contact between the Serbian language and the languages which these words

originate from.

Key words: language contact, borrowed words, loanwords, cuisine, Turcisms, Germanisms,

Hungarisms, Italianisms, Gallicisms, Russicisms, Anglicisms, adaptation
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1. Einleitung

Der Einfluss unterschiedlicher Kulturen hat das kulinarische Angebot in Serbien durch die ver-
gangenen Jahrzenten und Jahrhunderte stark verandert und bereichert. Die Namen zahlreicher
Gerichte fanden aber den Platz nicht nur in den Kiichen der Serben, sondern verwurzelten sich

auch tief in der serbischen Sprache.

1.1. Themenfindung

Die Inspiration fiir dieses Thema habe ich in meinem langjahrigen Hobby gefunden, das aus
Kochen und Backen besteht und das ich mit einem anderen Bereich verbinden wollte, der mich
gleichermal3en inspiriert und interessiert, ndmlich mit Sprachen und Sprachkontakten. Im Rah-
men meines Studiums hatte ich die Méglichkeit, Grundkenntnisse tber die Kontakte slawischer
Volker mit anderen Kulturen und deren Auswirkungen auf ihre Sprachen zu erwerben, was mir
geholfen hat, die Sprachwelt der Slawen zu verstehen und weiteres Interesse an diesem Thema
geweckt hat, vor allem wenn es um den Bereich der Kulinarik geht. Meiner Meinung nach
liegen darin unzdhlige Mdglichkeiten flr die Forschung — einerseits in dem Kolorit und dem
Geschmack von Lebensmitteln an Marktstdnden, der Vielfalt zwischen siiRen und herzhaften
Gebéacken und Kuchen in Konditoreitheken und dem Geruch von Gewirzen aus der ganzen
Welt sowie andererseits in Namen dieser Leckereien, die seit Jahrhunderten gesammelt werden

und deren Ursprung und etymologische Bedeutung in Worterbuchern aufgezeichnet wurden.

1.2. Gegenstand und Ziele der Arbeit

Die vorliegende Arbeit beschaftigt sich mit Lehn- und Fremdwdrtern in serbischer Sprache,
die thematisch mit dem Bereich der Kulinarik verwandt sind. Es wird untersucht, aus welchen
Sprachen die kulinarischen Entlehnungen in die serbische Sprache tibernommen wurden und
wie sie der serbischen Sprache phonetisch, orthographisch, morphologisch und semantisch an-
gepasst wurden. Ein weiteres Ziel der Arbeit ist es, einen Einblick in die geografischen und
historischen Umsténde Serbiens und des serbischen Volkes zu geben. AuRerdem mdchte ich in

meiner Arbeit alle kulinarischen Entlehnungen, die in Worterblchern aus dem Korpus zu fin-
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den sind, in Form eines Glossars vereinen, das nach den Sprachen unterteilt wird, mit denen

das Serbische im Laufe der Zeit in Kontakt gestanden ist.

1.3. Vorgehensweise

Im einleitenden Teil meiner Arbeit, beziehungsweise im Kapitel 2, setze ich mich mit den
wichtigsten theoretischen Grundlagen, die fur die Analyse von Lehnwdrtern erforderlich sind,
auseinander. Neben der skizzierten zentralen Terminologie werden dort die von Rudolf Filipo-
vi¢ festgelegten Prinzipien der Adaption von Lehnwortern erldutert, nach denen kulinarische
Lehnworter auf phonologischer, orthographischer, morphologischer und semantischer Ebene
analysiert werden. Kapitel 3 bietet einen kurzen allgemeinen Einblick in die serbische Kuiche,
die von verschiedenen Volkern beeinflusst wird, wéhrend Kapitel 4 den wichtigsten und um-
fangreichsten Teil dieser Arbeit darstellt. Das vierte Kapitel wird in 7 Unterkapitel unterteilt,
in denen 7 Sprachen analysiert werden. Diese Sprachen umfassen: Turkisch, Deutsch, Unga-
risch, Italienisch, Franzésisch, Russisch und Englisch. Fiir eine klarere Ubersicht und eine ein-
fachere Orientierung werde ich die kulinarischen Lehnworter aus diesen Sprachen in vier Ka-
tegorien einteilen: 1) Gerichte, VVorspeisen, Saucen, Suppen und Salate; 2) salzige Gebacke,
Fleisch- und Milchprodukte; 3) Desserts und siile Gebéacke sowie 4) Getrénke. Da das etymo-
logische Worterbuch der serbischen Sprache noch nicht vollstandig geschrieben und veroffent-
licht wurde?, sollte ,,Etimologijski rje¢nik hrvatskoga ili srpskoga jezika“ von Petar Skok, als
Hauptquelle fur die Bestimmung der Herkunft der Lehnwaorter in der kulinarischen Lexik des
Serbischen verwendet werden. ,,Veliki re¢nik stranih reéi i izraza“ von Klajn und Sipka aus
dem Jahr 2008 und ,,Leksikon stranih reci 1 izraza® von Vujaklija aus dem Jahr 1980 sollten
die Hauptquellen fur die Suche nach Lehn- und Fremdwortern darstellen. Wenn es um die oben
genannten Adaptionsniveaus geht, wird es herausfordernd sein, die Adaption von Turzismen
zu analysieren, da in keinem Werk des Korpus, Turzismen auf der Grundlage von Filipovics
Theorie Uber die Prinzipien der Adaption von Lehnwdrtern untersucht wurden. Der letzte Teil
meiner Arbeit dient zur Darstellung kulinarischer Entlehnungen in der Phraseologie und Lite-

ratur der serbischen Sprache.

! Bisher gibt es nur drei Bande von Aleksandar Loma et al., die von Institut za srpski jezik SANU: Srpska akade-
mija nauka i umetnosti veréffentlicht wurden, und zwar Band 1: A, Band 2: Ba — Bd, Band 3: Be — Bj.
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2. Theoretischer Rahmen

2.1. Der Sprachkontakt

2.1.1. Begriffserklarung

Damit eine Sprache ein Wort aus einer anderen Sprache entlehnen kann, muss es zuerst zu
einem Kontakt zwischen diesen zwei Sprachen kommen. Diesen Kontakt nennt man Sprach-
kontakt, der Memiés Meinung nach, einen wichtigen Prozess und die Voraussetzung fiir ,,die
Aufnahme und die Adaption des lexikalischen Materials einer Sprache in einer anderen Spra-
che* darstellt (vgl. Memi¢ 2006: 37). Laut Memi¢ kann es zur Wortentlehnung ohne Kontakt
zwischen den Sprachen Uberhaupt nicht kommen (vgl. ebd.: 37). Dementsprechend kann der
Sprachkontakt als gegenseitige Beeinflussung zweier Sprachen definiert werden (vgl. Riehl
2018: 9). Riehl stellt jedoch fest, dass zwei Sprachen nur dann gegenseitig aufeinander einwir-
ken konnen, wenn ,,zumindest ein Teil der Sprecher in den jeweiligen Sprachen zweisprachig
st (vgl. ebd.: 9). Mit anderen Worten, damit zwei Sprachen miteinander in Kontakt stehen
und als Sprachen in Kontakt gekennzeichnet werden konnen, ist es notwendig, dass ,,sie von
ein und denselben Personen abwechselnd gebraucht werden* (vgl. Weinrich 1976: 15). Aus
diesem Grund ist Weinreich der Ansicht, dass der Ort, an welchem der Sprachkontakt stattfin-
det, genau diese zwei- oder mehrsprachigen Personen sind, die abwechselnd zwei oder mehr
Sprachen verwenden (vgl. ebd.: 15). Weinrich weist darauf hin, dass aufgrund der Beherr-
schung mehrerer Sprachen in der Rede dieser Personen, gewisse Abweichungen von den Nor-
men der einen oder anderen Sprache auftreten, die er als sogenannte ,,Interferenzerscheinun-
gen* bezeichnet (vgl. ebd.: 15). Ihm zufolge sind Linguisten genau an diesen Erscheinungen
und ihrem Konflikt mit den Normen, die jede der in Kontakt stehenden Sprache vorschreibt,
besonders interessiert, und unter dem Begriff ,,Interferenz“ meint er ,,die Umordnung von
Strukturschemata, die sich aus der Einfiihrung fremder Elemente in die starker strukturierten
Bereiche der Sprache ergibt” (vgl. ebd.: 15). Diese Bereiche umfassen in der ersten Zeile die
phonologischen, morphologischen und syntaktischen Systeme der in Kontakt stehenden Spra-
chen sowie ihr Wortschatz (vgl. ebd.: 15). Bellmann definiert in seinem Werk ,,Slavoteuto-
nica“ den Sprachkontakt als ,,kommunikative Seite des ethnischen Kontaktes, d. h. die ko-area-

le Existenz und Verwendung zweier (oder mehrerer) Sprachen® und er vertritt die Ansicht, dass
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eine vollstandige Zweisprachigkeit der Sprecher*innen nicht erforderlich ist, damit der Sprach-
kontakt erfolgen kann (vgl. Bellmann 1971: 9). Worauf Memi¢ hinweist ist, dass der Sprach-
kontakt nicht nur zwischen den Sprachen erfolgt, ,,sondern auch zwischen den Dialekten, be-
ziehungsweise zwischen verschiedenen Varietiten ein und derselben Sprache® (vgl. Memi¢

2006: 39).

2.1.2. Ausloser fur den Sprachkontakt

Sprachen sind im Wandel der Zeit aus verschiedenen Griinden in Kontakt gekommen, daher
gibt es zahlreiche Ausloser fiir den Eintritt in diesen Prozess, wobei Memic¢ feststellt, dass diese
meistens ,,aulerlinguistisch* sind (vgl. Memi¢ 2006: 39). Tnm zufolge spiegeln sich ihre Ur-
sachen in sozialen und historischen Anderungen wider, ,,die eine Sprachgemeinschaft betreffen
und Kontakte mit anderssprachigen Gemeinschaften bewirken (vgl. ebd.: 39). Einer der hiu-
figsten Ausloser flr den Sprachkontakt ist die Migration, die laut Memi¢ nicht in groem Um-
fang erfolgen muss, damit dieser stattfinden kann; denn eine sporadische Einwanderung ist
hierbei ausreichend (vgl. ebd.: 39). In dieser Hinsicht muss es sich somit nicht zwingend um
eine anderssprachige Gruppe handeln, deren Ziel es ist, ein bestimmtes Gebiet zu erobern (vgl.
ebd.: 39). Ebenfalls weist Memi¢ darauf hin, dass der Sprachkontakt nicht immer ,,physisch*
erfolgen muss, wie dies bei Migrationen und territorialen Eroberungen der Fall ist, sondern bei-
spielsweise auch durch die Ausbildung, beziehungsweise durch das Erlernen einer Fremdspra-
che eintreten kann (vgl. ebd.: 39). Seiner Meinung nach sind die besten Beispiele hierflr einer-
seits die lateinische Sprache, die ,,im Mittelalter und in der frithen Neuzeit als lingua franca der
gebildeten Leute in Europa fungierte* und die, trotz der Tatsache, dass es zu dieser Zeit keine
Latein-Erstsprachler*innen gab, gelernt wurde, um mit Sprecher*innen anderer Sprachen kom-
munizieren zu kdnnen. Andererseits nennt er auch die englische Sprache, die heutzutage viele

Lebensbereiche umfasst (vgl. ebd.: 34).

2.1.3. Folgen des Sprachkontaktes

Socanac weist darauf hin, dass Sprachkontakte unterschiedliche Konsequenzen fiir Sprachen
die in Kontakt stehen, haben kdnnen und sowohl die oberflachliche lexikalische, als auch die
strukturelle Entlehnung betreffen kénnen, und flgt hinzu, dass der Kontakt zwischen Sprachen
sogar zur Schaffung neuer oder zum Verschwinden bereits bestehender Sprachen fiihren kann
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(vgl. Socanac 2005: 9). Abhédngig von dem Typen des Sprachkontakts und der darauf folgenden
lexikalischen Entlehnung, die Bloomfield in eine kulturelle sowie eine intime Entlehnung un-
terteilt, konnen die Folgen phonologisch, morphologisch, semantisch und syntaktisch sein (vgl.
ebd.: 9; Bloomfield 1970, zit. nach So¢anac 2005: 9).

Auf den Begriff Lehnwort, die Folgen und Wege der Wortentlehnung sowie auf die Prozesse

ihrer Adaption der Empfangersprache wird im nachsten Unterkapitel néher eingegangen.

2.2. Das Lehnwort

2.2.1. Begriffserklarungen

Der Begriff Lehnwort wird von Duden als ein Wort definiert, welches aus einer Fremdsprache
stammt und an die Aussprache, Schreibweise und Beugung der Sprache, die das Wort Uber-
nimmt, angepasst wird (vgl. Duden 2015: 1113). Unter Entlehnung versteht man die Ubertra-
gung von Wortern aus einer Sprache in eine andere, was neben dem Transfer von lexikalischem
Material oder grammatikalischen Konstruktionen, nach Lewandowski, auch zur ,,Bereicherung
des Wortbestandes einer Sprache, eines Dialekts oder Idiolekts durch den Wortbestand einer
anderen Sprache, eines anderen Dialekts oder Idiolekts* fiihrt (vgl. Lewandowski 1994: 263f).
In Bezug auf die Ubernahme von Wortern aus einer anderen, beziehungsweise einer Fremd-
sprache, weist Mgller jedoch darauf hin, dass zwischen Fremd- und Lehnwortern differenziert
werden muss. Hierbei flhrt er die folgenden drei Kategorien an: fremde Worter, Fremdworter
und Lehnworter (vgl. Meller 1933: 9). Wenn sich ein Wort ganz nach einem ,,auslédndischen
Sprachgut anfiihlt, handelt es sich um ein fremdes Wort (vgl. ebd.: 9). Ist das Wort allerdings
bereits ein Teil des Sprachschatzes und ist dementsprechend auch aus der heimischen Ausspra-
che adaptiert, spricht man von einem Fremdwort, wéhrend bei einem Wort, welches vollstandig
assimiliert ist und im alltdglichen Gebrauch dieser Sprache, in die es Gibernommen wurde, ver-
wendet wird, spricht man von einem Lehnwort (vgl. ebd.: 9). Bezlglich der Wortentlehnung
fuhrt Lewandowski Folgendes an:

,,Betrachtet man die E. im Sinne von Lehngut oder Lehnwortschatzes als entspre-
chende Teilmenge des Gesamtwortschatzes [...], der aus sog. Erbwortern, Neu-
wdrtern und Lehngut besteht, dann &Rt der Lehnwortschatz sich unterteilen in 1)
Lehnpragungen (bei denen nur Bedeutungselemente entlehnt werden) mit a) Leh-
niibersetzungen (vag. lat. compassio, engl. compassion, dt. Mitleid, russ. so-
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stradanie), b) Lehnibertragungen, ¢) Lehnschépfungen und d) Lehnbedeutungen
sowie 2) Lehnworter (z. B. Biiro usw.)“ (vgl. Lewandowski 1994: 264).

Unter dem Begriff Fremdwort versteht Lewandowski ein Wort, das aus einer Fremdsprache
ubernommen wurde und welches den Regeln des eigenen Sprachbaus folgt und nicht jenen der

einheimischen Sprache (vgl. Hjelmslev 1968, zit. nach Lewandowski 1994: 264).

2.2.2. Grinde fur die Wortentlehnung

Mgller gibt an, dass sich im Laufe der Zeit viele Forscher*innen mit den Griinden der Wortent-
lehnung befasst haben. Laut ihm wurde dieses Thema besonders ausfiihrlich von Friedrich Sei-
ler diskutiert (vgl. Mgller 1933: 14). Eine der ersten und relevantesten Ursachen fur die Ent-
lehnung eines Wortes ist, laut Seiler, das Kennenlernen der Sache, welche dieses Wort benennt,
da der Kontakt mit anderen Volkern, ebenfalls die Begegnung mit neuen Gegenstanden, Phano-
menen, Tieren, Pflanzen, Lebensmitteln und vielen anderen zusatzlich mit sich bringt (vgl.
ebd.: 15). Durch die Verwendung neuer Gegenstande und beispielsweise durch die Kultivie-
rung neuer Pflanzenarten, gelangen ihre Namen in den alltaglichen Sprachgebrauch und schlie-
Ren sich der Gruppe an, zu der auch jene Dinge gehoren, die einem Volk zuvor bekannt waren
(vgl. ebd.: 15). Der Einfluss einer fremden Kultur er6ffnet den Menschen, die mit ihr in Kontakt
stehen, somit die Mdglichkeit, ihren bestehenden Kulturkreis zu erweitern (vgl. ebd.: 15). Auf
der Grundlage von Seilers Uberlegungen kommt Mgller zu dem Schluss, dass eine Ausbreitung
dieses Falles besonders dann vorliegt, wenn ein Volk aufgrund ,,politischer oder kultureller
Uberlegenheit ein so bedeutendes Ubergewicht iiber ein anderes erhélt, dass die hoheren
Schichten des letzteren die Sprache des ersten lernen und also zweisprachig werden* (vgl. ebd.:
15). Mgller Klassifiziert diese Griinde flr die Wortentlehnung als eine Gruppe duRerer Ursa-
chen, wéhrend er fiir interne die folgenden Unterscheidungen trifft: ,,Bequemlichkeit und Na-
tiirlichkeit®, ,,Spezialisierung®, ,,einfaches fremdes Wort anstelle von einheimischer Um-
schreibung®, ,,Euphemismus®, ,,der Reiz des fremden Wortes*, ,.fiktive Werte* und ,,unwill-

kiirliche Vermischung der Sprachen* (vgl. ebd.: 16-25).

2.2.3. Wege der Wortentlehnung

Der Weg der Entlehnung von Waértern kann nach Mgller mindlich oder schriftlich erfolgen

(vgl. Mgller 1933: 10). In Bezug auf den miundlichen Weg weist er auf Folgendes hin:
19



,»Die Entlehnung auf miindlichem Wege findet besonders an Orten statt, wo es
eine betrachtliche Anzahl zweisprachiger Individuen gibt, z. B. in Grenzgebieten
und in Stadtteilen und Gegenden, wo es eine Fremdenkolonie, standiges oder pro-
visorisch einquartiertes fremdsprachiger Militar oder ein fremdsprachiges Thea-
ter gibt, oder wo fremdsprachige Personen (Hofleute, Lehrer und Lehrerinnen flr
Haus und Schule, Ingenieure, Architekten, Entrepreneure jeder Art, Spezialarbei-
ter, Geschiftsleute u. s. w.) in grosserer Anzahl leben* (vgl. ebd.: 10).

Laut Meller gehdren Reisen, sowie das Radio und Filme zu anderen miindlichen Wegen, wie
neue Worter, beziehungsweise Lehnworter, in eine Sprache Ubertragen werden konnen (vgl.
ebd.: 10). Wenn es um schriftliche Uberlieferungen geht, gibt Mgller an, dass eine der Haupt-
quellen die fremdsprachigen Zeitungen sind, und fiigt hinzu, dass ,,als Aufnahmemedium na-
tiirlich in erster Linie die einheimische Presse eines Landes fungiert (vgl. ebd.: 11). Dariiber
hinaus ist die fremdsprachige Literatur, welche aus unterschiedlichen Griinden in verschieden-
en Epochen der Geschichte den Weg zu dem Volk, dessen erste Sprache eine andere ist, ge-

funden hat, ebenfalls fur die Wortentlehnung verantwortlich (vgl. ebd.: 11).

2.2.4. Wortentlehnungsprozesse nach Filipovié¢

Laut Filipovi¢ beginnt der Wortentlehnungsprozess mit der Ubertragung des Modells von der
Gebersprache zur Empfangersprache (vgl. Filipovi¢ 1986: 68). Bis zur endgiiltigen Adaption
und Integration in das System der Empféngersprache lauft das Modell verschiedene Stufen der
Adaption durch und erhélt dabei verschiedene Formen, die Filipovi¢ als Kompromissreplikate
bezeichnet (vgl. ebd.: 68). Die Form, welche laut ihm, als Replikat bezeichnet wird, wird vom
Modell erst nach dem Abschluss seiner Adaption und der vollstandigen Integration, in das Sys-
tem der Empféangersprache bernommen (vgl. ebd.: 68). Hier unterscheidet Filipovi¢ zwei
sprachliche Operationen, welche diesen Prozess der Entlehnung regulieren, ndmlich: Substitu-
tion, bei der , jeder Aspekt des Modells durch ein Aquivalent aus dem System der Empfinger-
sprache ersetzt wird®, und Import, der jeden Aspekt des Modells darstellt, welchen das Replikat
iibernommen hat (vgl. ebd.: 68). Des Weiteren fiihrt er an, dass ,,der Prozess, der wihrend der
Entlehnung auftritt, eine Interferenz oder eine linguistische Uberlappung darstellt, was wieder-
um bedeutet, dass ein Aspekt des Modells auf das Replikat {ibertragen wird* und er weist da-
rauf hin, dass ,,der Grad dieser Ubertragung den Grad der Integration in die Empfingersprache
angibt®“, der zwischen null und dem hundertsten Grad, welcher die vollstandige Integration
darstellt, variieren kann (vgl. ebd.: 68). Filipovi¢ betont, dass die Substitution, bei der Adaption
eines Modells in ein Replikat, weitaus h&ufiger vorkommt als der Import, und flgt hinzu, dass
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die Substitution bei der mittelbaren Entlehnung auf ,,phonologischer und morphologischer
Ebene auftritt, wo sie eine grof3e Fiille von Beispielen und Varianten bietet* (vgl. ebd.: 68). In
dieser Hinsicht, damit die Klassifikation der Erscheinungen, die bei der Adaption von Lehn-
wortern auftreten, so klar wie moglich sein kann, fiihrt Filipovi¢ Begriffe ein, welche ,,die
Funktion der Substitution genauer bestimmen®, namlich — Transphonemisierung und Trans-

morphemisierung (vgl. ebd.: 68)

Die Transphonemisierung ist eine phonologische Adaption und ihre Analyse beginnt mit dem
Vergleich der phonologischen Systeme der Geber- und Empfangersprache, anhand dessen die
Ahnlichkeiten und Unterschiede zwischen den Phonemen jeder Sprache bestimmt werden (vgl.
Socanac 2005: 11). Es ist wichtig zu beachten, dass die Geber- und Empfangersprache sowohl
gemeinsame als auch einige vollig unterschiedliche Phoneme aufweisen kdnnen, sowie solche,
die sich beispielsweise in der Beschreibung ahneln, allerdings nicht gleich sind (vgl. ebd.: 11).
In diesem Zusammenhang unterscheidet Filipovi¢ drei grundlegende Gruppen von Phonemen,
die gleichzeitig die Typen ihrer Adaption bestimmen: 1) Phoneme, die in beiden Sprachen
ubereinstimmen, unterliegen einer Null-Transphonemisierung; 2) Phoneme, die sich in einigen
Eigenschaften unterscheiden, unterliegen einer partiellen oder Kompromiss-Transphonemisie-
rung, bei der sie durch die nichstgelegenen entsprechenden Aquivalente in der Empfanger-
sprache ersetzt werden und 3) Phoneme der Gebersprache, fur die es in der Empfangersprache
keine Aquivalente gibt, unterliegen einer freien Transphonemisierung (vgl. Filipovi¢ 1986: 73,
zit. nach SocCanac 2005: 11).

Wenn es um die Adaption von Lehnwortern auf orthographischer Ebene geht, beginnt sie
ebenso wie die Analyse der phonologischen Adaption, mit dem Vergleich der orthographischen
Systeme der Geber- und Empfangersprache (vgl. Socanac 2005: 12). Laut Filipovi¢ kann die
orthographische Adaption von Lehnwdrtern auf vier Arten erfolgen, und zwar: 1) nach der
Aussprache des Modells; 2) nach der Orthographie des Modells; 3) durch die Kombination
von Aussprache und Orthographie des Modells und 4) unter dem Einfluss der Vermittlerspra-
che (vgl. Filipovi¢ 1990: 28f, zit. nach Socanac 2005: 12).

Der zweite Wortentlehnungsprozess, wie bereits oben erwéhnt, ist die sogenannte Transmor-
phemisierung, und ihre Analyse ,,beginnt mit der Grundform des Wortes®, die nach So¢anac
,,die Wortform darstellt, die unabhédngig angefiihrt und in Worterbiichern als Stichwort regis-
triert wird, und ist aus morphologischer Sicht neutral” (vgl. So¢anac 2005: 13). Was von der
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Analyse der morphologischen Adaption erwartet wird, ist die Bestimmung von Anderungen,
durch welche die erwéhnte Grundform des Modells, wéahrend der Adaption, an die Grundform
des Replikates iibergegangen ist (vgl. ebd.: 13). Filipovi¢s Meinung nach kann ,,cin Wort aus
einem freien und einem gebundenen Morphem bestehen, wobei das gebundene Morphem ein
Nullmorphem sein kann, was bedeutet, dass das freie Morphem selbst das Wort bildet™ (vgl.
Filipovi¢ 1986: 117ff, zit. nach So¢anac 2005: 13). Somit kann das Lehnwort eine der folgen-
den drei Typen der morphologischen Adaption durchlaufen: ,,Null-Transmorphemisierung
(freies Morphem + nullgebundenes Morphem)*, ,,Kompromiss-Transmorphemisierung (freies
Morphem + fremdes gebundenes Morphem)* und ,,vollstandige Transmorphemisierung (freies

Morphem + heimisches gebundenes Morphem)* (vgl. So¢anac 2015: 13).

Beztiglich der semantischen Ebene ist zu beachten, dass es bei der Integration und Adaption
des Lehnworts manchmal zu einer Anderung der Bedeutung in Bezug auf das Modell, bezie-
hungsweise seiner Bedeutung in der Gebersprache kommen kann (vgl. So¢anac 2005: 15). In
diesem Zusammenhang weist So¢anac auf Folgendes hin:

,Anderungen im Bedeutungsumfang lassen sich in drei Kategorien einteilen: 1)
Der Umfang der alten Bedeutung bleibt unveréndert; 2) Die neue Bedeutung ist
im Vergleich zur alten verengt, und 3) die neue Bedeutung wird gegeniber der
alten erweitert (vgl. ebd.: 15).

Filipovi¢ schreibt die ersten beiden Arten von Bedeutungen des Lehnwortes der sogenannten
primdren und die dritte der sekundidren semantischen Adaption zu (vgl. Filipovi¢ 1986: 153-
160, zit. nach Soc¢anac 2005: 15). Daher umfasst die primédre Adaption die Null-Adaption, die
Verengung der Bedeutungsanzahl sowie die Verengung des Bedeutungsfeldes (vgl. Soc¢anac
2005: 15), und in der Phase der sekundaren Adaption wird die Erweiterung der Bedeutungs-

anzahl und die Erweiterung des Bedeutungsfeldes unterschieden (vgl. ebd.: 16).

Die obigen Prinzipien beziglich der vier Arten der Adaption von Lehnwortern — der phonolo-
gischen, orthographischen, morphologischen und semantischen — werden bei der Analyse von
Lehnwdrtern in der kulinarischen Lexik der serbischen Sprache in den folgenden Kapiteln an-

gewandt.
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3. Serbische Kiche unter fremdem Einfluss

In der Uberzeugung, dass die serbische Kiiche im Laufe der Zeit von fremden Kulturen beein-
flusst wurde, hat Mihajlovi¢ das Buch des beriihmten serbischen Ethnologen Simo Trojanovié¢
— ,.Serbische Gerichte und Getrinke*? — analysiert (vgl. Mihajlovi¢ 1980: 7). Seiner Meinung
nach ist die Kiiche ,,der Mode unterworfen®, und zwar weit mehr als zum Beispiel die Klei-
dungskultur, da die Esskultur nicht mit neuen Textilmaterialien zusammenhangt, sondern es
sich bei ihr hauptsachlich um andere Arten der Zubereitung von Gerichten handelt, die, mit der
Ausnahme von teuren und unzuganglichen Ostlichen Gewdrzen, fast immer einheimisch sind
(vgl. ebd.: 8). Laut ihm ,,spiegelt jeder direkte Kontakt mit Vertretern einer anderen ethnischen

Gruppe unter anderem direkt die Technik der Zubereitung von Gerichten wider* (vgl. ebd.: 8).

In Bezug auf die urslawische kulinarische Kultur weist Mihajlovi¢ darauf hin, dass es sehr
schwierig ist, Uber sie nachzudenken, da nicht genau bekannt ist, welche VVélker die Slawen im
Laufe der Geschichte umgeben haben (vgl. ebd.: 8). Er glaubt, dass dieses Problem nur durch
das System der Elimination angegangen werden kann (vgl. ebd.: 8). So kommt er zu dem
Schluss, dass die Slawen zum Beispiel definitiv nichts tiber die Olivenpflanze und damit tber
Olivendl gewusst haben, und wenn es um Obst und Gemiise geht, konnten sie auch nichts tber
Kirschen, Haselnisse, Aprikosen, Pfirsiche, Spinat, Griinkohl, Kohlrabi, Tomaten, Kartoffeln
oder Paprika wissen (vgl. ebd.: 8). Es ist eine interessante Tatsache, dass aus den erhaltenen
Dokumenten Uber die Verwendung bestimmter Lebensmittel nicht nur herausgefunden werden
kann, in welchem Umfang sie verwendet wurden, sondern auch, welche Einstellung die Bevol-
kerung ihnen gegeniiber hatte (vgl. ebd.: 8). Als Beispiel gibt Mihajlovi¢ an, dass zu Beginn
des 20. Jahrhunderts in der Nahe von Boljevac in Serbien reife Tomaten Gberhaupt nicht ge-
gessen wurden, sondern nur unreif in Form von eingelegtem Gemiise (vgl. Grbi¢ 1925, zit.
nach Mihajlovi¢ 1980: 8). Er fiihrt auch an, dass Dositej Obradovi¢ derjenige war, der be-
schlossen hat, die weit verbreitete Uberzeugung zu widerlegen, dass Kartoffeln nicht gegessen
werden konnen, ,,weil ihre Friichte wie ein menschlicher Kopf aussehen* (vgl. Mihajlovi¢
1980: 8). Mihajlovi¢ fiigt zudem noch hinzu, dass in Zentralserbien bereits in der zweiten
Hélfte des 20. Jahrhunderts viel weniger Kartoffeln gegessen wurden als in der Vojvodina,

Kroatien und Slowenien, was seiner Meinung nach ein offensichtlicher Einfluss der dsterreichi-

2 Originaltitel: ,,Srpska jela i pi¢a®.
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schen kulinarischen Kultur ist (vgl. ebd.: 9). Des Weiteren weil3t er darauf hin, dass solche
Methoden zur Bestimmung des Ursprungs und der Art der Zubereitung eines bestimmten Ge-
richtes sowie der Bedeutung des Wortes in der Geber- und der Empfangersprache nicht vollig
ausreichend sind (vgl. ebd.: 9). Laut ihm konnte es ndmlich in vielen Fallen passieren, dass ein
bestehender einheimischer Begriff durch einen fremden ersetzt wird, oder umgekehrt — dass

das neue Lebensmittel einen slawischen Namen bekommt (vgl. ebd.: 9).

Wenn es darum geht, was die alten (Stid-)Slawen essen konnten und wie sie Mahlzeiten zube-
reitet haben, betont Mihajlovi¢, dass sie vor dem Beitritt zur groBen Migrationswelle, ungefahr
im 6. Jahrhundert n. Chr., auf jeden Fall anders gegessen haben als in Gebieten, die sie im
Laufe der Einwanderung bewohnt haben oder in denen sie sich heute befinden (vgl. ebd.: 9).
Unbestritten ist jedoch, dass sie Fleisch, Fisch, Obst und bestimmte Getreidearten gegessen
haben (vgl. ebd.: 9). Eine erwidhnenswerte Frage, die sich Mihajlovi¢ stellt, ist, ob die alten
Slawen zum Beispiel etwas vom Salat gewusst haben (vgl. ebd.: 9). Durch die Untersuchung
und den Vergleich aller slawischen Worterbiicher hat Mihajlovi¢ erfahren, dass es kein eigenes
Wort fiir dieses Lehnwort gibt (vgl. ebd.: 9). Auf die Frage, ob dies ein Mangel an Wissen tber
die Pflanzenwelt bei den alten Slawen und damit die absichtliche Nichtverwendung von
Rohpflan-zen ist, gibt Mihajlovi¢ eine negative Antwort und erklart, dass der Grund hochst-
wahrschein-lich darin liegt, dass sie vom Salat und verschiedenen Arten seiner Zubereitung
von anderen Vélkern erfahren haben (vgl. ebd.: 9). In dieser Hinsicht musste der Begriff, den
die alten Slawen fir dieselbe Pflanze oder Gericht verwendet haben, im Laufe der Zeit ,,in

Vergessenheit geraten® sein (vgl. ebd.: 9).

Mit seinen Uberlegungen hat Mihajlovié¢ sowie andere an diesem Gebiet interessierte Lingu-
ist¥*innen und Wissenschaftler*innen, gezeigt, dass ,,diese Materie sehr schwer zu verarbeiten
ist und in vielen Fallen selbst eine genaue etymologische Analyse keine zufriedenstellende

Antwort geben kann* (vgl. ebd.: 9).
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4. Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

4.1. Turzismen

4.1.1. Begriffserklarung

Unter ,,Turzismen* versteht man Lehnworter aus dem Tiirkischen und obwohl eine bestimmte
Anzahl tirkischer Lehnworter aus der arabischen und persischen Sprache Gibernommen wur-
den, werden sie auch als Turzismen bezeichnet. Mufti¢ weist darauf hin, dass es in der serbi-
schen Sprache mehrere tausend Lehnworter gibt, die genau aus diesen drei Sprachen stammen
— aus dem Tiirkischen, Arabischen und Persischen (vgl. Mufti¢ 1961: 5). Er glaubt, dass dieser
Umstand, Lehnworter aus dem Arabischen und Persischen in Turzismen zu klassifizieren,
durch die Tatsache gerechtfertigt sein konnte, dass ,,wahrscheinlich die grofite Anzahl von
Woartern aus dem Persischen und Arabischen und natirlich aus dem Tirkischen durch die tiir-
kische Sprache in unsere Sprache® aufgenommen wurde* (vgl. ebd.: 5). Zudem erklirt er, dass
gleichzeitig die direkten Verbindungen der Stidslawen mit Persien und den Léndern, in denen
die arabische Sprache gesprochen wurde, im Laufe der Zeit sehr schwach waren, was auch
einer der Indikatoren dafur ist, dass Lehnworter persischer und arabischer Herkunft in die sud-
slawische Sprache Uber das Turkische eingetreten sind (vgl. ebd.: 5). Neben Entlehnungen aus
dem Arabischen und Persischen weist Teodosijevi¢ darauf hin, dass eine kleinere Anzahl von
Wortern aus dem Griechischen, Italienischen, Franzdsischen und anderen Sprachen (ber die

Tirken in die serbische Sprache gelangt sind (vgl. Teodosijevi¢ 2016: 9f).

4.1.2. Historischer Hintergrund

Durch das Studieren der Beweise der Sprachgeschichte ist Miklosich zu dem Schluss gekom-
men, dass die Slawen, und somit auch ihre Sprache und Kultur, im Laufe der Zeit in drei Phasen
von verschiedenen Turkvolkern beeinflusst wurden (vgl. Miklosich 1884: 3). Die erste Phase

des Kontakts zwischen den Slawen und tirkischen Stimmen hat in den ersten Jahrhunderten

3 Das Jahr der Veroffentlichung dieses Artikels ist 1966, als die Sozialistische Foderative Republik Jugoslawien
existierte, und der Begriff ,,unsere Sprache“ bezieht sich auf die serbokroatische beziehungsweise kroatoserbische
Sprache.
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der christlichen Zeitrechnung stattgefunden oder genauer gesagt bis zu dem Zeitpunkt, als die
Slawen ihre Urheimat noch nicht verlassen haben (vgl. ebd.: 3). In der zweiten Hélfte des 7.
Jahrhunderts hat die zweite Phase der Ubernahme von Wortern aus dem tiirkischen Sprach-
schatz begonnen (vgl. ebd.: 4). Fir den Zeitumkehrpunkt beziehungsweise fur den Beginn die-
ser Phase nimmt Miklosich ,,die Unterjochung der slovenischen Bewohner des rechten Ufers
der unteren Donau durch die tiirkischen Bulgaren® (vgl. ebd.: 4). Nach seinen Angaben hat die
dritte und gleichzeitig die letzte Phase mit dem Eindringen von Turken in Europa und ihrer
Befestigung Mitte des 14. Jahrhunderts begonnen (vgl. ebd.: 4). Von diesem Moment an be-
ginnt die groBte Entlehnung von Woértern aus der tiirkischen Sprache (vgl. ebd.: 4). Skalji¢
stimmt dem zu und erklart nun:

,»Von einem richtigen Auftreten der Turzismen in slawischen und generell in Bal-
kansprachen kann man erst seit der Ankunft der osmanischen Turken auf dem
Balkan sprechen. Mit dem Kontakt zwischen den Tilrken und den Balkanvolkern
begann ihr Einfluss auf diese VVolker, der in der zweiten Periode der tiirkischen
Herrschaft in diesen Gebieten auch in ihren Sprachen sichtbare Spuren hinterlie3*
(vgl. Skalji¢ 2014: 7).

Wenn es darum geht, wer die Turzismen in der serbokroatischen Sprache verbreitet hat, glaubt
Skalji¢, dass zwei ,, Titer™ hierbei eine wichtige Rolle gespielt haben: 1) die islamische Bevol-
kerung aus dem serbokroatischen Sprachraum, die sich in Konstantinopel ausgebildet hat und
2) die epischen und lyrischen Volkslieder (vgl. ebd.: 7). Was den ersten Faktor betrifft, so weist
Skalji¢ darauf hin, dass die Siidslawen, insbesondere diejenigen des islamischen Glaubens,
nach ihrer Riickkehr aus Konstantinopel ,,eine Art Kompromiss zwischen dem Tiirkischen und
Serbokroatischen® in ihren Handlungen, sowohl im religidsen, als auch im padagogischen Be-
reich, gemacht haben, ,,indem sie fiir viele Begriffe tiirkische (beziehungsweise arabische und
persische) Worter verwendet haben® (vgl. ebd.: 7f). Da die Leute aus dem serbokroatischen
Sprachraum wahrend ihrer Ausbildung und ihres Aufenthalts in Konstantinopel nur die Még-
lichkeit hatten, Tirkisch zu lernen und in dieser Sprache zu kommunizieren, glaubt Skaljié,
dass sie nach der Riickkehr in ihre Heimat ,,Vermittler* waren, durch die Fremd- und Lehnwor-

ter in das Serbokroatische eingegangen sind (vgl. ebd.: 8).

4.1.3. Turkische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

Wenn man die soziokulturelle Umgebungen vergleicht, kommt man zu dem Schluss, dass

Turzismen nicht tberall gleichermalien vertreten sind; so werden sie beispielsweise im Sud-
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westen Serbiens, wo der Verwaltungsbezirk Raska besonders aufféllt, und in Stdserbien hdu-
figer verwendet (vgl. ebd.: 13). In dieser Hinsicht sind kulinarische Entlehnungen aus dem
Korpus heute wahrscheinlich nicht tberall und in gleichem MaRe verbreitet. Die Gerichte,
Backwaren und Desserts, die aus der turkischen Kultur stammen, werden zweifellos am meis-
ten in den genannten Teilen Serbiens zubereitet und gegessen. Viele Gerichte sind jedoch zu
einem wichtigen Bestandteil der serbischen Nationalkiiche geworden, die im Laufe dieses Un-

terkapitels anhand von Kochbtichern gezeigt wird.

In Folgenden werden alle tirkischen Lehnwaorter in der kulinarischen Lexik des Serbischen in
die vier genannten Kategorien eingeteilt und dann auch grafisch dargestellt. Alle im Korpus
gefundenen Turzismen befinden sich im Glossar am Ende dieser Arbeit, und zwar in alphabe-
tischer Reihenfolge sowie mit Erklarungen.

Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate* gehéren folgende kulinari-
sche Entlehnungen tirkischer oder arabischer und persischer Herkunft: ajvar/hajvar m. 'Aivar,
Aiwar' [tirk. havyar], bamija f. 'Okra’ [turk. bamya], boranija f. '‘Gartenbohne' [tirk. borani,
burani von arab. buraniyya], bungur m. ‘Bulgur' [turk. bulgur], cervis m. [tiirk. ¢ervis], cimbur
m. [tdrk. ¢ilbir], colama f. [tlrk. cullama], corba f. [tirk. ¢orba, sorba < pers. §trba, §trbag],
Ceske/keske f. [tiirk. kesk < pers. kesk], cevap m. 'Kebab/Kebap' [tiirk. kebab < arab. kébab],
Cevapcici Pl., éevapci¢ m. 'Cevapcici’, ¢ufte, Pl., cufta f. 'KOfte' [turk. kofte < pers. kafte],
Culbastija f. [tUrk. kiilbasti], dolma f. ‘Dolma’ [turk. dolma = Fullung], duvec¢ m. 'Gjuwetsch’
[tirk. giivec], imam bajildi m. [tirk. Imam bayildi], jagla f. [tirk. yagli], jalandzi dolma f.
‘falsches Dolma’ [tiirk. yalanci dolma, janija/jahnija f. 'Fleischtopf' [tlirk. yahni < pers. yahni],
japrak m. 'gefullte Weinbléatter ' [turk. yaprak], kacamak m. 'Polenta’ [tirk. kacamak], kajgana
f. 'Rihrei’ [tirk. kaygana < pers. haygene], kalja f. [turk. kalya], kapama f. [turk. kapama],
kavijar m. 'Kaviar' [turk. havyar], kavurma f. 'Kavurma' [tirk. kavurma], meze n. 'Vorspeise'
[tirk. meze < pers. meze], musaka f. 'Moussaka' [tiirk. musakka < arab. musédqqa], paca f.
'‘Chasch’ [turk. paca < pers. pace], papazjanija f. [tlirk. papaz yahnisi], pihtije PI. 'Sulze' [tirk.
piht1 < pers. puhti < pers. puhte], pilav m. 'Pilaw' [tlrk. pilav < pers. pilaw], pirjan m. [turk.
plryan < pers. biryan], sarma f. 'Kohlroulade' [turk. sarma], sogan-dolma f. 'geftllte Zwiebel'
[tirk. sogan dolma], sis-cevap m. 'Schisch Kebab' [turk. sis kebap], skembicéi Pl./corba od
Skembica 'Kuttelsuppe' [tiirk. iskembe ¢orbasi], tarator m. "Tarator' [turk. tarator], turli-tava f.

[thrk. thrlG tava] und tursija f. [thrk. tursu < turs, turus].
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In die Kategorie ,,Salzige Gebacke, Fleisch- und Milchprodukte® werden folgende tiirkische
Lehnworter eingeteilt: bazlamaca, f. [trk. baslamac], boscaluk, m. [turk. bohgalik], burek, m.
[thrk. borek < pers. barek] 'Borek’, devrek, m. [tlrk. gevrek] 'Sesamring’, jagluk-pita, f. [turk.
yaglik-pita], jogurt, m. [tirk. yogurt] ‘Joghurt', jufka, f. [tirk. yufka], kackavalj, m. [tirk.
kaskaval < ital. caciocavallo] 'Kaschkawal’, kajmak, m. [tirk. kaymak] ‘Kaymak', kaplama, f.
[tirk. kaplama], pastrma, f. [tlrk. pastirma], peksimit, m. [turk. peksimet < pers. peksimad,
peksimad < gr. paxamadion], pita, f. [tlrk. pita, pite, pide < gr. pétta] 'Pita, Pitta’, simit, m.
[ttrk. simit, simid < arab. sémid], somun, m. [tirk. somun < gr. Psomion] 'Brotlaib’, und sudzuk,

m. [tdrk. sucuk].

Fur die Kategorie ,,Desserts und siile Gebiacke* wurden folgende kulinarische Turzismen ge-
funden: agda, f. [tlrk. agda < arab. .aqidd], (h)alva, f. [tirk. helva < arab. halwa] 'Halwa’,
baklava, f. [tlrk. baklava < arab. baglawa] 'Baklava', bestilj, m. [tlrk. pestil, aus ital. pastillo <
lat. pastilla], curek, m. [turk. ¢orek], ¢eten (h)alva, f. [tirk. keten helva, keten = Lein], cufter,
m. [turk. kofter], dzandar-baklava, f. [tirk. cendere baklavasi], dul-pita, dul-baklava, f. [turk.
gul baklava, gul = Rose], gurabija, f. [turk. gurabiye < arab. qurabiyyad], kadaif, m. [tirk. ka-
dayif < arab. qata’if] 'Engelshaar’, madzun, m. [tirk. macun < arab. ma.gan], mafis/majvis, m.
[thrk. mafis] 'Schneeballen', pekmez, m. [turk. pekmez < begmaz] '‘Marmelade’, rahvanija, m.
[thrk. revani < ragani, rewgani], ratluk, rahat-lokum, m. [tirk. rahatlokum] 'Lokum’, resedija,
f. [tirk. resedi < arab. rasidiyyd], sutlijas, m. [tlrk. sutli] 'Milchreis’, Secer, m. [tiirk. seker <
pers. Seker] 'Zucker', tahan-halva, f. [tlrk. tahin helvasi], tatlija, f. [tlrk. tatliya], tufahija, f.
[thrk. tiffahiye < arab. tuffahiyyd], tulumba, f. [tlrk. tulumba < ital. tromba], (h)urma/ urmasi-

ca, f. [turk. hurma], und zerde, n. [tirk. zerde < pers. zerde].

Die folgenden Turzismen werden in die Kategorie ,,Getranke™ eingeteilt: boza, f. [turk. boza <
pers. buiza], caj, m. [tlrk. cay < pers. ¢ay < chin. ¢a] 'Tee', dzibra, f. [tUrk. cibre], kafa, f. [tlrk.
kahve < arab. gahwé] 'Kaffee', rakija, f. [tUrk. raki1] 'Rakija’, salep, m. [turk. salep, saleb], ser-

bet, m. [tlrk. serbet < arab. $arbd] 'Sorbet' und sira, f. [tlrk. sira < pers. §ire].

Eine grafische Darstellung der aufgelisteten tiirkischen Lehnworter, unterteilt in Kategorien,

sieht folgendermalien aus:
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Turzismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen
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Gerichte, Salzige Gebécke, Desserts und siille Getranke
Vorspeisen, Saucen, Fleisch- und Gebacke

Suppen und Salate Milchprodukte

Abb. 1: Grafische Darstellung kulinarischer Turzismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien.

In dieser Abbildung sieht man deutlich, dass die gréfite Anzahl von kulinarischen Lexemen zur
ersten Gruppe gehort, wahrend in geringster Anzahl die Namen fir Getranke aus dem Turki-

schen in das Serbische Ubernommen wurden.

4.1.4. Adaption kulinarischer Turzismen

Wie in der Einleitung erwahnt, ist die tiirkische Sprache die einzige von 7 Sprachen, mit denen
sich diese Diplomarbeit befasst, fir die keine Werke gefunden werden konnten, in denen die
phonologische, orthographische, morphologische und semantische Ebene auf der Grundlage
von Filipovi¢s Theorie liber die Adaptionsprinzipien der Lehnworter analysiert wird. Aus die-
sem Grund wird das Waérterbuch von Skalji¢ verwendet, um die Adaption von kulinarischen
Lexemen zu analysieren, die aus oder Uber die turkische Sprache in die serbische Sprache ge-
kommen sind (vgl. Teodosijevi¢ 2016: 12). Interessanterweise hat Snezana Petrovi¢ im Jahr
1995 die semantische Adaption von Turzismen, und zwar gerade aus dem Bereich der Kulina-
rik, untersucht, wo sie eine Systematisierung semantischer Veranderungen angemerkt hat. So-
mit wird ihr wissenschaftlicher Artikel als Grundlage fiir die Untersuchung dieser Ebene die-
nen.
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Lautliche Adaption

Skalji¢ weist darauf hin, dass bestimmte Turzismen unverindert in die serbokroatische Sprache
ubertragen wurden, was bedeutet, dass turkische Phoneme im Adaptionsprozess in der Emp-
fangersprache durch Phoneme ersetzt wurden, die ihnen vollstandig oder zumindest fast voll-
standig entsprechen (vgl. Skalji¢ 2014: 22). Solche Beispiele aus dem Bereich der Kulina-rik
stellen folgende Lexeme dar: cervis (< ¢ervis), corba (< ¢orba), japrak (< yaprak), kacamak
(< kagcamak), kajgana (< kaygana), kapama (< kapama), kavurma (< kavurma), meze (< meze),
musaka (< musakka), paca (paca), pilav (< pilav), sarma (< sarma), tarator (< tarator), kajmak
(< kaymak), kaplama (< kaplama), simit (< simit), baklava (< baklava), mafis (< mafis), pekmez
(< pekmez), tulumba (< tulumba), zerde (< zerde), boza (< boza), ¢aj ( < cay), salep (< salep),

Serbet (< gerbet) und sira (< sira).

Die nichste Erscheinung, die Skaljié anfiihrt, ist das ,,Ersetzen von Konsonanten®, sodass die
von ihm angefihrten Anderungen auf die folgenden kulinarischen Turzismen angewendet wer-
den konnen:

b > v: (kebab >) éevap;

| > n: (bulgur >) bungur;

| > m: (¢Cilbwr >) cimbur,

k > ¢: (kofte >) cufte, (kebab >) éevap;

g > d: (guveg >) duvec, (gevrek >) devrek;

&> 0: (vagh >) jagla, (vogurt >) jogurt;

h > k: (havyar >) kavijar, (ptht: >) piktije (\Variation) (vgl. ebd.: 23-32).

Neben Konsonanten kann es laut Skalji¢ auch zu einer Ersetzung der Vokale kommen, und fiir
diesen Typ der Adaption gibt es auch zahlreiche Beispiele fir kulinarische Entlehnungen aus
der tlrkischen Sprache:

e > a: (helva >) (h)alva, (cibre >) dzibra;

e > i. (peksimet >) peksimit;

0 > u: (kofte >) cufte, (bOrek >) burek, (corek >) curek;
u>i: (tursu >) tursija,

u > o: (cullama >) c¢olama;

U > i: (tarld tava >) turli tava,;

U > u: (glveg >) duvec (vgl. ebd.: 32-35).

In Bezug auf die restlichen Anderungen bei tiirkischen Phonemen weist Skalji¢ unter anderem
auf den ,,Stimmenverlust“ hin und gibt als Beispiel folgendes kulinarisches Lexem an:

(iskembe >) skembe (vgl. ebd.: 37).
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Aus dem Angegebenen kann geschlossen werden, dass Turzismen in der serbischen Sprache
in einer relativ hohen Anzahl der Null-Transphonemisierung unterliegen, wobei jedes Phonem
durch ein entsprechendes Aquivalent ersetzt wird, wahrend Lehnworter, in denen der Konso-
nant oder VVokal durch einen anderen Konsonanten oder VVokal in der Empfangersprache ersetzt
wird, zur Kompromiss-Transphonemisierung gehdren. Phoneme, die in der serbischen Sprache
nicht existieren, in diesem Fall die Laute 6, U und 7, wurden nach der freien Transphonemisie-

rung adaptiert.

Orthographische Adaption

Man bemerkt, dass es zwischen dem tlrkischen und dem serbischen orthographischen Syste-
men signifikante Ubereinstimmungen gibt. Die Anzahl der Grapheme in beiden Sprachen un-
terscheidet sich nur um ein Graphem — das Serbische hat 30, von denen 27 Einzel- und 3 Bi-
grapheme sind (5 Vokale und 25 Konsonanten) und das Turkische hat 29 Einzelgrapheme (8
Vokale und 21 Konsonanten) (vgl. Langenscheidt 2010: 663). Gemeinsam betrachtet sehen das
serbische und das tiirkische Alphabet folgendermalien aus:

Serbisches Alphabet:

abccéddzdefghijkllimnnjoprssStuvzz,

Turkisches Alphabet:
abcgdefgghirjklmnodprsstulvyz.

Grapheme, welche die turkische Sprache von der serbischen unterscheiden, sind ¢, g, ¢, 0, 5, U
und y. Die serbische Sprache von der tiirkischen unterscheiden: ¢, ¢, dz, d, 1j, nj, s und Z. Wenn
es um Konsonanten geht, welche im Serbischen nicht existieren, fithrt Skalji¢ an, dass die fol-
genden orthographischen Adaptionen moglich sind: ,,¢ = c%, ,,¢ = §* sowie ,,¢ = z*, wihrend
das Aquivalent, das dem Laut ¢ in phonetischem Wert am &hnlichsten ist, ¢ darstellt (vgl. Skal-
ji¢ 2014: 23). Laut Skalji¢ kann das tiirkische Graphem g an g, & oder j angepasst werden,
wéhrenddessen y zusatzlich zur Grundform j als &, g, k, z oder s adaptiert werden kann (vgl.
ebd.: 25f). Ein Graphem, welches von Skalji¢ nicht besonders ausfiihrlich erklart wird, ist z,
das ins Serbische entweder als i oder u uUbertragen wurde. Wie im vorherigen Unterkapitel
erwahnt, ist der Vokal 6 an u und der VVokal G an u oder i im Serbischen angepasst (vgl. ebd.:

34f).
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Daraus kann geschlossen werden, dass die Orthographie der Turzismen in der serbischen Spra-
che héaufig nach der Aussprache des Modells sowie nach der Orthographie des Modells adap-
tiert wurde, was aufgrund einer grof3en Anzahl an tlirkischen Lehnwdrter gezeigt werden kann,

deren Grapheme im Adaptionsprozess unverandert geblieben sind.

Morphologische Adaption

Skalji¢ stellt fest, dass ,,in einigen Worten die Anderung nur darin besteht, dass am Ende des
tirkischen Wortes unser Suffix »-ja« hinzugeflgt wird, damit das Wort dekliniert werden
kann* (vgl. Skalji¢ 2014: 22). In der tiirkischen Entlehnungen aus dem Bereich der Kulinarik,
wurde dieses Suffix folgenden Lehnwortern hinzugefugt: (borani >) boranija, (kiilbast: >) c¢ul-
bastija, (yahni >) janija, (ptht: >) pihtije (Sg. pihtija), (revani >) rahvanija, (resedi >) resedija,
(raki >) rakija (vgl. ebd.: 22f). Skalji¢ fuhrt zudem an, dass das tiirkische Suffix -lik oder -1k
in der serbokroatischen Sprache zu -luk wird, wie zum Beispiel im Namen einer Kuchensorte
boscaluk (< bohg¢alik) oder in jagluk-pita (< yaglik-pita) (vgl. ebd.: 23). AuRerdem wird der
Vokal -e, der sich am Ende des tlrkischen Wortes befindet und hauptsachlich aus dem arabi-
schen Suffix flr das weibliche Geschlecht stammt, durch das serbokroatische Suffix -a fir das
weibliche Geschlecht ersetzt: (gurabiye >) gurabija, (tiffahiye >) tufahija, (kahve >) kahva/
kava/kafa (vgl. ebd.: 23).

Semantische Adaption

Petrovi¢ gibt in threm Artikel ,,Neki turcizmi u srpskohrvatskoj kulinarskoj terminologiji“ un-
ter anderem eine Systematisierung semantischer Veranderungen der Turzismen in der serbo-
kroatischen Sprache, gerade im Bereich der Kulinarik an (vgl. Petrovi¢ 1995: 224). Damit die
semantischen Veranderungen einfacher und klarer erkennbar gemacht werden kénnen, hat Pet-
rovi¢ sie in zwei Gruppen unterteilt: 1) die neue Bedeutung bleibt in der kulinarischen Termi-
nologie und 2) die neue Bedeutung gehért nicht zur kulinarischen Terminologie. So ist bei-
spielsweise das Lexem bazlamaca (< baslamag), was auf Tiirkisch ,,Brot auf dem Satsch**
bedeutet und auf Serbisch als Name fiir eine Art Kése-Ei-Pitta verwendet wird (vgl. ebd.: 225;
Klajn/Sipka 2006: 177). Das Wort kavurma (< kavurma) ist im Serbischen der Name fiir ein

Gericht aus Innereien vom Lamm/Schaf, wdhrend es im Tiirkischen ,,gebratenes oder

4 Eisen- oder Erddeckel, unter dem Brot gebacken wird* (vgl. Skalji¢ 2014: 500).
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konserviertes Fleisch® bedeutet (vgl. ebd.: 225; Klajn/Sipka 2006: 563; Vujaklija 1980: 382).
Aus diesem Artikel von Petrovi¢ kann geschlossen werden, dass dieses Phdnomen nur in be-
stimmten Gebieten Serbiens, Bosnien und Herzegowinas, Kroatiens und Montenegros aufge-
treten ist. So bedeutet beispielsweise das Wort dolma (< dolma), das Klajn und Sipka in ihrem
Worterbuch der Fremdwaorter als Fillung aus Hackfleisch und Reis beschreiben, urspriinglich
im Tiirkischen ,,gefiilltes Gemiise®. In Cadak, einer Stadt in Westserbien, représentiert dolma
,eine Speise aus Leber, Darm und Grammeln® (vgl. ebd.: 225, Klajn/Sipka 2006: 376). Das
Gleiche gilt fir das Lexem pilav (< pilav), das sowohl im Turkischen als auch im Serbischen
ein Gericht mit Reis darstellt. In einer kleinen Stadt in Bosnien und Herzegowina namens
Kladanj ist pilav ein Gericht, das Nudeln enthalt und keinen Reis (vgl. ebd.: 225). Paca (<
paca), ein Gericht aus Schafs- oder RinderflR3en, hat im Turkischen dieselbe Bedeutung, wéh-
rend es in Leskovac ein ,,Kuttelgericht™ beziehungsweise ein Gericht, dessen Hauptzutat aus

Rindfleischdarm besteht, ist (vgl. ebd.: 225; Skok 1972: 583).

Innerhalb dieser ersten Gruppe klassifiziert Petrovi¢ auch die sogenannte Pejorisierung (vgl.
ebd.: 226). Als Beispiel fur Pejorisierung gibt sie das Lexem bulumac (< bulamag) an, worum
es sich nach Skalji¢ um eine Art Gericht aus Mehl, Zucker und Butter oder um eine dickfliissige
Suppe aus Mehl und Kise handelt (vgl. ebd.: 226; Skalji¢ 2014: 144). Skalji¢ fiigt diesem Wort
eine dritte Bedeutung hinzu, welche auch im Etymologischen Wérterbuch von Skok zu finden
ist — bulumac kann auch ein Wasser-Mehl Gemisch sein, mit dem Bécker*innen vor dem Ba-
cken das Brot iiberziehen (vgl. Skalji¢ 2014: 144; Skok 1971: 234). Petrovi¢ weist jedoch da-
rauf hin, dass sich die Bedeutung des Wortes bulumac zu ,,cinem geschmacklosen Gericht oder
Getrank, Gesoff entwickelt hat (vgl. Petrovi¢ 1995: 226).

Ein interessanter Punkt, mit dem sich Petrovi¢ in ihrer Arbeit befasst hat, ist die semantische
Verengung und Erweiterung in bestimmten Teilen des serbokroatischen Sprachraums (vgl. Pet-
rovi¢ 1995: 230). Petrovi¢ fiihrt hier zur Veranschaulichung burek an, das im Gebiet Serbiens
sowie in der tlrkischen Sprache, eine Pitta mit Fleisch, Kase, Apfeln, Kohl oder anderem dar-
stellt (vgl. ebd.: 230). Mit anderen Worten, das Lexem ist nicht mit der Zutat verwandt, aus der
das Gericht hergestellt wurde (vgl. ebd.: 230). In einigen Teilen von Bosnien und Herzegowina
wird burek jedoch ausschlieBlich mit Fleisch gefiillt, wahrend Pittas mit Kase, Kohl, Apfeln
und anderen Zutaten mit einem andere Namen benannt werden (vgl. ebd.: 230). In Anbetracht
dessen, dass burek ein Beispiel fiir eine semantische Verengung in einem Teil des serbokroa-

tischen Sprachgebiets darstellt, fiihrt Petrovi¢ das Lehnwort pilav als Beispiel einer semanti-
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schem Erweiterung an, das lediglich in Bosnien und Herzegowina Hochzeit bedeutet, aber so-
wohl in Serbien, als auch in der Tirkei ein Gericht aus Reis reprasentiert (vgl. ebd.: 230). In
diesem Zusammenhang weist Petrovi¢ auf Folgendes hin:

.| ...] serbokroatische Turzismen aus dem Bereich der kulinarischen Terminolo-
gie sind reich an semantischen Erweiterungen, aber einige endglltige semanti-
sche Schlussfolgerungen kénnen nicht gezogen werden, da wir einerseits durch
das unvollstandige serbokroatische Korpus und andererseits durch das Fehlen von
tirkischen historischen und westrumelischen Dialektwdrterblchern und Nicht-
verfligbarkeit bereits verdffentlichter tlrkischer Worterbicher eingeschrankt wa-
ren. Daher besteht immer die Mdglichkeit, in der tirkischen Sprache die Be-deu-
tung zu finden, die wir fiir eine lokale, serbokroatische Schopfung halten® (vgl.
ebd.: 230).

Ihrer Meinung nach ist die Semantik der serbokroatischen und anderer Balkan-Turzismen in
diesem Licht besonders relevant und die Untersuchung dieser kdnnte zu einer besseren Auf-
klarung der turkischen Balkan-Dialekte und ihrer historischen Semantik beitragen (vgl. ebd.:
230).

4.1.5. Turzismen in serbischen Kochbulichern

Aus der Analyse serbischer Kochbiicher aus dem Korpus kann geschlossen werden, dass eine
unglaublich groRe Anzahl turkischer Gerichte, Teil der serbischen nationalen Kiiche geworden
sind, sowie, dass sich im Laufe der Zeit offensichtlich verschiedene Variationen bestimmter
Gerichte entwickelt haben. So zum Beispiel erwdhnt Grbi¢ in ihrem Buch, mit dem Titel
,,Srpski kuvar, neben der tiblichen sarma f. 'Kohlroulade', das aus Sauerkraut und Hackfleisch
hergestellt wird, auch jagnjec¢e sarme u maramici Pl. 'eine Art Lammrouladen’, sarmice od
kelja sa mesom PI. 'kleine Griinkohlrouladen mit Fleisch’, sowie die sogenannten posne sarme
od svezeg kupusa Pl. — Kohlroulade aus frischem Kohl, die anstelle von Fleisch mit Gemdise,
und zwar mit Kartoffeln, Zucchini und natiirlich Reis gefiillt wird (vgl. Grbi¢ 2013: 76-79).
Ein besonders interessanter Begriff ist corba f. 'Suppe/Eintopf', der heute mit einer Vielzahl
von Zutaten zubereitet wird und jedes Gericht, das in seinem Namen diesen Turzismus enthalt,
auf seine Weise einzigartig ist. Grbi¢ weist auf die folgenden Arten der Suppe beziehungsweise
des Eintopfs hin: corba od zelja 'Kohl-', jagnjeca kisela corba 'Sauere Lamm-', ¢orba od pra-
ziluka i pileceg mesa 'Porree-Huhner-', corba od krompira 'Kartoffel-', corba od graska 'Erb-
sen-', corba od pasulja 'Bohnen-', corba od suvog mesa "Trockenfleisch-', telec¢a corba 'Kalb-',
riblja ¢orba 'Fischsuppe/-eintopf' (vgl. Grbi¢ 2013: 21-33). Aufgrund spezieller Zubereitungs-
techniken und Zutaten kann man in einigen Gerichten dieser beiden Kochbuicher neben dem
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kulinarischen Turzismus den Zusatz ,,auf serbische Weise® oder den Namen eines Ortes in
Serbien finden. So fiihren Stojanovi¢ und Stojanovi¢ den Namen jagnjeca corba na srpski
nacin 'Lammsuppe nach serbischer Art' sowie gruzanska krompir corba an (vgl. Stojano-
vi¢/Stojanovi¢ 2017: 101, 109). Die ,,Gruza-Kartoffelsuppe* wurde von einem der Autoren des
Buches erfunden, der aus der serbischen Siedlung Gruza stammt, die zum Verwaltungsbezirk
Kni¢ in Zentralserbien gehort, und Stojanovi¢ priasentierte dieses Gericht 1967 in Belgrader
Rathaus (vgl. ebd.: 109). Von den {ibrigen Gerichten, zu denen das Adjektiv ,,serbisch* oder
ahnliches hinzugefiigt wurde, findet man die Serben in srpski duve¢ m. 'Serbischer Gjuwetsch'
und in pihtije na niski nacin Pl. 'Siilze auf Nis-Art' (vgl. Grbi¢ 2013: 97, 12). Die Siilze wird
von Serben, laut Grbi¢, neben Schweinefleischwiirfeln und Schweinefiilen auch mit Stor-
fleisch zubereitet (vgl. ebd. 13). Zu anderen warmen Gerichten notiert Grbi¢ in dem Kochbuch
pilav m. 'Pilaw', skembici Pl. 'Kutteln', kapama f. 'Lammeintopf' und musaka f. 'Moussaka' (vgl.
ebd.: 87-88).

Es ist interessant, dass das Milchprodukt Kaymak oft zu vielen anderen Gerichten hinzugefiigt
wird. So listet Grbi¢ die folgenden Spezialititen auf, die durch Kaymak verfeinert werden:
kisele paprike punjene sirom i kajmakom 'mit Kése und Kaymak gefllte saure Paprikaschoten’,
kacamak sa sirom i kajmakom 'Polenta mit Kése und Kaymak', mladi krompir s kajmakom
'neue Kartoffeln mit Kaymak', boranija s mlekom i kajmakom 'grine Bohnen mit Milch und
Kaymak' und Grillspezialitat — pljeskavica sa kajmakom 'Pljeskavica mit Kaymak' (vgl. ebd.:
113). In ihrem Buch présentieren Stojanovi¢ und Stojanovi¢ Kaymak auf einer ganz anderen
Ebene, ndmlich als butterartiges Fett, in dem Paprika gebraten wird — paprike przene na ka-
jmaku 'auf Kaymak gebratene Paprikaschotten' (vgl. Stojanovié/Stojanovic¢ 2017: 67). Ein wei-
teres erwahnenswertes Gericht, das Grbi¢ in sein Buch aufnimmt, ist kajgana f. 'Ruhreier’, von
dem sie zwei Varianten der Zubereitung anfihrt — kajgana sa sirom i pecenom paprikom
‘Rihrei mit Kase und gerdsteten Paprikaschoten' und kajgana sa c¢varcima 'Ruhrei mit Gram-
meln' (vgl. Grbi¢ 2013: 48f). Das Gericht, dessen Name in keinem Worterbuch aus dem Korpus
zu finden ist, sind die sogenannten mantije PI. 'Brotchen mit Hackfleischfiillung', die Grbi¢ in
die Kategorie der ,,warmen Vorspeisen® einordnet (vgl. ebd.: 41). Zirojevi¢ beschreibt mantije,
die ihrer Meinung nach in der Zeit von Dschingis Khan und Tamerlane durch die Turken auf
den Balkan gekommen sind, als ,,ein Gericht aus Teig und Hackfleisch®, das in der asiatischen
Kiche hauptséchlich in Wasser gekocht und in Serbien und in der Turkei im Ofen gebacken
wird (vgl. Zirojevi¢ 2008: 1). Weiters gibt sie an, dass mantije in Novi Pazar zum Beispiel,

aufler in Hausern, in ,,speziellen Werkstitten* hergestellt werden und dass sie in dieser Stadt
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in bestimmten Kiosken auf der StraRe zu einem sehr giinstigen Preis gekauft werden kénnen
(vgl. ebd.: 1). Laut ihr waren mantije im Laufe der Zeit auch in den Stadten Stdserbiens — Pirot
und Vranje —ein Favorit, wahrend sie in Belgrad heute immer h&ufiger in Backereien zu finden
sind (vgl. ebd.: 1). Von Grillgerichten, deren Namen aus der tiirkischen Sprache stammen, fin-
den sich in den Kochbiichern aus dem Korpus ¢evapcici Pl. 'Cevapcici' und der sogenannte
devrek od ¢evap-mesa m. 'Bagel aus Kebab-Fleisch' (vgl. Stojanovi¢/Stojanovi¢ 2017: 142).
Was diesen Bagel speziell macht, ist seine Form, nach der er seinen Namen erhalten hat; er
sient ndmlich aus wie ein ringformiger Kebab und wird aus Fleisch fiir Cevapcici, getrockne-
tem Speck, Kase, frischen Peperoni und Knoblauch hergestellt (vgl. ebd.: 142). Zwei Turzis-
men, die hier in der ersten Kategorie als Salate klassifiziert wurden und in beiden Kochbiichern
auch einen Platz gefunden haben, sind ajvar m. 'Aiwar' und rursija f. 'eingelegtes Gemuse', die
Stojanovi¢ und Stojanovi¢ als ,,Wintersalate” bezeichnen (vgl. ebd.: 181-185). Sie beschreiben
Aiwar als einen sehr kalorienreichen Salat, der als Beilage zum Grillen oder als Aufstrich fir
gerostetes Brot verwendet wird, und weisen darauf hin, dass er auf dem gesamten Balkan zu-
bereitet wird (vgl. ebd. 181). Was in der serbischen Kiiche als unverzichtbares Gericht gilt,
sind offensichtlich pite PI. 'Pittas’, die mit verschiedenen Zutaten gefllt und in einer salzigen
und siiflen Variante gegessen werden. Grbi¢ unterscheidet im Bereich der salzigen Pittas pita s
mesom f. 'Fleischpitta’, pita sa spanacem f.'Spinatpitta’ und pita sa kiselim kupusom f. 'Sauer-
krautpitta', wahrend Stojanovi¢ und Stojanovi¢ auch noch pita sa sirom f. 'Késepitta' und pita
sa krompirom f. 'Kartoffelpitta' auflisten (vgl. Grbi¢ 2013: 44-51; Stojanovié/Stojanovi¢ 2017:
52). Als siie Pittas nennt Grbi¢ die sogenannte lenja pita f. ‘faule Pitta’, suva pita s orasima f.
'trockene Pitta mit Walnussen', pita bundevara f. 'Kirbispitta' und slatka pita sa sirom f. 'siRe
Pitta mit Kase' (vgl. ebd.: 157-161). Von den restlichen Sii3speisen findet man im Kochbuch
von Grbi¢ niske gurabije Pl. 'eine Art Keks nach Nis-Art' sowie pekmez od Sipka m. 'Hagebut-

tenmarmelade’ und pekmez od sljive m. 'Pflaumenmarmelade’ (vgl. Grbi¢ 2013: 154, 182f).
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4.2. Germanismen

4.2.1. Begriffserklarung

Unter dem Begriff ,,Germanismus‘ versteht man ein Wort, das aus dem Deutschen in eine
andere Sprache tibernommen wurde, und laut Duden kann dieser Begriff auch ,,sprachliche
Besonderheit des Deutschen® bedeuten (vgl. Duden 2015: 710). Was diese Arbeit angeht, be-
zieht sich dieser Begriff hauptsachlich auf Lehnworter, die aus dem Deutschen oder (ber das
Deutsche in die serbische Sprache gekommen sind. Golubovi¢ weist jedoch darauf hin, dass
zwei wichtige Klassifikationen unter den Germanismen, die im Laufe der Zeit den Wortschatz
der bosnischen, kroatischen und serbischen Sprache bereichert haben, vorgenommen werden
sollten (vgl. Golubovi¢ 2007: 11). Sie unterteilt den Begriff Germanismus daher zunéchst in
Lehnworter, die, wie bereits erwahnt, Worter aus der deutschen Sprache darstellen, die an die
Empfangersprache phonetisch, orthographisch, morphologisch und semantisch angepasst sind,
und in Lehnibersetzungen, die ,,Ergebnisse einer genauen Glied-fiir-Glied-Ubersetzung® der
Worter aus der deutschen Sprache darstellen (vgl. ebd.: 11; BuBmann 2002: 398, zit. nach Go-
lubovi¢ 2007: 11). Ihrer Meinung nach haben beide Klassen von Germanismen einen Platz in
den drei genannten Sprachen gefunden (vgl. ebd.: 11). Dieses Unterkapitel befasst sich haupt-
séchlich mit kulinarischen Lehnwortern aus dem Deutschen, aber da auch eine Reihe deutscher
Lehniibersetzungen aus dem Bereich der Kulinarik in die serbische Sprache tibernommen wur-

den, wird darauf hingewiesen, um welche Worter es sich dabei handelt.

4.2.2. Historischer Hintergrund

Dass die Slawen seit der Antike mit den germanischen Volkern in Kontakt stehen, zeigt sich
laut Trivunac unter anderem durch einige seit langem bekannte Ahnlichkeiten in ihren Spra-
chen (vgl. Trivunac 1937: 6). Wenn es jedoch konkret um die Sudslawen und ihren Kontakt
mit den Deutschen geht, begann dieser im 8. Jahrhundert, als sie Nachbarvélker waren (vgl.
ebd.: 8). Es ist zu beachten, dass nicht alle stidslawischen Volker gleichzeitig und in gleicher
Menge unter dem Einfluss der deutschen Kultur und der deutschen Sprache gestanden sind
(vgl. Trivunac 1941: 3). Trivunac fiihrt an, dass dies genau der Grund ist, warum die Germanis-

men nicht von allen Sudslawen gleichermal3en und zur gleichen Zeit ibernommen wurden, und
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erklart, dass Slowenen und Kroaten bereits einige Jahrhunderte vor den Serben in direktem
Kontakt mit den Deutschen gestanden sind (vgl. ebd.: 3). Da das Gebiet, in dem Serben gelebt
haben, nicht zum frankischen Staat gehdrt hat und im Mittelalter nicht von deutschen Einwan-
derungen beriihrt wurde, ist das serbische Volk und seine Kultur erst im 17. Jahrhundert mit
der deutschen in Beriihrung gekommen:

,»Erst seit dem Jahre 1527, als Ferdinand von Habsburg zum kroatischen Konig
gewahlt wurde und mit der Herrschaft der Habsburger der deutsche kulturelle
Einfluss unter den Kroaten besonders erstarkte, wurde der Boden vorbereitet, auf
welchem serbische Einwanderer im Jahre 1690 mit der deutschen Kultur in Be-
rithrung kamen* (vgl. ebd.: 3).

Laut Trivunac war die Ankunft deutscher Einwanderer im 18. Jahrhundert in der VVojvodina
fiir Serben und ihre Ubernahme deutscher Entlennungen von entscheidender Bedeutung (vgl.
ebd.: 4). Ihre Besiedlung von Sirmien, Banat und Batschka hat vor der Regierungszeit von
Maria Theresia stattgefunden. Trivunac gibt an, dass sie ,,hauptsdchlich dank ihres héheren
Niveaus auf dem Gebiet der materiellen Kultur einen grof3en Einfluss auf die serbische Spra-
che und Kultur der Serben hatten, unabhangig davon ob sie mit ihnen gemischt in Stadten oder
in ihren deutschen Dorfern neben serbischen Dorfern gelebt haben (vgl. Trivunac 1937: 11).
In Bezug auf die Einflisse der deutschen geistlichen Kultur weist Trivunac darauf hin, dass
diese am héufigsten aus Wien und anderen ,,groen Zentren* der Habsburgermonarchie ge-
kommen sind, und zwar durch verschiedene Zeitungen, literarische, wissenschaftliche und
fachliche Werke sowie durch Serben, die sich in Wien ausgebildet haben und mit der Rick-
kehr in ihre Heimat verschiedene Neuheiten mit sich gebracht haben (vgl. ebd.: 11). In der
zweiten Halfte des 19. Jahrhunderts hat sich die deutsche Sprache laut Trivunac immer mehr
durch Schulen und Dichter, die zunehmend auf Deutsch geschrieben haben, verbreitet, was
dazu beigetragen hat, dass Deutsch zu einem grof3en Bestandteil des serbischen sozialen und
privaten Lebens wurde (vgl. ebd.: 13).

Zusammenfassend l&sst sich sagen, dass die sprachlichen und kulturellen Kontakte zwischen
dem serbischen und dem deutschen/6sterreichischen VVolk mehrere Jahrhunderte lang sind und
das Ergebnis historischer, geografischer und wirtschaftlicher Umstande darstellen, und die vor
allem durch die geopolitischen Beziehungen zwischen dem Balkan und der Habsburgermonar-

chie verursacht wurden (vgl. Satzinger/Stefanovi¢ 2014: 14).
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4.2.3. Deutsche Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

Wie bereits erwahnt, spielen die Lehnworter, nicht nur auf ihrer sprachlichen, sondern auch
auf ihrer kulturellen Seite eine wichtige Rolle bei der Empfangersprache (vgl. Trivunac 1941:
3). Trivunac ist daher der Ansicht, dass Germanismen in den Sprachen der Stdslawen beson-
ders relevant sind, da sie zeigen, was sie von den germanischen Vélkern in verschiedenen Kul-
turbereichen im Laufe der Geschichte gelernt haben, in diesem Fall vor allem von den Deut-
schen und Osterreichern (vgl. ebd.: 3). Zweifellos ist die Ernahrung einer der wichtigsten dieser
Kulturbereiche. In diesem Unterkapitel werden alle deutsche Lehnworter in der kulinarischen
Lexik des Serbischen, die im Korpus zu finden sind, in die vier genannten Kategorien einge-
teilt. Alle im Korpus gefundenen Germanismen befinden sich im Glossar am Ende dieser Ar-
beit, und zwar in alphabetischer Reihenfolge und mit Erklarungen.

Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate* gehdren folgende kulinari-
sche Entlehnungen deutscher und 6sterreichischer Herkunft: ajngemahtes/ajmokac m. [dt. Ein-
gemachtes], ajnpren-supa f. [dt. Einbrennsuppe], ajntopf-geriht m. [dt. Eintopfgericht], brizle
Pl. [dt. Briese], cuspajz m. [dt. Zuspeise], fileci/fileki PI. [dt. Flecken] 'Kutteln', flajskonzerva
f. [dt. Fleischkonserve], forspajz m. [dt. Vorspeise], garnirung m. [dt. Garnierung], griz m. [dt.
Griel’], natursnicla f. [dt. Naturschnitzel], pac m. [dt. Beize], pajs/ m. [dt. Beuschel], rozbrat-
na f. [dt. Rostbraten], saft m. [dt. Saft] '(Fleisch)Saft', senf m. [dt. Senf], snicla f. [dt. Schnit-
zel], stokfis m. [dt. Stockfisch], strukle PI. [dt. Struckel, Strukli] "Topfenstrudel’, vajzbratna f.
[dt. Weil3braten] und viner-snicla f. [dt. Wiener Schnitzel].

In die Kategorie ,,Salzige Gebéacke, Fleisch- und Milchprodukte® werden folgende deutsche
Lehnworter eingeteilt: buterbrot m. [dt. Butterbrot], cvibak m. [dt. Zwieback], ementaler m.
[dt. Emmentaler], flekice PI. [dt. Flecken], jegervurst m. [dt. Jagerwurst] '‘Jagdwurst', kajzerica
f. [dt. Kaisersemmel], kifla f. [dt. Kipfel], knedla f. [dt. Knddel], krenvirsia, . [dt. Kren-wirs-
tel], kvargl m. [dt., sterr. Quargel], liptauer m. [dt. Liptauer], nudla f. [dt. Nudel], parizer m.
[dt. Pariser Wurst], pasteta f. [dt. Pastete], pereca f. [dt. Brezel], prezla f. [dt. Brosel] '(Sem-
mel)Brosel', puter/buter m. [dt. Butter], rol-sunka f. [dt. Rollschinken], safalada f. [dt., sterr.
Safaladi], salama f. [dt. Salami], spek m. [dt. Speck], struca f. [dt. Strutz(en)] 'Strutzen', Sunka,
f. [dt. Schinken], svajcerkes m. [dt. Schweizer Kése], svargla f. [dt. Schwartenmagen], virsia
f. [dt. Wirstel] und zemicka f. [dt. Semmel].
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Fir die Kategorie ,,Desserts und siiBe Gebdcke* wurden folgende kulinarische Germanismen
gefunden: buhtle PI. [dt. Buchtel], cukar m. [dt. Zucker], fil m. [dt. Fulle] 'Fullung’, glajhgeviht
m. [dt. Gleichgewicht], glazura f. [dt. Glasur], kandis m. [dt. Kandis(Zucker)], karamela f. [dt.
Karamell], kitnkes m. [dt. Quittenk&se], koh m. [dt. Koch], konfekt m. [dt. Konfekt], kremsnita/
krempita f. [dt. Cremeschnitte], krofna f. [dt. Krapfen], kuglof m. [dt. Gugelhupf], melspajz m.
[dt. Mehlspeise], milhbrot m. [dt. Milchbrot], musli m. [dt. Msli], napolitanke PI. [dt. Neapo-
litaner], oblanda f. [dt. Oblate], pastila f. [dt. Pastille], pisinger m. [dt. Pischinger], princes-
krofne PI. [dt. Prinzess-Krapfen], pusla f. [dt. Bussel], rajskoh m. [dt. Reiskoch], sam-
SnitalSampita f. [dt. Schaumschnitte], samrolna f. [dt. Schaumrolle], saum m. [dt. Schaum],
Slag m. [Osterr. Schlag(obers)] 'Schlgsahne’, smarne PI. [dt. Schmarrn], sne m. [dt. Schnee],
Snenokle P, [dt., 6sterr. Schneenockerl], stangla f. [dt. Stange], staub-secer m. [dt. Staubzu-
cker], strudla f. [dt. Strudel], taska, f. [dt., 6sterr. Tascherl] und vafl m. [dt. Waffel].

Die folgenden Germanismen werden in die Kategorie ,,Getridnke* eingeteilt: ajerkonjak m. [dt.
Eier-Cognac], ajskafe m. [dt. Eiskaffee], bedendiktiner m. [dt. Benediktiner], bisof, m. [dt. Bi-
schof], gemist m. [dt. gemischt], glivajn m. [dt. Glihwein], kraher m. [dt. Kracherl], most m.
[dt. Most], rizling m. [dt. Riesling], sekt m. [dt. Sekt], spricer m. [dt. Spritzer] und vermut/

bermet m. [dt. Wermut].

Eine grafische Darstellung der aufgelisteten deutschen Lehnworter, unterteilt in Kategorien,

sieht folgendermalien aus:

Germanismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen
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34
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Gerichte, Salzige Gebédcke,  Desserts und siiie Getrénke
Vorspeisen, Saucen, Fleisch- und Gebécke
Suppen und Salate Milchprodukte

g o

Abb. 2: Grafische Darstellung kulinarischer Germanismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien.
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In der obigen Abbildung bemerkt man, dass die grofite Anzahl von kulinarischen Lexemen zur
dritten Kategorie gehort, wéahrend in geringster Anzahl die Namen fiir Getranke aus dem Tirki-

schen in das Serbische Gbernommen wurden.

4.2.4. Adaption kulinarischer Germanismen

Lautliche Adaption

In Bezug auf die VVokalsysteme des Deutschen und Bosnischen, Kroatischen und Serbischen
sind ein paar Unterschiede hinsichtlich des Ortes und der Art der Artikulation einzelner Vokale
festzustellen (vgl. Memi¢ 2006: 114). Memi¢ gibt an, dass das bosnische VVokalinventar, und
somit auch das kroatische und serbische, ,,einfacher strukturiert” ist (vgl. ebd.: 114). Wenn man
Filipovi¢s Theorie iliber die Prinzipien phonetischer Adaption auf die deutschen Lehnwdorter
anwendet, kommt man zu dem Schluss, dass die folgenden Phoneme nach dem Typ der Null-
Transphonemisierung adaptiert werden:

fil: (Zimmet >) cimet (kurz), (GrieR >) griz (lang);

/ul: (Butter >) puter (kurz), (Nudel >) nudla (lang);

[el: (Zeller >) celer;

/al: (Marzipan >) marcipan (kurz), (Schlag >) siag (lang) (vgl. ebd.: 114fff).

Dem zweiten Typ, beziehungsweise der Kompromiss-Transphonemisierung unterliegen fol-
gende Phoneme:

le:l > [¢l: (Knbdel >) knedla;
/ol > /o/: (Koch >) koh (kurz) (vgl. ebd.: 118f).

Jene Phoneme wurden mit der freien Transphonemisierung in die serbische Sprache tGibernom-
men:

el > Irl: (Wlrstel >) virsla;
lail > [al + [j/: (Kaisersemmel >) kajzerica,
lau/ > [al + [ul bzw. /al + [o/: (Staubzucker >) staub-secer (vgl. ebd.: 120f).

Stoji¢ und Turk stellen fest, dass die VVokale /a/, /e/, /i/, lo/ und /u/ in der deutschen Sprache
beinahe immer mit den kroatischen Vokalen /a/, /e/, /i/, /o/ und /u/ realisiert werden (vgl. Stoji¢/
Turk 2017: 249). Was das Konsonantensystem betrifft, beruht laut Memic ,,die lautliche Adap-
tion auf dem Lautinventar der Plosive und Frikative® (vgl. Memi¢ 2006: 122). Des Weiteren
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weist er darauf hin, dass ,,nasale und Liquide in der Regel mit Null-Transphone-misierung ins
Bosnische iibernommen wurden® (vgl. ebd.: 122). Wenn man von dialektalen Modellen
spricht, ist es zu bedenken, dass bei diesen ,,die Fortes /p, t/ des Bairisch-Osterreichischen, die
nur im Inlaut und Auslaut vorkommen, den bosnischen Fortislauten /p, t/* entsprechen (vgl.
ebd.: 122). Als ein Beispiel dafiir gibt Memi¢ unter anderem ein Lehnwort aus dem Bereich
der Kulinarik an, und zwar (Quittenkése >) kitnikez (vgl. ebd.: 122). Memi¢ fiihrt an, dass bei
dialektalen und umgangssprachlichen Germanismen ,,das bairisch-0Osterreichisch anlautende
/k/ vor dem Vokal dem bosnischen /k/ entspricht™ und nennt als Beispiel die Entlehnung (Kipfel
>) kifla (vgl. ebd.: 123). Er erklart ebenfalls, dass die Frikative /f/ und /v/ bei standardsprach-
lichen deutschen Lehnwdrtern die Null-Transphonemisierung zeigen, wie beispielsweise bei
(Karfiol >) karfiol (vgl. ebd.: 123). Diesem Adaptionstyp unterliegt auch die Affrikate /ts/ bei
der Entlehnung (Schnitzel >) snicla (vgl. ebd.: 124).

Was die Kompromiss-Transphonemisierung angeht, weisen Stoji¢ und Turk auf folgende Bei-
spiele hin, in welchen der Unterschied, beziehungsweise die Veranderungen in der Aussprache
von Konsonanten in Modellen und Replikaten erkennbar sind:

/bl > [p/: (Einbrenn >) ajnpren;

g/ > Ik/: (Gugelhupf >) kuglof;

Ipfl > [f]: (Kipfel >) kifla;

Izl > s/ (Saft >) saft (vgl. Stoji¢/Turk 2017: 250).

Orthographische Adaption

Im Vergleich zum serbischen orthographischen System, welches aus 5 Vokal- und 25 Konso-
nantengraphemen besteht, von denen 3 aus zwei Buchstaben geschrieben werden, hat das deut-
sche 20 Konsonanten-, 6 VVokal- und 3 Umlautgrapheme (vgl. Dragicevi¢ 2000: 146). Gemein-
sam betrachtet sehen das serbische und das deutsche Alphabet folgendermalien aus:
Serbisches Alphabet:
abccéddzdefghijklljmnnjoprssStuvzz

Deutsches Alphabet:
abcdefghijklmnopqgrstuvwxyz(aou).

Dragicevi¢ weist darauf hin, dass im Gegensatz zum Bosnischen, Kroatischen und Serbischen,
Konsonantengrapheme im Deutschen in einem Wort doppelt gefunden werden kdnnen, was
auf die Kurze des Vokals hinweist, der ihnen vorausgeht. Ein Beispiel hierfir l&sst sich im
Wort Semmel finden (vgl. ebd.: 146). Laut der Autorin enthalt das deutsche Konsonantensys-
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tem einfache Konsonantengrapheme, Doppelkonsonantengrapheme — wie im Wort Bultter, so-
wie Gruppen von Konsonantengraphemen — wie im Wort Schaumschnitte (vgl. ebd.: 146f). Da
die Funktion von Doppelkonsonantengraphemen in kroatischen und serbischen Replikaten ver-
loren geht, werden sie als einfache Konsonanten aufgezeichnet und bei einer Gruppe von Kon-
sonantengraphemen werden die Unterschiede zwischen den beiden Rechtschreibungen durch
die Phonetisierung aufgeldst (vgl. ebd.: 147). Wenn es um die Vokale geht, unterscheidet Dra-
gi¢evi¢ Grundvokale und Umlaute (vgl. ebd.: 147f). Wéhrend sich die Liange und die Kirze
deutscher VVokale nicht auf die Orthographie der Replikaten im Bosnischen, Kroatischen und
Serbischen reflektiert, werden die Umlaute durch die Phonetisierung folgendermalien ange-
passt: jegervurst, knedla, krenvirsia (vgl. ebd.. 147f). In Bezug auf Diphthonge fiihrt Dra-
gicevi¢ an, dass die deutschen Diphthonge au, ai, ei, au und eu vollstandig phonetisiert und
entsprechend der Rechtschreibung der Empfangersprache angepasst sind: liptauer, kajzerica,
forspajz etc. (vgl. ebd.: 148).

Wenn all dies berucksichtigt und auf Filipovi¢s Theorie der Prinzipien der orthographischen
Adaption angewendet wird, kann daraus geschlossen werden, dass Germanismen in der bosni-
schen, kroatischen und serbischen Sprache nach den folgenden Typen adaptiert sind: 1) nach
der Aussprache des Modells, welches nach Dragicevi¢ die haufigste Form der Adaption ist:
(Schnitzel >) snicla, (Waffel >) vafel; 2) nach der Orthographie des Modells, wobei in einigen
Fallen eine Anderung des gebundenen Morphems festgestellt werden kann: (Butterbrot >) bu-
terbrot; und 3) durch die Kombination der Aussprache und der Orthographie des Modells:
(Pariser >) parizer (vgl. ebd.: 148f). Erwahnenswert ist auch, dass Uber das Deutsche manch-
mal auch die Worter aus dem Italienischen, Franzdsischen und Englischen gekommen sind,
sodass diese Lehnworter oft mehrere orthographische Adaptionen durchlaufen haben (vgl.
ebd.: 149f). So wurde beispielsweise das beriihmte franzdsische alkoholische Getrank cognac
im Deutschen als Cognac und dann im Serbischen, nach der Aussprache im Deutschen, als
konjak adaptiert (vgl. ebd.: 150).

Morphologische Adaption

Obwohl die deutsche sowie bosnische, kroatische und serbische Sprache genetisch nicht zur
selben Sprachgruppe gehdren, weisen ihre morphologischen Strukturen immer noch gewisse
Ahnlichkeiten auf, da sie analytische Sprachen sind (vgl. Dragi¢evi¢ 1999: 25). Das Erste wo-

rauf Dragicevi¢ bei der morphologischen Adaption von Substantiven hinweist, ist das
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Geschlecht. Sie stellt fest, dass die deutsche Sprache ,,die Kategorien des natiirlichen und gram-
matischen Geschlechts (mannlich, weiblich und neutral) kennt, das im Deutschen mit einem
bestimmten oder unbestimmten Artikel vor dem Substantiv und sehr oft mit charakteristischen
Endungen, gekennzeichnet wird*“ (vgl. ebd.: 26). So fiihrt Dragic¢evi¢ an, dass bei der Adaption
des Geschlechts des Substantivmodells der Schluss gezogen werden kann, dass a) das Replikat
das natiirliche Geschlecht des Modells beibehalten kann, wenn es eine Person eines bestimmten
Geschlechts bezeichnet; b) Replikate der meisten Substantive, die mit einem Konsonanten en-
den, mannlich werden (zum Beispiel garnirung (< Garnierung)); c) durch den Verlust des ge-
bundenen Morphems -e in Substantiven mit weiblichem grammatischen Geschlecht die Repli-
kate das ménnliche Geschlecht annehmen kdnnen, weil ihr freies Morphem mit einem Konso-
nanten endet (vorspajz (< Vorspeise)); und dass d) durch Hinzuftigen des Suffixes -a zu Mo-
dellen des méannlichen und neutralen Geschlechts oder durch das Ersetzen des Suffixes -e oder
-en durch -a, das Replikat das weibliche Geschlecht annimmt (rozbratna (< Rostbraten)) (vgl.
ebd.: 26).

Zur Gruppe der durch Null-Transmorphemisierung adaptierten Substantivmodelle z&hlt Dragi-
Cevi¢ Replikate einsilbige méannliche Substantive, die nach der Adaption in der Empfangerspra-
che unverandert geblieben sind (spek (< Speck)) (vgl. ebd.: 26). Wenn es um die Kompromiss-
Transmorphemisierung geht, besteht die von diesem Typ betroffene Gruppe deutscher Lehn-
worter aus Replikaten mit den Suffixen -er, -en, -el, -ing, -ung, -ei (vgl. ebd.: 27 ). Beispiele
fiir diesen Typ der morphologischen Adaption, aus dem Bereich der Kulinarik, sind die Lexeme
puter (< Butter), kvargl (< Quargel), pajsi (< Beuschel), und garnirung (< Garnierung). Fur
eine vollstandige Transmorphemisierung fiihrt Dragicevi¢ Modelle an, ,,deren Replikate in
kroatischer Sprache das deutsche Suffix durch das kroatische ersetzen oder das kroatische Suf-
fix zum einsilbigen deutschen Stamm hinzufiigen (vgl. ebd.: 27). So ersetzen beispielsweise
Modelle, die mit -el, -er oder -ei enden, ihre deutschen Suffixe durch das Suffix -a und das
Replikat bekommt das weibliche Geschlecht: snicla (< Schnitzel), kifla (< Kipfel), strudla (<
Strudel), knedla (< Knddel), nudla (< Nudel) (vgl. ebd.: 27). Dieser Typ der Transmorphemi-
sierung umfasst auch weibliche Modelle, die mit -e oder ménnliche Modelle, die mit -en enden

und deren Suffix in -a umwandeln: sunka (< Schinken) (vgl. ebd.: 27f).
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Semantische Adaption

Durch die Anwendung der Theorie iber die Prinzipien der Adaption von Lehnwortern auf se-
mantischer Ebene kommt Dragicevi¢ zu dem Schluss, dass die groite Anzahl von Replikaten
durch Null-Extension und Ellipse gebildet wurde (vgl. Dragicevi¢ 2003: 143). Von den kulina-
rischen Entlehnungen aus der deutschen Sprache ist das Lexem slag besonders erwahnungs-
wert, welches in der kroatischen Sprache neben geschlagener Sahne auch den Herzinfarkt be-
deutet (vgl. ebd.: 140). Nach Dragicevi¢ handelt es sich hierbei um eine Ellipse, bei der das
Replikat aus der Determinante: Schlagsahne > siag und aus dem Grundwort: Herzschlag > slag
gebildet wird (vgl. ebd.: 140). In der serbischen Sprache wird dieser Germanismus, der vom
gleichen Wort abgeleitet wurde — Schlag, fir Schlaganfall verwendet, der jedoch als s/og an-
gepasst wurde (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1479). In den Beispielen von Dragi¢evi¢ ist fiir die me-
taphorische Extension und Pejorisierung kein Wort aus dem kulinarischen Bereich zu finden,
wéhrend sie fiir die Metonymie das Modell Pisching anfiihrt. Dieses stellt den Familiennamen
eines beriihmten Konditors aus Wien dar und das Replikat pisinger eine Art Schokoladenku-
chen (vgl. ebd.: 141). Ein Beispiel fur die Verengung der Bedeutungsanzahl ist das Modell
Saft, welches in der deutschen Sprache mehrere Bedeutungen aufweisen kann, wie ,,im Gewebe
von Pflanzen enthaltene FliBigkeit”, ,,im Gewebe von Friichten enthaltene FliBBigkeit”, ,,Ge-
trank, das durch Auspressen von Obst oder Gemiise gewonnen worden ist* und ,,Fleischsaft*,
wahrend das Replikat im Serbischen nur eine einzige Bedeutung hat — Sauce, die am haufigsten
den Saft darstellt, der durch Résten und Braten von Fleisch gewonnen wird (vgl. Duden 2015:
1495; Klajn/Sipka 2006: 1107).

4.2.5. Germanismen in serbischen Kochbulichern

In den Kochbiichern aus dem Korpus findet man eine relativ groRe Anzahl von Germanismen
im Bereich der Kulinarik, darunter sogar eine deutsche Lehnibersetzung — ndmlich ustipak.
Skok gibt in seinem Etymologischen Warterbuch an, dass ustipak m., ein gebratenes Stlick
Hefeteig mit oder ohne siiBe oder salzige Flllung, eine Lehniibersetzung des Osterreichischen
Wortes Zwickkrapfen darstellt (vgl. Skok 1973: 414). So finden sich ustipci Pl. in beiden Bu-
chern und wurden offensichtlich auf das Niveau einer traditionellen Spezialitat der serbische
Stadt Leskovac angehoben — leskovacki ustipci. Interessant ist jedoch, dass diese dem Gericht,
das Skok beschreibt, in nichts anderem als méglicherweise in Form dhnlich sind. Es ist ndmlich
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ein Gericht, dessen Hauptzutat Hackfleisch ist und das tatsachlich gegrillt wird (vgl. Stojano-
vi¢/Stojanovi¢ 2017: 141; Grbi¢ 2013: 116). In beiden Kochblichern enthalt die Liste der Zu-
taten neben gemischtem Hackfleisch auch getrockneten Speck, Kése, gemahlene (scharfe) Pap-
rika und Knoblauch. Sie werden in Form von Zwickkrapfen hergestellt — (langliche Ballchen)
daher wahrscheinlich der Name ustipci (vgl. ebd.: 141; ebd.: 116). In Grbi¢s Buch finden man
jedoch ebenfalls diese ,,ustipci®, die Skok in seinem etymologischen Worterbuch notiert hat,
und in unseren Kategorien in der zweiten oder dritten Kategorie klassifiziert werden, ndmlich
als salzige oder siile Gebacke, je nachdem womit sie gegessen werden (vgl. Grbi¢ 2013: 36).
Wie bereits erwahnt wurde, wird in der serbischen Kiiche besonders gerne Schnitzel zubereitet,
und eines der bekanntesten, das zum serbischen Nationalgericht gehért und von dem einer der
Autoren eines Buches aus dem Korpus der Schopfer war, ist Karadordeva snicla f.'Karadjordje
Schnitzel' (vgl. Stojanovié/Stojanovi¢ 2017: 165). Dieses Gericht ist auch im Kochbuch von
Grbi¢ enthalten. Die Hauptzutaten sind Kalbschnitzel, Kaymak und Semmelbrgsel, in die sie
vor dem Braten gewélzt werden (vgl. ebd.: 165; Grbi¢ 2013: 101). Stojanovi¢ und Stojanovié
fihren an, dass Karadordeva snicla Mitte des 20. Jahrhunderts in einem Belgrader Restaurant
entstanden ist und sich bald danach in allen Teilen der Welt ausgebreitet hat (vgl. Stojano-
vi¢/Stojanovi¢ 2017: 165). Wenn es um die Technik der Zubereitung geht, ist fiir dieses Gericht
spezifisch, dass zuerst Kaymak auf dem Schnitzel verteilt wird und dann wird das Schnitzel
eingerollt und paniert (vgl. ebd.: 165). Da Kaymak nicht tiberall auf der Welt erhaltlich ist, hat
Stojanovi¢ ein Rezept fiir den Aufstrich entwickelt, das ein angemessener Ersatz wire (vgl.
ebd.: 165). Ein weiteres bekanntes serbisches Gericht sind lovacke Snicle Pl. 'Jagerschnitzel’,
die sich besonders durch den eigenen Saft auszeichnen, der wéahrend der Herstellung entsteht
und mit den Schnitzeln serviert wird (vgl. Grbi¢ 2013: 103). Im Kochbuch von Grbi¢ finden
sich im Abschnitt mit warmen Vorspeisen sogenannte uZicke pastete Pl. 'Uzice-Pasteten’, die
nach der Stadt Uzice in Westserbien benannt wurden (vgl. Grbi¢ 2013: 57). Die Hauptzutat in
diesen Pasteten ist die Leberwurst, die spater in Blatterteig gebacken wird (vgl. ebd.: 57). Eine
weitere interessante Spezialitat der serbischen Kiiche, die Grbi¢ in seinem Buch erwihnt, sind
krofne od krompira PI. 'Kartoffelkrapfen' (vgl. ebd.: 43). Zusétzlich zu den Zutaten fur tbliche
Krapfen werden dem Teig gekochtes Kartoffelpiiree hinzugegeben, und die Krapfen werden
mit Kochschinken und geriebenem Kuhkiése gefiillt (vgl. ebd.: 43). Grbi¢ klassifiziert die iib-
lichen Krapfen zu den Desserts, und zwar unter dem Namen srpske krofne PIl. 'serbische
Krapfen', die sich sowohl im Aussehen als auch in den Zutaten, aus denen sie zubereitet wer-
den, nicht von denen der 6sterreichischen Kiiche unterscheiden (vgl. ebd.: 165). Unter Desserts

findet man bei Stojanovi¢ und Stojanovi¢ unter anderem Strudla sa makom f. 'Mohnstrudel’,
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knedle sa sljivama PI. 'Pflaumen-Knddel' und koh sa grizom 'Griekoch' (vgl. Stojanovié¢/Sto-
janovi¢ 2017:213/221/230). In der gleichen Kategorie finden sich bei Grbi¢ faske sa pekmezom
Pl. 'Marmeladentascherl' (vgl. Grbi¢ 2013: 165). Interessant ist, dass dieses Gericht deutschen
Ursprungs in seinem Namen neben dem Germanismus auch einen Turzismus enthélt, ndmlich
pekmez m. 'Marmelade' [tiirk. pekmez < pers. begmaz]. Optisch unterscheiden sich diese mit

Marmelade gefiillte Teigtaschen nicht von den traditionellen dsterreichischen.

4.3. Hungarismen

4.3.1. Begriffserklarung

Mit dem Begriff ,,Hungarismus‘ bezeichnet man ein Wort, das urspriinglich aus der ungari-
schen Sprache stammt. Dementsprechend werden im Rahmen dieser Arbeit jene Worter als
Hungarismen bezeichnet, die aus dem Ungarischen entlehnt wurden, beziehungsweise tiber das

Ungarische in die serbische Sprache gekommen sind.

4.3.2. Historischer Hintergrund

Hadrovics flhrt an, dass die Ungarn Ende des 9. Jahrhunderts begonnen haben, die staatliche
Macht und kirchliche Organisation aufzubauen, als sie sich im Donaubecken niedergelassen
haben (vgl. Hadrovics 1985: 32). Wenn es konkret um das Gebiet der Linguistik geht, gibt er
an, dass ungarische Lehnworter bereits im Mittelalter in die Sprachen der Nachbarvélker ein-
gedrungen sind und flgt hinzu, dass die Sprachkontakte hauptséchlich an Orten stattgefunden
haben, an denen eine gemischte Bevolkerung gelebt hat (vgl. ebd: 32f). Hadrovics weist jedoch
darauf hin, dass der Einfluss der ungarischen Sprache, und zwar in beinahe allen Bereichen des
offentlichen und privaten Lebens, zu Beginn in nordkroatischen Gebieten, im Vergleich zum
mittelalterlichen Serbien und Bosnien, weitaus starker war (vgl. ebd.: 36). In dieser Hinsicht
erklart Hadrovics:

»Dal die ungarischen Koénige nominell auch Konige von Serbien und Bosnien
waren, bedeutete nur, daR die tatsachlichen Herrscher in Serbien und Bosnien den
Ungarnkonig als ihren obersten Herrn anerkannten. Aber auch das dauerte nicht
lange. Die Verlagerung der serbischen Staatsmacht nach dem Siden und die
Griindung des Kaisertums mit dem Patriarchat unter Stefan Dusan (1346) bedeu-
teten die vollige politische Loslosung von Ungarn [...]* (vgl. ebd.: 36).
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Des Weiteren schreibt er, dass das serbische und bosnische Volk erst nach der Ankunft der
Osmanen auf dem Balkan im 15. Jahrhundert enger mit den Ungarn in Kontakt gekommen
sind, als sie angefangen haben, das Gebiet Ungarns massenhaft zu bewohnen (vgl. ebd.: 36).
Hadrovics weist darauf hin, dass die Migrationswellen die nachsten 200 Jahre gedauert haben
und fiihrt an, dass im 16. Jahrhundert ,,mit den ins Innere Ungarns vordringenden Tiirken wie-
der Serben und Bosnier als Soldaten, Handwerker und Kaufleute nach Ungarn“ gekommen
sind, sowie, dass die letzte bedeutendere Besiedlung der ungarischen Gebiete ,,wihrend der
Befreiungskriege (1683-1699)“ war (vgl. ebd.: 36). So steht das serbische Volk seitdem in en-
gem Kontakt mit dem ungarischen Volk, und spater in vielen Stadten auch mit den deutschen
Kolonien, was unter anderem die ,,Errichtung der Militirgrenze an der Theil3 und der Marosch
(1702) stabilisiert hat (vgl. ebd.: 36f). Im 18. Jahrhundert, als die Grenzzone entmilitarisiert
wurde, hat sich das ethnische Bild Stidungarns aufgrund der Abwanderung bestimmter Grup-
pen von Serben nach Russland, laut Hadrovics, leicht verandert. Er fligt aber hinzu, dass diese
Region und der Ostliche Teil Slawoniens trotzdem uberwiegend von den Sudslawen bewohnt
waren (vgl. ebd.: 37). AuRerdem deutet Hadrovics darauf hin, dass Serben auch im Inneren
Ungarns kolonisiert haben und verweist auf Folgendes:

,.In diesen Kolonien sowie im Ostlichen, ebenfalls von Serben stark unterwander-
ten Teil Slawoniens begann sie allméahliche Verwestlichung der serbischen Kultur
im 18. Jahrhundert, und gerade aus diesen neugewonnen Gebieten kamen dann
die meisten Intellektuellen der nationalen Wiedergeburt Serbiens* (vgl. ebd.: 37).

Ihm zufolge hat dies in der Hinsicht des Einflusses auf die serbische Sprache, neben dem sehr
starken deutschen Einfluss, auch zu einem ziemlich starken Einfluss der ungarischen Sprache
gefuhrt (vgl. ebd.: 37).

4.3.3. Ungarische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

In diesem Unterkapitel werden alle ungarische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Ser-
bischen in die vier genannten Kategorien eingeteilt. Alle im Korpus gefundenen Hungarismen
befinden sich im Glossar am Ende dieser Arbeit, und zwar in alphabetischer Reihenfolge und

mit Erklarungen.

Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate® gehoren folgende kulinari-

sche Entlehnungen ungarischer Herkunft: fispaprikas, m. [von dt. Fisch u. ung. paprikas]
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‘Paprikafisch’, gulas, m. [ung. gulyas] 'Gulasch’, paprikas, m. [ung. paprikés] 'Paprikasch’, per-
kelt, m. [ung. porkolt] 'Porkolt’, ricet, m. [ung. ricset, von dt. Rutscher] und sataras, m. [ung.

Szataras].

In die Kategorie ,,Salzige Gebacke, Fleisch- und Milchprodukte® werden folgende ungarische
Lehnworter eingeteilt: debrecinka, f. [ung. debreceni kolbasz] 'Debrecziner, Debreziner' und

lepinja, f. [ung. lepény] 'Fladen'.

Fiir die Kategorie ,,Desserts und siiBe Gebdcke* wurden folgende kulinarische Hungarismen
gefunden: cukor, m. [ung. cukor] 'Zucker', dobos-torta, f. [ung. dobostorta] 'Dobostorte’,
hecepec, m. [ung. hecsepecs] 'Hagebuttenmarmelade' und palacinka, f. [ung. palacsinta] 'Pa-
latschinke'.

Die folgenden Hungarismen werden in die Kategorie ,,Getrinke* eingeteilt: hosu lepes, m.

[ung. hosszulépés] und tokajac, m. [ung. tokaji] ‘'Tokaier'".

Eine grafische Darstellung der aufgelisteten ungarischen Lehnwdrter, unterteilt in Kategorien,

sieht folgendermalien aus:

Hungarismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen

7
6
6
5
4
3
2 2

2
0

Gerichte, Vorspeisen, Salzige Gebéacke, Desserts und stiRe Getranke

Saucen, Suppen und Fleisch- und Gebéacke

Salate Milchprodukte

Abb. 3: Grafische Darstellung kulinarischer Hungarismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien.
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Wie man in dieser Abbildung sehen kann, wurden im Laufe der Zeit aus dem Ungarischen
nicht so viele kulinarische Entlehnungen Gibernommen, von denen jedoch die grofite Anzahl

zur ersten Kategorie gehort.

4.3.4. Adaption kulinarischer Hungarismen

Lautliche Adaption

Wenn es um das Vokalsystem geht, besteht das ungarische aus 14 VVokalen, im Gegensatz zum
serbischen, das lediglich 5 hat. Laut Zagar-Szentesi sind die Vokale der kroatischen Sprache
und somit auch der serbischen, da in beiden Sprachen die Vokal- und Konsonantensysteme
gleich sind, einigen ungarischen Vokalen sehr dhnlich (vgl. Zagar-Szentesi 2000: 166). Aus
diesem Grund haben alle VVokale der bosnischen, kroatischen und serbischen Sprache ihre un-
gefahren Aquivalenten im Ungarischen, was fir die ungarische Sprache in einer umgekehrten
Situation jedoch nicht gesagt werden kann (vgl. ebd.: 167). Diese Aquivalente prasentiert
Zagar-Szentesi wie folgt:

,kroat. a :ung. a

kroat. e : ung. e

kroat. i : ung. ifi

kroat. 0 : ung. 0/6

kroat. u : ung. u/u (vgl. ebd.: 167).

Es ist auch wichtig zu bedenken, dass bei den bosnischen, kroatischen und serbischen VVokalen
zwei Zungenbewegungen zu differenzieren sind — horizontale und vertikale, wéahrend es im
Ungarischen noch zwei zusitzlichen Kriterien gibt — Labialisierung und Linge (vgl. Zagar-
Szentesi 2005: 58). Wenn dies beriicksichtigt wird, ist erkennbar, dass es leichte Artikulations-
unterschiede bei den VVokalen a, e und o gibt, wahrend i und u vollstandig tibereinstimmen (vgl.
ebd.: 58). Im Gegensatz zum Vokalsystem enthdlt das Konsonantensystem des Ungarischen,
Konsonanten mit einem ,,fast identischen phonetischen Wert“ (vgl. Zagar-Szentesi 2000: 166).
Zagar-Szentesi filhrt an, dass nur zwei Konsonanten, namlich gy und ty, keine direkten Aqui-
valente haben, sind aber im Kroatischen beziehungsweise Serbischen den Lauten & und ¢ arti-
kulatorisch sehr #hnlich (vgl. ebd.: 167). Aus diesem Grund klassifiziert Zagar-Szentesi die
Transphonemisierung von gy > dund ty > ¢ als Kompromisstyp (vgl. Zagar-Szentesi 2005: 58).
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Vokale der ungarischen Modelle werden phonologisch, am Beispiel kulinarischer Entlehnun-
gen aus dem Ungarischen, wie folgt angepasst:

a > alo (paprikas > paprikas);

a > a (gulyas > gulas);

e > e (ricset > ricet);

é > i/e (lepény > lepinja);

0 > 0/u (dobostorta > dobos-torta; tokaji > tokajac);
0 > elu (porkolt > perkelt);

u > u (cukor > cukor);

U > u (hosszulépés > hosulepes);

i > u (vgl. Zagar-Szentesi 2000: 166).

Die Adaption von Konsonanten, auch mit Exemplaren von ungarischen Lehnwortern, die in
dieser Arbeit behandelt wurden, erfolgt wie folgt:

ny > n/nj (lepény > lepinja);
ly > 1j/l (rostély > rostilj; gulydas > gulas) (vgl. ebd.: 169).

Orthographische Adaption

Der erste bemerkbare Unterschied zwischen dem serbischen und dem ungarischen Alphabet
besteht darin, dass die ungarische Sprache mehr Grapheme aufweist. Wéhrend das serbische
Alphabet 30 Grapheme enthdlt, besteht das ungarische Alphabet aus 44, von denen 40 verwen-
det werden und die Grapheme ¢, w, X sowie y kommen nur in Fremdw®ortern vor (vgl. Csiorba®
2011: 8). Gemeinsam betrachtet sehen das serbische und das ungarische Alphabet folgender-
mafen aus:

Serbisches Alphabet:

abccéddzdefghijkllimnnjoprsStuvzz,

Ungarisches Alphabet:
adbccesddzdzseéfggyhiijkllymnnyooodpqgrsszttyuuiitivwxy zzs.

Zagar-Szentesi weist darauf hin, dass ,,dieser quantitative Unterschied hauptsichlich auf die
Tatsache zurlickzufiihren ist, dass die ungarische Sprache im Vergleich zu den meisten indo-
germanischen Sprachen ein #uBerst vielfiltiges Vokalsystem hat“ (vgl. Zagar-Szentesi 2000:
166). Des Weiteren schreibt sie, dass in der Orthographie der ungarischen Sprache das phono-

logische Prinzip zum Ausdruck kommt (vgl. ebd.: 166). In dieser Hinsicht bezeichnet im

5 https://www.schule-mehrsprachig.at/sprachensteckbriefe/ungarisch/ueberblick [Zugriff: 05.02.2021].
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Ungarischen jedes Graphem ein bestimmtes Phonem beziehungsweise jedes Phonem ent-

spricht seinem eigenen Graphem (vgl. ebd.: 166).

Wenn es um die orthographische Adaption geht, wurde laut Zagar-Szentesi eine groRe Anzahl
ungarischer Lehnworter, nach dem von Filipovi¢ vorgestellten ersten Prinzip, orthographisch
adaptiert, namlich nach der Aussprache des Modells (vgl. ebd.: 169). Diese Form der Adaption
bestéatigt, dass Hungarismen auf dem mundlichen Wege in die bosnische, kroatische und ser-
bische Sprache gekommen sind (vgl. ebd.: 169). Zagar-Szentesi weist darauf hin, dass von den
verbleibenden drei Typen der orthographischen Adaption zahlreiche Beispiele fir das dritte
Prinzip existieren — Adaption durch Kombination von Aussprache und Orthographie des Mo-
dells (vgl. ebd.: 170). Wenn diese Adaptionsformen auf ungarische Lehnworter aus dem Be-
reich der Kulinarik angewendet werden, kann der Schluss gezogen werden, dass die folgen-
den Beispiele nach der Aussprache des Modells angepasst wurden: gulas (< gulyas), perkelt (<
porkolt), ricet (< ricset), cukor (< cukor), hecepec (< hecsepecs), hosu lepes (< hosszUlépész).
Der Grund, weshalb das Wort perkelt zu diesem Adaptionstyp gezéhlt wird, ist, dass VVokale in
ungarischer Sprache, die in serbischer Sprache keine Aquivalenten haben, durch das Graphem
dieses Lautes aufgezeichnet werden, welches ihnen nach der Aussprache am néchsten kommt
—0: ung. porkolt > e: serb. perkelt (vgl. ebd.: 171). Zum dritten Adaptionstyp beziehungsweise
zur Adaption durch Kombination von Aussprache und Orthographie gehoren folgende kulina-
rische Hungarismen: paprikas (< paprikas), rostilj (< rostely), sataras (< szataras), lepinja (<

lepény), dobos-torta (< dobostorta).

Morphologische Adaption

Nach dem Vergleich von ,,morphophonologischen Kompositionen* beziehungsweise ,,phono-
taktischen Regeln® in der kroatischen und ungarischen Sprache, kommt Zagar-Szentesi zu fol-
gendem Schluss:

,[-..Jungarische Worter mit einer Konsonanten-Endung weisen Parallelen zu den
phonologischen und phonotaktischen Regeln der kroatischen Sprache auf, wah-
rend ein grof3er Teil der ungarischen Worter mit einer VVokalendung (hauptséch-
lich mit einem langen Vokal in dieser Position) nicht mit ihnen tibereinstimmt*
(vgl. Zagar-Szentesi 1999: 47).

Bei der morphologischen Adaption betont sie, dass der erste Typ — die Null-Transmorphemi-

sierung — ,,die direkte Ubernahme des ungarischen Modells, das aus einem Lexem eines
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Wortstammes besteht, in unveranderter morphologischer Form in das kroatische Sprachsystem
impliziert wird”“ (vgl. ebd.: 47). Ihr zufolge kann ein groBBer Teil von Hungarismen in diese
Untergruppe der Transmorphemisierung einbezogen werden; daher gibt es viele Beispiele, bei
denen sowohl das Modell als auch das Replikat aus dem freien Morphem bestehen (vgl. ebd.:
47). Diese ungarischen Lehnworter sind ausschliellich ménnlich (vgl. ebd.: 47). Beispiele fir
kulinarische Hungarismen waren in dieser Hinsicht die Gerichte (porkelt >) perkelt und (ricset
>) ricet. Zagar-Szentesi weist jedoch darauf hin, dass ein groRer Teil der Lehnwérter aus der
ungarischen Sprache, die ebenfalls durch die Null-Transmorphemisierung gekennzeichnet
sind, dem Schema dieses Typen nicht vollstandig entspricht (vgl. ebd.: 48). Deshalb werden
noch drei Sonderfélle des ersten morphologischen Adaptiontyps unterschieden. In der ersten
Gruppe klassifiziert Zagar-Szentesi Hungarismen, die mit -a enden, und fiihrt an, dass ,,auf der
Ebene des ungarischen Modells der letzte VVokal, Teil des Wortstammes ist, wéhrend in kroa-
tischen Replikaten die erwahnte Endung -a eine Endung fiir das weibliche Substantiv ist [...]“
(vgl. ebd.: 48). Als ein solches Beispiel nennt sie ein kulinarisches Lehnwort, namlich (pa-
lacsinta >) palacinka (vgl. ebd.: 48). In der nachsten Gruppe von ,,Sonderféllen* der Null-
Transmorphemisierung bezieht sich Zagar-Szentesi auf ein Modell der Wortzusammensetz-
ung, das aus zwei freien lexikalischen Morphemen besteht — (dobos-torta >) dobos-torta, und
fiihrt an, dass diese Form unverandert tbernommen wurde. Der Grund fir die Trennung von

reguldren Fallen ist nur diese spezielle morphologische Form des Modells (vgl. ebd.: 48).

Der néchste Typ der morphologischen Adaption von Substantiven ist die Kompromiss-Trans-
morphemisierung, und hier fiihrt Zagar-Szentesi wieder ein Lehnwort aus dem Bereich der
Kulinarik an. Sie weist darauf hin, dass es unter ungarischen Lehnwortern Modelle gibt, die in
der ungarischen Sprache Ableitungen sind beziehungsweise ,.eine Zusammensetzung eines
freien Morphems als Wortstamm und des Bildungssuffixes -as, -0s usw.* (vgl. ebd.: 48). Es ist
interessant, dass bei der Ubernahme eines solchen Wortes dieses Suffix nicht abgesetzt wird,
sondern das Wort in seiner urspriinglichen Form erhalten bleibt (vgl. ebd.: 48). Als Beispiel
aus dem Korpus wird das Lehnwort (gulyas >) gulas angefiihrt (vgl. ebd.: 48). In dieser Hin-
sicht wird durch eine Kompromiss-Transmorphemisierung auch der Name des Gerichts (pap-
rikas >) paprikas gekennzeichnet, sowie der Name des alkoholischen Getrénks (hosszulépés

>) hosu lepes, welches das Bildungssuffix -és enthdlt.
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Aufgrund der Merkmale des dritten Typs der morphologischen Adaption — der vollstandigen
Transmorphemisierung — kann der Schluss gezogen werden, dass keines der ungarischen Lehn-

worter aus dem Bereich der Kulinarik zu einer der Untergruppen dieses Typs gehort.

Semantische Adaption

Es muss bedacht werden, dass ungarische Lehnworter wie beispielsweise gulas (< gulyas) und
lepinja (< lepény), also solche, die Teil des heutigen Standards sind, fast immer die einzigen
Bezeichnungen eines bestimmten Begriffs sind (vgl. Zagar-Szentesi 2003: 125). In dieser Hin-
sicht stellt ihre Ubernahme in die Sprache die Bereicherung des lexikalischen Fonds der Emp-
fingersprache auch auf funktionaler Ebene dar (vgl. ebd.: 125). Zagar-Szentesi fiihrt jedoch
an, dass es im Fall von ,,Substandard-Hungarismen* gerade wegen des Mangels an ausreichen-
den sprachlichen Beweisen und Worterbiichern nicht einfach zu bestimmen ist, ob es sich um
Bedeutungswaorter handelt, die zuvor keine anderen Signifikate in der fraglichen Sprache hat-
ten, oder ob es sich bei ungarischen Entlehnungen um sogenannte ,,Luxus-Entlehnungen* han-
delt (vgl. Nyomérkay 1993: 113, zit. nach Zagar-Szentesi 2003: 125). Unter einem ,,Luxus-
Lehnwort* versteht man das jenes, das nur ein Synonym fiir ein bereits bestehendes Wort dar-
stellt (vgl. Zagar-Szentesi 2003: 125). Zagar-Szentesi weist darauf hin, dass es unter Hunga-
rismen eine Vielzahl von Beispielen gibt, in denen Bedeutungsénderungen in Bezug auf die
Erweiterung der Wortbedeutung mit charakteristischen Anderungen in anderen Aspekten der
Bedeutung begleitet werden (vgl. ebd.: 125). Hier meint sie zunéchst eine Bedeutungsver-
schlechterung oder -verbesserung und betont, dass das Verhiltnis solcher ,,gemischten Adap-
tionen* im Korpus ungarischer Lehnworter ziemlich grof3 ist, wenn sie mit Lehnwortern aus
Sprachen wie Deutsch, Franzosisch, Italienisch verglichen werden (vgl. ebd.: 125). Laut Zagar-
Szentesi kommt es aufgrund von Anderungen in der Adaption ungarischer Lehnworter nach
Wortarten, wie zum Beispiel im Wort dobos (< dobos), hdufig zu modifizierten Bedeutungen,
die dann schwer in eine der Kategorien einzuordnen sind (vgl. ebd.: 125). Von den erwéhnten
Kategorien unterscheidet Zagar-Szentesi die folgenden: 1) ,,zwischenmenschliche Beziehun-
gen, Status, Berufe®; 2) ,,Personen mit charakteristischen (oft negativen) Eigenschaften®; 3)
»Alltagsgegenstinde, Werkzeuge, Ausriistung*; 4) ,,Kleidung*; 5) ,,Naturph&nomene und Phy-
tonyme*; 6) ,,Landwirtschaft” und schlieBlich 7) die sogenannten ,,spezifischen zivilisatori-
schen Begriffe des Ungartums®, zu denen unter anderem kulinarische Entlehnungen wie dobos-

torta und gulas klassifiziert werden (vgl. ebd.: 124).
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Wenn man von der primaren semantischen Adaption spricht, werden die Hungarismen in der
bosnischen, kroatischen und serbischen Sprache nach dem Null-Typ adaptiert (vgl. ebd.: 125).
Zagar-Szentesi behauptet, dass dies meistens die Lehnworter sind, ,,die (wahrscheinlich) nur
eine Bedeutung im Ungarischen hatten, die dann vollstandig in ein Replikat kopiert wurden*
(vgl. ebd. 125). Als Beispiele fir dieses Phdanomen schlief3t sie die folgenden ungarischen Ent-
lehnungen, aus dem Bereich der Kulinarik, ein: ,,dobos-torta (ung. der Name einer bestimmten
Art von Kuchen > kroat. gleich)“, ,palacinka (ung. dinner runder Leckerbissen > kroat.
gleich)“, ,perec (ung. knuspriges, diinnes, gebogenes Salzgebdack > kroat. gleich)“ und
,Sekelji-gulas (ung. saftiges Sauerkrautgericht mit Schweinefleischstiicken > kroat. gleich)*
(vgl. ebd. 126).

4.3.5. Hungarismen in serbischen Kochbtichern

Eines der ungarischen Gerichte, das laut Autor*innen der Kochbichern aus dem Korpus zu
einem unverzichtbaren Bestandteil der serbischen Tradition geworden ist, ist paprikas m. 'Pap-
rikasch'. Von dieser warmen Speise fuhrt Grbi¢ sogar vier Varianten an: becar-paprikas m.,
pileci paprikas sa knedlama m. 'Huhnerpaprikasch mit Knddeln', paprikas od divijaci m. 'Wild-
bret-Paprikasch' i riblji paprikas m. 'Paprikafisch’ (vgl. Grbi¢ 2013: 63, 92fff). Ein besonders
interessantes Beispiel ist hierbei becar-paprikas, dessen Name neben dem Hungarismus auch
einen Turzismus enthélt. Das Lexem becar m., wie Skok erklart, stellt einen Turzismus arabi-
schen Ursprungs (arab. becar) dar, dessen Grundbedeutung ,,Junggeselle® ist; er gibt auch an-
dere Bedeutungen an wie ,,Soldner* sowie ,,Obdachloser* und ,,Verschwender* (vgl. Skok
1971: 130). Skalji¢ weist darauf hin, dass dieses tiirkische Wort tatsichlich persischen Ur-
sprungs ist — tiirk. bekar < pers. bikar, woher bi-kar wortlich ,,arbeitslos* bedeutet (vgl. Skaljié
2014: 121). In Bezug auf Zutaten und Zubereitungstechnik entspricht dieses Gericht voll und
ganz dem ungarischen Gericht lecso, das laut Erdei ein typisches Gericht fur Ungarn repréasen-
tiert und als Hauptgericht oder Beilage gegessen werden kann. Die Hauptzutaten sind Zwiebel,
frische Tomaten, frische Paprikaschotten und Paprikapulver (vgl. Grbi¢ 2013: 63; Erdei 1993:
28). Erwadhnenswert ist auch, dass das Gericht namens sataras m. auf die gleiche Weise und
aus den gleichen Zutaten zubereitet wird. Dieses stammt nach Klajn und Sipka aus der ungari-
schen Sprache, was aufgrund des Suffixes -as angenommen werden kann; jedoch finden sich
zu diesem Wort keine Informationen in ungarischen etymologischen Warterblichern oder
Kochbiichern (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1106). Das nichste bekannte ungarische Gericht, das
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einen Platz in der serbischen Kiiche gefunden hat, ist je vojvodanski sekelji gulas m. (vgl. Grbié
2013: 95). Ins Deutsche lbersetzt Erdei dieses Gericht als Szegediner Gulasch (vgl. Erdei 1993:
44). Von den verbleibenden ungarischen Lehnwortern aus dem Bereich der Kulinarik ist in
diesen beiden Kochbtichern palacinka f. 'Palatschinke’ zu sehen; Grbi¢ fiihrt ndmlich eine sal-
zige Variante an und klassifiziert diese Art Palatschinke als warme Vorspeise. Es handelt sich
um die sogenannte Maismehlpalatschinke, wéihrend Stojanovi¢ und Stojanovié fruskogorske
palacinke, oplenacke palacinke i palacinke a la Madera (vgl. Grbi¢ 2013: 56; Stojanovié/Sto-
janovi¢ 2017: 75,214, 222). Diese drei Arten von Palatschinken, die Stojanovi¢ und Stojanovié¢
auflisten, sind Gerichte, die einer der Autoren selbst entworfen und an bestimmten Orten be-
nannt hat. Die ersten Palatschinken wurden nach dem Vojvodina-Berg Fruska Gora benannt
und stellen eine salzige Variante dieses Gerichts dar. Einige der Zutaten, aus denen die Fillung
besteht, sind Pilze, Lauch, Schinken und Gewtrze sowie Pfeffer und Oregano (vgl. Stojano-
vié/Stojanovi¢ 2017: 75). Die verbleibenden zwei Palatschinken-Gerichte sind Desserts, von
denen das erste nach dem Higel Oplenac benannt ist, der sich in der Nahe der Stadt Topola in
Sumadija befindet und aus Friichten, die in Sumadija gedeihen (vgl. ebd.: 214). Palatschinken
a la Madera sind nach dem gleichnamigen Restaurant in Belgrad (vgl. ebd.: 222).

In ihrem Buch weisen Stojanovi¢ und Stojanovi¢ auch auf das sogenannte VVojvodina-Mezze —
vojvodansko meze n. — hin, das ithrer Meinung nach ,,unter dem Einfluss verschiedener Kiichen,
hauptsichlich deutscher und ungarischer, geschaffen wurde und dessen Angebot sehr bekannt
und reichhaltig ist (vgl. ebd.: 27). Ein wesentlicher Bestandteil dieser kalten VVorspeise ist
Schinken, verschiedene Salamisorten, wirzige Syrmien- und Teewurst, Kavurma, Grammeln,
Schwartenmagen, Speck etc. (vgl. ebd.: 27). Neben diesen Fleischprodukten sind Kase, Kay-
mak sowie gekochte Eier, frische Tomaten und Gurken eine unverzichtbarer Zusatz (vgl. ebd.:
27).

4.4. Romanismen

4.4.1. Begriffserklarung

Unter dem Begriff ,,Romanismus‘ versteht man ein Wort, das eine Sprache aus einer der ro-
manischen Sprachen entlehnt hat. Laut Duden kann dieser Begriff auch ,,(an die italienische

Kunst der Renaissance angelehnte) Richtung in der niederlandischen Malerei des 16. Jh.s*
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bedeuten (vgl. Duden 2015: 1475). Gabriel und Meisenburg weisen darauf hin, dass mit ,,roma-
nisch® diese Sprachen bezeichnet werden, ,,die sich nach dem Niedergang des Romischen Rei-
ches aus dem Lateinischen herausgebildet haben, das zuvor von rdmischen Soldaten und Sied-
lern in weiten Teilen Europas verbreitet worden war* (vgl. Gabriel/Meisenburg 2007: 44). Ani¢
fiihrt an, dass die kroatische und die serbische Sprache etwa 5.000 Worter romanischen Ur-
sprungs beinhalten, die laut ihm ,,in einem Korpus von 100.000 Wortern, 5% des Wortschatzes
ausmachen wiirden* (vgl. Ani¢ 1983: 11). Es ist jedoch wichtig zu bedenken, dass im Laufe
der Zeit auch Worter anderer Herkunft tiber die romanischen Sprachen ins Kroatische und Ser-
bische eingegangen sind, wie beispielsweise bestimmte Arabismen, die Uber das Spanische
gekommen sind und auch als Romanismen benannt werden (vgl. ebd.: 12). Da die Gruppe der
romanischen Sprachen aus mehreren Sprachen besteht, werden die Romanismen weiter unter-
teilt in Italienismen, welche die Lehnworter aus der italienischen Sprache darstellen, Gallizis-
men, welche die franzosischen Lehnworter représentieren; Hispanismen, welche die Worter

bezeichnen, die aus der spanischen Sprache entlehnt wurden, und einige mehr.

4.4.2. Historischer Hintergrund

Spremic¢ fiihrt an, dass Serben und Venezianer im Mittelalter enge Verbindungen zum Waren-
austausch gepflegt haben (vgl. Spremi¢ 2014: 7). Als Bewohner*innen eines gro3en Produkti-
onszentrums exportierten die Venezianer ,,handwerkliche Produkte®, wihrend die Serben ihn-
en bis Mitte des 13. Jahrhunderts Vieh verkauft haben (vgl. ebd.: 7). Fur die nachsten zwei
Jahrhunderte waren Metalle, insbesondere Silber, die wichtigsten Exportglter flr die Serben
(vgl. ebd.: 7). Spremi¢ weist darauf hin, dass Serbien und die Republik Venedig nach dem
vierten Kreuzzug Nachbarn wurden, obwohl sie ziemlich weit voneinander entfernt waren, da
die Venezianer bestimmte Balkanregionen erobert haben (vgl. ebd.: 7). Unter diesen Gebieten
meint man zun&chst das Territorium des heutigen Kroatiens. Wenn es also um kroatisch-roma-
nische Sprachkontakte geht, unterscheidet Socanac aufgrund der Besonderheiten der histori-
schen Entwicklung drei Regionen — Istrien, Dalmatien und Dubrovnik (vgl. So¢anac 2005: 19).
In diesem Zusammenhang weist sie auf Folgendes hin:

,Die venezianischen territorialen Bestrebungen gegeniiber der Gstlichen Adria
wuchsen mit der Handelsentwicklung im Mittelmeerraum [...]. Die istrischen
Kistenstadte waren die ersten, die von der venezianischen Expansion betroffen
waren, welche die kolonialen Besitztimer der Republik Venedig nach Siiden aus-
breitete” (vgl. ebd.: 19).
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Nach dem Fall der Republik Venedig im Jahr 1797 und der kurzen Regierungszeit Napoleons
wurden die Teile Kroatiens, die zuvor von den Venezianern regiert wurden, im Jahr 1815 der
Habsburgermonarchie einverleibt (vgl. ebd.: 20-24). Obwohl laut Ani¢ im 17. Jahrhundert die
Italianismen in grofer Zahl in die serbokroatische Sprache eingegangen sind, fithrt So¢anac an,
dass sich die italienischen Lehnworter in der ersten Halfte des 19. Jahrhunderts tGber Wien
durch die gesamte Monarchie ausgebreitet haben und tber das Deutsche in die kroatische Spra-
che gelangt sind (vgl. Ani¢ 1983: 13; Soc¢anac 2005: 24). Soc¢anac zufolge wurden bereits im
19. Jahrhundert bei den Standardisierungsprozessen der kroatischen Sprache, neben den Ger-
manis-men zunehmend Italienismen aus der deutschen Sprache entlehnt, wobei der Grund da-

fur das Fehlen entsprechender einheimischen Begriffe war (vgl. So¢anac 2005: 24).

Was die franzgsischen Lehnworter angeht, fithrt Krsti¢ an, dass sie Ende des 12. und Anfang
des 13. Jahrhunderts mit dem Eintritt in die serbokroatische Sprache begonnen haben (vgl.
Krsti¢ 2004: 93). Des Weiteren schreibt er, dass ,,die geografischen Bedingungen und die Han-
dels-, kirchlichen und kulturellen Verbindungen Dalmatiens zu Venedig, Italien und Sid-
frankreich dazu beigetragen haben, dass sich die franzosische Literatur — da viele italienische
Schriftsteller gerade auf Franzosisch geschrieben haben — auf die Kultur der Stidslawen wider-
spiegelt (vgl. ebd.: 93). Laut Krsti¢ wurde dieser Einfluss im 15. und 16. Jahrhundert erheblich
geschwacht, was unter anderem eine Folge des Hundertjahrigen Krieges war, aber die Serben
nicht daran gehindert hat, sich an der Universitat von Paris auszubilden (vgl. ebd.: 94). Es muss
bedacht werden, dass der franzdsische militarische Einfluss auf Kroatien im 17. und 18. Jahr-
hundert fiir die Entlehnung von Gallizismen von grofler Bedeutung war, ,,weil viele kroatische
Soldner im Dienst der franzdsischen Konige Ludwig XIII. und Ludwig XIV. waren®, und da-
runter meint man nicht nur die Ubernahme militarischer Begriffe, sondern auch vieler anderen
(vgl. ebd.: 94). Krsti¢ weist jedoch darauf hin, dass nicht alle Gallizismen die serbische Sprache
uber Kroatien erreicht haben (vgl. ebd.: 95). Im 18. Jahrhundert hat ndmlich Dositej Obradovic¢
anderen serbischen Schriftstellern und Intellektuellen vorgeschlagen, Fénelons beriihmten Ro-
man ,,Die Abenteuer des Telemach* zu iibersetzen, der 1814 vom Medizinstudenten Stefan
Zivkovi¢ iibersetzt wurde (vgl. ebd.: 95). Aniés Meinung nach kénnen Gallizismen in der ser-
bokroatischen Sprache generell als ,,Entlehnungen des 18. Jahrhunderts* bezeichnet werden

(vgl. Ani¢ 1983: 13).
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4.4.3. Romanische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

4.4.3.1. Italianismen

In diesem Unterkapitel werden alle italienische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Ser-
bischen in die vier genannten Kategorien eingeteilt. Alle im Korpus gefundenen Italianismen
befinden sich im Glossar am Ende dieser Arbeit, und zwar in alphabetischer Reihenfolge und

mit Erklarungen.

Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate* gehdren folgende kulinari-
sche Entlehnungen italienischer Herkunft: bolonjez, m. [ital. bolognese] 'Sauce Bolognese',
botarga, f. [ital. bottarga] 'Bottarga’, brodet, m. [ital. brodetto] 'Brodet’, fidelini, PI. [ital. fi-
delini] 'Fidelini', kalcone, m. [ital. calzone] 'Calzone’, kaneloni, PI. [ital. cannelloni] ‘Cannello-
ni', karbonara, f. [ital. carbonara] ‘Carbonara’, lazanje, PI. [ital. lasagne] 'Lasagne’, makaroni,
Pl. [ital. maccheroni] ‘Maccaroni’, njoki, PI. [ital. gnocchi] '‘Gnnochi’, palenta, f. [ital. polenta]
'Polenta’, pastafazol, m. [ital. pasta e fagioli] 'Pasta e Fagioli', pastasuta, f. [ital. pasta asciutta]
'Pasta asciutta’, pasticada, f. [ital. pasticciata] 'Pasta pasticciata’, pica, f. [ital pizza] 'Pizza,
ravioli, PI. [ital. ravioli] 'Ravioli', salata, f. [ital. in salata] 'Salat', spageti, PI. [ital. spaghetti]
'Spaghetti’, spagete ala milaneze, Pl. [ital. spaghetti alla milanese] 'Spaghetti alla Milanese’,

tortelini, PI. [ital. tortellini] "Tortellini' und tripe/tripice, PI. [ital. trippa] 'Kutteln'.

In die Kategorie ,,Salzige Gebécke, Fleisch- und Milchprodukte* werden folgende italienische
Lehnworter eingeteilt: beskot, m. [ital. biscotto] 'Biscotte’, friganica, f. [ital. friggere], gorgon-
zola, f. [fr. gorgonzola] '‘Gorgonzola’, mortadela, f. [ital. mortadella], ‘Mortadella' und skuta, f.
[ital. scotta] 'Molke'.

Fiir die Kategorie ,,Desserts und siile Gebacke™ wurden folgende kulinarische Italianismen
gefunden: fritule, PI. [ital. frittela], galeta, f. [ital. galette] 'Galetten', kornet, m. [ital. cornetto]
‘Eistute’, krokant, m. [ital. croccante] 'Krokant', marcipan, m. [ital. marzapane] 'Marzipan', pa-
tispanj, m. [ital. pan di Spagna] '‘Biskuitmasse’, torta, f. [ital. torta] "Torte’, tuti fruti, m. [ital.

tutti frutti] Tuttifrutti' und zabajone, m. [ital. zabaione, zabaglione] 'Zabaglione'.
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Die folgenden Italianismen werden in die Kategorie ,,Getrdnke* eingeteilt: amarena, f. [ital.
amarena] '‘Amarenakirschen’, beladona, f. [ital. bella donna] 'Belladonna’, malvasija, f. [ital.
malvagia, malvasia] 'Malvasier', marsala, f. [ital. vino di marsala] '‘Marsala’, prosek, m. [ital.
vino di marsala] 'Prosecco’, rozoljo, m. [ital. rosolio, rosoglio] 'Rosolio’, sirup, m. [ital. siroppo]

'Sirup’, soda, f. [ital. soda] 'Soda’ und vino seko, n. [ital. vino secco].

Eine grafische Darstellung der aufgelisteten italienischen Lehnwarter, unterteilt in Kategorien,

sieht folgendermal3en aus:

Italianismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen

25
21
20
15
10 9 9
5
5 N
0
Gerichte, Salzige Gebécke, Desserts und siifle Getranke
Vorspeisen, Saucen, Fleisch- und Gebacke

Suppen und Salate Milchprodukte

Abb. 4: Grafische Darstellung kulinarischer Italianismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien

In dieser Abbildung ist es deutlich zu sehen, dass die groRte Anzahl von kulinarischen Lexe-
men zur ersten Kategorie gehort, wahrend in geringster Anzahl die Namen fur salzige Gebécke,
Fleisch- und Milchprodukte aus dem Italienischen in das Serbische tibernommen wurden. Eine
gleiche Anzahl von Lehnwortern gehort zu Desserts und suRen Gebacken und Getrénken.

4.4.3.1.1. Adaption kulinarischer Italianismen

Lautliche Adaption

Da es nicht sehr viele Unterschiede zwischen den phonetischen Inventaren von bosnischer,
kroatischer, serbischer und italienischer Sprache gibt, weist SoCanac darauf hin, dass ,,hdufig

keine phonologische Adaption von Lehnwdrtern erforderlich ist und dass das Replikat die
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phonologische Form des Modells beibehilt™ (vgl. Socanac 2005: 30). In dieser Hinsicht, wenn
die Phoneme der Empfangersprache ein geeigneter Ersatz fir die Phoneme aus der Geberspra-
che sind und ihre Beschreibung jener der Phoneme des Modells entspricht, spricht man von
einer Null-Transphonemisierung (vgl. ebd.: 30). Laut Socanac unterliegt eine grole Anzahl
von Italianismen diesem Typ der phonologischen Adaption, wobei der Grund dafiir die groRRe
Ahnlichkeit zwischen den phonologischen Systemen dieser beiden Sprachen ist (vgl. ebd.: 30).
Beispiele aus der Kulinarik fiir diesen Typ der Transphonemisierung sind: /a/ > /a/ (amarena
>) amarena, /f/ > [f/ (fidelini >) fidelini, /k/ > /k/ (calzone >) kalcone, /n/ > Inj/ (gnocchi >)
njoki, /r/ > /r/ (ravioli >) ravioli, /t/ > /t/ (torta >) torta, und viele mehr. Wenn es um die Kom-
promiss-Transphonemisierung geht, fithrt So¢anac an, dass die ,,Degemination als ein Bei-
spiel fir diesen Typ dienen kann (vgl. ebd.: 31). Folgende kulinarische Entlehnungen gehdren
dieser Transphonemisierung: /ll/: (mortadella >) mortadela, (tortellini >) tortelini, /pp/: (trippa
>) tripe, /tt/: (brodetto >) brodet, (cornetto >) kornet. Socanac stellt fest, dass italienische Vo-
kale aufgrund der entsprechenden Aquivalenten in der kroatischen Sprache und somit auch in
der bosnischen, keiner freien Transphonemisierung unterliegen. Was die Konso-nanten be-
trifft, fiihrt sie an, dass ,,der einzige italienische Konsonant, der in der kroatischen Sprache
nicht existiert, ist das Alveolar-Affrikat /dz/“, dessen Anpassung am haufigsten durch die Or-
thographie beeinflusst wird, sodass es durch das Phonem /z/ ersetzt wird — gorgonzola > gor-
gonzola (vgl. ebd.: 31f). Daruber hinaus unterliegen der freien Transphonemisierung Diph-
thonge, die bei der Adaption laut So¢anac in zwei Silben unterteilt werden (vgl. ebd.: 32). So
wird zu den italienischen Diphthongen, bei denen das erste Glied das Phonem i ist, in Repli-
katen der Halbvokal j hinzugefigt, wie zum Beispiel im Namen des bekannten siiBen Rotweins
(malvasia >) malvasija (vgl. ebd.: 32). So¢anac betont, dass dieser Halbvokal in italienischen
Modellen an derselben Stelle existiert, jedoch nur dann, wenn die Aussprache in Frage steht
und nicht die Orthographie (vgl. ebd.: 33).

Orthographische Adaption

Wenn die bosnische, kroatische und serbische Orthographie mit der italienischen verglichen
wird, kann festgestellt werden, dass es signifikante Ahnlichkeiten gibt (vgl. So¢anac 2000:
161). Socanac weist darauf hin, dass beide Sprachen 30 Grapheme haben, von denen es im
Kroatischen, wie bereits erwéhnt, 27 Einzel- und 3 Doppelgrapheme, wéhrend es im Italieni-

schen 21 Einzel- und 9 Doppel- oder Dreifachgrapheme gibt (gl, gn, sc, ch, gh, ci, gi, gli, sci)
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gibt (vgl. ebd.: 161). Gemeinsam betrachtet sehen das kroatische beziehungsweise das serbi-
sche und das italienische Alphabet folgendermafen aus:

Serbisches Alphabet:

abccéddzdefghijkllimnnjoprsstuvzz,

Italienisches Alphabet:
abcdefghilmnopqrstuvz.

Socanac stellt fest, dass ,,Grapheme, die in beiden Sprachen den gleichen phonetischen Wert
haben, der Vokal a und die Konsonanten p, b, f, v, t, d, I, m, n und bis zu einem gewissen Grad
r sind“ (vgl. ebd.: 161). Des Weiteren erklart sie, dass sich die verbleibenden Grapheme des
orthographischen Systems der italienischen Sprache, sowohl im phonetischen Wert, wie bei-
spielsweise ,,c = ¢ oder k, g = g oder dz*, als auch in der Form, ,.ch = k, gh = g, sc = 5
unterscheiden koénnen (vgl. Dardano 1996: 392, zit. nach Socanac 2000: 161). Bei der Analyse
der Italienismen kommt So¢anac zu dem Schluss, dass alle vier Typen der orthographischen
Adaption vertreten sind. Die grofite Anzahl italienischer Lehnworter wird nach der Aussprache
oder Orthographie des Modells orthographisch angepasst, wéahrend eine etwas kleinere Anzahl
durch eine Kombination dieser zwei Typen angepasst wird. AuRerdem findet man auch einige
italienische Entlehnungen, deren orthographische Adaption durch Vermittlersprache beein-
flusst wurde (vgl. So¢anac 2000: 165). Als erstes Beispiel gibt sie das Graphem c an, welches
sich in der Empfangersprache nach der Aussprache in der Gebersprache in ¢, ¢ oder k dndert
oder nach der Orthographie der Gebersprache in ¢ (vgl. ebd.: 163). Von den Lexemen, aus dem
Bereich der Kulinarik, zeichnen sich folgende fiir diesen Typ der orthographischen Adaption
aus: (calzone >) kalcone, (cannelloni >) kaneloni, (carbonara >) karbonara, (cornetto >) kor-
net. Kulinarische Entlehnungen, bei denen das italienische ¢ an ¢ oder ¢ adaptiert ist, finden
sich im Korpus nicht. Dariiber hinaus gibt Sofanac an, dass das Graphem S in Replikaten
,.gleich bleibt oder sich in z verwandelt, was meistens auf der Aussprache basiert*: (scotta >)
skuta, (rosolio, rosoglio >) rozoljo (vgl. ebd.: 163). Ihr zufolge wird das Graphem z am haufig-
sten zu ¢ gedndert. Beispiele hierfiur sind die Gerichte kalcone (< calzone) und pizza (< pizza)
(vgl. ebd.: 164). Wenn es um die Grapheme gn und gli geht, werden sie nach der Aussprache
adaptiert gn > nj und gli > lj: (bolognese >) bolonjez, (lasagne >) lazanje, (gnocchi >) njoki,
(rosoglio >) rozoljo (vgl. ebd.: 164). Es ist wichtig zu beachten, dass Geminate in Italienismen
reduziert werden, was in den folgenden kulinarischen Lexemen zu sehen ist: kaneloni (< can-
nelloni), botarga (< bottarga), brodet (< brodetto), tripe (< trippa), mortadela (< mortadella),

fritule (< frittela), galeta (< galette), krokant (< croccante), bela dona (< bella donna), vino
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seko (< vinno secco) (vgl. ebd.: 164). Die orthographische Adaption der Doppellaute erfolgt
nach der Aussprache, namlich: ia > ija wie bei (malvagia, malvasia >) malvasija; io > io und
beim Lehnwort (ravioli >) ravioli (vgl. ebd.: 164). So¢anac erklart, dass die Orthographie des
dentalen Affrikaten /dz/ in den Replikaten entweder nach der Aussprache oder nach der Ortho-
graphie des Modells gebildet werden kann, sodass der Name des beriihmten Kases beispiels-
weise gorgonzola nach der Orthographie adaptiert wurde — gorgonzola (z /dz/ > z) (vgl. ebd.:
165). Besonders merkwiirdig sind die Italianismen, in denen, wie So¢anac feststellt, manchmal
,Spuren der Vermittlersprache® zu erkennen sind (vgl. ebd.: 165). In Bezug darauf weist sie
auf Folgendes hin:

»Wenn es um Italianismen im Standardkroatischen geht, ist die Vermittlersprache
hauptsachlich Deutsch. Im neunzehnten Jahrhundert sind Italienismen nadmlich
uber Wien in verschiedene Sprachen der Habsburgermonarchie gekommen* (vgl.
ebd.: 165).

Kulinarische Italienismen, deren Orthographie unter dem Einfluss der Vermittlersprache gebil-
det wurde, sind beispielsweise: spageti (< spaghetti), konfekt (< confetto), marcipan (< marza-

pane), sirup (< sciroppo).

Morphologische Adaption

Da die italienische Sprache teilweise eine analytische ist und das Bosnische, Kroatische und
Serbische vollstandig synthetische Sprachen sind, die unter anderem durch sehr komplexe Fle-
xionen gekennzeichnet sind, muss berticksichtigt werden, dass zwischen den morphologischen
Systemen dieser Sprachen erhebliche Unterschiede bestehen (vgl. So¢anac 1999: 41). Wenn es
um die morphologische Adaption von Substantiven italienischen Ursprungs und die Bestim-
mung ihrer Grundform geht, schreibt So¢anac, dass man nicht von einer Null-Transmorphemi-
sierung, ,,die fiir Worter wie: freies Morphem + null-gebundenes Morphem charakteristisch ist,
da alle italienischen Substantive ein charakteristisches Suffix (-a, -0, -e) haben®, sprechen kann
(vgl. ebd.: 41). Bei der Kompromiss-Transmorphemisierung behalten die Replikate das italie-
nische gebundene Morphem beziehungsweise das Suffix oder die Endung bei (vgl. ebd.: 42).
Laut So¢anac umfasst dieser Adaptionstyp hauptsidchlich minnliche Substantive aus dem Ita-
lienischen, deren Replikate das Suffix -0 beibehalten (vgl. ebd.: 42). Ein Beispiel hierfir ist
das Lexem rozoljo (< rosolio, rosoglio), ein italienischer Likor aus Rosenblattern, Orangen-
bliten und anderen Zutaten (vgl. Vujaklija 1980: 812). Dartiber hinaus schreibt Soc¢anac, dass
italienische mannliche Lehnworter mit dem Suffix -e ebenfalls als Beispiel fur diesen Typ
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angesehen werden, und weist darauf hin, dass dieses Suffix in der kroatischen Sprache, sowie
in der bosnischen und serbischen, fiir das séchliche Geschlecht charakteristisch ist (vgl.
Socanac 1999: 42). Beispiele fiir ein solches kulinarisches Modell sind die Italianismen kal-
cone (< calzone) und zabajone (< zabaione). In Bezug auf die vollstandige Transmorphemi-
sierung fiihrt Socanac an, dass dieser Typ in den meisten Fallen mit der Anderung des Ge-
schlechts italienischer Substantive zusammenhéngt und nennt als eines der Beispiele das Lehn-
wort piskota (< biscotto), welches in der kroatischen Sprache das weibliche Geschlecht tiber-
nommen hat (vgl. ebd.: 42). Als separater Typ der Transmorphemisierung gibt Socanac ,,Ver-
lust des Suffixes“ an und weist darauf hin, dass ,,der Verlust des Suffixes (-0, -€) bei mannli-
chen Substantiven die hdufigste Form der Adaption ist* (vgl. ebd.: 42). Beispiele fiir diesen
Adaptionstyp findet man zahlreich, auch wenn es um italienische Entlehnungen aus dem Be-
reich der Kulinarik geht: bolonjez (< bolognese), brodet (< brodetto), beskot (< biscotto), kor-

nett (< cornetto), krokant (< croccante).

Semantische Adaption

Socanac betont, dass ,,alle Lehnworter, unabhéngig von ihrer Zugehorigkeit zu semantischen
Feldern, einen Prozess der primdren Adaption durchlaufen, die dadurch gekennzeichnet ist,
dass entweder die gleiche Anzahl von Bedeutungen beibehalten wird oder die Bedeutungen
verengt werden* (vgl. So¢anac 2003: 145). Wenn die Bedeutung des italienischen Modells in
der gleichen Anzahl von Bedeutungen im Zuge der Ubernahme in die Empfangersprache tiber-
tragen wurde, in diesem Fall in das Bosnische, Kroatische und Serbische, spricht man von einer
Null-Extension (vgl. ebd.: 145). Zu dieser semantischen Erweiterung gehoren laut Filipovié
Modelle mit einer sowie Modelle mit mehreren Bedeutungen, die alle in die Empfangersprache
ibertragen wurden (vgl. ebd.: 145). Socanac weist darauf hin, dass in der kroatischen Sprache,
und somit auch in der bosnischen und serbischen, Replikate von Modellen mit nur einer Be-
deutung vorherrschen. Fiir die Gruppe, die sie ,,Speisen und Getrdanke* nennt, gibt sie folgende
Beispiele an: ,,gorgonzola < gorgonzola 'eine Art weicher, sehr wirziger Kése mit Schimmel-
pilzen'; mortadela < mortadella 'grof3e Salami aus gehacktem Schweinefleisch mit Speckst-
cken und verschiedenen Gewiirzen'; und rizoto < risotto 'geschmorter Reis, gewdrzt auf ver-
schiedene Arten und mit verschiedenen Zusatzstoffen (vgl. ebd.: 145). So¢anac gibt keine
kulinarischen Lexeme als Beispiele fur die Modelle mit mehr Bedeutungen an, wéhrend sie fur
eine Verengung der Anzahl von Bedeutungen, bei der das Lehnwort nicht alle Bedeutungen des
Wortes aus der Gebersprache tbernimmt, folgenden Italianismus anfuhrt — baccala (>
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bakalar), von dem nur eine Bedeutung iibertragen wurde und verwendet wird, namlich ,,Fisch-
art” (vgl. ebd.: 149). Neben der Fischart hat dieses Lexem im Italienischen zwei weitere Gel-
tungen, namlich ,,Dummkopf* und ,,sehr diinne Person* (vgl. ebd.: 149). Des Weiteren erwahnt
Socanac keinen Italianismus aus dem Bereich der Kulinarik, weder fiir die Verengung des Be-

deutungsbereichs noch fur die Typen der sekundaren Adaption.

4.4.3.2. Gallizismen

In diesem Unterkapitel werden alle franzdsische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des
Serbischen in die vier genannten Kategorien eingeteilt. Alle im Korpus gefundenen Gallizis-
men befinden sich im Glossar am Ende dieser Arbeit, und zwar in alphabetischer Reihenfolge

und mit Erklarungen.

Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate* gehdren folgende kulinari-
sche Entlehnungen franzésischer Herkunft: besamel, m. [fr. béchamel] '‘BéchamelsolRe, Bécha-
melsauce’, buljon, m. [fr. bouillon] 'Bouillon’, file, m. [fr. filet] 'Filet', frikadele, PI. [fr. frica-
delle] 'Frikadelle', frikando, m. [fr. fricandeau] 'Frikandeau', frikase, m. [fr. fricassee] 'Frikas-
see', grijada, f. [fr. grillade] 'Grillade’, karbonada, f. [fr. carbonnade] 'Karbonade', kotlet, m.
[fr. cotelette] 'Kotelett', kroket(a), f. [fr. croquette] 'Krokette, Croquette’, majonez, m. [fr. ma-
yonnaise] 'Mayonnaise', marinada, f. [fr. marinade] ‘Marinade’, omlet, m. [fr. omlette] 'Omlett’,
pire, m. [fr. puree] 'Puree’, pomfrit, m. [fr. pommes frites] 'Pommes Frites', potaz, m. [fr. po-
tage] 'Potage’, ragu, m. [fr. ragout] 'Ragout’, remulada, f. [fr. rémoulade] 'Remoulade’, ro-
lada/rolat, f./m. [fr. roulade] 'Roulade’, sos, m. [fr. sauce] 'Sol3e, Sauce', sote, m. [fr. saut€],
supa, f. [fr. soupe] 'Suppe', satobrijan, m. [fr. chateaubriand] 'Chateaubriand’, sofroa, f. [fr.

chaud-froid] 'Chaudfroid’ und tartar, m. [fr. (sauce) tartare] ‘Tatarensof3e'.

In die Kategorie ,,Salzige Gebécke, Fleisch- und Milchprodukte werden folgende franzosische
Lehnworter eingeteilt: baget, m. [fr. baguette] 'Baguette’, grijer, m. [fr. gruyére] 'Gruyere',
kamamber, m. [fr. camembert] ‘Camembert’, margarin, m. [fr. margarine] 'Margarine’,
parmezan, m. [fr. parmesan] 'Parmesan’, rokfor, m. [fr. roquefort] 'Roquefort’, romadur, m. [fr.
remoudou] 'Romadur’, trapist, m. [fr. trappiste] ‘Trappistenkése', Zerve, f. [fr. gervais] 'Gervais'

und zuzu, m. [fr. joujoul].
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Fiir die Kategorie ,,Desserts und siie Gebédcke* wurden folgende kulinarische Gallizismen ge-
funden: belje, n. [fr. beignet] 'Beignet’, beze, n. [fr. baiser] 'Baiser’, biskvit, m. [fr. biscuit] 'Bis-
kuit', bombona, f. [fr. bonbon] '‘Bonbon’, bombonjera, f. [fr. bonbonniére] ‘Bonbonniere, Bon-
boniere', brios, m. [fr. brioche] 'Brioche’, drazeja, f. [fr. dragée] 'Dragee, Dragée', grijaz, m.
[fr. grillage] 'Grillage’, karamel, m. [fr. caramel] 'Karamell’, kompot, m. [fr. compote] 'Kom-
pott', madlen, m. [fr. madeleine] 'Madeleine’, makaron, m. [fr. macaron] ‘Macaron’, marmela-
da, f. [fr. marmelade] ‘Marmelade’, minjon, m. [fr. mignon] 'Mignon', praline, Pl. [fr. pralin€]
'Praliné, Pralinee’, sufle, m. [fr. soufflé] 'Soufflé, Soufflee', sarlota, f. [fr. charlotte] 'Charlotte’

und vanila, f. [fr. vanille] "Vanille'.

Die folgenden Gallizismen werden in die Kategorie ,,Getrdnke® eingeteilt: anizeta, f. [fr. ani-
sette] 'Anisette’, armanjak, m. [fr. armagnac] 'Armagnac’, frape, m. [fr. frappé] 'Frappé, Frap-
pee', konjak, m. [fr. cognac] 'Cognac', liker, m. [fr. liqueur] 'Likor', limunada, f. [fr. limonade]
‘Limonade’, markiza, f. [fr. marquise] 'Markise', medok, m. [fr. medoc] ‘Medoc', melanz, m. [fr.
mélange] ‘Melange', muskad, m. [fr. muscadet] 'Muscadet', oranzada, f. [fr. orangeade] 'Oran-
geade’, persiko, m. [fr. persicot] 'Persico’, sampanjac, m. [fr. champagne] '‘Champagner’, sem-
berten, m. [fr. chambertin] 'Chambertin’, sodo, m. [fr. chaudeau] ‘Chaudeau’ und ven brile, m.

[fr. vin brGlé] 'Gluhwein'.
Eine grafische Darstellung der aufgelisteten franzésischen Lehnworter, unterteilt in Kategori-
en, sieht folgendermalen aus:

Gallizismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen
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Gerichte, Salzige Gebécke, Desserts und siifie Getranke
Vorspeisen, Saucen, Fleisch- und Gebécke

Suppen und Salate Milchprodukte

Abb. 5: Grafische Darstellung kulinarischer Gallizismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien.
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In dieser Abbildung bemerkt man, dass die groRte Anzahl von kulinarischen Lexemen zur ers-
ten Kategorie gehort, wéahrend in geringster Anzahl die Namen fir salzige Gebéacke, Fleisch-

und Milchprodukte aus dem Italienischen in das Serbische Gibernommen wurden.

4.4.3.2.1. Adaption kulinarischer Gallizismen

Lautliche Adaption

Laut Dabo-Denegri kdnnen franzésische Phoneme in drei Gruppen eingeteilt werden, von de-
nen jede einem bestimmten Typ der Transphonemisierung entspricht (vgl. Dabo-Denegri 2005:
121). In der ersten Gruppe klassifiziert er jene Phoneme der franzdsischen Sprache, die nach
ihrer Beschreibung vollstandig oder zumindest fast vollstandig kroatischen Phonemen entspre-
chen (vgl. ebd.: 121). Dieser Adaptionstyp stellt die Null-Transphonemisierung dar. Wenn es
um Vokale und Konsonanten geht, die ihm unterliegen, weist Dabo-Denegri darauf hin, dass
,,Vokale sich in (")ffnung und Ort der Artikulation nicht unterscheiden und Konsonanten in Ort
und Art der Artikulation® (vgl. Filipovi¢ 1986: 72, zit. nach Dabo-Denegri 2005: 121). Die
folgenden franzosischen Phoneme werden nach der Null-Transphonemisierung adaptiert: 1)
Vokale: /al, lel, lil, lol, Iul; 2) Konsonanten: /b/, /d/, If1, Igl, 1jl, Ik, I\, Iml, Inl, Inl, Ipl, Isl, If],
Itl, 1z1, I3/ i Ivl (vgl. Dabo-Denegri 2005: 121f). In diesem Zusammenhang fiihrt Dabo-Denegri
an, dass die meisten franzgsischen Konsonanten diesem Typ der phonologischen Adaption ge-
horen, und betont, dass eine genaue Messung jedoch wahrscheinlich gewisse Unterschiede
zwischen franzdésischen und kroatischen Phonemen zeigen wirde (vgl. ebd.: 122). Von den
kulinarischen Entlehnungen nennt Dabo-Denegri den Namen der Sauce besamel (< béchamel)
als Beispiel fur /b/ > /b/ (vgl. ebd.: 121). Bei einer partiellen oder Kompromiss-Transphonemi-
sierung kommt es nach Dabo-Denegri unter anderem zu einer Verengung der Offenheit der
offeneren franzosischen VVokale /¢/, /5/ und /a/, die im Bosnischen, Kroatischen und Serbischen
zu /e/, /ol und /a/ adaptiert werden (vgl. ebd.: 122). Als Beispiele nennt er genau zwei kulina-
rische Entlehnungen: /e/ > /e/: filet /file/ > file, sowie /o/ > /o/: roquefort /rokfor/ > rokfor (vgl.
ebd.: 122). In Bezug auf die freie Transphonemisierung fuihrt Dabo-Denegri an, dass diesem
Typ jene franzosischen Phoneme unterliegen, die in der kroatischen Sprache nicht existieren,
nédmlich drei orale VVokale /y/, /o/ und /ce/, vier nasale Vokale /d/, /3/, /¢/ und /&/, sowie ein
Konsonant /g/ (vgl. ebd.: 123). Ihm zufolge werden orale Vokale ,,durch die nichstgelegenen

kroatischen Phoneme ersetzt, und zwar nach Ahnlichkeit der Aussprache oder Orthographie*,
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wihrend nasale Vokale durch ,,Denasalisierung* adaptiert werden, da es im phonologischen
System der bosnischen, kroatischen und serbischen Sprache keine nasalen VVokalphoneme gibt
(vgl. ebd.: 123). Fur diesen Typ der phonologischen Transphonemisierung gibt Dabo-Denegri

keinen kulinarischen Gallizismus als Beispiel an.

Orthographische Adaption

Einer der ersten erkennbaren Unterschiede zwischen den orthographischen Systemen beider
Sprachen ist die ungleiche Anzahl von Graphemen (vgl. ebd.: 125). Des Weiteren ist laut Dabo-
Denegri auch das Verhéltnis zwischen Graphemen und Phonemen abweichend, sodass es im
Kroatischen, wie bereits erwéhnt, 30 Grapheme gibt, von denen jedes einen Laut darstellt, wéh-
rend ,,in der franzdsischen Sprache auf der anderen Seite 26 Grapheme 35 Phoneme repra-
sentieren — 16 Vokal- (12 orale und 4 nasale) und 19 Konsonantenphoneme* (vgl. ebd.: 125).
Gemeinsam betrachtet sehen das kroatische beziehungsweise das serbische und das franzdsi-
sche Alphabet folgendermafen aus:

Serbisches Alphabet:

abccéddzdefghijklljmnnjoprssStuvzz,

Franzosisches Alphabet:
abcdefghijklmnopqgrstuvz.

Was die orthographische Adaption franzdsischer Lehnworter angeht, werden nach Dabo-
Denegri Replikate auf orthographischer Ebene wie folgt gebildet: 1) nach der Aussprache des
Modells; 2) nach der Orthographie des Modells und 3) durch die Kombination von Aussprache
und Orthographie des Modells (vgl. ebd.: 128f). Beim ersten Typ orthographischer Adaption
gibt er zwei kulinarische Lexeme als Beispiele an: /e/ > /el: puree /pyre/ > pire und /o/ > /ol:
roquefort /rokfor/ > rokfor (vgl. ebd.: 128). Fir die verbleibenden zwei Typen der orthographi-

schen Adaption flhrt Dabo-Denegri keine Beispiele aus dem Bereich der Kulinarik an.

Morphologische Adaption

Da die bosnische, kroatische, serbische und die franzdsische Sprache auf der anderen Seite zu
zwei verschiedenen morphosyntaktischen Strukturen gehdren, sollte berlcksichtigt werden,
dass diese Sprachen signifikante Unterschiede in ihren morphologischen Systemen aufweisen

(vgl. Dabo-Denegri 1999: 18). Im Gegensatz zur italienischen Sprache, deren Lehnwdrter
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aufgrund der charakteristischen Suffixe fur Substantive nicht zur Null-Transmorphemisierung
gehdéren kénnen, gibt es Gallizismen, die aus einem freien Morphem + einem null-gebundenen
Morphem bestehen (vgl. ebd.: 18f). Laut Dabo-Denegri werden nach diesem Typ der morpho-
logischen Adaption auch ,,Grundformen von Modellen adaptiert, deren Endungen nicht immer
dem System der Endungen von Substantiven in der kroatischen Sprache entsprechen® (vgl.
ebd.: 19). Er fiigt hinzu, dass Gallizismen, ,,dic mit Vokalen -e, -i, -0, -u enden, die betont
werden und in der kroatischen Sprache als lange Vokale verwirklicht werden, den Endungs-
vokal als Teil des Wortstammes beibehalten und sich wie ménnliche Substantive auf einen
Konsonanten + Nullmorphem geben* (vgl. ebd.: 19). Beispiele fiir kulinarische Gallizismen,
die nach diesem Typ angepasst wurden, sind file (< filet) und ragu (< ragodt). In Bezug auf die
Kompromiss-Transmorphemisierung weist Dabo-Denegri darauf hin, dass sie bei zwei Arten
von Gallizismen auftritt: 1) wenn das Replikat das transphonemisierte Morphem der Gebers-
prache beibehalt — potaz (< pottage) und 2) wenn das Replikat das Suffix -a als weibliche
Bezeichnung erhélt, und zur gleichen Zeit das transphonemisierte gebundene Morphem der
Gebersprache behdlt — bombonjera (< bonbonniére), limunada (< limonade), oranzada (<
orangeade) (vgl. ebd.: 19f). Bei der vollstandigen Transmorphemisierung wird das franzosi-
sche gebundene Morphem durch ein Morphem mit derselben Funktion und Bedeutung aus dem

Inventar der bosnischen, kroatischen und serbischen Sprache ersetzt (vgl. ebd.: 20).

Bei der Bestimmung des Geschlechts betont Dabo-Denegri, dass ,,in der Kategorie der unbe-
lebten Substantive, beziehungsweise in der Kategorie des grammatikalischen Geschlechts, die
franzosische Sprache das mannliche und weibliche Geschlecht kennt, im Gegensatz zum Kro-
atischen, das ein dreifaches System hat und das mannliche, weibliche und s&chliche Geschlecht
unterscheidet™ (vgl. ebd.: 20). Dabo-Denegri unterscheidet die folgenden 4 Arten der Ge-
schlechtsbestimmung und -adaption von Gallizismen:

1) Gallizismen, die nach phonologischer Adaption mit einem Konsonanten enden

und, unabhangig von ihrem Geschlecht in der franzésischen Sprache, méannlich wer-

den;

2) Gallizismen, die mit -0 enden, gehen in das mannliche Geschlecht (ber: sodo (<

chaudeau);

3) Gallizismen, die mit -e enden, gehen in das ménnliche Geschlecht Gber, was fir

das Bosnische, Kroatische und Serbische nicht tblich ist, da Substantive, die mit -e

enden, meist sachlich sind: file (< filet), sufle (< souffl¢), frape (< frappé) und
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4) Gallizismen, die mit -i oder -u enden, gehen in das mannliche Geschlecht (ber:

ragu (ragoat) (vgl. ebd.: 21).

Semantische Adaption

Im Rahmen der Null-Extension, und zwar zu den Modellen mit einer Bedeutung, listet Dabo-
Denegri unter anderem, genauso wie Socanac, die Gruppe der ,,Speisen und Getrianke* auf (vgl.
Dabo-Denegri 2003: 155). Fir kulinarische Entlehnungen aus dem Franzdsischen gibt er als
Modelle mit einer Bedeutung, die nach der Ubernahme in die Empfangersprache erhalten blei-
ben, die folgenden Beispiele an: ,,Zelatina < gélatine 'eine Proteinsubstanz, die durch Kochen
einiger tierischer oder pflanzlicher Substanzen in Wasser erhalten wird'; frikando < fricandeau
'‘Kalbs-, Lamm- oder Wildbretbraten'; besamel < béchamel 'dickfllissige weille Sauce'; rokfor
< roquefort ‘weicher Schafskdse mit grinen Schimmelpilzen'; remulada < rémoulade ‘Mayon-
naise-Sauce, zu der Senf und Krauter hinzugefuigt werden' (vgl. ebd.: 155). In Modellen mit
zwei oder mehr Bedeutungen sowie in Modellen, in denen die Bedeutung verengt ist, erwéhnt
Dabo-Denegri keine kulinarischen Gallizismen, was bei der sekundéaren Adaption und der Er-
weiterung der Anzahl von Bedeutungen nicht der Fall ist. So fiihrt er fiir die ,,Ellipse im Modell*
den Namen der Sauce an, benannt nach Louis Béchamel, einem beriihmten franzdsischen
Gourmets, der im spéten 17. Jahrhundert gelebt hat, ndmlich das Lexem (besamel >) béchamel,
das bereits im Franzosischen von dem Begriff sauce Béchamel oder sauce a la Bechamel ab-
gekiirzt wurde (vgl. ebd.: 160). Als Beispiel fiir die ,,Ellipse in einem Lehnwort®, bei der die
semantische Anderung in der Empfangersprache stattgefunden hat, in diesem Fall im Bosni-
schen, Kroatischen und Serbischen, gibt Dabo-Denegri den Gallizismus sampinjon (< cham-
pignon) an, der in den genannten Sprachen eine besondere Art von Pilz darstellt und im Fran-
zosischen einen ,,allgemeinen, generischen Namen fiir Pilze* beschreibt (vgl. ebd.: 160). Er
weist auch darauf hin, dass das Lexem champignon durch die Verkirzung des Ausdrucks
champignon de Paris geschaffen wurde und dass das Wort sampinjon die Bedeutung des ge-
samten Ausdrucks tbernommen hat (vgl. ebd.: 160). Ein nennenswertes Beispiel fur Meto-
nymie ist das franzdésische Lehnwort fondue (> fondue), das anscheinend nur in die kroatische
Sprache Ubertragen wurde, da es in Worterbiichern mit Fremdwdrtern und -ausdriicken von
Skok, Vujaklija, Klajn und Sipka nicht zu finden ist (vgl. ebd.: 160). Dabo-Denegri erklart,
dass unter diesem Gallizismus ,,eine Art Gericht aus dem geschmolzenen Kése, Wein und Ge-
wirzen, in das jeder Gast Brotstiicke taucht* sowie ,,eine Art Fleischgericht, bei dem jeder Gast

Fleischstiicke in erhitztes Ol taucht und mit verschiedenen Gewiirzen isst* verstanden wird
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(vgl. ebd.: 160). Ihm zufolge hat dieses Wort in der kroatischen Sprache jedoch noch eine

weitere Bedeutung — ,,das Gefal, in dem dieses Gericht zubereitet wird* (vgl. ebd.: 160).

4.4.4. Romanismen in serbischen Kochbiichern

Basierend auf der Analyse von zwei Kochbiichern aus dem Korpus, kann geschlossen werden,
dass nur eine kleine Anzahl von Italianismen und Gallizismen einen Platz in traditionellen ser-
bischen Gerichten gefunden hat, obwohl im Laufe der Zeit relativ viele in die serbische Sprache
gekommen sind. Zu den warmen Vorspeisen gehoren beispielsweise goveda supa f. 'Rind-
fleischsuppe', supa od junetine f. 'Kalbfleischsuppe’, supa od fazana f. 'Fasanensuppe’ und supa
od petla f. 'Hahnsuppe', die alle einen Gallizismus gemeinsam haben — supa f. 'Suppe' (vgl.
Grbic¢ 2013: 29; Stojanovié/Stojanovi¢ 2017: 971, 106). Ein weiterer kulinarischer Gallizismus,
den Stojanovi¢ und Stojanovi¢ in threm Buch ,,Die besten Gerichte Serbiens* mit dem Zusatz
,auf serbische Weise* notieren, ist teleci kotlet m. 'Kalbskotelett' (vgl. Stojanovié¢/Stojanovié
2017: 157). Von den tbrigen Gerichten, deren Name ein franzgsisches Lehnwort enthélt, wird
das Wort omlet m. 'Omelett’ wieder mit dem Adjektiv ,,serbisch* gefunden und unterscheidet
sich vom klassischen Omelett dadurch, dass darauf geriebener, sogenannter serbischer Kase
gestreut wird; in anderen Gebieten Serbiens wird statt Ké&se getrockneter Speck darauf gelegt
(vgl. ebd.: 83). Zu den siilen Gerichten fiihren Stojanovi¢ und Stojanovi¢ kompot od krusaka
m. 'Birnenkompott' und kompot od dunja m. 'Quittenkompott' an (vgl. ebd.: 83).

Obwohl die Menus vieler Restaurants in Serbien zweifellos eine groRe Anzahl italienischer
Gerichte, Desserts und Getrénke enthalten wirden, gibt es laut den analysierten Kochbiichern
nur zwei Italienismen im taglichen und traditionellen Gebrauch unter Serben — salata f. 'Salat'
und torta f. "Torte". Stojanovi¢ und Stojanovi¢ fithren drei Salate als kalte Vorspeisen an, von
denen zwei von einem der Autoren dieses Buches entworfen wurden: salata od ribe f. 'Fisch-
salat', salata knjeginje Ljubice f. 'Salat von Herzogin Ljubica’ und salata kneza Milosa f. 'Salat
von Herzog Milos' (vgl. ebd.: 39-43). In der Kategorie der Salate, als Beilage listen sie folgende
auf: salata od pecenih paprika f. 'Salat aus gerdsteten Paprikaschotten', urnebes salata f. 'Ur-
nebes', krastavac salata f. 'Gurkensalat', paradajz salata f. "'Tomatensalat', srpska salata f. 'ser-
bischer Salat', sopska salata f. 'Schopska-Salat', vitaminska salata f. "Vitaminsalat' (vgl. ebd.
193-205). In ihrem Buch ,,Serbisches Kochbuch® erwihnt Grbi¢ zwei Torten — die sogenannte
Vasina torta f. 'Vasas Torte' und Beogradska torta f. '‘Belgrader Torte' (vgl. Grbi¢ 2013: 169-
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171). Beide Namen — salata und torta — fiihlen sich in der serbischen Sprache nicht wie Fremd-
worter an, sondern werden im téglichen Gebrauch verwendet, da es keine Synonyme fiir sie
gibt.

4.6. Russizismen

4.6.1. Begriffserklarung

Im Laufe der Zeit kam die serbische Sprache, in ihren Entwicklungsperioden, in einen sprachli-
chen Kontakt mit der russischen Sprache, was zur Ubertragung von zahlreichen Wértern aus
dem Russischen, mit denen man bestimmte Objekte, Phdnomene und dergleichen benennt, ge-
fiihrt hat (vgl. Ajdukovi¢ 1997: 18). Alle Worter, die aus der russischen Sprache, die in diesem
Fall die Vermittlersprache darstellt, Gbertragen wurden, wurden gemé&l den Regeln der Emp-
fangersprache — Serbisch — angepasst (vgl. ebd.: 18). Ajdukovi¢ kam unter Berlicksichtigung
der Hauptaspekte der modernen Kontaktsprachentheorie und der Schlussfolgerungen aus der
Analyse mehrerer Worterbuicher der serbokroatischen Literatursprache zu dem Schluss, dass
zwischen einer ,,breiteren* und einer ,,engeren‘ Definition des Begriffes Russizismus unter-
schieden werden muss (vgl. ebd.: 18). So flhrt er an, dass ein Russizismus im breiteren Sinne
ein ,,serbokroatisches Wort russischen Ursprungs, in dem eine starke formal-semantische Ver-
bindung mit dem Modell erhalten geblieben ist* darstellt (vgl. ebd.: 18). Wenn diese Verbin-
dung geschwaécht ist oder fast nicht mehr besteht, spricht man von der engeren Definition des
Begriffs Russizismus (vgl. ebd.: 18). Laut Ajdukovi¢ umfasst dieser engere Sinn auch serbo-
kroatische Worter, die aus der russischen Sprache ibernommen wurden, die aber nicht russi-

schen Ursprungs, sondern darin domestiziert waren (vgl. ebd.: 18).

4.6.2. Historischer Hintergrund

Die kulturellen und sprachlichen Kontakte zwischen Serben und Russen waren auch wéhrend
der Redaktion der altslawischen Sprache ziemlich stark (vgl. Milanovi¢ 2010: 89). Milanovié
schreibt, dass das Erscheinen zahlreicher Manuskripte und Biicher aus Russland zur Starkung
dieser Kontakte beigetragen hat (vgl. ebd.: 89). Er stellt sogar fest, dass die kulturellen und
sprachlichen Bindungen dieser beiden Vélker im 18. Jahrhundert so stark waren, ,,dass die
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russische Sprache und Literatur oft nicht einmal als fremd wahrgenommen wurden* (vgl. ebd.:
89). Zudem schreibt Milanovi¢, dass die Verbreitung dieses Gefiihls der Einheit in der Vojvodi-
na, wo russische Lehrer kamen, besonders ausgepragt war (vgl. ebd.: 89). Ajdukovi¢ weist
auch darauf hin, dass die intensivste Zeit der russisch-serbischen Sprachkontakte im 18. Jahr-
hundert war, beziechungsweise in der Zeit von 1730 bis 1800 (vgl. Ajdukovi¢ 2004: 56). Laut
ihm hat die 6sterreichische Regierung zu dieser Zeit einen starken Druck auf das serbische
Volk ausgeubt, die Kirchenunion mit Rom zu akzeptieren, und hat ihm untersagt, trotz des
Lernbedarfs Bucher zu drucken (vgl. ebd.: 56). In der ersten Hélfte des 18. Jahrhunderts hat
Russland auf Ersuchen des serbischen Metropoliten Mojsije Petrovi¢ Kirchenbiicher gesendet
und bald darauf auch den ersten russischen Lehrer (vgl. ebd.: 56). Ajdukovi¢ erklart, dass die
Erweiterung der russischen Redaktion der kirchenslawischen Sprache durch russische Lehrer
dazu geflhrt hat, dass diese Sprache anstelle von Serboslawisch zur offiziellen Sprache der
serbischen Kirche wurde (vgl. ebd.: 56). Dies rechtfertigt Milanovi¢s Aussage beziiglich des
subjektiven Gefuhls der Serben, dass sich die russische Sprache in ihrem Land nicht wie eine
Fremdsprache angefihlt hat. Dass sich das serbische Volk und seine Sprache in Kontakt mit
dem Russischen aber nicht nur auf dem Gebiet des heutigen Serbien befand, wird durch die
Tatsache bestatigt, dass viele Serben eine Zeit lang nach Russland umgezogen sind, um sich
auszubilden oder in der Armee zu dienen (vgl. Milanovi¢ 2010: 89). Fiir die zweite Hélfte des
18. Jahrhunderts ist es von Bedeutung, dass serbischen Lesern, neben Kirchenbiichern aus
Russland, tiber bestehende Buchhandlungen auch russische weltliche Literatur zur Verfiigung
gestanden ist (vgl. ebd.: 89). Milanovi¢ gibt an, dass einige serbische Schriftsteller begonnen
haben, ihre Werke in russischer Literatursprache zu verfassen (vgl. ebd.: 89). Laut Ajdukovié¢
hat sich eine grof’e Anzahl von Russizismen, die aufgrund dieses engen sprachlichen Kontakts
in die serbische Sprache ilbernommen wurden, bis heute in der serbischen Sprache gehalten

und viele von ihnen fiihlen sich nicht wie Lehnworter an (vgl. Ajdukovi¢ 2004: 58).

Wenn es um das 19. Jahrhundert geht, weilit Ajdukovi¢ darauf hin, dass in den friihen zwanzi-
ger Jahren kein Bedarf an dem Kirchenslawischen mehr bestand, da zu dieser Zeit diese Spra-
che nur in der Kirche verwendet wurde und andere Anhaltspunkte unter den Serben aufgetaucht
sind (vgl. ebd.: 58). So strebte Vuk Stefanovi¢ Karadzi¢ danach, die serbische Volkssprache
zur serbischen Literatursprache zu machen, welche vollstandig von der kirchenslawischen

Sprache getrennt sein wird (vgl. ebd.: 58).
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Eine wichtige Rolle bei der Ubernahme einer erheblichen Anzahl russischer Worter in die ser-
bische Sprache, haben im 20. Jahrhundert neben der ,,starken Tendenz der serbischsprachigen
Bevolkerung, Fremdwdérter zu verwenden* unter anderem auch die intensiven Ubersetzungs-
kontakte, der zweisprachige serbisch-russische Unterricht sowie hochentwickelte wirtschaftli-
che, kulturelle, wissenschaftliche und politische Verbindungen dieser zwei Vélker (vgl. ebd.
59).

4.6.3. Russische Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

In serbischer Sprache sind viele Russizismen zu finden, aber wenn man das Gebiet der Kulina-
rik in Betracht nimmt, bemerkt man, dass die Serben deutlich weniger Speisen und Getrénke
russischer Herkunft, als zum Beispiel turkischer oder deutscher, verzehren. In diesem Unter-
kapitel werden Gerichte, Gebacke, Desserts und Getranke vorgestellt, die im Laufe der Zeit
aus der russischen Sprache und Kultur in die Sprache und Kultur des serbischen Volkes einge-
gangen sind. Nach wie vor werden alle kulinarischen Russizismen in die vier bereits genannten
Kategorien eingeteilt und analysiert. Alle im Korpus gefundenen Russizismen werden in das
Glossar am Ende dieser Arbeit aufgenommen, sodass sie in alphabetischer Reihenfolge und

mit kurzen und konkreten Erklarungen an einem Ort gefunden werden kénnen.
Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate* gehdren folgende kulinari-
sche Entlehnungen russischer Herkunft: bors¢, m. [ukr. und russ. 6opi] 'Borschtsch'; §¢i, m.

[russ. u] 'Schtschi'; peljmeni, Pl. [russ. neasmenn] 'Pelmeni'.

Zur Kategorie ,,Salzige Gebacke, Fleisch- und Milchprodukte* gehort nur ein Geback — pirog,

m. [russ. mupor] 'Pirogge' bzw. piroske, Pl. [russ. mupoxku] 'Piroshki'.
Zur Kategorie ,,Desserts und siile Gebacke* wurden blini, Pl. [russ. 6;uabi] 'Blini' eingeordnet.
In der Kategorie ,,Getrianke* haben folgende Lehnwdorter einen Platz gefunden: kefir, m. [russ.

kedup] 'Kefir', kvas, m. [russ. kBac] 'Kwass', vodka/votka, f. [russ. Boaka] 'Wodka' und zbicen,

m. [russ. courenn] 'Shiten'.
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Eine grafische Darstellung der aufgelisteten russischen Lehnworter, unterteilt in Kategorien,

sieht folgendermalien aus:

Russizismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen

4
4
2 2
2
1
0
Gerichte, Salzige Gebacke,  Desserts und sille Getranke
Vorspeisen, Saucen, Fleisch- und Gebacke

Suppen und Salate Milchprodukte

Abb. 6: Grafische Darstellung kulinarischer Russizismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien.

Wie man in dieser Abbildung bemerken kann, gehort fast die Halfte entlehnter Russizismen

zur Kategorie Getranke.

4.6.3. Adaption kulinarischer Russizismen

Lautliche Adaption

Laut Ajdukovi¢ kann die Bildung der phonologischen Grundform in russischen Lehnwdrtern
durch die Aussprache des Modells, die Orthographie oder deren gegenseitige Kombination be-
einflusst werden (vgl. Ajdukovi¢ 1997: 23). Es ist wichtig zu bedenken, dass die Rechtschrei-
bung der serbischen Sprache, wie in dieser Arbeit mehrfach erwahnt wurde, phonetisch ist, was
bedeutet, dass jeder Laut in der serbischen Sprache ein eigenes Graphem hat (vgl. ebd.: 23).
Ajdukovi¢ weist darauf hin, dass bei der Bildung der phonologischen Form des russischen
Lehnworts auf der Grundlage der Aussprache des Modells ,,Ahnlichkeiten und Unterschiede
zwischen dem russischen und dem serbokroatischen phonologischen System in den Vorder-
grund treten® und fiigt hinzu, dass sowohl die Anzahl der Phoneme als auch die Ort und Art
ihrer Artikulation hier von besonderer Bedeutung sind (vgl. ebd.: 23). Fir den Fall, dass die

Adaption des russischen Lehnworts auf der Grundlage der Orthographie des Modells erfolgt,
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stellt Ajdukovi¢ fest, dass die Merkmale der phonologischen Systeme der serbischen und rus-
sischen Sprache keine ausschlaggebende Rolle spielen (vgl. ebd.: 23). Die bisherige Forschung
hat jedoch gezeigt, dass russische Worter am haufigsten durch schriftliche Quellen in die ser-
bische Sprache gekommen sind, woraus geschlossen werden kann, dass die Orthographie fur

die Adaption der Russizismen von entscheidender Bedeutung ist (vgl. ebd.: 23).

Als einen der ersten bemerkbaren Unterschiede auf phonologischer Ebene zwischen der serbo-
kroatischen und der russischen Sprache gibt Ajdukovi¢ die ,,Harte / Weichheit* der Laute an,
die im Russischen ,,als Folge der Erweichung halbweicher Konsonanten entstanden sind* (vgl.
ebd.: 23). In Bezug darauf betont er:

,»Die russische Sprache hat fiinfzehn Korrelationspaare, die sich nach Hérte/
Weichheit entgegensetzen, und auBerhalb der Korrelationen bleiben drei harte
und vier weiche Konsonanten. Das Serbokroatische hat vier korrelative Paare,
sechzehn harte und einen weichen Konsonanten. Dementsprechend ist die Ge-
gensatzlichkeit von Konsonanten nach Harte/Weichheit kein relevantes Merk-
mal“ (vgl. ebd.: 23).

Ein weiterer erkennbarer Unterschied ist die Gesamtzahl der Phoneme dieser beiden Sprachen
— Russisch hat 43 Phoneme und Serbisch 30, wovon es im Russischen 6 VVokale und 37 Konso-
nanten und im Serbischen, wie bereits erwdhnt, 5 Vokale und 25 Konsonanten gibt (vgl. ebd.:
23). Als letzten Unterschied, in Bezug auf die phonologische Ebene dieser zwei Sprachen,

nennt Ajdukovi¢ die ,,Differenzierung von langen und kurzen Vokalen* (vgl. ebd.: 23).

Wenn es um die lautliche Adaption russischer Entlehnungen geht, erklart Ajdukovi¢, dass es
notwendig war, Filipovi¢s Theorie zu den drei Typen der Transphonemisierung zu modifizie-
ren: fur den Vergleich des russischen und des serbischen Lautsystems unterscheidet Ajdukovic¢
die Null- Transphonemisierung (FO0), erste partielle (F1), zweite partielle (F2) und freie Trans-
phonemisierung (F3), und fir die Beobachtung der Russizismen als Lautgruppen unterscheidet
er drei Typen der Transphonemisierung: erste partielle (F1), zweite partielle (F2) und freie

Transphonemisierung (F3) (vgl. ebd.: 25, 29).

Ajdukovi¢ erklart, dass die Null-Transphonemisierung 12 russische Konsonanten durchlaufen,
und zwar: 6, 6, 2, 0, 3, kK, M, 1, n, ¢, m und ¢ (vgl. Ajdukovi¢ 2004: 106). Er fuhrt an, dass diese
Konsonanten beinahe genauso ausgesprochen werden wie die entsprechenden serbischen Kon-
sonanten und flgt hinzu, dass russische Konsonanten nur etwas harter sind als die serbischen

(vgl. ebd.: 106). In dieser Hinsicht wird beispielsweise das kulinarische Lexem kvas durch die
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Null-Transphonemisierung adaptiert russ. xeac > serb. kvas. Die zweite partielle Transpho-
nemisierung umfasst unter anderem den russischen Konsonant wy, sodass die Namen der Ge-
richte (6opwy >) borsc¢ und (wu >) s¢i nach diesem Typ adaptiert wurden (vgl. ebd.: 106). Fur
einige der restlichen kulinarischen Entlehnungen aus dem Russischen kann festgestellt werden,
dass sie nach der freien Transphonemisierung adaptiert wurden. In Bezug auf diesen Typ weist

Ajdukovi¢ auf Folgendes hin:

,Die freie Transphonemisierung umfasst russische Vokale im ersten oder zweiten
Reduktionsgrad, deren Aussprache nicht mit der Aussprache der entsprechenden
serbischen Vokale tbereinstimmt, sowie Konsonanten, die im Serbischen durch
eine Konsonantengruppe oder Konsonanten andersartiger Qualitét ersetzt wer-
den* (vgl. ebd.: 106).

Beispiele fir freie Transphonemisierung sind folgende kulinarische Russizismen: (nexomenu

>) peljmeni, (6auner >) blinji und (coumens >) zbicen.

Orthographische Adaption

Im vorherigen Kapitel wurde angefiihrt, dass die russische Sprache 43 Phoneme hat. Zu beach-
ten ist jedoch, dass das russische Alphabet im Gegensatz zur serbischen Sprache, in der jedes
Phonem ein eigenes Graphem hat, 33 Grapheme enthélt — 10 Vokale und 23 Konsonanten (vgl.
Menac 2000: 151). Betrachtet man das serbische und das russische Alphabet gemeinsam, kann
dies gesehen werden:

Serbisches Alphabet:

abccéddzdefghijklljmnnjoprssStuvzz

Russisches Alphabet:
A0620€EéHM3UUKIMHONDPCMY QXY YU UWDbLbI IO

Menac weist darauf hin, dass das Verhéltnis zwischen Graphemen und Phonemen nicht in bei-
den Sprachen gleich ist, und fuhrt an:

»[---] 33 Grapheme des russischen kyrillischen Alphabets kénnen nicht so ange-
ordnet werden, dass jedes der 43 Phoneme durch ein Graphem dargestellt wird.
So finden wir im Russischen Falle, in denen ein Graphem mehrere Phoneme dar-
stellen kann, aber auch Félle, in denen ein Phonem durch mehrere Grapheme dar-
gestellt werden kann® (vgl. ebd.: 151f).

Wenn es um die orthographische Adaption der russischen Lehnwarter geht, klassifiziert Menac
diese nach den Adaptionsprinzipien von Filipovi¢ und kommt zu dem Schluss, dass bei der

Bildung der Grundform des Russizismus im Kroatischen beziehungsweise im Serbischen drei
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Adaptionstypen gefunden werden — nach der Aussprache des Modells, nach der Orthographie
des Modells und durch die Kombination der Aussprache und Orthographie des Modells, wéh-
rend der vierte Typ, der eine Adaption unter dem Einfluss der Vermittlersprache impliziert,
nicht vertreten ist (vgl. ebd.: 153).

Beim ersten Typ der Anpassung gibt Menac unter anderem das bertiihmte alkoholische Getrank
votka (< sooka) an, bei dem der stimmhafte Laut d (o) unter dem Einfluss des stimmlosen
Lautes k (x) sowohl in der Aussprache, als auch in der Orthographie als t () im Serbokroati-
schen angepasst wird (vgl. ebd.: 154). Das Gleiche gilt fiir das kulinarische Lexem piroske (<
nupooicku), bei dem der stimmhafte Laut Z (o«c) seinem stimmlosen Paar s (u) gleichgesetzt
wird (vgl. ebd.: 154). Innerhalb desselben Typs fiihrt Menac an, dass ,,anstelle der russischen
palatalisierten /n'/ und /I'/ [...] manchmal in geeigneten Positionen im Kroatischen /nj/ und /1j/
eingenommen werden, obwohl man nicht sagen kann, dass sie diese addquat ersetzen* (vgl.
ebd.: 155). Aus diesem Grund kann als Beispiel dafiir der Name des Gerichts peljmeni (<

nenvmenu) angegeben werden.

In Bezug auf den zweiten Adaptionstyp weist Menac darauf hin, dass die Orthographie russi-
scher Lehnworter in einer Vielzahl von Beispielen so gebildet wird, dass russische Grapheme
durch entsprechende kroatische Grapheme ersetzt werden und erklart zudem, dass in diesem
Prozess darauf geachtet wird ,,was die Grapheme s e é o in Abhangigkeit von der Position im
Wort darstellen® (vgl. ebd.: 156). Laut ihr wird das Graphem & als i Ubertragen, v > ¢, i1 > j, wy
> §¢ (vgl. ebd.: 156). So nennt sie als Beispiel unter anderem zwei Entlehnungen aus dem
Bereich der Kulinarik, ndmlich die Namen der Gerichte bors¢ (< 6opw) und sci (< wu) (vgl.
ebd.: 156f).

Zum dritten Adaptionstyp fiihrt Menac an, dass dieser sehr hdufig ist, und erklart, dass bei der
Kombination von Aussprache und Orthographie des Modells ,,Elemente im selben Russizis-
mus auch mehrmals dargestellt werden konnen* (vgl. ebd.: 157). Laut ihr ist es aus diesem

Grund manchmal auch schwierig, diese Elemente voneinander zu trennen (vgl. ebd.: 157).

Morphologische Adaption

Menac weist darauf hin, dass Russisch und Kroatisch, und damit auch Serbisch, slawische

Sprachen des sogenannten ,,synthetischen Typs“ sind und dass dieses Merkmal in beiden
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Sprachen in ihrem morphologischen System, zu vielen Gemeinsamkeiten fiihrt (vgl. Menac
1999: 30). Angesichts der Tatsache, dass es zahlreiche Unterschiede zwischen diesen gemein-
samen Eigenschaften und Phdnomenen in der analytischen Sprachen gibt, unterscheiden sich
somit auch die Typen der Transmorphemisierung des Modells. Deshalb fligt Menac den von
Filipovi¢ festgelegten Prinzipien der morphologischen Adaption einen weiteren Typ hinzu —
., T'yp identischer Bildung® (vgl. ebd. 30f). Wenn es um die Null-Transmorphemisierung geht,
stellt Menac fest, dass ein klassischer Typ dieser morphologischen Adaption nicht dargestellt
werden kann, da es in beiden Sprachen keine Substantive vom Typen ,,freies Morphem ohne
gebunde-nes Morphem* gibt (vgl. ebd.: 31). Entsprechend dem neu hinzugefiigten Typen
schlagt sie daher mehrere Typen fur die Null-Transmorphemisierung vor (vgl. ebd.: 31). Einer
davon bezieht sich auf mannliche Substantive, fiir die in beiden Sprachen ,,freies Morphem +
Null-Suffix* gilt (vgl. ebd.: 31). Bei kulinarischen Entlehnungen aus dem Russischen gilt dies
fur folgende Lexeme: borsé (< 6opwy), 5¢i (< wu), pirog (< nupoz), kefir (< xegup), kvas (<
keac) und zbicen (< coumens). Das Lexem vodka hingegen ist hdchstwahrscheinlich nach der
Kompromiss-Transmorphemisierung in den Typen ,identischer Bildung“ adaptiert — ,,bei
weiblichen Substantiven: freies Morphem + Suffix (russ. = kroat.) + Endung -a“, vodka/votka
(< 6o0ka) (vgl. ebd.: 33).

Semantische Adaption

Auf der Ebene der semantischen Adaption ist laut Menac die Null-Extension, bei der sich die
Bedeutung von Replikaten in Bezug auf das Modell nicht andert, am haufigsten vertreten (vgl.
Menac 2003: 163). Als besondere Kategorie in ihrer Klassifikation listet Menac ,,Essen und
Getranke* auf, wobei alle kulinarischen Bezeichnungen in beiden Sprachen die gleiche Bedeu-
tung haben beziehungsweise die gleiche Speise, das gleiche Gebéck, Dessert oder Getrank dar-
stellen (vgl. ebd.: 163). So sind blinji (< 6aurwsr) sowohl im Russischen als auch im Kroatischen
und Serbischen ,,eine Art Pfannkuchen aus Sauerteig®; kefir (< xegpup) — ,,saure Kuh-, Ziegen-
oder Schafsmilch mit Zusatz von Pilzen®; kvas (< xeac) — in beiden Sprachen ein ,,saures alko-
holfreies Getrank aus Roggenmehl und Malz; das bereits mehrfach erwéhnte Getriank votka
(< 800ka) — ,,ein starkes alkoholisches Getrdnk, das durch Fermentation und Destillation von
Kartoffeln oder Getreide hergestellt wird®; pirog (< nupoe), womit ein ,,gebackener salziger
Kuchen, gefiillt mit Fleisch, Kdse, Gemiise usw.* gemeint ist; sowie $¢i (< wuu) —,,Sauerkraut-
oder Griinsuppe® (vgl. ebd.: 164). Das Gericht, welches in dieser Arbeit noch keinen Platz

gefunden hat, wird nun von Menac erwéhnt, ndmlich der Begriff kiselj (< xucens), was in
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beiden Sprachen ,,ein gallertartiges Gericht aus Kartoffelmehl mit Fruchtsaft* darstellt (vgl.
ebd.: 164). Sie weist darauf hin, dass die Null-Extension auch in Modellen mit zwei Bedeutun-
gen, die auf die Replikate Ubertragen werden, gefunden werden kann (vgl. ebd.: 164). So hat
beispielsweise das Lexem bors¢ (< 6opwu) laut ihr die folgenden zwei Bedeutungen:

,,1) 'traditionelle russische gemischte Gemusesuppe, unbedingt mit Rote Beete
und Rindfleisch’, 2) (in jlngerer Zeit) ‘gemischte Gemusesuppe' (Rote Beete und
Fleisch werden nicht erwahnt)* (vgl. ebd.: 166).

Sie fiihrt an, dass solche Félle im Bereich der Kulinarik nicht ungewéhnlich sind, da es haufig
eine Variation der Zutaten und damit die Entstehung neuer Gerichte gibt (vgl. ebd.: 166). Ajdu-
kovi¢ und Pavlovié-Sajtinac ordnen diesen Russizismus jedoch zum Typen der Replikate mit
Bedeutungserweiterung zu, als Beispiel fiir eine ,,Erweiterung des Bedeutungsfeldes* (vgl.
Ajdukovi¢ 1997: 76; Pavlovié-Sajtinac 2017: 105). Auch in Bezug auf das oben erwahnte Le-
xem kvas (< keac) schligt Pavlovié-Sajtinac vor, diesen Russizismus zum Typ der Replikate
mit der Erweiterung der Anzahl der Bedeutungen einzuordnen, da die Bedeutungen von kvas
in der serbischen Sprache unterschiedlich sind:

,,1. Ein saures Getrdank ahnlich wie Bier, aus (Roggen- oder Gersten)Malz, Mehl,
Zucker und Hefe, heute und in der UdSSR beliebt [...] 2. Eine Substanz, in der es
Pilze gibt, die eine saure Fermentation verursachen. 3. (fig.) Germ, der Embryo,
der die Basis bildet; die Grundlage flr weiteres Wachstum und Entwicklung [...]*
(vgl. Pavlovié-Sajtinac 2017: 110).

Von den Replikaten mit einer Verengung der Bedeutungszahl fiihrt Ajdukovi¢ das Lexem caj
(< uarr) an, obwonhl es eigentlich nicht aus dem Russischen entlehnt wurde, sondern Uber das
Tiirkische in die serbische Sprache libernommen wurde (vgl. Ajdukovi¢ 1997: 74). Dieser Be-
griff bedeutet aber laut Ajdukovi¢ neben dem aromatischen Heil3getridnk aus Bléttern und Blii-

ten verschiedener Pflanzen, auch das alleinige Trinken von Tee (vgl. ebd.: 74).

Pavlovié¢-Sajtinac schreibt iiber die sogenannten ,,semantisch nicht angepassten Lehnworter
aus der russischen Sprache und weist auf Folgendes hin:

,»Nicht adaptierte Replikate gehoren zur allgemeinen literarischen Lexik oder zur
Lexik der kolloquialen Sprache; wie das Modell, haben sie den gleichen Ge-
brauchswert und die Bedeutungen, die Gbereinstimmen (sie konnen figurativ, ver-
mittelt, ironisch usw. sein)* (vgl. Pavlovié-Sajtinac 2017: 105).

Als Beispiel flhrt sie das Lexem kumis (< kymeic) an, und zwar im folgenden Zusammenhang:
,»Es gibt kein Wasser in der Steppe, und wer Kumys trinkt, gibt es fiir ihn keinen Durst*™ (vgl.
Politika, 2. Oktober 1960, zit. nach Pavlovié-éajtinac 2017: 105). Dieses Lehnwort, das in
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keinem Worterbuch aus dem Korpus dieser Diplomarbeit einen Platz gefunden hat, stellt ein

,mongolisches Getrénk aus gekochter Stutenmilch® dar (vgl. Pavlovié-Sajtinac 2017: 105).

4.6.3. Russizismen in serbischen Kochbulichern

In den beiden serbischen Kochbichern aus dem Korpus fand nur in einem dieser Blicher ein
einziges Gericht russischer Herkunft einen Platz. Das sind namlich blini sa kavijarom 'Blini
mit Kaviar' [russ. 6aunbl ¢ ukpoii], was bedeutet, dass Blini hier in einer salzigen Version
zubereitet und gegessen werden (vgl. Stojanovi¢/Stojanovi¢ 2017: 79). Bei der Zubereitung
dieses Gerichts werden gebackene Blini mit Kaviar geftllt und dann auf warmen Tellern ser-
viert und mit Sauerrahm, geschmolzener Butter und Zitronenscheiben verzehrt (vgl. ebd.: 79).
Die Autoren des Kochbuchs ,,Najbolja jela Srbije* (dt. Die besten Gerichte Serbiens) empfeh-
len den Verzehr eines Qualitatsschaumweins zu diesem Gericht (vgl. ebd.: 79) Es ist interes-
sant, dass ihres Wissens nach ,,Kladovo-Kaviar* nach einem Rezept hergestellt wurde, das rus-
sische Einwanderer nach der Oktoberrevolution nach Serbien gebracht haben und das sich als
von ausgezeichneter Qualitat herausgestellt hat und heute dem russischen und iranischen Ka-
viar fast gleichwertig gilt (vgl. ebd.: 79). Sie fiihren auch an, dass ,,durch den Bau des Wasser-
kraftwerks ,,Perdap* die Produktion drastisch reduziert wurde, da auf diese Weise den Stéren
und dem Kabeljau der Weg, auf dem sie vom Schwarzen Meer zur Donau zum Laichen
schwammen, abgeschnitten wurde® (vgl. ebd.: 79). Ein weiterer interessanter Punkt ist der
Name dieses Gerichts, den Stojanovi¢ und Stojanovi¢ in ihr Buch aufgenommen haben, und
das heil3t, dass sie anstelle von blinji, wie in den Worterbuchern des Korpus angegeben, den
Namen blini verwenden, was hierbei bedeuten wirde, dass das russische /n/ im Zuge der Trans-
phonemisierung nicht dem serbischen /nj/, sondern /n/ angepasst wurde. In diesem Fall der
Adaption wurden wir von einer zweiten partiellen Transphonemisierung sprechen und nicht

von der freien.

4.7. Anglizismen

4.7.1. Begriffserklarung
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Nach der Meinung Filipovi¢s, sollte der Begriff Anglizismus jedes Wort darstellen, das aus der
englischen Sprache tibernommen wurde und ,,ein Objekt, eine Idee oder einen Begriff als inte-
gralen Bestandteil der englischen Zivilisation bezeichnet* (vgl. Filipovi¢ 1990: 17). Entlehnun-
gen aus der englischen Sprache mussen nicht englischen Ursprungs sein, sondern miissen an
das englische Sprachsystem adaptiert und in das englische VVokabular integriert werden (vgl.
ebd.: 17).

4.7.2. Historischer Hintergrund

Nikoli¢-Hoyt fiihrt an, dass, obwohl die Sprachkontakte zwischen dem Englischen und Kroati-
schen, und somit auch Bosnischen und Serbischen, bis ins 19. Jahrhundert zurtickreichen, diese
erst nach dem Zweiten Weltkrieg intensiver wurden (vgl. Nikoli¢-Hoyt 2005: 179). Laut ihr
gilt hier ein besonderer Verdienst Rudolf Filipovi¢, der in der zweiten Hilfte des 20. Jahrhun-
derts das Werk ,,Anglicizmi u hrvatskom ili srpskom jeziku* verdffentlicht hat, und zwar ,,als
Reflexion unmittelbarer Anwendung der Theorie der Sprachkontakte auf das Korpus engli-
scher Lehnworter, die bisher gesammelt wurden® (vgl. ebd.: 179). Des Weiteren weist Nikoli¢-
Hoyt darauf hin, dass die neueren englischen Lehnworter in kroatischer Sprache, unter denen
solche verstanden werden, die im 21. Jahrhundert iibernommen wurden, ,,im Grunde uner-
forscht* sind, sowie, dass sie durch die Kanéle hinreichen, ,,die schwer oder sogar unmoglich
zu kontrollieren sind* (vgl. ebd.: 179). In dieser Hinsicht gibt sie die Popmusik und Computer-
technologie als Doméne an und fiigt hinzu, dass Anglizismen ,,hdufiger zum gesprochenen als
zum schriftlichen Ausdruck gehdren® (vgl. ebd.: 179). Als eine der weiteren wichtigen Ursa-
chen fur die Verbreitung der englischen Sprache, und somit auch fiir die Wortentlehnung, fihrt

sie das Erlernen dieser Sprache im friihen Kindesalter an (vgl. ebd.: 182).

4.7.3. Englische Lehnwarter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

In diesem Unterkapitel werden alle englische Lehnwarter in der kulinarischen Lexik des Serbi-
schen in die vier genannten Kategorien eingeteilt. Alle im Korpus gefundenen Anglizismen
befinden sich im Glossar am Ende dieser Arbeit, und zwar in alphabetischer Reihenfolge und

mit Erklarungen.
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Zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate gehoren folgende kulinari-
sche Entlehnungen englischer Herkunft: barbekju, m. [engl. barbecue] '‘Barbecue’, biftek, m.
[engl. beefsteak] 'Beefsteak’, burger, m. [engl. burger] '‘Burger’, ¢izburger, m. [engl. cheese-
burger] 'Cheeseburger’, fast-fud, m. [engl. fast food] 'Fast Food, Fastfood', fisburger, m. [engl.
fishburger] 'Fischburger, Fishburger', hamburger, m. [engl. hamburger] '"Hamburger', hemen-
deks, m. [engl. ham and eggs] 'Ham and Eggs', hot-dog, m. [engl. hot dog] 'Hotdog, Hot Dog’,
kecap, m. [engl. ketchup] 'Ketchup, poridz, m. [engl. porridge] 'Porridge’, rampstek/ramstek,
m. [engl. rump steak] 'Rumpsteak’, rostbif/rozbif, m. [engl. roastbeef] 'Roastbeef’, sendvic, m.

[engl. sandwich] 'Sandwich’, stek, m. [engl. steak] 'Steak'.

In die Kategorie ,,Salzige Gebéacke, Fleisch- und Milchprodukte* werden folgende englische
Lehnwaorter eingeteilt: cedar, m. [engl. Cheddar (cheese)] 'Cheddarkése’, cester, m. [engl. ches-
ter] 'Chesterkése’, grahamov hleb, m. [engl. Graham bread] 'Grahambrot' und tost, m. [engl.

toast] "Toast'".

Fiir die Kategorie ,,Desserts und siiBe Gebicke* wurden folgende kulinarische Anglizismen
gefunden: dzem, m. [engl. jam] 'Jam’, keks, m. [engl. cakes] 'Keks', puding, m. [engl. pudding]

'Pudding’, und toping, m. [engl. topping] 'Topping'.

Die folgenden Anglizismen werden in die Kategorie ,,Getrinke eingeteilt: brendi, m. [engl.
brandy] 'Brandy’, dzin, m. [engl. gin] 'Gin', dZindZer-bir, m. [engl. ginger beer] 'Gingerbeer,
Ginger-Beer', dzin-fis, m. [engl. gin fizz] 'Ginfizz, Gin-Fizz', dzin-tonik, m. [engl. gin tonic]
'Gin Tonic', grog, m. [engl. grog] 'Grog’, kokakola, f. [engl. Coca-Cola] 'Coca-Cola’, koktel, m.
[engl. coctail] 'Cocktail’, milksejk, m. [engl. milk shake] 'Milchshake', puns/punc, m. [engl.
punch] 'Punsch’, rum, m. [engl. rum] 'Rum’, seri, m. [engl. charry] 'Sherry', seri-brendi, m.
[engl. cherry-brandy] 'Cherry-Brandy, Cherrybrandy’, tvist, m. [engl. twist] "Twist', viski, m.
[engl. whisky] 'Whisky' und vist, m. [engl. whist] '"Whist'.

Eine grafische Darstellung der aufgelisteten englischen Lehnworter, unterteilt in Kategorien,

sieht folgendermafen aus:
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Anglizismen in der kulinarischen Lexik
des Serbischen
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Gerichte, Salzige Gebécke, Desserts und siille Getranke
Vorspeisen, Saucen, Fleisch- und Gebacke

Suppen und Salate Milchprodukte

Abb. 7: Grafische Darstellung kulinarischer Anglizismen aus dem Korpus, unterteilt in 4 Kategorien.

In dieser Abbildung bemerkt man, dass aus dem Englischen fast eine gleiche Anzahl von kuli-

narischen Lexemen zur ersten und zur vierten Kategorie klassifiziert wird.

4.7.4. Adaption kulinarischer Anglizismen

Lautliche Adaption

In seinem Buch ,,Anglizismen im Kroatischen oder Serbischen: Ursprung, Entwicklung und
Bedeutung*® fiihrt Filipovi¢ an, dass Anglizismen, wenn sie in die kroatische oder serbische
Sprache Ubernommen und adaptiert werden, einen der drei Typen der Transphonemisierung
durchlaufen kénnen (vgl. Filipovi¢ 1990: 30). Wie bereits mehrfach erwihnt, handelt es sich,
wenn ,,wihrend der Transphonemisierung die Phoneme des Modells durch die Phoneme der
Empfangersprache mit derselben Beschreibung ersetzt werden®, um eine Null-Transphonemi-
sierung, die Filipovi¢ im Worterbuch am Ende des erwéhntes Buches mit Fo markiert (vgl.
ebd.: 30). In dem Fall, dass ,,die Beschreibung des Phonems der Empféngersprache, welches
das Phonem der Ausgangssprache ersetzt, nur teilweise der Beschreibung des Phonems der
Gebersprache entspricht®, spricht man von einer partiellen oder einer Kompromiss-Transpho-
nemisierung (vgl. ebd.: 30). Anglizismen, die in der serbischen Sprache durch diesen Typ adap-

tiert werden, sind im Worterbuch Filipovié¢s mit F1 gekennzeichnet (vgl. ebd.: 30). Filipovi¢

& Originaltitel: Anglicizmi u hrvatskom ili srpskom jeziku: porijeklo — razvoj — znacenje.

84



markiert den letzten Typ lautlicher Adaption, die sogenannte freie Transphonemisierung, mit
dem Index F2 (vgl. ebd.: 30). Von diesem Adaptionstyp wird gesprochen, wenn das englische
Phonem im Serbischen nicht einmal ein partielles Artikulationsaquivalent aufweist und daher
ohne Einschrankungen hinsichtlich der Beschreibung des englischen Phonems ersetzt wird
(vgl. ebd.: 30).

Basierend auf der Analyse des Worterbuches von Filipovi¢ kann geschlossen werden, dass
englische Entlehnungen aus dem Bereich der Kulinarik hauptsachlich dem zweiten und dritten
Typen der Transphonemisierung unterliegen, wéhrend keine kulinarischen Lexeme aus dem
Korpus nach dem ersten Typen adaptiert wurden. Fir die Kompromiss-Transphonemisierung
kann gesagt werden, dass die folgenden Beispiele dazu gehoren: hot-dog (< hot-dog), dzem (<
jam), brendi (< brandy), dzin (< gin), dzin-fis (< gin fizz), dzin-tonik (< gin tonic), grog (<
grog), punc (< punch), rum (< rum), seri (< cherry) und seri-brendi (< cherry brandy) (vgl.
ebd.: 108-232).

Laut Filipovi¢ wurden die folgenden Anglizismen durch die freie Transphonemisierung adap-
tiert: biftek (< beefsteak), cizburger (< cheeseburger), hamburger (< hamburger), hemendeks
(< ham and eggs), kecap (< ketchup), rampstek/ramstek (< rump steak), rostbif/rozbif (< roast-
beef), sendvic (< sandwich), stek (< steak), grahamov hleb (< Graham bread), keks (< cakes),
puding (< pudding), toping (< topping), kokakola (< Coca-Cola), koktel (< coctail), milksejk
(< milk shake), tvist (< twist), viski (< whisky) und vist (< whist) (vgl. ebd.: 101-278).

Orthographische Adaption

Nikoli¢-Hoyt weist darauf hin, dass es nach den von Filipovi¢ festgelegten Prinzipien, bei der
Adaption englischer Modelle vier Moglichkeiten gibt, die Grundform der Anglizismen auf or-
thographischer Ebene zu bilden — 1) nach der Aussprache des Modells; 2) nach der Orthogra-
phie des Modells; 3) nach der Kombination von Aussprache und Orthographie von Modellen
und 4) unter dem Einfluss der Vermittlersprache (vgl. Nikoli¢-Hoyt 2000: 158). Es ist zu be-
achten, dass die Anzahl und das Verhaltnis zwischen Graphemen und Phonemen im Engli-
schen und im Bosnischen, Kroatischen und Serbischen nicht tGbereinstimmen und dass engli-
sche Phoneme bei der Ubernahme eines englischen Wortes nicht immer durch entsprechende
Grapheme in der Empféangersprache ersetzt werden konnen (vgl. ebd.: 158). Nikoli¢-Hoyt fuhrt
an, dass ,,das englische phonologische System 44 Phoneme, 20 Vokale, darunter 12 Monoph-
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thonge und 8 Diphthonge sowie 24 Konsonantenphoneme hat®, im Gegensatz zum Kroati-
schen, denn wie bereits angegeben, hat es 5 Vokal- und 25 Konsonantenphoneme, die mit ge-
nau 30 Graphemen aufgezeichnet sind (vgl. ebd.: 158). Gemeinsam betrachtet sehen diese bei-
den Alphabete folgendermafen aus:

Serbisches Alphabet:

abccéddzdefghijkllimnnjoprsstuvzz,

Englisches Alphabet:
abcdefghijklmnopqrstuvwxyz.

Wenn es um die orthographische Adaption englischer Lehnworter nach der Aussprache des
Modells geht, weist Nikoli¢-Hoyt auf mehrere Gruppen hin. Was die ersten zwei Gruppen von-
einander unterscheidet, sind in erster Linie, hinsichtlich der akustisch-artikulatorischen Eigen-
schaften, die unterschiedlichen Vokalphoneme, die in der kroatischen Sprache durch die Aqui-
valente a, e, I, 0 und u gekennzeichnet sind (vgl. ebd. : 158f). Innerhalb der ersten Gruppe hebt
Nikoli¢-Hoyt das Wort Saft juice /dzu:s/ > dzus hervor, wahrend das Lehnwort jam /dzaem/ >
dzem zur zweiten Gruppe gehort (vgl. ebd .: 159). In der letzten, dritten Gruppe sind acht eng-
lische Doppellaute enthalten, die im Kroatischen durch zweigliedrige einsilbige Gruppen oder
zweisilbige Gruppen ersetzt werden (vgl. ebd.: 159). Hier werden auch vier englische Konso-
nantenphoneme klassifiziert, die mit den kroatischen Graphemen t, d, ng und v gekennzeichnet
werden, sodass beispielsweise aus dem englischen Modell whisky das Replikat viski entsteht
(vgl. ebd.: 159).

Beim zweiten Typ der orthographischen Adaption von Anglizismen weist Nikoli¢-Hoyt darauf
hin, dass bei der Bildung der Grundform, die Orthographie im Allgemeinen bevorzugt wird,
wo immer dies moglich ist; dies zeigt, dass eine grole Anzahl an englischen Lehnwdrtern in
das Bosnische, Kroatische und Serbische auf dem schriftlichen Wege eingetroffen sind (vgl.
ebd.: 159). Des Weiteren erklart sie, dass die Adaption von Anglizismen an die Orthographie
des Modells darauf hinausl&uft, englische Grapheme durch Grapheme der kroatischen Sprache
zu ersetzen, und zwar nach dem Prinzip — Graphem flr Graphem. Zusétzlich flgt sie noch hin-
zu, dass dies aber nicht immer konsistent angewendet werden kann, da Graphemsysteme dieser
zwei Sprachen nicht gleich sind (vgl. ebd.: 159). So existieren beispielsweise die Grapheme g,
w, X und y im kroatischen Graphemsystem nicht, und die kroatischen beziehungsweise die ser-
bischen Grapheme ¢, d, 1j und nj ,,sind nicht an der Ersetzung englischer Grapheme beteiligt®

(vgl. ebd. 159). Die restlichen Konsonantengrapheme in der englischen Sprache werden durch
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dieselben Grapheme des kroatischen Graphemsystems ersetzt, wobei das Doppelkonsonanten-
graphem durch ein einzelnes, dasselbe Graphem ersetzt wird, wie in den Worten pudding >

puding und topping > toping (vgl. ebd.: 160).

In Bezug auf die orthographische Adaption von Anglizismen durch Kombination von Ausspra-
che und Orthographie des Modells fiihrt Nikoli¢-Hoyt an, dass dies auf zwei Arten geschieht,
nadmlich wenn der erste Teil des englischen Lehnworts, gemal der Aussprache gebildet wird.
Der zweite Teil der Orthographie des Modells folgt, wie zum Beispiel beim Anglizismus ¢iz-
burger (< cheeseburger), dass der erste Teil nach der Orthographie des Modells und der zweite
nach der Aussprache geformt wird, wie beispielsweise beim barbekju (< barbecue) (vgl. ebd.:
160).

Was den letzten Adaptionstyp betrifft, stellt Nikoli¢-Hoyt fest, dass ,,im Prozess der Entleh-
nung englischer Modelle in die kroatische Sprache, die aktivsten Vermittlersprachen Deutsch
und Franzosisch sind“ und dass unter ihrem Einfluss englische Lehnworter gebildet wurden,
die ,,in ihrer Orthographie eine Spur der franzosischen oder deutschen Aussprache tragen* (vgl.
ebd.: 160). Ein Beispiel fir ein solches Wort, aus der Kulinarik, ist der Anglizismus keks (<
cakes), der hdchstwahrscheinlich tber die deutsche Sprache in die serbische gelangt ist, und
die Orthographie dieses englischen Lehnworts wurde nach seiner Aussprache im Deutschen
geformt.

Morphologische Adaption

In Abhéangigkeit des Aufbaus des Modells und der Adaption des gebundenen Morphems fiihrt
Nikoli¢-Hoyt an, dass drei Typen der morphologischen Adaption von Anglizismen unterschie-
den werden (vgl. Nikoli¢-Hoyt 2005: 193). Demnach unterliegen viele Lehnworter aus der
englischen Sprache der Null-Transmorphemisierung. Der Grund dafur ist, dass eine grof3e An-
zahl von Substantiven in beiden Sprachen kein gebundenes Morphem haben und mit einem
Konsonanten enden (vgl. ebd.: 193). Nimmt man die kulinarischen Anglizismen in Betracht,
so gehoren laut Filipovi¢ folgende Lexeme zu diesem ersten Typ der Transmorphemisierung:
barbekju (< barbecue), biftek (< beefsteak), burger (< burger), cizburger (< cheeseburger),
fast-fud (< fast food), fisburger (< fishburger), hamburger (< hamburger), hot-dog (< hot-dog),
rampstek/ramstek (< rump steak), rostbif/rozbif (< roastbeef), sendvic (< sandwich), stek (<
steak), tost (< toast), dzem (< jam), keks (< cakes), puding (< pudding), dzin (< gin), dzin-fis
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(< ginfizz), dzin-tonik (< gin tonic), grog (< grog), kokakola (< Coca-Cola), koktel (< cockatil),
milksejk (< milkshake), puns/punc (< punch), rum (< rum), tvist (< twist), vist (whist) (vgl.
Filipovi¢ 1990: 91-281). Wenn es um Anglizismen geht die mit einem Vokal enden, weist
Nikoli¢-Hoyt darauf hin, dass ,,englische Lehnworter, die in der kroatischen Sprache mit -i
oder -u enden, den Endvokal als Teil des Stammes behalten und als heimische Substantive
fungieren, die im Nominativ Singular kein Nullmorphem haben* (vgl. Nikoli¢-Hoyt 2005:
193). Dieser Gruppe von Lexemen gehdren, aus dem Bereich der Kulinarik, folgende Namen
von Getranken: brendi (< brandy), seri-brendi (< cherry-brandy) i viski (< whiskey) (vgl. Fili-
povi¢ 1990: 91-281).

Wenn es um den zweiten Typ der Transmorphemisierung beziehungsweise um die Kompro-
miss-Transmorphemisierung geht, fithrt Nikoli¢-Hoyt an, dass die h&ufigsten Beispiele fur eng-
lische Lehnworter die ,,Kompromissreplikate mit gebundenen Morphemen sind: -er, -ing, -ist,
-or, -et* (vgl. Nikoli¢-Hoyt 2005: 194). Anglizismen, die diesem Typ der Transmorphemi-
sierung unterliegen, sind nach Filipovi¢: toping (< topping), hemendeks (< ham and eggs) und
keks (< cakes) (vgl. Filipovi¢ 1990: 264, 163, 113). Laut Nikoli¢-Hoyt gibt es fir eine vollstan-
dige Transmorphemisierung nicht besonders viele Beispiele, da ,,neue Anglizismen hauptséch-
lich nicht adaptierte und nicht integrierte englische Worter im Kroatischen darstellen (vgl.

Nikoli¢-Hoyt 2005: 194).

Bei der Bestimmung des Geschlechts eines Substantives ist zu berlcksichtigen, dass Lehn-
worter, die im Bosnischen, Kroatischen oder Serbischen mit einem Konsonanten enden, wie
bereits erwahnt, meist médnnlich sind; so erwédhnt Nikoli¢-Hoyt, dass ,,Lehnworter, die mit ei-
nem Konsonanten enden und in englischer Sprache sdchlich waren, in das mannliche Ge-
schlecht {ibergehen® (vgl. ebd.: 195). Zudem betont sie, dass dieses Prinzip als Tendenz des
mannlichen Geschlechts’ genannt wird, und stellt fest, dass Anglizismen, die mit -i oder -u
enden, nach dieser Tendenz, wéhrend der Adaption auch in das méannliche Geschlecht Gber-
gehen (vgl. ebd.: 195).

7, [...] ein Prinzip, das in vielen Empfangersprachen angewendet wird und einen Teil der allgemeinen Theorie
der Kontaktsprachen darstellt“ (vgl. Filipovi¢ 1986:30, zit. nach Filipovi¢ 1990: 34).
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Semantische Adaption

Wie im Kapitel ,,Theoretischer Rahmen* dieser Diplomarbeit erldutert, unterscheidet Filipovié¢
zwischen primarer und sekundérer semantischer Adaption, wobei die primére eine Null-Adap-
tion, die Verengung der Bedeutungsanzahl und die Verengung des Bedeutungsfeldes umfasst,
wéhrend der sekundaren Adaption die Erweiterung der Bedeutungsanzahl und die Erweiterung
des Bedeutungsfeldes gehort (vgl. Filipovi¢ 1986: 153-160, zit. nach So¢anac 2005: 15f). Thm
zufolge ,,entspricht die Bedeutung des Anglizismus in der Null-Extension vollstandig der Be-
deutung des Modells* und im Worterbuch am Ende des Buches ,,Anglizismen in der kroati-
schen oder serbischen Sprache® markiert er dieses Phdnomen mit dem Index So (vgl. Filipovi¢
1990: 37). Englische Lehnworter aus dem Bereich der Kulinarik, die im Worterbuch Filipoviés
mit diesem Zeichen gekennzeichnet sind, beziehungsweise zur Null- semantischen Adaption
gehoren, sind: cizburger (< cheeseburger), fast-fud (< fast food), hemendeks (< ham and eggs),
hot-dog (< hot-dog), rampstek/ramstek (< rump steak), rostbif/rozbif (< roastbeef), grahamov
hleb (< Graham bread), brendi (< brandy), dzin-fis (< gin fizz), dzin-tonik (< gin tonic), ko-
kakola (< Coca-Cola), koktel (< cocktail) und milksejk (< milk shake) (vgl. ebd.: 91-282). Fili-
povi¢ weist jedoch darauf hin, dass in der serbischen oder kroatischen Sprache am héufigsten
Lehnworter aus der englischen Sprache gefunden werden, ,,deren Bedeutung das Ergebnis ei-
ner Verengung der Bedeutungsanzahl ist* (vgl. ebd.: 38). In diesem Zusammenhang stellt er
nun fest:

»Englische Worter haben normalerweise mehr als eine Bedeutung und behalten
bei der Ubertragung von der Gebersprache in die Empfangersprache am haufig-
sten nur eine Bedeutung bei, die erforderlich ist, um ein Gegenstand, eine ldee
oder einen Begriff, der aus der britischen oder amerikanischen Kultur und Zivili-
sation bernommen wurde, zu benennen. Auf diese Weise wird das Bedurfnis
nach einem neuen Wort befriedigt und eine Liicke im VVokabular der Empfanger-
sprache ausgefiillt” (vgl. ebd.: 38).

Diese Tendenz, wie bereits oben erwéhnt, kennzeichnet Filipovi¢ als eine Verengung der Be-
deutung, und in seinem Worterbuch bezeichnet er sie als S1n fiir die Verengung der Bedeu-
tungsanzahl, und als S1f fur die Verengung des Bedeutungsfeldes (vgl. ebd.: 38). Kulinarische
Entlehnungen aus der englischen Sprache, deren Bedeutungsanzahl verengt ist, sind:

- barbekju (< barbecue), fir das nur zwei Bedeutungen ibernommen wurden — ,,Grill;

Veranstaltung, auf der gegrilltes Fleisch serviert wird®;
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hamburger (< hamburger), fiir den nur eine Bedeutung verwendet wird — ,,ein Sand-
wich, das aus einem gehackten Steak mit einem Belag in einem runden Geback be-
steht®;

kecap (< ketchup), fur den auch nur eine Bedeutung in Gebrauch ist — ,,wiirzige Toma-
tensauce*;

stek (< steak), fur das zwei Bedeutungen tbertragen wurden — ,,Fleischsteak (normaler-
weise aus Rinderoberschale); Steak einer anderen Fleischsorte (Schweine- oder Kalb-
fleisch)*;

dzem (< jam), fiir das nur eine Bedeutung verwendet wird — ,,Marmelade, Konfitiire®;
puding (< pudding), fur den auch nur eine Bedeutung tbernommen wurde — ,.eine Art
Dessert, normalerweise aus Milch und Eiern mit Zusatz von Schokolade, Obst 0. A.*;
dzin (< gin), wobei nur eine Bedeutung ins Serbische und Kroatische tibergegangen ist
— ,,aus Getreide hergestelltes alkoholisches Getridnk*;

toping (< topping), fiir das laut Filipovi¢ zwei Bedeutungen tibernommen wurden —
,»Sauce, Sahne oder dhnliches, das als Dekoration fiir einige Arten von Gerichten (z. B.
Kuchen) verwendet wird; Methode der Olverarbeitung, Primirdestillationsprozess*;
grog (< grog), fiir den nur eine Bedeutung iibernommen wurde, namlich ,,Rumgetriank
mit Zitrone, Zucker und heilem Wasser*;

punc (< punch), der mit nur einer Bedeutung ins Serbische oder Kroatische gekommen
ist —,,heilles oder kaltes Getrank aus Rum, Wein, Tee, Zucker und Zitrone*;

rum (< rum), fur den auch eine Bedeutung tibernommen wurde — ,,starkes alkoholisches
Getrank®;

Seri-brendi (< cherry brandy) im Serbischen oder im Kroatischen gibt es nur die Be-
deutung ,,Kirschlikor

und viski (< whiskey), fiir den auch nur eine Bedeutung tbertragen wurde — ,,ein starkes
alkoholisches Getriank aus Gerste, Roggen oder Mais* (vgl. ebd.: 99, 163, 180, 250,
174, 221, 264, 159, 161, 222, 232, 113, 273).

Besonders interessant sind die kulinarischen Anglizismen sendvi¢ (< sandwich) und tost (<

toast), wenn es um die semantische Adaption geht. Das Lexem sendvic ist sowohl der priméren

als auch der sekundaren Adaption unterlegen. Bei der ersten Phase handelt es sich um die Ver-

engung der Bedeutungsanzahl, wo das Lehnwort sendvic ,,zwei Scheiben Brot (normalerweise

mit Butter bestrichen), zwischen denen Schinken, Kise, Gurken, Eier usw. gelegt werden* oder

,eine Scheibe Brot (normalerweise mit Butter bestrichen), auf die Schinken, Kése usw. gelegt
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werden® bedeutet (vgl. ebd.: 233). In der zweiten Adaptionsphase spricht man von der Erwei-
terung der Bedeutungsanzahl, bei der nach Filipovi¢ folgende drei Bedeutungen unterschieden
werden: 1) ,,im Verkehr: eine Situation, in der ein Auto zwischen zwei anderen Fahrzeugen
zerquetscht wird*; 2) ,,im Sport: eine Situation, in der sich ein Spieler zwischen zwei oder mehr
gegnerischen Spielern befindet™ und 3) ,,im Allgemeinen: eine Situation, in der jemand oder
etwas von zwei Seiten unter Druck steht® (vgl. ebd.: 233). Was das Lexem tost betrifft, unter-
scheidet Filipovi¢ wieder zwischen zwei semantischen Adaptionen — der priméren, ndmlich
der Verengung der Bedeutungsanzahl, wobei tost ,,gerdstetes Brot“ darstellt, und — der sekun-
déren, wo es um die Erweiterung des Bedeutungsfeldes geht und tost ,,weilles haltbares Brot
darstellt, das bereits in Scheiben geschnitten und zum Résten bereit ist* (vgl. ebd.: 263). Laut
Filipovi¢ gehort das Lexem keks (< cakes) ebenfalls zur Gruppe der Anglizismen mit einer
Erweiterung des Bedeutungsfeldes (vgl. ebd.: 113).

4.7.5. Anglizismen in serbischen Kochbuchern

Die Analyse zweier Kochbticher aus dem Korpus ergab, dass lediglich zwei Anglizismen ver-
wendet werden, wenn es um ,,die besten Gerichte Serbiens* geht, wie der Titel des Buches
besagt. Diese kulinarischen Lehnworter sind stek 'Steak’ sowie biftek 'Beefsteak’, und beide im
Buch aufgeflihrten Gerichte reprasentieren die Kreationen eines der Autoren des Buches, Pro-
fessor Mic¢a Stojanovi¢. Er nannte diese Gerichte njuguski stek 'Njegusi-Steak' und biftek
,Avala“ 'Avala-Beefsteak' (vgl. Stojanovi¢/Stojanovi¢ 2017: 166, 170). Das Steak ist nach
dem montenegrinischen Dorf Njegusi benannt, das vor allem fiir Schinken und Kése bekannt
ist, welche, neben dem Fleisch, die Hauptzutaten fir dieses Gericht sind (vgl. ebd.: 166). Das
zweite Gericht ist nach dem Berg benannt, unter dem sich die Hauptstadt Serbiens, Belgrad,
befindet (vgl. ebd.: 170).

4.8. Grafische Darstellung kulinarischer Lehnwdorter im Serbischen

Zur besseren Visualisierung der Daten wurden verschiedene Arten von Diagrammen verwen-
det, ndmlich S&ulendiagramm, Kreisdiagramm und Balkendiagramm, um alle kulinarischen
Lehnworter im Serbischen nach Kategorien (Abb. 8, Abb. 9), nach Sprachen (Abb. 10, Abb.

11), sowie nach Kategorien und Sprachen (Abb. 12) darzustellen. Es ist wichtig zu beachten,
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dass fur diese grafische Darstellung nur die kulinarischen Lexeme verwendet wurden, die in

Worterbiichern aus dem Korpus gefunden wurden.

Anzahl der gesammelten Lehnworter nach Kategorien

140 129
120
100 92
% 64
60 55
40
20
0

Gerichte, Vorspeisen, Salzige Gebdcke, Fleisch- Desserts und siile Gebécke Getranke
Saucen, Suppen und Salate und Milchprodukte

Abb. 8: Grafische Darstellung aller kulinarischen Lehnworter, unterteilt in 4 Kategorien (Sulendiagramm)

In diesem Diagramm ist es zu bemerken, dass die groRte Anzahl kulinarischer Lehnwarter im
Serbischen (129 Worter) zur Kategorie ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate* ge-
horen. Deutlich weniger wurden in Worterbiichern aus dem Korpus die Namen von Desserts
und stRen Gebéacken, salzigen Gebécken, Fleisch- und Milchprodukten, sowie Getranken auf-

gezeichnet.

Prozentsatz der gesammelten Lehnworter nach
Kategorien

= Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen
und Salate

= Salzige Gebdécke, Fleisch- und
Milchprodukte

= Desserts und siile Gebacke

= Getranke

Abb. 9: Grafische Darstellung aller kulinarischen Lehnwdrter, unterteilt in 4 Kategorien (Kreisdiagramm)
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In Prozent betrachtet, sieht es wie in der obigen Abbildung aus — die meisten serbischen Lehn-
worter aus dem Bereich der Kulinarik fallen in die Kategorie ,,Gericht, Vorspeisen, Saucen,

Suppen und Salate* (38%) und die wenigsten in die Kategorie ,,Getranke* (16 %).

Anzahl der gesammelten Lehnwarter nach
Sprachen und Kategorien

120

100

96
89
80 69
60
44 39
4
. ] -

Turzismen  Germanismen Italianismen  Gallizismen  Hungarismen  Anglizismen  Russizismen

o

o

Abb. 10: Grafische Darstellung aller kulinarischen Lehnworter, unterteilt in 7 Sprachen (S&ulendiagramm)

Abbildung 10 zeigt, dass die groRte Anzahl kulinarischer Entlehnungen Germanismen (96
Worter) und, etwas weniger, Turzismen sind (89 Worter). Aus der russischen und ungarischen
Sprache wurde im Laufe der Zeit nur 9 (Russizismen) und 14 (Hungarismen) Lexeme aus dem

Bereich der Kulinarik entlehnt.

Prozentsatz der gesammelten Lehnwarter nach
Sprachen

= Turzismen
= Germanismen
= Italianismen
= Gallizismen
= Hungarismen
= Anglizismen

= Russizismen

Abb. 11: Grafische Darstellung aller kulinarischen Lehnwdrter, unterteilt in 7 Sprachen (Kreisdiagramm)
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Wie in Abbildung 11 zu sehen ist, sind fast die Halfte aller kulinarischen Entlehnungen in ser-

bischer Sprache Germanismen und Turzismen (jeweils ein Viertel).

Sprachen, aus denen die kulinarische Lehnworter im
Serbischen stammen, und Kategorien im Vergleich

Russizismen
Anglizismen
Hungarismen
Gallizismen
Italianismen
Germanismen

Turzismen

i

10 15 20 25 30 35 40

o
()]

m Getranke m Desserts und siifte Gebacke

| Salzige Gebdcke, Fleisch- und Milchprodukte m Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

Abb. 12: Grafische Darstellung kulinarischer Lehnworter, unterteilt in 7 Sprachen und 4 Kategorien (Balkendiagramm)

In der obigen Abbildung ist zu sehen, dass die serbische Lexik und die serbische Kiche in
Bezug auf ,,Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate®, von allen Sprachen, mit denen
die serbische Sprache in Kontakt kam, am stérksten durch die Turzismen bereichert wurden.
Die meisten Lehnworter, die in die Kategorie ,,Desserts und suRe Gebédcke* klassifiziert wur-
den, sind Germanismen. Das Gleiche gilt flir die ndchste Kategorie, ,,salzige Gebacke, Fleisch-
und Milchprodukte®, bei der die grélRte Anzahl der Entlehnungen aus der deutschen Sprache

stammt. Bei ,,Getrdnken* sind Anglizismen bei weitem die grofite Zahl.

5. Kulinarische Entlehnungen in der serbischen Phraseologie

Da die serbische Sprache reich an Phraseologismen ist, die nicht nur in der Sprache selbst einen
wichtigen Platz einnehmen, sondern auch in der Kultur des serbischen Volkes, werden im
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folgenden Kapitel die Redewendungen, welche die kulinarischen Entlehnungen enthalten, be-
schrieben und erklart. Der Hauptausgangspunkt dieser Analyse besteht aus zwei Worterb-
chern desselben Autors, Dr. Porde Otasevi¢, ndmlich ,,Mali srpski frazeoloski recnik* aus dem
Jahr 2007 und ,,Frazeoloski re¢nik srpskog jezika™ aus dem Jahr 2012. Beinahe alle kulinari-
schen Begriffe wurden bereits in friiheren Kapiteln erwéhnt und analysiert. Weitere Erklarun-
gen und Beschreibungen findet man im Glossar, am Ende dieser Arbeit. Begriffe, die zum
ersten Mal vorkommen, sind zumeist solche, die nicht einer der vier Kategorien, auf welchen
diese Arbeit basiert, zugeteilt werden kénnen, wie beispielsweise Obst, Gemiise oder Gewurze.

Solche Begriffe werden im Rahmen dieses Kapitels erlautert.

5.1. Turzismen

Im Kapitel ,,Einige Phraseologismen, Worter und Ausdriicke im Zusammenhang mit der Kuli-
narik®, des Aufsatzes von Mihajlovi¢, erwdhnt er auch zwei Verben, die aus zwei Turzismen
stammen und hdufig verwendete Phrasen darstellen — raspekmeziti se i raspilaviti se (vgl.
Mihajlovi¢ 1980: 16). Die Frage, die sich Mihajlovi¢ hier stellt, ist, aus welchem Grund die
Substantive pekmez m. 'Marmelade' [tiirk. pekmez < pers. begmaz] und pilav m. 'Pilaw’ [tirk.
pilav < pers. pilaw] als Basis fiir solche Verben gedient haben und nicht inlandische Worter
wie Birne oder Apfel (vgl. ebd.: 16). Er glaubt, dass es im Serbischen kein entsprechendes
slawisches Wort fur die turkische Bezeichnung pekmez gibt, und weist darauf hin, dass dieses
Lexem wahrscheinlich ilter ist als die erste chronologische Bestéitigung, die im Karadzi¢s
,»orpski rje¢nik® aus dem Jahr 1818 zu finden ist, wenn man die Ableitungen dieses Wortes,
wie beispielsweise. pekmeznjaca f. 'Marmeladen-Pitta’ und das erwahnte Verb raspekmeziti se,
berucksichtigt (vgl. ebd.: 16). Des Weiteren schreibt der Autor, dass dies auf der Grundlage
der Doppelsemantik des Wortes pekmez bestimmt werden kann, das neben gekochten sif3en
Friichten auch ,,einen Mann oder ein Kind darstellt, das zu tibermédBiger Zartlichkeit neigt*
(vgl. ebd.: 16). Klajn und Sipka fithren drei Erkldrungen zu diesem Lexem auf, und zwar: 1)
eine dickfliissige, gekochte Masse, die aus Friichten mit oder ohne Zuckerzusatz hergestellt
wird; 2) verwohntes, weinendes Kind; sowie 3) geistig oder korperlich tiberempfindliche Per-
son (vgl. Klajn/Sipka 2006: 911). Eine interessante Information, zu der Mihajlovi¢ wéhrend
seiner Forschungen kam, ist, dass wahrend der Regierungszeit von Herzog Milos Obrenovic,
in der ersten Hélfte des 19. Jahrhunderts im Dorf Ripanj, ein Mann als Pekmez Nedeljko beur-

kundet wurde (vgl. Mihajlovi¢ 1980: 16). Laut Mihajlovi¢ handelt es sich hierbei um einen
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Spitznamen, der gerade von dieser anderen, ibertragenen Bedeutung des tiirkischen Wortes
pekmez stammt, die dementsprechend auch zur Zeit Karadzics existieren musste (vgl. ebd.: 16).
Die Entstehung dieses Spitznamens erklart Mihajlovi¢ folgendermafBen:

,»mit der Ankunft der Tiirken auf dem Gebiet des heutigen Serbien und nach der
Errichtung der politischen Verwaltungsbehdrde begannen die Vertreter dieser
neuen muslimischen Kultur, im kulinarischen Bereich zu agieren‘ (vgl. ebd.: 17).

Mihajlovi¢ ist davon liberzeugt, dass nach einer langen Verwendung dieses Lehnworts die Be-
dingungen geschaffen wurden, daraus einen Spitznamen zu machen (vgl. ebd.: 17). Das Verb
raspilaviti se enthalt, wie bereits erwéhnt, das Wort pilav m. 'Pilaw’, was ein Gericht aus Reis
darstellt (vgl. Skalji¢ 2014: 481). Laut Mihajlovié¢ wurde dieses Verb erstmals 1936 in der ser-
bischsprachigen Literatur erwihnt (vgl. Mihajlovié¢ 1980: 17). Kajn und Sipka erliutern das
Verb raspilaviti se auf zwei Arten: 1) sich dem Genuss hingeben; von der Lieblichkeit ab-
schmelzen und 2) vortiuschen (vgl. Kajn/Sipka 2006: 1030). Zusitzlich zu den Bedeutungen,
die im Worterbuch dieser Autoren zu finden sind, enthalt das Worterbuch von Matica srpska
noch einige andere Erklarungen wie beispielsweise ,,es sich bequem machen, sich breitma-
chen* (vgl. Matica srpska, zit. nach Mihajlovi¢ 1980: 17). Wenn es um die Etymologie dieses
Verbs geht, schldgt Mihajlovi¢ vor, mit dem Substantiv pilav zu beginnen, da das Verb daraus
abgeleitet wurde, und erklart, dass ,,im Gegensatz zu dem Wort pekmez, das auf ein kleineres
geografisches Gebiet beschrankt ist, pilav ein riesiges Gebiet einnimmt, das zwei Kontinente
umfasst: vom Iran ber alle tirkischen VVolker bis zum Gebiet der ostslawischen Sprachen und
Uber die osmanischen Tiirken bis zur Balkanhalbinsel“ (vgl. Mihajlovi¢ 1980: 18). Er weist
darauf hin, dass dieses Wort erstmals 1791 im deutsch-serbischen Wérterbuch erwéhnt wurde,

worin das deutsche Wort Reis als nupunue und nuraes ausgewiesen wurde (vgl. ebd.: 18).

Ein anderer Phraseologismus, welcher ein Wort tlrkischen Ursprungs enthalt, bezieht sich auf
das bereits erwéhnte Substantiv bubreg m. 'Niere' [tlrk. vulg. bobrek]. Dieser lautet Ziveti kao
bubreg u loju, 'wie eine Niere im Talg leben’, und bezeichnet ein angenehmes, ausgezeichnetes
Leben oder ein Leben im Uberfluss (vgl. Otasevi¢ 2007: 45). Zusitzlich zu den Nieren be-
stimmter Tiere ist durch den Kontakt mit den Turken ein weiteres Lexem in die Erndhrung und
die Sprache der Serben eingetreten, ndmlich dzigerica 'Leber' [tiirk. ciger < pers. giger]. Fur
dieses gibt es im Gegensatz zum Wort Niere in der serbischen Sprache ein Synonym, das jetra
f. lautet (vgl. Mihajlovi¢ 1980: 12). In Otasevi¢s Worterbuch findet man zwei Ausdruckswei-
sen mit diesem Turzismus, und zwar izbledeti kao dzigerica 'wie eine Leber verblassen' und

izvaditi nekome dzigericu 'jemandem die Leber herausnehmen’ (vgl. Otasevi¢ 2012: 1031). Der
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erste Phraseologismus zielt auf etwas, das die Farbe verloren hat, wie beispielsweise ein Ge-
webe, wéhrend sich das zweite Beispiel auf die Folter oder Tétung von jemandem bezieht (vgl.
ebd.: 1031). Otasevi¢ klassifiziert in seinem Worterbuch auch den Phraseologismus poku-
piti/skinuti kajmak, den er als ,,am meisten von allen profitieren bzw. ,,das Beste nehmen*
erklart (vgl. ebd.: 307). Diese Redewendung existiert auch in der deutschen Sprache und lautet
»die Sahne abschopfen und wird ebenfalls im gleichen Kontext verwendet (vgl. Mrazo-
vi¢/Primorac 1991: 712). Noch ein hiufig verwendeter Phraseologismus ist kosta kao svetog
Petra kajgana 'es kostet wie das Ruhrei des heiligen Petrus' — flir etwas, das sehr viel kostet
(Otagevié¢ 2012: 406). Sehr interessant sind die englischen Aquivalente zu dieser Redewen-
dung, die Vrgo¢ und Fink Arsovski angeben: ,,cost «sb» an arm and a leg*, ,,cost «sb» a pretty
penny*, ,,cost «sb» a bomb* i ,,cost «sh» the earth* (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 581). Mit
dem Phraseologismus nemoj kao sa kacamakom ‘bitte nicht wie mit der Polenta’, einem Ge-
richt, das durch die Tlrken in die serbische Sprache und Kiiche gelangt ist, wird jemandem
gesagt, er solle ein wenig sparen, somit, nicht zu verschwenderisch sein (vgl. Otasevi¢ 2012:
414). Bei Otasevi¢ findet man auch den Ausdruck izmesiti nekoga kao Vlah pitu ‘jemanden so
kneten, wie Walache die Pitta’, was so gut wie ,,jemanden schlagen* bedeutet (vgl. Otasevic¢
2007.: 494). Ein weiterer beriihmter Phraseologismus lautet biti u svakoj ¢orbi mirodija 'in
jeder Suppe das Gewiirz sein' (vgl. ebd.: 772). Das deutsche Aquivalent wiére (iberall die Hande
drinnen haben, also an jeder Sache mitwirken bzw. beteiligt sein (vgl. Mrazovi¢/Primorac
1991: 381). Dieser Turzismus ist das Hauptwort in einigen anderen Phraseologismen wie
zaprziti nekome corbu 'jemandem die Suppe einbrennen’, kusati neciju corbu 'die Suppe von
jemand anderem essen’, praviti svoju corbu 'die eigene Suppe zubereiten' und prosuti na nek-
oga pasju corbu 'auf jemanden die Hundensuppe gieRen' und alle vier Ausdriicke haben unter-
schiedliche Bedeutungen (vgl. Otasevi¢ 2007: 772). Das erste Beispiel meint, jemanden in eine
schwierige Position bringen, Rache und vorsétzliche Bosheit, wihrend ,,auf jemanden die Hun-
densuppe gieen* bedeutet, diese Person zu verleumden (vgl. ebd.: 772). Wenn man ,,seine
eigene Suppe zubereitet”, erledigt man seine Arbeit unabhingig davon, was jemand anderer
sagt oder tut, und ,,die Suppe von jemand anderem essen‘ kann laut Otasevi¢ auf zwei Arten
verstanden werden: ,,im Dienst einer Person sein, fiir jemanden arbeiten* oder ,,von jemandes
Hilfe leben, auf jemandes Kosten leben® (vgl. ebd.: 772). Ein weiterer interessanter Phraseo-
logismus mit dem Wort corba ist corbine corbe corba, fiir den Otasevic¢ ebenso zwei Bedeu-
tungen anfiihrt, ndmlich eine schlechte, wertlose Nachahmung sowie eine weit entfernte Ver-
bindung zwischen zwei oder mehr Dingen (vgl. ebd.: 772). Das ndchste Gericht turkischen
Ursprungs, dessen Name in der serbischen Phraseologie einen Platz gefunden hat, ist cufte PI.
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'Kofte' [tirk. kofte < pers. kafte]. So wird man anstelle von ‘ich gratuliere dir' in Serbien oftmals
alal ti (mu/joj/vam) ¢ufte (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1285) verwenden.

Wenn man jemandem sagt, dass er oder sie kao Secer 'wie Zucker' ist, meint man, dass diese
Person schon und lieblich ist. Laut OtaSevi¢ kann dieser Phraseologismus allerdings auch ver-
wendet werden, wenn es zum Beispiel um Kuchen oder Obst geht, was bedeutet, dass diese
stil und lecker sind (vgl. Otasevi¢ 2012: 1038). Dieser Turzismus persischen Ursprungs wird
auch in anderen Redewendungen angewandt, wie zum Beispiel, nisi/niste od se¢era oder ide
kao sec¢er (vgl. ebd.: 1038). Das erste Beispiel wird verwendet, wenn man jemandem sagen
mdochte, dass ihm nichts passiert, wenn er nass wird, was laut Mrazovi¢ und Primorac im glei-
chen Kontext auch im Deutschen verwendet wird — nicht aus Zucker sein. Die zweite Anfuh-
rung bezieht sich hauptsachlich auf etwas, das sich gut verkauft (vgl. ebd.: 1038; Mrazo-
vi¢/Primorac 1991: 976). Einen ahnlichen Phraseologismus gibt es mit dem Turzismus alva f.
'Halwa' [tiirk. helva < arab. halawi] und lautet ide/prodaje se kao alva 'es geht/wird wie alva
verkauft' (vgl. Otasevi¢ 2012: 17).

Wenn es sich um Getrénke handelt, welche durch die tlrkische Sprache und den Kontakt mit
der tirkischen Kultur in die serbische Sprache gekommen sind, gibt es eine Redewendung, die
bistar kao boza 'klar wie Boza' lautet, was eigentlich "dumm sein" bedeutet (vgl. Otasevic¢ 2012:
896). Ein spannender Ausdruck, den Mihajlovi¢ ebenfalls in seinem Aufsatz erwéhnt, ist cekati
limun "auf eine Zitrone warten', und laut Otasevi¢ bedeutet dies: ,,z6gern* und ,,unentschlossen
sein‘ oder ,,darauf warten gebeten zu werden, etwas zu tun* (vgl. ebd.: 352; Mihajlovi¢ 1980:
24). Der néchste Phraseologismus mit dem Wort Zitrone lautet isceden kao limun 'wie eine
Zitrone ausgepresst’ und beschreibt eine Person, die von der Arbeit mude, erschopft oder voll-
standig abgenutzt ist (vgl. ebd: 352). In ,,Hrvatsko-engleski frazeoloski rjecnik* listen Vrgoc
und Fink Arsovski als Aquivalente zu diesem Phraseologismus folgende Redewendungen im
Englischen auf: , like a squeezed (out) lemon®, sowie ,,worn to a shadow* und ,,worn (washed)
out” (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 414). Sie weisen auch auf den Ausdruck Zut kao limun
'gelb wie eine Zitrone' hin, der sich auf eine Person bezieht, deren Gesicht krénklich gelb ist,
und das englische Aquivalent dazu lautet: ,,«all» green around (about) the gills* (vgl. ebd.:
415). Mihajlovi¢ betont, dass Phraseologismen, die mit der Kulinarik zusammenhéngen, ein
besonderes Problem darstellen, gerade weil sie hdufig auf einem ,,autochthonen Ausdruck*

beruhen (vgl. Mihajlovi¢ 1980: 24). So trigt beispielsweise der erwédhnte Phraseologismus

98



Cekati limun, wie alle anderen oben genannten Phraseologismen, ein Wort auslandischer Her-

kunft in sich, in diesem Fall — ein turkisches Lehnwort (vgl. ebd.: 24).

5.2. Germanismen

Einer jener Phraseologismen, welcher einen aus der deutschen Sprache entlehnten kulinari-
schen Begriff enthalt, ist imati knedlu u grlu, der laut Mrazovi¢ und Primorac in der deutschen
Phraseologie identisch— einen Knddel im Hals haben, lautet (vgl. Mrazovié¢/Primorac 1991:
478). Sie bezeichnen diesen Ausdruck als ,,schlecht singen* sowie Vrgo¢ und Fink Arsovski
als die Unmdglichkeit, aufgrund von Aufregung, Angst oder Verargerung zu sprechen, und als
Aquivalent auf Englisch geben sie an, ,,have a lump in your throat (vgl. ebd.: 478; Vrgo&/Fink
Arsovski 2008: 322). Rohrich fuhrt in seinem Lexikon der deutschen Redensarten die Rede-
wendung Einen Klof3 im Hals (stecken) haben an und beschreibt deren Bedeutung und Ge-
schichte folgendermalien:

»Eine gutturale Singstimme haben, geprefit singen, schlecht singen, undeutlich
sprechen; die Rda. ist seit dem Ende des 19. Jh. theaterprachl. bezeugt. Statt der
Rda. gebraucht man jedoch meist das sinngleiche Verb ,knddeln®; einen Tenor
mit gutturalem Akzent nennt man entspr. ,Knddeltenor‘. Jem., der ein durch Er-
regung verursachtes wirgendes Gefiihl in der Kehle spirte, kann aber auch sagen:
Mir war zumute, als hétte ich einen KloB in der Kehle.“ (vgl. Réhrich 1973: 518)

Da dieser Phraseologismus nicht nur ein Lehnwort aus dem Deutschen enthélt, sondern auch
in beiden Sprachen eine identische Bedeutung hat, kann davon ausgegangen werden, dass er
selbst aus dem Deutschen stammt. In Otasevics phraseologischem Worterbuch findet man auch
den Ausdruck govori kao da ima knedlu u grlu ‘er spricht als hatte er einen Knodel im Hals',
was er als unverstdndliches Sprechen bzw. als Sprechen mit Schwierigkeiten nennt (vgl.
Otasevi¢ 2012: 421). Es ist jedoch erwihnenswert, dass Klajn und Sipka sowie Vrgo& und Fink
Arsovski den Ausdruck gutati knedle 'Knddel schlucken' anfuihren, was wiederum bedeutet,
dass jemand lautlos Beleidigungen oder Einwénde gegen sich selbst empfangt oder das Gefuhl
der Beleidigung unterdriickt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 619; Vrgo&/Fink Arsovski 2008: 322).
Fiir das Aquivalent im britischen Englisch geben Vrgo¢ und Fink Arsovski ,.eat humble pie*
an, wahrend es im amerikanischen Englisch ,,eat crow* (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski: 322) be-
deutet. Skok schreibt in seinem etymologischen Worterbuch, dass ustipak m., ein gebratenes
Stlick Hefeteig mit oder ohne siiRe oder salzige Fillung, eine Lehnibersetzung des Osterreichi-
schen Wortes Zwickkrapfen ist (vgl. Skok 1973: 414). Dieses Wort ist ein wesentlicher
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Bestandteil zweier Phraseologismen, die OtaSevi¢ anfithrt und diese lauten kao baba o
ustipcima 'wie GroBmutter Uber Zwickkrapfen' und ko o cemu — baba o ustipcima 'wer Uber
was — Grolimutter uber Zwickkrapfen' (vgl. Otasevi¢ 2012: 984). Laut Otasevi¢ haben beide
Redewendungen dieselbe Bedeutung und werden dann verwendet, wenn jemand dieselbe Ge-
schichte wiederholt, die normalerweise bedeutungslos ist (vgl. ebd.: 984). Wenn es um Lehn-
Ubersetzungen geht, gibt es einen Phraseologismus, welcher aus der deutschen Sprache tber-
nommen und Ubersetzt wurde. Dieser lautet Secer dolazi na kraju 'Zucker kommt zuletzt' und
bedeutet, dass das Schonste und Interessanteste passieren wird, wenn das Ende nahe ist (vgl.
ebd.: 230). Klajn und Sipka haben diesen Ausdruck in ihrem Wérterbuch der Fremdwérter und
Ausdriicke sogar unter einem Sonderbuchstaben Z, da das Warterbuch in kyrillischer Schrift
verfasst wurde, klassifiziert und ihn im Original gelassen — Zucker kommt zuletzt, was bedeutet,
dass dieser Ausdruck auch auf diese Weise in der serbischen Sprache gehort werden kann und
nicht nur als Lehniibersetzung (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1594). Ein kulinarischer Germanismus,
der in fast allen genannten phraseologischen Worterbuichern oder Lexika von Fremdwdrtern
und Ausdrucken zu finden ist, ist der beriihmte spricer 'Spritzer' — Wein gemischt mit kohlen-
saurehaltigem Wasser (vgl. Vujaklija 1980: 1409). Der Phraseologismus lautet hladan kao
Spricer 'kalt wie ein Spritzer' und bedeutet kaltblltiges, niichternes Verhalten in einer bestimm-
ten Situation (vgl. Otasevi¢ 2012: 1042). Darunter ist laut Vrgo¢ und Fink Arsovski eine Person
zu verstehen, welche die Geistesgegenwart nicht verliert (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 778).
Fur jemanden mit dieser Fahigkeit bzw. diesem Verhalten sagt man im Englischen, dass er

,»«as» cool as a cucumber* und ,,«as» cool as lettuce® ist (vgl. ebd.: 778).

Das letzte deutsche Lehnwort aus dem Bereich der Kulinarik, welches seinen Platz in der ser-
bischen Phraseologie gefunden hat, ist lovor m. 'Lorbeer’. Skok weist darauf hin, dass es sich
hierbei um eine groRe lexikologische Familie handelt, und dass in verschiedenen Teilen des
sudslawischsprachigen Gebiets im Laufe der Zeit unterschiedliche Namen fur diese Pflanze zu
horen waren (vgl. Skok 1972: 268). Laut ihm war das Wort lovor m. und dessen Ableitung
lovorika f. zum ersten Mal im 16. Jahrhundert zu entdecken, ndmlich an der dalmatinischen
Kiste (vgl. ebd.: 268). Sowohl Skok als auch Vujaklija geben an, dass in der Landessprache
der Begriff lorber zu horen ist, was eindeutig auf die Entlehnung dieses Wortes aus der deut-
schen Sprache hinweist (vgl. ebd.: 268; Vujaklija 1980: 514). Das Lexem ist der Name fir eine
immergriine Baumart, deren aromatische Bléatter beim Kochen als Gewdirz verwendet werden,
daher: lovorov list m. 'Lorbeerblatt' (vgl. Klajn/Sipka 2006: 709). Laut Kluge stammt dieses
Wort aus dem 9. Jahrhundert; im Altdeutschen wurde es lorber(i) und im Mittelhochdeutschen
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lorber genannt (vgl. Kluge 2011: 584). Sowohl Kluge als auch Duden, Klajn und Sipka glau-
ben, dass dieses Wort, genauer gesagt sein Vorderglied ,,lor*, aus der lateinischen Sprache und
von dem Wort laurus stammt. Kluge weist zudem darauf hin, dass laurus ,,seinerseits aus einer
unbekannten Sprache entlehnt ist“ (vgl. ebd.: 584; Duden 2015: 1141; Klajn/Sipka 2006: 709).
Wenn es um den zweiten Teil des Wortes geht, schreibt Skok Folgen-des:

,.[...] ahd. lorberi, nhd. Lorbeer, das im zweiten Teil eine LehnUbersetzung von
lat. lauri bacca > tal. orbacca darstellt, woher wieder durch Uberqueren von dt.
Lorbeer und ital. 16rbek [...]* (vgl. Skok 1972: 268).

Der Phraseologismus mit diesem Lehnwort lautet spavati na lovorikama oder lezati/odmarati
se na lovorikama, der auch im Deutschen fast identisch ist — sich auf seinen Lorbeeren ausru-
hen (vgl. Otasevi¢ 2007: 355; Duden 2015: 1141). Jemand, der ,,sich auf seinen Lorbeeren
ausruht“, geniefit zufrieden den erzielten Erfolg und hat keine Lust auf weitere Anstrengun-
gen (vgl. ebd.: 355; Klajn/Sipka 2006: 709). Es ist interessant, dass Vrgo¢ und Fink Arsovski
einen anderen Ausdruck anfuhren, ndmlich brati lovorike 'Lorbeeren ernten’, im Englischen
laut ihnen ,,win «your» laurels®, was bedeutet, Erfolg zu haben, beriihmt zu werden (vgl.

Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 424).

5.3.  Hungarismen

Wenn es um ungarische Lehnwdrter aus dem Bereich der Kulinarik und ihre Verwendung in
der serbischen Phraseologie geht, existiert im Worterbuch von OtaSevi¢ nur ein einziges Le-
xem, ndmlich paprikas m. 'Paprikasch’. Der Phraseologismus dieses Lexems lautet napraviti
od nekoga paprikas 'aus jemandem einen Paprikasch machen' (vgl. Otasevi¢ 2012: 639). Die
Bedeutung dieses Ausdrucks erkldrt Otasevic folgendermafien: ,jemanden schlagen®, und
Klajn und Sipka weisen darauf hin, dass der Begriff in einem scherzhaften Kontext verwendet

wird (vgl. ebd.: 639; Klajn/Sipka 2006: 885).

5.4. Romanismen

Obwohl zahlreiche kulinarische Begriffe aus den romanischen Sprachen in die serbische Spra-
che tbernommen wurden, gibt es in der serbischen Phraseologie nur zwei Redewendungen mit

kulinarischen Lexemen, welche aus dem Italientischen und Franzdsischen entlehnt wurden —
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fige PI. und sos m. Fiir das Wort fige geben Klajn und Sipka zwei Bedeutungen an: ,,1. Feigen-
baum; 2. ein Daumen zwischen Zeigefinger und Mittelfinger, als Zeichen der Lacherlichkeit *
(vgl. Klajn/Sipka 2008: 1317). Bei der zweiten Bedeutung fiihren sie auch ein besonderes Wort
an, das einen auf diese Weise platzierten Daumen darstellt — sipak m. 'Hagebutte' (vgl. ebd.:
1317). Wie in der FuRnote angegeben, wird das serbische Wort figa f. ins Deutsche als Feige
Ubersetzt, was moglicherweise auf den gleichen Ursprung der Wérter Feige und figa hinweist.
Kluge erwahnt, dass dieses Wort aus dem 8. Jahrhundert stammt und dass es im Mittelhoch-
deutschen vige und im Altdeutschen figa gelautet hat (vgl. Kluge 2011: 284). Er erklart weiter,
dass das Wort ,,aus prov. figa, das aus I. ficus ‘Feige’ stammt® (vgl. ebd.: 284). In Bezug auf
die serbische Sprache weisen Klajn und Sipka darauf hin, dass das Wort figa von der venezia-
nischen figa stammt, das vom italienischen fico abgeleitet ist, welches urspringlich vom latei-
nischen ficus hergeleitet ist (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1317). Otasevié listet zudem sechs Phra-
seologismen auf, welche dieses Wort enthalten, wobei ihre Bedeutungen dabei sehr unter-
schiedlich sind. Der erste Phraseologismus lautet dati (frisku) figu 'eine (frische) Feige geben’,
den Otasevi¢ als ,,wird zunichte gemacht™ erklért (vgl. Otasevi¢ 2012: 985). Er gibt ebenfalls
das gegenteilige Beispiel an, ndmlich dobiti (frisku) figu '(frische) Feige bekommen’, was so
gut wie ,,nichts bekommen* bedeutet (vgl. ebd.: 985). Nekome drzati fige 'jemandem die Feigen
festhalten' kann man im Serbischen noch als nekome drzati palceve 'jemandem die Daumen
festhalten” nennen, wobei auf diese Weise jemandem viel Gliick und Erfolg gewtiinscht wird
(vgl. ebd.: 985). Das deutsche Aquivalent dazu lautet ,,jemandem die Daumen driicken und
im Duden wird die Verwendung dieses Lexems wie folgt erklart:

»Der Daumen spielt im Aberglauben eine bedeutende Rolle. Moglicherweise ha-
ben bei der Wendung Vorstellungen des germanischen Volksglaubens mitge-
spielt, wo der Daumen als Glucksfinger galt und das Einschlagen des Daumens
z. B. vor Ddmonen und Albtraumen schiitzte* (vgl. Duden 2011: 25).

Wenn es um die englische Sprache geht, wird in demselben Phraseologismus anstelle des Wor-
tes Daumen , Finger verwendet, die gekreuzt werden: ,,keep (have) your fingers crossed* und
,.cross your fingers* (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 198). Die nichste Redewendung mit dem
Lexem figa, die Otasevi¢ anfiihrt, lautet drzati figu u dzepu 'eine Feige in der Tasche behalten’,
was bedeutet ,,unaufrichtig, scheinheilig zu sein; sich falschlicherweise fiir etwas ausgeben®
(vgl. Otasevi¢ 2012: 986). Die gleiche Bedeutung hat der Phraseologismus s figom u dzZepu 'mit
einer Feige in der Tasche', wihrend Vrgo¢ und Fink Arsovski auch die Variante figa u dzepu
'Feige in der Tasche' anfiihren, was ebenfalls ,,Unaufrichtigkeit, Hinterlist™ bedeutet (vgl. ebd.:
986; Vrgoc¢/Fink Arsovski 2008: 199). Demnach sind die Entsprechungen dieser
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Phraseologismen im Englischen ,,a dirty trick®, ,,a foul play*“ und ,,jiggery-pokery* (vgl.
Vrgoé¢/Fink Arsovski 2008: 199). Als letzte Redewendung gibt Otasevi¢ pokazati (nekome)
figu '(Jemandem) die Feige zeigen' an, und erklart, dass dies bedeutet, ,,jemandem zu zeigen,
dass er nichts bekommt“ (vgl. Otagevi¢ 2012: 986). Klajn und Sipka weisen darauf hin, dass
diese Redewendung mit dem Lexem figa in der kroatischen Sprache verwendet wird, wahrend
im Serbischen der Ausdruck pokazati (nekome) Sipak 'jemandem die Hagebutte zeigen' ge-
braucht wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1317). Dieser Unterschied in der kroatischen und serbi-
schen Ausdrucksweise ist einer der Indikatoren fiir die Folgen sprachlicher Kontakte, da die
kroatische Sprache aufgrund geografischer und historischer Umstéande stérker von der italieni-

schen Sprache beeinflusst wurde.

Der oben erwéhnte Begriff sos m. 'Sof3e', wie bereits in der Arbeit besprochen, reprasentiert
ein Lehnwort aus der franzdsischen Sprache. Der Phraseologismus dieses Wortes lautet biti u
(gadnom) sosu 'sich in einer (schlimmen) Sauce befinden' und laut Otasevi¢ bedeutet dieser
,,sich in einer Notlage befinden, in Schwierigkeiten geraten, sich in einer schwierigen Position
befinden” (vgl. Otasevi¢ 2007: 405). Erwadhnenswert ist ebenso, dass es im Englischen eine
ganze Reihe von Redewendungen gibt, welche diesem Ausdruck entsprechen, und Vrgo¢ und
Fink Arsovski listen die Folgenden auf: ,,be in the soup®, ,,be in a «pretty (fine)» pickle®, ,,be
in a fix (Jam)*, ,,be in hot (deep) water®, ,,be in a spot of bother*, ,,be in a «tight» spot (corner)*,

,,be in «deep» trouble* (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 717).

5.5. Russizismen

Im Laufe der Zeit ist eine relativ kleine Anzahl von kulinarischen Lexemen aus der russischen
in die serbische Sprache eingetreten. In den analysierten phraseologischen Worterbiichern
wurde kein solcher Begriff gefunden, aber wenn es um das kulinarische Gebiet geht, kann
festgestellt werden, dass es in serbischen Phraseologismen mehrere kulinarische Lexeme gibt,
die aus der altslawischen Sprache stammen und in beiden Sprachen verwendet werden. So
kommt beispielsweise das Lexem kasa f. [russ. kama] in vier Phraseologismen im Serbischen
vor: imati vrele kase 'heillen Brei haben' oder jesti vrucu kasu 'heillen Brei essen’, was ,,sich in
einer schwierigen, gefahrlichen, unangenchmen Situation zu befinden bedeutet. Ebenfalls zu
finden, ist Sunjati se kao macka oko vruce kase 'sich wie eine Katze um den hei3en Brei schlei-

chen', worunter man eine vorsichtige Herangehensweise an etwas, langsame Entscheidungsfin-
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dung und Umschweife versteht (vgl. OtasSevi¢ 2012: 414). Der letzte Phraseologismus lautet
pretvoriti nekoga u gomilu kase ' jemanden in einen Haufen Brei verwandeln' was mit, jeman-
den ,,schwer zu schlagen® gleichzusetzen ist (vgl. Otasevi¢ 2012: 414). Dieses Lexem wird
auch in der Phraseologie der russischen Sprache verwendet und somit bedeutet beispielsweise
der Phraseologismus xawa 3asapusaemcs oder kawa 3asapunace laut Fédorov ,,3ateBaercs
XJIOIIOTHOE, HCIPUATHOEC WM OYCHBb CJIOXKHOE €10, HA3pPCBAIOT HEIPCACKA3YEMBIC 110
pesyabTatam coobitus (vgl. Fédorov 2007: 291). Das Wort hleb m. [russ. x;1e6] hat in einer
Vielzahl von Redewendungen in der serbischen Sprache Platz gefunden, und zwar mit den
unterschiedlichsten Bedeutungen. Erwahnt werden beispielsweise dati nekome komad hleba u
ruke 'jemandem ein Stick Brot in die Hand geben’, was, jemandem zu ermdglichen, fur sich
selbst zu verdienen und sich selbst zu erndhren; bedeutet, docekati nekoga s hlebom i solju
'lemanden mit Brot und Salz empfangen, was OtaSevi¢ als ,,jemanden willkommen heiflen®
erklart; jesti s nekim so i hleb 'mit jemandem Brot essen’, mit der Bedeutung, in Harmonie mit
jemandem gemeinsam zu leben sowie jesti gorak hleb 'bitteres Brot essen’, womit ein hartes
Leben, im Sinne von fiir den Lebensunterhalt Geldverdienen gemeint ist (vgl. Otasevi¢ 2012:
994). Ein erwéhnenswerter Ausdruck ist ebenfalls lezi hlebu, da te jedem '(Brot), leg dich hin,
damit ich dich essen kann'. Dieser wird verwendet, wenn eine Person jemandem mitteilen
maochte, dass er faul ist (vgl. ebd.: 994). Bei Getranken sind zwei Lexeme ersichtlich, welche
die wichtigsten Flussigkeiten der menschlichen Erndhrung bezeichnen — voda f. "Wasser' [russ.
Boja] und mleko 'Milch' [russ. momnoko]. Dem Lexem voda werden in der serbischen Phrase-
ologie verschiedene Bedeutungen zugewiesen. Wenn es insbesondere um die Erndhrung geht,
findet man folgende Redewendung: ide (kome) voda na usta, und kann als, dass jemand ein
grolRes Verlangen hat zu essen, wenn er ein Gericht sieht, das ihm kostlich erscheint, Gbersetzt
werden (vgl. ebd.: 110). Laut Vrgo¢ und Fink Arsovski wird dieser Ausdruck iiberhaupt dann
verwendet, wenn jemand ein unstillbares Verlangen oder eine Sehnsucht nach etwas verspurt
(vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 845). Im Englischen verwendet man es dhnlich, ndmlich ,,sb’s
mouth waters (vgl. ebd.: 845). Schemann gibt an, dass es im Deutschen folgende Phraseolo-
gismen mit &hnlicher Bedeutung gibt: jemanden auf etwas scharfmachen, sowie jemandem
lauft das Wasser im Munde zusammen (vgl. Schemann 2011: 699). Wenn es um die russische
Sprache geht, ist diese Redewendung auch dort zu finden, jedoch in einer etwas differenziellen
Form — crronku mexym y koeo-n (vgl. Trofimkina 2005: 31). Eine besondere Bedeutung in der
serbischen Phraseologie hat das Lexem mleko, n. 'Milch’, und eine der Redewendungen lautet
ima od ptice mleka 'es gibt die Milch vom Vogel', somit, dass nichts fehlt, und gleichbedeutend
damit ist, dass alles im Uberfluss vorhanden ist (vgl. OtaSevié¢ 2012: 505). Der gleiche
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Ausdruck, allerdings mit einer Negation, ist ebenso in Verwendung — nema samo od ptice
mleka 'nur die Milch vom Vogel gibt es nicht', worunter auch verstanden wird, dass es alles im
Uberfluss gibt (vgl. ebd.: 505). Wenn jemand 'die Milch vom Vogel verlangt' traZiti od ptice
mleka, bedeutet dies, dass er unersattlich ist und nach etwas sucht, das nicht existiert oder un-
mdglich ist (vgl. ebd.: 505). Ein weiterer Phraseologismus, der den Uberfluss und, dass alles
in der besten Reihenfolge ablauft, erklart, ist: tece med i mieko 'es flieRen der Honig und die
Milch' (vgl. ebd.: 505). Dieser Ausdruck, welcher in der russischen Sprache im selben Kontext
verwendet wird, lautet monounsvie pexu u kucenvnvie bepeza "Fliisse von Milch- und Geleebén-
ken' (vgl. Trofimkina 2005: 114).

5.6. Anglizismen

Von den kulinarischen Entlehnungen aus der englischen Sprache hat in Otasevi¢s Worter-bi-
chern kein Lexem der Phraseologie in serbischer Sprache einen Platz gefunden. Das kroatisch-
englische phraseologische Worterbuch enthélt allerdings dok kazes keks bzw. pre nego sto
kazes keks, die Vrgo¢ und Fink Arsovski als ,,schnell, sofort, in (mdglichst) kurzer Zeit, mit
hoher Geschwindigkeit* beschreiben (vgl. Vrgo¢/Fink Arsovski 2008: 315). Als Aquivalent
zum Englischen fiihren sie ,,before you can (could) say knife* an (vgl. ebd.: 315). Kovacevi¢
nennt die Redewendung biti kao u sendvicu 'wie in einem Sandwich sein’, die seiner Meinung
nach, im Englischen den gleichen Namen sowie die gleiche Bedeutung hat — ,.,to be a sand-
wiched between®, was darauf hinweist, dass der Phraseologismus selbst aus der englischen, in
die serbische Sprache iibernommen wurde (vgl. Kovagevié 1997: 432). Klajn und Sipka fithren
in ihrem Worterbuch eine dhnliche Redewendung an, namlich naci se u sendvicu, was ,,in einer
unangenehmen Position zwischen zwei Problemen (im Sport oder im Leben) zu sein* bedeutet

(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1117).

6. Kulinarische Lehnworter in der serbischen Literatur

Uber die Ernahrungsgewohnheiten, die Verwendung von Lebensmitteln und die Art und Weise
der Zubereitung von Gerichten in der Kultur eines VVolkes sowie, ob und inwieweit die Einflis-
se anderer Kulturen im Laufe der Zeit auf dieses eine Volk ausgelbt wurden, kann man in

historischen Schriften, Kochbtichern, Fach- und Sprachwarterblchern sowie anderen schriftli-
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chen Dokumenten erfahren. Was jedoch einen klaren, aber véllig unauffalligen Einblick in die
Sprache, das Privatleben und die Ernahrung der Menschen gibt, sind die literarischen Werke
der Autor*innen, die durch ihre Charaktere den sprachlichen Ausdruck und die Gewohnheiten
der Bevolkerung dieser Region repréasentieren, in welcher die Handlung spielt. Die Tradition
und Kultur der Serben wurde, wie bereits erwahnt, von verschiedenen Volkern beeinflusst,
noch bevor sie ihre Urheimat verlassen haben. Durch die Ansiedlung auf die Balkanhalbinsel
haben die Stdslawen neue Nachbarvolker gewonnen, deren Kultur und Bréuche sie kennen-
lernen konnten. Ob es sich um einen Warenaustausch oder um ein Leben in einem eroberten
Gebiet handelt, haben die Sudslawen, aufgrund des Kontakts mit verschiedenen Vélkern, im
Laufe der Geschichte, absichtlich oder unabsichtlich Anderungen und Neuheiten in ihre Spra-
che, aber auch in alle andere Aspekte ihres privaten und sozialen Lebens eingefiihrt. Dank
Schriftsteller*innen, die in bestimmten Epochen gelebt und geschaffen oder Poesie und Prosa
geschrieben haben, welche von historischen Fakten inspiriert sind, kann man herausfinden, wo,
wann und in welchem Umfang diese Veranderungen stattfanden. Durch die Analyse mehrerer
Werke, die ungefahr zur gleichen Zeit, aber in verschiedenen Teilen des Territoriums, entstan-
den sind, kann man deutlich die Unterschiede im Alltag von Mitgliedern desselben Volkes

erkennen.

Da sich diese Diplomarbeit mit Lehnwortern in der kulinarischen Lexik des Serbischen ausein-
andersetzt, werden in diesem Kapitel einige Werke, welche in verschiedenen Epochen und in
verschiedenen Teilen des Gebiets des heutigen Serbien entstanden sind, im Hinblick auf die
Erndhrung der Charaktere vorgestellt und analysiert. Zitate aus den Werken, welche die Namen
von Gerichten, Getranken, Gebdack, Desserts und dergleichen enthalten, werden im FlieRtext in
Original und in der FuBnote in einer freien Ubersetzung aufgefiihrt. Lehnworter, die in bishe-
rigen Kapiteln nicht erwéhnt wurden oder nicht im Glossar am Ende dieser Arbeit enthalten

sind, werden zusatzlich erldutert.

Der erste Schriftsteller, der zum Zwecke der Analyse ausgewahlt wurde, ist Stevan Sremac,
welcher der Autor der Romane ,,Zona Zamfirova®, ,,Ivkova slava* ,,Pop Cira i pop Spira“ und
vielen anderen ist. Er wurde 1855 in Senta, im Norden des heutigen Serbien, geboren und hat
einen groRen Teil seiner literarischen Arbeit nicht bloR der VVojvodina, sondern auch dem Ge-
biet von Ni$ und Belgrad gewidmet (vgl. Jovici¢ 1985: 122). Genau das macht diesen Schrift-
steller und seine Werke fir diese Analyse anregend — das Leben der Serben in ungeféhr dem-
selben Zeitrahmen, allerdings in vollig unterschiedlichen Teilen des Landes. Diese drei
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historisch-geografischen Begriffe beschreibt Novakovi¢ im Vorwort der Werke Sremac,
Vojvodina, Belgrad mit dem engerem Serbien und Nis, folgendermalen:

»Die Vojvodina, die Heimat, die frith verlassen war, strahlte vor Kindheitserin-
nerungen [...], so dass humorvolles Mitgefiihl und idyllische Vergoldung iiber
sie [...] schwebte. Ni§ entsprach wunderbar Sremacs intimer, tief verwurzelter
Zuneigung zum orientalischen Ambiente, zu den patriarchalischen Beziehungen
und zu den sevdalischen Temperamenten, sodass die ,,farbenfrohen Bilder des
Lebens von Ni$ von einer Welle poetischer Inspiration tUberflutet wurden. Bel-
grad und die serbische Provinz — das ist in erster Linie die politische Farbung des
Lebens, das ist die unvermeidliche Begegnung mit ,,neuen Menschen* [...]“ (vgl.
Sremac 1972: 9).

Wenn es um den erwahnten Orient geht, ist dieser im Roman ,,Zona Zamfirova“, dessen Hand-
lung in Ni$, im Siiden Serbiens, spielt, gut zu erkennen. Dieser Roman ist reich an Turzismen,
von denen einige auch dem Bereich der Kulinarik angehdren. Durch dessen Analyse kann man
zu dem Schluss gelangen, dass sich besonders kafa f. 'Kaffee' [tiirk. kahve < arab. gahwa] und
rakija f. 'Rakija’ [tlrk. raki] in den Gewohnheiten der Bewohner*innen dieser Region verwur-

zelt haben:

.1 sve dok cveta dafina, ono nekoliko dana, ¢orbadzi-Zamfir nerado ostavlja kuéu
i slabo izlazi u ¢arSiju. Tu sedi i pusi, pije kafu i amberiju, odatle nareduje i
savetuje i grdi, ali i kad se naljuti, i grdi koga od mladih — ipak je tih dana dobre
volje“® (vgl. Sremac 1907: 7).

Ein spannender Aspekt ist hierbei, dass weder Vujaklija noch Klajn und Sipka das Wort am-
berija, f. [tiirk. amberiye < arab. anbériyya] in ihre Worterbiicher aufgenommen haben; dieses
bedeutet laut Skalji¢ eine Art Schnaps bezichungsweise Likor, der nach Amber riecht (vgl.
Skalji¢ 2014: 89). Kluge schreibt, dass das Wort Amber bzw. Ambra aus der arabischen Spra-
che stammt [arab. anbar] und es eine , krankhafte Ausscheidung der Gallenblase des Pottwals*
darstellt, die ,,als Duftstoff gebraucht wird (vgl. Kluge 2011: 37). Eine &hnliche Erklarung fin-
det gkaljié und schreibt, dass Amber ,,eine schwarze, sehr duftende Harzsubstanz ist, die aus
den Darmdriisen einer Walart gewonnen wird* (vgl. Skalji¢ 2014: 89). Mit diesem Satz veran-
schaulicht Sremac einige der alltdglichen Rituale der Bewohner dieser Region — Tabak rau-

chen, Kaffee und Schnaps trinken — und erwéhnt weiters noch einen Leckerbissen:

8, Und solange die Olweide bliiht, diese ein paar Tage, zogert ¢orbadzi-Zamfir das Haus zu verlassen, und geht
kaum auf den Marktplatz. Er sitzt da und raucht, trinkt Kaffee und Amberija, von dort befiehlt, berat und be-
schimpft er, aber selbst, wenn er wiitend wird und jemanden von den jiingeren schimpft, ist er in jenen Tagen
immer noch in guter Stimmung® (vgl. Sremac 1907: 7).
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,»[-..] Tuzio bi se na tezak i bedan ovaj zivot, pa bi se prihvatio ratloka i razgova-
rao se i $alio malo s njima, pitao bi ih: ima li $ta slade od ratloka?*® (vgl. Sremac
1907: 10).

Es geht ndmlich um das Lexem ratluk m. bzw. rahat-lokum m. 'Lokum’ [tlrk. rahatlokum <
arab. raha halqiim], eine bekannte 6stliche SiiBigkeit, die in kubischer Form in Geschiften ver-
kauft wird (vgl. Skalji¢ 2014: 490). Zudem erwihnt Sremac den Begriff ratlok, der weder im
etymologischen Worterbuch der serbokroatischen Sprache noch in den Worterbiichern der
Turzismen oder im Lexikon der Fremdwdrter zu finden ist. Hier wird angemerkt, dass der
zweite Teil des Lexems nicht wie in ratluk in ,,Juk* gedndert wird, sondern dass lokum nur auf
,lok* verkiirzt wird. Im folgenden Textausschnitt erfihrt man, wie die Protagonistin dieses Ro-
mans, das Madchen Zona, das beriihmte Dessert alva f. 'Halwa' [tlrk. helva < arab. halawi]
ISst:

»|--.] Tu bi svako jutro, kad je i$la u Skolu, zastala Zona i kupovala bi za gros éetene alve
i za marja$ vru¢ simit, u koji bi metala alvu**° (vgl. Sremac 1907: 44).

Wie bereits in der Arbeit erldutert, ist der Name simit m. [tirk. simit, simid] eine Art kleines
rundes Bickerbrot aus WeiBmehl, das mit Ol iiberzogen ist (vgl. Skalji¢ 2014: 524). Da bei der
Herstellung von ceten-alva f. [turk. keten halva] gekochter Zucker in WeilRmehl gedehnt wird,
bis sich diinne Féaden bilden, dies allerdings lediglich bei kaltem Wetter, stellt sich nun die
Frage, welchen Geschmack und welche Konsistenz Simit und Halwa haben wirden, wenn man
sie zusammen essen wiirde (vgl. ebd.: 181). Aus dem zitierten Satz kann geschlossen werden,
dass diese beiden Produkte getrennt gekauft werden kdnnen und dass es Zona ist, die das Halwa
in das heilRe Brot legt. Aber die Tatsache, dass sie am selben Ort verkauft werden und die Frau
sie gerade auf diese Art und Weise konsumiert, stellt hdchstwahrscheinlich eine besondere
Gewohnheit in der Erndhrung der Menschen, in diesem Gebiet, dar. Ein weiteres Dessert, das
Sremac in seinem Roman erwéhnt, ist das beriihmte baklava f. '‘Baklava' f. [tiirk. baklava <
baglawa]:

,[...] Miralaj me zove, na tatli baklavu‘! (vgl. Sremac 1907: 88).

9 [...] Er wiirde sich iiber dieses schwierige und elende Leben beschweren, dann wiirde er Lokum nehmen und
ein wenig mit ihnen reden und scherzen, er wiirde sie fragen: Gibt es etwas Stferes als Lokum? (vgl. Sremac
1907: 10).

10 I...] Jeden Morgen, wenn sie zur Schule ging, hielt Zona dort an und kaufte fiir einen Groschen éeten-Halwa
und fir einen marjas (kleine Miinze) heiflen Simit, in den sie die Halwa legte* (vgl. Sremac 1907: 44).

1 [...] Miralay ladt mich zu tatli baklava ein (vgl. Sremac 1907: 88).
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Hier erkennt man das Adjektiv tatli [tiirk. tatli], das ebenfalls aus der tiirkischen Sprache
stammt und ,.sii8* bedeutet (vgl. Skalji¢ 2014: 558). In der serbischen Sprache wurde spiter,
von diesem tlrkischen Adjektiv, das Lexem tatlija f. abgeleitet, welches eine sll3e Pitta dar-
stellt (vgl. ebd.: 558).

In Sremacs Roman ,,Pop Cira i pop Spira“ (dt. ,,Vater Cira und Vater Spira®) spielt die Hand-
lung in der Vojvodina und ist somit niher der aus Osterreich-Ungarn stammenden kulinari-
schen Tradition und Terminologie. Eine der ersten Entlehnungen aus dem Bereich der Kulina-
rik ist das Lexem krofna f. beziehungsweise krofne PI. 'Krapfen':

,»A svaki pop ¢udo $to voli krofne!“? (vgl. Sremac 1972: 36).

Neben Krapfen standen im 19. Jahrhundert noch ein paar Kuchen aus Rihr- oder Hefeteig auf
dem Tisch der Bewohner*innen dieser Region:

,»Kad bi se §to umesilo u jednoj, slalo bi se od toga i u drugu kucu, s primedbom
da nije bas ispalo onako kao §to se zelelo, i molbom da iskreno i bespristrasno
ocene kako im se dopada milihbrot, torta, $trudla, kuglof i tome podobna testa“*3
(vgl. Sremac 1972: 46).

Sremac erwihnt auch bestimmte Arten von Kuchen, welche Skok, Vujaklija, Klajn und Sipka,
in ihre Worterbucher allerdings nicht aufgenommen haben:

»|---] sve se kanim da jedared dodem kod vas na jedno pola dana, pa da vi mene
lepo naudite kako vi to pravite one vaSe ¢uvene puter-krofne“* (vgl. Sremac
1972: 46).

Anhnliches gilt fir folgende Gerichte:

A najradije je jela cvecken-knedle; leti njih, a zimi grundbirn-nudle® (vgl.
Sremac 1972: 294f).

Knddel und Nudeln haben in serbischen Fremdwdrterbiichern einen Platz gefunden, ihre Vari-
ationen jedoch nicht. Obwonhl es keine Quellen dazu gibt, welche dies bestatigen wiirden, ist

sowohl grundbirn 'Grundbirne' als auch cvecken 'Zwetschgen' hochstwahrscheinlich tber die

12| Es ist ein Wunder, wie sehr jeder Priester Krapfen liebt!* (vgl. Sremac 1972: 36).

13 _Wenn etwas in einem Haus zubereitet wurde, wurde es in das andere Haus geschickt, mit der Bemerkung, dass
es nicht genau so ausfiel, wie es gewlinscht wurde, und mit der Bitte, dass sie ehrlich und unparteiisch bewerten,
wie ihnen Milchbrot, Torte, Strudel, Gugelhupf und weitere &hnlichen Kuchen gefallen* (vgl. Sremac 1972: 46).
14 [...] Ich habe vor, etwa anderthalb Tage lang einmal zu Ihnen zu kommen, damit Sie mir schén beibringen
kdnnen, wie Sie lhre beriihmten Butterkrapfen zubereiten (vgl. Sremac 1972: 46).

15 Und sie aB am liebsten Zwetschgen-Knadel; im Sommer sie und im Winter Grundbirn-Nudeln* (vgl. Sremac
1972: 294f).
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deutsche Sprache in das Serbische gelangt. Bei dem Lexem Zwetschge, weist Kluge auf Fol-
gendes hin:

»Zwetschge Sf std. reg. (15. Jh.). Im Suden und Westen des Sprachgebiets wer-
den die frihen runden Pflaumen von den spéten, langlichen Zwetschgen un-ter-
schieden, wahrend im Norden und Osten beides Pflaume heiRt. Das Wort
Zwetschge erscheint in zahlreichen regionalen Varianten (Zwetsche, Quetsche
usw.). Entlehnt aus einem romanischen Wort (nordit. sofrz. davascena), eigent-
lich I. damascéna, d.h. “Frucht aus Damaskus’ (mgr. damdskénon), weil die ver-
edelten Pflaumensorten aus den pontischen Landern stammen* (vgl. Kluge 2011:
1019).

In dem Roman von Sremac wird die Verwendung von zwei weiteren Germanismen deutlich,
ndmlich dem Begriff cuspajz m. 'Zuspeise' und melspajz m. 'Mehlspeise':

,»A ona, slatko dete moje, sela pa zapisala u nju sve S0Sove, cuspajze | melSpajze
kako se pravidu‘® (vgl. Sremac 1972: 48).

Fleischprodukten findet man ebenfalls, ndmlich svargla f. 'Schwartenmagen':

,.[...] skida kobasice, suve jezike, §vargle i drugo jestivo iz odzaka [...]“Y (vgl.
Sremac 1972: 207).

Wenn man von Getranken spricht, entdeckt man wieder Germanismen, mit Ausnahme des Le-
xems kafa f. 'Kaffee':

,,— A gde je vama kafa, gospodice?

— Jane pijem! Tata kaze da uzbunjuje krv i ne da spavati.
— A pijete li bar belu kafu?

— Da.

— A puns?

— Ne.

— A gefrorenes?

— Da.

— A ajskafe?

— Ne*“8 (vgl. Sremac 1972: 96f).

16 Und sie, mein siiBes Kind, setzte sich und schrieb darin alle Saucen, Zuspeisen und Mehlspeisen, wie sie
zubereitet werden“ (vgl. Sremac 1972: 48).

7 [...]er nimmt Wirste, trockene Zungen, Schwartenmagen und anderes Essbares aus dem Schornstein herunter
[...]¢ (vgl. Sremac 1972: 207).

18 Und wo ist Ihr Kaffee, Friaulein?*

- Ich trinke keinen! Papa sagt, er stort das Blut und I&sst dich nicht schlafen.

- Und trinken Sie wenigstens weiRen Kaffee?

- Ja.

- Und den Punsch?

- Nein.

- Und Gefrorenes?

- Ja.

- Und den Eiskaffee?

- Nein“ (vgl. Sremac 1972: 96f).
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In einem vorhergehenden Kapitel dieser Arbeit wurde bereits diskutiert, ob das Wort punc¢ m.
bzw. puns m. 'Punsch’ direkt aus dem Englischen oder tiber das Deutsche in die serbische Spra-
che gelangt ist. Da das Werk von Sremac im 19. Jahrhundert entstanden ist, als die Verbindun-
gen zwischen Serben und Briten nicht existierten und die direkte Entlehnung von Wortern aus
dem Englischen ins Serbische noch nicht begonnen hat, ist dies ein Beweis der bestétigen, dass
dieses Wort tatsachlich ein Germanismus ist und dass die deutsche hier gleichzeitig die ver-
mittelnde Sprache ist. Laut Kluge kam Punsch im 17. Jahrhundert aus dem Englischen ins
Deutsche (vgl. Kluge 2011: 732). Es ist nicht bekannt, ab wann das Getrank weiller Kaffee von
den Serben konsumiert wurde und von welchem Volk sie gelernt haben, diese Art von Kaffee
zuzubereiten. Da es im Deutschen den Begriff weiRer Kaffee gibt, ist es mdglich, dass es sich
um eine Lehniibersetzung aus dem Deutschen handelt. Ajskafe m. 'Eiskaffee’ ist ein Lehnwort,
welches, wie im Kapitel tiber Germanismen erwéhnt, im Worterbuch der Fremdwaorter in der
serbischen Sprache aufgenommen ist, wahrend das Lexem gefrorenes m. 'Gefrorenes' in keiner
Quelle, wenn es um die serbische Sprache geht, gefunden werden kann. Laut Duden stammt
dieses Wort vom italienischen gelato, und die veraltete Bezeichnung dieser Kostlichkeit im
oOsterreichischen- und im Stiddeutschen war Speiseeis (vgl. Duden 2015: 684). Obwohl sich
diese Bezeichnung eher wie eine Art Eis anhort und den Leser/die Leserin verwirren kann, da
das Thema des obigen Dialoges Getranke sind, erklart Duden, dass es hierbei um eine ,,aus
Milch, Zucker, Saften, Geschmacksstoffen u. a. bestehende, kinstlich gefrorene, cremig
schmelzende Masse, die zur Erfrischung verzehrt wird* (vgl. Duden 2015: 1649) geht. In dieser
Hinsicht macht das verwendete Lexem gefrorenes Sinn und féllt nicht aus dem Kontext, da

Sremac damit wirklich ein erfrischendes Getrank gemeint hat.

Das néchste literarische Werk, welches im Hinblick auf die Erndhrung der Serben analysiert
wurde, ist die berithmte Komddie ,,Pokondirena tikva“ (dt. ,,Der hochmiitige Kiirbis“) von
Jovan Sterija Popovi¢, dem ersten serbischen Dramatiker (vgl. Popovi¢ 1949: 385). Die Hand-
lung der Komaddie geschah im 19. Jahrhundert in der serbischen Provinz, im Stden des damali-
gen Ungarn; Sterija. Popovi¢ selbst wurde 1806 in der Vojvodina-Stadt VrSac geboren (vgl.
Popovi¢ 2003: 67). ,,Pokondirena tikva“ ist reich an Gerichten, Gebacken, Desserts und Ge-
tranken, sodass viele Lehnworter in diesem Werk zu finden sind. Dies kann am folgenden ers-
ten Beispiel veranschaulicht werden:

.| ...] Ju¢e sam bila kod gospoje Mirkovicke na rucku, to je Stogod prekrasno, od
svega dosta, ali sarmu sto je imala, [...], pa srneci Cerek i Strudla | ...]! Tokajer
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je tako bio krasan, [...]; pa opet kafa, Secera suvise [...]; volim nju nego najbolje
pecenje*® (vgl. Popovi¢ 1949: 120).

Ein erwéhnenswertes Wort dieses Textausschnittes ist cerek m. 'Viertel' [tirk. vlg. ceyrek], das
laut Klajnu und Sipka ,.ein Viertel des geschlachteten Tieres, zusammen mit dem Bein®, in
diesem Fall Wildbret, bezeichnet (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1453). Sowohl Klajn und Sipka als
auch Skalji¢ fithren auch den Begriff cejrek, der in gleicher Verwendung wie cerek ist und die
gleiche Bedeutung hat (vgl. ebd.: 1452; Skalji¢ 2014: 157f) an. Kulinarische Begriffe aus dem
Turkischen findet man hier ebenfalls, ndmlich sarma f. 'Kohlroulade' [tirk. sarma], kafa f.
'Kaffee' [turk. kahve < arab. gahwd] und sec¢er m. 'Zucker' [tiirk. seker < pers. Seker], wihrend
tokajer 'Tokaier' [ung. tokaji] und pecenje 'Braten' [ung. pecsenye] Lehnwérter aus dem Unga-
rischen darstellen, und strudia 'Strudel' ein Lehnwort aus dem Deutschen ist. Sterija Popovic¢
verwendet den Ausdruck tokajer und nicht tokajac, wie dieses ungarische Getrank urspriinglich
in Worterbiichern offiziell aufgenommen wurde. Die Verwendung des Lexems tokajer wirde
nur ausdriicken, dass das serbische Volk von diesem Getréank durch die Osterreicher erfahren
hat und dass es tber das Deutsche ins Serbische gelangte. Eine dhnliche Situation beziiglich
der Vielfalt von kulinarischen Lexemen bemerkt man auch im ndchsten Textausschnitt:

,,Blagodarim, blagodarim! [...]; ja sam s najmanjim zadovoljna: malo supe i
jedno parCence rindflajsa. [...] Ali samo da je debelo, to je kuriozno, da ja sve
debelo milujem, ali rindflajs osobito, samo ako je dobar sos. [...] Jos$ kad bi bilo
malo sarme, to mi je ostalo u dusi jo$ od gospoje Mirkovicke, a i ajgemokc ne
Skodi; a pecenje [...]. Rihtig, malo nisam zaboravila, tortu, to sam bas sama mis-
lila mesiti; to je osobito jelo, jo§ ako ¢e posle konfekt doé¢i. Kafa rastvara sve
[...]¢?° (vgl. Popovié 1949: 120f).

An dem Wort rindflajs m. kann man klar erkennen aus welcher Sprache und von welchem
Wort es stammt — dt. Rindfleisch, was aber ungewohnlich erscheint, ist, dass es in keinem
Worterbuch aus dem Korpus gefunden werden kann. Zudem lassen sich hier auch zwei Roma-
nismen — sos m. [dt. Sol3e < fr. sauce] und konfekt [dt. Konfekt < ital. confetto] finden, welche

wahrscheinlich tber das Deutsche ins Serbische gelangten. Ein anderes Wort, flir das die

19 [...] Gestern war ich zum Mittagessen bei Frau Mirkovi¢, es ist etwas Wunderbares, vieles von allem, aber
was fur eine Kohlroulade hatte sie, [...], dann auch ein Viertel Wildbret und Strudel, [...]! Tokaier war so schon,
[...]; dann wieder Kaffee, zu viel Zucker [...]; Ich liebe sie mehr als den besten Braten (vgl. Popovi¢ 1949: 120).
20 Danke Danke! [...]; ich bin mit dem Kleinsten zufrieden: ein bisschen Suppe und ein Stiick Rindfleisch. [...]
Aber nur wenn es dick ist, es ist merkwirdig, dass ich alles dick mag, aber besonders Rindfleisch, hur wenn es in
einer guten Sauce ist. [...] Wenn es doch ein wenig Kohlroulade gébe, sie blieb in meiner Seele seit Frau Mirko-
vi¢, und Eingemachtes tut nicht weh; und Braten [...]. Richtig, ich hétte fast vergessen, die Torte, ich wollte sie
selber backen; das ist ein besonderes Gericht, wenn spater noch das Konfekt kommt. Kaffee 16st alles auf [...]“
(vgl. Popovi¢ 1949: 120f).
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Maglichkeit besteht, dass es durch die deutsche Sprache ins Serbische gekommen ist, wére das
franzosische Wort limunada f. 'Limonade’ [fr. limonade]:

,[...] da se nosi puné, limunada, barbaras, torte i pastete [ ...]...“?* (vgl. Popovié
1949: 160).

Die Herkunft und die Verwendung dieses Wortes erklart Kluge wie folgt:

,Limonade Sf std. (17. Jh.). Entlehnt aus frz. limonade, einer Ableitung von frz.
limon m. “Zitrone’, dieses aus arab. laimQn, aus pers. /imin. Das Getrank war bis
ins 19. Jh. tatsachlich Zitronenwasser; dann erst wurde die Bezeichnung verallge-
meinert” (vgl. Kluge 2011: 578).

Ein Wort, fir welches es keine Beweise und Erklarungen beziglich seiner Bedeutung oder
Herkunft, Existenz und Verwendung in der serbischen Sprache gibt, ist barbaras m. Hochst-
wahrscheinlich représentiert es den Namen eines Getranks, da es im folgenden Satz zusammen
mit den Ubrigen Getranken angefuhrt wird:

o[...] Punéa,[...], punéa, auspruha, tokaera, limunade, barbarasa, [...]*?? (vgl.
Popovi¢ 1949: 175).

Eine der Annahmen beruht darauf, dass dieses Wort mit dem Wort Barbar in Verbindung ge-
bracht werden kann, das, wie Kluge feststellt, ein Lehnwort aus der lateinischen Sprache —
barbarus — darstellt, oder mit dem Adjektiv— barbarisch (vgl. Kluge 2011: 90) gleichzusetzen
ist. Es gibt jedoch keine Beweise, welche diese Annahme stiitzen. Bei den anderen aufgeliste-
ten Getréanken entdeckt man einen Begriff, der weder in den vorhergehenden Kapiteln, noch
im Glossar am Ende dieses Arbeit verarbeitet wurde, ndmlich auspruh m. Basierend auf dem
Aussehen dieses Lexems kann man vermuten, dass es aus dem Deutschen stammt, allerdings
findet man in der Literatur keine Beweise dafiir und ist in keinem Wérterbuch des Korpus
enthalten. Der einzige Ort, an dem es erklart wird, ist ein kurzes Waorterbuch mit Fremdwartern
am Ende des Romans ,,Veciti mladozenja* (dt. ,,.Der ewige Brautigam®), der 1878 vom serbi-
schen Schriftsteller Jakov Ignjatovi¢ verdffentlicht wurde (vgl. Ignjatovi¢ 1962: 203). Ignjato-
vi¢ erklart das Lexem auspruh m. als ,,Wein mit einem siilen und angenechmen Aroma, der aus
Rosinen hergestellt wird, er gibt aber nicht dessen Ursprung an (vgl. ebd.: 203). Ignjatovics
Roman behandelt die Zeit Mitte des 19. Jahrhunderts spielt in Ungarn. Ein Beispiel zur Ver-

wendung dieses Wortes im Text, zeigt das folgende Zitat:

2L [...] so dass man Punsch, Limonade, barbaras, Torten und Pasteten tragt [...]...“ (vgl. Popovi¢ 1949: 160).
2 [...]Punsch, [...], Punsch, auspruh, Tokaier, Limonade, barbaras, [...]* (vgl. Popovi¢ 1949: 175).
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»|---] U Poljskoj je vino skupo, pa da ponesemo jednu petorku fina vina, ne vina,
nego ,,auspruha”, i to starog. Kod nas moZemo dobar stari ,,auspruh” dobiti
[...]? (vgl. Ignjatovié 1962: 28).

Die ndchsten zwei Autoren reprasentieren zeitgendssische serbische Schriftsteller, die in der
ersten Halfte des 20. Jahrhunderts geboren wurden — nédmlich Danilo Kis, geboren 1935 in
Subotica, im Norden der Vojvodina, und Momc¢ilo Momo Kapor, geboren 1937 in Sarajevo
(vgl. Zorzut 1966: 146f; Kapor 2019: 255). Die analysierten Romane sind ,,PeS¢anik* (dt.
,»Sanduhr®) von Kis und ,,Foliranti* (dt. ,,Schwindler*) von Kapor, wobei beide in den siebziger
Jahren des 20. Jahrhunderts vertffentlicht wurden. Die Romane wurden ausgewéhlt, um zu
veranschaulichen, welche kulinarischen Lexeme in der Zeit nach dem Zweiten Weltkrieg in
serbischer Sprache benutzt wurden. Der zuerst vorgestellte Roman ist ,,Pescanik®. In diesem
Werk kommt ein Germanismus aus dem Bereich der Kulinarik besonders oft vor, namlich
Sunka f.'Schinken':

,»Dosle su pobesnele krave i smazale u tren oka sve ono §to je bilo na stolu, i prase
peceno, i kokosku, i Sunku, i kolace, i vocCe, i orahe, sve, sve, [...], tako da su
prvo smazale kolace, a odmah zatim posrkale kokosju supu, da bi na kraju kao
melSpajz, smuvale batistani stolnjak natopljen mas$¢u, vinom i Serbetom‘?** (vgl.
Kis 1990: 34).

Kluge gibt an, dass das Wort Schinken auf das 10. Jahrhundert datiert wurde und es im Mittel-
hochdeutschen schinke sowie im Althochdeutschen skinco geheif3t hat (vgl. Kluge 2011: 805).
Von den anderen kulinarischen Lehnwortern erkennt man hier den Gallizismus supa 'Suppe'
[fr. soupe], den Germanismus melspajz '‘Mehlspeise' und den Turzismus serbet 'Sorbet' [turk.
serbet]. Das néachste Beispiel ist besonders nennenswert, denn es enthalt das Wort lorber m.
'Lorbeer’, das gerade Vujaklija und Skok, wie im vorherigen Kapitel erwahnt, als die Form,
welche im Volksmund verwendet wird, betrachten:

,»U belom ispranom pirincu bejase i po koje zrno peska, [...], ali i alge, liSajevi i
zacini, lorber, Safran, kapar i majoran [...]“% (vgl. Ki§ 1990: 49; Skok 1972:
268; Vujaklija 1980: 514).

2 [...] In Polen ist Wein teuer, also bringen wir fiinf erlesene Weine mit, nicht Wein, sondern ,,auspruha‘, und
zwar den alten. Bei uns kdnnen wir einen guten alten ,,auspruh® bekommen [...] (vgl. Ignjatovi¢ 1962: 28).

24 | Es kamen die witenden Kiihe und aBen im Handumdrehen alles, was auf dem Tisch lag, Schweinebraten,
Huhn, Schinken, Kuchen, Obst, Nisse, alles, alles, [...], so allen sie zuerst Kuchen und dann die Hihnersuppe,
so dass sie am Ende, als Mehlspeise, eine mit Fett, Wein und Sorbet getrankte Batist-Tischdecke aen* (vgl. Ki$
1990: 34).

%5 Der weill gewaschene Reis enthielt einige Sandkadrner, [...] aber auch Algen, Flechten und Gewiirze, Lorbeer,
Safran, Kapern und Majoran [...]“ (vgl. Ki§ 1990: 49).

114



Neben dem Lorbeerblatt ist safran m. 'Safran’ ein bekannte Gewurz, welches erwahnt wird —
ein Turzismus arabischer Herkunft [tiirk. safran < arab. zafiran], fiir welchen Skalji¢ auch noch
die Form Zafran m. anfihrt (vgl. Skalji¢ 2014: 535). Wihrend die Siidslawen dieses Gewiirz
durch die Turken kennenlernen mussten, kommt dass Kluge zu der Erklarung, dass dieses Le-
xem, wenn es um die deutsche Sprache geht, aus dem Altfranzésischen entlehnt wurde: safran,
das aus dem spanischen azafran bernommen wurde, eines Wortes arabischer Herkunft, wel-
ches auch Skalji¢ angibt (vgl. Kluge 2011: 781). Kapar m. 'Kaper' ist ein Lehnwort, welches
in dieser Arbeit noch nicht erwahnt wurde. Laut VVujaklija stellt es einen Grazismus [gr. kappa-
ris] dar, mit dem eine ,,dornige Strauchpflanze, Capparis spinosa* bezeichnet wird, die in Dal-
mati-en und Herzegowina wichst und deren ,,unentwickelte Bliitenknospen senfolahnliches )|
ent-halten und als Gewlirz und Zusatz zu einigen Gerichten verwendet werden® (vgl. Vujaklija
1980: 396). Kluge ist der Meinung, dass Kaper ein Lehnwort aus dem Lateinischen ist [lat.
capparis] und betont, dass es seinerseits ,,aus gr. kdpparis unklarer Herkunft stammt“ (vgl.
Kluge 2011: 472). Das letzte kulinarische Lexem aus dem oben genannten Beispiel ist majoran
m. 'Majoran' und stammt laut Klajn und Sipka aus dem Neulateinischen, vom Wort maiorana,
welches auch von Kluge anfiihrt wird. Dieser denkt jedoch, dass es eher mittellateinischer Her-
kunft zuzuschreiben ist (vgl. Klajn/Sipka 2006; Kluge 2011: 594). Vujaklijas Meinung nach
ist majoran ein Italianismus, der im Italienischen den Namen majorana tragt (vgl. Vujaklija
1980: 526). Kis hat in seinem Roman mehrmals auf Gewdrze hingewiesen, daher werden ei-
nige von den oben genannten wiederholt:

,,U du¢anu se mogu i dan-danas jasno videti natpisi iznad praznih fioka i limenih
kutija: pirinaé, biber, vanila, lovorika, cimet“?® (vgl. Ki§ 1990: 154).

Obwohl es sich hierbei um kein Gewiirz handelt, ist pirinac m. 'Reis' [tiirk. piring < pers. piring,
biring] auch in solchen Kauthidusern erhéltlich, in denen hauptsidchlich Gewiirze verkauft wer-
den. Da der Name dieses Lebensmittels auch gleichzeitig kein Name eines Gerichts ist, obwohl
es in vielen die Hauptzutat darstellt, wie beispielsweise in pilav 'Pilaw' [tirk. pilav < pers.
pilaw, pelaw] und sutlijas 'Milchreis' [tiirk. sttli], wurde es in friiheren Kapiteln nicht zusétz-
lich erlautert. Die Geschichte des Reises ist jedoch trotzdem angebracht zu erwahnen. Zirojevic
erklart das Lexem pirinac und die Herkunft dieser Kulturpflanze mit folgenden Worten:

,Es gilt als Balkan-Turzismus persischen Ursprungs. Diese alte Kulturpflanze
stammt jedoch wahrscheinlich von Wildarten, die in der Region von Sudindien
bis China verbreitet sind. [...] Es kam von Indien in die arabischen Lander und
dann nach Mesopotamien, Syrien und Agypten, und im 10. Jahrhundert war es

2 Im Laden sind noch heute die Inschriften tiber den leeren Schubladen und Blechdosen deutlich zu sehen: Reis,
Pfeffer, Vanille, Lorbeer, Zimt* (vgl. Ki§ 1990: 154).
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auch in Spanien bekannt. [...] Nachdem die Araber sie im Irak kennengelernt und
einmal angenommen hatten, kultivierten sie sie uberall dort, wo es klimatische
Bedingungen gab. Spéter wird es von den Tirken tbernommen, und das ist die
wichtigste Kultur, die sie auf den Balkan bringen werden. Es gilt als das wichtig-
ste Getreide der Welt und ist die Grundnahrungsmittel fiir mehr als die Halfte der
gesamten Menschheit” (vgl. Zirojevi¢ 2007: 1).

Zirojevi¢ fiigt hinzu, dass in der serbischen Sprache neben dem Begriff pirinac etwas weniger,
auch der Begriff riza f. verwendet wird. VVujaklija fihrt auch den Begriff oriz m. an (vgl. ebd.:
1; Vujaklija 1980: 705). Im kroatischen etymologischen Waérterbuch weist Gluhak darauf hin,
dass das Lexem riza eine Entlehnung aus der deutschen Sprache darstellt — Reis (vgl. Gluhak
1993: 529). Laut ihm stammt das Wort Reis seinerseits aus mlat. risum, von lat. orizum, und
dieses aus gr. oryza (vgl. ebd.: 529). Da oriz auch im Serbokroatischen eine Anwendung findet,
ist es deutlich, dass dieses Lehnwort aus der griechischen Sprache stammt und somit den Bal-
kan-Grazismus darstellt (vgl. ebd.: 529). Uber die Entstehung dieser Form in der griechischen
Sprache schreibt Kluge:

,Das griechische Wort aus den iranischen Sprachen (pers. wrizey), die es aus ai.
vrihi- entnommen haben. Dessen Herkunft ist unklar. Moglicherweise liegt dem
Wanderwort ein semitisches Wort zugrunde* (vgl. Kluge 2011: 756).

Im obigen Textausschnitt finden sich zwei weitere Gewidirze, die bisher nicht analysiert und
erklarte wurden — und zwar der Turzismus biber m. "Pfeffer' [tiirk. biber, biiber < pers. babari]
und der Germanismus cimet m. 'Zimt' [dt. Zimmt, Zimmet < mhd. zinment < lat. cinnamum <
gr. kinnamon], sowie der Gallizismus vanila f. "Vanille' [fr. vanille, span. vainilla], der Name
einer Pflanze mit aromatischem Geruch und Geschmack (vgl. Skalji¢ 2014: 133; Klajn/Sipka
2006: 1441/247). Dass diese Gewdrze zu diesem Zeitpunkt bereits weit verbreitet sind und ihr
Verwendungszweck in Siilspeisen bekannt ist, beweist Kis mit folgender Beschreibung:

,,[...] miris cimeta i vanile koji se dizaSe iz jo$ toplog kolac¢a [...]“%" (vgl. Kis
1990: 113).

Ki$ gebraucht anstelle des Begriffs cuspajz m. 'Zuspeise’, wie dieser in Fremdwaorterbuichern
serbischer Sprache angefiihrt wird, den Ausdruck cuspajz m.:

,,Gost je poverio domacinu recept za spravljanje éuspajza od Kiselice i od koprive
sa ili bez margarina [...]*?® (vgl. Ki$ 1990: 82).

27 I...] der Geruch von Zimt und Vanille, der sich aus dem noch warmen Kuchen ausbreitete [...]* (vgl. Ki$
1990: 113).

28 Der Gast vertraute dem Gastgeber das Rezept fiir die Herstellung der Zuspeise aus Sauerampfer Sauerteig-
und Brennnesseln, mit oder ohne Margarine an [...]“ (vgl. Ki$ 1990: 82).
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Hier steckt noch ein weiterer Gallizismus aus dem Bereich der Kulinarik drinnen — margarin
m. 'Margarine' [fr. margarine], der laut Kluge im 19. Jahrhundert entstand (vgl. Kluge 2011:
601). Kis$ erwdhnt in seinem Roman noch einige weitere Entlehnungen aus der franzosischen
Sprache:

»---] taj sirotinjski hleb koji ne silazi ni sa trpeze bogatih, serviran nekako
prerusen, u vidu pirea i umaka, preliven mlekom i pavlakom i sosom divljaci
[...]°%° (vgl. Ki% 1990: 59).

Man spricht von den Lehnwartern pire m. 'Puree’ [fr. puree] und sos m. 'SoRe’ [fr. sauce]. Wenn
die Entlehnungen aus dem Ungarischen, Englischen und Russischen in Betracht genommen
werden, stellt man fest, dass es im Roman ,,Pes¢anik* keine Anglizismen und Russizismen vor-
handen sind, wahrend fiir Hungarismen zwei Beispiele gefunden werden kénnen, jedoch in
einem nicht besonders appetitlichem Kontext:

»|...] smrad dZibre koji se oseca u sobi i smrad njegovog sopstvenog tela, dok
pantalone na stolici kraj kreveta vidi ispljuvane i pomokrene, pa se priseca kako

je sino¢ s mukom izruéio iz sebe negde iza kapije masni gulas ili alasku corbu
[...]°%0 (vgl. Ki$ 1990: 225).

Gulas m. 'Gulasch' [ung. gulyas] ist sowohl im Kapitel, welches sich mit Hungarismen befasst,
als auch im Glossar auffindbar. Jene Speise, welche in keinem Fremdw®rterbuch serbischer
Sprache Platz gefunden hat, ist alaska corba f. [ung. hal&szl€], die Milovan Mi¢a Stojanovic¢
und Milan Stojanovi¢ in ihrem Buch ,,Najbolja jela Srbije* als ,,alaska riblja Corba“ bezeichnen
(vgl. Stojanovié¢/Stojanovi¢ 2017: 105). Hering charakterisiert dieses Gericht in seinem ,,Lexi-
kon der Kiiche* als ,,ungarisches Fischgulasch* bzw. ,,Halaszlé* (vgl. Hering 1956: 231). Erdei
iibersetzt diese Speise ungarischen Ursprungs mit ,,Fischsuppe® (vgl. Erdei 1993: 18). Laut
Hering wird HalaszIé aus folgenden Zutaten, auf folgende Art und Weise zubereitet:

,,Stiicke Schleie, Karpfen, Hecht, Schill und Aal gesalzen; Zwiebelscheiben in
Butter angerostet, mit Paprika bestdubt, mit Tomatenmus vermischt; die Fisch-
stucke beigegeben, mit saurem Rahm, etwas Wasser und Salz gediinstet; Sauce
durchgestrichen, mit Eigelb gebunden* (vgl. Hering 1956: 231).

In der serbischen Sprache besteht der Ausdruck dieses Gerichts tatsachlich aus zwei Lehn-

wortern — dem Hungarismus alas m., den Klajn und Sipka als ,,Fischer” [ung. halasz] iiber-

2 [...]dieses Brot fiir die Armen, das auch vom Tisch der Reichen nicht herunterkommt, das irgendwie verkleidet
in Form von Plree und Sauce serviert wird, Giberzogen mit Milch, Sauerrahm und Wildbret-Sauce [...]* (vgl. Ki§
1990: 59).

%0 [...] Der Gestank von dzibra, der im Raum zu spiren ist, und der Gestank seines eigenen Korpers, wahrend er
die ausgespuckten und nassen Hosen auf dem Stuhl neben dem Bett sieht, und er erinnert sich, wie er letzte Nacht
irgendwo hinter dem Tor fettiges Gulasch oder Fischsuppe miihevoll gekotzt hat (Ki$ 1990: 225).
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setzen, und dem Turzismus corba f. [tiirk. gorba, sorba] (vgl. Klajn/Sipka 2006: 91). Deutlich
gezeigt wird hierbei, dass durch die Ubernahme des ungarischen Wortes halasz in die serbische
Sprache, der Laut ,,h* verloren ging. Wie bereits angefiihrt, schreibt Hadrovics, dass die
Lehnworter aus dem Ungarischen, mit anlautendem ,,h*, meistens zwei Formen aufweisen,
ndmlich mit oder ohne ,,h*, ,,da in einem groBen Teil des serbokroatischen Sprachgebiets das
h nicht gesprochen wird* (vgl. Handrovics 1985: 52). Als Beispiel flihrt Hadrovics das Wort
,halas~alas* an (vgl. ebd.: 52). Laut Erdei hat dieses warme Gericht in Ungarn eine beinahe
ebenso reiche Tradition, wie das bereits erwdhnte Gulasch (vgl. Erdei 1993: 18). Sie weist
darauf hin, dass es viele regionale Varianten dieser beriihmten Fischsuppe gibt und einige da-
von ,,Theil3-Fischsuppen* sind ,,Fischsuppe fiir Nachtschwiarmer* und ,,Donau-Fischsuppe*
(vgl. ebd.: 18f). Zusétzlich zu diesen zwei Hungarismen existiert im oben genannten Zitat auch
das Lexem dzibra f. [tUrk. cibre] — Turzismus, mit dem der von ausgepressten Weintrauben
entstandene Saft, der nach der Alkoholdestillation iibrig bleibt, benannt wird (vgl. Skalji¢ 2014:
226).

Ein letztes Beispiel zu den Lehnwortern aus dem Bereich der Kulinarik, im Roman ,,Pescanik*
von Danilo Kis ist:

»---], pojeli su finu kokosju supu, kokosje meso, kuvanu Sunku [...], ogromnu
koli¢inu kolaca, kremsnite itd., itd.*®* (vgl. Kis 1990: 246).

Neben der Suppe, die im Serbischen den Gallizismus darstellt, werden hier zwei Germanismen
genannt: sunka f. 'Schinken' und kremsnite PI. '‘Cremeschnitten’. Ki§ erwéhnt hier eine bestim-
mte Schinkensorte, ndmlich den Kochschinken. Dies wiederum bedeutet, dass die Serben auch
die Fahigkeit verschiedener Techniken und Arten der Schinkenherstellung beherrschten.

Im Gegensatz zum vorherigen Roman wurden in jenem von Kapor auch einige Anglizismen
und Russizismen entdeckt, was an diesem erste Beispiel, welches kulinarische Begriffe der
englischen Sprache enthalt, erkennbar ist:

,»[-..], ami se gusili keksom [...], i jo§ neki Dom invalida gde su nas tuzno gledali
sakati ljudi, ali gde je bilo besplatnog éaja sa rumom i slobodnih $ahovskih
plo¢a“®? (vgl. Kapor 2019: 37f).

31 [...] sie aBen eine feine HUhnersuppe, Hihnerfleisch, gekochten Schinken [...], eine groBe Menge von Ku-
chen, Cremeschnitten usw. usw. (vgl. Ki§ 1990: 246).

32 [...], und wir erstickten mit Keksen [...] und noch ein Behindertenheim, wo wir von verkriippelten Menschen
traurig beobachtet wurden, in dem es aber kostenlosen Tee mit Rum und freien Schachbrettern gab (vgl. Kapor
2019: 37f).
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Zusétzlich zum Lehnwort keks m. 'Keks' [engl. cakes], findet man auch den Namen des be-
rihmten alkoholischen Getranks — rum m. 'Rum’ [engl. rum]. Ebenfalls kann festgestellt wer-
den, dass dies eine besondere Art der Teezubereitung darstellt, namlich durch die Zugabe von
Rum. In seinem Buch Uber den Koreakrieg, der von 1950 bis 1953 stattfand, erkléart Dutton,
dass eine Tasse Tee mit Rum eigentlich eine Tradition der britischen Armee ist und dass dieses
Getrénk sogar einen eigenen Namen hat — ,,gunfire® (vgl. Dutton 2007: 74). Da es wahrschein-
lich nach dem Ersten Weltkrieg unter Soldaten weltweit bekannt wurde und Kapor hier gerade
an Dom ratnih invalida® (dt. Kriegsinvalidenheim), welches sich auf dem Savski Trg, im Zent-
rum Belgrads befindet, denkt, ist es nicht verwunderlich, dass er diese Art von Tee in den
spaten 50er Jahren des 20. Jahrhunderts an diesem Ort kennenlernte und dieser Tee dort kos-
tenlos geteilt wird. Duden erldutert, dass der Begriff ,,Schuss unter anderem als MaBleinheit
verwendet wird: ,,kleine Menge einer Fliissigkeit, die bei der Bereitung von Speisen, etw. an-
derem zugesetzt wir: [...] Cola mit S. (mit etw. Kognak, Rum 0.A.)* (vgl. Duden 2015: 1573).
Wie bereits im Kapitel Uber Gallizismen angefihrt, wird das Wort konjak 'Cognac' [fr. cognac]
in der serbischen Sprache fiir das gleichnamige Getrédnk verwendet, was wiederum auch bei
Kapor einen Stellenwert einnimmt:

,,Pri¢a se da Orson Vels pije dnevno tri boce francuskog konjaka i da mu oticu
noge, tako da na snimanje dolazi u ¢arapama. Prica se da jede dvanaest nedopece-
nih bifteka, i da svoja scenarija urla satima u telefonsku slusalicu nekome s onu
stranu okeana, nadajuci se da ¢e nekako pronaci producenta i najzad snimiti svoj
film** (vgl. Kapor 2019: 216).

In diesem Textausschnitt findet man zusatzlich einen Anglizismus aus dem kulinarischen Ge-
biet — biftek 'Beefsteak' [engl. beefsteak]. AuRerdem fiihrt Kapor in seinem Roman ebenfalls
das Lehnwort sendvic¢ 'Sandwich' [engl. sandwich] an:

,»— Neuni§tivi smo, mali moj! —kazao mi je gosn. Pavli¢ek dok sam mu pomagao
da pripremi sendvice u kuhinji“® (vgl. Kapor 2019: 165).

Im selben Kapitel findet man auch einen Russizismus:

33 Das Kriegsinvalidenheim in Belgrad wurde im Jahre 1935 fertiggestellt, wie die Wochenzeitung ,,Vreme* am
23. September 1935 anfiihrt https://digitalna.nb.rs/wb/NBS/novine/vreme/1935/09/23 [Zugriff: 24.01.2021].

34 Es wird gesagt, dass Orson Welles drei Flaschen franzosischen Cognac pro Tag trinkt und dass seine Beine
anschwellen, so dass er in Socken zum Drehen kommt. Es wird gesagt, dass er zwolf ungebackene Steaks isst und
seine Skripte stundenlang in den Telefonh&rer von jemandem auf der anderen Seite des Ozeans schreit, in der
Hoffnung, dass er irgendwie einen Produzenten findet und endlich seinen Film macht* (vgl. Kapor 2019: 216).
35 Wir sind unzerstorbar, mein Kleiner!* — hat mir Herr Pavli¢ek gesagt, als ich ihm half, Sandwiches in der
Kiiche zuzubereiten* (vgl. Kapor 2019: 165).
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,,U Ruskom domu® su posle filmovanih opera sluzili besplatno votku i delili
znacke®’ (vgl. Kapor 2019: 163).

Dieses Wort ist gleichzeitig der einzige im Roman erwahnte Russizismus. Es gibt jedoch einen
anderen Ausdruck, der auf eine bestimmte Art der Herstellung eines Obstprodukts hinweist,
welcher mdglicherweise aus Russland stammt:

,Pred nama su skupoceni sirevi u zlatnim staniolima, jetrena pasteta, salama,
parizer, safalada, ruzicasti losos iz konzerve, ekspres-supe: fazolova juha, pileé¢a
Corba; pecurke u »vlastitom sosu«, dve flase »fruskogorskog bisera«, jo§ tople
zemicke... Mima nije zaboravila ni garnituru plasti¢nih ¢asa iz kojih ¢emo piti
vino. Pomorandze JAFFA kotrljaju se po nasoj sirotoj sobi. Tu su i limunovi zute,
debele koze, paketi¢ indijskog ¢aja, nova cediljka, slanik i mlin za biber. Na kraju
— ruski kompot od treSanja!“*® (vgl. Kapor 2019: 173f).

Hierbei handelt es sich um das sogenannte ruski kompot od tresanja m. 'Russisches Sif3kirsch-

kompott'.

Da es im Korpus keine Informationen daruber gibt, ist an dieser Stelle jedoch nicht ganz klar,
welche Speiseart die Serben unter diesem Begriff verstehen. Vasmer fuhrt im russischen ety-
mologischen Worterbuch an, dass das Lexem xomnom m. 'Kompott' grundsétzlich die gleiche
Bedeutung wie dasselbe Wort, beispielsweise im Serbischen und Deutschen, hat — ,,Einge-
machtes® (vgl. Vasmer 1953: 611). Sacharow auf der anderen Seite verwendet in ihrem Buch
uber die russische Kiiche, neben dem Wort xomnom, auch das russische Wort xucers m. 'Kissel'
und iibersetzt beide ins Englische als ,,compote*, wihrend Goldstein fiir ,,compote* den Begriff
ezeap m. anflhrt (vgl. Sacharow 2012: 224; Goldstein 2012: 116). Goldstein weist darauf hin,
dass e3sap besonders gerne im stdlichen Teil Russlands sowie in der Ukraine, wo es den Na-
men yzeap trégt, zubereitet und konsumiert wird (vgl. Goldstein 2012: 116). Den Ausdruck
y3seap bezeichnet Vasmer als ,,Saft aus eingemachten u. zuvor getrockneten Friichten™ (vgl.
Vasmer 1958: 177). Zur Art und Weise der Herstellung dieses kostlichen Getranks schreibt

Goldstein folgendes:

3 Russisches Zentrum filr Wissenschaft und Kultur im Zentrum von Belgrad; Informationen zur Geschichte der
Institution findet man unter: https://ruskidom.rs/sr/o-aama/uctopujcku-npernen/ [Zugriff: 24.01.2021].

37 Nach den gefilmten Opern servierten sie kostenlosen Wodka und verteilten Abzeichen im Russischen Haus*
(vgl. Kapor 2019: 163).

38 _Vor uns liegen kostbare Kiésesorten in goldener Alufolie, Leberpastete, Salami, Pariser, Safaladi, rosa Lachs
in Dosen, Express-Suppen: Bohnensuppe, Huhnersuppe; Pilze in »ihrer eigenen Sauce«, zwei Flaschen »Fru-
Ska Gora Perle«, noch warme Semmel... Mima vergaR nicht die Plastikglaser, aus denen wir Wein trinken werden.
JAFFA-Orangen rollen durch unser armes Zimmer. Es gibt auch gelbe, dickhautige Zitronen, eine Packung indi-
schen Teeg, ein neues Sieb, eine Salz- und eine Pfeffermihle. Am Ende — russisches Kirschkompott!“ (vgl. Kapor
2019: 173f).
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,,Preparations for vzvar are begun months in advance, in late summer, when fresh
fruits are gathered and hung to dry in large bunches in pantries, in storerooms or
along the wattle fences of rural homesteads* (vgl. Goldstein 2012: 116).

In Bezug auf das Wort kucens, fuhrt Vasmer eine besondere Erklarung hinzu, ndmlich dass
darunter ein ,gallertartiger Brei aus Fruchtsaft verstanden wird (vgl. Vasmer 1953: 562).
Wenn man jedoch im Buch von Sacharow die Zutaten sowie die Art der Zubereitung von bei-
spiels-weise ,,gooseberry compote® [russ. Kucesb u3 KpbikoBHuka] und ,,cherry and pear com-
potte® [russ. komroT u3 BuiHU U rpymr| vergleicht, lasst sich leicht der Schluss ziehen, dass
dabei zwei verschiedene Siif3speisen verstanden werden, die vollstdndig Erklarungen von Va-
smer den Wortern xucens und xomnom entsprechen (vgl. Sacharow 2012: 224fff). Da Kapor
den Begriff ruski kompot verwendet und das Wort kompot bereits in der serbischen Sprache
vertreten ist, kann mit groRer Sicherheit davon ausgegangen werden, dass sich dieser kulinari-
sche Begriff sowohl in Russland als auch in Serbien auf dasselbe Gericht bezieht, welches
gleich oder dhnlich zubereitet wird. Ubersetzt ins Russische bedeutet dieses spezielle Kompott

KomMnom usz 4epeutnu.

Die restlichen kulinarischen Worter im obigen Textausschnitt sind: jetrena pasteta f. 'Leber-
pastete’, salama f. 'Salami', parizer m. 'Pariser Wurst', safalada f. 'Safaladi' und zemicke PI.
'Semmel’, die aus dem Deutschen entlehnt wurden. Aus dem Italientischen stammen faZolova
juha f. 'Bohnensuppe’ [ital. zuppa di fagioli], als Gallizismus findet man sos m. 'SoRe" [fr.
sauce] und schlieBlich entdeckt man ebenfalls die Turzismen corba f. [tirk. ¢orba], limunovi
P1. 'Zitronen' [tiirk. limon < pers. [imiin < arab. ldymiin], ¢aj m. 'Tee' [tiirk. ¢cay < pers. ¢ay <

chin. ¢a] und biber m. 'Pfeffer'.

Der Roman enthalt ebenfalls eine groRere Anzahl an Ungarismen, im Vergleich zu den zuvor
analysierten Werken. Das nun folgende Zitat stellt erneut ein Beispiel in einem nicht besonders
anregenden Kontext dar:

,»Na prijemima je halapljivo gutao ogromne kolic¢ine kolaca prema kojima je bio
slab, pa je posle, kod kuée, povracao po klavijaturi komade nesvarene dobos-
torte, bas kao $to je Sopen bacao krv u filmu Poloneza“*® (vgl. Kapor 2019: 102).

Ebenso ist eine Variante des berlihmten ungarischen Paprikagerichts vorhanden:

39| Bei Empfangen schluckte er gierig groRe Mengen Kuchen, denen er gegeniiber schwach war, und kotzte dann
zu Hause unverdaute Stiicke der Dobostorte auf der Klaviatur, genau wie Chopin im Film Polonaise Blut warf
(vgl. Kapor 2019: 102).
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,,Vecera je bila manje raskoSna: krompir-paprikas i salata od kupusa“®° (vgl. Ka-
por 2019: 79).

Krompir-paprikas m. 'Kartoffel-Paprikasch’, welches urspringlich paprikas krumpli auf Unga-
risch lautet, wurde auch von Erdei in ihr Kochbuch aufgenommen, was wiederum bedeutet,
dass sogar diese Variante des Paprikasch aus Ungarn stammt (vgl. Erdei 1993: 28). Erwéhnens-
wert ist zudem auch ein Germanismus, welcher in jener der ungarischen Sprache angepassten
Form, in die serbische Sprache eingegangen ist:

,,Mima nas je ¢ekala na poslednjoj stanici zavriavajuéi kiflu“** (vgl. Kapor 2019:
189).

Ein Lehnwort aus dem Deutschen, welches in dieser Analyse zum ersten Mal vorkommt, ist
saft m. 'Saft":

,,Najzad, odrekli smo se sve troje tog mesa, i pojeli krompire u saftu koji je imao
ukus lose opranih sudova‘“*? (vgl. Kapor 2019: 79)

Auch zwei Italienismen kénnen in diesem Werk gefunden werden, wie man an dem folgenden
Zitat erkennen kann:

,,One pred sobom u rukama nose velike torte i patiSpanje** (vgl. Kapor 2019:
235).

Hier stehen beide Lexeme im Akkusativplural. Torta f. 'Torte' [ital. torta] und patispanj m.
[ital. pan di spagna], welche zugleich auch die letzten Entlehnungen aus der italienischen Spra-
che in diesem Werk sind. VVon den Gallizismen findet man allerdings noch ein weiters Lexem:

»Majke su im konzervirale svinjsko meso u rastopljenoj masti, pa ga slale u go-
lemim starim kantama od marmelade. Najukusnije su bile makovnjace — kolaci
koji mogu da se drze veoma dugo. Jeli smo ih i posle mesec dana od trenutka
kada su izasli iz pe¢i“* (vgl. Kapor 2019: 85).

Marmelada f. 'Marmelade' [fr. marmelade] ist einer der drei gebréuchlichsten Namen fur
Fruchtkonfitlre in der serbischen Sprache, wie bereits in einem der vorhergehenden Kapitel
erwéhnt. Die zwei anderen Begriffe sind ebenfalls Entlehnungen — aus der englischen dzem

[engl. jam] und aus der turkischen Sprache pekmez [tiirk. pekmez < pers. begmaz]. Besonders

40 Das Abendessen war weniger tppig: Kartoffel-Paprikasch und Kohlsalat* (vgl. Kapor 2019: 79).

41 Mima wartete an der letzten Station auf uns und aR Kipferl zu Ende* (vgl. Kapor 2019: 189).

42 SchlieRlich gaben wir alle drei dieses Fleisch auf und aken Kartoffeln in einem Saft, der nach schlecht gewa-
schenem Geschirr schmeckte* (vgl. Kapor 2019: 79).

43 Vor ihnen in ihren Handen tragen sie groRe Torten und Biskuitmassen* (vgl. Kapor 2019: 235).

4 lhre Mitter konservierten Schweinefleisch in geschmolzenem Fett und schickten es dann in riesigen alten
Marmeladeneimern. Am leckersten waren Mohnkuchen — Kuchen, die sehr lange halten kénnen. Wir haben sie
sogar einen Monat nach ihrem Verlassen des Ofens gegessen* (vgl. Kapor 2019: 85).
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nennenswert in diesem Textausschnitt ist das zweite Beispiel, das Lexem makovnjaca f. Es
entstand aus einem Adjektiv, welches aus dem altslawischen und urslawischen Wort mak m.
'‘Mohn' abgeleitet wurde — makov, welches durch das Hinzufiigen des Suffixes -aca > ma-
kovaca oder -njaca > makovnjaca substantiviert wurde (vgl. Skok 1972: 358). Laut Skok ist
unter makovnjaca eine Mohn-Pitta zu verstehen (vgl. ebd.: 358). Grbi¢ fiihrt den Ausdruck
savijaca sa makom, von identischem Aussehen wie ein Mohnstrudel, an (vgl. Grbi¢ 2013: 162).
Wie im Kapitel {iber Germanismen und im Glossar erklart, findet auch strudla f. 'Strudel' einen
Raum im serbischen Wortschatz und in der serbischen Kiiche, konkret gesagt, der Ausdruck
Strudla sa makom f. bzw. Strudla od maka f., welcher auch von Kapor in seinem Roman er-
wahnt wird:
,,Ponudio mi je parCe Strudle od maka“* (vgl. Kapor 2019: 72).

In der polnischen Sprache existieren die Ausdriicke ,,makowiec* und ,,makownik*, welche eine
SlRspeise aus Teig, gefullt mit gemahlenem Mohn, Zucker und getrockneten Friichten, be-
zeichnet (vgl. PWN Online)®.

Die durchgefiihrte Analyse bestimmter literarischer Errungenschaften aus dem 19. und 20.
Jahrhundert hat gezeigt, dass das Essen und seine Vielfalt eine bedeutende Rolle im taglichen
Leben der Serben gespielt hat und natdrlicherweise in ihrer Kultur sowie im Laufe der Zeit
auch in ihrer Tradition. Je nachdem, aus welcher Region des heutigen Serbien die Charaktere
aus dem Werk stammen, ist klar, welche Nationen die Kuiche der Bewohner*innen dieses Lan-
desteils beeinflusst haben. So hat der Roman ,,Zona Zamfirova* gezeigt, dass die Kiiche von
Nis und Stidserbien im Allgemeinen den Orient ausstrahlt, wahrend die Speisekarte im Roman
,Pop Cira i pop Spira“, dessen Geschichte in der Vojvodina in Nordserbien handelt, reich an
Germanismen ist, was eine Folge der deutsch-serbischen sprachlichen und kulturellen Kon-
takte in der Region Osterreich-Ungarn ist. ,,Pokondirena tikva“, ein Drama aus dem Jahr 1830,
wies eine Kombination aus tlirkischer und deutscher Kiiche auf. Angesichts der Tatsache, dass
die Handlung im Suden des damaligen Ungarn stattfindet, zeigt das Stiick, dass die damaligen
Serben auch mit zahlreichen ungarischen Spezialitdten und Getranken vertraut waren. Die Ro-
mane ,,Pes¢anik* und ,,Foliranti®, welche in der zweiten Hélfte des 20. Jahrhunderts geschrie-
ben wurden, zeigen deutlich, dass kulinarische Entlehnungen und Gerichte, Gebéack, Desserts

und Getrénke, deren Namen sie représentieren, in der serbischen Sprache und im alltaglichen

45 Er hat mir ein Stiick Mohnstrudel angeboten* (vgl. Kapor 2019: 72).
46 https://sjp.pwn.pl/szukaj/makownik.html [Zugriff: 25.01.2021].
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Gebrauch weit verbreitet sind, insbesondere wenn es um die turkische, deutsche und ungarische
Sprache geht. Man erkennt auch eine Zunahme, wenn es um die Verwendung von Italianismen
und Gallizismen geht, von denen eine bestimmte Anzahl hochst-wahrscheinlich tber das Deut-
sche in die serbische Sprache gelangt ist. Anglizismen und Russizismen aus dem Bereich der
Kulinarik findet man lediglich im Roman ,,Foliranti®, genau an jener Stelle, an der das Kriegs-

invalidenheim (Anglizismen) und das Russische Haus (Russizismen) erwahnt werden.

7. Zusammenfassung und Ausblick

Die kulinarische Lexik ist ein wesentlicher Bestandteil des Alltags jedes VVolkes, die unter
anderem auch seine Kultur und Tradition widerspiegelt. Basierend auf der anthropologischen
Untersuchung der Esskultur und der kulinarischen Lexeme in dem Gebiet Serbiens, bemerkt
man eine grofle Anzahl von Lehnwortern, die aus verschiedenen Sprachen im Laufe der Zeit
in das Serbische tibernommen wurden. Diese Ubernahme von Wortern ist eine der Folgen des
Sprachkontaktes, flr den es im Fall der serbischen Sprache verschiedene Ausléser gab. In his-
torischen Uberblicken habe ich versucht zu skizzieren, wann und aus welchen Grinden die
serbische Sprache mit der turkischen, deutschen, ungarischen, italienischen, franzésischen, rus-
sischen und englischen Sprache in Kontakt gekommen ist und wie und inwieweit dieser die
kulinarische Terminologie in der serbischen Lexik und generell die Essgewohnheiten von Ser-
ben beeinflusst hat. Die zentralen Phasen, in denen die meisten Lehnworter den Weg zum Ser-
bischen gefunden haben, waren die Herrschaftsperioden des Osmanischen Reiches und der
Habsburgermonarchie. Zu dieser Zeit hatten Serben die Gelegenheit, jedoch in verschiedenen
Teilen des Territoriums, einerseits von Turken und andererseits von Ungarn, Deutschen und
Osterreichern, verschiedene neue Lebensmittel und neue Kochtechniken kennenzulernen und
alle Namen diesbezuglich in den serbischen Wortschatz einzutragen.

Dass inzwischen eine groRe Anzahl von Gerichten, mit oder ohne Anderungen in der Zu-
bereitung, zu einem Teil der nationalen Kuche der Serben geworden ist, belegen moderne
Kochbiicher, die reich an Turzismen, Germanismen und Hungarismen sind. Wenn es um den
Kontakt mit romanischen Sprachen geht, kamen die Romanismen aufgrund der geografischen
Lage und der historischen Umstande am hdufigsten tber die kroatische, in die serbische Spra-
che Die Hauptregionen, in denen Sprachkontakt und Entlehnungen stattfanden, waren Istrien
und Dalmatien, die sich unter der Herrschaft der Republik VVenedig befanden. VVon allen ana-

lysierten Sprachen hat die russische die kleinste Spur in der kulinarischen Terminologie der
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serbischen Sprache hinterlassen, wahrend die Ubernahme von kulinarischen Lexemen aus der
englischen Sprache immer noch andauert. Das letzte Fremdwdrterbuch der serbischen Sprache
wurde im Jahr 2008 von Klajn und Sipka verdffentlicht. Seitdem haben die Serben zweifellos
neue Anglizismen in ihre mindliche Sprache eingefuhrt und durch das Fernsehen und das In-
ternet neue Techniken zur Essenszubereitung, von englischsprachigen Menschen gelernt. In
dieser Hinsicht ist es eine Frage der Zeit, bis die Worter, wie beispielsweise cizkejk, kapkejk
und kejkpop offiziell als Lehnworter klassifiziert werden.

Im Zuge des Ubergangs zur serbischen Sprache wurden die genannten Lehnwarter phono-
logisch, orthographisch, morphologisch und semantisch angepasst. Bei der phonologi-schen
Adaption unterliegen sowohl VVokal- als auch Konsonantenphoneme des Modells einer Trans-
phonemisierung, und wenn es um die Orthographie geht, werden Replikate meist nach der
Aussprache oder Orthographie des Modells, oder durch die Kombination aus Aussprache und
Orthographie, und seltener unter dem Einfluss der Vermittlersprache gebildet. In Bezug auf
die morphologische Adaption sind alle drei Typen der Transmorphemisierung bei kulinari-
schen Lexemen aus dem Korpus vertreten. Besonders interessant fiir die Analyse ist die se-
mantische Ebene. Was die kulinarischen Entlehnungen betrifft, haben die Modelle gréRtenteils
die primare und nur selten die sekundare Adaption durchlaufen.

Eine weitere Forschung wurde auf dem Gebiet der Phraseologie durchgefiihrt. Da diese
sowohl in der Sprache als auch in der Kultur der Serben einen bedeutenden Platz einnimmt,
wurde analysiert, in welchen Redewendungen kulinarische Lehnworter auftreten und in wel-
chem Kontext sie verwendet werden. Die Analyse ergab, dass von den Namen der Speisen
Turzismen am haufigsten vorkommen, gefolgt von Germanismen, bei denen einige Phraseolo-
gismen in beiden Sprachen fast identisch sind.

Was die serbische Bevolkerung in einer bestimmten Zeit, aber in verschiedenen Gebieten,
gegessen und getrunken haben, wurde durch bestimmte literarische Werke versucht zu zeigen.
So enthalten die Romane, deren Handlung in der Vojvodina spielt, hauptsachlich Germanismen
und einige Hungarismen, wéhrend der Roman aus dem Suden Serbiens, in dem die Osmanen
am langsten geblieben sind, reich an Turzismen ist. Interessant ist, dass die analysierten Werke,
die nach dem Zweiten Weltkrieg entstanden sind, kulinarische Lexeme aus jeder der genannten
7 Sprachen enthalten.

Zusammenfassend lasst sich sagen, dass der Entlehnungsprozess aus dem Bereich der Ku-
linarik nicht endgultig ist, sondern unendlich. Er wird verschiedene Phasen durchlaufen, wobei
viele Lexeme unterdriickt werden und ihr Platz von einigen neuen Lexemen eingenommen

wird. All dies ist eindeutig durch politische und soziale Umstande bedingt. Diese Umstande
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kann die Sprache nicht kontrollieren, sondern sie kontrollieren die Sprache. Wenn es um die
kulinarische Lexik geht, werden die Begriffe von einer Sprache in eine andere tbernommen,
da in der Empféangersprache dieses Wort, in diesem Fall der Name einer Speise oder eines
Lebensmittels, eines Gewiirzes o. A., nicht existiert oder aufgrund bestimmter Einflsse unter-
drickt oder vollstandig ersetzt wurde. Wir leben in einer Zeit, in der das Internet grolRe Macht
und unglaubliche Auswirkungen auf uns hat. In dieser Hinsicht stehen uns Rezepte aus ver-
schiedenen Teilen der Welt jederzeit zur Verfligung, und wir benétigen nur ein paar Klicks,
um sie zu erreichen. Wenn wir die Zutaten, welche gebraucht werden, besitzen und wir die
Sprache verstehen, in der sie geschrieben sind, kénnen wir sehr schnell ein bestimmtes Gericht
auf unserem Esstisch haben und somit gelangt auch der Namen der Speise in unseren Wort-
schatz. So wie Latein friher die Sprache war, in der Angehdorige verschiedener Nationen kom-
munizieren konnten, ist es heute Englisch, sodass immer mehr Gerichte sowohl schriftlich als
auch mandlich in Form von kulinarischen Shows im Fernsehen oder einfach auf YouTube pra-

sentiert werden.
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Zusammenfassung (Serbisch)

Kulinarska leksika Cini sastavni deo svakodnevice svakog naroda, a izmedu ostalog se
ogleda i u njegovoj kulturi i tradiciji. Na osnovu antropoloskog proucavanja kulture hrane i
kulinarskih leksema na teritoriji Srbije, uocava se veliki broj pozajmljenica koje su tokom vre-
mena u srpski jezik preuzete iz razlicitih jezika. Ovo preuzimanje reci jedna je od posledica
jezickog kontakta, za koji su, u slu¢aju srpskog jezika, postojali razni okidaci. Kroz istorijske
preglede je u radu pokusano da se predstavi kada je i iz kojih razloga srpski jezik doSao u
kontakt s turskim, nemackim, madarskim, italijanskim, francuskim, ruskim i engleskim jezi-
kom te kako i u kojoj meri se to odrazilo na kulinarsku terminologiju u srpskoj leksici i gene-
ralno na prehrambene navike Srba. Centralne faze u kojima je najveéi broj posudenica pronasao
put do srpskog jezika bili su periodi vladavine Osmanskog carstva i Habsbur§ke monarhije. U
to vreme su Srbi, s jedne strane od Turaka, a s druge strane od Madara, Nemaca i Austrijanaca,
premda na razli¢itim delovima teritorije, imali priliku da upoznaju razne nove namirnice i
tehnike spravljanja hrane i sve nazive u vezi sa tim uvedu u svoj vokabular.

Da je u meduvremenu veliki broj jela, sa ili bez promena u spravljanju, postao deo
nacionalne kuhinje Srba, svedo¢e moderni kuvari, koji obiluju turcizmima, germanizmima i
madarizmima. Kada je re¢ o kontaktu s romanskim jezicima, usled geografskog polozaja i isto-
rijskih okolnosti, romanizmi su u srpski jezik najéesce dolazili preko hrvatskog jezika. Glavna
podrudja u kojima se odvijao jezi¢ki kontakt i posudivanje bile su Istra i Dalmacija, koje su se
nalazile pod vladavinom Mletacke republike. Od svih analiziranih jezika, ruski je ostavio naj-
manji trag u kulinarskoj terminologiji srpskog jezika, dok je usvajanje kulinarskih leksema iz
engleskog jezika jo$ uvek u toku. Poslednji re¢nik stranih reci i izraza u srpskom jeziku objavili
su Klajn i Sipka 2008. godine. Od tada su Srbi u svoj usmeni govor, bez sumnje, uveli nove
anglicizme i od govornika engleskog jezika putem televizije i interneta naucili nove tehnike
pripremanja hrane. S tim u vezi, pitanje je vremena kada ¢e reci poput cizkejk, kapkejk i kejkpop
biti klasifikovane kao pozajmljenice.

Tokom prelaska u srpski jezik, pomenute pozajmljenice su prilagodene fonoloski, orto-
grafski, morfoloski i semanticki. U fonoloskoj adaptaciji su kako samoglasnicke tako i sugla-
sni¢ke foneme modela podlozne transfonemizaciji, a kada je re¢ o ortografiji, replike se uglav-
nom formiraju prema izgovoru ili ortografiji modela, ili kombinacijom izgovora i ortografije,
a rede pod uticajem jezika posrednika. Kod morfoloske adaptacije kulinarskih leksema iz kor-

pusa su sve tri vrste transmorfemizacije zastupljene. Narocito zanimljiv za analizu je semanti-
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&ki nivo. Sto se kulinarskih pozajmljenica ti¢e, modeli su veéinom proli primarnu, a retko
sekundarnu adaptaciju.

Dalja istrazivanja Sprovedena su na polju frazeologije. Buduéi da ona zauzima vazno
mesto kako u jeziku tako i u kulturi Srba, analizirano je u kojim se idiomima pojavljuju kuli-
narske pozajmljenice i u kojem se kontekstu koriste. Analiza je pokazala da se od naziva jela
najéesce javljaju turcizmi, a slede ih germanizmi, kod kojih su pojedini frazeologizmi gotovo
identi¢ni u oba jezika.

Ono §to je srpsko stanovnistvo jelo i pilo u odredenom vremenu, ali na razli¢itim podru-
¢jima, pokusano je da se pokaze kroz odredena knjizevna dela. Romani ¢ija se radnja odvija u
Vojvodini uglavnom sadrze germanizme i poneke madarizme, dok roman sa juga Srbije, u
kojem su Osmanlije najduze boravile, obiluje turcizmima. Zanimljivo je da analizirana dela
nastala nakon Drugog svetskog rata sadrze kulinarske lekseme iz svakog od 7 pomenutih je-
zika.

Ukratko se moze re¢i da proces pozajmljivanja reéi iz oblasti kulinarstva nije konacan,
ve¢ beskrajan; proci ¢e kroz razne faze, s tim da ¢e mnoge lekseme biti potisnute, a njihovo
mesto ¢e zauzeti neke nove lekseme. Sve to je jasno uslovljeno politickim i drustvenim okol-
nostima, koje jezik ne moze da kontroliSe, ve¢ one kontroliu njega. Kada govorimo o kulinar-
skoj leksici, pojmovi se preuzimaju iz jednog jezika u drugi, buduci da u jeziku primaocu ta
re¢, u ovom slucaju naziv jela ili namirnice, zacina ili sli¢no, ne postoji ili je usled odredenih
uticaja potisnuta ili u potpunosti zamenjena. Zivimo u dobu, u kojem internet ima veliku moé
i neverovatan uticaj na nas. S tim u vezi, recepti iz razli¢itih delova sveta su nam uvek dostupni
i treba nam samo nekoliko klikova da ih dosegnemo. Ukoliko imamo potrebne sastojke i razu-
memo jezik na kojem su napisani, na trpezarijskom stolu vrlo brzo mozemo imati odredeno
jelo, a samim tim i naziv jela dospeva u nas vokabular. Kao $to je nekada latinski jezik bio
jezik na kojem su pripadnici razli¢itih nacija mogli da komuniciraju, sada je to engleski, pa se
sve vise jela, 1 pismeno i usmeno, predstavlja kroz kulinarske emisije na televiziji ili jedno-

stavno na jutjubu.
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Anhang

1. Verzeichnis der Lehnworter in der kulinarischen Lexik des Serbischen

2. Turzismen

2.1.  Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

ajvar/hajvar, m. [tlrk. havyar]
dt. Aivar, Aiwar, n.: 1) als Beilage gegessene kalte Paste aus gehackten und gerdsteten
Auberginen und Paprika (vgl. Duden online; Klajn/Sipka 2008: 77; Loma 2003: 77); 2)
gesalzener Rogen, siehe kavijar (vgl. Loma 2003: 77; Klajn/Sipka 2006: 77; Skok 1971:
650; Vujaklija 1980: 987).

bamija, f. [tlirk. bamya]
dt. Okra, f.: Gericht aus den Friichten der Okra, einer Pflanzenart, die auf Tlrkisch
bamya genannt wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 225; Cappers et al. 2009: 93).

boranija, f. [tlrk. borani, burani von arab. buraniyya]
dt. Gartenbohne, f.: Gericht aus Gartenbohnen, das nach Burani, der Frau des Kalifen
al-Ma’miin, benannt ist (vgl. Skok 1971: 188).

bungur, m. [turk. bulgur]
dt. Bulgur, m.: Gericht, das aus Mais- oder Weizengriitze zubereitet wird (vgl. Duden
2015: 359; Klajn/Sipka 2006: 237).

cervis, m. [tiirk. cervis]
1) Sauce, Fleischsaft 2) Fleischgericht mit Knoblauch (Huhn oder anderes Fleisch) (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1453).

¢imbur, m. [tUrk. ¢ilbir]
Gericht aus Kajmak, Knoblauch und gekochten Eiern (vgl. Skok 1971: 324).
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¢olama, f. [turk. cullama]
Huhnchengericht, bedeckt mit Teig (vgl. Skok 1971: 334).

corba, f. [tiirk. ¢orba, sorba < pers. $iirba, $iirbag]
dickflissige Suppe mit Fleischstiicken, Gemdise, Reis usw. (vgl. Skok 1971: 335; Vu-
jaklija 1980: 1038; Klajn/Sipka 2006: 1456).

ceSke/keske, f. [tiirk. kesk < pers. kesk]
Weizengrutze mit gekochten Hihnchenstiicken (vgl. Skok 1971: 356).

¢evap, m. [tiirk. kebab < arab. kébab]|
dt. Kebab/Kebap, m.: gegrillte oder am SpieB gebratene Fleischstiicke (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1281).

¢evapdiéi, Pl., éevapcic, m.
dt. Cevapcici, Pl.: gegrillte Hackfleischrollchen (vgl. Duden online; Klajn/Sipka 2006:
1281).

cufte, Pl., ¢ufta, f. [tUrk. kofte < pers. kafte]
dt. Kofte, f. 0. n.: Hackfleischballchen mit Knoblauch, gewiirzt mit Pfeffer, gebraten und
mit Sauce belegt (vgl. Skok 1971: 362; Klajn/Sipka 2006: 1285; Vujaklija 1980: 941).

¢ulbastija, f. [turk. kiilbast1]
gegrilltes Fleisch (vgl. Vujaklija 1980: 941).

dolma, f. [tirk. dolma = Fillung]
dt. Dolma, n.: Fillung aus Hackfleisch und Reis; Gericht, das aus solcher Fullung zube-
reitet wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 376).

duveé, m. [turk. giveg]

Gericht aus Fleisch, verschiedenem Gemise und Reis, im Ofen gebacken (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 389).
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imam bajildi, m. [tirk. imam bayildi]
gerostete Auberginen, gefillt mit gehacktem Fleisch, Tomaten und Gewdrzen; Gbersetzt
bedeutet das Gericht ,,Der Imam fiel in Ohnmacht“ (vgl. Klajn/Sipka 2006: 496).

jagla, f. [turk. yagli]
Gericht aus gekochtem Maismehl, zu dem Kajmak oder Kase hinzugefigt wird (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 546).

jalandZi dolma, f. [tiirk. yalanci dolma = falsches Dolma]

dt. Falsches Dolma, n.: ohne Fleisch zubereitetes Dolma (vgl. Klajn/Sipka 2006: 548).

janija/jahnija, f. [tlrk. yahni < pers. yahni]
dt. Fleischtopf, m.: Gericht aus gekochtem Fleisch mit grinem Gemuse (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 548; Vujaklija 1980: 372; Skok 1971: 748).

japrak, m. [turk. yaprak = Blatt]
dt. Gefullte Weinblatter, PI.: Gericht aus Weinblattern, geflllt mit Reis und gewirztem
Hackfleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 549).

kacamak, m. [turk. kacamak]
dt. Polenta, f.: Gericht aus gekochtem Maismehl (vgl. Klajn/Sipka 2006: 598; Vujaklija
1980: 413; Skok 1972: 11).

kajgana, f. [tirk. kaygana < pers. haygene]
dt. Ruhrei, n.: Gericht aus aufgeschlagenen und in der Pfanne gebratenen Eiern (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 565; Vujaklija 1980: 384).

kalja, f. [turk. kalya]
Gericht aus Kohl oder Kartoffeln mit Rind- oder Hammelfleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006:
571; Vujaklija 1980: 390).

kapama, f. [turk. kapama]
gekochtes Gericht aus Lammfleisch, Frihlingszwiebeln und Gewiirzen (vgl. Klajn/Sipka
2006: 578; Vujaklija 1980: 396).
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kavijar, m. [turk. havyar]
dt. Kaviar, m.: gesalzener Rogen verschiedener Fischarten, zum Essen zubereitet (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 563; Vujaklija 1980: 382).

kavurma, f. [tlrk. kavurma]
dt. Kavurma, n.: Gericht aus Innereien vom Lamm/Schaf (vgl. Klajn/Sipka 2006: 563;
Vujaklija 1980: 382).

meze, n. [tirk. meze < pers. meze]
dt. Vorspeise, f.: Speise, die zusatzlich zu normalen Mahlzeiten gegessen wird (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 747; Vujaklija 1980: 546).

musaka, f. [tiirk. musakka < arab. musidqqa]
dt. Moussaka, n. o. f.: Gericht aus dunn geschnittenen Bratkartoffeln, Zucchini oder
blauen Auberginen, die in Schichten mit Hackfleisch bestreut und im Ofen gebacken
werden (vgl. Klajn/Sipka 2006: 802; Vujaklija 1980: 592).

paca, f. [tlrk. paca < pers. pace]
dt. Chasch, n.: Gericht aus Schafs- oder Rindfiissen, gewurzt mit Essig und Knoblauch
(vgl. Skok 1972: 583).

papazjanija, f. [tlrk. papaz yahnisi]
in Gemuse gekochtes Fleisch, wortlich Ubersetzt bedeutet das Gericht im Turkischen
,Priestergericht (vgl. Skok 1972: 602).

pihtije, PI. [tirk. ptht1 < pers. puhti < pers. puhte]
dt. Stlze, f.: aus kleinen Stuckchen Fleisch in Aspik bestehendes Gericht (vgl. Duden
2015: 1726; Skok 1972: 634).

pilav, m. [tlrk. pilav < pers. pilaw]

dt. Pilaw, m.: Gericht aus Fleisch und dick gekochtem Reis (vgl. Klajn/Sipka 2006: 935;
Vujaklija 1980: 702).
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pirjan, m. [tlrk. plryan < pers. biryan]
gediampftes Fleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 949).

sarma, f. [turk. sarma]
dt. Kohlroulade, f.: Gericht aus in Sauerkrautblatter eingewickeltem Reis und Hack-
fleisch (vgl. Skok 1972: 205; Klajn/Sipka 2006: 1105; Vujaklija 1980: 702).

sogan-dolma, f. [tiirk. sogan dolma]
dt. Gefullte Zwiebel, f.: Gericht aus mit Hackfleisch geftllten Zwiebeln (vgl. Skok 1973:
300; Klajn/Sipka 2006: 1151).

Sis-¢evap, m. [tlrk. sis kebap]
dt. Schisch Kebab, m.: Fleisch und Gemiise abwechselnd am Spiel’ aufgereiht und dann
gegrillt (vgl. Klajn/Sipka 2008: 1477).

Skembicéi, Pl./Corba od $kembica [tirk. iskembe gorbasi]
dt. Kuttelsuppe, f.: Suppe mit Darmen des Rinds (vgl. Skok 1973: 400).

tarator, m. [tirk. tarator]
dt. Tarator, f.: Salat aus gehackten Gurken, Knoblauch, Sauermilch, Ol und Salz (vgl.

Skok 1973: 444; Klajn/Sipka 2006: 1209; Vujaklija 1980: 896).

turli-tava, f. [turk. tarlu tava]
Gericht aus gehacktem Fleisch verschiedener Sorten (vgl. Skok 1973: 527).

tursija, f. [tlrk. tursu < turs, turus]
in Wasser mit Salz und Essig eingelegtes Gemiise (vgl. Skok 1973: 527; Klajn/Sipka
2006: 1279; Vujaklija 1980: 938).

2.2. Salzige Gebécke, Fleisch- und Milchprodukte

bazlamaca, f. [tlrk. baslamac]
eine Art Kase-Ei-Pitta (vgl. Klajn/Sipka 2006: 177).
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bos¢aluk, m. [tirk. bohgalik]
eine Art Kuchen aus Teig, Kise und Eiern, in Fett gebraten (vgl. Klajn/Sipka 2006: 227).

burek, m. [turk. borek < pers. burek]
dt. Borek, n.: eine Art Blatterteig-Pitta, geflllt mit Hackfleisch oder Kase (vgl. Skok
1971: 240; Klajn/Sipka 2006: 239; Vujaklija 1980: 133).

devrek, m. [tirk. gevrek]

dt. Sesamring, m.: ringformiges Gebéck (vgl. Klajn/Sipka 2006: 387).

jagluk-pita, f. [tirk. yaglik-pita]
eine Art fettige Pitta (vgl. Klajn/Sipka 2006: 546).

jogurt, m. [tirk. yogurt]
dt. Joghurt, m., f. 0. n.: fermentiertes Milchgetrank (vgl. Klajn/Sipka 2006: 554; Vu-
jaklija 1980: 374).

jufka, f. [tirk. yufka]
ein Teigklumpen sowie ein Blatt, das durch Dehnen des Teiges entsteht (vgl. Klajn/Sipka
2006: 560).

kackavalj, m. [tirk. kaskaval < ital. caciocavallo]
dt. Kaschkawal, m.: eine Art harter, gepresster Schafskése (vgl. Klajn/Sipka 2006: 598;
Vujaklija 1980: 413).

kajmak, m. [tirk. kaymak]
ein Milchprodukt; eine Fettschicht, die sich auf der Oberflache der Milch bildet und zum

Essen verwendet wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 566; Vujaklija 1980: 384).

kaplama, f. [turk. kaplama]
eine Art feines WeiBbrot (vgl. Klajn/Sipka 2006: 580).
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pastrma, f. [tirk. pastirma]
gesalzenes und getrocknetes Schaf- oder Ziegenfleisch (vgl. Skok 1972: 616; Klajn/
Sipka 2006: 902; Vujaklija 1980: 677).

peksimit, m. [tlrk. peksimet < pers. peksimad, peksimad < gr. paxamadion]
lang haltbares, gut gebackenes oder getrocknetes Geback, Zwieback (vgl. Klajn/Sipka
2006: 911).

pita, f. [tlrk. pita, pite, pide < gr. pé&tta]
dt. Pita, Pitta, n. o. f.: Gericht aus gedrehten oder gestapelten Teigblattern, gefullt mit
siiRer oder herzhafter Fiillung (vgl. Skok 1972: 665; Klajn/Sipka 2006: 941; Vujaklija
1980: 707).

simit, m. [tdrk. simit, simid < arab. sam1id]
Brot aus feinstem Weizenmehl (vgl. Vujaklija 1980: 842).

somun, m. [tirk. somun < gr. Psomion]
dt. Brotlaib, m.: diinnes rundes Brot aus Weizenmehl (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1163).

sudzuk, m. [tirk. sucuk]
getrocknete, gut gewirzte Hammel- oder Rindfleischwurst (vgl. Skok 1973: 357; Klajn/
Sipka 2006: 1193; Vujaklija 1980: 886).

2.3.  Desserts und suilie Gebacke
agda, f. [turk. agda < arab. .aqidg]
Zuckersirup, Flissigkeit, die durch Kochen und Spinnen des Zuckers entsteht; Suligkeit
aus solchem Zucker (vgl. Skok 1973: 357; Klajn/Sipka 2006: 1193; Vujaklija 1980: 886).
(h)alva, f. [turk. helva < arab. halwa]

dt. Halwa, n.: eine orientalische StRigkeit aus Mehl, Honig, Zucker, Butter und/oder
anderen Zutaten (vgl. Skok 1971: 652; Klajn/Sipka 2006: 1365; Vujaklija 1980: 987).

140



baklava, f. [tlrk. baklava < arab. baglawa]
dt. Baklava, n.: siiBes Gebéck aus Blatterteig, gefullt mit Walniissen oder Haselnlssen
und 0bergossen mit gekochtem Zucker- oder Honigsirup (vgl. Skok 1971: 96;
Klajn/Sipka 2006: 178; Vujaklija 1980: 98).

bestilj, m. [tlrk. pestil, aus ital. pastillo < lat. pastilla]
dickfliissige Pflaumenmarmelade (vgl. Klajn/Sipka 2006: 203).

¢urek, m. [turk. ¢orek]
eine Art WeiRbrot von besserer Qualitét, halbsii und mit Ei bestrichen (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1457).

¢eten (h)alva, f. [tlrk. keten helva, keten = Lein]
Eine Art Halwa, das so aussieht, als ware es aus Faden gewebt (vgl. Skok 1971: 356;
Klajn/Sipka 2006: 1365; Vujaklija 1980: 940).

¢ufter, m. [turk. kofter]
1) aus Traubensaft gemachte Konfitfriichte; 2) Quittenkonfitiire (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1285).

dzZandar-baklava, f. [tlrk. cendere baklavasi]
eine Art rollenférmiges Baklava, ahnlich einer Schaumrolle; tirk. cendere (< arab.
gandard < gr. kylindras) = dicker Teigroller (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1459; Skalji¢ 2014:
220).

dul-pita, dul-baklava, f. [turk. gl baklava, gil = Rose]
eine Art Baklava, dessen Teigblatter so aufgerollt und geschnitten sind, dass sie in der
Mitte eine ,,Rose formen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 389; Vujaklija 1980: 247).

gurabija, f. [tirk. gurabiye < arab. qurabiyyd]
ein Keks aus Honig, Butter, Mehl und Mandeln; wortlich tibersetzt aus dem Arabischen
— Krahenkeks, arab. qurab = Krahe (vgl. Skok 1971: 635; Klajn/Sipka 2006: 310; Vu-
jaklija 1980: 186; Skalji¢ 2014: 274).
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kadaif, m. [tirk. kadayif < arab. qata’if]
dt. Engelshaar, n.: StiBspeise aus Teigfaden, Eiern, Butter und Zucker (vgl. Skok 1972:
13; Vujaklija 1980: 382).

madZun, m. [tirk. macun < arab. ma.gan]
Marmelade; eine Art dickflussige Konfitfriichte (vgl. Skok 1972: 350).

mafi§/majvis, m. [tlrk. mafis]
dt. Schneeballen, PI.: eine Art kleiner Kuchen, der im Mund schnell schmilzt; wird aus
diinn ausgerollten Teigstiickchen gemacht (vgl. Skok 1972: 353; Klajn/Sipka 2006: 742;
Vujaklija 1980: 542).

pekmez, m. [turk. pekmez < begmaz]
dt. Marmelade, f.: eingekochte siiRe Friichte (vgl. Skok 1972: 631; Klajn/Sipka 2006:
911; Vujaklija 1980: 684).

rahvanija, m. [turk. revani < pers. ragani, rewgani]

orientalischer Kuchen, tibergossen mit gezuckertem Saft (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1032).

ratluk, rahat-lokum, m. [turk. rahatlokum]
dt. Lokum, n.: orientalische Delikatesse aus gekochter Starke und Zucker (vgl. Skok
1972: 315; Klajn/Sipka 2006: 1032; Vujaklija 1980: 778).

reSedija, f. [tUrk. resedi < arab. rasidiyyd]
SiRspeise aus feinstem Mehl (vgl. Skok 1973: 111).

sutlijas, m. [tdrk. sutl{]
dt. Milchreis, m.: in Milch gekochter Reis, mit Zucker und Zimt (vgl. Skok 1973: 366;

Klajn/Sipka 2006: 1193; Vujaklija 1980: 886).

Secer, m. [tiirk. seker < pers. Seker]

dt. Zucker, m. (vgl. Vujaklija 1980: 1045).
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tahan-halva, f. [tirk. tahin helvasi]
eine Art Halwa; SuRspeise aus Mehl, Zucker und gemahlenem Sesam; arab. rahin = Mehl
(vgl. Skok 1973: 427; Klajn/Sipka 2006: 1212; Skalji¢ 2014: 551).

tatlija, f. [tlrk. tatliya]
SlRspeise aus Mehl, Butter, Sauermilch, Eiern und Zucker; eine Art suf3e Pitta (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1211).

tufahija, f. [tlrk. tiffahiye < arab. tuffahiyyé]
in Zucker gekochte und mit Walniissen gefiillte ganze Apfel (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1279).

tulumba, f. [turk. tulumba < ital. tromba]
eine Art sliRes Geback in Form von kleinen Gurken, getrankt in Zuckersirup (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 1275f; Vujaklija 1980: 937).

(h)urma/urmasica, f. [tlrk. hurma]
orientalischer Teigkuchen aus Eiern und Butter, Gbergossen mit Zuckersirup; in einer
ahnlichen Form wie eine Dattel, tiirk. hurma (< pers. hurma) = Dattel (vgl. Skok 1971:
695; Klajn/Sipka 2006: 1295).

zerde, n. [tirk. zerde < pers. zerde]
gesiiter Reis mit Zimt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 476).

24. Getranke

boza, f. [turk. boza < pers. buza]
ein sauer schmeckendes Getrénk aus gekochtem Hirse- oder Maismehl und Zucker (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 221; Vujaklija 1980: 121).

¢aj, m. [tlrk. cay < pers. ¢ay < chin. ¢a]

dt. Tee, m.: Getrank aus getrockneten Bluten, Blattern, Wurzeln oder Friichten verschie-
dener Pflanzen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1449).
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dzibra, f. [turk. cibre]
ausgepresste Weintraube (vgl. Skok 1971: 473).

kafa, f. [turk. kahve < arab. gahwd]
dt. Kaffee, m.: HeilRgetrank, gekocht aus gerdsteten Samen der Pflanze coffea arabica
(vgl. Skok 1972: 14; Klajn/Sipka 2006: 597; Vujaklija 1980: 413).

rakija, f. [tlrk. raki]
dt. Rakija, m.: stark alkoholisches Getrank, das durch Destillieren von gekochtem, fer-
mentiertem Trester von Friichten oder Getreiden gemacht wird (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1026).

salep, m. [tlrk. salep, saleb]
gesiiBtes HeiRgetrank (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1098).

Serbet, m. [tUrk. serbet < arab. $irbi]
dt. Sorbet, m. 0. n.: warmes Getrank aus gebratenem Zucker; Fruchtsaft mit Wasser und
Zucker gemischt (vgl. Skok 1973: 388; Klajn/Sipka 2006: 1473; Vujaklija 1980: 1045).
Sira, f. [tUrk. sira < pers. §ire]

Saft aus reifen piirierten Trauben; noch nicht fermentierter Wein (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1476; Vujaklija 1980: 1046).

3. Germanismen

3.1. Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

ajngemahtes/ajmokac, m. [dt. Eingemachtes]
eine Art dickfliissige Suppe mit Fleisch und anderen Zutaten (vgl. Klajn/Sipka 2006: 78).

ajnpren-supa, f. [dt. Einbrennsuppe]

dt. Einbrennsuppe, f.: Suppe aus eingebranntem Mehl (vgl. Klajn/Sipka 2006: 78).
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ajntopfgeriht, m. [dt. Eintopfgericht]
dt. Eintopfgericht, n.: Gericht aus Gemdse, Fleisch und anderen Zutaten, bei dem alles
im selben Topf gekocht wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 78; Duden 2015: 498).

brizle, PI. [dt. Briese]
dt. Briese, PI.: gebratene Lamm- oder Kalbbrustdriise als Gourmetspezialitat (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 231).

cuspajz, m. [dt. Zuspeise]
dt. Zuspeise, f.. Gericht aus gekochtem Gemdse; dient als Beilage zum Hauptgericht
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1448).

fileci/fileki, PI. [dt. Flecken]
dt. Kutteln, PI.: Gericht aus Rinderdarmen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1322).

flajSkonzerva, f. [dt. Fleischkonserve]
dt. Fleischkonserve, f.: Konserve gefiillt mit Fleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1331).

forSpajz, m. [dt. Vorspeise]
dt. Vorspeise, f.: kleines Gericht, das vor dem Hauptgericht serviert wird (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 1343; Duden 2015: 1961).

garnirung, m. [dt. Garnierung]
dt. Garnierung, f.: Beilage hauptsachlich aus Gemise, serviert zu einem Gericht mit
Fleisch oder Fisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 279).

griz, m. [dt. GrieR]
dt. Griel3, m.: Gericht aus grob gemahlenem und gekochtem Weizen und Milch; Griel3-
brei (vgl. Klajn/Sipka 2006: 306; Vujaklija 1980: 183).

hase, m. [dt. Haschee < fr. haché]

dt. Haschee, n .: Gericht aus geschmortem Hackfleisch mit Zwiebeln und Gewdirzen (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1376).
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naturs$nicla, f. [dt. Naturschnitzel]
dt. Naturschnitzel, n.: ein diinnes Stiick Fleisch, gegrillt oder auf Fett gebraten, ohne
Gewiirze und Zusatzstoffe (vgl. Klajn/Sipka 2006: 810).

pac, m. [dt. Beize]
dt. Beize, f.: Salzwasser mit Gewdrzen, in denen Fleisch vor der Zubereitung zum Essen
eingelegt wird; Marinade (vgl. Klajn/Sipka 2006: 907; Duden 2015: 281).

pajsl, m. [dt. Beuschel]
dt. Beuschel, n.: Gericht aus Innereien, besonders weiRer Leber (vgl. Klajn/Sipka 2006:
872).

rozbratna, f. [dt. Rostbraten]
dt. Rostbraten, m.: gebratenes Stiick Rindfleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1084).

saft, m. [dt. Saft]
dt. Saft, m.: (Fleisch)SoRe (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1107).

senf, m. [dt. Senf]
dt. Senf, m.: eine Art Sauce, in der die Hauptzutat gemahlenes Senfkorn ist (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 834).

Snicla, f. [dt. Schnitzel]
dt. Schnitzel, n.: ein diinnes Stiick Fleisch, auf eine bestimmte Weise zubereitet; Steak
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1480).

Stokfis, m. [dt. Stockfisch]
dt. Stockfisch, m.: getrockneter Kabeljau (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1488).

Strukle, PI. [dt. Struckel, Strukli]

dt. Topfenstrudel, m.: Zagorje-Spezialitét; sulles oder herzhaftes Gericht aus mit Kése
gefilltem Teig (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1489).
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vajzbratna, f. [dt. Weillbraten]
dt. Weilsbraten, m.: gebratenes weiRes Schweinefleisch, das sich auf beiden Seiten des
Schweineriickens befindet (vgl. Klajn/Sipka 2006: 244; Vujaklija 1980: 136).

viner-$nicla, f. [dt. Wiener Schnitzel]
dt. Wiener Schnitzel, n.: paniertes und gebratenes Kalbssteak (vgl. Klajn/Sipka 2006:
261).

3.2. Salzige Gebacke, Fleisch- und Milchprodukte

buterbrot, m. [dt. Butterbrot]
dt. Butterbrot, n.: Brot mit Butter (vgl. Klajn/Sipka 2006: 240).

cvibak, m. [dt. Zwieback]
dt. Zwieback, m.: zweimal gebackenes Brot (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1430; Vujaklija
1980: 1027).

ementaler, m. [dt. Emmentaler]
dt. Emmentaler, m.: berihmter vollfetter Schweizer Ké&se mit groflen Lochern (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 566; Vujaklija 1980: 279).

flekice, PI. [dt. Flecken]
dt. Flecken, PI.: fein und klein geschnittener fliesenformiger Teig fur Suppe (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 1333).

jegervurst, m. [dt. Jagerwurst]
dt. Jagdwurst, m.: gerducherte und mit Senf und Knoblauch abgeschmeckte Wurst (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 551; Duden 2015: 943).

kajzerica, f. [dt. Kaisersemmel]

dt. Kaisersemmel, f.: rundes Gebéck, Kaiserbrétchen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 566; Vu-
jaklija 1980: 384).
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kifla, f. [dt. Kipferl]
dt. Kipferl, n.: eine Art feines halomondférmiges Gebéck; osterr. Hornchen, n. (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 612; Vujaklija 1980: 426, Duden 2015: 998).

knedla, f. [dt. Knddel]
dt. Knddel, m: ein Stlick gekochter Teig aus Mehl und Eiern in Form einer Kugel, gefiillt
mit Kase, Pflaumen, Aprikosen oder anderem (vgl. Klajn/Sipka 2006: 619; Vujaklija
1980: 430).

krenvirsla, f. [dt. Krenwdrstel]
dt. Krenwirstel, f.: eine diinne Wurstsorte aus feinem Fleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006:
669).

kvargl, m. [dt., 6sterr. Quargel]
dt. Quargel, m. 0. n.: spezielle, stark riechende Késesorte aus Sauermilch (vgl. Vujaklija
1980: 416; Duden 2015: 1408).

liptauer, m. [dt. Liptauer]
dt. Liptauer, m.: Brotaufstrich; eine Art feiner Schafskase aus der Region Liptau, Slo-
wakei (vgl. Vujaklija 1980: 511).

nudla, f. [dt. Nudel]
dt. Nudel, f.: Rélichen aus Mehl-Kartoffel-Teig (vgl. Klajn/Sipka 2006: 832; Vujaklija
1980: 617).

parizer, m. [dt. Pariser Wurst]
dt. Pariser Wurst, f.: eine kurz haltbare Wurstsorte aus Kalb- und Schweinefleisch (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 893; Vujaklija 1980: 669).

pasteta, f. [dt. Pastete]

dt. Pastete, f.: Aufstrich, gemacht von fein gehaktem und gemahlenem Fleisch (Hihner-
leber, Fisch, Wild oder dhnliches), Fett und Gewiirzen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 908).
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pereca, f. [dt. Brezel]
dt. Brezel, f. 0. n.: Salzgeback, dessen Teig in die Form des Buchstabens B oder der Zahl
8 gerollt wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 917).

prezla, f. [dt. Brosel]
dt. (Semmel)Brdsel, m. 0. n.: Kriimel aus getrocknetem und gemahlenem Brot, die fir

die Zubereitung von Speisen verwendet werden (vgl. Klajn/Sipka 2006: 976).

puter/buter m. [dt. Butter]
dt. Butter, f.: aus Milch gewonnenes Fett, das besonders als Brotaufstrich verwendet
wird; im Serbischen auch maslo und maslac in Verwendung (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1016; Vujaklija 1980: 134, Duden 2015: 365).

rol-Sunka, f. [dt. Rollschinken]
dt. Rollschinken, m.: vom Knochen gel6ster und mit Garn fest zusammengebundener
Schinken (vgl. Duden online; Klajn/Sipka 2006: 1086).

safalada, f. [Osterr. Safaladi < dt. Zervelatwurst < ital. cervellata]
dt. Zervelatwurst, f., 6sterr. Safaladi, f.: eine Art kurze, dicke Wirste aus fein gemah-
lenem, wiirzigem Schwein- und Rindfleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1107).

salama, f. [dt. Salami]
dt. Salami, f. 0. m.: eine Art Dauerwurst aus Schwein- und Rindfleisch, gewdrzt mit
speziellen Gewiirzen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1097, Duden 2015: 1497).

spek, m. [dt. Speck]
dt. Speck, m.: gerduchertes ,,zwischen Haut und Muskelschicht liegendes Fettgewebe

des Schweins* (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1483; Duden 2015: 1647).

Struca, f. [dt. Strutz(en)]
dt. Strutzen (6sterr.) m.: eine Art dsterreichischer Leib (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1489).
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Sunka, f. [dt. Schinken]
dt. Schinken, m.: gesalzene und getrocknete Schweinekeule (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1490).

Svajcerkes, m. [dt. Schweizer Kése]
dt. Schweizer Kase, m.: eine Art Delikatessenkése, Emmentaler (vgl. Klajn/Sipka 2006:
601; Vujaklija 1980: 1044).

Svargla, f. [dt. Schwartenmagen]
dt. Schwartenmagen, m.: Schweinemagen gefiillt mit Stiicken von Schweinekopf, -herz,
-haut, -blut und Gewdrzen (vgl. Vujaklija 1980: 1044).

vir§la, f. [dt. Wirstel]
dt. Wiirstel, n.: eine Art kleine Wurst (vgl. Klajn/Sipka 2006: 263; Vujaklija 1980: 153).

zemicka, f. [dt. Semmel]
dt. Semmel, f.: kleines rundes Weizenmehlbrot (vgl. Skok 1973: 236, Duden 2015:
1603).

3.3. Desserts und stiRe Gebacke

buhtle, PI. [dt. Buchtel < tschech. buchta]
dt. Buchtel, f.: eine Art Kuchen aus Hefeteig, gefillt mit Marmelade (vgl. Klajn/Sipka
2006: 241).

cukar, m. [dt. Zucker]
dt. Zucker, m. (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1447).

fil, m. [dt. Fille]
dt. Fullung, f. (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1322).

glajhgeviht, m. [dt. Gleichgewicht]
dt. Gleichgewicht, n.: ein Kuchen aus gleichen Mengen Eiern, Butter, Zucker und Mehl

(vgl. Klajn/Sipka 2006: 294).
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glazura, f. [dt. Glasur]
dt. Glasur, f.: eine dickfliissige Zuckermischung zum Dekorieren von Kuchen und an-
deren SiiBigkeiten (vgl. Klajn/Sipka 2006: 294).

kandis, m. [dt. Kandis(Zucker)]
dt. Kandiszucker, m.: Zucker in groRen Kristallen oder festen Stiicken (vgl. Klajn/Sipka
2006: 575).

karamela, f. [dt. Karamell]
dt. Karamell, m.: eine Art weicher Bonbon aus gebratenem Zucker und Milch (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 583).

kitnkes, m. [dt. Quittenkase]
dt. Quittenkase, m.: eine Art SuBigkeit; getrocknete und in Wurfeln geschnittene Mar-
melade aus gekochten Quitten mit Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 612; Duden 2015:
1412).

koh, m. [dt. Koch]
dt. Koch, m.: eine Art Kuchen aus Mehl, GrieR oder Reis, der nach dem Backen mit
heiRer Milch iibergossen wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 666).

kremsnita/krempita, f. [dt. Cremeschnitte]
dt. Cremeschnitte, f.: eine Art Blatterteigkuchen mit Creme (vgl. Klajn/Sipka 2006:
669).

krofna, f. [dt. Krapfen]
dt. Krapfen, m.: eine Art rundes Geback aus Hefeteig, das in heiBem Ol gebraten und
mit Puderzucker bestreut wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 674).

kuglof, m. [dt. Gugelhupf]
dt. Gugelhupf, m.: eine Art Kuchen aus Mehl, Eiern, Milch, Zucker, Rosinen und ande-
ren Zutaten, der in einer besonderen Backform gebacken wird (vgl. Klajn/Sipka 2006:
677).
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melSpajz, m. [dt. Mehlspeise]
dt. Mehlspeise, f.: ein Kuchen, eine SuRigkeit, die nach dem Mittag- oder Abendessen
serviert wird; Dessert (vgl. Klajn/Sipka 2006: 750).

milhbrot, m. [dt. Milchbrot]
dt. Milchbrot, n.: eine Art Hefeteigbrotkuchen mit Milch, Rosinen und Zitronen- oder
Rum-Extrakt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 771).

musli, m. [tirk. Masli]
dt. Masli, n.: eine Mischung aus Getreide, Trockenfriichten, Honig und anderen Zutaten,
das normalerweise mit Milch oder Joghurt serviert und gegessen wird (vgl. Klajn/Sipka
2006: 802).

napolitanke, PI. [dt. Neapolitaner]
dt. Neapolitaner, n.: Fabriksuiigkeit aus mehreren Oblaten, zwischen denen sich Frucht-
oder Schokoladencreme befindet (vgl. Klajn/Sipka 2006: 807).

oblanda, f. [dt. Oblate]
dt. Oblate, f.: diinne, aus einem Weizenmehlteig, gebackene Scheibe (vgl. Klajn/Sipka
2006: 837, Duden 2015: 1285).

pastila, f. [dt. Pastille]
dt. Pastille, f.: Ballchen aus Mehl, Fruchtsaft und Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 902).

pisinger, m. [dt. Pischinger]
dt. Pischinger, m.: ein mit Schokoladenfullung geftllter Kuchen nach einem bestimmten
Rezept (vgl. Klajn/Sipka 2006: 942).

princes-krofne, PI. [dt. Prinzess-Krapfen]

dt. Prinzess-Krapfen, PI.: Dessert aus Brandteig, geflllt mit Eiercreme; Windbeutel
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 986).
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pusla, f. [dt. Busserl]
dt. Busserl, n.: zarte und knusprige Kekse aus Eiwei und Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1016).

rajskoh, m. [dt. Reiskoch]
dt. Reiskoch, m.: siiRer Reiskuchen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1025).

samsnita f. [dt. Schaumschnitte]
dt. Schaumschnitte, f.: siBer Kuchen aus tber Dampf aufgeschlagenem und zwischen
zwei Teigblatter gelegtem EiweiR mit Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1467).

Samrolna, f. [dt. Schaumrolle]
dt. Schaumrolle, f.: eine Rolle aus Blatterteig, gefillt mit aufgeschlagenem Eiweil} mit
Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1467).

saum, m. [dt. Schaum]

dt. Schaum, m.: Schaum aus geschlagenem Eiweif (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1470).

slag, m. [dt. Schlag(obers)]
dt. Schlagsahne, f., dsterr. Schlagobers, n.: geschlagene Sahne; als Zusatz zum Kaffee
oder Dessert (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1478).

Smarne, Pl. [dt. Schmarrn]
dt. Schmarrn, m.: ein Leckerbissen aus zerkleinertem Pfannkuchen mit Puderzucker
und/ oder Marmelade (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1479).

$ne, m. [dt. Schnee]
dt. Schnee, m.: weier Schaum fiir Kuchen aus geschlagenem EiweiR (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1480).

Snenokle, Pl. [dt. Schneenockerl]

dt. Schneenockerl (6sterr.), n.: Kugeln aus geschlagenem und in Milch gekochtem Ei-
weiR in siiBer Eigelb- und Milchcreme (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1480).
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Stangla, f. [dt. Stange]
dt. Stange, f.: ein langliches Stiick Essen; Schokoladenrippe; stabférmiger Keks; ein
Stiick Salzteig (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1486).

Staub-Secéer, m. [dt. Staubzucker]
dt. Staubzucker, m.: fein gemahlener Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1486).

Strudla, f. [dt. Strudel]
dt. Strudel, m.: Kuchen aus Hefeteig, gefullt mit stiBer oder herzhafter Fillung und auf-
gerollt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1489).

taska, f. [dt. Tascherl]
dt. Tascherl (6sterr.), n.: osterreichischer Brotstrudel; mit Marmelade gefullte Teigta-
sche (vgl. Skok 1973: 445; Duden 2015: 1744).

vafl, m. [dt. Waffel]
dt. Waffel, f.: gebackener, gitterférmiger Teig, normalerweise gesit oder mit einer
Creme gefiillt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 250).

3.4. Getranke

ajerkonjak, m. [dt. Eier-Cognac]
dt. Eier-Cognac, m.: Cognac-Likor mit Eiern und Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 77).

ajskafe, m. [dt. Eiskaffee]
dt. Eiskaffee, m.: schwarzer Eiskaffee, normalerweise mit Schlagobers (vgl. Klajn/Sipka
2006: 78).

benediktiner, m. [dt. Benediktiner < fr. benedictin]

dt. Benediktiner, m.: eine Art feiner Likor; wurde zum ersten Mal durch die Moénche

eines Benediktinerklosters in Frankreich hergestellt (vgl. Vujaklija 1980: 109).
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bisof, m. [dt. Bischof]
dt. Bischof, m.: Cocktail aus Rotwein, Orangenschale und Saft, mit Zimt Nelken und
Zucker (vgl. Klajn/Sipka 2006: 217; Vujaklija 1980: 119).

gemist, m. [dt. gemischt]
dt. Mischung: Getrank bestehend aus einer gleichen Menge WeilRwein und Mineralwas-
ser; Spritzer (vgl. Klajn/Sipka 2006: 283).

glivajn, m. [dt. Glihwein]
dt. Gluhwein, m.: Rotwein mit Zucker, Zimt und Zitronenschale (vgl. Vujaklija 1980:
175).

konfekt, m. [dt. Konfekt < ml. confectum]
dt. Konfekt, n.: Zuckerwaren; Teegeback (vgl. Vujaklija 1980: 462, Duden 2015: 1033).

kraher, m. [dt. Kracherl]
dt. Kracherl, n.: eine Art kohlensdurehaltiges Erfrischungsgetrank (vgl. Klajn/Sipka
2006: 668; Vujaklija 1980: 476).

most, m. [dt. Most]
dt. Most, m.: unvergorener sl schmeckender Traubensaft; junger Wein (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 797; Vujaklija 1980: 589).

rizling, m. [dt. Riesling]
dt. Riesling, m.: Weillwein mit einem sehr angenehmen Geschmack und Aroma; wird
aus einer speziellen Rebsorte namens Riesling, mit kleinen und siiRen Trauben, herge-
stellt (vgl. Vujaklija 1980: 807).

sekt, m. [dt. Sekt]
dt. Sekt, m.: feiner Schaumwein aus Rosinen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1113).

Spricer, m. [dt. Spritzer]
dt. Spritzer, m.: Wein gemischt mit Sprudel- oder Mineralwasser (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1485; Vujaklija 1980: 1409).
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vermut/bermet, m. [dt. Wermut]

dt. Wermut, m.: aromatischer Dessertwein (vgl. Vujaklija 1980: 110).

4. Hungarismen

4.1. Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

fiSpaprikas, m. [von dt. Fisch u. ung. paprikas]
dt. Paprikafisch, m.: Fischeintopf aus verschiedenen Arten von StiBwasserfischen (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1330).

gulas, m. [ung. gulyés]
dt. Gulasch, n.: kleinere Rindfleischstucke, gediinstet mit viel Zwiebel, Paprika und
Kreuzkiimmel (vgl. Vujaklija 1980: 185).

paprikas, m. [ung. paprikés]
dt. Paprikasch, n.: Paprikagericht; Hihnchen, Rindfleisch, Kalbfleisch oder Schweine-
fleisch, gebraten mit viel Paprika und Zwiebeln (vgl. Klajn/Sipka 2006: 885; Vujaklija
1980: 663).

perkelt, m. [ung. porkolt]
dt. Porkolt, n.: Speise aus Paprika und Rindfleisch oder Kalbfleisch (vgl. Klajn/Sipka

2006: 921; Vujaklija 1980: 693).

ri¢et, m. [ung. ricset, von dt. Ritscher]
Gericht aus Bohnen und Gerstengriitze (Klajn/Sipka 2006: 1082).

satara§, m. [ung. szataras]
eine Art Gemiisegericht (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1106).

4.2.  Salzige Gebéacke, Fleisch- und Milchprodukte

debrecinka, f. [ung. debreceni kolbasz]

156



dt. Debrecziner, Debreziner, f .: eine dickere Wurstsorte, benannt nach der ungarischen
Stadt Debrecen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 319).

lepinja, f. [ung. lepény]
dt. Fladen, m.: eine Art dlinnes Brot (vgl. Skok 1972: 289).

4.3. Desserts und slfRe Gebacke

cukor, m. [ung. cukor]
dt. Zucker, m. (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1447).

dobos-torta, f. [ung. dobostorta]
dt. Dobostorte, f.: eine Art Torte mit mehreren Schichten Biskuitteig, zwischen denen
sich eine Creme befindet; bedeckt mit einer Schicht karamellisiertem Zucker; benannt
nach dem Konditor Dobosch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 373).

hecepe¢, m. [ung. hecsepecs]
dt. Hagebuttenmarmelade, f.: Marmelade aus Hagebutten (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1394).

paladinka, f. [ung. palacsinta]
dt. Palatschinke, f.: Gericht aus Teig in Form eines runden, dinnen Blattes, das gerollt
und gefiillt mit Marmelade, Walniissen, Kése usw. serviert wird (vgl. Klajn/Sipka 2006:
874).

4.4, Getranke
hosu lepe$, m. [ung. hosszulépés]
»langer Schritt™; in der Vojvodina der Name fiir einen ,,dlinnen* Spritzer; eine Art Ge-

trank, das aus einem Drittel Wein und zwei Dritteln Sodawasser gemacht wird (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1422).
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tokajac, m. [ung. tokaji]
dt. Tokaier, m.: stiBer Dessertwein aus der ungarischen Stadt Tokaj (vgl. Vujaklija 1980:
918; Duden 2015: 1768).

5. Romanismen

5.1. Italianismen

5.1.1. Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

bolonjez, m. [ital. bolognese]
dt. Sauce Bolognese, f .: Spaghetti nach Bologna-Art zubereitet; Sauce aus Hackfleisch
und anderen Zutaten (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1482; Vujaklija 1980: 1507).

botarga, f. [ital. bottarga]
dt. Bottarga: ein kaviardhnliches Gericht aus gesalzenem Rogen von Wolfsbarsch,
Thunfisch oder anderen Fischen in Sudeuropa und der Levante (vgl. Vujaklija 1980:
125).

brodet, m. [ital. brodetto]
dt. Brodet, n.: eine Art wiirziger Fischeintopf (vgl. Klajn/Sipka 2006: 232).

fidelini, PI. [ital. fidelini]
dt. Fidelini, PL.: sehr diinne Nudeln (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1319).

kalcone, m. [ital. calzone]
dt. Calzone, f.: geschlossene Pizza; hohles Brot gefullt mit Schinken, Kése und anderen

Zutaten; Uibergossen mit Tomatensauce (vgl. Klajn/Sipka 2006: 571).
kaneloni, PI. [ital. cannelloni]

dt. Cannelloni, Pl.: hohle rohrenférmige Nudeln, gefillt mit Fleisch und Gewurzen (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 575).
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karbonara, f. [ital. carbonara]

dt. Carbonara: Spaghetti mit Eiern und gebratenem Speck (vgl. Klajn/Sipka 2006: 584).

lazanje, PI. [ital. lasagne]
dt. Lasagne, f.: Gericht aus diinnen Teigstreifen, gebacken mit Hackfleisch, Tomaten
und Béchamelsauce (vgl. Klajn/Sipka 2006: 685).

makaroni, Pl. [ital. maccheroni]
dt. Maccaroni, Pl.: trockener rohrenférmiger Teig aus Weizenmehl in Form langer, diin-
ner Schniiren; diinne Nudeln (vgl. Klajn/Sipka 2006: 724; Vujaklija 1980: 1151).

njoki, PI. [ital. gnocchi]
dt. Gnnochi, Pl.: Mehl- und Kartoffelrdllchen; werden normalerweise mit Tomatensauce
gegessen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 835).

palenta, f. [ital. polenta]
dt. Polenta, f.: Gericht aus gekochtem Maismehl (vgl. Klajn/Sipka 2006: 875).

pastafazol, m. [ital. pasta e fagioli]
dt. Pasta e Fagioli, f.: Gericht aus Makkaroni und Bohnen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 908).

pastasuta, f. [ital. pasta asciutta]
dt. Pasta asciutta, f.: Pasta mit Tomatensauce, Fleisch und geriebenem Kaése (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 908).

pasticada, f. [ital. pasticciata]
dt. Pasta pasticciata, f.: Rindfleischspezialitat in Weinsauce (vgl. Klajn/Sipka 2006:
908).

pica, f. [ital pizza]

dt. Pizza, f.. diinn gebackener runder Teig, bestreut mit Kése, Tomaten und verschiede-
nen Gewiirzen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 941).
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ravioli, PI. [ital. ravioli]
dt. Ravioli, PI.: gestreckte Nudelstiicke, gefillt mit Hackfleisch, Gemiise oder Kase (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1019).

salata, f. [ital. in salata]
dt. Salat, m.: eine Pflanzenart, aus der ein kaltes Gericht mit Salz, Ol, Essig und Gewiir-
zen hergestellt wird; kann andere essbare Pflanzen enthalten (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1098; Vujaklija 1980: 820).

Spageti, Pl. [ital. spaghetti]
dt. Spaghetti, f.: diinne und lange Nudeln mit etwas Sauce (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1482).

Spagete ala milaneze, Pl. [ital. spaghetti alla milanese]
dt. Spaghetti alla Milanese, f.: Spaghettigericht mit Tomatensauce und Schinkenstiicken
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1500).

tortelini, PI. [ital. tortellini]
dt. Tortellini, f.: Teigringe gefiillt mit Hackfleisch, Kése, Kohl (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1250).

tripe/tripice, PI. [ital. trippa]
dt. Kutteln, P1.: Gericht aus Rinderdarmen (vgl. Vujaklija 1980: 932; Klajn/Sipka 2006:
1268).

5.1.2. Salzige Gebéacke, Fleisch- und Milchprodukte

beskot, m. [ital. biscotto]
dt. Biscotte, f.: gerdstetes Brot; Zwieback (vgl. Klajn/Sipka 2006: 204).

friganica, f. [ital. friggere]
Scheibe Brot, in Ei getaucht und gebraten (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1352).

gorgonzola, f. [fr. gorgonzola]
dt. Gorgonzola, m.: eine Art Weichkéase mit Schimmelpilzen (vgl. Vujaklija 1980: 179).
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mortadela, f. [ital. mortadella]
dt. Mortadella, f.: dicke Wurst aus Schwein- und Rindfleisch, Speckstiicken mit Pfeffer
und anderen Gewiirzen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 794).

skuta, f. [ital. scotta]
Molke; junger und noch nicht geformter Schafskase (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1149).

5.1.3. Desserts und stile Gebacke

fritule, PI. [ital. frittela]
eine Art SuRgebéack ahnlich wie Krapfen, mit Trauben, Walniissen und Pflaumen (vgl.
Klajn/ Sipka 2006: 1353).

galeta, f. [ital. galette]
dt. Galetten, PI.: eine Art kleiner Kuchen, der gerne in Kaffee oder Tee eingetaucht wird
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 274).

kornet, m. [ital. cornetto]
dt. Eistiite, f.: trichterférmige Waffel, in der Eis verkauft wird (vgl. Klajn/Sipka 2006:
662; Duden 2015: 504).

krokant, m. [ital. croccante]
dt. Krokant, m.: eine Art harte Stigkeit aus gebratenem Zucker und gebratenen Man-
deln (vgl. Klajn/Sipka 2006: 674).

marcipan, m. [ital. marzapane]
dt. Marzipan, n. 0. m.: im Ofen gebackene SiRRigkeit aus Mandeln, Eiwei und Zucker
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 737).

patiSpanj, m. [ital. pan di Spagna]

dt. Biskuitmasse, f.: trockener Kuchen aus Mehl, Eiern und Zucker (vgl. Klajn/Sipka
2006: 904; Vujaklija 1980: 678).
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torta, f. [ital. torta]
dt. Torte, f.: groRerer Kuchen aus mehreren Schichten, die durch eine cremige Masse
verbunden sind (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1250).

tuti fruti, m. [ital. tutti frutti]
dt. Tuttifrutti, n.: StRspeise aus einer Mischung verschiedener Friichte; ,,alle Friichte*
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1279; Vujaklija 1980: 939)

zabajone, m. [ital. zabaione, zabaglione]
dt. Zabaglione, f.: Uber Dampf gekochte Creme aus Eiern, Zucker und stiRem Wein (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 471).

5.1.4. Getranke

amarena, f. [ital. amarena]
dt. Amarenakirschen: eine Art Kirschsirup; Amarena = eine Sorte Sauerkirsche (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 102).

beladona, f. [ital. bella donna]
dt. Belladonna, f.: ,,Schone Frau®; Saft aus frischem Saft der Tollkirsche (vgl. Vujaklija
1980: 108).

malvasija, f. [ital. malvagia, malvasia]
dt. Malvasier, m.: bertihmter siiBer Rotwein, der urspringlich in Napoli di Malvasia her-
gestellt wurde (vgl. Vujaklija 1980: 529).

marsala, f. [ital. vino di marsala]
dt. Marsala, m.: stiRer Wein, benannt nach der sizilianischen Kiistenstadt; wird aus rei-

fen purierten Trauben zubereitet; &hnlich wie Malvasier (vgl. Vujaklija 1980: 538).
prosek, m. [ital. vino di marsala]

dt. Prosecco, m.: Dessertwein aus Rosinen, der nach dem italienischen Dorf Prosecco
benannt wurde (vgl. Vujaklija 1980: 761).
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rozoljo, m. [ital. rosolio, rosoglio]
dt. Rosolio, m.: italienischer Likdr aus Rosenblattern, Orangenbliiten und anderen Zuta-
ten (vgl. Vujaklija 1980: 812).

sirup, m. [ital. siroppo]
dt. Sirup, m.: dickfllssiger Zuckersaft; eingekochter Gemise- oder Fruchtsaft (vgl. Vu-
jaklija 1980: 849).

soda, f. [ital. soda]
dt. Soda, n.: mit Kohlenséure geséttigtes Trinkwasser; Sodawasser (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1151).

vino seko, n. [ital. vino secco]

italienischer Wein aus Rosinen (vgl. Vujaklija 1980: 151).

5.2. Gallizismen

5.2.1. Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

besamel, m. [fr. béchamel]
dt. BéchamelsoRRe, Béchamelsauce, f .: gekochte, dickflissige weille Sauce aus Butter,
Mehl und Milch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 204).

buljon, m. [fr. bouillon]
dt. Bouillon, f .: Gemuse- und Fleischsuppe, in der normalerweise Eier geriihrt werden
(vgl. Vujaklija 1980: 132).

file, m. [fr. filet]
dt. Filet, n.: fein geschnittenes Stlick Fleisch; Huhnerfilet, Fischfilet (vgl. Vujaklija 1980:
966, Duden 2015: 605).

frikadele, PI. [fr. fricadelle]
dt. Frikadelle, f.: Fleischballchen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1353).

163



frikando, m. [fr. fricandeau]
dt. Frikandeau, n.: Braten von Kalbfleisch, Lamm oder Wildbret (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1353).

frikase, m. [fr. fricassee]
dt. Frikassee, n.: gekochte Fleischstiicke, serviert in einer sauren Sauce (vgl. Duden
2015: 647).

grijada, f. [fr. grillade]
dt. Grillade, f.: gegrilltes Fleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 184).

karbonada, f. [fr. carbonnade]
dt. Karbonade, f.: gegrilltes Fleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 584).

kotlet, m. [fr. cotelette]
dt. Kotelett, n.: Rippen mit Schwein-, Kalb- oder Lammfleisch (vgl. Vujaklija 1980:
474).

kroket(a), f. [fr. croquette]
dt. Krokette, Croquette, f.: in Ol gebratenes Fleisch- oder Kartoffelrélichen (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 674; Vujaklija 1980: 481, Duden 2015: 1071).

majonez, m. [fr. mayonnaise]
dt. Mayonnaise, f.: kalte Sauce aus Eigelb, Ol und Essig oder Zitronensaft (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 723).

marinada, f. [fr. marinade]
dt. Marinade, f.: Gew(rzmischung in Ol und Essig, in die Fleisch oder Fisch getaucht

wird, um einen besonderen Geschmack zu erhalten (vgl. Klajn/Sipka 2006: 734).
omlet, m. [fr. omlette]

dt. Omlett, n.: eine Art Gericht aus geschlagenen Eiern, normalerweise in Kombination
mit Mehl, K&se und Schinken; Riihrei (vgl. Klajn/Sipka 2006: 734).
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pire, m. [fr. puree]
dt. PUree, n.: Brei gekochter Erbsen, Kartoffeln und verschiedener Hulsenfriichte (vgl.
Vujaklija 1980: 704).

pomfrit, m. [fr. pommes frites]
dt. Pommes Frites, Pl.: Kartoffeln in diinnen Stangen geschnitten und in Ol gebraten
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 963; Vujaklija 1980: 727).

potaz, m. [fr. potage]
dt. Potage, f.: dickfliissige Gemiisesuppe mit verschiedenen Teigsorten (vgl. Klajn/Sipka
2006: 970; Vujaklija 1980: 732).

ragu, m. [fr. ragout]
dt. Ragout, n.: Gericht aus gehacktem Fleisch oder Fisch mit feinen Gewiirzen und Sau-
cen (vgl. Vujaklija 1980: 772).

remulada, f. [fr. rémoulade]
dt. Remoulade, f.: kalte Sauce aus Ol, Senf und griinem Gemiise, serviert als Beilage
zum Hauptgericht (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1058).

rolada/rolat, f./m. [fr. roulade]
dt. Roulade, f.: aufgerollter, gefillter salziger oder siiBer Teig; ein Stiick Fleisch, gefiillt
und aufgerollt in Form einer Rolle (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1085).

sos, m. [fr. sauce]
dt. Sole, Sauce, f.: flissige Beilage, serviert zu einer Mahlzeit; von Gemise, mit ver-

schiedenen Gewirzen usw. (vgl. Duden 2015: 1640; Vujaklija 1980: 859).

sote, m. [fr. sauté]
eine Art heiRer Brei, der Pilze und Gurken enthalt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1157).
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supa, f. [fr. soupe]
dt. Suppe, f.: eine Art heilRes oder kaltes fllissiges Gericht, das vor dem Hauptgang oder
als separates Gericht serviert und gegessen wird (vgl. Duden 2015: 1727; Vujaklija 1980:
882).

Satobrijan, m. [fr. chateaubriand]
dt. Chateaubriand, n.: dickes gegrilltes Rindersteak (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1469; Vu-
jaklija 1980: 1043).

Sofroa, f. [fr. chaud-froid]

dt. Chaudfroid, n.: kalter Braten mit warmem Belag (vgl. Vujaklija 1980: 1048).

tartar, m. [fr. (sauce) tartare]
dt. Tatarensole, f.: wirzige kalte Sauce als Beilage zu Fleisch oder paniertem Fisch
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1210).

5.2.2. Salzige Gebacke, Fleisch- und Milchprodukte

baget, m. [fr. baguette]
dt. Baguette, n. o. f.: eine Art langes diinnes Brot; Franzosisches Brot (vgl. Klajn/Sipka
2006: 175).

grijer, m. [fr. gruyére]
dt. Gruyére, m.: eine Art halbfetter Schweizer Hartkése (vgl. Klajn/Sipka 2006: 306).

kamamber, m. [fr. camembert]
dt. Camembert, m.: eine Art runder Weichkése mit einer diinnen Schimmelschicht auf
der Oberflache; stammt aus der franzosischen Stadt Camembert (vgl. Klajn/Sipka 2006:
571; Vujaklija 1980: 390).

margarin, m. [fr. margarine]

dt. Margarine, f.: butterartiges Speisefett; besteht aus einer Mischung aus raffiniertem
Rindertalg, Schmalz, etwas Pflanzenél (Sesamdl) und Milch (vgl. Vujaklija 1980: 535).
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parmezan, m. [fr. parmesan]
dt. Parmesan, m.: eine Art italienischer halbfetter Hartkése aus Parma (vgl. Klajn/Sipka
2006: 895; Vujaklija 1980: 671).

rokfor, m. [fr. roquefort]
dt. Roquefort, m.: weicher, vollfetter Schafs- oder Kuhkése mit griinen Schimmelpilzen
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1085; VVujaklija 1980: 812).

romadur, m. [fr. remoudou]
dt. Romadur, m.: eine Art fetthaltiger Weichkase (vgl. Vujaklija 1980: 812).

trapist, m. [fr. trappiste]
dt. Trappistenkase, m.: eine franzosische Késesorte, die zuerst von den Trappisten her-
gestellt wurde (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1260).

Zerve, T. [fr. gervais]
dt. Gervais, m.: eine Art fetter Kése; benannt nach dem ersten Hersteller — Gervais (vgl.
Vujaklija 1980: 310).

Zuzu, m. [fr. joujou]
eine Art kleines Geback aus Blatterteig, mit Sesam bestreut (vgl. Klajn/Sipka 2006: 470).

5.2.3. Desserts und suile Gebéacke

belje, n. [fr. beignet]
dt. Beignet, m.: eine Art Krapfen (vgl. Vujaklija 1980: 109).

beze, n. [fr. baiser]
dt. Baiser, n.: , Kuss®; eine Art Biskuitboden aus EiweiB und Zucker (vgl. Klajn/Sipka
2006: 196).

biskvit, m. [fr. biscuit]
dt. Biskuit, n.: 1) ein dunner Keks aus Eiern, Zucker und Mehl; 2) Zuckerzwieback (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 215; Vujaklija 1980: 118).
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bombona, f. [fr. bonbon]
dt. Bonbon, m.: kleine Siigkeit aus geschmolzenem, aromatisiertem und gefarbtem Zu-
cker (vgl. Vujaklija 1980: 123).

bombonjera, f. [fr. bonbonniere]
dt. Bonbonniere, Bonboniere, f.: eine, oft luxurids gefertigte, Schachtel mit Bonbons
(vgl. Vujaklija 1980: 123).

brio§, m. [fr. brioche]
dt. Brioche, f.: weiches siiRes Geback; mit Kaffee oder Tee gegessen (vgl. Klajn/Sipka
2006: 232).

drazeja, f. [fr. dragée]
dt. Dragee, Dragée, n.: kleines rundes Bonbon (vgl. Klajn/Sipka 2006: 379).

grijaz, m. [fr. grillage]
dt. Grillage, n.: gerdstete kandierte Waln(sse; eine Art Praline mit solchen Nissen (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 306).

karamel, m. [fr. caramel]
dt. Karamell, m. o. n.: dickfllssige Masse, die durch Erhitzen von Zucker entsteht (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 583; Duden 2015: 974).

kompot, m. [fr. compote]

dt. Kompott, n.: ,fr. compote = Eingemachtes”; mit Wasser und Zucker gekochte
Friichte (vgl. Duden 2015: 1032; Klajn/Sipka 2006: 636).

madlen, m. [fr. madeleine]
dt. Madeleine, n. o. f .: kleines SiiRgebick (vgl. Klajn/Sipka 2006: 722).

makaron, m. [fr. macaron]
dt. Macaron, n.: rundes, gefilltes Platzchen aus Mandelmehl (vgl. Duden online; Vu-

jaklija 1980: 527).
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marmelada, f. [fr. marmelade]
dt. Marmelade, f.: eine Art siiRer Aufstrich aus gekochten Friichten (vgl. Klajn/Sipka
2006: 736; Vujaklija 1980: 537).

minjon, m. [fr. mignon]
dt. Mignon, m.: lieblich, sanft, sii3; eine Art kleiner und siRer Kuchen (vgl. Vujaklija
1980: 570f).

praline, Pl. [fr. praliné]
dt. Praliné, Pralinee, n.: in Zucker gerdstete Mandeln; Schokolade gefiillt mit Mandeln,
Marzipan, Fruchtsaft usw. (vgl. Vujaklija 1980: 734).

sufle, m. [fr. soufflé]
dt. Soufflé, Soufflee, n.: hohler und weicher Kuchen aus Eiern (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1193; Vujaklija 1980: 886).

Sarlota, f. [fr. charlotte]
dt. Charlotte, f.: Kuchen aus Loffelbiskuits, Creme und Obst (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1469).

vanila, f. [fr. vanille]
dt. Vanille, f.: eine tropische Pflanze, deren Frucht mit ihrem charakteristischen Geruch
und Geschmack verschiedenen SiiRigkeiten als Aroma zugegeben wird (vgl. Klajn/Sipka
2006: 247).

5.2.4. Getranke

anizeta, f. [fr. anisette]
dt. Anisette, m.: Anislikor (vgl. Vujaklija 1980: 49).

armanjak, m. [fr. armagnac]
dt. Armagnac, m.: eine Art Cognac; starkes alkoholisches Getrank (vgl. Klajn/Sipka

2006 145).
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frape, m. [fr. frappé]
dt. Frappé, Frappee, n.: erfrischendes Milchgetrank mit Friichten (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1351).

konjak, m. [fr. cognac]
dt. Cognac, m.: Branntwein aus destilliertem Wein, mit 50% Alkohol; benannt nach der
franzosischen Stadt Cognac (vgl. Vujaklija 1980: 466).

liker, m. [fr. liqueur]
dt. Likor, m.: siiRes, aromatisches, alkoholisches Getrank (vgl. Klajn/Sipka 2006: 703).

limunada, f. [fr. limonade]
dt. Limonade, f .. erfrischendes Getrank aus Zitronensaft, Zucker und Wasser (vgl. Vuja-
klija 1980: 508).

markiza, f. [fr. marquise]
dt. Markise, f.: Wein, gemischt mit Mineralwasser oder Zitronensaft (vgl. Vujaklija
1980: 536).

medok, m. [fr. medoc]
dt. Medoc, m.: roter Bordeauxwein, benannt nach der gleichnamigen franzésischen
Stadt, in deren Nahe er hergestellt wird (vgl. Vujaklija 1980: 546).

melanz, m. [fr. mélange]
dt. Melange, f.: Mischung aus Kaffee und Milch; weiRRer Kaffee (vgl. Duden 2015: 1186;
Vujaklija 1980: 548).

muskad, m. [fr. muscadet]
dt. Muscadet, m.: WeiBwein aus Muskat-Trauben (vgl. Vujaklija 1980: 592).

oranzada, f. [fr. orangeade]
dt. Orangeade, f.: Erfrischungsgetrank aus Orangensaft, Zucker und Wasser (vgl. Vu-

jaklija 1980: 638).
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persiko, m. [fr. persicot]
dt. Persico, m.: Likor aus Pfirsichkernen (vgl. Vujaklija 1980: 695).

sampanjac, m. [fr. champagne]
dt. Champagner, m.: Sekt, benannt nach der franzdsischen Provinz Champagne (vgl.
Vujaklija 1980: 1042).

Semberten, m. [fr. chambertin]
dt. Chambertin, m.: Burgunder Rotwein, benannt nach dem gleichnamigen Dorf in

Oberburgund (vgl. Vujaklija 1042).

sodo, m. [fr. chaudeau]
dt. Chaudeau, n.: Punsch mit Eiern (vgl. Vujaklija 1980: 1048).

ven brile, m. [fr. vin bralé]
dt. Gluhwein, m.: mit Zucker, Muskatnuss, Zimt und anderen Gewiirzen gekochter roter
Wein (vgl. Vujaklija 1980: 142).

6. Russizismen

6.1. Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate
bori¢/bors¢, m. [ukr. und russ. Gopir]
dt. Borschtsch, m.: beliebtes russisches Volksgericht; Suppe aus Hirsemehl und ver-

schiedenem Gemiise (vgl. Vujaklija 1980: 124).

§¢i, m. [russ. ]

dt. Schtschi, f.: eine Art Kohlsuppe (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1491).

6.2. Salzige Gebéacke, Fleisch- und Milchprodukte

peljmeni, Pl. [russ. nensMeHH]
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dt. Pelmeni, PL.: eine Art mit Fleisch gefillte Knddel; halomondférmige Nudelteigta-
schen (vgl. Duden online; Klajn/Sipka 2006: 913).

piroska, f. [russ. mupoxok = Diminutiv von russ. mupor|
dt. Pirozhki, PL.: in Ol gebratene Hefeteigstiicke, dhnlich wie Krapfen, gefillt mit suRer
oder salziger Fillung (vgl. Klajn/Sipka 2006: 940).

6.3. Desserts und stiRe Gebéacke

blinji/blini, PI. [russ. 6iuHbI]
dt. Blini, PL.: russische kleine Pfannkuchen aus feinem Weizenmehl, in Butter gebraten,
iiberzogen oder gefillt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 219; Vujaklija 1980: 120).

6.4. Getranke

kefir, m. [russ. kedup]
dt. Kefir, m: prickelndes Getrank &hnlich dem Joghurt, der durch Kochen von Milch und
durch Zugabe eines speziellen Pilzes gemacht wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 606).

kvas, m. [russ. kBac]
dt. Kwass, m.: sduerliches erfrischendes alkoholfreies Getrénk, das durch Kochen von
Malz, Roggenmehl und Wasser entsteht (vgl. Skok 1973: 357; Klajn/Sipka 2006: 602;
Vujaklija 1980: 417).

vodka/votka, f. [russ. Bozka]
dt. Wodka, m.: eine Art Spirituose, die durch Fermentation und Destillation von Kartof-
feln oder Getreide gemacht wird (vgl. Klajn/Sipka 2006: 267).

zbicen, M. [russ. cOUTEeHB ]
dt. Sbiten, m.: alkoholfreies Getrank aus Wasser, Honig und Nelken, das als Tee getrun-
ken wird (vgl. Vujaklija 1980: 312).
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7. Anglizismen

7.1.  Gerichte, Vorspeisen, Saucen, Suppen und Salate

barbekju, m. [engl. barbecue]
dt. Barbecue, n.: Fleisch im Freien gegrillt (vgl. Klajn/Sipka 2006: 187).

biftek, m. [engl. beefsteak]
dt. Beefsteak, n.: ein Stuck Rindfleisch, 4 cm dick, bei starker Hitze halb gebraten (vgl.
Vujaklija 1980: 118).

burger, m. [engl. burger]
dt. Burger, m.: eine Art Fleischsandwich (vgl. Klajn/Sipka 2006: 44).

¢izburger, m. [engl. cheeseburger]
dt. Cheeseburger, m.: Hamburger mit einer Scheibe geschmolzenem Kase (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 1454).

fast-fud, m. [engl. fast food]
dt. Fast Food, Fastfood, n.: wortlich Ubersetzt: schnelles Gericht; normalerweise ein
Sandwich oder ein anderes Gericht, das schnell zubereitet wird (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1308).

fiSburger, m. [engl. fishburger]
dt. Fischburger, Fishburger, m.: Gebéack mit eingelegtem gebratenem Fischfilet, Ma-

yonnaise und anderen Zutaten (vgl. Klajn/Sipka 2006).

hamburger, m. [engl. hamburger]
dt. Hamburger, m.: gebratenes Hackfleisch in einem rundférmigen Sandwich (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1368).

hemendeks, m. [engl. ham and eggs]
dt. Ham and Eggs, f.: gebratener Schinken mit Eiern (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1383).
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hot-dog, m. [engl. hot dog]
dt. Hotdog, Hot Dog, m. o. n.: gekochte Wurst in einem langen Gebéck, mit oder ohne
Beilage (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1422).

kecap, m. [engl. ketchup]
dt. Ketchup, m. o. n.: eine wiirzige siiR-saure Tomatensauce (vgl. Klajn/Sipka 2006:
606).

poridz, m. [engl. porridge]
dt. Porridge, m. o. n.: Brei aus Haferflocken und Milch (vgl. Klajn/Sipka 2006: 965).

rampstek/ramstek, m. [engl. rump steak]
dt. Rumpsteak, n.: Rindersteak aus dem Riicken des Rindes (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1028; Vujaklija 1980: 776).

rostbif/rozbif, m. [engl. roastbeef]
dt. Roastbeef, n.: dickes, halbblutgebratenes Stiick Rindfleisch (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1084; Vujaklija 1980: 814).

sendvi¢, m. [engl. sandwich]
dt. Sandwich, n. 0. m.: zwei mit Butter bestrichene Brotscheiben, zwischen denen Schin-
ken, Kése usw. eingelegt wird; benannt nach dem englischen Earl John Sandwich (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1117; Vujaklija 1980: 833).

stek, m. [engl. steak]
dt. Steak, n.: kurz gerostetes Stiick Fleisch, hauptsachlich Rind- oder Kalbfleisch (vgl.
Vujaklija 1980: 871).

7.2.  Salzige Gebacke, Fleisch- und Milchprodukte

¢edar, m. [engl. Cheddar (cheese)]

dt. Cheddarkase, m.: eine Art Hartkase; benannt nach der Stadt Cheddar in der Provinz
Somerset (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1452).
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¢ester, m. [engl. chester]
dt. Chesterkase, m.: eine Art harter Kuhkase; benannt nach der englischen Stadt Chester
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1454; Vujaklija 1980: 1037).

grahamov hleb, m. [engl. Graham bread]
dt. Grahambrot, n.: Brot oder Gebéck ohne Hefe, gemacht aus einem solchen Teig (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 305).

tost, m. [engl. toast]
dt. Toast, m.: in diinne Scheiben geschnittenes Brot, das gerdstet gegessen wird; norma-
lerweise fir Sandwiches (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1250; Vujaklija 1980: 921).

7.3. Desserts und stiRe Gebacke

dZem, m. [engl. jam]
dt. Jam, n. o. f.: gekochtes Obst mit oder ohne Zucker; englische Marmelade (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 1460; Vujaklija 1980: 1039, Duden 2015: 946).

keks, m. [engl. cakes]
dt. Keks, m.: trockenes Kleingebéck, das normalerweise mit Tee gegessen wird; engli-
scher Zwieback (vgl. Klajn/Sipka 2006: 604; Vujaklija 1980: 419).

puding, m. [engl. pudding]
dt. Pudding, m.: Starkepulver mit unterschiedlichen Gertichen und Geschmacken in
Milch gekocht (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1012).

toping, m. [engl. topping]
dt. Topping, n.: Sauce; garnierender Belag auf Speisen, Eis, usw. (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1247; Duden online).

7.4. Getranke

brendi, m. [engl. brandy]
dt. Brandy, m.: Winbrand (vgl. Duden 2015: 345; Vujaklija 1980: 127).
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dzin, m. [engl. gin]
dt. Gin, m.: alkoholisches Getrank, insbesondere aus Gersten- und Roggensamen (vgl.
Klajn/Sipka 2006: 1462; Vujaklija 1980: 1040).

dzindZer-bir, m. [engl. ginger beer]
dt. Gingerbeer, Ginger-Beer, n.: mit Ingwer vermischtes Bier (vgl. Klajn/Sipka 2006:
1462; Vujaklija 1980: 1040).

dzin-fis, m. [engl. gin fizz]
dt. Ginfizz, Gin-Fizz, m.: Gin gemischt mit einem prickelnden Getrénk (vgl. Klajn/Sipka
2006: 1462; Vujaklija 1980: 1040).

dzin-tonik, m. [engl. gin tonic]
dt. Gin Tonic, m.: Cocktail aus Gin und Tonic oder einem anderen prickelnden Getrank
(vgl. Klajn/Sipka 2006: 1462).

grog, m. [engl. grog]
dt. Grog, m.: starkes alkoholisches Getrank aus Rum oder Cognac, mit heilem Wasser
und Zucker (vgl. Klajn/Sipka 307: 1193; Vujaklija 1980: 184).

kokakola, f. [engl. Coca-Cola]
dt. Coca-Cola, n.: Erfrischungsgetrank aus verschiedenen Pflanzenextrakten (vgl. Klajn/
Sipka 2006: 622).

koktel, m. [engl. coctail]
dt. Cocktail, m.: ,,Hahnenschwanz"; alkoholisches Getrink gemischt mit Zucker, Zit-
rone, Eis usw. (vgl. Vujaklija 1980: 433).

milksejk, m. [engl. milk shake]

dt. Milchshake, m.: kaltes dickflussiges Getrank aus Milch und aromatischen Zusatz-
stoffen (vgl. Klajn/Sipka 2006: 771).
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puns/puné, m. [engl. punch]
dt. Punsch, m.: heiRRes oder kaltes Getrank aus Rum, Wein, Tee, Zucker und Zitrone oder
Orange (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1015; Vujaklija 1980: 768).

rum, m. [engl. rum]
dt. Rum, m.: starkes alkoholisches Getrank, erhalten durch Destillation gekochter Zu-
ckerrohrmelasse (vgl. Klajn/Sipka 2006: 1090).

Seri, m. [engl. charry]

dt. Sherry, m.: eine Art starker spanischer WeiBwein (vgl. Vujaklija 1980: 1045).

seri-brendi, m. [engl. cherry-brandy]
dt. Cherry-Brandy, Cherrybrandy, m.: Sherry-Wein mit Cognac oder einem anderen
alkoholischen Getrank; eine Art Kirschlikor (vgl. Vujaklija 1980: 1045, Duden 2015:
374).

tvist, m. [engl. twist]
dt. Twist, m.: alkoholisches Getrénk, gemischt mit Bier und Eiern (vgl. Vujaklija 1980:
898).

viski, m. [engl. whisky]
dt. Whisky, m.: alkoholisches Getrank aus Getreide; schottischer Branntwein (vgl. Vu-

jaklija 1980: 153, Duden: 2018).

vist, m. [engl. whist]
dt. Whist, n.: Getrénk aus Tee, Zucker, Zitrone und Rotwein (vgl. Vujaklija 1980: 153).
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2. Alphabetisches Verzeichnis kulinarischer Lehnworter aus dem Glossar

A

agda,
ajerkonjak
ajmokac
ajngemahtes
ajnprensupa
ajntopfgeriht
ajskafe
ajvar

alva
amarena
anizeta
armanjak

B

baget
baklava
bamija
barbekju
bazlamaca
beladona
belje
benediktiner
bermet
bestilj
besamel
beskot
beze
biftek
biskvit
bisof
blini
blinji
bolonjez
bombona
bombonjera
boranija
boric
bors¢
boscaluk
botarga
boza
brendi
brios
brizle
brodet

buhtle
buljon
bungur
burger
burek
buter
buterbrot

C
cukar
cukor
cuspajz
cvibak

j

dar
cervis
Cester
¢imbur
Cizburger
¢olama
¢orba
Curek

Q< Q¢
8 8 Ox

¢

ceSke

¢eten (h)alva
¢evap
¢evapcici
Cufte

¢ufter
Culbastija

D
debrecinka
dobos-torta
dolma
drazeja

Dz
dzandar-baklava
dzem

dzibra

dzin

dzindzer-bir
dzin-fis
dzin-tonik

b

duvec
devrek
dul-baklava
dul-pita

E
ementaler

F

fast-fud
fidelini

fil

file

fileci

fileki
fisSburger
fiSpaprikas
flajSkonzerva
flekice
forSpajz
frape
frikando
frikase
fritule
friganica

G

galeta
garnirung
gemist
glajhgeviht
glazura
glivajn
gorgonzola
grahamov hleb
grijada
grijaz
grijer

griz

grog

gulas
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gurabija

H

halva
hajvar
hambruger
hase
hecepec
hemendeks
hosu lepes
hot-dog
hurma

|
imam bajildi

J

jagla
jagluk-pita
jalandzi dolma
janija/jahnija
japrak
jegervurst
jogurt

jufka

K
kacamak
kackavalj
kadaif
kafa
kajgana
kajmak
kajzerica
kalcone
kalja
kamamber
kandis
kaneloni
kapama
kaplama
karamel
karamela
karbonada
karbonara
kavijar
kavurma
kecap
kefir

keks

keske
kifla
knedla
Kitnkes
koh
kokakola
koktel
kompot
konfekt
kornet
kotlet
kraher
Krempita
kremsnita
krenvirs§la
krofna
krokant
kroket(a)
kuglof
kvargl
kvas

L

lazanje
lepinja
liker
limunada
liptauer

M
madlen
madZun
mafis
majonez
majvis
makaron
makaroni
malvasija
marcipan
margarin
marinada
markiza
marmelada
marsala
medok
melanz
melSpajz
meze
milhbrot

milksejk
minjon
mortadela
most
musaka
muskad
musli

N
napolitanke
naturSnicla
nudla

Nj
njoki

@)
oblanda
omlet
oranzada

P

pac

paca
pajsl
palacinka
palenta
papazjanija
paprika$
parizer
parmezan
pastila
pastrma
pastafazol
pasStasuta
pasticada
pasteta
patiSpanj
pekmez
peksimit
peljmeni
pereca
perkelt
persiko
pica

pire
piroSka
prezla
pihtije
pilav
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pirjan
piSinger
pita
pomfrit
poridz
potaz
praline

princes-krofne

prosek
pudding
punc
puns
pusla
puter

R

ragu
rahvanija
rahat-lokum
rajskoh
rakija
rampstek
ramstek
ratluk
ravioli
remulada
reSedija
ricet
rizling
rokfor
rolada
rolat
rol-Sunka
romadur
rostbif
rozbif
rozbratna
rozoljo
rum

S
safalada
saft
salama
salata
salep
sarma
satara$
sekt

sendvic
senf
simit
sirup
skuta
soda
sogan-dolma
somun
S0S
sote
stek
sudzuk
sufle
supa
sutlijas

U

ampanjac
ams$nita
amrolna
arlota
atobrijan

O O D
-
2 B

emberton
erbet

Seri
Seri-brendi
Sira
Si§-Cevap
Skembici
Slag
Smarne
Sne
Snenokle
Snicla
Sodo
Sofroa

LNC N N NC N K A N A ¢

Spagete ala milaneze

Spageti
Spek
Spricer
Stangla
Staub-Secer
Stokfis
Struca
Strudla
Strukle
Sunka

Svajcerkes
Svargla

T
tahan-halva
tarator
tartar

taska

tatlija
tokajac
toping

torta
tortelini
tost

trapist

tripe

tripice
tufahija
tulumba
turli-tava
tursija

tuti fruti
tvist

U
urma
urmasica

V

vafl

vanila
vajzbratna
ven brile
viner-$nicla
vino seko
vir§la

viski

vist

vodka, votka

Z
zabajone
zbi¢en
zemicka
zerde

Z

zerve
ZuzZu
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