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1 Einleitung

Wihrend Weine aus Osterreich lingst ihren Weg zu den tschechischen
Konsumenten gefunden haben, féllt auf, dass der tschechische Wein auf dem
oOsterreichischen Markt kaum vertreten ist. Um die edlen Tropfen aus Tschechien
auch dem Nachbarland Osterreich niher zu bringen, werden deshalb zahlreiche
Weinverkostungen und —prisentationen organisiert. Bei diesen Anldssen wird man
mit vielen Begriffen aus der Weinsprache konfrontiert, die mir den Anstof3
lieferten eine Terminologiearbeit zu diesem Thema vorzulegen.

Sehr bald stellte sich heraus, dass es so gut wie keine deutsch-tschechischen
Glossare gibt, die sich ausfiihrlicher mit der Thematik der Weinsensorik befassen.
Die meisten Weinlexika enthalten zwar Informationen iber
Weinbereitungsprozesse oder Weinliander und deren Anbaugebiete, lassen aber fiir
die beschreibende Weinsprache nur spérlichen Raum.

Mit der vorliegenden Terminologiearbeit bot sich die Gelegenheit einen wenig
behandelten Themenbereich aufzuarbeiten, eigene Wissensliicken zu schlieBen und
sich eingehender mit den blumigen Phraseologien der Weinsprache
auseinanderzusetzen.

1.1 Zielsetzung und Zielgruppe

Die vorliegende Diplomarbeit behandelt das Thema Weinsensorik. Wie bereits
eingangs erwdhnt wurde, bewogen mich personliche Erfahrungen dazu, eine
Terminologiesammlung in Deutsch und Tschechisch zusammenzustellen. Mit
dieser Arbeit soll ein Beitrag zur systematischen Aufarbeitung und Sammlung von
Fachbegriffen auf dem entsprechenden Gebiet geleistet werden, um so zumindest
einen Teil der bestehenden terminologischen Liicken zu schliefen.

Die Fachbegriffe, derer sich die Weinsprache bedient, sind eines der wichtigsten,
leider auch missverstiandlichsten Hilfsmittel, um die sensorische Charakteristik bei
Weinproben festzulegen, zu notieren und anderen mitzuteilen. Aus diesem Grund



werden im Rahmen dieser Arbeit neben der im Glossar dokumentierten
Terminologie auch die einzelnen Besonderheiten der Weinsprache reflektiert.

Da der Weintourismus sowohl in Osterreich als auch in Tschechien derzeit im
Trend liegt, konnen zur Zielgruppe alle Weinfreunde gezéhlt werden, die sich einen
Grundstock an Begriffen aneignen mochten.

Zudem will diese Arbeit ein Hilfsmittel fiir Translatoren sein, die sich im Vorfeld
eines Dolmetscheinsatzes bzw. Ubersetzungsauftrags in das Thema einarbeiten
mochten.

1.2 Methodik

Wein ist eine sehr komplexe Materie, die sich in zahlreiche Themenbereiche
einteilen ldsst. Bei der Wahl des Themengebietes dieser Arbeit erschien mir deshalb
wichtig, das Augenmerk auf jenes Teilgebiet zu richten, das in der Fachliteratur
beider Sprachen bisher vernachlissigt wurde.

Bei der Recherchetitigkeit traten daher erhebliche Schwierigkeiten auf, vor allem in
Bezug auf die Beschaffung tschechischsprachiger Literatur. Zwar gibt es
ausreichend Fachliteratur zum Thema Wein, hingegen findet die Weinsensorik
wenig Beachtung.

Demgemal erwies es sich als nahezu unmoglich, fiir jeden in der verfiigbaren
Weinliteratur aufgelisteten Terminus eine tschechische Entsprechung zu finden.
Eine Vielzahl an Quellen aus dem Internet leistete allerdings hilfreiche Dienste.

Die vorliegende Arbeit gliedert sich in einen theoretischen und einen
terminologischen Teil.

Im theoretischen Teil werden die zentralen Themen der Weinsensorik vorgestellt.
Es werden einzelne Aspekte der sensorischen Analyse von Weinen und die Rolle
der beteiligten Sinne erldutert, da eine Weinverkostung zu den komplexesten
Lebensmittelpriifungen gehort.



Im terminologischen Teil wird auf die Besonderheiten der Weinsprache
eingegangen und anschlieBend die Terminologie des Fachgebietes erarbeitet und
durch Definitionen ergénzt.

Die recherchierten Termini sind alphabetisch aufgelistet, wobei die Ausfithrungen
im theoretischen Teil als Grundlage fiir die Terminologierecherche herangezogen
wurden.

Die im Glossar verwendeten Abkiirzungen bei Quellenangaben sind dem
Bibliographieteil zu entnehmen.



Theoretischer Teil

2 Grundlagen der Weinsensorik

Die groBe Besonderheit von Wein, die ihn von allen anderen Getranken
unterscheidet, liegt darin, dass er eine betrichtliche Vielfalt an Geruchs- und
Geschmacksnuancen enthalten kann. Sogar Weine aus der gleichen Sorte, dem
gleichen Jahrgang sowie der Rebanlage konnen unterschiedlichsten Charakter
aufweisen.

Viele Faktoren spielen dabei eine Rolle. So sind die Sorteneigenschaften und die
Bodenbeschaffenheit des Weinbergs oder das Mikroklima genauso wichtig wie die
Erfahrungen des Weinbauers und seine Einstellung in Bezug auf die Qualitit.

Die Bezeichnungen fiir das Priifen und Bewerten von Weinen durch Riechen und
Schmecken sind zahlreich. Man spricht zum Beispiel von Degustation, Weinprobe
oder Weinverkostung. Dabei handelt es sich um eine sensorische (organoleptische)
Priifung des Weines mit Beschreibung der dabei gewonnenen Erkenntnisse nach
festgelegten Regeln und Kriterien unter Verwendung allgemein gebrauchlicher und
nachvollziehbarer Begriffe. http://www.rotweissrot.de/oesterreich-
wein/weinglossar?stichwort=Wein-Ansprache (27.08.2009)

Die sensorische Priifung basiert nicht auf wissenschaftlich-analytischer Methode

mit technischen oder sonstigen Hilfsmitteln, sondern kann nur durch die
Sinnesorgane wie Auge, Nase, Gaumen und Zunge erfolgen. (Sevenich 2005: 9)

Zusétzlich besteht aber auch die Moglichkeit, durch exakte chemische Analysen
eine objektive Messung vorzunehmen. Dadurch kann zum Beispiel die Bestimmung
von Alkohol-Gehalt, Extrakt, Restzucker, Sduren und anderen Stoffen im Wein
erfolgen.

Die subjektive Priifung mittels sensorischer Verkostung durch Probanden kann
dennoch nicht ersetzt werden, vielmehr ergéinzen sich die beiden Verfahren.


http://www.rotweissrot.de/oesterreich-wein/weinglossar?stichwort=Wein-Ansprache
http://www.rotweissrot.de/oesterreich-wein/weinglossar?stichwort=Wein-Ansprache

So wird bei einer Degustation zunéchst das Aussehen und das Bukett eines Weines
analysiert und anschlieend der Geschmack definiert. Dabei kdnnen Eigenschaften
eines Weines wie Ausgewogenheit, Charakter, Struktur und Linge des Abgangs nur
sensorisch wahrgenommen werden. (Sevenich, 2005: 10)

Bereits vor der Kelterung der Weine kann der Zucker- und der Sduregehalt der
Trauben gemessen werden. Trotzdem kann die endgiiltige Entscheidung iiber die
Reife und den Zeitpunkt der Ernte erst nach Verkosten der Trauben erfolgen. Ein
erfahrener Verkoster ist in der Lage, aufschlussreiche Erkenntnisse iiber die
Qualitdt zu gewinnen, Fehler aufzudecken, die Herkunft und Vergangenheit eines
Weines festzustellen und dessen Zukunft und Potenzial vorauszusagen. (Priewe
2007: 202)

Abbildung 1: logo - ochutnavka

http://www.vino-grim.cz/foto/aktuality/logo_ochutnavka.jpg
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Abbildung 2: Rebsortenspiegel in Tschechien (Status 2004)
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Abbildung 3: Ubersicht Rebsorten (Anteil an der Rebfliche) in Osterreich

http://www.weinausoesterreich.at/wein/sorten.html

2.1 Visuelle Wahrnehmung beim Verkosten

Die wichtigste Funktion der optischen Wahrnehmung beim Verkosten ist das
rechtzeitige Erkennen von Klarheit, typischen oder untypischen Farben,
Kohlensdure und eventuellen Weinfehlern. Auch die Viskositdt eines Weines ldsst
sich bereits mit dem Auge feststellen. Sie ist ein Indikator flir seinen Kdrper und
damit fiir seinen Gehalt an Alkohol und Extrakt. Korperreiche Weine bilden
beispielsweise an der Glaswand ausgeprigte Schlieren, sogenannte Kirchenfenster.
(Robinson 2003: 49)

2.1.1 Die Klarheit

Die Klarheit eines Weines verrdt bereits Wesentliches iiber seine Qualitdt. Die
meisten im Wein sichtbaren Partikel sind entweder Schwebeteilchen oder
Ausfillungen am Flaschenboden. Sie mogen optisch zwar storend wirken,


http://www.weinausoesterreich.at/wein/sorten.html

beeintriachtigen jedoch keineswegs die Qualitét. Ebenfalls als harmlos erweisen sich
Kristalle im WeiBlwein und ein Depot im Rotwein, die chemisch eng miteinander
verwandt sind. Dabei handelt es sich um kristalline Weinsdureablagerungen,
sogenannter Weinstein, der bei der Reifung des Weines entsteht. (Robinson 2003:
43)

.2 i
Abbildung 4: Weinstein
http://de.wikipedia.org/wiki/Weinstein

2.1.2 Die Farbe

Im Allgemeinen entwickelt sich die Farbe von Weinen mit ihrem Alter.

Bei Weillweinen — je nach Sorte — zeigen junge Weine vielfach eine hellere Farbe
oder sind iiberhaupt nahezu farblos. Reifere Weillweine préisentieren sich meist
goldfarben und farbintensiver. Braune Farbe ist ein Zeichen fiir maderizierten
WeiBlwein, also Wein, der seinen Hohepunkt iiberschritten hat. (Steurer/ Siegl
2000:46)
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Abbildung 5: Farbpalette junger Weiflweine
http://www.burg-schneider.de/start.htm
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Abbildung 6: Farbpalette reifer, intensiver Weilweine.

http://www.burg-schneider.de/start.htm

Die Farbe junger Rotweine variiert zwischen hellroten Ténen und dunklen, nahezu
violetten Nuancen. Jeder Gelb- oder Orangeton weist auf eine Alterung hin. Je
nuancierter sein Farbverlauf am Glasrand, desto ilter ist der Wein. Aber nicht nur
die Farbe selbst, auch ihre Intensitét birgt viele Informationen. So kann ein satter
Farbton bei Rotweinen bedeuten, dass er noch recht jung ist oder dass es sich um
einen Wein aus einer sehr warmen, sonnigen Region handelt. Blass kann ein
Rotwein sein, wenn er alt ist, aus kiihleren Anbauregionen stammt oder die Trauben
vor der Ernte starken Regenfillen ausgesetzt waren. (Sevenich 2005: 33)
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Abbildung 9: Farbpalette kriiftiger, intensiver Spitzenweine.
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2.2 Geruch des Weines

Neben der Farbe und der Klarheit ist der Geruch des Weines ein sehr wichtiger
Faktor bei der Beurteilung. Es gilt zunéchst festzustellen, ob ein Wein sauber bzw.
reintonig ist oder irgendwelche unangenehmen Beitone aufweist. (Steurer 2003:

249)

Einzelne Aromen zu erkennen ist zwar durchaus von Belang, aber nur einer von
vielen Aspekten bei der Verkostung. Es geht nicht darum, Weine nach bestimmten
Eigenschaftslisten zu beschreiben, sondern zu erkennen, wie die Aromen
aufeinander bezogen sind. Wichtig ist auch, sich ein Bild iiber den Stil eines
Weines, seinen Charakter und seine Qualitdt zu machen.



http://www.burg-schneider.de/start.htm

2.2.1 Reintonigkeit

Als Erstes wird gepriift, ob der Wein sauber und angenehm riecht. Ist der Wein zu
kiihl, werden manche Fremdgeriiche nicht in die Luft freigesetzt und erst
wahrnehmbar, nachdem sich der Wein im Mund aufgewdrmt hat und die
Duftmolekiile den Riechkolben {iber die Nasengéinge erreichen. (Sevenich 2005:
42)

Weine, die einen krankhaften Geruch aufweisen, sind in diesem Zustand nicht
verwertbar. Da Wein aullerordentlich empfindlich ist, nimmt er sehr schnell
unerwiinschte Aromastoffe, wie zum Beispiel Schimmel-, Holz- und Farbgeruch,
an.

2.2.2 Tiefe und Intensitét

Der Duft eines Weines kann zuriickhaltend oder intensiv sein. Entscheidend ist
dabei der Entwicklungsstand des Weines. So kann ein {ippiger Wein beispielsweise
bedeuten, dass es sich um einen reifen Wein mit einem vollentwickelten Bukett
handelt, der aber von mittlerer Qualitdt ist. Dagegen ,,verschlossen® kann das
Bukett eines qualitativ hochklassigen, aber noch unreifen Gewéchses sein. Positiv
bewertet wird ein Wein, der sich im Glas entfaltet und vielfaltige, lang anhaltende
Duftkomponenten zeigt. (Sevenich 2005: 49).

2.2.3 Die Weinaromen

Jeder Wein besteht aus mehreren hundert Aromen. Es ist schwierig, sie alle zu
identifizieren, da der Mensch nur Aromen erkennen kann, die ihm vertraut sind. Zur
genaueren Identifizierung wird empfohlen, Aromen zunéchst in gro3ere Kategorien
einzuordnen. Dabei unterscheidet man zwischen Primér-, Sekundidr- und
Tertidraromen, die sich im Idealfall zu einem anregenden und vielschichtigen
Bukett verbinden.

Stammen die Aromen direkt von der Traube ab, zdhlen sie zu den Primédraromen.
Zu ihnen gehoren beispielsweise intensive Beeren- und Friichtediifte. Wéhrend der
Gérung und des Ausbaus entstehen Sekunddraromen, wie zum Beispiel Hefe oder
Holztone. Bei vielen Weinen wird die Aromaentwicklung mit diesen beiden Stadien



beendet. Sie werden fiir den baldigen Verbrauch produziert, eine
Weiterentwicklung ist deshalb nicht notwendig. (Junker-Eger 2007: 81)

Die wahrscheinlich am schwierigsten zu identifizierende dritte Gruppe von Aromen
umfasst die komplexen, feinen Aromen, die sich durch die Reifung eines
hochwertigen Weines in der Flasche entwickeln. Dabei konnen chemische und
biochemische Reaktionen dem Aroma eines Weines Komplexitdt verleihen. Der
Zeitrahmen fiir diese erwiinschten Prozesse wéhrend der Flaschenalterung reicht
von einem halben Jahr bis weit {iber zehn Jahre. (Simon 2008: 65)

Ein derartiger Wein duftet nicht so frisch wie ein junger Wein, sollte aber immer
noch einen Eindruck von Reinheit vermitteln ohne schalen, abgestandenen
Beigeschmack. Bei Wei3weinen konnen Duftnoten wie Toast, gerdstete Niisse oder
Petrol zum Vorschein kommen. Alte Rotweine verstromen oft pikante, wildartig-
ledrige Diifte oder weisen manchmal den Duft von getrockneten Pilzen auf. (Priewe
2000: 83)

Das Identifizieren von Geruchskomponenten in einem Wein ist gewiss ein
interessanter Aspekt der Weinsensorik, doch die Duftwahrnehmung in Worte zu
fassen, kann sich als schwierig erweisen. Ein Aromarad kann helfen, den Geruch in
allgemeine und sortenspezifische Kategorien einzuteilen.

Abbildung 10: Aromarad Weillwein

http://www.die-erlebnisregion.de/Weinbau/weinaromen.htm
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Im Wein finden sich iiber tausend Aromakomponenten, von denen die wichtigsten
im Aromarad angefiihrt sind. Das komplette Genusserlebnis bilden Geschmack und
Geruch aber erst gemeinsam. Beim Schmecken des Weines treten die Aromastoffe
in die Atemluft und beim Ausatmen zwangsldufig in die Nase. Hier entscheidet sich
erst, ob der Wein fruchtig, blumig oder wiirzig schmeckt.

ROTWEIN

T

Abbildung 11: Aromarad Rotwein

http://www.die-erlebnisregion.de/Weinbau/Bilder/aromaradr.jpg
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2.3 Der Geschmack

Was wir im herkdmmlichen Sprachgebrauch unter Geschmack verstehen, ist ein
Zusammenspiel aus drei verschiedenen Sinnen: Riechen, Tasten und Schmecken.
Die Zunge als unser Geschmacksorgan ist relativ simpel aufgebaut. Sie kennt nur
vier Grundkomponenten: sii3, salzig, sauer und bitter. Zusétzlich kommt eine neue,
fiinfte Geschmackswahrnehmung hinzu. Sie heiit Umami und wurde von
japanischen Forschern als Glutamatgeschmack definiert. (Matzner 2003: 83)

Beim Trinken eines Weines nimmt man die einzelnen Geschmacksreize niemals
gleichzeitig und auch nicht in gleich langen Zeitabstinden wahr. Aus diesem Grund
werden bei Verkostungen verschiedene Glasformen verwendet. So lassen sich die
typischen Eigenschaften eines Weill- oder Rotweines, eines jungen oder alten
Weines und eines trockenen oder siilen Weines besser und deutlicher erkennen.
(Steurer 2003: 250)

2.3.1 Saure

Fiir den Laien mag Sii3e die auffalligste der vier Grundgeschmacksrichtungen sein,
doch der Sduregehalt ist fiir einen Wein weit wichtiger. (Kdmmer 1997: 88) Der
saure Geschmack wird durch Sduren und saure Salze hervorgerufen. Der
Séuregehalt der Weine, der in kiihleren Regionen wesentlich hoher ist, sorgt fiir die
so dringend ndtige Frische und einen gewissen Biss. Wird jedoch die Sdure nicht
durch Frucht und Alkohol ausgeglichen, schmecken die Weine einfach sauer. Sii3e
und Sdure stehen also in enger Wechselbeziehung. Je siifler ein Wein ist, desto
mehr Sdure wird bendtigt, um einen klebrig siiBen Geschmack zu vermeiden. Der
grofite Unterschied zwischen einem einfachen und einem hervorragenden Sauternes
ist das richtige MaBl an Sdure, um den hohen Zuckergehalt auszugleichen.
(Robinson 2003: 22)

Zusitzlich wird der saure, aber auch der siile Geschmack vom Alkoholgehalt
wesentlich beeinflusst. Da Alkohol einen siillichen Geschmack aufweist, wird
dadurch die saure Wirkung reduziert und die Siile beim Wein verstérkt. (Steurer
2003: 251)



2.3.2 Siifle

StiBer Geschmack im Wein stammt hauptsdchlich von Fruktose und Glukose, die in
den Trauben enthalten sind und nicht durch Fermentation in Alkohol verwandelt
werden. Es ist bekannt, dass die hochste Konzentration der fiir SiiBes zustdndigen
Geschmackspapillen an der Zungenspitze zu finden ist (Robinson 2003: 17). Wein
kann sehr trocken, trocken, halbtrocken, lieblich, siif} und sehr siif} sein. Selbst sehr
trockene Weine enthalten einen geringen Anteil an Restsiif3e.

2.3.3 Tannin

Ein stark vorschmeckender Bestandteil des Weines ist Gerbsdure oder Tannin.
Obwohl unangenehm am Gaumen, ist Tannin bei jungen Rotweinen dennoch
unverzichtbar. Dieser Gerbstoff wird wéhrend der Gérung aus Kernen und
Beerenhiuten extrahiert (Broadbent 2000: 133). Ahnlich wie fiir die Alterung
vorgesehene Weillweine in ihrer Jugend Séure benotigen, brauchen anspruchsvolle
Rotweine Tannin, das wie ein Konservierungsmittel wirkt und ihre Haltbarkeit
verlangert. Die bei jungen Weinen enthaltene Anzahl von Geschmacksstoffen kann
sich nach langer Zeit chemisch entfalten und so ideale Bedingungen fiir das
Entstehen von groen Weinen schaffen. Wihrend dieser Reifungsphase zerfallen
die Tannine und verbinden sich mit anderen Stoffen. Es zdhlt zur groflen
Herausforderung des Kellermeisters, zu erkennen, wie viel Tannin anfangs benétig
wird, um andere Geschmackssubstanzen auszugleichen, wihrend sich der Wein
entwickelt. (Robinson 2003: 27)

Mit der Reifung des Weines verlieren die Tannine an Intensitit und der Geschmack
wirkt dadurch viel weicher. In den Vordergrund treten die fruchtigen Aromen, die
nun ihre komplexe Struktur zu entwickeln beginnen. Wenn der Reifungsprozess
eines Weines abgeschlossen ist, hat sich im Idealfall auch der Tanningehalt deutlich
verringert.



2.3.4 Alkohol

Das Geschmacksbild eines Weines wird erheblich durch die Hoéhe des
Alkoholgehalts beeinflusst. Ob der Alkohol gut integriert ist oder nicht, hidngt von
seinem Reichtum an Aromen und Extrakt ab. Weine mit iiber 13 Prozent Alkohol
erzeugen bereits beim Riechen ein Wéarmegefiihl an der Nasenspitze und der
Oberlippe. Zusammen mit Viskositit und reifer Frucht deutet das Warmegefiihl auf
einen hoheren Alkoholgehalt hin.

Einfache Weine mit einem sehr niedrigen Alkoholgehalt wirken fast immer
ausdruckslos, wihrend Weine mit einem zu hohen Alkoholgehalt vielfach brandig
schmecken. (Steurer 2003: 255)

2.3.5 Der Abgang

Die Linge des Abgangs kann man in der Mundhohle tasten. Dabei vergleicht man
ebenfalls den Schluck Wein nach dem Trinken mit jener Empfindung, die man noch
vor dem Schlucken in der Mundhohle wahrnehmen konnte. SchlieBlich wirkt sich
die Konzentration auf den im Mund verbliebenen Geschmack aus. Verblasst er
innerhalb weniger Sekunden, spricht man von einem kurzen Abgang. Das ist bei
leichten (alkoholarmen) Weinen der Fall. Hilt der Geschmack dagegen ca. 30
Sekunde oder ldnger an, spricht man von einem langen Abgang. Das tritt
erfahrungsgemaf bei sehr guten Weinen ein. (Simon 2008: 68)



Terminologischer Teil

3 Zur Terminologie des vorliegenden Fachgebietes

3.1 Problematik der Weinsprache

Um Weineigenschaften beschreiben zu konnen, bendtigt man ein Vokabular, das
die im Wein vorkommenden Inhaltsstoffe, den Stil, die Qualitdt und den Zustand
eines Weines erfassen kann. Die Weinsprache, wie diese Fachsprache genannt wird,
weist einige Besonderheiten auf.

Man sollte aber nicht vergessen, dass Schmecken und Verkosten eine &uf3erst
subjektive Angelegenheit sind. Eine wichtige Rolle bei der sensorischen Analyse
spielen ndmlich unsere Sinneseindriicke, die mit allen ihren Einzelheiten nur schwer
mitgeteilt werden kdnnen, wenn auf der anderen Seite das gleiche Ergebnis fehlt
oder iiber den Sinn und die Bedeutung eines Fachausdrucks Unklarheit besteht.
(Broadbent 2000: 229)

Dabei geht es nicht nur darum, dass jeder einen anderen Wein bevorzugt und andere
Worte benutzt, um seinen Geschmack zu beschreiben. Auch die Tatsache, dass die
Rezeptionsfihigkeit fiir die einzelnen Bestandteile von Person zu Person enorm
schwanken kann, spielt eine Rolle.

Ein anderes Problem der Weinsprache besteht darin, dass es keinen erfassten
international anerkannten Standard fiir Weinverkoster gibt ,,und deshalb oft
zweideutige, ungenaue oder sogar unsinnige Ausdriicke benutzt werden®. (Sevenich
2005: 76)

Angesichts der letztgenannten Problematik soll aber nicht vergessen werden, dass
gerade im Bereich der Weinverkostung auch die Kulturspezifik eine bedeutende
Rolle spielt.



Wein wird in sehr vielen Lindern der Welt erzeugt und fast iiberall ist er eng mit
der geschichtlichen Entwicklung, den Traditionen und somit der Ess- und
Trinkkultur des jeweiligen Landes verbunden. So liegt nahe, dass jede Nation fiir
geschmackliches Empfinden eigene Worte verwendet, die sich nicht ohne weiteres
verallgemeinern lassen, da jeder mit diesen Begriffen andere Vorstellungen
verbindet.

3.2 Weinsprache: Fach- oder Gemeinsprache?

Wenn Winzer und Weinhédndler iiber Wein sprechen, sind sie bemiiht, die
Eigenschaften eines Weines moglichst zweifelsfrei zu benennen. Aus diesem
Grunde ist im Handel und unter Weinkennern im Laufe der Sprachgeschichte eine
Sondersprache entstanden, die den Charakter einer Fachsprache aufweist. Dass sich
die einzelnen Weinworter aus der Gemeinsprache herausgebildet haben, ist daran zu
erkennen, ,dass sich die Gemeinsprache weiterentwickelt, wéhrend die
Weinsprache die Ausdriicke festschreibt®. (Althaus 2008: 26)

Als Beispiel fiir diese Entwicklung nennt Althaus den Ausdruck Firne, der in der
Weinsprache einen speziellen Altersgeschmack bezeichnet, in der Gemeinsprache
aber in Vergessenheit geraten ist. So findet sich das Wort nur noch in
Bezeichnungen wie Firnschnee oder Firneis.

Es ldsst sich beobachten, dass Weinbeschreibungen mittlerweile zum Alltag
gehoren. Mit steigendem Interesse am Wein finden sie sich nicht nur auf
Weinkarten, sondern auch in zahlreichen Publikationen, die sich mit dem Thema
Wein auseinandersetzen. Als Kommentare sind Weinbeschreibungen ein Teil von
Weinproben und Fachjournalisten verkosten Weine, damit sie die Leser ihrer
Zeitschriften liber Weine auf dem aktuellen Markt informieren kdnnen.

Allerdings basieren nicht alle diese Beschreibungen auf sorgfiltig gewihlten
Formulierungen der Fachsprache, manche Ausdriicke kdnnen eine rein dekorative
Funktion aufweisen. (Althaus 2008: 30) Das hat zur Folge, dass Weinsprache nicht
als Fachsprache benutzt wird, sondern als Teil der Gemeinsprache wirkt. Aus
diesem Grund kann die Frage der Abgrenzung zwischen Gemein- und Fachsprache
nicht immer klar beantwortet werden. Dies ist unter anderem darauf
zurlickzufiithren, dass sich Gemein- und Fachsprache gegenseitig beeinflussen.
(Amtz/ Picht 2002: 20)



In diesem Zusammenhang meint Althaus (2008: 29):

,, Von ihrer Struktur her ist die Weinsprache zundchst vor allem eine Fachsprache. Sie ist
eng mit der Winzersprache, dem Wortschatz fiir Weinbergsarbeiten und Kellertechnik
verbunden und dient zur fachlich angemessenen Bezeichnung der Eigenschaften des Weins.
Daneben wird sie im Weinhandel und in der Gastronomie zur differenzierten Bezeichnung
des Handelsguts und Genufmittels Wein benutzt. Das hat Folgen fiir den Gebrauch und die
Beschaffenheit des Wortschatzes. Im inneren Bezirk der fachsprachlichen Kommunikation
ist er nicht normiert, sondern durch Gebrauch geregelt. In den dufieren Bezirken des
Kontakts mit Kunden und Gdsten sowie des Weingesprdchs der Kenner und Liebhaber, wo
sowohl Fachwérter als auch gemeinsprachliche Ausdriicke zur Bezeichnung der
Weineigenschaften — benutzt  werden, ist die  Ausdrucksvielfalt — grof.  Jeder
Benennungsversuch stellt stets neue Annédherung an das Objekt des Interesses dar. Das hat
zur Folge, dass die Beschreibungen weniger prizise sind und manche Ungenauigkeiten
und Mifjverstindnisse heraufbeschworen.

Zwischen Gemeinsprache und Fachsprache wird nach Hoffman (1998: 164f zit.
nach Amtz et al. 2002: 20) stets eine Wechselwirkung bestehen. Um den damit
verbundenen Problemen erfolgreich begegnen zu konnen, bendtigt man eine
bewusste Vermittlung zwischen den beiden Bereichen.

AbschlieBend soll in diesem Kapitel die sogenannte Terminologisierung
Erwdhnung finden, die fiir die Fachsprache von Bedeutung ist.

Wie jede Fachsprache enthdlt auch die Fachsprache der Weinsensorik
gemeinsprachliche  lexikalische = Elemente. = Wenn  ein  Wort  des
Allgemeinwortschatzes in einer Fachsprache eine bestimmte Bedeutung erhilt,
spricht man von Terminologisierung. (Amtz et al. 2002: 116)

Dabei handelt es sich um Begriffe, unter denen der Laie etwas ganz anderes
versteht als beispielsweise der Onologe:

Abgang, Bruch, Kirchenfenster, Korper, Lange, Schleier, Schweif, etc.
oder im Tschechischen:
chlebovina, mlzka, pavi chvost, sirka, etc.



3.3 Stil der Weinbeschreibungen

Aus den verschiedenen, im letzten Kapitel genannten Anldssen, bei denen
Weinbeschreibungen vorgenommen werden, wird ersichtlich, dass der Gebrauch
von Weinsprache keineswegs einheitlich ist, sondern ,,durch die Situation und die
handelnden Personen bestimmt* wird (Althaus 2008: 52). Dass dadurch
verschiedene Stile der Weincharakterisierung entstehen konnen, soll in dieser
Arbeit an einem Beispiel veranschaulicht werden.

Anhand der tschechischsprachigen Weinliteratur wurde ein Vergleich zwischen der
sensorischen Analyse des Grauen Burgunders in ,,Nova encyklopedie ¢eského a
moravského vina“ und im Weinkatalog ,,Salon vin Ceské republiky 2003/2004
angestellt.

In der oben genannten Enzyklopidie findet sich folgende Beschreibung:

»Od vin Rulandského Sedého se ocekava plnost, hebkost, vysoky extrakt, pomerancové
tony ve vini spojené s dojmy medovosti.“ NECMV1 2005: 72)

Der erwihnte Weinkatalog charakterisiert den Grauen Burgunder folgendermalf3en:

,»Ovocna chut’ po mangu, avokadu, kiwi, zlutém cukrovém melounu, zakonc¢ena vyzralou
tiesinkou politou rozpuiténou karamelkou.* (Salon vin Ceské republiky 2003/2004: 45)

Hier lassen sich die Unterschiede im Stil der Weincharakterisierung gut erkennen.
Wihrend beim ersten Beispiel die charakteristischen Eigenschaften im Vordergrund
stethen und weinsprachliche Informationen vermittelt werden, enthélt die
nachfolgende Beschreibung unnétige Angaben, die sich vor allem durch assoziative
Texte auszeichnen.

3.4 Metaphorik in der Weinsprache

Die Weinsprache weist eine Vielzahl von Ausdriicken auf, die ganz
unterschiedlichen, vor allem geschmacksfremden Bereichen zugeordnet werden
konnen.



Dies duBlert sich im Gebrauch von metaphorischen Wendungen, bei denen
bestimmte Bedeutungsaspekte eines Konzepts auf ein anderes Konzept iibertragen
werden. So sind in der Weinsprache Verweise auf den menschlichen Korper oder
Charakter keine Seltenheit. Des Weiteren weisen viele dieser Beschreibungen
Ausdriicke auf, die Assoziationen mit physischen Eigenschaften wie Gewicht,
GroBe oder geometrische Formen herstellen:

rund — kulaté vino, eckig — hranaté vino, flach — ploché vino, geradlinig — primé vino,; scharf

— ostré vino; etc.

klein — malé vino; grof — velké vino; kurz — kratké vino; lang — dlouhé vino; diinn — tenké
vino, dick — tlusté vino, krdftig — silné vino; robust — robustni vino, etc.

aggressiv — agresivai vino, ausdruckslos — bezvyrazné vino, elegant — elegantni vino, fad —
fadni vino; lebendig — Zivé vino; stumm — némé vino; etc.



4 Glossar

4.1 Anmerkungen zum Glossar

Dieser Teil der Arbeit befasst sich mit weinsprachlichen Begriffen, die in Form
eines Glossars terminologisch aufgearbeitet werden.

Aufgrund des engen Zusammenwirkens von Geruch und Geschmack sind die
Fachworter alphabetisch geordnet, jeweils zunéchst der deutsche, gefolgt vom
tschechischen Eintrag.

Analogien zu Blumen, Friichten usw. sind nicht in das Glossar aufgenommen
worden.

Termini, die nicht unmittelbar zur Weinbeschreibung gehoren, wurden dann dem
Glossar hinzugefiigt, wenn sie mit der sensorischen Beurteilung von Wein zu tun
haben oder fiir die Qualitit des Weines von Bedeutung sind.

Alle eingetragenen Termini befinden sich auch am Ende der Arbeit sowohl im
deutschen als auch im tschechischen Index, um Interessierten den Zugriff auf den
gesuchten Terminus zu erleichtern.

Da von Weinkritikern und Onologen stets neue Weinbeschreibungen fiir Aroma
und Geschmack kreiert werden, erhebt die vorliegende Arbeit keinen Anspruch auf
Vollstindigkeit.

Die im Glossar verwendeten Abkiirzungen bei Quellenangaben sind dem
Bibliographieteil zu entnehmen.



4.2 Terminologische Eintriage

Abgang

Syn/ Nachhall

»Nachgeschmack, den ein Wein nach dem Hinunterschlucken hinterldf3t; fiir die
Wertung eines Weines von Bedeutung. Gehaltvolle, an.Sdure, Tannin und anderen
Geschmacksstoffen reiche Weine sind nachhaltiger; kleine, arme Weine kiirzer, das
heilt, der auf dem Zungengrund zuriickbleibende Geschmackseindruck
verschwindet sehr schnell.*

(Ambrosi 1991: 8)

dochut’ vina

,Dochut’ vina je soubor tonti chuti, které vystoupi az na zavér celkového chutového
vjemu a které jsou zjevné¢ odlisné od vjemt pocateCnich. Dochut’ vina mize byt
pfijemna, neutralni 1 nepfijemnd. Pravé prvné v dochuti se objevuje jedna z nemoci
— mysina.*

(VVS 2007: 37)

abgebaut

Syn/ abgelebt

»Kennzeichnung fiir den Entwicklungszustand eines Weines, der seinen Hohepunkt
tiberschritten und seine Frische verloren hat: Die negativen Verdnderungen machen
sich deutlich bemerkbar. Abgebaute Weilweine sind nachgedunkelt, sattgelb,
Rotweine braunlich. Durch Farb- und Gerbstoffausscheidungen hat der Wein
seinen Glanz eingebiiflt, er ist stumpf oder gar triib. Geruch und Geschmack
werden holzig, matt, ausgezehrt, oft bitter.*

(Ambrosi, 1991: 8)



odumirajici vino

Syn/ ptezralé vino (Patek, 2004: 261)

,»Vina ponechand v lahvi po dosazeni vrcholu zralosti. Neharmonickd s vysokou
barvou. V chuti i ve viini vynika nepiijemna stafina. Jejich vyvoj sp&jé k tplnému
rozkladu v chuti i ve vlini.*

(KuttelvaSer 2003: 128)

adstringierend

»zusammenziehend (von lat. adstringere, in der Apothekensprache Adsringens
>zusammenziehendes Arzneimittel<); Geschmacksempfindung aufgrund hohen
Gerbstoffgehalts. Kann bei jungen Rotweinen Qualitditsmerkmall sein; Fehler bei
Weinen mit Rappen oder Trestergeschmack.*

(Althaus 2008: 62)

adstringentni

,»Vino vytvarejici sviravy pocit v ustech, jez je zplisoben vysokym obsahem
hrubych tfislovin vétSinou ve spojeni s vys$sim obsahem kyselin.*

(Kuttelvaser 2003: 237)

aggressiv
,»Wein mit iibermaBig viel schneidender Séure oder bitterem Tannin.*
(Clarke 2005: 56)



agresivni vino

,»Vino s tvrdymi tfislovinami, které neharmonizuji s ostatnimi slozkami. Vino se
projevuje trpkou, sviravou chuti, vyvolava drsny pocit.*
http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/a (13.3.2009)

Alkohol

,In der Weinsprache Sammelbegriff fiir die verschiedenen im Wein enthaltenen
Alkohole. In erster Linie sind das: Athylalkohol aber auch Glyzerin, das dem
Extrakt die Rundung gibt.*

(Bruckner 2001: 21)

alkohol

»Hlavni sloZzkou alkoholl obsazenych ve ving je ethanol vznikajici kvasenim cukri
obsazenych v mostu a vytéznost se pohybuje kolem 51 %. Jeho obsah se vyjadiuje
v % obj. nebo g/l (1 % obj. alkoholu = 8 g/l). Viz celkovy, pfirozeny, skutecny
obsah alkoholu.*

(VVS 2007: 10)

alkoholisch

»Alkoholisch ist die Beschreibung fiir Weine, die iiber zuviel Alkohol verfiigen
und die deswegen untypisch ,,schwer* schmecken.*

(Schuster 1997: 173)


http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/a

alkoholické vino

,Je takové vino, jehoz obsah alkoholu neni vyvéazen s ostatnimi slozkami a tento je
senzoricky velmi snadno identifikovatelny.*

(VVS 2007: 11, Stavek)

Altern der Weine

,»Grundsitzlich wird jeder Wein bei guter Lagerung mit zunehmender Reifung im
Fass oder in der Flasche besser. Allerdings erreichen leichte Weillweine ihren
Hohepunkt bereits im erstem Jahr und verlieren danach zusehends ihre Frische und
Fruchtigkeit. Solche Weine sollten spétestens im zweiten Jahr getrunken sein. Von
Ausnahmen abgesehen, bereiten sie spdter keinen wirklichen Genuss mehr.
Weillweine mit hoheren Extrakt- und Alkoholgehalten aus den Klassischen
Rebsorten (etwa im Kabinettbereich) sind in ihrer Qualititsentwicklung langsamer,
halten die Spitze dann aber auch wesentlich ldnger. Bei Pradikatsweinen kann sich
diese Phase auf Jahrzehnte ausdehnen.

Die Reifespanne der einfacheren dsterreichischen Rotweine liegt bei etwa drei bis
sechs Jahren. Bei Spitzenprodukten betrdgt sie ein Vielfaches davon.
Verantwortlich dafiir sind vor allem die durch die Maischegirung erhohten
Gerbstoff- (Tannine) und Farbstoffgehalte.*

(Steurer 2003: 311)

starnuti vina

»Starnuti vina se projevuje zménou barvy i1 aromatickych latek. Po naldhvovani se
napted projevi zralost vina, pozd¢ji lezacky buket, jehoz podstatnou cast tvori
estery vzniklé piisobenim kyselin a alkoholli ve viné. Vznikaji: vinan ethylnaty,
jablecnan ethylnaty, laktat ethylnaty, octan ethylnaty. Biologicka esterifikace
probiha rychleji a pfi tvorbe buketu se zic¢astiiuji aldehydy , ketony, aminokyseliny
1 cukry. Starnuti méa probihat pomalu a proto je dilezita optimalni teplota. Pro bila
vina do 10-12 °C a pro ¢ervena do 12-14 °C. Jednoducha vina starnou rychle a
maji se konzumovat mlad4.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-132-starnuti-vina-cz.html
(8.3.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-132-starnuti-vina-cz.html

Apfelsiure

»Neben der Weinsdure wichtigste Sdure des Traubenmostes. Der Gehalt nimmt
beim Reifen der Trauben stark ab, in Mosten aus unreifen Trauben liberwiegt sie.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 19)

kyselina jable¢na

,»Patfi k hlavnim slozkdm révového mostu a tvofi v severnich vinaiskych oblastech
nejvyssi podil obsahu titrovatelnych kyselin. Pfi zrani hroznl se ji podstatna ¢ast
snizuje. V mladém viné se odbourava biologickou ¢innosti mléénych bakterii za
vzniku kyseliny mlécné a oxidu uhlic¢itého.*

(VVS 2007: 86)

Aroma

»Gesamtheit der im Wein geldsten Aromastoffe (gemeinsprachl. »Duft, Wiirzduft,
Wohlgeruch aufgrund itherische Ole, Gewiirzstoff der Pflanzen« von griech.
aroma »Wirze«) wird im Gegensatz zum Duft vorwiegend {iiber die Zunge
wahrgenommen; im engeren Sinne bes. zur Bezeichnung des Buketts bei
Beerenauslesen. Sorgt zusammen mit dem Geschmack fiir den Charakter.*
(Althaus 2008: 64)

aroma vina

»2Aroma vina je soubor latek ptfirodniho ptivodu, které jsou obsaZeny ve ving a
které 1ze senzoricky zachytit pfi ¢ichové a chutové zkousce. Jsou zpravidla tekavé
a do vina pfichazeji bud'to jako: 1.primarni z hroznii a mostu, 2. sekundarni pti
zpracovani, kvaseni a zrani, 3. tercidrni biochemickymi vazbami primarnich a
sekundarnich , napf. pti dlouholetémzrani vina v lahvi (lezacky buket). Aromatické
latky ve viini mohou byt dobrym ukazatelem odrtdy, geografického ptivodu, stéii
vina a také jeho zdravotniho stavu.*

(VVS 2007: 14;15)



aromatisch

»Wein mit besonders ausgeprigtem, angenchmen Geruch und Geschmack.
Aromatische Rebsorten sind solche mit besonders {lippigen, blumigen Aromen wie
Gewiirztraminer, Merlot oder Zinfandel.*

(Clarke2005: 56)

aromatické vino

»Je kazdé vino u kterého je Cichem zjistitelna piijemnd odridova viné hroznd,
ptfipadna viné ziskana lezenim vina v ldhvi. Podle intenzity viin€ jsou vina malo,
siln€ nebo vysoce aromatické. Intenzita je odvisla od odridy, polohy vinice a
ro¢niku. Také prabeh kvaSeni ma vliv na intenzitu viné. Pfi teploté kvasiciho
moStu okolo 20°C se snizuje o 10-30 %, pii 25°C o0 50 % a pii 30°C az 0 75 %.*
(VVS 2007: 15)

aromatisiert

,Weine, die mit verschiedenen Kriutern und Gewiirzen versetzt worden sind
(Wermut).*

(Steurer 2006: 311)

aromatizované vino

,»Jsou to vina pfipravend zvina nebo hroznového moStu, aromatisovana
povolenymi latkami nebo jejich extrakty, pfislazena a dolihovana. Skute¢ny obsah
alkoholu musi byt min. 14,5 % obj. a max. 22,0 % obj. Aromatizovanymi viny jsou
napf. dezertni vina nebo vermuty.*
http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?vyraz=aromatizovan%E9+v%EDno&bt=
(30.6.2009)



http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?vyraz=aromatizovan%E9+v%EDno&bt

Ausbruch

,Speziell in Osterreich verwendete Bezeichnung (auch Ausbruchwein) fiir einen
Weintyp innerhalb der Qualitdtswein-Kategorie Pradikatsweine. Er stammt aus
edelfaulen oder zumindest {iiberreifen, auf natiirliche Weise eingetrockneten
Beeren. Zur besseren Mostauslaugung des natiirlichen Zuckergehaltes kann (muss
aber nicht) frisch gekelterter Traubenmost oder Wein, der Spitlese, Auslese oder
Beerenauslese entspricht und derselben Lage entstammt, dem Lesegut zugesetzt
werden. Daher leitet sich auch der Name ab, denn dadurch erfolgt das ,,ausbrechen
des Zuckers”. Der daraus gewonnene Saft muss ein Mostgewicht von zumindest 27
°KMW (138 °Oechsle) aufweisen.
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=ausbruch (17.3.2009)

Ausbruch

,»Min. obsah cukru v hroznech 27° KMW, tradi¢ni druh vina, ktery se vyrabi ze
seschlych botrytickych hroznti. Protoze tyto hrozny jsou tak suché, Zze je nelze
lisovat, navlh¢uji se hroznovym mostem (hrozny na jeho vyrobu musi mit jakost
spitlese). Vino je sladké, extraktivni, s vyraznym hroznovym a botrytickym
aroma.

http://www.vino.sk/encyklopedie/vinarstvi-v-rakousku.html (19.3.2009)

ausdruckslos
»Kleiner, geschmacksarmer, ausdrucksloser, diinner Wein.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 23)

bezvyrazné vino
,»Vino, bez odriidového nebo jiného buketu, bez svézesti a charakteru.*
http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?vyraz=bezv%FDrazn%E9 (16.3.2009)



http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?vyraz=bezv%FDrazn%E9
http://www.vino.sk/encyklopedie/vinarstvi-v-rakousku.html
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=ausbruch

Ausgewogenheit

»Ein wichtiges relatives Mal} fiir die verschiedenen Bestandteile eines Weins,
besonders Siile, Sdure, Frucht, Tannin und Alkohol. Jeder gute, reife Wein sollte
ausgewogen sein. Ein junger Wein darf hingegen unausgewogen sein, vor allem
wenn es sich um zu viel Tannin (in Rotwein) und zu viel Séure (in Weillwein)
handelt.*

(Robinson 2003: 198)

vyvazenost

»Vztahuje se k harmonickym vztahiim mezi kyselinami, alkoholem, hroznovou
chuti, tfislovinami a dal§imi pfirozenymi prvky.*
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (20.3.2009)

Auslese

»Bezeichnung flir einen Préadikatswein, der ausschlieBlich aus sorgfaltig
ausgelesenen Trauben gewonnen wurde. Alle nicht vollreifen, fehlerhaften und
kranken Traubenteile miissen ausgesondert worden sein. Das Mindestmostgewicht
muss 21 ° KMW (105 °C) betragen.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 23)

Auslese

»oznaceni pro piivlastek odpovidajici zhruba nasemu vybéru z hroznti v Rakousku
a v Némecku. Ve Svycarsku zpravidla oznaduje nejlepsi partie daného roéniku
nachézejici se ve sklepé.*

http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/a (17.3.2009)



http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/a
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv

Avinieren

»Ausspiilen eines Weingefiales (Trinkglas, Karaffe, Dekantier-Gefal etc.) vor der
Verwendung mit etwas Wein (Splilwein). Bestenfalls ist der dafiir verwendete
Wein derselbe, den man nachher einschenkt. Dadurch werden etwaige
Nebengeriiche eliminiert. Diese konnen vom Spiilmittel, vom Schrank in dem das
Glas aufbewahrt wurde, einem Untergrund auf dem das Glas kopfiiber stand oder
von anderen Quellen der Umgebung stammen.*
http://www.wein-plus.de/glossar/Avinieren.htm (23.3.2009)

avinovani

,Do sklenice, ze které se jiz pilo, se nalije trochu vina, zakrouzi se sklenici a vylije.
Tim se odstrani zbytky ptivodniho vina a sklenice ziskd viini nového.*
http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?pos=30&typ=&vyraz=a (20.3.2009)

Barrique

»Aus dem Bordelais stammendes Eichenfass mit 225 Litern Fassungsvermogen.
Die im Barrique ausgebauten Weine erhalten zusétzliche
Geschmackskomponenten, die vom jeweils verwendeten Eichenholz und den dem
Wein zugefiihrten Tanninen herriihren.*

(Bruckner 2001: 30)

barrique

»2Dubovy sud o velikosti 225 1 uZivany ve francouzkém vinafském regionu
Bordeaux ke zrani ¢ervenych vin. Dnes rozsifeny po celém svété nejen ke zrani, ale
1 k vyluhovani zvlastnich aromatickych latek z dubu.*

(VVS 2007: 19)


http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?pos=30&typ=&vyraz=a
http://www.wein-plus.de/glossar/Avinieren.htm

Beerenauslese

,Bezeichnung fiir Weine aus iiberreifen und zum Teil auch edelfaulen Beeren
(siehe unter Botrytis). In Deutschland und Osterreich ist die Beerenauslese ein
spezieller Weintyp innerhalb der Qualitdtswein-Kategorie Priadikatsweine. Eine
maschinelle Weinlese ist untersagt. In der Schweiz ist eine Beerenauslese unter
dem Namen Flétri bekannt.*
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=beerenauslese (18.03.2009)

Beerenauslese

»Oznaceni pro piivlastek odpovidajici naSemu vybéru z bobuli v Rakousku a v
Némecku (systém vychazi z podobného principu jako v CR). Pro vyrobu se
pouzivaji pouze nejzralej$i bobulky vybrané ze sklizenych hroznti, zpravidla
napadené uslechtilou plisni Botrytis Cinerea.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/b/3/ (24.3.2009)

bernsteinfarben
» WeiBweinfarbe zwischen goldgelb und hochfarbig, von edlen Weillweinen.*
(Althaus 2008: 69)

jantarova barva

Syn/ ambra

»lato barva je typickd pro vina vyrdbénad z vysuSovanych hroznl. Pokud se tato
barva vyviji z plivodni slamové Zluté, znamena to jasnou oxidaci vina.*

(Stavek 2008: 14)


http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/b/3/
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=beerenauslese

Bernsteinséiure

,»Organische Séure, die bei der Assimilation in sehr geringer Menge gebildet wird
und im Wein zu finden ist.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 32;33)

kyselina jantarova

»Lvori se béhem bouflivého kvaseni jako vedlejsi produkt z kyseliny glutamové
nebo pyrohroznové.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoK-52-kyselina-jantarova-
cz.html (28.2.2009)

bissig
,»Von zu stark hervortretender Siure (zu beiflen); negativ.*
(Althaus 2008: 70)

kousavé vino
,»Vino s vysokym obsahem kyselin a tiislovin.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/k/3/ (20.3.2009)

blitzblank

Syn/ kristallklar (Althaus 2008: 116)
,,hochste Stufe der Klarheit.”
(Althaus 2008: 72)


http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/k/3/
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoK-52-kyselina-jantarova-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoK-52-kyselina-jantarova-cz.html

jiskrné vino

Syn/ vino s bleskem (Kuttelvaser 2003: 64)
,bezchybné, absolutné ¢iré vino.*

(Stavek 2008: 9)

blumig

,»Mehr oder weniger siiler Duft und Geschmack nach Bliiten, etwa bei
Gewlirztraminer, oder Viognier.*

(Clarke 2005: 56)

kvétnaté vino

,Vina s vlini pfipominajici rozkvetly zahon kvétin. Tuto viini maji vysoce kvalitni
vina na vrcholu své zralosti.*

(KuttelvaSer 2003: 127)

Bockser
»Geruch und Geschmack des Weines nach faulen Eiern (Schwefelwasserstoff und

Merkaptane) aufgrund verschiedener schwefelhaltiger Inhaltstoffe.*
(Eder 2003: 237)



sirka

»dirka je oznaceni pro obsah sirovodiku ve ving, ktery se projevuje nepiijemnym
zapachem po zkazenych vejcich. Vznika pouzitim sirnatych preparatii k ochrané
proti padli aplikovanych nedlouho pted sklizni hroznti, ddle nadmérnym sifenim
mosStl nebo Cinnosti kvasinek.Odstratiuje se provzduSnénim vina a pouZzitim
specialnich prosttedk.*

(NECMV1 2005: 292)

Bodengeschmack

Syn/ Erdgeschmack

,»Geschmack nach Boden; als geschmacklicher Ausdruck des Bodens einer
Weinlage teilweise positiv bewertet, als Beigeschmack aufgrund von
Verunreinigung des Leseguts mit Boden dagegen negativ.*

(Althaus 2008: 72)

pachut’ zemita

,»Je charakteristickd pro vina vyrobena z hrozni silné znecisténych hlinou, jejichz
most nebyl odkaleny. Objevuje se nékdy také pii vysSich davkach uhlicitanu
vapenatého pii odkyselovani. Nékdy je také tato pfichut’ i osobitou vlastnosti
hrozni z urcitych plid a poloh. Zmirnit tuto vadu je mozné jen scelenim s jinym
vinem.*

(VVS 2007: 137)



Botrytisbukett

Syn/ Botrytiston

,,charakteristischer Geruch und Geschmack von Weinen aus edelfaulen Beeren
(Botrytis cinerea »Edelfdulepilz der Weintrauben « zu griech. botrys »Traube «);
der Pilz perforieret die Beerenhédute und verursacht dadurch eine Konzentration der
Inhaltsstoffe. Botrytisweine sind hochedle Raritéten.*

(Althaus 2008: 73)

botryticky buket

»Botryticky buket je charakteristicky pro vina vyrobend z hroznli napadenych
uslechtilou plisni Botrytis cinerea. U takovych vin je potlatena odridovost a spolu
se zbytkovymi cukry které vétSinou ve vin€ jsou, ma vino nezaménitelny projev.*
http://www.znalecvin.cz/encyklopedie/botryticky-buket (29.3.2009)

brandig

»Zu alkoholreich, nach Alkohol vorschmeckend (zu Brandwein, Branntwein);
besonders bei Weinen mit niedrigem Extraktgehalt und wenig Séure, hiufig bei
kleinen Weinen aus trockenen Jahren, wirkt unharmonisch.*

(Althaus 2008: 73)

pripalené vino

,»1yké se vin s vysokym obsahem alkoholu, kterd poskytuji smyslovy vjem hrozn
sklizenych bud’ za velkého horka, nebo hroznli pochazejicich ze zemé s horkym
klimatem, nebo z klasické vinafské oblasti postizené umorné horkym rokem. Tato
charakteristika mtize byt do ur€ité miry upravovana nasledujicimi metodami:
¢asnou sklizni, no¢ni sklizni, rychlou dopravou do lisovny a modernimi metodami
kvaSeni za studena.*

http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (22.3.2009)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv
http://www.znalecvin.cz/encyklopedie/botryticky-buket

Brotgeschmack

,,an Brotrinde oder Dorrobst erinnernder Geruch und Geschmack; bei Siidweinen
als Sherry oder Spaniolgeschmack geschétzt, bei deutschen Weinen meist nicht
gern gesehen. Brotgeschmack, Luftgeschmack, Rahngeschmack.*

(Althaus 2008: 75)

chlebovina

»Viné a chut’ vyzralych vin pfipravovanych oxidativni technologii, jako tomu je
napf. u vin tokajskych.*

(VVS 2007: 63)

Bruch

,»Weinfehler. Brauner und Schwarzer Bruch sind die Folge von Oxidationsschiaden.
Die Weine sind hochfarbig (braunrot mit schwarzer Oberfliche wie beim
schwarzen Tee) und schmecken schal und 6lig. Wein mit tiberhéhtem Eisengehalt

in Verbindung mit Phosphaten nennt man Weiflen oder Grauen Bruch.*
(Ruckenbauer/ Traxler.2006: 41)

kaly ve viné

,»Kaly ve viné vznikaji vysrazenim nestabilnich koloidnich latek pfi kvaSeni mosti
s usazovanim odumielych kvasinek po ukonceném kvaSeni. Pfi niz§im obsahu
kyselin ve vin€ a pii vysSi teploté se kaly snadno rozkladaji a mohou vyvolat
nezadoci zékaly vina.*

(Kuttelvaser 2003: 190)



briichig
,zerfallender Wein, iiblicherweise infolge fortgeschritener Oxydation.*
(Bruckner 2001: 35)

zlomené vino

,je takové, které zhnédlo, jakmile se dostalo do styku se vzduchem. Cervené
zlomené vino ztrati intenzivni ¢ervenou barvu.*

(Patek 2004: 264)

Bukett
,Gesamtheit aller aromatischen und blumigen Stoffe, die dem Wein sein

typisches, arteigenes Geruchsbild verleihen Es wird wahrgenommen durch den aus
dem Glas aufsteigenden Duft (beim Einatmen) und die sich erst im Mund
entfaltenden Aromastoffe (beim Ausatmen). Beide Komponenten zusammen bilden
das Bukett eins Weines.*

(Bruckner 2001: 35)

buket vina

»Souhrn viini vzniklych pfi lezeni vina v sudech a 1dhvich.*
(VVS 2007: 25)

charaktervoll

»gut entwickelt, in Geruch und Geschmack harmonisch, von mittleren bis guten
Weinen mit gutem Charakter.*

(Althaus 2008: 77)



vino charakteristické

Syn/ zietelné vino

,»lento vyraz popisuje vino s pozitivnim charakterem. VSechna Spickova vina jsou
do urcité miry zietelnd, ne vSak vSechna zfetelnd vina jsou $pickova.*
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (25.3.2009)

Dekantieren

,Umfiillen von hochwertigen, alten Rotweinen in eine Kristallkaraffe, um de Wein
vom Depot zu trennen, mit sauerstoff anzureichen und zu temperieren. Haufig
verwendet man dazu das ,,Dekantierkorbchen.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 54)

dekantace

,UGelem dekantace je vprvé fadé to, abychom zbavili &ervend vina
usazeniny.“ [...]. ,,Dnes se vSak Casto dekantuji 1 mlada vina, tézka Cervend vina
(stejné jako tézka bila vina). Vina musi dychat a pii prelévani ptichézeji do styku
se zna¢nym mnozstvim vzduchu.*

(Priewe 2002: 78)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv

Depot

,Durch Polymerisierung und Ausfillen von Stoffen (Bakterien, Gerbstoffe,
Farbstoffe, abgestorbene Hefen) bildet sich wahrend der Flaschen-Reifung eines
Weines ein mehr oder minder starker Bodensatz. Es kann auch Weinstein enthalten
sein, dieser darf jedoch nicht mit dem Depot verwechselt werden. Schleier und
Triibungen sind ebenfalls kein Depot, diese konnen durch Eiweill oder auch durch
starke Metallbelastung (durch Spritzmittel oder Kellergerite) entstehen. Man
unterscheidet zwischen leicht zu trennendem festem Bodensatz (Dépot fix) und
einem puderformigen Bodensatz (Dépot poudrex). Ein Depot tritt vor allem bei
Rotweinen auf und wird durch das Dekantieren vom klaren Wein getrennt.*
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=depot (11.3.2009)

usazenina

,»Nekdy se nazyva "depot" a tvoii se na dné lahvi déle skladovanych vin. Byvaji to
krystalky vinného kamene, u €ervenych vin 1 barvivo.Proto se museji takova vina
pred nalévanim dekantovat.*

http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/u/ (11.3.2009)

,Pricinou zakaleného vzhledu je s velkou pravdépodobnosti sediment (usazeniny

vvvv

v ¢ervenych vinech.Vzhledem k soucasnému trendu smétujicimu k upousténi od
intenzivni filtrace (v nékterych piipadech se vino dokonce nefiltruje viibec) se dnes
setkavame s vétSim mnozstvim vin se sedlinkou.

http://www.encvyklopedie-vina.cz/clanky/chute-a-vune-vina/jak-nejlepe-vychutnat-

vino (20.3.2009)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/chute-a-vune-vina/jak-nejlepe-vychutnat-vino
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/chute-a-vune-vina/jak-nejlepe-vychutnat-vino
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/u/
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=depot

derb
,uneleganter Wein mit nicht harmonischer Sdure.*
(Bruckner 2001: 41)

hrubé vino
,»Vino s vy$§im obsahem alkoholu a neharmonickymi kyselinami a tfislovinami.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/zeme/cz/22/ (26.3.2009)

dick

,Korperreich, meist mit zuviel Restsiile, im 19.Jh. >von markigen Trauben<. Als
dick werden Weine bezeichnet, die sich neben dem hohen Extraktgehalt auch
sdurearm, alkoholreich, schwerfliissig oder unharmonisch préasentieren.*

(Althaus 2008: 79)

tlusté vino

,» Vino extrémné plné, s vysokym obsahem alkoholu a nizkymi kyselinami. Je to
vys$i stupent nez \"té¢zké vino\".*
http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/tluste-vino/ (26.3.2009)

dumpf

,unsauber in Geruch und Geschmack;* [...] ,,aufgrund von Behandlungsfehlern
hervorgerufener Mangel, von unsauberen Gebinden, Schimmel, schlechter Luft im
Keller.*

(Althaus 2008: 80)


http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/tluste-vino/
http://www.vinopark.cz/slovnik/zeme/cz/22/

zatuchlé vino

»Je zpusobena nedostate¢né oSetfovanym néfadim a skladovacich nadob a
nedostatenym vétranim sklepa. Vznikd kdyz se nechaji nadoby po vyprazdnéni
delsi dobu nevymyté a neuzaviené. Ztuchlina (zatuchlina) se projevuje ve vini i
v chuti vina naplnéného dotakové nddoby. Slabsi pfichut’ se da odstranit Cifenim

vvvvvvv

http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoZ-2 12-pachut-po-ztuchline-
cz.html (26.7.2009)

diinn

Syn/ arm (Bruckner 2001: 43)

,»mit zu wenig Korper, Alkohol und Saure; von Weinen aus leichten, mit
Nihrstoffen schlecht versorgten Boden oder von unreifen Weinen aus schlechten
Jahren, auch von getaufien oder iiberstreckten Weinen; negativ. Ahnlich auch leer.
(Althaus 2008: 80)

ridké vino
~ 6

,»,mé malo alkoholu i extraktu, chut'ové je nevyrazné a bez viing.
(Hauft 1988: 158)


http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoZ-212-pachut-po-ztuchline-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoZ-212-pachut-po-ztuchline-cz.html

eckig

Syn/ kantig

»Geschmacklich unausgeglichener, meist sehr plumper Wein, bei dem
hauptsdchlich der Alkoholgehalt einseitig stark hervortritt.*

(Klenk 1960: 58)

,GroBBe Weine konnen in ihrer Jugend eckig sein, erreichen aber mit zunehmendem
Alter ihre Harmonie.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 64)

hranaté vino

,»Ivrdsi vino, kterému chybi hladkost a které ma vyssi obsah kyselin a tfislovin.
Tyto vlastnosti se upravuji béhem zrani.*
http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?vyraz=hranat%E9+v%EDno&bt=HL EDAT
(10.3.2009)

edel

Syn/ adelig

,vorziiglich, von sehr guter Art; weinsprachlich als Steigerung von fein zur
Bezeichnung besonders guter Weine, aber nicht notwendig der besten ihrer Art
gebraucht. Bis 1970 nur fiir Weine aus ungezuckertem Most verwendet. Als edel
gelten hochreife, alkohol- und korperreiche Weine von besonders feiner Art. Sehr
hiufig gebraucht, auf Preislisten und Weinkarten bei jedem fiinfzehnten Wein, oft
als Attribut zu Reife oder Sii3e.*

(Althaus 2008: 82)

urozené vino

Syn/ vzneSené vino

,»Vina z nejlepSich poloh a odrid révy vinné, vyrobena z dobie vyzralych hroznt.
Jsou to plna elegantni vina s Zivym charakterem, vyznacujici se jemnou viini i1 chuti
s ptijemnymi kyselinkami. Po napiti zanechavaji dlouho nadherny dojem.*
(Kuttelvaser 2003. 128)


http://www.e-vinoteka.cz/slovnik.asp?vyraz=hranat%E9+v%EDno&bt=HLEDAT

elegant

,bezeichnet einen in Sdure, Alkohol und Bukett vollkommen ausgewogenen Wein
von bezaubernder Harmonie (feinblumig, feinfruchtig, feinsauerlich). E. wird meist
fiir leichte, jedoch stilvolle und rassige Weine verwendet, die iiber eine gewisse
Finesse verfiigen.*

(Bruckner 2001: 47)

elegantni
,»,Vysoce jakostni lehkd mlada vina s piijemné vyss§im obsahem kyselin.*
(Kuttelvaser 2003: 126)

entwickelt

»ausgebauter Jungwein, der seine volle Harmonie noch nicht in allen Eigenschaften
erreicht haben muf3. Aroma- und Bukettstoffe treten zutage, er ist trinkreif.
(Bruckner 2001: 47)

vyvinuté vino

»Maji vSechny znaky zralého vina — jemny buket, harmonickou chut — a jsou na
vrcholu jakosti anebo k ni maji velmi blizko.*

(Kuttelvaser 2003: 128)



Essigstich

»Vorhandensein von zu viel Essigsdure (Fliichtige Sdure) im Wein, stechend
scharfer Geruch und unangenehm saurer Geschmack. Der Essigstich entsteht
hauptsdchlich durch Bakterien, die durch die sogenannte Essigfliege iibertragen
werden. Weitere Ursachen sind Fehlgérungen durch wilde Hefen und die
Vergérung von Zucker durch Milchsdurebakterien infolge von Versieden.*

(Eder 2003: 239)

octovaténi

,»Vino ma ostfe kyselou chut’ a viini po octu. Obsahuje zvySené mnozstvi t€kavych
vina, které nelze vylécit. Pii lehkém piipadu vino sterilné zfiltrovat, pak scelit se
zdravym vinem.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoO-206-octovateni-cz.html
(29.7.2009)

Extrakt

»Die Summe der im Wein geldsten Feststoffe, die nach der Verdampfung bei
100°C zuriickbleiben (Gesamtextrakt). Wesentliche Komponenten sind die
nichtfliichtigen ~ Sduren, Zucker, Glycerin, Farb- und  Gerbstoffe,
Stickstoffverbindungen und Mineralstoffe. Der Extrakt- besonders der um den
Zuckerrest und die nichtfliichtigen Sduren reduzierte Extraktrest — ist ein
wesentliches Kriterium fiir die Giite des Weines. Je hoher der Extraktgehalt, umso
gehaltvoller, vollmundiger und korperreicher ist der Wein. Ein Qualititswein sollte
mindestens 12g/1 Extraktrest aufweisen. Sehr dichte Rotweine und Priadikatsweine
konnen wesentlich hohere Werte erreichen.*

(Steurer 2003: 316;317)


http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoO-206-octovateni-cz.html

extrakt ve viné

»Extrakt vina vyjadfuje mnozstvi veSkerych latek zistavajicich po odpateni z
urc¢itétho mnozstvi vina. Patii mezi né cukry, kyseliny, mineralni latky, tfisloviny,
barviva, glycerin a bilkoviny. Jeho hodnota v g/l zavisi na odrid¢, ro¢niku,
vyzralosti hroznli i mnozstvi hroznli dozravajicich na jednom kefi. Vina ¢ervena
maji vyssi extrakt nez vina bila.*

(NECMV1 2005: 290)

fad
,,Ein sdurearmer, ausdrucksloser und lebloser Wein ohne Geschmack.*
(Steurer 2003: 317)

fadni vino

,»Bezvyrazna vina s nizkym obsahem kyselin, extraktu i aromatickych a chutovych
latek. Je to vino malé bez ducha.*

(Kuttelvaser 2003: 126)

farblos
»Bezeichnung im negativen Sinn fiir zu helle Farbtonungen. Steigerung von

farbschwach.*
(Bruckner 2001: 50)



bezbarvé vino

»Vina bez jakychkoliv barevnych odstinii patii vétSinou k vinim vyrobenym
z nedozralych hroznd.*

(Kutellvaser 2004: 65)

fein
,haufig verwendeter Ausdruck fiir harmonische, elegante Weine.*
(Steurer 2003: 317)

jemné vino
,»Ma jemnou vuni a jemnou, harmonicky vyvazenou chut’.*
(Patek 2004: 257)

feurig

,1. alkoholreich, 2.seltener >leuchtend rot< (im 18. Jh. >dem Feuer dhnlich,
glinzend< und >alkoholreich<, ein feuriger Wein, welcher viel Feuer hat),
weinsprachlich besonders von extraktreichen Rotweinen, aber auch von reifen,
vollmundigen WeiBBweinen. Meist wird feurig nur wie bereits im 18. Jh. Als
Bezeichnung fiir hohen Alkoholgehalt verstanden.*

(Althaus 2008. 90)



ohnivé vino

Syn/ opojné vino

,»Vino s vys$sim obsahem alkoholu, které harmonicky ladi s ostatnimi slozkami vina.
Je to kvalitni vino s vy$§im obsahem extraktu.*

(Kuttelvaser 2003. 128)

Firne

Syn/ Alterston

,Diesen schwer zu besdchreibenden Alterston zeigen Weine, die nicht mehr
jugentlich, frisch und spritzig, sondern kurz hinter dem Hohepunkt ihres
Reifeprozesses stehen, worauf sie dann allmihlich altern und schlieBlich sogar
abbauen. Nachdem ein Wein seine Frische und sein typisches Sortenbuket verloren
hat, tritt ein Altersbukett auf, das man auch Lagerbukett nennt. Die Ursachen der
Firne sind wahrscheinlich in zunehmender Oxydation des Weines zu sehen, die sich
auch in einer Vertiefung der Farbe ausdriickt. Bei Spitzenweinen ist eine
beginnende, leichte Firne, die Edelfirne, auch heute noch sehr geschitzt. Mit
fortschreitendem Altern entwickelt sich dann aber ein Oxidations- oder Sherryton.*
(Ambrosi 1992: 120)

stafinka vina

Syn/ staré vino

-RozliSujeme dva typy stafinky: 1. Zadouci — u vin, ktera putuji k své konsumni
zralosti dlouhd desetileti. Zmény redoxniho potencidlu, vyvoj terciarnich buketnich
latek,” [...]. ,,2. Bé&Zna.-.v tomto piipad¢ jde o posledni, piedsmrtnou fazi vyvoje
bézného vina. Mlze dochazet ke zmén¢ viskozity vina, odstiny barev tmavnou*
[...], ,,byvala sviravost mladSich vin ustupuje.*

(VVS 2007: 191)



flach

»ausdruckslos (zu gemeinsprachl. >platt, ohne Tiefe<), von siure- und extraktarmen
Weinen ohne Kohlensdure, Bukett und Aroma als Folge der Reife, aufgrund von
Behandlungsfehlern oder bei Anbruch.*

(Althaus 2008: 92)

ploché vino

»obsahuje malo slozek, které by harmonii ozivovaly, vétSinou leh¢i a nevhodné
osetfované vino, které ztratilo viini i kyseliny.*

http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm (31.3.2009)

,»,Vino s niz§im obsahem kyselin a extraktu, prazdné, nevyrovnané. U sektl se tento

termin pouZziva pro vina, ktera neperli.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/p/3/ (31.3.2009)

Flaschenreife

,»Das optimale Entwicklungsstadium eines Weines, bei der er in Flaschen abgefiillt
werden kann, bezeichnet der Fachmann als Flaschenreife. In der Regel ist dieses
Stadium kurz vor dem Erreichen des Hohepunktes seiner Entwicklung im Fass
gegeben. Je nach Gebiet, Sorte und Jahrgang ist der Zeitpunkt sehr
unterschiedlich.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 84)


http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/p/3/
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

lahvova zralost

,Po naldhvovani se vino v lahvi dale vyviji, coz zavisi na odrid¢, jakostni
kategorii, teploté ulozeni a jakosti i délce korkové zatky. Plsobi na to i pudni
podminky vinic a ro¢nik. Z pis¢itych pid zraje vino rychleji nezli z hlinitych,
z dobrych ro¢nika rychleji nezli z roénikii s vy$$im mnozstvim kyselin. Nejdéle
trva vyvoj lahvové zralosti u vin ze sudl barrique. Nastup 1dhvové zralosti pfichazi
nejdiive za 3-5 mésict, stfedné dlouho za 1-2 roky a uvin barrique za 3-4 roky.*
(VVS 2007: 88)

fleischig
»als fleischig werden gehaltvolle, stoffige Weine bezeichnet, deren Extraktgehalt

degustativ deutlich erkennbar ist: ,,Der Wein hat Fleisch, er ist zum Beif3en.
(Bruckner 2001: 54)

télnaté vino

Syn/ opulentni vino

,.,obsahuje nadprimémé mnozstvi extraktnich latek. Rika se o ném, Ze by se dalo
kousat.*

(Patek 2001: 262)



Foxton

Syn/ Fuchsgeschmack

,Geschmackliche FEigenart von bestimmten Amerikaner-Reben und den daraus
gekelterten Wein, die zumindest nach europdischem Geschmack zumeist negativ zu
verstehen ist. Andere Bezeichnungen fiir Foxton sind fox taste, fuchsiger
Geschmack, Fuchsgeschmack, Katzeseicher, Skunkton (Stinktierton) und
Wanzengeschmack.*

http://www.wein-plus.de/glossar/Foxton.htm (13.5.2009)

liS¢ina

,Li8¢ina (fox) je nezadouci pachut’ hroznii a vina nekterych odrid révy. Vyskytuje
se prevazné u odrad amerického druhu Vitis labrusca a u tzv. ptimoplodych
hybridti vzniklych v poloviné 19. stoleti kiizenim odrid evropské révy s timto
druhem.*

(VVS 2007: 93)

Fremdgeschmack

Syn/ Fremdton

Lunpassender bis unsauberer Geschmack oder Geruch, der subjektiv nicht zum
Wein gehort und daher als stérend empfunden wird, wie zum Beispiel ein
FaB3geschmack.*

(Bruckner 2001: 55)

pachut’ vina

»Vino pfijima velmi lehko stykem s ovzduSim, technologickym zatizenim,
s riznymi nadobami viin€ vinu cizi. Manipulace s hrozny, mostem, vinem vyzaduje
uzkostlivou cistotu ovzdusi 1 veSkerych nadob a naradi, které s nim pfijdou do
styku.*

(VVS 2007: 137)


http://www.wein-plus.de/glossar/Foxton.htm

fruchtig
,,Wein mit viel kostlicher, manchmal siiler Frucht.*
(Robinson 2003. 200)

ovocité vino
,,S ovocnym charakterem.*
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=slovnik&p=0 (27.7.2009)

Giirbukett

Syn/ Gérton

,sehr fliichtiges Bukett als Ergebnis der Gérung; normalerweise bei jungem Wein,
infolge Nachgirung gelegentlich auch qualititsmindernd bei reifem Wein.*
(Althaus 2008. 96)

kvasny buket

,»Viuné po kvasnicich, ktera se vyskytuje u mladych vin, které pomalu kvasily nebo
dlouho leZely na kvasnicich. Casty je u sumivych vin.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/kvasny-buket/ (1.4.2009)

gepantscht
»Zgewisserter oder mit verbotenen Zusétzen verfremdeter (,,verbesserter”) Wein.*
(Bruckner 2001:60)


http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/kvasny-buket/
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=slovnik&p=O

falSované vino

,muze byt fedéno vinem nizs§i jakostni skupiny, nebo vodou, mize byt smichdno
s vinem ovocnym, 1ze do néj ptidavat rizné chut'ové ¢i aromatické esence.*

(Patek 2004: 257)

geradlinig

Lunkompliziert, fiir einfache Weine von sauberer, ehrlicher Art, fiir etwas einseitige
Weine.*

(Bruckner 2001: 60)

primé vino

»lento vyraz oznaCuje vin, jehoz pfitazlivé, jednoduché a bezprostredné
identifikovatelné vlastnosti o ném fikaji vSe. Mélo by byt ihned z pocatku zajimavé,
ale dale se jiz nerozviji a posledni sklenice nam o jeho vlastnostech nepovi vice,
nez ta prvni.*

http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (15.4.2009)

Geranienton

,»Geruch nach Geranien (Pelargonien), der in extrem geringen Konzentrationen das
Weinaroma positiv beeinflusst, in hoheren dagegen als heimtiickischer und
irreversibler Weinfehler gilt; er entsteht zundchst durch die Arbeit von
Milchsdurebakterien, die im Wein enthaltene Sorbinsdure (wissenschaftlich
Kaliumsorbat) iiber Zwischenstufen in Ester umbildet.*

http://www.enobooks.de/Lexikon/Enzyklopaedie_results.asp?
Webstichwort=Geranienton (24.04.2009)



http://www.enobooks.de/Lexikon/Enzyklopaedie_results.asp?Webstichwort=Geranienton
http://www.enobooks.de/Lexikon/Enzyklopaedie_results.asp?Webstichwort=Geranienton
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv

geraniova prichut’

Syn/ pachut’ po pelargéniich

,»Kyselina sorbova (pfidavana jako konzervant) ve vinech bez dostate¢ného zasiteni
miZe byt rozkldddna bakteriemi jablecno-mlécného kvaSeni a miiZze zplisobovat
silny ptipach po muskatech. Jedna se o vadu vina.*

(Stavek 2008: 25)

Gerbstoffe

Syn/ Tannine

»Bezeichnung (auch Gerbsduren) fiir jene Substanzen im Wein, die einen herben
und adstringierenden, das heilt den Mund ,,zusammenziehenden” und
austrocknenden Eindruck vermitteln. Dazu zdhlen im wesentlichen die Tannine,
die vor allem in den Schalen (Balg), Kdimmen (Rappen, Stielen) und in den
Beerenkernen vorkommen. Beim Rotwein sind sie ein charakteristisches Merkmal
und verbessern die Lagerfihigkeit, denn sie wirken stark reduktiv. Der
adstringierende Effekt darf nicht mit bitter oder sauer verwechselt werden.*
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=gerbstoffe (09.03.2009)

tiisloviny

Syn/ taniny

»(taniny) - bud’ ptirodni fenolové latky obsazené ve vin€ (bobulich) nebo podobné
latky ptechazejici do Skoleného vina z dfevénych sudl. Celkovy dojem z vina
zalezi vzdy na jejich poméru ke kyselindm, cukru, alkoholu, hoficnam a dob¢ zrani
vina. Ttisloviny mohou byt hrubé a skrabavé nebo jemné a sametové a ovliviiuji
tak kvalitu predev§im cerveného vina. Vedle sviravosti mohou vysoké tfisloviny,
které neharmonizuji s ostatnimi slozkami vina, vyvolavat i agresivni pocit a vino
rozbijet. Ttisloviny se u vina zpravidla zjemnuji zranim v dubovém sudu - pak
mluvime o sametovém projevu.*

http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/t (10.3.2009)


http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/t
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=gerbstoffe

Gesamteindruck

,Die Zusammenfassung des sensorischen Gesamteindrucks ist der Schliisselteil der
Weinsensorik. Ein Wein ist immer mehr als die Summe seiner Teile. Das
Zusammenspiel aller von den vier Sinnen wahrgenommenen Aspekte wird
betrachtet und beurteilt.*

(Sevenich 2005: 74)

celkovy dojem

»velmi dulezité pfi hodnoceni vin je komplexni zhodnoceni barvy, viné i chuti
vina, které se oznacuje jako celkovy dojem. Ten také ukazuje, do jaké miry
odpovida posuzované vino jeho zatfazeni do jakostni tfidy, a jeho skute¢nou
kvalitu. Celkovy dojem je vlastné vyjadieni degustatora k celkovému charakteru
vina, ktery je zvlast’ u vin vysSich jakostnich kategorii velmi dtlezity.*
(Kuttelvaser 2003: 69)

Geschmack

,Gesamtheit aller bei der Degustation wahrnehmbaren Aromen. Die von der zunge
(Geschmacksknospen, -papillen, -rezeptoren) und dem Gaumen erfassten
Geschmackseindriicke setzen sich aus lediglich vier Komponenten zusammen:
salzig an den vorderen Zungenrindern), sauer (ab der Mitte der Zungenrénder bis
zum Rachen), sl (an der Zungenspitze) und herb/bitter (am Zungengrund
spiirbar).  Objektiv  geschmacksbeeinflussende  Faktoren sind: Rebsorte
(Sortencharakter), Lage (Bodenbeschaffenheit), Jahrgang (Klima, Witterung),
Ausbau (Kellertechnik) und Alter (Flaschenreifung) des Weines. Bei der
Weinprobe selbst spielen noch weitere (subjektiv geschmacksbeeinflussende)
Kriterien, wie z.B. Serviertemperatur, Glasform, Umgebung und personliche
Verfassung eine wichtige Rolle.*

(Bruckner2001: 61)



chut’

»Soubor vjemi, ktery vnimame pfedevsim prostfednictvim chutovych poharkl na
celé plose jazyka. Proto se vino musi pfi degustaci po jazyku povalet, aby se
dostalo ke vSem jeho zoénam, které jsou citlivé na rizné typy chuti. Na chut’ ma
vliv celkovy obsah a vyvazeny pomér glycida a kyselin, extrakt, tiisloviny nebo
kysli¢nik uhli¢ity. O chuti se vyjadiujeme bud’ subjektivné (v kategoriich chutn4 -
nechutnd, pfijemnd - nepiijemnd) nebo objektivné (kdyz hodnotime odpovidajici
odridovy projev, projev odpovidajici roc¢niku, geografickému pivodu hroznl
apod.). Chut' je ovlivnéna podlozim vinice, zplisobem zpracovani hroznd,
vylisovaného mostu a dal$imi technologiemi ve sklepnim hospodafstvi, stylem
prace sklepmistra, pouzitym sudem nebo lahvovou zralosti vina. V chuti
rozeznavame také dilezité vady vina (napft. korkova chut’).*
http://www.vinopark.cz/slovnik/hledane/Chu%BB/ (24.3.2009)

geschmeidig

,»glatter, wohlmundender Wein mit entsprechend ausgewogener Balance von Siure
Frucht und Alkohol, ausgestattet mit einer gewissen Eleganz, im Sinne von fein,
delikat, harmonisch.*

(Bruckner 2001: 62)

hebké vino
Syn/ hedvabné vino (Kuttelvaser 2003: 126;127)
»Prijemné, vyrovnané, hladké vino, dosti plné v chuti. Tento termin se pouziva

ptevazné u Cervenych vin a je o néco slabsi nez termin "sametové".
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/h/ (11.3.2009)



http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/h/
http://www.vinopark.cz/slovnik/hledane/Chu%BB/

glatt
»saurearm, extraktreich und harmonisch, im 18. Jh. der wein gehet glatt ein >ist
dem Geschmack angenehm<; durch iibermifige kellertechnische Behandlung

abgeschliffen, ohne besonders hervortretende Eigenschaften, aber siiffig.*
(Althaus 2008: 102)

hladké vino

,»PIné, extraktivni vino s nizSim obsahem tfislovin a kyselin a s vy$§im obsahem
glycerinu.*

http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/h/ (25.3.2009)

grasig

,Ein unangenehmer, an griine, unreife Pflanzenteile erinnernder Geschmack. Weine
aus mehr oder weniger unreifen Trauben neigen zu dieser unschonen Art, ganz
besonders dann, wenn unsachgeméfe Behandlung der Maische, wie beispielsweise
langes Stehenlassen oder zu weitgehende Vergirung der Rotweinmaische, erfolgt.
Diese grasig schmeckenden Stoffe werden aus Kédmmen, Kernen und
Beerenfleischhaut gelost und vom Most bzw. Wein aufgenommen.*

(Klenk 1960: 57)

travnaté vino

,»vyrobené ze zcela nedozrylych hroznt, pfi¢emz rmut byl pozd¢ a velmi tvrdé
lisovan. Ttislovité latky a chlorofyl ze stopek zptusobuji travnatou ptichut’.*
(Patek 2004. 262)


http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/h/

grof}

,»Ein Wein der Spitzenklasse, der in seinem Geruchs- und Geschmacksbild von
auBerordentlicher Schonheit ist.*

(Klenk 1960: 55)

velké vino

,»VSechny vlastnosti jsou na vysoké urovni, takZze nam davé velké nadéje na ziskani
téch nejvyssich ocenéni.*

(Patek 2004: 263)

griin

,Bezieht sich weniger auf die Farbe als auf den Geruchs und Geschmacksausdruck
eines Weines. Meist unreife, saure Erzeugnisse, die auch in einer hartgriinen Farbe
in Erscheinung treten. Dies trifft jedoch nicht auf den »griinen« Wein, den
portugiesischen Vinho verde zu, bei dem das Wort »griin« sich auf den nicht
vollreifen Zustand der Trauben bezieht und der leicht, frisch und spritzig ist.*
(Ambrosi 1991. 143)

zelené vino
,J€ vino nezralé, podiadné, z hroznli nedozralych, na tfapinach prokvaSenych.*
(Hauft 1988. 161)



halbsiif}

Syn/ lieblich

,In Osterreich und Deutschland gebriuchliche Bezeichnung (auch lieblich) fiir
einen bestimmten Gehalt an Restzucker im Wein. In Osterreich gilt dies fiir Weine
mit mehr als 12 bis 45 g/1, in Deutschland von mehr als 12 bzw. 18 bis 45 g/1.“
http://www.weinplus.de/glossar/index.html?Suchwort=halbs%C3%BC%C3%9F
(5.3.2009)

polosladké vino
,.v CR vino s obsahem zbytkového cukru vét3im nez 12 a mens$im nez 45 g/1.“
(http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/p (5.3.2009)

halbtrocken

,mit harmonischer Siile, weinrechtlich erlaubte Geschmacksangabe mit
festgelegtem Restzuckergehalt.*

(Althaus 2008: 105)

polosuché vino

,.v CR vino s obsahem zbytkového cukru do 12 g/1, pokud nemiize byt deklarovano
jako suché vino (zalezi i na poméru ke kyselinam).*
http://vinarskypruvodce.cu/slovnik/1/pismeno/p (5.3.2009)



http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/p
http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/p
http://www.weinplus.de/glossar/index.html?Suchwort=halbs%C3%BC%C3%9F

harmonisch

»ausgeglichen, im Verhiltnis von Sdure, Alkohol und Extrakt abgerundet. In der
Weinsprache werden Harmonie und harmonisch sehr haufig gebraucht.*

(Althaus 2008: 105,106)

harmonické vino

Syn/ vyrovnané vino

,»Vino, které obsahuje vSechny zékladni slozky kyseliny, tfisloviny, cukry a alkohol
v optimalnim poméru.*

http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/h/ (30.6.2009)

hart
,Jugendlicher Wein mit hohem Sauregehalt.*
http://www.weinausoesterreich.at/daten/weinglossar_h.html (27.7.2009)

tvrdé vino
»Naznacuje urcitou sttizlivost, ¢asto v diisledku nadbytku tiislovin a kyselosti.*

http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (15.4.2009)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv
http://www.weinausoesterreich.at/daten/weinglossar_h.html
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/h/

Harzgeschmack

»aufgrund der Haltbarmachung des Weins durch Harz, noch bei griechischen
Weinen.*

(Althaus 2008: 106)

pryskyfi¢na chut’

,»,Do nékterych jiznich vin se ptidava k jejich konzervaci pryskyftice z borovice
Pinus helepensis (Retsina, Kokkineli).*

(VVS 2007: 157)

Hefegeschmack

Syn/ Geldgergeschmack

,sunangenehmer, fauliger Geschmack (zu Weinsprachlich Bdéckser >bockihnlich
stinkender Geruch und Geschmack<), durch verspiteten Abstich von sich
zersetzender oder sogar faulender Hefe verursachter Fehler, weniger stark als
Bockser.*

(Althaus 2008: 106)

kvasni¢na prichut’

,»typickd pro takova vina, jez lezi v nadob¢ dlouho na kvasnicich, pficemz kvasnice
nejsou zcela zdravé a rozkladaji se.*

(Patek 2004: 258)



herb
,, Trocken, sdurebetont (bei Weillwein); tanninbetont (bei Rotwein).*
http://www.weinausoesterreich.at/daten/weinglossar_h.html (27.7.2009)

trpké vino

,»Vino vyrobené z nedozralych a neodzrnénych hrozntl, z kterého vyrdzi svirava
ttislovina a hruba kyselina.*

http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/t/3/ (29.7.2009)

Heuriger

(1) Osterreichischer Begriff fir Wein der letzten Emte, der in der Eu
osterreichischem Wein vorbehalten ist. Nach alten Tradition wird in Osterreich der
Wein zu Martini (11.November), im Raum Wien zu Leopoldi (15.November) zum
Heurigen und darf ein Jahr lang so bezeichnet werden. Danach wird er zum
»Alten®. Gemall Weingesetz ist der Stichtag 31. Dezember des Folgejahres. Die
Bezeichnung Heuriger darf auf einem Etikett nur in Verbindung mit dem Jahrgang
verwendet werden. (2) Bezeichnung fiir eine Buschenschank.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 113;114)

Heuriger
»Mladé, nanejvy$ jednoleté vino, Cesky zvané letosnak. Je velice oblibené
v Rakousku, zvlasté ve videnské oblasti — Grinzingu.*

http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/hhh (2.3.2009)

leto$ni vino

»Vino, které smi byt uvadéno do obéhu pod timto oznaenim do konce
hospodaiského roku, ve kterém byly sklizeny hrozny k jeho vyrobé, tj. do 31.7.
roku bezprostifedné nésledujiciho po sklizni.*

(VVS 2007: 91)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/hhh
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/t/3/
http://www.weinausoesterreich.at/daten/weinglossar_h.html

hochfarbig

»Weilweinfarbe zwischen bernsteinfarben und braun; zur Bezeichnung dunkel
verfarbter Weine, die den natiirlichen Farbton aufgrund ihres Alters oder falscher
Behandlung verloren haben.*

(Althaus 2008: 108)

vysoka barva vina
,»vystihuje hnédavy ton barvy bilého vina vznikly provzdusnénim.*
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm (15.3.2009)

horizontale Verkostung

»Eine Art der vergleichenden Weinprobe, bei der unterschiedliche Weine
desselben Jahrgangs verglichen werden.*

(Robinson 2003: 201)

horizontalni degustace

,horizontdlni degustace se zabyva viny rdznych vyrobcl dané lokality, avSak stejného
rocniku.*

http://www.bakerwine.cz/index.php?

action=show_content&content id=75&lang=cs (21.7.2009)



http://www.bakerwine.cz/index.php?action=show_content&content_id=75&lang=cs
http://www.bakerwine.cz/index.php?action=show_content&content_id=75&lang=cs
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

Jahrgang

,Die Jahrgangsbezeichnung eines Weines gibt das Jahr der Traubensorte an.
Lediglich bei Eiswein kann das Vegetationsjahr bis in den Janner des folgenden
Kalenderjahres reichen. Da die Weinqualitit durch die Witterung wéhrend des
Vegetationszeitraumes wesentlich beeinflusst wird, gibt es gute, méfBige oder
schlechte Jahrgdnge.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 124)

ro¢nik vina

,»Rok sklizn€ hroznli ma podstatny vliv na jakost vina a proto se uvadi na etiket¢.
Povinn¢ se uvadi jen u pfivlastkovych vin, ale vétSina vinafskych podnikti uvadi
ro¢nik 1 u odriidovych jakostnich vin. Vina z nadprimérnych ro€nika se prodavaji
za vy$§i ceny. V Cesku byly nadprimémé roéniky v poslednich péti letech 1997,
1999 a 2000.*

http://www.pruvodcevinem.cz/ (28.7.2009)

Jungfernwein

»Wein aus der ersten Lese von neugepflanzten Reben; meist im 3. Jahr nach der
Pflanzung.*

(Ambrosi 1991: 168)

panenské vino

,»Vino z prvni Grody na mladé vinici, které miva pravidelné mnoho aromatickych
tonl piipominajicich ostré koptivové viing.*

(VVS 2007: 138)


http://www.pruvodcevinem.cz/

Jungwein

,1. der nach der Hauptgirung sich zu kliren beginnende Wein; 2. in Osterreich
umgangsprachlich fiir den Wein des neuen Jahres (siehe auch Heuriger).*
(Bruckner 2001: 75)

mladé vino

,»Vino, jehoz stari neptekrocilo jeden rok (viz. téZ heuriger, letoS$ni vino). Nektefi
vinafi vSak za mladé pokladaji jen to vino, které bylo Cerstvé stoceno z kalii a nema
jesté jiskru. Nekde se pojmem mladé vino oznacuje burcék.*
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=slovnik&p=M (18.4.2009)

Kabinett
Hriher Cabinet [...], ,,3. seit 1930 Wein aus ungezuckertem Most, 4. seit

1971weingesetzl. Begriff: Wein der Giiteklasse »Qualitdtswein mit Pradikat
Kabinett«; das Priadikat wird aufgrund amtlicher Qualititspriifung fiir Wein mit
festgelegtem Mindestmostgewicht vergeben.*

(Althaus 2008: 112)

Kabinett

»Kabinettwein (ném.) - oznaceni pro kabinetni vina v Rakousku a v Némecku
(systém vychazi z podobného principu jako v CR). Typicky se jedna o vina s
niz§im obsahem alkoholu. V doslovném ptekladu znamend termin kabinett
komodu, tedy skiinku, v niZ je vino stéle po ruce.*
http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/k (19.4.2009)



http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/k
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=slovnik&p=M

Kahmgeschmack

,»Geruchs- und Geschmacksfehler bei Wein, in dem sich infolge der Vermehrung
unerwiinschter Kahmhefen auf der Oberflache eine dichte, runzelige, grauweille
Kahmdecke gebildet hat. Die Weine probieren sich kahmig, das heifit schal, matt,
manchmal muffig; das charakteristische Sortenbukett wird durch Bildung
unerwiinschter Stoffe tiberdeckt.*

(Ambrosi 1991. 169)

krisovaténi vina

»Pusobenim kiisotvornych kvasinek, které patii k rodim Candida, Pichia,
Hansenula a dalSim se méni za piistupu vzduchu k hladin¢ vina alkohol na ethanal
nebo acetaldehyd za vzniku Sedobilé kozky plujici na hladin€ vina. Sou€asné se
vyviji nepfijemny ostry zépach a Skrabava chut’.*

(VVS 2007: 83)

Kammgeschmack

»Es st ein rappiger, grasiger, an Gerb- und Bitterstoffe sowie an griine
Pflanzenteile erinnernder, mehr oder weniger stark in Erscheinung tretender
unangenehmer Geruch und Geschmack. Er wirkt sich entsprechend
qualitditsmindernd auf den Wein aus. Die Ursache kann in unsachgeméBer
Verarbeitung der Trauben und Behandlung der Rot- und Weilweinmaische liegen.*
(Klenk 1960: 63)

pachut’ po tfapinach

,»Vznika u neodzrnéného rmutu kdyZ maji hrozny tfapiny jesté zelené, jak u bilych
tak ¢ervenych vin. Projevuje se v chuti jako drsna trdvova ptichut’, oznacovana také
jako chlorofylova pfichut. Pfichut’ se snizuje ¢ifenim vys$Simi davkami Zelatiny a
scelovanim s jinymi viny.*

(VVS 2007: 137)



kernig

,»ein herzhafter, kraftiger Wein (also mit deutlichem Alkohol- und Sduregehalt), der
neben seiner jugentlichen, fruchtigen Sdurestruktur bereits eine gewisse Harmonie
zeigt.”

(Bruckner 2001: 77)

jadrné vino

»Vyraz Casto pouzivany pro vina odridy Riesling. Vystizn€ naznacuje Zivost,
vitalitu a kyselost této odridy.
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (27.4.2009)

Kirchenfenster

Syn/.Tranen

Lhennt man die an den Winden des Weinglases sichtbaren Schlieren, die von
extraktreichen Weinen und ihrem hohen Gehalt an Glyzerin herriihren.*

(Bruckner 2001 77)

mosty vina

Syn/ glycerinova stopa

,»Vina s vys§im obsahem alkoholu tvofi po zakrouzeni sklenici pomalu stékajici
oblouky.*

(VVS 2007: 104)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv

Kklar

,ohne Triibung, klarer als blank, weniger klar als blitzblank. Bei Schaumwein
bedeutet klar >hellgeriittelt<.*

(Althaus 2008: 114)

¢iré vino
»Naprosto ¢iré vino nema zadny zékal.*
(KuttelvaSer 2003: 64)

klein
»1. Sammelbegriff fiir korperarme und demzufolge anspruchslose Weine; 2.

allgemeine Bezeichnung fiir Wein aus einem schwachen (kleinen) Jahrgang.*
(Bruckner 2001: 77)

malé vino
,bezvyznamné, nevyrazné chuti i ving.*
(Patek 2004: 259)



Korkgeschmack

,,aeschmacksfehler des Weines, der vom Kork stammt, mit dem eine Flasche
verschlossen war. Der Wein hat einen dumpfen, muffigen Geruch und Geschmack.
Da ein solcher Fehler aber auch andere Ursachen haben kann, riecht man beim
Offnen einer Flasche zuerst am unteren Korkende und probiert dann den Wein. Bei
Wein, der durch Kork geschmacklich beeintrachtig ist, kann man reklamieren. Zu
den Ursachen des Korkgeschmackes gibt es mehrere Theorien. Diese betreffen etwa
die falsche Lagerung der Korkrinden in den Erzeugungslindern, die einen
Schimmelbefallverursacht, oder eine fehlerhafte Chlorwasche des Korkes.
Statistisch belegt sind Korkfehler in einer GroBenordnung von 1 —4%.
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 134)

korkova prichut’

»puvodné se véfilo, Ze tento negativni vjem je vysledkem plsobeni plisné
Penicilium nebo Aspergillus, jez se vyskytuji v korkovych zatkach, ale tato infekce
je extrémné vzacna. V soucasné dobé se védci domnivaji, ze za tuto vadu jsou
zodpovédny rGzné chloranisoly, piedevs§im trichloranisol. Korkovy pfipach je
oviem mozné nalézt také ve vinech uzavienych $roubovym uzavérem. Spatna
korkova zatka muze vedle klasického plisnovo-korkového aroma zplisobovat
hnilobné aroma, aroma stojaté vody nebo navétralost (kratké zatky).

(Jan Stavek 2008: 47)

Korper

»Korper ist die Summe von Alkohol, Glyzerin, RestsiiBe und anderen
Extraktbestandteilen und bezeichnet das Ausmall des Gewichts und die
mundfiillende Wirkung eines Weines. Vokabelvorschlige zur Beschreibung von
Korper sind: diinn, schlank, mittel, kréftig, voll, voluminds und tippig.*

(Sevenich 2005: 63)



télo vina

»Vztahuje se na latky vytvarejici celkovy extrakt vina a soucasn¢ i na alkohol a
dalsi tekavé latky. Télo vina je vztazeno nejen na obsahové latky, ale i na jejich
strukturu a na mnohovrstevnatost dojmd, které se vytvateji pii prevalovani vina v
dutin¢ ustni. Pfi tom hraje roli i hmatovy pocit jazyka, na ktery plisobi viskozita
vina.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoT-143-telo-vina-cz.html
(9.3.2009)

kriftig

,Bezeichnung fiir alkohol- und extraktreiche, sdurebetonte Weine; auch herzhatft,
voll oder kernig gennant.*

(Ambrosi 1991: 184)

silné vino
,Vino s vys$§im obsahem alkoholu a extraktu a pfijemnym buketem.

http://www.vino-italiano.cz/informace/o-vinech/slovnik-pojmu-pismena-s-u/

(9.3.2009)

kratzig

,Krankheiten wie Essig, oder Milchsédurestich kdnnen allein oder in Verbindung
mit anderen Stoffen einen Wein geschmacklich so beeintréchtigen, das er im Hals
»kratzt«. Die Ursache kann auch zuviel freie schwefelige Sdure oder die Aufnahme
von Fremdstoffen wie Schimmel oder Metall sein.*

(Ambrosi 1991: 185)


http://www.vino-italiano.cz/informace/o-vinech/slovnik-pojmu-pismena-s-u/
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoT-143-telo-vina-cz.html

Skrablavé vino

,»Vvystihuje skrablavy a pal¢ivy pocit v krku po poziti vina, které ma vyssi obsah
tékavych kyselin, hlavné kyseliny octové.*

http://vino.Ibc.cz/vlastnosti.htm (16.8.2009)

kurz

,Bezeichnung fir einen kleinen Wein ohne »Schwanz«, »Abgang« oder
nachhaltigen Geschmackseindruck Auch im Geruch bemerkbar. Sogar groBere
Erzeugnisse konnen kurz sein, wenn sie unsachgemal behandelt wurden.*
(Ambrosi 1991: 187)

kratké vino

,»Vino s kratkou perzistenci chut'ového vjemu, coZ byva u lehkych, ptipadné¢ malo
kyselych vin.*

(VVS 2007: 82 Kraus)

lang

»Bezeichnung fiir einen Wein, der beim Abgang einen nachhaltigen Geschmack
hinterlisst. Umgangsprachlich sagt man in Osterreich, der Wein hat einen
,Schweif™.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 141)

»dickfliissig, zdh, fadenartig lang vom Glas abflieBend, dafiir im 19.Jh. auch
langgeworden.*

(Althaus 2008: 119)


http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

dlouhé vino

»casto u aromatickych vin, pozitivni vjem je mozné po polknuti zachytit i po vice
nez 15 vtefinach. U velmi dlouhych vin je mozné citit aroma nebo extrakt vina i po
nékolika minutach.*

(Stavek 2008: 68)

»vino vlastné nemocné, se slizovitou konzistenci, kterou zpusobuji bakterie
anaerobni Cili nesnasejici kyslik. Lze ji odstranit silnym provzdu$nénim a silnym
proSlehanim vina.*

(Patek 2004: 256)

Linge

Syn/ Schwanz, Schweif

,»sie wird bisweilen in Sekunden gemessen und lésst Riickschliisse auf Gehalt und
Ausbaupotenzial der verkosteten Kreszenz zu.*

(Bruckner 2001: 83)

strukturalni délka

Syn/ perzistence, pavi chvost (Casamayor 2004: 50)

,PI degustaci vina se popisuje a kladné hodnoti dlouhotrvajici vjem chuti.
Optimdlni je samoziejm¢ vino dlouhé, které se ndm piijemné pfipomind po co
nejdelsi dobu. Kratké vino byva chutoveé prazdné a nevyrazné. Délka vina se méii
na vtefiny, nékdy az na minuty.*

http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/d/2/ (24.3.2009)



http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/d/2/

lebendig

,Jugendlicher oder jung gebliebener Wein mit fruchtiger Sdure und etwas
Kohlenséure.*

(Steurer 2003: 322)

Zivé vino

»Jednd se o vino s mirnym obsahem CO2. MiZe jit o vino mladé, tedy po
fermentaci, které si zachovava svézi a mladistvé tony, s reduktivnim CO2, a nebo o
vino, v kterém se v dasledku riznych faktorti nastartovala sekundarni alkoholicka
fermentace a nebo biologické odbouravani kyselin, a jejimZ senzoricky zachycenym
produktem je CO2.

(VVS 2007: 249;250)

leer

»Weine, die wenig Korper haben, nennt man leer.*
(Lexikon Wein 2006: 142)

prazdné vino

Syn/ jalové vino

,»Vino s nizkym extraktem, vétS§inou z vysoké sklizné nebo z hroznii stolnich
odrud.*

http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-cz.html (6.3.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-cz.html

leicht

»Bezeichnung fiir alkoholarme, meist schlanke (extraktdrmere) Weine, die sich fiir
unbeschwerten Weingenuss eignen. Dieser moderner Weintyp besitzt eine fruchtige
Séure und ein ansprechendes, frisches Bukett. Grole Weine findet man in dieser
Kategorie nur wenige.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 142)

lehké vino

»Hlavni slozky vina — extrakt, alkohol , kyseliny vytvareji chutovy vjem plnosti
nebo prazdnoty, lehkosti nebo téZkosti vina. Vyraz lehké vino se vztahuje na vina s
niz§im obsahem alkoholu , ktera maji soucasné i1 niz$i mnozstvi extraktu. Lehka
vina mohou byt velmi harmonicka, pitelné a jsou osvézujicim ndpojem béhem dne
bud’ samotna nebo fedéna vodou.*

http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoK-67-lehke-vino-cz.html
(28.7.2009)

Luftgeschmack

»entsteht, wenn Wein zu lange Zeit dem Luftsauerstoff ausgesetzt ist, z.B. in nicht
spundvoll gehaltenen Féssern, in angebrochenen Flaschen oder in Flaschen mit
schlechtem (pordsem) Korkmaterial. Abhdngig von der Intensitdt ist der Wein
luftig, abgestanden, oxydativ, oxydiert, madeirisiert, verbraucht (flach, matt, schal)
oder abgelebt.

(Bruckner 2001: 84)

pachut’ zvétralého vina

,Vina ktera byla Casto pfetaCena nebo nebyla pravidelné¢ dolévana a mél k nim
pfistup vzduch vice neZ normalné, ztrati svoji svézest a jejich chut se zméni na
mdlou, prazdnou, bezvyraznou, kterd piechazi az do stafiny. Naprava se dosahne
zvySenim obsahu siry, ptekvasenim anebo vycifenim vinnymi kvasnicemi.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-214-pachut-zvetraleho-vina-
cz.html (25.4.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-214-pachut-zvetraleho-vina-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-214-pachut-zvetraleho-vina-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoK-67-lehke-vino-cz.html

maderisiert

»in Farbe und Geschmack an Madeira (Wein) erinnernd; verursacht durch
Oxydation, betrifft Wei3- und Roséweine.*

(Althaus 2008: 122)

maderizované vino
»Zoxidované vino, které dostalo svilj nazev po likérovém viné Madeira ze
stejnojmenného ostrova, kde se v§ak oxida¢nim zptsobem vyrabi zdmérmné.*

http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/mmm (25.4.2009)

matt

Syn/ miide, schal

,ohne Frische und Buket (zu gemeinsprachlich matt >erschopft, miide, kraftlos,
schwach< aus altfrz. mat >kraftlos<); bei jungen Weinen durch Behandlungsfehler
wie Sauerstoffzufuhr verursacht, bei dlteren Weinen als Ergebnis der Alterung.*
(Althaus 2008: 123)

matné vino

Syn/ unavené vino

,»Vino ploché, unavené, bez osobitosti a svézesti. Byva to mladé vino, které je
zvétralé nebo starsi vino, které uz prekrocilo sviyj zenit.”
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/m/2/ (11.3.2009)



http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/m/2/
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/mmm

Mauseln

,»Ein durch Oxidation und Milchsdurebakterien hervorgerufener Wein-Fehler, der
sich durch bitteren Geruch und Geschmack nach Ammoniak und Méiuseharn
aulert.”

(Tischelmayer 2001: 217)

mySina

,»toto aroma chuti bylo kdysi pfikladadno Cinnosti bakterii Brettanomyces. Jednim z
puvodct mysSiny muze byt také rod Lactobaccilus. Vznikaji pak slouCeniny, které
zpusobuji prichut’ mysich ocasklti nebo mysi moci. Podobné tony mohou vznikat
také intenzivni naoxidovanosti vina.*

(Stavek 2008: 52)

Metallgeschmack

Htumpfer, eigenartig bitterer, rauher, die ibrigen Geschmackskomponenten
tiberlagernder Geschmacksfehler, der sich zudem in einer adstringierender
(zusammenziehenden) Wirkung auf der Zunge und an der vorderen Gaumenpartie
bemerkbar macht. Kann auftreten, wenn bei Traubenlese und Weinbehandlung
Gefidlle und Gerite aus Metall, insbesondere verzinkte Eisenbleche, mit dem Most
oder Wein in Beriihrung kommen und dadurch relativ hohe Gehalte an Eisen, Zink,
Kupfer und Zinn in den Wein gelangen.*

(Ambrosi 1991: 211; 212)

kovova prichut’

,Krom¢ kontaminace piimo zkovl, napiiklad kovovych nadrzi nebo
technologickych zafizeni, miZe byt toto vyrazné aroma zplsobeno t&kavymi
slouc¢eninami siry.*

(Stavek 2008: 47; 48)



Mostgewicht

,»Das Mostgewicht beschreibt das spezifische Gewicht (Dichte) von Traubenmost.
Das spezifische Gewicht von Traubenmost ist immer grofer als 1,0 (Wasser), der
Unterschied ergibt sich groBtenteils aus dem Zuckergehalt im Most. Aus dem
Zuckergehalt ergibt sich letztlich der potentielle Alkohol-Gehalt im Wein (siche
dort die Errechnung). Die Messung erfolgt mit einem Ardometer (Senkwaage),
einem Pyknometer oder einem Refraktometer (Lichtbrechung). In Deutschland und
Osterreich stellt das Mostgewicht ein wichtiges Qualitits-Kriterium dar, mit dem
ein Wein schon durch den Anteil von Zucker im Most teilweise klassifiziert wird.*
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=Mostgewicht (26.4.2009)

stupné cukernatosti

,Cukernatost mostu je jednim z ukazatell jeho kvality. Uddva se ve stupnich
cukernatosti a nejcastéji se urCuje v odmérném valci specialnim hustomérem.
Rozeznavame nékolik stupnic, u nés je pouzivan °NM (normalizovany moStomér) —
udava pocet kg cukru ve 100 1 mostu. Naproti tomu v sousednim Rakousku je
pouzivan stupnice klosterneuburska, kde 1 °Kl znamend obsah 1 kg cukru ve 100
kg mostu. °Rf — refraktometrické stupné — stanovuji se refraktometrem (princip
zmény indexu lomu) a udavaji obsah susiny v %. V Némecku je pouzivana stupnice
Oechsleho mostoméru (°Oe), ktery je cejchovan na 20 °C (vétSina ostatnich
hustomért na 15 °C) a udava rozdil hustot mostu a vody.*

(VVS 2007: 194; 195)

muffig
»leichter Schimmelgeschmack, zumeist von unsauberen Fassern herriihrend.*
(Bruckner 2001: 89)


http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=Mostgewicht

prichut’ po plisni

,»Vino mize tuto nepiijemnou pachut’ ziskat uz z hroznti napadenych hnilobou a
plisni (Penicilium expansum), také vSak od plesnivého sudu, cisterny, dfevéné kadg,
plesnivého koSe, prouténé vlozky do lisu apod. Tato vada je znacné nepiijemna,
nebot’ miize vino znehodnotit a pachut’ po plisni se jen velmi tézko odstranuje.
Napadené vino se mnohdy pro svou odpornou pfichut’ stdva nepozivatelnym.*
(Patek 2004: 95)

nervig

,Bezeichnung fiir einen jugentlichen, charaktervollen und sdurebetonten Wein.
Solche Weine sind meistens gut haltbar.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 158)

nervni vino

»SVEZi, zive, sttedné plné, harmonické vino s pikantnimi kyselinami. Vino, které se
bude jesteé zlepsovat.”

http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/nervni-vino/ (27.04.2009)

nobel

»von eleganter, feiner und harmonischer Art; von sehr gepflegten Weinen mit
ausgewogenen, feinen Geschmacks- und Geruchsnuancen.*

(Althaus 2008: 131)


http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/nervni-vino/

noblesni vino
,»Vysoce kvalitni, plnd a harmonicka vina s jemnou chuti a vyraznym buketem.
(Kuttelvaser 2003: 127)

Oxidation

,»wird von iibermifigem Kontakt mit Sauerstoff verursacht. Polyphenoloxidasen
sind Enzyme, die sich entweder in Trauben oder in Schimmelpilzen (Botrytis
cinerea) befinden, die Oxidation von Traubensaft herbeifiihren, was jedoch relativ
einfach zu kontrollieren ist. Als Weinfehler spricht man meist von Oxidation, die
chemischer oder mikrobiologischer Form wéhrend oder nach der Fermentation
geschieht. Bei der chemischen Oxidation wird Sauerstoff vom Wein aufgenommen
und reagiert in Folge mit Phenolen und verursacht chemische oder biochemische
Verinderungen. Mikrobiologische Oxidation ist durch Bakterien wéhrend der
chemischen Oxidation verursacht. Sensorisch betrachtet fiihrt Oxidation zu
frithzeitigen Brautonen und Leuchtkraftverlust, unterdriickter Frucht und einem
Geruch dhnlich gebrdunten Apfelschalen.*

(Sevenich 2005: 104)

oxidaza

,Po skonceni alkoholového kvaSeni a vycisténi vina probihaji ve viné oxida¢ni
procesy, které se projevuji i hnédnutim vina. Oxidacni procesy vznikaji ucinkem
vzduS$ného kysliku, ktry reaguje s latkami , které se oxiduji a vytvaii peroxidy.
Ucinkem nékterych kovii se peroxid vodiku rozklada a uvoliuje molekularni kyslik
podle reakce 2H202 = 2H20+02. Pro snizeni oxidace ve viné se pouziva oxid
sifiity, ktery peroxidu vodiku odnimé kyslik, a tak ho vyfazuje z €innosti. Mimo
oxidaéni procesy spolupiisobi ve ving€ i redukéni procesy, které se daji zméfit a
jejich jednotkou je redox potential Eh. Velikost redox potentidlu Eh zévisi na
poméru oxidované a redukované ¢asti urcité latky, dale na poctu elktrond a na
konstanté systému Eo.*

(VVS 2007:134)



Perlwein

»Gemdll  Osterreichischem  Weingesetz ~ versetzter ~Wein mit  einem
Kohlenséuretiberdruck bei 20 °C von iiber 1 — 2,5 bar, der in der Regel durch eine
zweite alkoholische Gédrung im Drucktank herbeigefiihrt wird. Der Alkoholgehalt
muss mindestens 7 Vol.-% betragen. Perlwein darf in Deutschland nicht wie Sekt
ausgestattet und nicht in Sektflaschen in den Verkehr gebracht werden.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 173)

perlivé vino

LPerliva vina se nesméji oznacovat jako Sumivéa nebo jako sekty a vyrabéji se z
tuzemskych vin stolnich nebo jakostnich sycenim oxidem uhliCitym. Obsah
celkového alkoholu musi byt nejméné 9 % obj., z toho nejméné 7 % skutecného a
pretlak v 1ahvi pii teploté 20 °C musi byt v rozsahu 0,1-0,25 MPa.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-94-perlive-vino-cz.html
(4.3.2009)

Petrolton

»Bezeichnung fiir ein bestimmtes, an Mineralolderivate erinnerndes Weinaroma.
Wertvolle  Rieslinge bekommen nach mehrjahriger Lagerung dieses
charakteristische Aroma, das von manchen Rieslingkennern geschétzt wird.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 173)

petrolejové vino

,Spickova vina odriidy Riesling ziska po urdité dobé zrani v ldhvi Zivy a fizny
buket, ktery byvd nazyvan petrolejovym. Tento charakter je urcitym zpisobem
sptiznén s kofennymi a citrusovymi viinémi, avSak mnohé citronové, citrusové a
kotenéné viing se vzajemné naprosto lisi, kdezto petrolejovy charakter Rieslingu je
jedine¢ny. Kdyz velka vina odrady Riesling zraji, orzviji se i charakter medovy a
dava vinu klasickou, medové petrolejovou bohatost.*
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv (29.4.2009)



http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/vvv
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-94-perlive-vino-cz.html

Pferdeschweif}

»Weinfehler, der durch einen Bakterienstamm (Brettanomyces) hervorgerufen wird.
Der Geruch des Weines erinnert an ein stark verschwitztes Pferd oder nasses
Hundefell. Manchmal ist dieser Ton bei der Sorte Syrah spiirbar.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 174)

konisky pach

,nekdy oznacovany také jako stdj, zpocené konské sedlo nebo statek, je defektem,
ktery zplisobuji tekavé fenoly, jez tvoifi Brettanomyces- bakterie vyskytujici se
v nepfili§ hygienickém prostiedi, asto zkracené ozna¢ované jako ,,Brett.*

(Stavek 2008: 48)

Pradikatswein

,yumgangsprachlich flir den weinrechtlichen Begriff »Qualitdtswein mit Pradikat,
darf nur aus ungezuckerten Mosten und unter Beachtung weiterer Vorschriften
erzeugt werden. Das Priadikat mul mit angegeben werden: Kabinett, Spidtlese,
Auslese, Beerenauslese und Trockenbeerenauslese, zusétzlich auch FEiswein.
Andere Giiteklasse sind Landwein, Qualititswein, Tafelwein.*

(Althaus 2008: 135)

predikatni vino

,piivlastkové vino, v CR a v dalsich zemich tedy jakostni vino s nékterym z
ptivlastkll podle cukernatosti hroznli (v Némecku a Rakousku Priadikatswein).*
http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/p (6.3.2009)

,Vino s privlastkem: kabinetni vino, pozdni sbér, vybér z hroznli, vybér z bobuli,
vybér z cibéb, ledové, slamové.
(VVS 2007: 155)


http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/p

purpur

,Deutet auf einen sehr jungen oder einen noch nicht trinkreifen Wein hin. Fast alle
Rotweine sind im Fass noch purpurfarben, verlieren aber ihre Blautone mit der
Flaschenlagerung.*

(Sevenich 2005: 31)

purpurova barva
»cervené vino s nafialovélym okrajem ve sklenicce znaci mladost, nevyzralost
vina.“

(Stavek 2008: 16)

Rauchton

Syn/ rauchig

,»Geschmacks-, Geruchsassoziation an Holzfeuerrauch, der — wie der sog.
Feuersteingeschmack — von der mineralogischen Beschaffenheit des Bodens
herrithren diirfte. In Frankreich gibt es einen WeiBBwein, welcher seine an
Réucheraromen erinnernden Duft- und Geschmacksstoffe treffenderweise im
Namen fiihrt: der an der Loire wachsende Pouilly fumé.

(Bruckner 2001: 100)

kourovinka v chuti vina

,»lony uzenosti, koufe, spaleného dfeva. K. Je nékolikeré¢ho ptvodu: 1.odriida —
napf. u Veltlinského cerveného raného jde o véc typicnosti, 2. pidni sloZzeni — u piid
sopeéného piivodu (Tokaj, severni Cechy) a nebo s relativné blizkou vulkanickou
aktivitou (napf. vina zostrovi Réunion ¢i Lanzarote) 3. technologického —
kvaSenim ¢i zranim v ohném uvnitf oZehnutych sudech typu barrique a nebo imitaci
tohoto dodanim nahrazek (desky, piliny — chips, prasek, tinktura).*

(VVS 2007: 81;82)



rauh

»Gerbstoffreicher, ungepflegter Wein. Die Ursachen dieses Geschmackseindruckes
konnen unreife Trauben, unsachgeméfe Behandlung oder auch Fremdstoffe (nicht
geniigend weingriin gemachte Holzfédsser) sein.*

(Ambrosi, 1991: 265)

drsné vino

»muze vzniknout piitomnosti chlorofylu z hroznovych stopek nebo piitomnosti
kyseliny sirové, ziskané z dlouhodob¢ prazdnych a sifenych sudi.*

Patek 2004: 256)

reduktiv

»Weinsprache fiir Weine, deren Ausbauweise besonders ,luftdicht”, also unter
weitgehender Vermeidung von Sauerstoffeinwirkung erfolgt. Dies wird durch
verschiedene kellertechnische MaBnahmen bewerkstelligt® [...]. ,Die so
vinifizierten Weine werden besonders reintonig in Geruch und Geschmack, konnen
aber andererseits, durch die Reduktion mit schwefeliger Séaure (H2SO3),eine
deutlich hervortretende reduktive Geruchsnote (,,reduktive Nase‘) erhalten.*
(Bruckner 2001: 101)

reduktivni vino

,»Vino, které bylo béhem své vyroby vystaveno co nejméné plisobeni vzdusného
kysliku. Ptiprava reduktivnich vin je soucasny trend pii vyrobé vin. Ptikladem
reduktivniho vina je napt. Beaujolais Nouveau.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/vino/degustacni/11/ (5.5.2009)



http://www.vinopark.cz/slovnik/vino/degustacni/11/

reich
,von grof3er Fiille, mit allen die Qualitit bestimmenden Eigenschaften versehen; in
vielen Weinlexika aufgefiihrt, kommt auf Preislisten und Weinkarten fast nicht

VOr.
(Althaus 2008: 139)

bohaté vino
,»ve vin€ vynika vétsina slozek vyrazng, vino je aromatické, extraktivni, vyzralé.*
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm (29.7.2009)

reif

,1. ausgereifter, voll entwickelter Wein, der im Zuge der Flaschenreifung seinen
Hohepunkt erreicht hat: ,,Er ist am Zenit seiner Lebenskurve.” 2. Wein aus gut
ausgereiftem Traubenmaterial (hohe physiologische Reife infolge spiter Lese).
(Bruckner 2001: 102)

vyzralé vino
,,Vina, kteréd jsou na vrcholu své jakosti, s krasné vyvinutym buketem.*
(Kuttelvaser 2003: 128)


http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

reintonig

Syn/ sauber

,LAbsolut sauber, ohne Nebengeschmack oder —geruch*
(Ambrosi 1992: 269)

Cisté vino

»lento termin mé dva vyznamy prvni je vzhled vina vino bez jakykoliv necistot,
druhy termin pro celkovy dojem vino bez nepfirozenych podtont ve vini a chuti.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/ciste-vino/ (25.6.2009)

Restzucker

Syn/ Restsiille

»Auch als RestsiiBe (RS) bezeichnete Menge an Zucker im Wein, die durch ein
natiirliches Ende der Garung oder durch ein gezieltes Abstoppen (entweder durch
Kiihlung oder durch Zusatz von Schwefel oder Alkohol) erhalten bleibt. Der
Restzucker besteht im Wesentlichen aus Fructose (Fruchtzucker), weil die Glucose
(Traubenzucker) schneller in Alkohol und Kohlendioxyd umgewandelt wird sowie
auch aus nicht vergirbaren Zuckerarten. Der Restzucker-Gehalt bzw. SiiBegrad
wird auf dem Etikett angegeben, wobei die entsprechende Menge weingesetzlich
geregelt ist: trocken, halbtrocken, feinherb, halbsii3 und siiB3.*
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=restzucker (13.3.2009)

zbytkovy cukr

Syn/ reziduélni cukr (VVS 2007: 244)

»Analyticka hodnota udavajici mnozstvi graml cukru v litru vina. Podle této
hodnoty je vino bud’ suché, polosuché, polosladké nebo sladké. U Sumivych vin se
pouzivaji na etiketdch z obchodnich diivodl téZ obecné zndmé cizojazycné terminy
(napt. extra brut, brut, demi sec, sec). Stupnice obsahu zbytkového cukru
tuzemskych tichych a Sumivych vin jsou rizné.*
http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/z (13.3.2009)



http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/z
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=restzucker
http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/ciste-vino/

robust

,Extraktreicher Wein, der noch nicht durch die Reife des Alters abgerundet
und daher nicht in jedem Fall harmonisch ist.*

(Steurer 2003: 327)

,»30 ein Wein ist fest und kriftig und schmeckt herzhaft mit einer Tendenz zu
rustikal.*

http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=robust (13.8.2009)

robustni vino

»velmi extraktivni, plné, télnaté vino bohaté alkoholem, ktery vSak nevystupuje
neharmonicky.*

http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/r/2/ (29.7.2009)

rubinrot

»Diese Farbe ist frei von starken Blautonen, zeigt aber auch keine Anzeichen von
Orange- oder Ziegelfarbe. Sie zeigt sich in einer Vielzahl von gesunden Weinen,
die sich zwischen Jugend und Trinkreife befinden.*

(Sevenich 2005: 31;32)

rubinové ¢ervena barva

»ukazuje na bezvadné vino vrannych stadiich zrdni, skladované v inertnich
nadobach (omezeny pfistup vzduchu). Typickd barva pro odriidu Frankovka.
Pokud je velmi intenzivni, tak miZze jit o typické portské stylu Ruby.*

(Stavek 2008: 16)


http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/r/2/
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=robust

rund
,Harmonischer Wein mit durch Extrakt und Siile gebédndigter Sdure bzw. Tannin.*
(Clarke 2005: 56)

kulaté vino

,»Vino s dostatecnou plnosti, kterd je projevem vyssiho obsahu alkoholu, extraktu a
umérnych kyselin se jevi jako velmi vyrovnané ve vSech slozkach a pfitom zadna
nevynikda. Nezfidka mlze byt svou vyrovnanosti a kulatosti az nudné.*

(VVS 2007: 83)

saftig

»Bezeichnung im Rahmen einer Wein-Ansprache, mit der zumeist eher junge
fruchtige Weine mit sanftem, rundem Tannin beschrieben werden. Ein weiteres
Kennzeichen ist ein gewisser Anteil an Restzucker.*
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=saftig (09.05.2009)

$tavnaté vino

,harmonie s vyraznou, ale pifijemnou kyselinou i plnosti. Vzbuzuje vyluovani
slin.*

http://vino.Ibc.cz/vlastnosti.htm (9.5.2009)



http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm
http://www.wein-plus.de/glossar/index.html?Suchwort=saftig

samtig

,»sich auf der Zunge samtzart anfiihlend, mit harmonisch von Alkohol und Extrakt
eingebundener Gerbsdure und siurearm; von farbstoffkriftigen Rotweinen (zu
gemeinsprachlich »samtweich, samtzart«), in der Weinsprache selten gebraucht;
samtige Rotweine haben einen geschmeidigen Abgang wie Samt.*

(Althaus 2008: 144)

sametové vino

,J€ vyraz pro plna, vyzrald Cervend vina s vyS$i barevnou intenzitou a s vyS$im
obsahem tfislovin, které¢ se vSak b&hem zrani na 1dhvi pfeménily na vyrazné plné
pusobici slozku vina.*

http://vino.Ibc.cz/vlastnosti.htm (10.05.2009)

sauer
»Bezeichnung fiir Wein mit zu hohem Sauregehalt, dem es oft an Extrakt fehlt.
Félschlicherweise wird hiefiir auch der Begriff herb verwendet. Kenner bezeichnen
einen Wein mit hoherem Sauregehalt, der aber geniigend Korper hat, als resch.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 204)

kyselé vino

,»Vino s vysokym obsahem kyselin se oznacuje jako tvrdé, kyselé nebo piili§
kyselé.

http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm (12.05.2009)



http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

Séure

Syn/ Aziditét

,Kurzbezeichnung fiir die im Wein enthaltenen Fruchtséuren. Sie werden schon in
den Weinbeeren gebildet und sind ein wichtiger Bestandteil des Weines. Die Sdure
beeinflusst wesentlich den Geschmack und die Haltbarkeit des Weines.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 204)

kyselost

Syn/ acidita

,Je to souhrn vSech kyselin ve vin€ a je velmi dulezitd pro zdravi a kvalitu vina.
Ptilisné mnozstvi kyselin piisobi neptiznive, vino je drsné, trpké, ostré. Piili§ nizka
kyselost ¢ini vino fadnim, nevyraznym, plochym. Pfi harmonii kyselin a ostatnich
slozek vina je vino svézi a ma dlouhou dochut’.*
http://www.vinarskenoviny.cz/slovnik.asp?pos=225&typ=&vyraz= (13.07.2009)

scharf

»extrem hohe Sdure (auch Gerb- oder Kohlensdure) und evtl. ein zu hoher
Alkoholgehalt sind die Ursachen fiir unharmonische, einen stechend-scharfen
Geschmackseindruck hinterlassende Weine.*

(Bruckner 2001: 107)

ostré vino

»~Ma-li vino s nizkym extraktem zvySeny obsah kyselin, pak je nejen tvrdé, ale
miiZe chutnat ostfe.*

(VVS 2007: 132)

,»vino mladé, vyrobené zejména znedozralych hroznd s ostrou kyselinou nejen
vinnou a jable¢nou, ale i Stavelovou, ziskanou ze stopek hrozn.*

(Patek 2004: 260)


http://www.vinarskenoviny.cz/slovnik.asp?pos=225&typ=&vyraz

Schleier

»Bezeichnung flir eine leichte Weintriibung, die das Aussehen des Weines
beeintrichtigt.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 207)

mlzka

»tav vina, které neni zcela Ciré, s jiskrou, ale uz vymizel mléény zavoj a kalici
¢astice nejsou pouhym okem patrné.*

(VVS 2007: 101)

schwarzer Bruch

,blaugrine oder blauschwarze Triilbung; durch Gerbstoff und Eisensalze
verursachter Fehler.*

(Althaus 2008: 150)

¢erny zakal

,Cernani vina je zptisobeno vy3$§im obsahem tiislanu Zelezit¢ho, ktery vznika
obvykle pfi styku mostu nebo vina s nechranénymi Zeleznymi soucastmi strojniho
vybaveni nebo naradi pii zpracovani hroznil a vyrobé vina.*

(VVS 2007: 30)



schwer

»Bezeichnung fiir alkoholreiche Weine mit viel Extrakt, meist auf Siidweine
zutreffend.*

(Ambrosi 1991: 303)

tézké vino

»Vina s vysokym obsahem extraktu i alkoholu, u ¢ervenych vin 1 tfislovin. Jsou to
vina vét§inou jizniho charakteru.*

(Kuttelvaser 2003: 128)

Sekundiraroma

,Weinaroma, das wihrend der alkoholischen Géirung entsteht und aus einer
Vielzahl von Garungsnebenprodukten besteht.*

(Steurer 2006: 328)

sekundarni aroma vina

»Sekundarni aroma vina je jednou ze slozek aroma vina. Vznika biochemickymi
reakcemi pii zpracovani, kvaseni a zrani vina vazbami té€kavych slozek na sebe
navzéajem a na slozky priméarniho aroma. Charakter sekundarniho aroma vina, které
hrozny, dale pak podminky zpracovani a kvaseni a ptfipadné technologické zasahy.
Mezi jeho slozky patii vyssi alkoholy (n¢které z nich maji pfijemnou ovocnou
vini), tékavé kyseliny (k. octovd, k. mravenc¢i apod.) a dalsi latky jako napf.
diacetyl, kyselina mlécna, aldehydy , ketony, acetaty, estery apod. Projev
sekundarniho aroma vina je ovlivnén také obsahem CO2 ve viné.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-126-sekundarni-aroma-
vina-cz.html (7.3.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-126-sekundarni-aroma-vina-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-126-sekundarni-aroma-vina-cz.html

Sensorische Priifung

Syn/ organoleptische Priifung

,Die Beurteilung von Aussehen, Geruch und Geschmack eines Weines nach
weitgehend wiederholbaren Methoden ist in Osterreich u.a Voraussetzung fiir die
Zuerkennung der staatlichen Priifnummer. Der Ausdruck »organoleptische
Priifung« ist veraltet.*

(Steurer 2003: 329)

organoleptické posouzeni vina

»Organoleptické (senzorické) posouzeni vina je jedna z metod analyzy vina.
Provadét by ji mél vyskoleny znalec. Toto posouzeni spoc¢iva ve zkoumani vina
lidskymi smysly (zrak, ¢ich, chut, hmat, sluch). Zrakem lze hodnotit Cistotu a
stupen Girosti a dale intenzitu a odstin barvy. Cich stanovi Gistotu, intenzitu,
jemnost a harmonic¢nost viiné. Chut’ charakterizuje opét Cistotu, intenzitu, jemnost
a harmonic¢nost chuti, dale také plnost, perzistenci (délku vjemu) a dochut’ vina.
Celkové hodnoceni vina se odrazi v tzv. celkovém dojmu, ktery se hodnoti az na
zavér jednotlivych smyslovych analyz. Méné znamé je vyuziti hmatu a sluchu —
hmatem jazyka v dutin€ Ustni zjiStujeme viskdznost vina, popt. u sekt perleni, a
tim i tlak CO2. Stupeni perleni u vin Sumivych se d4 hodnotit také sluchem.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoM-89-organolepticke-

posouzeni-vina-cz.html (3.3.2009)

Sortenbuket

Syn/ Primédraroma

,bereits in den Beeren vorhandene Geruchsstoffe. Ein markantes Sortenbukett
besitzen beispielsweise die Muskatsorten, Traminer, Miiller- Thurgau- Trauben

und der Scheurebe.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 223)


http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoM-89-organolepticke-posouzeni-vina-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoM-89-organolepticke-posouzeni-vina-cz.html

odridova viiné

Syn/ primarni aroma

,»Ve vrstvach duziny tésné pod slupkou je ulozeno mnozstvi riznych aromatickych
latek typickych pro danou odriidu. Tyto primarni aromatické latky se pfenaseji do
vina. Nejvice se jich tvoii v mistech, kde jsou horké dny a studené noci (povodi fek
apod.). Pfi Setrném a rychlém zpracovéni hroznli a chlazeném kvaseni, staCeni bez
pfistupu vzduchu a opatrném zachazeni s vinem se lehce t€kavé primarni odridové
viné povede ve ving udrzet.*

(VVS 2007: 123)

Sortencharakter

»Da der Charakter eines Weines mal3geblich durch seine jeweilige Traubensorte
gepragt wird, spricht man vom Sortencharakter. Er ist die Summe aller
Geschmacks-, Geruchs- und Farbeindrucke, die spezifisch fiir eine Traubensorte
sind. Der Ausdruck Sortenbukett kommt dem sehr nahe, bezieht sich jedoch mehr
auf die sortentypischen Geruchsstoffe. Bei Weinen aus {iiberreifen oder edelreifen
Trauben tritt der spezifische Sortencharakter unter dem Einfluss des
Edelfaulepilzes (Botrytis cinerea) etwas zuriick.*

(Ambrosi 1991: 310)

odridovy charakter

,Odriidovy charakter je dan charakterem odrid révy vinné, z jejichZ hroznd bylo
vino vyrobeno. Zavisi na klimatickych podminkach podminujicich stupeii
dozrédvani hroznii, na plidnich podminkach ovliviiyjicich do urcité miry velikost
sklizni, na vlastnostech odriid i na zplsobu vyroby vina. Vyhranény odridovy
charakter maji vina vyrobena jen z pIn¢€ dozralych hroznti. S charakteristickou vini
souvisi 1 odpovidajici charakter chuti. Pfi vybéru vina podle odridového charakteru
je tieba vzit v ivahu rocnik a stafi vina, jeho ptivod 1 dalsi faktory, podle kterych se
muze charakter vina i ze stejné odrudy podstatné lisit.*

(KuttelvaSer 2003:34;35)



spritzig

,Bezeichnung flir frische, meist junge Weine mit einer lebendigen Séure und oft
etwas erhohtem Gehalt an Kohlensdure, die sich jedoch nicht wie bei
moussierenden Weinen &uflerlich zeigt. Der Alkohol- und Extraktstoffgehalt
spritziger Weine ist relativ niedrig.*

(Ambrosi 1991: 315)

svéZi vino

,»vino, jehoZ harmonie je zdlraznéna piijemné pisobicimi kyselinami, jejichZ vyraz
podtrhuje mensi obsah kysli¢niku uhli¢itého.*

http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm (13.8.2009)

Stillwein
,hicht schiumender Wein; im Gegensatz zu Perlwein, Schaumwein.*
(Althaus 2008: 155)

tiché vino

,»Tlicha vina jsou vSechna vina neSumiva bez oxidu uhli¢itého. Toto oznaceni se
pouziva hlavné pro zatfidéni vin pii soutézich a konkurzech vina. Pouziva se také
jako oznaceni vyroby ve statistickych ukazatelich.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoT-146-tiche-vino-cz.html
(10.3.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoT-146-tiche-vino-cz.html
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

Struktur
Hwotruktur ist das Zusammenspiel von Sdure, Korper, physische Liange und

Intensitat.*
(Sevenich 2005: 74)

struktura

»otruktura vina sestava doslova z jeho jednotlivych slozek (tfislovin, kyselosti,
cukru a extraktu nebo hutnosti hroznové chuti) a jejich vyvéazenosti s alkoholem.
Vysledek se nejlépe projevi pozitivnim nebo negativnim pocitem v Ustech.*

http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/sss (28.4.2009)

stumm
,1. still gewordener Wein nach beendeter Gérung; 2. Weinsprache im Sinne von

nichtssagend fiir abgelebte, ausgezehrte Weine.*
(Bruckner 2001: 113)

némé vino
,Je prili$ staré, zvétralé a nema ndm co fici.*
(Patek 2001: 259)


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/sss

siiffig

,Harmonischer, zum trinken anregender Wein von durchschnittlicher Qualitdt, der
auch einen kleinen Zuckerrest haben kann.

(Steurer 2003: 329)

pitelné vino

»Leh¢i, svezi, suché vino s pfimétenou kyselinou a niz§im nebo stiedné vysokym
extraktem. Na jizni Moravé vétSinou smeési odrid Ryzlink vlassky a Veltlinské
zelené, piipadné s mensim ptidavkem vina odridy Miiller Thurgau nebo smés vin
odriid Neuburské a Ryzlink vlassky. Z Cervenych vin nejcastéji smés Frankovky a
Modrého Portugalu. Téz vina rtizova.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-98-pitelne-vino-cz.html

(4.3.2009)

siif3

»@aesetzlich vorgegebene Bezeichnung fiir Wein mit einem Zuckerrest von mehr
als 45g/1.“

(Steurer 2003: 329)

sladké vino

,»Vino s vys$sim obsahem zbytkového neprokvaseného cukru a to jak senzoricky tak
analyticky. Zpravidla se jedna o vina specidlni, ur¢end pro dlouhé zrani. Mohou
mit vySs$i obsah alkoholu (15-22%, napft. n€ktera vina portska ¢i jina fortifikovana -
marsala, malaga, mistelle, nebo také tokajské putiiové vybéry aj.) a nebo naopak
nizsi (7-11%, toto je Casté u vin sldmovych, ledovych ¢i bobulovych vybéri). Dle
legislativnich piedpist se jedna o vino se zbytkovym cukrem ve vySi nejméné 45 g
na litr.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-226-sladke-vino-cz.html
(29.7.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-226-sladke-vino-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoP-98-pitelne-vino-cz.html

Tafelwein

,.Jm EU- Weinrecht ist Tafelwein die unterste Giiteklasse bei Trinkwein Tafelwein
darf grundsétzlich nur aus Weintrauben der Gattung Vitis vinifera erzeugt werden,
wenn sie eine bestimmte Mindestreife erreicht haben. Diese wird im EU-Weinrecht
nicht mit dem Zuckergehalt des Traubenmostes (Mostgewicht), sondern mit dem
»potentiellen  Alkoholgehalt ausgedriickt; auch die maximalzuldssige
Aufbesserung von Lesegut wird so angegeben. [...]. Tafelwein ist auf Etiketten als
solcher zu bezeichnen, weiters sind der Staat, aus dem die Trauben stammen, sowie
der Abfiiller (Firmenname und Sitz) anzugeben. Die Angabe einer Sorte, eines
Jahrganges oder einer engeren geographischen Herkunftsbezeichnung als der
jeweilige Staat sind nicht zulédssig. Ausgenommen hievon sind Tafelweine, die zur
Giénze aus Trauben einer bestimmten Weinbauregion eines Landes stammen.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 236)

stolni vino

»dtolni vino je vino, které mize pochazet z hrozni vyprodukovanych v kterékoliv
katerogie vin. Nesmi byt oznaceno nazvem odrady, oblasti, vinaiské obce, vinicni
trat¢ nebo jinym zemépisnym nazvem. V zavislosti na vinafskych zakonech to
byvaji vina leh¢i se 7-11 % obj. alk., méné extraktivni, vhodnd k béznému
stolovani.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-133-stolni-vino-cz.html
(8.3.2009)

Tastsinn (im Mund)

,Der Tastsinn nimmt Druck, Vibration, Reize und Temperatur wahr. Mit diesem
Sinn beurtrilen wir die Textur, den Korper, den Tannin den Alkohol und die
Dynamik eines Weines.*

(Sevenich 2005: 60)


http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-133-stolni-vino-cz.html

dotykové vjemy (v tstech)

,B¢hem degustace ¢ervené¢ho vina je vnimani taninl (pfesnéji jejich sviravosti)
dilezité pro stanoveni struktury a textury vina. Tento vjem pifimo souvisi
s tekutosti a viskozitou slin. Pili§ mnoho taninii vysusuje usta.*

(Casamayor 2004: 46)

Tertiararomen

,Jene Komponenten, die durch den Reife- und Alterungsprozess in der Flasche
entstehen, bezeichnet man schlieBlich als Tertidraromen oder auch Lagerbukett.
Bei reiferen Rotweinen sind dies Teer- und Ledernoten, bei Weillwein die Firne.*
(Junker-Eger 2007: 81)

terciarni aroma

,»Vznikd kvasenim a naslednym procesem zrani a starnuti. Vino se nachazi po
alkoholickém a malolaktickém kvaSeni zpravidla v sudu nebo nerezové ¢i smaltové
nadob¢, ale vyvoj a pfeména aromatickych latek dale pokracuji. Vyvoj vina se
postupné tiibi a smétuje ke komplexnosti, kde hraji mimotradné dtlezitou roli
tiisloviny. Postupné vino ztraci primarni aroma a nabira buket.*

(Kuttelvaser, 2003: 262)



trocken

»(1) Bezeichnung fiir Wein, der geschmacklich keinen Zuckergehalt erkennen
lasst. Trocken bedeutet somit das Gegenteil von sii}, keinesfalls aber sauer. In
Osterreich durfte vor dem EU-Beitritt die Bezeichnung , trocken® nur fiir Wein mit
maximal 4 g/l Zucker verwendet werden. Solcher Wein ist auch fiir Diabetiker
geeignet. In der EU kann trockener Wein bis 9 g/l Zucker enthalten, wenn der
Gehalt an Gesamtsdure um hochstens 2 g/l niedriger ist.

(2) Schaumwein mit einem Zuckerrest zwischen 17 und 35 g/l wird als trocken
bezeichnet.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 249;250)

suché vino

,»Vino, které¢ prokvasilo na nizky obsah zbytkového cukru. Smi obsahovat do 9 g
cukru v litru, pfi¢emz ¢im niz$i je obsah celkovych kyselin vina, tim niZsi je tato
hranice (azk 4 g).*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-232-suche-vino-cz.html
(9.3.2009)

trib

Syn/ blind, milchig

.,Nicht klar, bei Most und Federweiflem natiirlich, bei ausgebautem Wein, der klar
sein muf3, ein Fehler.”

(Althaus 2008: 162)

zakalené vino

»Jemné 1 silnéjs$i zékaly ukazuji na rizné vady nebo nedostatky vina, popf. i na
zacCinajici bilkovinny,nebo kvasni¢ny zakal.*

(Kuttelvaser 2008: 64)


http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoS-232-suche-vino-cz.html

typisch

,Weine mit klar hervortretenden, unverkennbaren Merkmalen fiir Herkunft,
Rebsorte, und Jahrgang, bzw. filir ihre charakteristischen Einzelkomponenten
(Aussehen , Geruch, Geschmack). SinngemidBl wird der Begriff oft in
zusammengesetzten Wortbildungen gebraucht, wie z.B. gebiets-, lagen-, jahrgangs-,
oder sortentypisch.*

(Bruckner 2001: 120)

charakteristické vino

Syn/ typové vino (Patek 2004. 262)

,,Vino odpovidajici svymi vlastnostmi urcité oblasti a odridé nebo smési odrad.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/c/2/ (24.3.2009)

iiberreif

,l. der qualitit abtriglich reif, schnell alternd; von FaBweinen, die nicht
rechtzeitigauf Flaschen gefiillt wurden, reifer als fiillreif. 2. von groBerReife; in
dieser Bedeutung auf Preislisten als positives Pridikat fiir edelsiiBe Weine.*
(Althaus: 2008: 163)

za zenitem

Syn/ ptestarlé vino

,»kazdé vino ma svij vrchol, do kterého se jeho vlastnosti zlepsuji, za timto bodem
uz vino kvalitu spiSe ztraci (dochazi predevSim k ubyvani kyselin a pozitivniho
aroma).*

(Stavek 2008: 66)


http://www.vinopark.cz/slovnik/abecedne/c/2/

iiberschwefelt

,»Zu stark geschwefelt; Fehler, erkennbar an stechendem Geruch. Die beriichtigten
Kopfschmerzweine der 1950er Jahre waren zum Erhalt der Siile iberschwefelt.*
(Althaus 2008: 163)

presifené vino
,»vino, u kterého bylo delsi dobu pouZivano vyssich davek SO2.*
http://www.vinopark.cz/slovnik/slovo/presirene-vino/ (19.8.2009)

unharmonisch

,ohne Gleichgewicht der Inhaltstoffe, vor allem bezogen auf das Verhiltnis von
Alkohol, Sdure, Gerbsdure, Kohlensdure und Siile. Gegensatz ausgeglichen,
harmonisch.*

(Althaus 2008: 164)

neharmonické vino

»Prevazuje-li nékterd z vyznamnych slozek vina tak, Ze nepiijemné vynik4d nad
ostatni a zplisobuje tim nepiijemny pocit pfi ochutnani vina, vznika disharmonie —
vino je neharmonické.*
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoM-75-neharmonicke-vino-
cz.html (2.3.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoM-75-neharmonicke-vino-cz.html
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoM-75-neharmonicke-vino-cz.html
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verschlossen

Syn/ verdeckt (Althaus 2008: 166)

,Geschmacksnuancen nicht zeigend; von unentwickelten Weinen sowie nach
Abfiihlung oder Transport.*

(Althaus 2008: 167)

uzavirené vino

,J€ takové, které¢ doposud neodhalilo svoje vlastnosti. MiiZe to byt vino Spickoveé,
ale jesté mladé, v némz se odriidové hodnotydosud pozvolna zvyraziuji, ale také
vino velmi podchlazené.*

(Patek 2004: 263)

vertikale Verkostung

»Weinprobe, bei der verschiedene Jahrgéinge von Weinen derselben Provenienz
verkostet werden.*

(Robinson 2003: 204)

vertikalni degustace

,,PT1 vertikdlni ochutndvce se hodnoti zpravidla vina jednoho chateau (u nas je to
vyrobce) riznych ro¢niki.

http://www.bakerwine.cz/index.php?

action=show_content&content id=75&lang=cs (27.7.2009)



http://www.bakerwine.cz/index.php?action=show_content&content_id=75&lang=cs
http://www.bakerwine.cz/index.php?action=show_content&content_id=75&lang=cs

voll

Syn/ vollmundig

,Gewichtiger, aromatischer, mundfiillender Wein.*
(Clarke 2005: 56)

pIné vino

»Vztahuje se na chut'ovy vjem projevujici se voluminoznosti vina pocitovanou na
povrchu jazyka a pfi polykani dousku. Cim je vino pIngjsi, tim hmotngji nam na
jazyku pfipada a tim pomaleji protéka pii polykéni a souCasné zanechava delsi
dojem. Plnost zplsobuje extrakt, alkohol, cukr, glycerin. Plnd vina davaji hlavné
odrady jakostni pfi nizké sklizni hrozni.*

(VVS 2007: 144 Kraus)

wisserig

Syn/ getauft

,,1. nach Wasser schmeckend, verursacht durch Wasserzusatz zum Wein, auch in
geringsten Mengen; 2. Weilweinfarbe zwischen farblos und blaf3; durch Weinlage
oder Behandlung verursacht.*

(Althaus 2008: 169)

vodnaté vino

Syn/ tenké vino, kiténé vino

,»ma nizky obsah alkoholu, extraktu i kyselin a jeho barva také pfipomina barvu
vody.*

(Patek 2004: 263)



weich
,,Milder, sdurearmer Wein, manchmal auch mit leichter Restsiif3e.*
(Steurer 2003: 331)

mékké vino

,»Vino s nedostatenym obsahem kyselin a zejména tiislovin. Mékka byvaji hlavné
cervend vina, jejichz extrakt mtze byt vysoky, avSak postrada dostatek ttislovin.*
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=slovnik&p=M (26.6.2009)

Weinbeschreibung

»Neben der Weinbewertung ist das Beschreiben von Sinneseindriicken beim
Verkosten ein wichtiges Instrument zur Erklarung der Eigenschaften eines Weines.
Vor allem in Prospekten, Katalogen und Fachjournalen werden viele Weine durch
eine Beschreibung beurteilt und vorgestellt.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006. 276)

popis vina

,Pisemna Ci Ustni charakteristika konkrétniho vina. Miize za¢inat pfimo popisem
senzorickych znakil vina, tedy vzhledu, barvy, viné a chuti, a nebo mize byt
doplnéna o nekteré primarni udaje o pivodu - ro¢nik, odriida, vinai'ska oblast, obec
a trat’, popis terroir (ptida, podlozi, mikro a makroklima), agrotechnickd data
(expozice, svazitost, spon, staii vinice apod.) a nebo také vinifika¢ni postupy
(fizené kvasSeni, zrani v sudu, délka nakvaseni aj.).
http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoO-218-popis-vina-cz.html
(5.3.2009)



http://www.wineofczechrepublic.cz/slovnik-pismenoO-218-popis-vina-cz.html
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=slovnik&p=M

Weinfarbe

,»Im Allgemeinen entwickelt sich die Farbe von Weinen mit ihrem Alter. Rotweine
gehen vom Purpur {iber Rubin und Granat zum Ziegelrot bis zum Bernsteinrot.
WeiBlweine konnen zu Beginn ihrer Entwicklung nahezu farblos oder sehr
blassgriin bis gelb sein und werden zunehmend strohgelb, golden oder kupfern und
schlieBlich bernsteinfarben. Also werden sowohl Rot- als auch Weilweine mit dem
Alter zunehmend braunlich, aber Weillweine nehmen an Farbstiarke zu, wahrend
diese bei Rotweinen abnimmt. Die Farbe kann man am besten unmittelbar
innerhalb des Randes bestimmen.*

(Sevenich 2005: 29)

barva vina

,Je ovlivnéna barvou slupek bobuli a zplisobem zpracovani hroznti: bila vina maji
zelenozlutou, zlutozelenou, chromové Zlutou,zlatoZlutou, zlatohnédou. RuizZova
vina: lososové rizovou, karminové riazovou, cibulové rizovou. Cervena vina:
svétle Cervenou, rubinovou, granatovou, tmave ¢ervenou.

(VVS 2007: 19)

Weinfehler

,burch unsachgemifle Behandlung oder andere Einfliisse hervorgerufene
physikalische oder chemische Verdnderungen im Wein, welche die Qualitdt
mindern oder den Wein ungenieBbar machen. Am verbreitesten sind Bockser,
Korkgeschmack, Brauner Bruch und Schimmelgeschmack.*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 280)



vady vina

»Vadou vina je kazdd uchylka od normalniho stavu, zptisobena fyzikalnimi nebo
chemickymi pochody (ne biologickymi), nebo stykem s cizimi latkami a ptrevzetim
jejich osobitych viinovych a chutovych vlastnosti. Pfesné hranice a presné rozliSeni
vad od nemoci neni mozné urcit, protoze vznik nékterych druhd obou odchylek je
Casto na sobé¢ zavisly.*

(VVS 2007: 217)

Weinsteinausscheidung
,Bei lingerer Lagerung von Flaschenwein kann Weinstein in Form von weilllichen

kleinen Kristallen, die sich nicht aufldsen, ausgeschieden werden. Unkundige
Konsumenten halten diese Ausscheidung oft flir Zucker. Bei alten Weinen ist
Weinstein oft unvermeidlich, ja sogar ein gewisses Qualitétszeichen.*
(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 292)

krystalicky zakal

,»odborny termin pro rozviieni vysrdZzeného vinného kamene ve vin€. Vinny kamen
neovlivituje jakost vina a 1ze se ho zbavit pfelitim vina do karafy nebo opatrnym
nalévanim.*

http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/ (5.3.2009)

wuchtig

,Bezeichnung fiir schweren Wein mit viel Korper und langem Abgang (bei
fehlenden Harmonie: dick).*

(Ruckenbauer/ Traxler 2006: 304)


http://vinarskypruvodce.eu/slovnik/1/pismeno/

hutné vino
,»Vino pevné struktury, dostate¢ného extraktu, vyrovnané viskozity, vyrazngjsiho
€6 ¢¢

Charakteru. O velmi hustych vinech se tika, ze ,,se daji kousat*.
(VVS 2007: 62)

wiirzig

,,aromatisch duftend und schmeckend, frither durch Zusatz von Gewiirzen, heute
sorten- und reifebedingt bei Rebsorten wie Traminer, Muskateller, Burgunder,
Riesling. Steigerung von fruchtig.*

(Althaus 2008: 172)

kofenité vino

»oznaceni pro jakostni vina obsahujici kotenité latky, které zvySuji plnost a
dlouhodobost viemu. Nejcastéji se uziva u odrady Tramin, ale objevuje se 1 u dobie
vyzralého Ryzlinku rynského, ptipadné Sylvanského.
http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm (26.6.2009)

Zihwerden

Syn/ Lindwerden

,Beginn einer bakteriellen Krankheit, durch kellertechnische Maflnahmen meist
heilbar.*

(Althaus 2008: 173)


http://vino.lbc.cz/vlastnosti.htm

vlackovaténi vina

,Bakterie mlééného kvaseni, predev§sim Pediococcus a Lactobacillus, vytvareji
nékdy pii vysokych hodnotich pH a zvlast€¢ pii lezeni na kvasnicich
polysacharidy, které zvysuji viskozitu vina.Vino se pii nalévani tdhne, zlistavaji
v ném bublinky CO2, viin¢€ je oxidativni, chut’ sliznata, zvétrala.*

(VVS 2007: 229)

zerschlagen

,Geschmacksnuancen nicht zeigend; nach Behandlung wie Abstich, Filtration,
Flaschenfiillung, Transport; meist voriibergehend.*

(Althaus 2008: 173)

rozbité vino

,»Vino tésné po uskuteCnéni nckteré manipulace (filtrace, staCeni) piipadné po
preprave. Vino po kratSim lezeni se dostane do piivodniho stavu.*
http://www.pruvodcevinem.cz/ (26.6.2009)



http://www.pruvodcevinem.cz/




5 Schlusswort

Die im vorliegenden Glossar dokumentierte Terminologie enthédlt Definitionen der
in der Weinsensorik benutzten Begriffe in deutscher und tschechischer Sprache.

Da Weinbeurteilung eine duBlerst subjektive Angelegenheit ist, kdnnen einige
Termini mit zwei voneinander teilweise abweichenden Definitionen belegt sein,
sofern sich diese im Zuge der Recherchen herauskristallisiert haben.

Der Grofiteil der terminologischen Eintridge besteht aus Adjektiven, was auf die
zuvor genannte Subjektivitit der Weinverkostung als sensorische Leistung
zurlickzufiihren ist.

Benennungen, die aus einem Adjektiv bestehen, sind im Tschechischen stets mit
dem jeweiligen Bezugswort aufgefiihrt.

Analogien zu Blumen, Gewlirzen, Friichten usw. sind in der Terminologie nicht
enthalten, da sie flir den Leser nicht aussagekréftig genug sind, wenn er den
spezifischen Geruch oder Geschmack zu diesen Analogien nicht kennt.

Im Laufe der Recherchen stellte ich fest, dass das Osterreichische Weingesetz dem
tschechischen sehr dhnlich ist, der Zuckergehalt in Osterreich wird jedoch durch die
,Klosterneuburger Mostwaage* (KMW) bestimmt, deren Werte sich von der
tschechischen MaBeinheit ,normalizovany mostomér® (CNM) einigermaBen
unterscheiden. Aus diesem Grund fand bei den tschechischen Definitionen
Osterreichischer ~ Priddikatsweine auch  das  Osterreichische = Weingesetz
Beriicksichtigung.

An dieser Stelle sei angemerkt, dass Weinfehler in das Glossar nur dann
aufgenommen wurden, wenn diese sensorische Merkmale enthalten, anhand derer
sie identifiziert werden konnen.
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Abstract

Die vorliegende Diplomarbeit ist eine Terminologiearbeit, in der die Verfasserin
einen Vergleich der deutschen und der tschechischen Terminologie zum Thema
Weinsensorik anstellt.

Im theoretischen Teil der Arbeit werden die Grundlagen des Fachgebietes
vorgestellt und durch Abbildungen veranschaulicht.

Danach folgt der terminologische Teil, in dem die Besonderheiten der Weinsprache
kommentiert werden. Den Schwerpunkt der Arbeit bildet ein zweisprachiges
Glossar, das die Gegeniiberstellung der deutschen und tschechischen
Fachausdriicke zum oben genannten Thema umfasst. Die deutschen und die
tschechischen Termini werden jeweils miteinander verglichen und durch
Definitionen ergéinzt.

Die im Glossar dokumentierte Terminologie der Weinsensorik befasst sich mit
Fachbegriffen der Weinsprache, mit denen sich die haufigsten Eigenschaften eines
Weines beschreiben lassen. Aufgrund des engen Zusammenwirkens von Geruch
und Geschmack sind die terminologischen Eintrdge alphabetisch geordnet, jeweils
zuerst der deutsche, gefolgt vom tschechischen Eintrag.

Um die Suche nach einem bestimmten, im Glossar enthaltenen Terminus zu
erleichtern befindet sich am Ende der Arbeit ein deutsch- sowie ein
tschechischsprachiges Register aller Glossareintridge, ebenfalls in alphabetischer
Reiehenfolge.

Im Schlusswort wird nochmals auf einige im Verlauf der Arbeit aufgetretene
Probleme eingegangen. Abschlieend weist das Literaturverzeichnis auf die beim
Verfassen dieser Diplomarbeit verwendeten Werke hin.
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